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II

(Komunikatai)

EUROPOS SAJUNGOS INSTITUCIJYJ, ISTAIGY IR ORGANU PRIIMTI
KOMUNIKATAI

EUROPOS KOMISTJA

Nepriestaravimas koncentracijai, apie kurig pranesta

(Byla M.9589 — Fedrigoni | Ritrama Group)

(Tekstas svarbus EEE)

(2019/C 431/01)

2019 m. gruodzio 16 d. Komisija nusprendé neprieStarauti pirmiau nurodytai koncentracijai, apie kurig pranesta, ir
pripaZinti ja suderinama su vidaus rinka. Sis sprendimas priimtas remiantis Tarybos reglamento (EB) Nr. 139/2004 ())
6 straipsnio 1 dalies b punktu. Visas sprendimo tekstas pateikiamas tik angly kalba ir bus viesai paskelbtas i jo pasalinus
visg konfidencialig su verslu susijusia informacijg. Sprendimo tekstg bus galima rasti:

— Komisijos konkurencijos svetainés susijungimy skiltyje (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases|). Sioje
svetainéje konkrecius sprendimus dél susijungimo galima rasti jvairiais badais, pavyzdZziui, pagal jmonés pavadinimg,
bylos numeri, sprendimo priémimo datg ir sektoriy,

— elektroniniu  formatu EUR-Lex svetainéje  (http://eur-lex.europa.cu/homepage.html?locale=lt). ~ Dokumento
Nr. 32019M9589. EUR-Lex svetainéje galima rasti jvairiy Europos Sgjungos teisés akty.

() OLL24,2004129,p.1.
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Nepriestaravimas koncentracijai, apie kurig pranesta

(Byla M.9631 - Kennedy-Wilson Holdings | AXA Group [ JV)

(Tekstas svarbus EEE)

(2019/C 431/02)

2019 m. gruodzio 16 d. Komisija nusprendé nepriestarauti pirmiau nurodytai koncentracijai, apie kurig pranesta, ir
pripazinti j3 suderinama su vidaus rinka. Sis sprendimas priimtas remiantis Tarybos reglamento (EB) Nr. 139/2004 ()
6 straipsnio 1 dalies b punktu. Visas sprendimo tekstas pateikiamas tik angly kalba ir bus viesai paskelbtas i§ jo pasalinus
visg konfidencialig su verslu susijusia informacija. Sprendimo tekstg bus galima rasti:

— Komisijos konkurencijos svetainés susijungimy skiltyje (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases|). Sioje
svetainéje konkrecius sprendimus dél susijungimo galima rasti jvairiais bidais, pavyzdziui, pagal imonés pavadinimg,
bylos numerj, sprendimo priémimo datg ir sektoriy,

— eclektroniniu  formatu  EUR-Lex svetainéje  (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=lt). Dokumento
Nr. 32019M9631. EUR-Lex svetainéje galima rasti jvairiy Europos Sgjungos teisés akty.

() OLL24,2004129,p.1.



2019 12 23 Europos Sajungos oficialusis leidinys C 431/3

Pranesimo apie koncentracija atSaukimas

(Byla M.9630 — CDC | Total | JMB Solar Nogara | Quadran Nogara)

(Tekstas svarbus EEE)

(2019/C 431/03)

Tarybos reglamentas (EB) Nr. 139/2004

2019 m. lapkricio 25 d. Europos Komisija gavo pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 139/2004 (Susijungimy reglamentas)
4 straipsnj pateikta pranesimg ().

2019 m. gruodzio 17 d. pranesanciosios 3alys informavo Komisija, kad jos atSaukia savo pranesima.

() OLC407,2019123,p.9.
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Nepriestaravimas koncentracijai, apie kurig pranesta

(Byla M.9652 — Marquard & Bahls | Starwood Capital | GCA)

(Tekstas svarbus EEE)

(2019/C 431/04)

2019 m. gruodzio 6 d. Komisija nusprendé neprieStarauti pirmiau nurodytai koncentracijai, apie kurig pranesta, ir
pripaZinti j3 suderinama su vidaus rinka. Sis sprendimas priimtas remiantis Tarybos reglamento (EB) Nr. 139/2004 ()
6 straipsnio 1 dalies b punktu. Visas sprendimo tekstas pateikiamas tik angly kalba ir bus viesai paskelbtas i§ jo pasalinus
visg konfidencialig su verslu susijusia informacija. Sprendimo tekstg bus galima rasti:

— Komisijos konkurencijos svetainés susijungimy skiltyje (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases|). Sioje
svetainéje konkrecius sprendimus dél susijungimo galima rasti jvairiais bidais, pavyzdziui, pagal imonés pavadinimg,
bylos numerj, sprendimo priémimo datg ir sektoriy,

— eclektroniniu  formatu  EUR-Lex svetainéje  (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=lt). Dokumento
Nr. 32019M9652. EUR-Lex svetainéje galima rasti jvairiy Europos Sgjungos teisés akty.

() OLL24,2004129,p.1.



2019 12 23 Europos Sajungos oficialusis leidinys C 431/5

Nepriestaravimas koncentracijai, apie kurig pranesta

(Byla M.9505 — Daimler AG | Swiss Re Ltd | JV)

(Tekstas svarbus EEE)

(2019/C 431/05)

2019 m. gruodzio 11 d. Komisija nusprendé nepriestarauti pirmiau nurodytai koncentracijai, apie kurig pranesta, ir
pripazinti j3 suderinama su vidaus rinka. Sis sprendimas priimtas remiantis Tarybos reglamento (EB) Nr. 139/2004 ()
6 straipsnio 1 dalies b punktu. Visas sprendimo tekstas pateikiamas tik angly kalba ir bus viesai paskelbtas i§ jo pasalinus
visg konfidencialig su verslu susijusia informacija. Sprendimo tekstg bus galima rasti:

— Komisijos konkurencijos svetainés susijungimy skiltyje (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases|). Sioje
svetainéje konkrecius sprendimus dél susijungimo galima rasti jvairiais bidais, pavyzdziui, pagal imonés pavadinimg,
bylos numerj, sprendimo priémimo datg ir sektoriy,

— eclektroniniu  formatu  EUR-Lex svetainéje  (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=lt). Dokumento
Nr. 32019M9505. EUR-Lex svetainéje galima rasti jvairiy Europos Sgjungos teisés akty.

() OLL24,2004129,p.1.
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Nepriestaravimas koncentracijai, apie kurig pranesta

(Byla M.9634 — PSP [ Aviva | Galleri K)

(Tekstas svarbus EEE)

(2019/C 431/06)

2019 m. gruodzio 17 d. Komisija nusprendé nepriestarauti pirmiau nurodytai koncentracijai, apie kurig pranesta, ir
pripazinti j3 suderinama su vidaus rinka. Sis sprendimas priimtas remiantis Tarybos reglamento (EB) Nr. 139/2004 ()
6 straipsnio 1 dalies b punktu. Visas sprendimo tekstas pateikiamas tik angly kalba ir bus viesai paskelbtas i§ jo pasalinus
visg konfidencialig su verslu susijusia informacija. Sprendimo tekstg bus galima rasti:

— Komisijos konkurencijos svetainés susijungimy skiltyje (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases|). Sioje
svetainéje konkrecius sprendimus dél susijungimo galima rasti jvairiais bidais, pavyzdziui, pagal imonés pavadinimg,
bylos numerj, sprendimo priémimo datg ir sektoriy,

— eclektroniniu  formatu  EUR-Lex svetainéje  (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=lt). Dokumento
Nr. 32019M9634. EUR-Lex svetainéje galima rasti jvairiy Europos Sgjungos teisés akty.

() OLL24,2004129,p.1.
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Pranesimo apie koncentracija atSaukimas

(Byla M.9643 — ENGIE | Versicherungskammer | Portfolio Companies)

(Tekstas svarbus EEE)

(2019/C 431/07)

Tarybos reglamentas (EB) Nr. 139/2004

2019 m. lapkricio 20 d. Europos Komisija gavo pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 139/2004 (Susijungimy reglamentas)
4 straipsnj pateikta pranesimg ().

2019 m. gruodzio 18 d. pranesanciosios 3alys informavo Komisija, kad jos atSaukia savo pranesima.

(") Paskelbta Europos Sgjungos oficialiajame leidinyje Nr. C 405, 2.12.2019, p. 15.
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Pranesimo apie koncentracija atSaukimas

(Byla M.9608 — ENGIE | CDC | CNR Solaire 10)

(Tekstas svarbus EEE)

(2019/C 431/08)

Tarybos reglamentas (EB) Nr. 139/2004

2019 m. lapkricio 25 d. Europos Komisija gavo pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 139/2004 (Susijungimy reglamentas)
4 straipsnj pateikta pranesimg ().

2019 m. gruodzio 17 d. pranesanciosios 3alys informavo Komisija, kad jos atSaukia savo pranesima.

() Paskelbta Europos Sgjungos oficialiajame leidinyje C 408, 2019 12 4, p. 6.
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IV

(Pranesimai)

EUROPOS SAJUNGOS INSTITUCIJU, ISTAIGU IR ORGANY PRANESIMAI

EUROPOS PARLAMENTAS

EUROPOS PARLAMENTO BIURO SPRENDIMAS
2019 m. gruodzio 16 d.

kuriuo i$ dalies keiciamos Europos Parlamento nariy statuto jgyvendinimo taisyklés

(2019/C 431/09)

EUROPOS PARLAMENTO BIURAS,

atsizvelgdamas j Sutartj dél Europos Sajungos veikimo, ypa¢ i jos 223 straipsnio 2 dalj,
atsizvelgdamas j Europos Parlamento nariy statutg (),

atsizvelgdamas j Europos Parlamento darbo tvarkos taisykliy 25 straipsni,

kadangi:

(1)  pagal Europos Parlamento nariy statuto jgyvendinimo taisykliy () (toliau — Igyvendinimo taisyklés) 69 straipsnio
1 dalj Biuras gali kasmet indeksuoti kompensuotiny kelionés islaidy, dienpinigiy ir bendroms islaidoms
kompensuoti skirtos i§mokos sumas iki didZiausios sumos, lygios Eurostato paskelbto ankstesniy mety spalio
ménesio Europos Sajungos metiniam infliacijos lygiui;

(2) 2019 m. lapkri¢io 15 d. Eurostatas paskelbé¢, kad infliacijos lygis Europos Sgjungoje laikotarpiu nuo 2018 m. spalio
meén. iki 2019 m. spalio mén. sieké 1,1 %. Naujos sumos, pakoreguotos atsizvelgiant i §j infliacijos lygi, turéty bati
taikomos nuo 2020 m. sausio 1 d., o [gyvendinimo taisyklés turéty biti atitinkamai i§ dalies pakeistos;

(3)  pagal Igyvendinimo taisykliy 69 straipsnio 2 dalj didZiausia Parlamento nario i$laidoms asmeninio personalo
paslaugoms padengti skiriama suma, nurodyta Igyvendinimo taisykliy 33 straipsnio 4 dalyje, jei reikia, turi bati
kasmet indeksuojama remiantis duomenimis, nustatomais taikant Europos Sajungos pareigtiny tarnybos nuostaty,
nustatyty Tarybos reglamentu (EEB, Euratomas, EAPB) Nr. 259/68, 65 straipsnj (*);

(4)  pagal tai Komisija nustaté, kad 2019 m. koregavimo indeksas yra 2 %. Todél nuo 2019 m. liepos 1 d. didZiausia
ménesiné suma, skiriama Parlamento nario i$laidoms padéjéjo paslaugoms padengti, turéty bati 25 442 EUR,;

(") 2005 m. rugséjo 28 d. Europos Parlamento sprendimas 2005/684/EB, Euratomas, kuriuo patvirtinamas Europos Parlamento nariy
statutas (OL L 262, 2005 10 7, p. 1).

() 2008 m. geguzés 19 d. ir liepos 9 d. Europos Parlamento biuro sprendimas dél Europos Parlamento nariy statuto jgyvendinimo
taisykliy (OL C 159, 2009 7 13, p. 1).

() OLL 56,1968 3 4,p. 1.
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PRIEME 3] SPRENDIMA;:

1 straipsnis

Igyvendinimo taisyklés i§ dalies kei¢iamos taip:
1) 20 straipsnio 1 dalis i§ dalies kei¢iama taip:
a) a punktas pakeiciamas taip:
,a) uZ pirmuosius 50 km 23,89 EUR;";
b) ¢ punktas pakei¢iamas taip:
,C) uZz marsruto dalj nuo 251 iki 1 000 km -0,07 EUR;*;
2) 22 straipsnis i§ dalies kei¢iamas taip:
a) 1 dalis pakei¢iama taip:

,1.  DidZziausia kompensuojama metiné kelionés iSlaidy, patiriamy 10 straipsnio 1 dalies b punkte nurodytais
atvejais, suma —4 503 EUR.

b) 3 dalies pirma pastraipa pakeiciama taip:

,3.  Didziausia kompensuojama metiné kelionés iSlaidy, kurias i tikryjy patiria komitety arba pakomiteciy
pirmininkai, vykdami i konferencijas ar renginius Europos tema, susijusius su jy komitety ar pakomiteciy veiklos
sritimi ir turin¢ius parlamentinj aspekta, suma —4 503 EUR. Norint dalyvauti tokiuose renginiuose, biitina gauti
iSankstinj Parlamento pirmininko leidima, kuris i§duodamas patikrinus, ar yra lésy atsizvelgiant j pirmiau nurodytg
didZiausig suma.”;

3) 24 straipsnio 2 dalis pakei¢iama taip:

,2.  Kai oficiali veikla vykdoma Sajungos teritorijoje, Parlamento nariams skiriama vienkartiné 323 EUR i$moka.”;
4) 26 straipsnio 2 dalis pakei¢iama taip:

,2. 25 straipsnyje numatytos ménesinés i§mokos dydis —4 563 EUR.%;
5) 33 straipsnio 4 dalis pakei¢iama taip:

»4. Nuo 2019 m. liepos 1 d. didziausia ménesio suma, skiriama 34 straipsnyje nurodyto viso asmeninio personalo
islaidoms padengti, —25 442 EUR."
2 straipsnis
Sis sprendimas jsigalioja kita diena po jo paskelbimo Europos Sgjungos oficialiajame leidinyje.

Jis taikomas nuo 2020 m. sausio 1 d., i§skyrus 1 straipsnio 5 punkta, kuris taikomas nuo 2019 m. liepos 1 d.
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EUROPOS KOMISIJA

Euro kursas ()

2019 m. gruodzio 20 d.

(2019/C 431/10)
1 euro =
Valiuta Valiutos kursas Valiuta Valiutos kursas
USD JAV doleris 1,1097 CAD  Kanados doleris 1,4579
JPY Japonijos jena 121,31 HKD  Honkongo doleris 8,6511
DKK Danijos krona 7.4720 NZD  Naujosios Zelandijos doleris 1,6811
GBP Svaras sterlingas 0,85133 | SGD  Singapiiro doleris 1,5036
SEK Svedijos krona 10.4340 KRW  Piety Koréjos vonas 1286,58
« ZAR Piety Afrik d 15,7936
CHF Sveicarijos frankas 1,0883 ety ATIRos Tandas 79
. CNY  Kinijos Zenminbi juanis 7,7764
ISK Islandijos krona 136,40
HRK  Kroatijos kuna 7,4390
NOK Norvegijos krona 9,9463
IDR Indonezijos rupija 15510,83
BGN Bulgarijos levas 1,9558
MYR  Malaizijos ringitas 4,5942
CZK Cekijos krona 25,445 o
PHP  Filipiny pesas 56,284
HUF Vengrijos forintas 330,50 RUB Rusijos rublis 68,9657
PLN Lenkijos zlotas 42593 | THB  Tailando batas 33,496
RON Rumunijos I¢ja 47705 BRL Brazilijos realas 4,5175
TRY Turkijos lira 6,5774 | MXN  Meksikos pesas 21,0259
AUD Australijos doleris 1,6088 INR Indijos rupija 79,0035

() Saltinis: valiuty perskai¢iavimo kursai paskelbti ECB.



C 431/12 Europos Sajungos oficialusis leidinys 2019 12 23

Eurais iSreiksty finansiniy ribiniy ver¢iy, perskai¢iuoty nacionaline valiuta, paskelbimas Tarybos
reglamento (EB) Nr. 116/2009 I priede

(2019/C 431/11)
Pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 116/2009 (') I priedo B dalies reikalavimus kai kuriy kategorijy kultiiros vertybéms
taikomos finansinés ribinés vertés turéty bati konvertuojamos | nacionalines valstybiy nariy, kuriy valiuta néra euras,

valiutas ir skelbiamos Europos Sgjungos oficialiajame leidinyje.

Toliau i$vardytos vertés apskaiciuotos remiantis kiekvienos i§ ty valiuty eurais iSreikstu paros vertés vidurkiu 24 ménesiy
laikotarpiu, kuris baigiasi paskuting 2019 m. rugpjicio mén. dieng. Sios perskai¢iuotos vertés jsigalioja 2019 m. gruodzio 31 d.

EUR 1 15000 30000 50000 150 000
BGN Bulgarijos 1,9558 29337 58674 97790 293370
levas
CZK Cekijos krona 25,6765 385147 770294 1283823 3851468
DKK Danijos krona 7,4551 111 827 223 654 372756 1118269
GBP svaras sterlingy 0,8847 13271 26 542 44236 132708
HRK Kroatijos 7,4322 111483 222965 371609 1114 827
kuna
HUF Vengrijos 318,5635 4778452 9556 904 15928173 47784519
forintas
PLN Lenkijos zlotas 4,2693 64039 128079 213 464 640393
RON Rumunijos 4,6755 70133 140 266 233777 701 331
léja
SEK Svedijos krona 10,2689 154033 308066 513443 1540329

() OLL 39,2009 210, p. 1.
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KOMISIJOS IGYVENDINIMO SPRENDIMAS
2019 m. gruodzio 16 d.

dél produkto specifikacijos reik§mingo pakeitimo patvirtinimo paraiskos, nurodytos Europos
Parlamento ir Tarybos reglam ento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnyje, paskelbimo Europos Sgjungos
oficialiajame leidinyje ,,Rheinisches Apfelkraut® (SGN)

(2019/C 431/12)

EUROPOS KOMISIJA,
atsizvelgdama | Sutart dél Europos Sgjungos veikimo,

atsizvelgdama j Europos Parlamento ir Tarybos reglamentg (ES) Nr. 1151/2012 dél Zemés tikio ir maisto produkty kokybés
sistemy ('), ypac j jo 50 straipsnio 2 dalies a punktg kartu su 53 straipsnio 2 dalimi,

kadangi:

okietija pateiké produkto ,Rheinisches elkraut specifikacijos reikSmingo pakeitimo patvirtinimo
1)  Vokietija pateiké produkto ,Rh hes Apfelkraut“ (SGN) specifikacij k$mingo pak p
paraiska pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 49 straipsnio 4 dalj;

(2)  Komisija pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 50 straipsnj iSnagrinéjo tg paraiskg ir padaré i$vada, kad ji atitinka
tame reglamente nustatytas salygas;

(3)  kad bty galima pateikti pranesimus apie prie§taravima pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 51 straipsni, Europos
Sgjungos oficialiajame leidinyje reikéty paskelbti Komisijos jgyvendinimo reglamento (ES) Nr. 668/2014 ()
10 straipsnio 1 dalies pirmoje pastraipoje nurodyta registruoto pavadinimo ,Rheinisches Apfelkraut® (SGN)
produkto specifikacijos reik§mingo pakeitimo patvirtinimo paraiska kartu su i§ dalies pakeistu bendruoju
dokumentu ir nuoroda j atitinkamos produkto specifikacijos paskelbimg,

NUSPRENDE:

Vienintelis straipsnis

Jgyvendinimo reglamento (ES) Nr. 668/2014 10 straipsnio 1 dalies pirmoje pastraipoje nurodyta registruoto pavadinimo
,Rheinisches Apfelkraut“ (SGN) produkto specifikacijos reik§mingo pakeitimo patvirtinimo paraiska kartu su i§ dalies
pakeistu bendruoju dokumentu ir nuoroda j atitinkamos produkto specifikacijos paskelbima yra pateikiami $io sprendimo
priede.

Remiantis Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 51 straipsniu, $io sprendimo paskelbimas Europos Sgjungos oficialiajame leidinyje
suteikia teis¢ per tris ménesius nuo paskelbimo dienos papriestarauti $io straipsnio pirmoje pastraipoje nurodytam
pakeitimui.

Priimta Briuselyje 2019 m. gruodzio 16 d.

Komisijos vardu
Janusz WOJCIECHOWSKI
Komisijos narys

() OLL 343,20121214,p. 1.
() 2014 m. birzelio 13 d. Komisijos jgyvendinimo reglamentas (ES) Nr. 668/2014, kuriuo nustatomos Europos Parlamento ir Tarybos
reglamento (ES) Nr. 1151/2012 dél Zemés tkio ir maisto produkty kokybés sistemy taikymo taisyklés (OL L 179, 2014 6 19, p. 36).
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PRIEDAS

PRODUKTO SU SAUGOMA KILMES VIETOS NUORODA ARBA SAUGOMA GEOGRAFINE NUORODA SPECIFIKACIJOS
REIKSMINGO PAKEITIMO PATVIRTINIMO PARAISKA

Pakeitimo patvirtinimo paraiska pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies pirmg pastraipa

,RHEINISCHES APFELKRAUT*
ES Nr. PGI-DE-0716-AM01-2018 2 15
SKVN () SGN (X)

1.  PareiSkéjy grupé ir teisétas interesas

Grupé

Asociacijos pavadinimas ,Schutzgemeinschaft Rheinischer Zuckerriibensirup/Rheinisches
Apfelkraut*

Asociacijos tipas daugiau nei vienas asmuo

Nariai Gamintojai

Adresas Wormersdorfer Strafse 22-26,
53340 Meckenheim

Salis Vokietija

Tel. 0049 222 591 900

El. pasto adresas (-ai) info@sg-zuckerruebensirup-apfelkraut.de

Teisétas interesas

Pareiskéjas yra tas pats, kaip ir registravimo procediroje.

2. Valstybé naré arba trecioji salis

Vokietija

3. Kei¢iamos produkto specifikacijos dalys
O Produkto pavadinimas
Produkto aprasymas
O Geografiné zona
O Kilmés jrodymas
Gamybos bidas
Ry3ys su geografine vietove
O Zenklinimas

[Kita

4. Pakeitimo (-y) rasis

O Produkto su registruota SKVN arba SGN specifikacijos pakeitimai, kurie néra laikytini nereik§mingais pagal
Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies tre¢ig pastraipa
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Produkto su registruota SKVN arba SGN, kurio bendrasis (arba lygiavertis) dokumentas nepaskelbtas, specifikacijos
pakeitimai, kurie néra laikytini nereik§mingais pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies trecia

pastraipg

5. Pakeitimas (-ai)

Produkto aprasymas

1)  Dabar produkto specifikacijoje nurodomas atskirais cukraus tipais ireikstas galutinis cukraus kiekis (sacharozés 9 %,
gliukozés 21 %, fruktozés 28 %). Sia informacija reikéty panaikinti.

[3aiskéjo, kad Sios rekomendacijos, kurios pagal Europos Komisijos procedira pirmiausiai buvo nustatytos
specifikacijoje/bendrajame dokumente, yra nenaudingos. Yra Zinoma, kad sitilydama patobulinimus Komisija daznai
rekomenduoja specifikacijoje nurodyti kiek jmanoma tikslesniu kiekybinius rodiklius. Deja, tam tikrais atvejais uz
nuorody apsauga atsakingos asociacijos émési matuoti rezultatus ir registruoti juose specifikacijoje. Ta¢iau matavimai
buvo atlikti ad hoc, todél jie negaléjo biti reprezentatyvis. Natiraliy produkty, konkreciai, obuoliy ir kriausiy, cukraus
kiekis smarkiai skiriasi priklausomai nuo oro salygy. Tai yra viena i§ priezasCiy, kodél negalima pagristai nurodyti
sacharozés, gliukozés ir fruktozés proporcijy. Zinoma, didZigja produkto dalj sudaro cukrus. Taciau atskiro tipo
cukraus dalies negalima tiksliai apibrézti. Todél §i rekomendacija turéty bati iSbraukta.

2)  Rekomendacijoje dél Brikso vertés laipsniais dabar nurodyta 6 5—68 laipsniy verté. Ta¢iau reikéty nurodyti ,ne maziau
kaip 65 laipsniai pagal Briksg.”

[3aiskéjo, kad tais metais, kai oro sglygos ypac palankios cukraus susidarymui vaisiuose, Brikso verté gali biti didesné
nei 68 laipsniai, o tai reiskia, kad produktas yra geresnés kokybés. Todél virSutinés ribos nustatymas yra nepagristas.

3)  Dabartinis drégmeés kiekis (35 % +3 %) turéty biti panaikintas.

Siuo pakeitimu atsizvelgiama i pakeistas Brikso vertes. Brikso verté daro didelj poveikj kelioms savybéms, jskaitant
galimam produkto drégmés kiekiui. Kuo didesné Brikso verté (cukrus) produkte, tuo maZesnis (automatiskai) jo
drégmes kiekis.

Todél drégmés kiekis produktui faktiskai neturi reik§més. Svarbi yra Brikso verté. Dél tos priezasties drégmés kiekj
bty geriausiai visiSkai panaikinti. Dabar specifikacijoje nurodytas drégmés kiekis yra neteisingas, nes pakeitus Brikso
verte (nebe ,nuo x proc. iki y proc., bet ,ne maziau kaip x proc.”) tapty batina nurodyti, kad drégmés kiekis yra ,ne
mazesnis kaip x proc.” Ta¢iau drégmeés kiekis priklauso nuo Brikso vertés ir savaime neturi jokio poveikio produkto
kokybei, todél §i verté turéty biti isbraukta.

Gamybos biidas

1) Antroje pastraipoje Zodziai ,Pavasarj gamybai naudojami..“ pakei¢iami ZodZiais ,Jei gamyba vykdoma kitu
laikotarpiu...”

Tai reikalinga padaryti, nes dabar vésinamuose sandéliuose laikomi vaisiai gali biti perdirbami | , Apfelkraut* nebiitinai
pavasarj. Siekiant atsizvelgti j $ig technologing pazanga, specifikacija turi biti iStaisyta.

2)  Priespaskutingje pastraipoje po Zodziy ,cukraus ir pektiny* jtraukiami Zodziai ,ir, prireikus, riigstinimo medziagos*.

Dabar leidziama pridéti riigstinimo medziagos. Taip yra todél, kad esant blogam derliui, vaisiuose susikaupia pernelyg
mazai riigties, kad bty galima pasiekti drebuciy struktiirg nededant riigitinancios medziagos.

Pridedamas pektinas, kuriuo siekiama sukelti daugiasluoksnj medziagos pasiskirstymg Zzelé, turi turéti tam tikrg pH
verte. Remiantis gamintojo patirtimi, optimaliai konsistencijai pasiekti reikia, kad perdirbimo metu pH verté biity
3,5 +0,05. pH vertei poveikj turi pusiau perdirbtas obuoliy produktas (obuoliai), pusiau perdirbtas kriausiy
produktas (kriausés) ir pektino tirpalas. Siekiant optimalaus rezultato toleruotinas tik labai nedidelis pH nuokrypis, jis
turi bati panaikinamas, prireikus, panaudojant rigstinimo medziagg. Naudojami labai nedideli riigstinimo medziagos
kiekiai, o daznai ir visai nenaudojami, todél pakeisti skonio jie negali. I3 tikryjy, pa¢iam gamintojui yra svarbu, kad
skonis islikty nepakites.

Rysys su geografine vietove

Paskutingje pastraipoje po 2 punkto (Specialios produkto savybés) Zodziai ,Pavasarj gamybai naudojami...”
pakei¢iamas junginiu ,Jei gamyba vykdoma kitu laikotarpiu...”

Siuo pakeitimu siekiama pakeisti pakeitimg aprasyme.
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BENDRASIS DOKUMENTAS

,RHEINISCHES APFELKRAUT*
ES Nr. PGI-DE-0716-AM01-2018 2 15
SKVN () SGN (X)

1. Pavadinimas (-ai)

,Rheinisches Apfelkraut

2. Valstybé naré arba trecioji salis

Vokietija
3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto aprasymas

3.1. Produkto riisis

1.6 klasé. Vaisiai, darzovés ir griidai, $vieZi arba perdirbti

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

,Rheinisches Apfelkraut” yra i§ $vieziy obuoliy ir kriausiy koncentrato pagamintas sirupas. Gamybai naudojami tik
nesmulkinti obuoliai ir kriau$és. Perdirbimui naudojami tik nesmulkinti, visiskai prinoke obuoliai ir kriausés.
Derliaus laikotarpiu (nuo vélyvos vasaros iki lapkricio vidurio) perdirbami $viezi vaisiai. Jei gamyba vykdoma kitu
laikotarpiu, naudojami tik nesmulkinti vaisiai, ne pusgaminiai. Tuomet vaisiai imami tik i§ vésinamy sandéliy.
Kilogramui produkto pagaminti reikia maZiausiai 2,7 kg Zaliavos (vaisiy), i§ jy — ne maziau kaip 2,1 kg obuoliy.
Kitaip nei uogiené, ,Rheinisches Apfelkraut gaminami vien i§ vaisiy sul¢iy, t. y. be kity augaliniy sudedamyjy daliy.
Priimant vaisius apZitirima, ar jie $vartis, be puvésio, ar neuzkrésti kenkéjais.

Prie§ perdirbimg Zaliava nuplaunama vandens vonioje. Tada nesmulkinti obuoliai ir kriausés be slégio ripestingai
verdami. Tyré i§spaudziama, o sultys isfiltruojamos.

Filtruotos sultys perkeliamos j garinimo cechg, kur vakuuminiame garintuve i§ jy Svelniai pasalinamas vanduo.
Sausyjy medziagy kiekio pusgaminyje Brikso verté yra 58-62°. Po $io gamybos etapo ir po tarpinio produkto
saugojimo daugiausiai 10 °C temperatiiroje didelés talpos cisternose pagal tradicinj nuosava gamintojo receptg galima
jdéti cukraus ir pektiny ir, prireikus, rigstinimo medziagos.

Galutiné kontrolé vykdoma matuojant sausyjy medziagy kieki. Karstas produktas gali bati i$pilstytas i targ ir pateiktas
parduoti.

1000 g gatavo produkto gali biiti pridéta ne daugiau kaip 400 g cukraus. Sie drebudiai gali biiti gaminami vien i3
obuoliy be pridétojo cukraus.

I$vaizda: tamsiai ruda, i Zelé panasi masé

Skonis: saldZiartigtis obuoliy skonis

Kvapas: saldus

Brikso verté (gatavas produktas): ne maziau kaip 65 laipsniai pagal Brikso skale

pH: nuo 3,1 iki 3,7

3.3. PaSarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

3.4. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Visas gamybos procesas vykdomas nustatytoje geografinéje vietovéje, perdirbami tik nesmulkinti, sveiki, visiskai
prinoke obuoliai ir kriausés; jie gali bati $vieZi arba i§ vésinamy sandéliy.



2019 12 23 Europos Sajungos oficialusis leidinys C 431/17

3.5. Specialios produkto, kurio pavadinimas nurodytas, pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

3.6. Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Reino krastas. Siaurés Reine-Vestfalijoje — Kelno administraciné apskritis, Diuseldorfo administracinés apskrities
Metmano rajonas, Diuseldorfo miestas, Reino rajono Noisas, Menchengladbacho miestas, Fyrzeno rajonas, Kréfeldo
miestas, Klévés rajonas, Vézelio rajonas; Reino kraste-Pfalce — Arveilerio administraciné apskritis ir Majeno-Koblenco
administraciné apskritis.

5. RySys su geografine vietove

,Rheinisches Apfelkraut“ — tradicinis Reino krato produktas. Reino kraste yra visos sglygos vaismedZiams augti. Per
Simtmecius ¢ia susiformavo tvirtas vaisiy auginimo tradicijas turintis rajonas. Iki $iy dieny ¢ia daug pievy sody ir
didelé obuoliy risiy jvairové. Klimato salygos palankios auginti tokiy riisiy obuolius, kuriuose yra tinkamas rigé¢iy ir
natiiraliy pektiny santykis optimaliy savybiy tepamajam produktui gaminti.

Siame kraste , Apfelkraut verdami tradiciskai nuo seno, kad biity i$saugoti krituoliai. Praéjusiais Simtmeciais beveik
kiekviename tkyje Ziemos ménesiais maisto produktams pasaldinti vartoti savos gamybos, saldis ir kvapnis
»Apfelkraut”. Tradicinis gamybos metodas (riipestingas virimas be spaudimo ir svarbiausia — Zinios, koks tiksliai turi
bati jvairiausiy rasiy obuoliy misinys, kad baty gautas tinkamas pektino ir riigi¢iy santykis) buvo vienos kartos
perduodamas kitai. Todél obuoliy drebuciy gamybai ypa¢ palankios Reino krasto ypatingos klimato, meteorologinés
ir kitos gamtos salygos. Dél $iy ypatingy palankiy veiksniy vietos gyventojai, laikydamiesi tradicijy, sukaupé turtinga
Sio produkto gamybos patirtj. Visy pirma obuoliy drebuéiai naudojami kaip saldus duonos aptepas, kepiniy ir virty
patiekaly ingredientas (pavyzdziui, gaminant tradicinj Reino krasto marinuotos mésos kepsnj ,Rheinischer
Sauerbraten) arba kaip tradiciniy Reino kraste tipisky Reino tarkuoty bulviniy sklindziy (,Rievkooche*) priedas.

,Rheinisches Apfelkraut” ir $iais laikais gaminami tradiciniu i§ kartos j kartg perduodamu bidu, t. y. ripestingai
nustatomos jvairiausiy rasiy obuoliy miSinio sudedamosios dalys, vaisiai ropestingai verdami be spaudimo.
Gaminama tiksliai pagal proseneliy isbandytus receptus. Taip uZtikrinama auksciausia kokybé, t. y. subalansuotas
skonis ir optimalios tepamojo produkto savybés.

Reino kraste pagamintus ,Apfelkraut* ypa¢ iSgarsino Simtametes vaisiy auginimo tradicijas turintis rajonas ir iStisy
karty naudota obuoliy drebuc¢iy gamybos technika. Obuoliy drebuéiai labai gerai Zinomi visy pirma Reino kraste,
taip pat uz jo riby. Tai patvirtina kompetentingy istaigy nuomonés ir faktas, kad obuoliy drebuciai jtraukiami {
valgiaraCius, virtuvés receptus ir internetiniy parduotuviy asortiments. Produktas Reino krasto virtuvéje jsitvirtino
kaip duonos aptepas, taip pat kaip kepiniy ir virty patiekaly ingredientas. ,Rheinisches Apfelkraut“ vartojimo
tradicijos senos, taCiau ir misy dienomis jie svarbiis gastronomams ir vartotojams. PavyzdZziui, jie yra Reino
marinuotos mésos kepsnio recepto ingredientas.

Gamybai naudojami tik nesmulkinti obuoliai ir kriausés. Perdirbimui naudojami tik nesmulkinti, visiSkai prinoke
obuoliai ir kriausés. Derliaus laikotarpiu (nuo vélyvos vasaros iki lapkricio vidurio) perdirbami $viezi vaisiai. Jei
gamyba vykdoma kitu laikotarpiu, naudojami tik nesmulkinti vaisiai, ne pusgaminiai. Tuomet vaisiai imami tik i§
vésinamy sandéliy.

Ypatingas produkto ir jo gamybos rajono rysys susijes su geru ,Rheinisches Apfelkraut” vardu. Reino kraste
pagamintus ,Apfelkraut® ypac iSgarsino §imtametes vaisiy auginimo tradicijas turintis rajonas ir iStisy karty naudota
obuoliy drebuciy gamybos technika. Obuoliy drebuciai labai gerai Zinomi visy pirma Reino kraste, taip pat uZ jo riby.

Nuoroda j paskelbta specifikacija
(Sio reglamento 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)

https:/[register.dpma.de/DPMAregister/blattdownload /marken/2018/3/Teil-7/20180119
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v

(Nuomonés)

PROCEDUROS, SUSIJUSIOS SU KONKURENCIJOS POLITIKOS JGYVENDINIMU

EUROPOS KOMISJJA

ISankstinis pranesimas apie koncentracija

(Byla M.9455 — Compass [ Fazer Food Services)

(Tekstas svarbus EEE)

(2019/C 431/13)

1. 2019 m. gruodzio 12 d. Komisija gavo pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 139/2004 () 4 straipsnj pateikta pranesima
apie sitilomg koncentracija.

Sis pranesimas susijes su Siomis jmonémis:

— jmone ,,Compass Group PLC* (Jungtiné Karalysté),

— jmone ,Fazer Food Services AB* (Svedija), priklausancia jmonei ,,Oy Karl Fazer Ab* (Suomija),

— jmone ,Fazer Food Services OY* (Suomija), priklausancia jmonei , Oy Karl Fazer Ab“ (Suomija),

— jmone ,Fazer Food Services AS“ (Norvegija), priklausancia jmonei ,Oy Karl Fazer Ab“ (Suomija),

— jmone ,Fazer Food Services A/S“ (Danija), priklausancia imonei ,Oy Karl Fazer Ab“ (Suomija),

— jmone ,Fazer Food OU* (Estija), priklausancia jmonei ,Oy Karl Fazer Ab* (Suomija).

Imoné ,,Compass Group PLC* jgyja, kaip apibrézta Susijungimy reglamento 3 straipsnio 1 dalies b punkte, visy jmoniy

,Fazer Food Services AB“, ,Fazer Food Services OY*, ,Fazer Food Services AS*, ,Fazer Food Services A[S" ir ,Fazer Food
OU* kontrole.

Koncentracija vykdoma perkant akcijas.

2. Imoniy verslo veikla:

— jmoné ,Compass Group PLC“ teikia uzsakomgsias su maistu susijusias paslaugas verslo ir pramonés, sveikatos
prieZitiros ir socialiniy paslaugy, $vietimo, gynybos ir jary sektoriy klientams, taip pat atokiy vietoviy klientams. Ji
teikia ir pagalbines paslaugas, kaip antai infrastruktfiros valdymo ir valymo paslaugas, taip pat su maistu susijusias
paslaugas, be kita ko, pagal koncesijas, sporto ir laisvalaikio sektoriuje,

— jmonés ,Food Services AB*, ,Fazer Food Services OY*, ,Fazer Food Services AS", »Fazer Food Services A[S” ir ,Fazer
Food OU“ teikia maitinimo, restorany ir su maistu susijusias paslaugas Suomijoje, Svedijoje, Danijoje ir Norvegijoje,
taip pat nedideliu mastu vykdo veiklg Estijoje.

3. Preliminariai i$nagrinéjusi prane$img Komisija mano, kad sandoriui, apie kurj pranesta, galéty bati taikomas
Susijungimy reglamentas. Komisijai paliekama teisé dél $io klausimo priimti galutinj sprendima.

4. Komisija kviecia suinteresuotas trecigsias Salis teikti pastabas dél pasiiilyto veiksmo.

Pastabos Komisijai turi biiti pateiktos per 10 dieny nuo $io pranesimo paskelbimo. Visoje korespondencijoje turéty biiti
pateikiama $i nuoroda:

M.9455 — Compass | Fazer Food Services

() OLL 24,2004 1 29, p. 1 (Susijungimy reglamentas).



2019 12 23 Europos Sajungos oficialusis leidinys C 431/19

Pastabas Komisijai galima siysti e. pastu, faksu arba pastu. Kontaktiniai duomenys:
E. pastas: COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu

Faksas +32 22964301

Pasto adresas:

European Commission
Directorate-General for Competition
Merger Registry

1049 Bruxelles/Brussel
BELGIQUE/BELGIE
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KITT AKTAI

EUROPOS KOMISIJA

Produkto specifikacijos reik§smingo pakeitimo patvirtinimo paraiSkos paskelbimas pagal Europos
Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 dél Zemés iikio ir maisto produkty kokybés
sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punktg

(2019/C 431/14)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé pareiksti prieStaravima paraiSkai pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 (') 51 straipsnj per tris ménesius nuo $io paskelbimo dienos.

PRODUKTO SU SAUGOMA KILMES VIETOS NUORODA ARBA SAUGOMA GEOGRAFINE NUORODA SPECIFIKACIJOS REIKSMINGO
PAKEITIMO PATVIRTINIMO PARAISKA

Pakeitimo patvirtinimo paraiSka pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies pirma pastraipa.
~TOMATE LA CANADA*
ES Nr. PGI-ES-0664-AM01-2018 3 12
SKVN()  SGN (X)

1. Pareiskéjy grupé ir teisétas interesas
Saugomos geografinés nuorodos ,Tomate La Cafiada“ reguliavimo taryba
Adresas: Autovia del Mediterrdneo, Salida 456 Paraje Los Mayorales, s/n 04130 El Alquidn (Almeria), Ispanija.
Telefono numeris +34 637310801.
El. pasto adresas miguelangel@elprimertomate.com.

Saugomos geografinés nuorodos ,Tomate La Cafiada“ reguliavimo taryba yra ne pelno organizacija, kurig
kompetentinga valstybés narés institucija pripazista kaip kokybés nuorodos priezitiros institucijg. Ji atstovauja su
saugomo produkto gamyba susijusiems veiklos vykdytojams. Jos veikla vykdoma laikantis demokratijos principy ir
atitinka su SGN susijusius ekonominius ir sektoriy interesus, ypatinga démesj skiriant mazumos interesams, taip
uztikrinant vienodg atstovavimg visiems.

Be to, Reguliavimo taryba turi teisinj veiksnuma pateikti $ig pakeitimo paraiska pagal nacionalinés teisés aktus, ypac
pagal 2011 m. kovo 25 d. Andalazijos Vyriausybés jstatymo Nr. 2/2011 dél zemés tikio bei maisto produkty ir
zuvininkystés sektoriaus kokybés 13 straipsnio 2 dalies a punktg.

2. Valstybé naré arba Trecioji Salis

Ispanija

3. Keitiama (-os) produkto specifikacijos dalis (-ys)
O Produkto pavadinimas
Produkto apragymas

O Geografiné vietové

() OLL 343,20121214,p. 1.
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O Kilmés jrodymas

Gamybos biidas

Rysys su geografine vietove
O Zenklinimas

Kita. Teisiniai reikalavimai, diagramos ir schemos

4. Pakeitimo (-y) riisis

Produkto su registruota SKVN arba SGN specifikacijos pakeitimas, kuris néra laikytinas nereik§mingu pagal
Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies tre¢ig pastraipa.

O Produkto su registruota SKVN arba SGN, kurio bendrasis (arba lygiavertis) dokumentas nepaskelbtas,
specifikacijos pakeitimas, kuris néra laikytinas nereik§mingu pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012
53 straipsnio 2 dalies trecig pastraipg.

5. Pakeitimas (-ai)

5.1. Visy pirma, kei¢iama produkto specifikacijos B skirsnio ,Produkto aprasymas* struktira ir i$braukiamas visas B.2
poskirsnis, o poskirsnio B.3 turinys paliekamas. Taip bus sukurtas naujas B.2 poskirsnis, kurio pavadinimas —
,Fizinés, cheminés ir juslinés savybés ir komercinés rasys“. Naujajame B.2 poskirsnyje nurodomos kiekvienos
pomidory rasies pomidory fizinés, cheminés ir juslinés savybés, skirtingai nuo buvusiojo B.2 poskirsnio, kuriame
savybés nebuvo nurodytos konkreciai pagal kiekvieng pomidory riisj.

— I8braukiamas $is produkto specifikacijos B.2 poskirsnio tekstas ir bendrojo dokumento 3.2 punktas:

Keturiy ,Tomate La Cafiada“ komerciniy rii$iy fizinés ir cheminés bei organoleptinés savybés yra tokios:

— likopeno kiekis — 10,8—44 mg/100 g,

— C vitamino kiekis — 62-195 mg/100 g $vieZiy pomidory,

— L (skaistis) — 38-49,

— spalva pagal spalvy skale — 2-11.

— Poskirsnio pavadinimas ,B.3. Komercinés rasys“ pakei¢iamas pavadinimu ,B.2. Fizinés, cheminés ir juslinés
savybés bei komercinés rasys“. Kartu su $iuo pakeitimu bendrojo dokumento 3.2 punktas papildomas

informacija apie fizines, chemines ir juslines kiekvienos komercinés riisies pomidory savybes.

Pagrindimas Bendras produkto aprasymas iSbrauktas, laikantis nuomonés, kad reikéty pabrézti produkto
specifikacijos B skirsnyje isvardyty kiekvienos komercinés rasies pomidory specifines savybes.

5.2.  Naujajame B.2 poskirsnyje nustatomi tam tikri reikalavimai, kuriy reikia laikytis renkant produkto derliy ir
analizuojant produkta, kad jj baty galima klasifikuoti, ir kiekvienam parametrui taikomi analizés metodai.
Papildoma Siuo sakiniu:

Fizinés, cheminés ir juslinés savybés yra Siame dokumente nurodytos savybés, jeigu:

1) skynimo metu surinkti pomidory vaisiai atitinka kiekvienos riisies pomidorams nustatytus spalvinius
parametrus,

2) éminys sudarytas i§ pakankamo skaiciaus vaisiy, kad bity galima gauti statistiskai reik$mingus duomenis,

3) likopeno tyrimas atlickamas i§ karto, t. y. per 24 valandas nuo derliaus nuémimo; pomidorai i§ lauko vezami
Saldytuvuose j atitinkamg laboratorija.

Analizés metodai

Likopenas ir tokoferoliai: naudojama efektyviosios skys¢iy chromatografijos (toliau — HPLC) jranga ir tinkami
Sablonai.

Skaistis: naudojamas didelés skyros spektrofotometras.
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Pagrindimas

Siekiant i§vengti bet kokiy galimy jvairiy verciy rezultaty svyravimy, priklausanciy nuo to, kuriuo momentu
analizuojamos vaisiaus savybés, | éminiy émimo procediirg buvo jtrauktos tam tikros papildomos salygos ir
apibrézti taikyti analizés metodai, kad bty uztikrinta atitiktis 2011 m. kovo 25 d. Andalfizijos Vyriausybés
jstatymo Nr. 2/2011 dél Zemés wikio bei maisto produkty ir Zuvininkystés sektoriaus kokybés reikalavimams.

5.3. Naujuosiuose B.2 (bendrojo dokumento 3.2 punktas) ir F.2 (,Informacija apie produkto specifines savybes®)
(bendrojo dokumento 5 punktas) poskirsniuose tikslinamas teksto, kuriuo apibiidinami parametrai ,likopenas® ir
,skaistis®, turinys, o parametras ,Vitaminas C* pakei¢iamas parametru ,Vitaminas E (alfa tokoferolis)“.

— Komercinés risies ,apvalis ir lygiis“ (,Redondo Liso“) pomidorai:
Savybés apibdinimas ,skaistis (L) — 42-46,5“ pakei¢iamas tekstu ,skaistis (L) — = 35

Tekstas ,Sios riisies pomidory vitamino C kiekis yra 153-195 mg/100 g $vieziy pomidory svorio* pakeiciamas
tekstu ,Sios riisies pomidory vitamino E (alfa tokoferolio) kiekis yra > 0,40 mg/100 g $vieZiy pomidory svorio*.

Tekstas ,Bendras likopeno kiekis, kuris svyruoja nuo 21 iki 25,8 mg/100 g sauso svorio“ pakei¢iamas ZodZiais
L,bendras likopeno kiekis — > 26 mg[100 g sauso svorio*.

Savybés apibtidinimas ,skaistis (L) — 38—40“ pakei¢iamas tekstu ,skaistis (L) — = 35

Tekstas ,Sios riisies pomidory vitamino C kiekis yra 62-102 mg[100 g $vieziy pomidory svorio* pakeiciamas tekstu
,Sios risies pomidory vitamino E (alfa tokoferolio) kiekis yra = 0,30 mg/100 g Svieziy pomidory svorio®.

Zodziai ,bendras likopeno kiekis, kuris svyruoja nuo 31,6 iki 38,4 mg/100 g sauso svorio“ pakeiciami zodZiais
,bendras likopeno kiekis — > 26 mg[100 g sauso svorio*.

— Komercinés riisies ,dryzuoti“ (,Asurcado) pomidorai:
Savybés apibidinimas ,skaistis (L) — 38-40“ pakeiciamas tekstu ,skaistis (L) — > 35

Tekstas ,Sios riisies pomidory vitamino C kiekis yra 130-155 mg/100 g $vieziy pomidory svorio* pakeiciamas
tekstu ,Sios riisies pomidory vitamino E (alfa tokoferolio) kiekis yra = 0,31 mg/100 g $vieziy pomidory svorio®.

Zod#iai ,bendras likopeno kiekis, kuris svyruoja nuo 35,4 iki 44 mg/100 g sauso svorio* pakeiciami ZodZiais
L,bendras likopeno kiekis — > 26 mg[100 g sauso svorio*.

— Komercinés riiSies ,pailgi ar iSplatéje” (,Oblongo o alargado®) pomidorai:
Savybés apibtdinimas ,skaistis (L) — 38—40“ pakeic¢iamas tekstu ,skaistis (L) — = 35

Tekstas ,Sios riisies pomidory vitamino C kiekis yra 142-186 mg/100 g $vieziy pomidory svorio* pakeiciamas
tekstu ,Sios riisies pomidory vitamino E (alfa tokoferolio) kiekis yra > 0,31 mg/100 g $vieZiy pomidory svorio®.

Zod#iai ,bendras likopeno kiekis, kuris svyruoja nuo 10,8 iki 13,2 mg/100 g sauso svorio“ pakei¢iami ZodZiais
,bendras likopeno kiekis — = 26 mg[100 g sauso svorio“.

Pagrindimas

Paaiskéjo, kad esama rimty problemy, susijusiy su SGN atitiktimi produkto specifikacijos reikalavimams, kurie
grindziami 2009 m. paskelbtu Almerijos universiteto atliktu tyrimu ,AStuoniy pomidory (lot. Lycopersicon
esculentum) veisliy maistiné sudétis ir antioksidacinés savybés“ (angl. Nutrient composition and antioxidant activity of
eight tomato (Lycopersicon esculentum). Sie reikalavimai yra ypac griezti: siekiant jy laikytis éminiai turi biiti imami ir
analizé atliekama optimaliomis salygomis, kurias, atsiZvelgiant j jprastg auginimo ir prekybos praktika, labai sunku
atkurti. Visy pirma, praktiskai nejmanoma pasiekti reikiamo vitamino C kiekio brandos stadijoje, kuris, kaip
nurodyta produkto specifikacijoje, turi biiti pomidoruose nuimant jy derliy, nes nokstant pomidorams vitamino C
kiekis maZzéja. Be to, specifikacijoje nustatytas likopeno kiekis ir skais¢io vertés yra kur kas didesni uz geografinéje
vietovéje auginamiems pomidorams paprastai biidingg kiekj ir vertes.

Bet kuriuo atveju, pagal praSomg pakeitimg patikslintas likopeno kiekis ir skais¢io vertés vis dar bus didesni uz ne
toje geografinéje vietovéje auginamy ty paciy rasiy pomidory likopeno kieki ir skaiscio vertes, kaip nurodyta toliau.
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Specifikacijoje nustatytos didZiausios skaiscio ir likopeno kiekio vertés isbraukiamos remiantis tuo, kad tokios
virsutinés ribos nepagristos, nes taikant didesnes vertes gerinamos tos pomidory savybés, kurios lemia teigiama
vartotojy pozitrj j jy kokybe ir $viezumg. Tuo pat metu abiejy parametry reikalavimai su$velninami dél pirmiau
paaiskinty prieZasciy. Siilomas abiejy parametry ver¢iy sumazinimas néra susijes su jokiais reik§mingais biidingy
kokybés savybiy aprasymo pakeitimais, be to, dél jy nereikia keisti jusliniy savybiy apibiidinimo. Vietovéje
auginamy pomidory, kuriems netaikoma SGN, skais¢io vertés dazniausiai yra 25-28; kalbant apie aptariamy
komerciniy rii$iy pomidorus, $ios vertés visada yra vir§ijamos. MazZiausia pomidory, kuriems suteikta SGN, skais¢io
verté yra 35.

Tekstas apie vitamino C kiekj pakeistas tekstu apie vitamino E (alfa tokoferolio) kieki, nes, priklausomai nuo brandos
etapo, pomidory vitamino C kiekis labai svyruoja. Pateikta informacija apie labai didelj maZiau subrendusiy
pomidory pradinj vitamino C kieki, kuris pomidory laikymo termino pabaigoje sumazéjo iki 28 mg/100 g $vieZiy
pomidory svorio (Valle ir Rodriguez, 2011 m.). Atsizvelgiant i §j didelj skirtuma, nelaikoma, kad vitaminas C yra
tinkamas pomidory i3 tam tikros geografinés vietovés kokybés rodiklis.

Pomidorams nokstant tokoferolio junginiai islicka stabilesni. Buvo nustatyti nedideli $iy junginiy koncentracijos
pokyciai pomidorams nokstant (7,7-11,6 pg/g $vieZiy pomidory svorio) (Quadrana et al. 2013 m.).

Be to, antioksidacinio poveikio atZvilgiu vitaminas C ir tokoferoliai gali vieni kitus pakeisti; jau seniai Zinoma, kad
abiejy risiy junginiy antioksidantai saveikauja ir papildo vieni kitus (Niki et al. 1987 m.). Todél tokoferoliai laikomi
tinkamais sveikatai naudingy pomidory savybiy rodikliais ir gali biiti naudojami vietoj vitamino C ir Siuo atzvilgiu
yra veiksmingesni.

[vairiy risiy pomidory tokoferoliy kiekiui daro jtakos jvairis veiksniai, pvz., drékinimo vandens druskingumas, kalio
kiekis mitybiniame tirpale, tiriama genetiné veislé ir vietovei bidingos ypatingos aplinkos salygos (saulétumas,
temperatiira ir drégnis).

Produkto ,Tomate La Cafiada“ tokoferoliy kiekis yra didesnis uZ tipinj vidutinj ne toje geografinéje vietovéje
auginamy panasiy rasiy pomidory tokoferoliy kiekj. Tai ypa¢ pasakytina apie alfa tokoferolj, kuris pasizymi
vitamino E aktyvumu, todél maistingumo atzvilgiu yra svarbiausias i§ tokoferolio junginiy. Tokoferoliy sintezg ir
didelj jy kiekj taip pat skatina osmosinis ir druskinis Sokas, atsirades dél stipraus savitojo elektrinio laidZio.

Tipinés vidutinés pomidory ,Tomate La Caflada“ alfa tokoferolio vertés yra 0,56—0,72 mg/100 g $vieZiy pomidory
svorio, priklausomai nuo pasirinktos komercinés risies, o dazniausiai pomidory, kuriems netaikoma SGN, vertés
yra ne maZzesnés kaip 0,14 mg/100 g Svieziy pomidory svorio. Todél pomidory, kuriems suteikta SGN, maziausia
alfa tokoferolio verté yra 0,30 mg/100 g $vieziy pomidory svorio.

Didelj skaistj lemia tai, kad vaisius yra pakankamai tvirtas. Taip pat reikéty atsizvelgti i tai, kad $io parametro verté
priklauso nuo brandos; maZziau sunoke pomidorai pasizymi didesnémis skais¢io vertémis. Nepaisant to, iSimtis yra
pomidorai, kurie jau pradéjo raudonuoti, turi daug likopeno, pasizymi didelémis skais¢io vertémis ir dideliu alfa
tokoferolio kiekiu.

5.4. Produkto specifikacijos F.3 poskirsnio tekstas ,PrieZastinis geografinés vietovés ir produkto savybiy rysys
patikslinamas siekiant atsizvelgti j parametro ,vitaminas C* pakeitima.

Tekstas:

,Veiksniai, kurie daro itaka ,Tomate La Caflada“ kokybei ir specifinéms savybéms (skais¢iui (L), C vitamino ir
likopeno kiekiui), yra drékinimui naudojamas vanduo ir dirvoZemis, kaip maistiniy medziagy 3altinis.

pakeic¢iamas taip:

,Veiksniai, kurie daro jtaka pomidory ,Tomate La Cafiada“ kokybei ir specifinéms savybéms (skais¢iui (L), likopeno ir
tokoferoliy kiekiui), yra drékinimo vanduo ir dirvozemis, kaip mitybos $altinis.”

Tekstas:

,a)  Vitaminas C

Drékinant stiriu vandeniu, kaip jprasta nustatytoje geografinéje vietovéje, naudojant vien tik 06.11 ir 06.12
hidrogeologiniy vienety [administraciné sgvoka, apimanti keletg vandeningyjy sluoksniy] vandenj (abiejy vanduo
itin druskingas), padidéja vitamino C kiekis.

Kai tiesiogiai su drusky koncentracija vandenyje susijes drékinimui naudojamo vandens elektrinis laidumas padidéja,
kartu padidéja ir vitamino C kiekis vaisiuje.
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Sviesos intensyvumas nustatytoje geografinéje vietovéje, tenkantis pomidorams iki juos nuskinant, taip pat daro
jtaka subrendusio vaisiaus askorbo rugsties kiekiui (vitaminui C).”

pakei¢iamas taip:

,a)  Vitaminas E (alfa tokoferolis)

Pomidory veisliy tokoferoliy kiekiui daro jtakos jvairtis veiksniai, pvz., drékinimo vandens druskingumas, kalio
kiekis mitybiniame tirpale, tiriama genetiné veislé ir vietovei budingos ypatingos aplinkos salygos (saulétumas,
temperatara ir drégnis).

Tokoferoliy sintezg¢ ir didelj jy kiekj taip pat skatina osmosinis ir druskinis Sokas, atsiradgs dél stipraus savitojo
elektrinio laidzio.”

5.5.  Konkreti nuoroda j jvairiy risiy pomidory sodinimo datg i$braukiama i§ produkto specifikacijos B.2 poskirsnio.
— Komercinés risies ,apvalis ir lygiis“ (,Redondo Liso“) pomidorai:

Sodinimo laikotarpio trukmé — nuo paskutinés rugpjacio mén. savaités iki pirmosios rugséjo mén. savaités pagal ilga
ir trumpg auginimo ciklus, o trumpo auginimo ciklo pomidorai sodinami pavasari.

Sodinama nuo rugséjo mén.

— Komercinés rasies , dryzuoti“ (,Asurcado) pomidorai:

Sodinama nuo rugséjo meén.

— Komercinés riiies ,pailgi ar iSplatéje” (,Oblongo o alargado) pomidorai:
Sodinama augimo sezono viduryje arba pabaigoje.

Pagrindimas

Sodinimo data priklausys nuo oro salygy konkreciais metais, taip pat nuo naujy $iltnamiy pastaty, kuriuose bus
jrengtos naujos ir veiksmingesnés védinimo sistemos, dél kuriy auginimo cikla biity galima pradéti anks¢iau ir kartu
i$saugoti pomidory savybes.

5.6. Produkto specifikacijos E skirsnyje ,PRODUKTO GAMYBA® ir E.1 poskirsnyje ,Auginimo metodai“ nebegaliojantis
2007 m. spalio 10 d. jsakymas i$brauktas i§ produkto ,Tomate La Cafiada“ auginimo standarty saraso ir pakeistas
($iuo metu galiojan¢iu) 2015 m. gruodzio 15 d. jsakymu. Be to, buvo jtrauktas [Ispanijos vaisiy ir darZoviy
sertifikavimo sistemos] ,UNEGAP“ standartas.

Pagrindimas

2015 m. gruodzio 15 d. jsakymu panaikintas 2007 m. spalio 10 d. jsakymas, kuriuo patvirtinamas Specialusis
saugomy sodininkystés kultiiry kompleksinés gamybos reglamentas, todél produkto specifikacijoje pateikta
nuoroda buvo pakeista.

Taip pat jtrauktas papildomas auginimo standartas (UNEGAP). Tai yra gerosios tkininkavimo praktikos
sertifikavimo sistema, parengta remiantis standarto UNE 155000 reikalavimais, kurig, kaip lygiaverte sistema,
jvertino pasauliné gerosios Gikininkavimo praktikos standarty organizacija ,GLOBALG.A.P.“ ir kurig 2014 m. kovo
mén., t. y. po to, kai 2012 m. birzelio 9 d. buvo jregistruota SGN ,Tomate La Caflada“, kaip sertifikavimo standarta
pripazino Ispanijos akreditacijos jstaiga ENAC.

5.7.  E.2 poskirsnis ,Gamybos proceso etapai“ buvo i§ dalies pakeistas jtraukiant su tvarkymo procesu susijusius
kintamuosius, atsizvelgiant i vaisiy savybes ir itekliy optimizavimo politika. Taip pat isbraukta nuoroda 2000 m.
balandzio 14 d. Komisijos reglamenta (EB) Nr. 790/2000.

Tekstas:

,Nuskintos lauko pomidory kekés yra aplipusios kietyjy daleliy lickanomis (dulkémis, lapy atplaiSomis ir kt.), todél
jas reikia nuplauti ir i§dZiovinti plovimo ir dziovinimo tunelyje. Tai atlickama automatiskai, naudojant specialiai
Siam tikslui skirtas masinas, i§ kuriy pomidorai yra perkeliami j plovimo ir dZiovinimo tunelj.

pakeiciamas taip:

,Jei nuskintos lauko pomidory kekés yra aplipusios kietyjy daleliy liekanomis (dulkémis, lapy atplaiSomis ir kt.), jas
reikés nuplauti ir i§dZiovinti plovimo ir dZiovinimo tunelyje.

Tai atlickama automatiskai, naudojant specialiai $iam tikslui skirtas masinas, i§ kuriy prireikus pomidorai yra
perkeliami j plovimo ir dZiovinimo tunelj.
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Tekstas:

R

,Mazesni pomidorai rinkoje priskiriami kategorijai ,netobulos i§vaizdos produktai*.
pakeiciamas taip:

,Mazesni pomidorai parduodami nepazyméti saugoma geografine nuoroda ,Tomate La Cafiada“.“
Tekstas:

,Supakavus pomidorus j kartonines arba plastikines déZes, surenkami padéklai.”

pakeiciamas taip:

,Supakavus pomidorus, surenkami padéklai.”

Pagrindimas

Siuo pakeitimu siekiama jtraukti salygiskumo elementa: pomidorai nebus plaunami, iSskyrus atvejus, kai tai biitina,
taip i$vengiant bet kokio neigiamo poveikio jy laikymo terminui ir neleidZiant $vaistyti vandens.

SGN nepazyméty pomidory pardavimo tikslas — i§vengti didelio atlieky kiekio susidarymo pomidory perdirbimo
jmonése. Taip pat nenurodome pakuotés tipo, nes jis priklausys nuo kliento poreikiy ir neturi jtakos pomidory
kokybei ir savybéms.

Nuoroda j 2000 m. balandZzio 14 d. Komisijos reglamenta (EB) Nr. 790/2000 isbraukta, nes reglamentas panaikintas.

5.8. Dirvozemio savitojo laidZio ir vandens vertés patikslintos F.1.2 poskirsnyje ,Geografinés vietovés ypatumai:
gamtiniai veiksniai“ ir bendrojo dokumento 5 punkte ,RySys su geografine vietove*.

Tekstas:

,Saugoma geografine nuoroda Zymimi pomidorai turi biiti auginami dirvoZemiuose, kuriy el. laidumas lygus 4,5 dS/
m arba didesnis.

Vanduo, naudojamas drékinimui @ikiuose, kuriuose auginami ,Tomate La Caflada“, gaunamas vien tik i§ 06.11 ir
06.12 hidrogeologiniy vienety [administraciné sgvoka, apimanti keletg vandeningyjy sluoksniy].

Vandens, naudojamo drékinimui geografinéje vietovéje, kur auginami SGN ,Tomate La Cafiada“, elektrinis laidumas
turi bati ne maZesnis kaip 2,5 dS/m."

pakeic¢iamas taip:

,Saugoma geografine nuoroda Zymimi pomidorai turi bati auginami dirvozemiuose, kuriy savitasis laidis lygus 4 dS/
m arba didesnis.

Drékinimui Gkiuose, kuriuose auginami pomidorai ,Tomate La Cafiada“, naudojamas 06.11 ir 06.12 hidrogeologiniy
vienety [administraciné savoka, apimanti keleta vandeningyjy sluoksniy] ir lietaus vanduo.

Drékinimo vandens savitasis elektrinis laidis SGN ,Tomate La Caflada“ nustatytoje geografinéje vietovéje turi biiti ne
mazesnis kaip 2,0 dS/m.

Pagrindimas

Saugoma geografine nuoroda Zymimi pomidorai turi biiti auginami dirvoZemiuose, kuriy savitasis laidis lygus 4,5
dS/m arba didesnis, o pH maZesnis nei 8,5. Siuo metu dél visuotinio lietaus vandens naudojimo viso auginimo ciklo
metu dirvoZemio savitasis laidis yra ne maZesnis kaip 4 dS/m. Dél tokio visuotinio lietaus vandens naudojimo
(siekiant apsaugoti Sios vietovés vandeninguosius sluoksnius nuo iSeikvojimo) drékinimo vandens savitasis laidis
Siek tiek mazéja, o dél to mazéja dirvoZemio savitasis laidis. Dél $io poky¢io pomidory kokybé neblogéja — likopeno
ir skais¢io (L*) vertés iSlieka didelés.

Tokio lietaus vandens panaudojimo pasiekta modernizuojant pomidorams auginti naudojamas sistemas, t. y.
tobulinant $iltnamiy projektus pakeiciant pradinj horizontalyjj (plokscia) stoga (kurio plastiking danga reikédavo
perforuoti, kad lyjant nejlazty) Slaitiniu stogu arba i§ daugelio arky sudaryta stogo konstrukcija. Pagrindinis iy
naujy konstrukeijy privalumas yra tas, kad lietaus vandenj galima surinkti ir nukreipti i drékinimo rezervuarg tkyje,
ir taip jmanoma sutaupyti vandens.
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5.9.

3.1.

3.2.

I skirsnio ,TEISES AKTU REIKALAVIMAI® tekstas isbraukiamas.
Pagrindimas

Si dalis isbraukiama, nes pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 salygas tai néra produkto specifikacijos reikalavimas.

. Produkto specifikacijos F poskirsnyje i§braukiami sie skaiciai ir lentelés:

— 1 pav. Keturiy produkto ,Tomate La Cafiada“ komerciniy riisiy skaiscio (L) vertés.

2 pav. Pomidory ,Tomate La Cafiada“ vitamino C kiekis.

3 pav. Pomidory ,Tomate La Cafiada“ likopeno kiekis.

1 lentelé. [vairiy dirvoZemiy, kuriuose auginami pomidorai, dirvoZemio tirpalo analizé.
2 lentelé. Vidutiné drékinimo vandens sudétis skirtingose vietovése.

Pagrindimas

Siekiant supaprastinti produkto specifikacija, buvo i$braukti skaiciai ir lentelés, nes jais tik pakartojama grafine ir
lenteliy forma tekste pateikta informacija. Be to, pakeistoje specifikacijoje nebenurodomas toks parametras, kaip
vitaminas C, o informacija apie likopeno kiekj ir skaistj vis dar jtraukiama, taciau nurodant kitas jy vertes. Lentelés
isbrauktos, nes jose pateikiama lyginamoji analitiné informacija apie skirtingy geografiniy vietoviy dirvoZemj ir
drékinimo vandeni, o tokig informacija labiau tikty pateikti ne produkto specifikacijoje, o pagrindziamajame tyrime.

BENDRASIS DOKUMENTAS
,TOMATE LA CANADA*
ES Nr. PGI-ES-0664-AM01-2018 3 12
SKVN ()  SGN (X)

Pavadinimas (-ai)

,Tomate La Cafiada“

Valstybé naré arba Trecioji Salis

Ispanija

Zemés aikio produkto arba maisto produkto aprasymas

Produkto riisis

1.6 klasé. Vaisiai, darzovés ir griidai, $viezi arba perdirbti

Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

Komerciniy risiy ,apvalis ir lygiis“ (,Redondo Liso®), ,vy$niniai“ (,Tomate cereza“), ,dryzuoti“ (,Asurcado®) ir ,pailgi
ar i$platéje” (,Oblongo o alargado“) pomidory (Lycopersicon esculentum Mill.) vaisiai.

— Apvalis ir lygas (,Redondo Liso“) pomidorai: pomidory vaisiai yra ryskios ir labai tamsios spalvos, Saknies
kaklelio spalva sodriai Zalia; puiki subrendusio vaisiaus spalva.

Vaisiy buklei nustatyti naudojama spalvos skalé nuo 1 iki 13. Komercinés riisies ,apvalis ir lygiis“ (,Redondo Liso®)
raudonieji pomidorai skinami, kai jy spalva yra 7-10, o Zalieji Sios rsies pomidorai skinami, kai jy spalva — 2-3.
Sios riisies pomidory skaistis (L) — > 35. Per visg auginimo ciklg vaisiai turi biti pakankamai vienodi, o jy kokybé
turi bti labai gera ir sudétingesnémis Ziemos sglygomis. Pomidorai yra puikaus skonio ir gerai issilaiko. Jie gali biiti
tokiy dydzio kategorijy - ,GG*, ,G, ,M“ arba ,MM* (47-102 mm).

Sios riisies pomidory vitamino E (alfa tokoferolio) kiekis yra > 0,40 mg/100 g §vieziy pomidory svorio.
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Sios riisies pomidory bendras likopeno kiekis — > 26 g/100 g $vieziy pomidory svorio.

— Vys$niniai, jskaitant kokteilinius (,Tomate cereza (incluido cctel)), pomidorai: $ios riiSies pomidory vaisiai
pasizymi i$skirtiniu skoniu, saldumu ir atsparumu sutrtikimui. Jie susijunge i
ilgas perskirtas kekes.

Sie pomidorai yra apvaliis, pailgi, sodriai raudonos spalvos. Pomidorai skinami ir véliau parduodami, kai vaisiy
spalva pagal spalvy skale yra 10-11. Sios riiSies pomidory skaistis (L) — = 35. Pomidorai yra parduodami, kai jy
skersmuo yra 20-35 mm.

Sios riisies pomidory vitamino E (alfa tokoferolio) kiekis — > 0,30 mg/100 g $vieZiy pomidory svorio.
Sios riisies pomidory bendras likopeno kiekis — > 26 g/100 g $vieziy pomidory svorio.

— Dryzuoti (,Asurcado®) pomidorai: jy vaisiai dryZuoti, vienodi, tamsios spalvos, Saknies kaklelio spalva sodriai
7alia, o skonis — puikus.

Parduodami pomidorai yra ,G*, ,M" arba ,MM" dydzio kategorijy, o jy skersmuo — 47-82 mm. Sodinimo data
priklausys nuo oro salygy konkreciais metais, o jie skinami, kai jy spalva pagal spalvy skale yra 2-3. Sios risies
pomidory skaistis (L) — > 35.

Sios riisies pomidory vitamino E (alfa tokoferolio) kiekis yra > 0,31 mg/100 g §vieziy pomidory svorio.
Sios riisies pomidory bendras likopeno kiekis — > 26 g/100 g $vieziy pomidory svorio.

— Pailgi ar i8platéje (,Oblongo o alargado®) pomidorai: vaisiai yra labai vienodi, kiausinio formos, vienodos kokybeés
ir puikaus skonio, nuo kity riisiy skiriasi mazesniu riigstingumu ir tuo, kad jie auga ant daug
Sakeliy, sudaranciy véduoklés forma.

Sie pomidorai pasizymi labai patrauklia ry3kiai raudona subrendusio vaisiaus spalva. Jie turi biti skinami, kai jy
spalva pagal spalvy skale yra 8-9. Sios riiSies pomidory skaistis (L) — = 35. Prekybai atrenkami ,M“ ir ,MM* dydzio
kategorijy (47-67 mm skersmens) pomidorai.

Sios riisies pomidory vitamino E (alfa tokoferolio) kiekis yra > 0,31 mg/100 g §vieziy pomidory svorio.

Sios riisies pomidory bendras likopeno kiekis — > 26 g/100 g $vieziy pomidory svorio.

3.3.  Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

3.4.  Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Konkretus veiklos etapas — pomidory auginimas.

3.5.  Specialios produkto, kurio pavadinimas nurodytas, pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

3.6.  Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

Ant visy tipy pakuociy, kuriose veZami saugoma geografiné nuoroda pazyméti pomidorai, turi bati klijuojamos
Reguliavimo tarybos i§duotos ir numeruotos etiketés su jrasu ,Indicacién Geogrdfica Protegida Tomate La Cafiada“ (liet.
saugoma geografiné nuoroda ,Tomate La Caflada®) ir produkto ,Tomate La Cafiada“ SGN logotipu.

m
S o

&

Can?®

4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Geografing saugoma geografine nuoroda ,Tomate La Cafiada“ Zymimy pomidory auginimo vietove sudaro plotai,
esantys 06.11 (Kampo de Nicharo) ir 06.12 (Andarakso-Almerijos) hidrogeologiniuose vienetuose (administraciné
sgvoka, apimanti kelet vandeningyjy sluoksniy). Siuos du vienetus sudaro jdruskéje vandeningieji sluoksniai,
kuriuose vyrauja natrio chlorido facijos. Siy vandeningyjy sluoksniy vandeniu drékinama zemé taip pat yra
idruskéjusi. Sie konkretiis nustatytosios vietovés aspektai turi jtakos produkto specifinéms savybéms.
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Nustatytaja geografing vietove, esancig Ispanijos pietry¢iuose, Almerijos provincijoje, $iauréje juosia didelés kalny
grandinés (Siera Nevada ir Filabreso kalnai), kiek labiau i pietus — Alamiljos ir Kabreros kalnai, vakaruose — Gadoro
kalnai. Pietuose ir rytuose vietove riboja Vidurzemio jara.

[ auginimo vietove patenka 22 savivaldybeés, kai kurios — tik i§ dalies: Almerfa, Huercal de Almerfa, Pechina, Viator,
Gador, Benahadux, Rioja, Santa Fe de Mondujar, Santa Cruz de Marchena, Alsodux, Alhabia, Huécija, Instincion,
Illar, Alboloduy, Bentarique, Terque, Alhama de Almerfa, Nijar, Carboneras, Lucainena de la Torres, Sorbas.

5. RySys su geografine vietove
— Geografinés vietovés ypatumai

Dirvozemiai. Nuo derlingo Andarakso (Almerija) upés slénio  Nicharo laukus besidriekiancios plokscios vietovés
dirva — aliuviné. Kitur vyrauja kopos ir smélZemiai, turintys 95 % smélio.

Tai gilGs, daugiausia i§ klintiniy uolieny susidarg, paprastai mazai derlingi ir intensyvios erozijos veikiami
dirvozemiai.

Vietovéje vyrauja dviejy grupiy dirvoZemiai — druskingi karbonatingieji salpZemiai (tai labai druskingi dirvoZemiai)
ir druskingi humusiniai trgSaZemiai, kurie taip pat yra ganétinai druskingi; taigi, dirvoZemis, kuriame auginami
pomidorai ,Tomate La Cafiada®, atitinka druskingo daug natrio turinio dirvozemio apibrézti.

Nustatytos geografinés vietovés dirvozemiai pasizymi dideliu savituoju elektriniu laidZiu, kuris atspindi didelj
druskos kiekj daugumoje Sios vietovés dirvoZemiy; tai priklauso nuo didelés chloro ir mainomojo natrio
procentinés dalies. Saugoma geografine nuoroda Zymimi pomidorai turi bati auginami dirvoZemiuose, kuriy
savitasis laidis lygus 4,0 dS/m arba didesnis, o pH maZesnis nei 8,5.

Kalbant apie mainomojo natrio procenting dalj (toliau — ESP, angl. ESP — exchangeable sodium percentage), galima
pazymeéti, kad pomidorai ,Tomate La Caflada“ auginami dirvoZemiuose, kuriy ESP vertés yra didesnés (druskinguose
daug natrio turin¢iuose dirvoZemiuose) nei dirvozemiy, kuriuose auginami pomidorai kitose vietovése. Produkto
,Tomate La Caflada“ auginimo dirvoZemio ESP verté yra didesné kaip 15 % Kitose auginimo vietovése dirvozemio
ESP vertés yra mazesnés; Vakary Almerijoje Sios vertés yra 50 % maZesnés.

Vanduo. Ukiuose pomidorams drékinti naudojamas natrio chlorido prisotintas vanduo, kurio sudétyje yra daug jony
ir kuris pasizymi dideliu savituoju elektriniu laidziu. Drékinimo vandenyje vyraujantys jonai yra natrio, chloridy,
sulfaty ir kalcio jonai, o Cl- ir Na+ koncentracija gali bti atitinkamai 40 % ir 35 % — tokia $iy jony koncentracija
yra didesné nei kity auginimo vietoviy drékinimo vandenyje.

Pomidorams ,Tomate La Cafiada“ drékinti naudojamo vandens savitasis elektrinis laidis yra didelis ir pasiekia net
70 % didesnes vertes, palyginti su kitose kultiiros auginimo vietovése naudojamo vandens laidZio vertémis. Panasiai
pomidorams ,Tomate La Cafiada“ auginti naudojamo drékinimo vandens natrio adsorbcijos santykis (toliau — SAR,
angl. SAR - sodium adsorption ratio) yra mazdaug keturis kartus didesnis nei kitose vietovése naudojamo vandens, o
tuo taip pat paaiskinamas didesnis mainomojo natrio kiekis dirvoZemyje, kuriame auginami pomidorai ,Tomate La
Cafiada“.

Drékinimo vandens savitasis elektrinis laidis SGN ,Tomate La Cafiada“ nustatytoje geografinéje vietovéje turi bati ne
mazesnis kaip 2,0 dS/m (vanduo jau laikomas gana druskingu ir naudojant tokj vandenj labai sumazéja gamyba).

Klimatas ir orografija. Apskritai, nustatyta geografiné vietové yra klimato pozifiriu sausrine laikomoje srityje
(sausringumo indeksas 3-6) ir pusdykuméje, t. y. sausringiausioje Europos vietoje, kuriai nebudingi $alciai, o
krituliy tiek mazai, kad aplinkg galima laikyti sausringa dykuma.

Sio sausringumo ypatybés — nedidelis krituliy kiekis, vidutinis metinis krituliy kiekis svyruoja nuo 200 iki 400 mm,
auksta vidutiné metiné oro temperatiira — 16,8-18,3 °C, o atmosfera labai palanki garavimui.

Krituliai biina litities forma ir jy daznumas kinta kas ménesj, kas metai. Tokiomis vietovés gamtinémis salygomis ir
hidrogeologinémis savybémis paaiskinama tai, kad néra pavirSiniy vandeny, todél nei$vengiamai reikia nuolat
naudoti poZeminio vandens iSteklius.

Didelé vidutiné metiné temperatiira kartu su nedideliu metiniu krituliy kiekiu lemia gausig evapotranspiracijg ir
nedidelj vandens jsiskverbimg, dél to tirpios druskos lieka dirvoje ir padidina jos savitajj elektrinj laidj.



2019 12 23 Europos Sajungos oficialusis leidinys C 431/29

Vietos sglygos taip pat daro jtakos — Siauréje vietove juosia didelés kalny grandinés, kaip antai Siera Nevada ir
Filabreso kalnai, pietuose — Alamiljos ir Kabreros kalnai, o vakaruose — Gadoro kalnai; jos apsaugo vietove nuo
Siaurinio klimato poveikio ir nuo vakary bei $iaurés véjy. Be to, 3alia, piety bei ryty pusése yra Vidurzemio jiira, kuri
taip pat turi poveikio.

Tokia pavéjui nuo Siauriniy oro masiy esanti vietovés padétis, kurig dar pagerina palanki geografiné platuma ir
Vidurzemio jaros jtaka, taip pat sukuria iSskirtines termines salygas. Vidutinis metinis santykinis drégnis yra apie
73 %, jis visus metus i§ esmés iSlieka pastovus, o kondensacija jvyksta ne visada. Tai reiSkia, kad Sioje vietovéje
pasitaiko labai nedaug tikanoty dieny.

Krintan¢ioji spinduliuoté. Vidutinis metinis saulétumas nustatytoje geografinéje vietovéje yra didelis (3 040 val.
saulés per metus), o debesuotumas maziausias Ispanijoje — vidutini§kai 35 debesuotos dienos per metus. Vidutiné
metiné krintancioji spinduliuoté siltnamiuose yra 137,58 W/m>

— Produkto ypatumai:
Pomidory skaistis (L):

Sistemos ,Hunter” spalvos matavimo prietaisuose naudojami L, a ir b matmenys sta¢iakampei trimatei spalvy erdvei,
pagristai prieSingy spalvy teorija, sukurti. Pagal $ig spalvy erdve pomidory ,Tomate La Cafiada“ L (skais¢io) matmens
verté yra didesné nei 35. Kiekvienos komercinés riisies pomidorai skinami, kai spalvy skalés vertés, kuriomis jie
apibuidinami, yra $ios:

Apvals ir lygas (,Redondo Liso“) pomidorai: derlius surenkamas, kai vaisiy spalva pagal spalvy skale — 7-10.
Vysniniai (,Cereza“) pomidorai: derlius surenkamas, kai vaisiy spalva pagal spalvy skale — 10-11.

Dryzuoti (,Asurcado®) pomidorai: derlius surenkamas, kai vaisiy spalva pagal spalvy skale — 2-3.

Pailgi (,Oblongo®) pomidorai: derlius surenkamas, kai vaisiy spalva pagal spalvy skale — 8-9.

Likopeno kiekis:

Nustatytoje geografinéje vietovéje auginamy visy keturiy komerciniy rasiy pomidory likopeno kiekis yra = 26 mg/
100 g sauso svorio ir daug didesnis nei literatiroje nurodytas kitose auginimo vietovése auginamy ty paciy
komerciniy risiy pomidory kiekis.

Vitamino E (alfa tokoferolio) kiekis:

Nustatytoje geografinéje vietovéje auginamy visy keturiy komerciniy ra$iy pomidory vitamino E kiekis yra daug
didesnis nei literatiiroje nurodytas kitose auginimo vietovése auginamy ty paciy komerciniy rii$iy pomidory kiekis.

Apvalis ir lygiis (,Redondo Liso“) pomidorai: > 0,40 mg/100 g $vieziy pomidory svorio.
Vysniniai (,Cereza“) pomidorai: > 0,30 mg arba daugiau/100 g $vieziy pomidory svorio.
Dryzuoti (,Asurcado) pomidorai: > 0,31 mg arba daugiau/100 g $vieziy pomidory svorio.
Pailgi (,Oblongo®) pomidorai: > 0,31 mg/100 g $vieZiy pomidory svorio.

— PrieZastinis geografinés vietovés ir produkto savybiy rysys

Veiksniai, kurie daro jtakos pomidory ,Tomate La Cafiada“ kokybei ir specifinéms savybéms (skaisciui, vitamino C ir
likopeno kiekiui), yra drékinimo vanduo, dirvoZemis, kaip mitybos Saltinis (druskingi daug natrio turintys
dirvoZemiai, drékinami tuo druskingu vandeniu), taip pat vietovei biidingos ypatingos aplinkos sglygos (saulétumas,
temperatara ir drégnis).

a) Vitaminas E (alfa tokoferolis)

[vairiy rasiy pomidory tokoferoliy kiekiui daro jtakos jvairiis veiksniai: drékinimo vandens druskingumas, kalio
kiekis mitybiniame tirpale, tiriama genetiné veislé ir vietovei badingos ypatingos aplinkos salygos (saulétumas,
temperatiira ir drégnis).

Tokoferoliy sintezg¢ ir didelj jy kiekj taip pat skatina osmosinis ir druskinis Sokas, atsiradgs dél stipraus savitojo
elektrinio laidzio.

b)  Likopenas

Drékinant druskingu vandeniu, padidéja likopeno kiekis. Kai tiesiogiai su drusky koncentracija vandenyje susijes
drékinimo vandens savitasis elektrinis laidis padidéja, taip pat padidéja ir likopeno kiekis keturiy komerciniy rasiy
pomidoruose. 18-26 °C temperatiira skatina likopeno ir apskritai karotenoidy sintezg; taigi nustatytos geografinés
vietovés 18 °C temperatiiros vidurkis palengvina $ia likopeno sintezg, tuo paaiskinamas didelis pomidory ,Tomate
La Cafiada“ likopeno kiekis.
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Likopeno sintez¢ ir didelj jo kiekj pomidoruose ,Tomate La Cafiada“ taip pat skatina osmosinis ir druskinis Sokas,
atsirades dél stipraus savitojo elektrinio laidzio dirvoZemyje, kuriame Sie pomidorai auginami.

) Pomidory vaisiy skaistis (L)

L matmens vertes, pagristas spalvy erdvés sistema ,Hunter Lab“ lemia krintancioji spinduliuoté, temperatiira,
druskingo vandens naudojimas ir pomidory auginimas druskinguose dirvozemiuose.

Dél drékinimo druskingu vandeniu ir auginimo druskinguose dirvoZzemiuose vaisiy L matmens vertés didéja.

Chlorido jonai (Cl-), esant vienodai koncentracijai, labiausiai padidina savitajj elektrinj laidj, po jy — kalcio (Ca2+) ir
natrio (Na+) jonai. Tuo paaiskinamas didesnis dirvoZemio, kuriame auginami pomidorai ,Tomate La Cafiada“,
savitasis elektrinis laidis, nes kitose vietovése Cl- ir Na+ kiekis yra daug maZesnis.

Kad pomidorai tinkamai vystytysi ir megzty vienodos spalvos vaisius, reikalinga didelé krintancioji spinduliuoté ir
didelis saulétumas — 8-16 valandy saulés $viesos per dieng. Didelé spinduliuoté turi jtakos augalo Zydéjimui,
apvaisinimui ir augimui, nes skatina vandens ir maistiniy medziagy isisavinimg, galiausiai — derlinguma.

Dél pomidory ,Tomate La Cafiada“ auginimo Europos dalyje, kurioje yra daugiausia saulés $viesos valandy,
nustatytoje geografinéje vietovéje auginami pomidorai savo optimalig spalvg jgauna Ziemg.

Siltnamiai yra naudojami siekiant apsaugoti pomidorus nuo $viesos pertekliaus pavasarj ir vasarg. I$ karto j saulés
energija reaguojantys chloroplastai pasisuka statmenai $viesos spinduliams, kad vykty fotosintezé.

Jei Sviesa yra labai stipri (pavasari ir vasara), Siltnamiuose pomidorai apsaugomi nuo to, kad jy chloroplastai
nepasisukty taip, kad krintanciosios spinduliuotés srautas kristy j juos jZambiai, nes taip jie gauty maZziau Sviesos ir
tai turéty jtakos vaisiy spalvai ir brandai.

Taip pat gerai Zinomas temperatiiros poveikis spalvai: nustatytos geografinés vietovés vidutiné temperatara (16,8—
18,3 °C) palanki tam, kad biity galima uZauginti sodresnés spalvos pomidorus.

Nuoroda j paskelbta specifikacija

(Sio reglamento 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)

Visg produkto specifikacijos teksta galima rasti adresu

https://juntadeandalucia.es/export/drupaljda/Pliego_Tomate_modificado.pdf.

arba Andaltzijos Zemés tkio, Zuvininkystés ir kaimo plétros ministerijos interneto svetainés pagrindiniame puslapyje
(http:/[www.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal), spusteléjus nuorodas ,Areas de actividad* | ,Industrias y Cadena
Agroalimentaria“ | ,Calidad“ | ,Denominaciones de calidad“ | ,Frutas y Hortalizas“; specifikacija galima rasti skyrelyje su
nuorodos pavadinimu.
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Paraiskos dél pakeitimo paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB)

Nr. 110/2008 dél spiritiniy gérimy apibréZimo, apibiidinimo, pateikimo, Zenklinimo ir geografiniy
nuorody apsaugos bei panaikinancio Tarybos reglamenta (EEB) Nr. 157689 17 straipsnio 6 dalj

(2019/C 431/15)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé pareiksti priestaravimg paraiskai pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
2019/787 (') 27 straipsni.

PARAISKA KEISTI GEOGRAFINES NUORODOS TECHNINE BYLA
»~RATAFIA DE CHAMPAGNE“
ES Nr. PGI-FR-02062-AMO01 - 2018 7 5

Pakeitimo kalba: pranciizy

Tarpininkas

Valstybé -(és) naré (-¢s): Pranciizija

Tarpininko pavadinimas: Zemés iikio ir maisto ministerija

Adresas: Direction Générale de la Performance Economique et Environnementale des Entreprises
Service du développement des filieres et de 'emploi

Sous-direction des filieres agroalimentaires

Bureau du vin et des autres boissons

3 Rue Barbet de Jouy

75349 Paris Cedex 07 SP

PRANCUZIJA

Tel. +33 149554955

El. pastas: liste-cdc-vin-aop-DGPAAT@agriculture.gouv.fr

Geografinés nuorodos pavadinimas

,Ratafia de Champagne*

Kei¢iamos produkto specifikacijos dalys

— Saugomas pavadinimas

— Kita: gamybos biidas ir specialios Zenklinimo taisyklés

Pakeitimas

Produkto specifikacijos pakeitimas, dél kurio reikia keisti pagrindines specifikacijas

Pakeitimo paaiskinimas

1. Pavadinimo ,Ratafia de Champagne” pakeitimas pavadinimu ,Ratafia champenois*

Europos Komisijai pagal Reglamento (EB) Nr. 110/2008 20 straipsnj perduodami GN techning bylg, gamintojai isreiske
pageidavima GN pavadinimg pakeisti { ,Ratafia champenois®. Siuo pakeitimu siekiama aiskiai informuoti vartotoja apie
Sio spiritinio gérimo ir Sampanés vynuogyny regiono ry$j, bet kartu leisti ,Champagne” pavadinimg i$skirtinai naudoti
SKVN ,,Champagne®. Zodis ,,Champagne® i§ tiesy palaipsniui buvo susietas su putojanciais vynais. S101e geografinéje
vietovéje pagaminty neputojanciy vyny, kurie istoriskai buvo vadinami ,natiiraliais Sampanés vynais®, kilmés vietos
nuoroda buvo pripazinta 1974 m., o véliau registruota kaip SKVN pavadinimu ,Coteaux champenois®.

() OLL 39,2008 213,p.16.
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Pavadinimas ,Ratafia de Champagne” buvo kei¢iamas ,Ratafia champenois“ kiekviena kartg, kai biidavo nurodomas
techninéje byloje. Sis pavadinimas nacionaliniu mastu pripazintas 2015 m. sausio 22 d. sprendimu, i§ dalies pakeistu
2015 m. vasario 12 d., ir turi bati patvirtintas Europos Sajungos mastu.

2. Gamybos biidas

] dalies ,Zaliava“ 2 punktg ,Naudojamo alkoholio savybés* jtraukiama tokia sakinio dalis: ,<...> gaunami i§ vynuogiy,
kurios gali baiti naudojamos vynams su SKVN ,Champagne* gaminti“.

Siuo pakeitimu siekiama suderinti $ig dalj su dalies ,I3sami informacija apie geografing vietove, kuria grindziamas rysys*

2 punktu ,Zmogiskieji veiksniai“, kuriame nurodyta, kad ,Ratafia champenois* gaminti kaip pagrindas naudojamas
alkoholis pagal vietines tradicijas yra gaminamas i§ vynuogiy, skirty produktui su ,,Champagne” nuoroda gaminti.

3. Specialios Zenklinimo taisyklés

Pakeitus pavadinimg tapo nebeaktualu techninés bylos punkte ,Specialios Zenklinimo taisyklés“ pateikti papildoma
nuorodg ,Ratafia Champenois®, todél ji iSbraukiama.

TECHNINES BYLOS PAGRINDINES SPECIFIKACIJOS
~RATAFIA CHAMPENOIS“
ES Nr. PGI-FR-02062-AMO01 - 2018 7 5

1. Pavadinimas

,Ratafia champenois*

2. Spiritinio gérimo kategorija

32 kategorija. Likeris

3. Spiritinio gérimo apibiidinimas

Fizinés, cheminés ir juslinés savybés

,Ratafia champenois” yra nuo Siaudy geltonumo iki gintaro spalvos. Likeriui biidingi vaisiy ir mineraly aromatai. Ragaujant
juntama saldumo ir rigétumo pusiausvyra.

D¢l ilgo ,Ratafia champenois brandinimo medinése statinése geriau susijungia alkoholis ir misa. Likeris jgauna
kompleksiskg aromaty, nes iSryskéja dziovinty vaisiy, dZiovinty rieSuty (graikiniy rie$uty, skrudinty migdoly),
saldymedzio ir cinamono aromatai.

Pardavimo vartotojams metu likeriui biidingos tokios savybés:

— alkoholio koncentracija tiirio procentais yra 16-22 %,

— invertuotuoju cukrumi isreiksto cukraus kiekis ne mazesnis kaip 110 gramy cukraus litre;

— bendras riigstingumas mazesnis kaip 10 gramy litre (iSreikstas H,SO,),

— sieros dioksido kiekis maZesnis kaip 80 miligramy litre.

Specifinés savybés (palyginti su tos pacios kategorijos spiritiniais gérimais)

,Ratafia champenois“ gaminamas vyno kilmés alkoholj aromatizuojant vynuogiy, kurios gali baiti naudojamos vynams su
SKVN ,Champagne” gaminti, misa. Likeris parduodamas po maziausiai 10 mén. brandinimo talpyklose arba statinése, o
likeris su sendinimo trukmés nuoroda — po maZiausiai 3 mety sendinimo medZio statinése.

Dél naudojamy vynuogiy veisliy, skynimo kekémis nesutraiskant uogy, spaudimo iskart nuskynus derliy, atsargaus
palaipsnio spaudimo ir nedidelio kiekio i$spausty sul¢iy pagaminama gaivi, mineraly bei vaisiy aromato misa.
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Sias savybes dar labiau sustiprina pridedamas alkoholis, o brandinant talpyklose visos savybés susipina. Kai likeris ilgai
sendinamas medZio statinése, atsiskleidZia kompleksiskesni aromatai.

4. Geografiné vietové

Misai ir alkoholiui gaminti skirtos vynuogés auginamos, misa ir alkoholis gaminami, ,Ratafia champenois“ likeris
brandinamas ir prireikus sendinamas 1927 m. liepos 22 d. [statymo dél kontroliuojamos kilmés vietos nuorodos
»Champagne® V straipsnyje, kuriuo panaikinamas ir pakei¢iamas 1919 m. geguzés 6 d. jstatymo 17 straipsnis, nustatytoje
vietovéje, atsiZvelgiant j Sias nuostatas:

— Vitry-le-Frangois apylinkéje (Marnos departamentas) nustatyta vietové apima sklypa, kuris patvirtintas 1990 m.
lapkricio 7 ir 8 d. INAO kompetentingo nacionalinio komiteto posédyje ir kurio planai pateikti atitinkamose merijose,

— Obo departamento savivaldybése Arsonval, Cunfin, Dolancourt ir Jaucourt nustatyta vietové apima sklypa, kuris
patvirtintas 1994 m. birzelio 23 d., 1994 m. rugs¢jo 8 d. ir 1995 m. geguzés 19 d. INAO kompetentingo nacionalinio
komiteto posédziuose ir kurio planai pateikti atitinkamy savivaldybiy merijose,

— Obo departamento savivaldybése Marcilly-le-Hayer ir La Villeneuve-au-Chatelot, atsizvelgiant { 1997 m. rugséjo 10 d.
INAO kompetentingo nacionalinio komiteto posédyje priimta sprendima, nepatvirtintas né vienas sklypas,

— Obo departamento savivaldybése Brienne-le-Chateau, Epagne, Précy-Saint-Martin ir Saint-Léger-sous-Brienne, taip pat
Marnos departamento savivaldybése Esclavolle-Lurey, Potangis, Saint-Quentin-le-Verger ir Villiers-aux-Corneilles,
atsizvelgiant 1994 m. birZelio 23 ir 24 d., 1994 m. rugséjo 7 ir 8 d., 1995 m. geguzés 18 ir 19 d. ir 1995 m. rugséjo
6 ir 7 d. INAO kompetentingo nacionalinio komiteto posédZiuose priimtus sprendimus, nepatvirtintas né vienas
sklypas,

— Marnos departamento Fontaine-sur-Ay savivaldybéje nustatyta vietové apima sklypa, kuris patvirtintas 1999 m. rugséjo
9 ir 10 d. INAO kompetentingo nacionalinio komiteto posédziuose ir kurio planai pateikti atitinkamos savivaldybés
merijoje,

— Marnos departamento savivaldybése Corfélix, Corrobert, Le Thoult-Trosnay, Verdon, Reuves ir Broussy-le-Petit,
atsizvelgiant { 2001 m. rugséjo 5 ir 6 d. INAO kompetentingo nacionalinio komiteto posédZiuose priimta sprendimg,
nepatvirtintas né vienas sklypas.

5. Spiritinio gérimo gamybos metodas

Zaliava

1. Misos savybés

,Ratafia champenois“ gaminti skirta misa gaunama i§ vynuogiy, kurios gali biti naudojamos vynams su SKVN
,Champagne*“ gaminti.

Ispaudus 4 000 kg vynuogiy gaunama 2 666 1 misos (po nuosédy pasalinimo).

Misg sodrinti draudZiama.

2. Naudojamo alkoholio savybés

,Ratafia champenois“ gaminti gali bati naudojamas vyno spiritas, vynuogiy iSspaudy spiritas arba vyno distiliatas
(vienas arba misinyje), gaminami i§ vynuogiy, kurios gali biiti naudojamos vynams su SKVN ,Champagne” gaminti.

Tam, kad nebiity nuslopinami pirminiai vynuogiy misos aromatai, vynuogiy i§spaudy spiritas negali sudaryti daugiau
kaip 20 % viso gamybai naudojamo gryno alkoholio kiekio.
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Gamyba

Gamyba turi prasidéti per 20 dieny nuo vynuogiy, kurios naudojamos misai gauti, i§spaudimo dienos.

Brandinimas
Pagamintas likeris pries i$pilstant brandinamas maziausiai 10 ménesiy. Likeris brandinamas talpyklose arba statinése.
Draudziama naudoti medZio droZles.

Siame etape leidziama jpilti pirmiau apraSytas savybes atitinkancio alkoholio, siekiant sureguliuoti fakting alkoholio
koncentracijg tiirio procentais.

Likeris su geografine nuoroda ,Ratafia champenois“ ir papildoma sendinimo trukmés nuoroda maziausiai 3 metus,
skaic¢iuojant nuo i$pilstymo j medines statines dienos, sendinamas ne didesnés kaip 10 hektolitry talpos aZuolinése
statinése.

[ §j laikotarpj gali biti jtrauktas brandinimo etapas, jei likeris buvo brandinamas ne didesnés kaip 10 hektolitry talpos
azuolingje talpykloje.

Pirmiau nurodyta minimali trukmé turi biti be pertriikiy, i§skyrus $iems produktams ruosti batinus veiksmus.

Paskutinis etapas

Leidziama naudoti tik karamele ir tik spalvos pagerinimo tikslais.

6. Rysys su geografine aplinka arba kilme

Geografinés vietovés nulemtos specifinés spiritinio gérimo savybés

,Ratafia champenois“ yra nuo Siaudy geltonumo iki gintaro spalvos. Likeriui biidingi vaisiy ir mineraly aromatai. Ragaujant
juntama saldumo ir rigétumo pusiausvyra.

D¢l ilgo ,Ratafia champenois“ brandinimo medinése statinése geriau susijungia alkoholis ir misa. Likeris jgauna

kompleksiskg aromatg, nes iSryskéja dziovinty vaisiy, dziovinty rieSuty (graikiniy rieSuty, skrudinty migdoly),
saldymedzio ir cinamono aromatai.

I$samiis duomenys apie geografing vietove arba Rilmeg, svarbiis rysiui nustatyti

Gamtos veiksniai

Geografiné vietové sutampa su kilmés vietos nuorodos ,Champagne“ vietove ir yra Pranciizijos Siaurés rytuose. Ji
i$sidés¢iusi Enos, Obo, Aukstutinés Marnos, Marnos ir Senos ir Marnos departamenty savivaldybése.

Gamtovaizdj sudaro $laituose augantis vynuogynas, iSsidéstes ant trijy svarbiy geomorfologiniy struktiiry: 11 de Franso,
Sampanés ir Baro $laity, kuriems daugiausia badingas kreidinis dirvoZemis. Vynuogynas auga j rytus ir j pietus
nusisukusiuose §laituose.

Vynuogynui jtakg daro du klimato tipai:

— jarinis, kuris uZztikrina vienoda krituliy kiekj ir nedidelius $ilumos kontrastus skirtingais mety laikais,

— Zemyninis, kuriam baidingos kartais net derliy sunaikinancios $alnos ir vynuogéms nokti palankus saulétumas vasara.

Zmogiskieji veiksniai

I§ pradziy ,Ratafia champenois biidavo gaminamas namuose. Sis likeris gaminamas vynuogiy derliaus émimo metu,
naudojant $vieZias vynuogiy sultis. Alkoholis, maiant su misa, aromatizuojamas ir iSlaiko pradinj vynuogiy aromatg.
XX a. viduryje keli stambiis prekiautojai émési veiksmy likerio kokybei pagerinti, todél galop turime dabartinj produkta.
Siuo metu ,Ratafia champenois* gamyba uZsiima vynuogiy augintojai ir kooperatyvai arba prekybininkai.

»Ratafia champenois* gaminamas i§ vynuogiy, kurios gali biiti naudojamos vynams su SKVN ,Champagne” gaminti, sulciy.
Vynuogés gaunamos i§ $iy trijy Sampanés vynuogiy veisliy: ‘Chardonnay B’, ‘Pinot noir N’ ir ‘Meunier N. Sul¢iy kokybe
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uZtikrina tai, kad vynuogés skinamos kekémis ir atsargiai spaudziamos nevirsijant 2 666 litry sul¢iy i§ 4 000 kg vynuogiy.
Sultys gaunamos vynuoges spaudZiant presais, kurie skirti i§imtinai putojantiems vynams gaminti reikalingos misos
gavybai. Siy sul¢iy maisymas su alkoholiu, gautu i§ vynuogiy, kurios gali biiti naudojamos SKVN ,Champagne* gaminti,
leidzia iSsaugoti pradinius Sampanés vynuogiy veisliy aromatus.

PrieZastinis rysys

Pagrindines ,Ratafia champenois“ savybes lemia Zaliava, gaunama i§ SKVN ,Champagne” skirty vynuogiy, ir vietiniy
gamintojy patirtis, susijusi su vynuogiy apdorojimu ir likerio gamyba. ,Ratafia champenois“ rysys su geografine vietove
grindziamas toliau nurodytomis savybémis.

Ypatinga Sampanéje uzauginty vynuogiy kokybé

Sampanés vynuogyno originalumg lemia $iauriné jo padétis. Geografinés vietovés dirvozemio ir klimato salygos lémé
savotiska Siame vynuogyne taikomg auginimo metoda ir trijy pagrindiniy vynuogiy veisliy, t. y. ‘Chardonnay B’, ‘Pinot noir
N’ ir ‘Meunier N, pasirinkimg. Veikiamos klimato sglygy, $iy veisliy vynuogés Zaliavai suteikia nattiraly rig§tuma, dél kurio
,Ratafia champenois* jgauna elegancijos, subtilumo ir mineraly aromatg.

Kruopstus vynuogiy apdorojimas

Vietinés vynuogiy skynimo ir spaudimo praktikos visy pirma susijusios su putojancio vyno gamyba. Todél, laikantis
produkty su kilmés vietos nuoroda ,Champagne“ gamybos reikalavimy, vynuogés skinamos kekémis ir vezamos
nesandariose dézése, kad nesugesty ar nepakeisty spalvos. Nors didzioji dalis vynuogiy skinama nuo juodyjy vynuogiy
veisliy vynmedziy, Sampanés vynuogiy spaudimo metodas leidZia gauti ,baltg“ misa, naudojama ,Ratafia champenois*
gaminti. Likerio spalvg — nuo Siaudy geltonumo iki gintarinés — lemia vynuogiy veislés ir likerio brandinimas. Be to,
vynuogiy skynimas kekémis ir atsargaus spaudimo metodas leidzia iSsaugoti ,Ratafia champenois“ badingus vaisiy ir
mineraly aromatus.

Puikus aromatizavimo proceso valdymas

Gaminant ,Ratafia champenois®, vyno kilmés alkoholis maiSomas su vynuogiy misa, kuri likeriui suteikia aromato. Siekiant
iSsaugoti misos §vieZuma, Sis gamybos veiksmas atlickamas netrukus po vynuogiy spaudimo. Be to, siekiant neuzgozti
pirminiy, t. y. vaisiniy, aromaty, ribojama vynuogiy i$spaudy spirito proporcija. Galutinio produkto kokybe lemia

meistriskumas Siame etape.

Dél gamintojy ir riisiy savininky jgiidZiy maisyti skirtas alkoholis ir misa puikiai susijungia, o ,Ratafia champenois” visigkai
atskleidzia Zaliavos suteiktus kompleksiskus aromatus, kuriuos gali papildyti sendinant jgyjami aromatai.

7. PareiSkéjas

Association des producteurs de boissons spiritueuses a indication géographique champenoises
Villa Bissinger

15 rue Jeanson

51160 AY

PRANCUZIJA

8. Specialios Zenklinimo taisyklés

Pateikimas

Siekiant i§saugoti svarbiausias savybes, likeris pilstomas i stiklo butelius.

Likeris nepilstomas j putojantiems vynams skirtus stiklo butelius, be to, nenaudojami grybo formos kams¢iai, padaryti is
kamstinés medziagos ar kitos medziagos (kuri gali liestis su maisto produktais), jtvirtinti tam tikru jtaisu ir padengti, jei
reikia, kepuréle.

Bendrigji reikalavimai

Geografinés nuorodos ,Ratafia champenois“ pavadinimas visose etiketése raSomas vienodo dydzio, spalvos ir $rifto
raSmenimis.

Né vienas i§ geografine nuorodg ,Ratafia champenois“ sudaranciy Zodziy negali bati vartojamas atskirai. Pavadinimas
niekuomet neskaidomas.
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Likerio su geografine nuoroda ,Ratafia champenois” etiketéje draudziama nurodyti vynuogiy ir misos kilme.

Sendinimo nuoroda

Toliau pateiktos su sendinimo trukme susijusios nuorodos gali biiti pateikiamos kartu su geografine nuoroda ,Ratafia
champenois*” tik $iomis sglygomis:

— nuoroda ,Vieux“ (senas) zymimas likeris, sendintas bent 3 metus nuo i$pilstymo j medines statines dienos,
— nuoroda ,Trés vieux“ (labai senas) Zymimas likeris, sendintas bent 8 metus nuo i8pilstymo i medines statines dienos.

Likerio etiketéje Sios nuorodos uZra§omos ra§menimis, ne didesniais nei pusé raSmeny, kuriais parasytas geografinés
nuorodos pavadinimas, dydzio.
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Paraiskos jregistruoti pavadinimg paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 dél Zemés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punkta

(2019/C 431/16)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé pareiksti priestaravimg paraiskai pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 51 straipsnj () per tris ménesius nuo $io paskelbimo dienos.

BENDRASIS DOKUMENTAS
,PODPIWEK KUJAW SKI*
ES Nr. PGI-PL-02212 — 2017 7 19
SKVN () SGN (X)

1. Pavadinimas (-ai)

,Podpiwek kujawski*

2. Valstybé naré arba Trecioji Salis

Lenkija

3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto aprasymas

3.1. Produkto riisis

1.8 klasé. Kiti Sutarties I priede i§vardyti produktai (prieskoniai ir kt.)

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

,Podpiwek kujawski“ yra tamsiai rudas, gazuotas, fermentuotas, saldintas, nealkoholinis skrudinty griidy gérimas,
kurio pagrindinés sudedamosios dalys yra skrudinti mieziy griidai, skrudintos maltos triikazolés Saknys ir kvapieji
apyniai. Rinkai produktas ,podpiwek kujawski“ pateikiamas dviejy formy — kaip vartoti paruostas gazuotas gérimas
arba sausas misinys, i§ kurio gérima galima pasigaminti namuose.

Produkto ,podpiwek kujawski“ sudétyje néra cheminiy konservanty, kvapiyjy medziagy (natiraliy kvapiyjy
medZziagy, natiralioms medZiagoms tapaciy kvapiyjy medziagy, sintetiniy kvapiyjy medziagy) ar dazikliy (nataraliy
dazikliy, nattraliems dazikliams tapaciy dazikliy).

Fizikinés, cheminés ir juslinés vartoti paruosto gérimo savybés:

— sausosios medziagos kiekis — 8-12 % (m/m) (priimtinas nuokrypis — +1,0 %),
— cukraus kiekis — ne didesnis kaip 50 g/l

— etilo alkoholio kiekis —0,5 % (priimtinas nuokrypis — nuo 0,1 iki +0,5 %),

— skonis — skrudinty griidy gérimas yra gaivaus, i$skirtinio mieliy skonio. Siek tiek saldus, karsteléjes ir $velniai
rugstus,

— tamsiai rudos spalvos.
Vartoti paruosto gérimo Zaliavas sudaro sausas misinys, vanduo, mielés, cukrus ir antioksidantas — askorbo raigstis.
Ruigsties kiekis 1 g vieneto sausosios medZiagos — ne maZesnis kaip 0,015 g.
Sausas miinys ,Podpiwek kujawski“:
— skrudinti mieziy griidai —89,92 % misinio (priimtinas nuokrypis — £ 2 %),
— skrudintos maltos tritkazolés Saknys —9,93 % miSinio (priimtinas nuokrypis — + 2 %),
— citriny r{igstis 0,15 % (priimtinas nuokrypis — £0,05 %).

[ pakuote taip pat jeina dziovintos kvapiyjy apyniy granulés (supakuotos atskirai) — 5 % misinio svorio.

() OLL 343,20121214,p. 1.
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Pagal ant pakuotés nurodytg receptg vartoti paruostas misinys sumaiSomas su vandeniu, cukrumi ir mielémis. 200 g
misinio sudaro: 10 1 vandens, 500 g cukraus, 5 g 3vieziy kepimo mieliy arba alaus mieliy (laikantis tinkamy
proporcijy galima naudoti ir sausas mieles).

Fizikinés, cheminés ir juslinés sauso misinio savybeés:
— vandens kiekis — ne didesnis kaip 12 %,

— birios konsistencijos, smulkiagriidis, gali pasitaikyti gabaléliy, kurie paspaudus pirstais subyra. Grudeliai gali bati
nuo mazy (iSsisijoja pro sieta, kurio kvadratiniy tinklo akiy dydis yra 1,5 mm) iki dideliy (sveiki skrudinti mieziy
gridai, skrudinty trtikaZoliy miltai ar 3-5 mm dydzio dribsniai),

— nuo rudos iki tamsiai rudos spalvos, gali pasitaikyti $viesesniy ar tamsesniy grideliy,
— Xkarstel¢jes, skrudinty griidy gérimams biidingo skonio.

] produktg ,podpiwek kujawski“ (sausa miSinj ir vartoti paruostg gérima) gali buti dedama rigstinguma
reguliuojancios medziagos (citriny raigsties) arba antioksidanto (askorbo raigsties).

3.3. Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

3.4. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje
Gaminant sausg misinj, nustatytoje geografinéje vietovéje atliekami ie gamybos veiksmai:
— skrudinami mieziy griidai ir maltos triikazolés Saknys,
— laikantis 3.2 punkte nurodyty proporcijy ruosiamas sausas misinys.
Gaminant vartoti paruostg gérima, nustatytoje geografinéje vietovéje atliekami ie gamybos veiksmai:
— skrudinami mieZziy griidai ir maltos triikkazolés Saknys,
— laikantis 3.2 punkte nurodyty proporcijy ruosiamas sausas misinys,
— verdamas gridy misinys ir jmaiSomos skrudintos triikazolés Saknys (misa),
— jmaiSomos ir verdamos kvapiyjy apyniy granulés,
— jmaiSomas cukrus,
— produktas atSaldomas,
— produktas nukosiamas,
— jmaiSomos mielés ir produktas fermentuojamas,
— produktas i$pilstomas j butelius,
— produktas pasterizuojamas arba taikomas kitas metodas, siekiant, kad mielés tapty nebeaktyvios.

Fermentuojama butelyje, o fermentacijos procesas nutraukiamas pasterizuojant arba taikant kita metoda, siekiant, kad
mielés tapty nebeaktyvios. Taip uZztikrinamas mazas alkoholio kiekis.

3.5. Specialios produkto, kurio pavadinimas nurodytas, pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés
Vartoti paruostas gérimas ,podpiwek kujawski“ rinkai pateikiamas tamsaus stiklo buteliuose.

Sausas miinys ,podpiwek kujawski“ rinkai pateikiamas pakeliuose.

3.6. Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Kujavijos Pamario vaivadija (pagal jos administracines ribas).

5. RySys su geografine vietove

Gérimo ,podpiwek kujawski“ i§skirtinumg lemia ypatingos produkto savybés ir geras vardas, priskirtini jo geografinei
kilmei.
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Kujavijos Pamario vaivadijoje dirvoZemio ir klimato sglygos mieZiams ir triikaZoléms augti yra palankios, todél iy
zaliavy Cia gausu. Unikalus gérimo gamybos biidas naudojant skrudintus mieZius ir trikazolés $aknis Sioje vietovéje
sukurtas dél to, kad produkto ,podpiwek kujawski“ gamybai naudojamos Zaliavos buvo placiai prieinamos, ir dél
vietos gamintojy igudziy. Batent Sioje vietovéje, dél vietos gamintojy Ziniy ir jgidziy, buvo jmanoma nustatyti
tinkamas sudedamyjy daliy proporcijas, mieziy ir triikazolés $akny skrudinimo laipsni, taip pat tinkamas salygas —
fermentacijos temperatiirg ir trukme. Visa tai uZtikrina auksta produkto ,podpiwek kujawski“ kokybe ir specifines
savybes.

5.1. Sausas misinys

Produkto ,podpiwek kujawski“ gamybos istorija siekia 1816 m., broliams Bohm’ams atidarius fabrika Kujavijos
Pamario vaivadijoje. MieZiy ir triikaZolés miSinys su apyniais (sausas misinys), kartu su receptu, pagal kurj vartotojai
pasigamindavo $io gaivinancio gérimo namuose, buvo sukurtas bitent Sioje gamykloje ir visam laikui tapo
neatsiejama regiono istorijos dalimi. Kalbant apie alui gaminti naudotas zaliavas (mieZziy salyklg), pagal gamintojo
receptg pagamintas vartoti paruostas gérimas nebuvo jprastas ,podpiwek” (vandeningas alus), o skrudinty mieZiy
griidy gérimas su skrudintomis maltomis triikazolés Saknimis ir apyniais.

Sausas miSinys, naudojamas $iam gaivinan¢iam gérimui pasigaminti namuose, buvo parduodamas pavadinimu
,podpiwek®. Sis tamsiai rudos spalvos gérimas pries Antrajj pasaulinj karg buvo itin populiarus — tai buvo matyti i
nesaziningy konkurenty veiksmy, kai buvo klastojama originali sauso misinio pakuoté ir Sio gérimo gamybos
receptas. Dél konkurenty méginimy klastoti produkta 1938 m. cikorijos fabrikas ,Zjednoczone Fabryki Cykorii Ferd.
Bohm and Co i Gleba S.A.“ Vloclaveke kreipési dél ,,podpiwek” patento ir jis buvo suteiktas. Pavadinimg ,podpiwek*
buvo galima naudoti tik 3.2 punkte apraSytam sausam misiniui. Patentas paskutinj kartg atnaujintas 1969 m. Kita
teises j recepta turéjusi jmoné pavadinimui ,podpiwek” skirto patento neatnaujino, bet prie pavadinimo pridéjo Zodj
Jkujawski“.

5.2. Vartoti paruostas gérimas

Tai, kad buvo sukurtas vartoti paruostas gérimas ,podpiwek kujawski“, neatsiejama nuo jam gaminti naudojamo
sauso miSinio istorijos ir gamintojy gebéjimo atlikti fermentacijg. Pirma kartg gérimg, kuris véliau bus Zinomas kaip
~podpiwek kujawski“, fermentuoti paméginta 1938 m. cikorijos fabrike Vloclaveke. I§ pradziy gérimas buvo laikomas
paruostu vartoti praégjus trims dienoms po jo paruosimo. Kadangi produkto populiarumas labiausiai iSaugdavo
derliaus nuémimo metu, kai Kujavijos Pamario vaivadijoje temperatiira biidavo auk$¢iausia, receptas buvo pakeistas,
o vartotojams buvo patarta vieng dieng gérimg laikyti Siltoje vietoje ir dar dvi dienas — vésesnéje vietoje. Ketvirtg
dieng jis biidavo paruostas vartoti.

[prastas gérimas ,podpiwek” yra i§ mieziy salyklo pagaminto alaus Salutinis produktas (salyklinis gérimas), saldintas ir
dirbtinai prisotintas anglies dioksido. PrieSingai nei kiti ,podpiwek” vadinami gérimai, ,podpiwek kujawski“ yra
vienintelis fermentuotas gérimas, kurio pagrindg sudaro skrudinti gridai. Kiti ,podpiwek* vadinami gérimai
skirstomi i dvi kategorijas: gazuotus saldintus gérimus ir salyklinius gérimus. ,Podpiwek kujawski“ gaminamas
alkoholinio fermentavimo budu, todél jame yra mazdaug tre¢dalis cukraus kiekio, randamo $io pavadinimo
gazuotuose gérimuose. Cukraus kiekis viename litre galutinio fermentuoto gérimo yra ne didesnis kaip 50 g. Tai
mazZesnis kiekis nei gazuotame saldintame gérime, kurio litre yra vidutiniskai 100 g cukraus. Fermentuojantis
gérimui ,podpiwek kujawski“ mielés pavercia cukry alkoholiu gamindamos dujas, todél priesingai, nei kiti
,podpiwek” vadinami gazuoti gérimai, ,podpiwek kujawski“ néra dirbtinai prisotintas anglies dioksido. Produktas
skiriasi ir tuo, kad jame néra cheminiy konservanty, skirty produkto galiojimo laikui pratesti, bei kvapiyjy medziagy
ir dazikliy, kuriy nededama dél stipraus aromato, spalvos ir skonio, i§gaunamy tradiciniu gamybos badu.

Produkto ,podpiwek kujawski“ dabartinj gera varda tarp vartotojy patvirtina tai, kad jis pristatomas nacionalinése
apdovanojimy nacionaliniuose konkursuose. Pavyzdziui, 2009 m. gérimui ,podpiwek kujawski“ skirta pirma vieta
konkurse ,Nasze Kulinarne Dziedzictwo — Smaki Regionéw* (liet. ,Miisy kulinarinis paveldas. Regiony skoniai®), kurj
reguliariai rengia Lenkijos regioniniy ir vietos produkty riimai, siekdami populiarinti tradicinius, tam tikrame regione
pagamintus produktus. 2011 m. ypatingas produkto ,podpiwek kujawski“ savybes taip pat pripaZino organizacija
,Slow Food Polska“, kuri gaminiui suteiké savo rekomendacija. Daugybé straipsniy vietos spaudoje ir internete bei
laiméti apdovanojimai jrodo gera gérimo ,podpiwek kujawski“ vardg. Dauguma straipsniy apie produkta ,podpiwek
kujawski“ spaudoje pasirodé pradéjus rengti kulinarijos konkursus, skirtus tradiciniams vietos maisto produktams
populiarinti. 2011 m. didZiausiame Lenkijos festivalyje — ,Skoniy festivalyje* Gru¢no mieste — gérimas ,podpiwek
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kujawski“ jvertintas trijose kategorijose: pirmaja vieta gérimy kategorijoje, pirmagja vieta menininky ir Zurnalisty
kategorijoje bei festivalio didziuoju prizu. Tais paciais metais tarptautinéje maisto produkty mugéje ,Polagra“
Poznanéje gérimas ,podpiwek kujawski“ pelné auksciausig tradiciniams produktams suteikiamg apdovanojimg —
,Perta“ apdovanojimg. Biitent tuo laikotarpiu produktas ,podpiwek kujawski“ buvo daugiausiai minimas spaudoje,
kulinarijos tinklarasciuose ir interneto svetainése, radijuje bei televizijoje. Informacija apie §j gérimg daznai pasirodo
straipsniuose, kuriuose aprasomi tipiski Kujavijos Pamario vaivadijos maisto produktai - tai jrodo jo svarba ir gera
vardg tarp vietos gyventojy.

Nuoroda j paskelbtg specifikacija
(Sio reglamento 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)

https:/[www.gov.pl/web/rolnictwo/wnioski-przekazane-komisji-europejskiej
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Produkto specifikacijos reiksmingo pakeitimo paraiSkos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir
Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 dél Zemés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy
50 straipsnio 2 dalies a punkta

(2019/C 431/17)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé per tris ménesius nuo paskelbimo dienos pareiksti priestaravima pakeitimo paraiskai
pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 (*) 51 straipsni.

PRODUKTO SU SAUGOMA KILMES VIETOS NUORODA ARBA SAUGOMA GEOGRAFINE NUORODA SPECIFIKACIJOS REIKSMINGO
PAKEITIMO PATVIRTINIMO PARAISKA

Pakeitimo paraiska pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies pirma pastraipa
+KAKI RIBERA DEL XLjQUER“
ES Nr. PDO-ES-02288-2017 2 9
SKVN (X)SGN ()

1.  PareiSkéjy grupé ir teisétas interesas
Consejo Regulador de la Denominacién Geogréfica Protegida ,Kaki Ribera del Xtaquer®
Plaga del Pais Valencia,7.- 46250 Alcudia (Valensija), Ispanija
Tel. +34 962997702
El. pastas d.o.kaki@kakifruit.com

SKVN ,Kaki Ribera del Xtquer reguliavimo taryba turi teisétg interesg specifikacijos keitimo procediiroje, nes yra $ios
SKVN kontrolés jstaiga, besilaikanti UNE-EN ISO/IEC 17065 standarto. Tarnybg sudaro nustatytos vietovés persimony
augintojai; ji taip pat uzsiima produkto populiarinimu ir platinimu.

2. Valstybé naré arba trecioji Salis

Ispanija

3. Kei¢iama (-os) produkto specifikacijos dalis (-ys)
O Produkto pavadinimas
Produkto aprasymas
Geografiné vietové
O Kilmés jrodymas
Gamybos bidas
(X Rysys su geografine vietove
O Zenklinimas

O Kita (patikslinti)

4. Pakeitimo (-y) pobiudis

X Produkto su registruota SKVN arba SGN specifikacijos pakeitimas, kuris néra laikytinas nereikSmingu pagal
Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies tre¢ia pastraipg

() OLL 343,20121214,p. 1.
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O Produkto su registruota SKVN arba SGN, kurio bendrasis (arba lygiavertis) dokumentas nepaskelbtas, specifikacijos
pakeitimas, kuris néra laikytinas nereik§mingu pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies trecig

pastraipa

5. Pakeitimai

1. Pirmuoju pakeitimu i$ple¢iama geografiné vietové, jtraukiant Sias savivaldybes: Picassent, Alcasser, Cotes, Xativa, La
Llosa de Ranes, Rotgla i Corbera, Llocnou d’En Fenollet, Bartxeta, Genovés, Beniganim, Quatretonda, Llutxent, La
Pobla del Duc.

Nuo saugomos kilmés vietos nuorodos ,Kaki Ribera del Xaquer* registravimo procediiros Valensijos regiono Zemés
tkio, Zuvininkystés ir maisto ministerijoje pradzios 1998 m. ir $ios SKVN paskelbimo Europos Sgjungos oficialiajame
leidinyje 2002 m. persimony auginimo mastas nustatytoje geografinéje vietovéje Valensijos provincijoje gerokai
iSaugo. Produkcija padidéjo nuo vos 4 000 tony 1997 metais iki daugiau nei 200 000 tony 2015 metais. Toks
augimas buvo susijes su ekonominiais ir socialiniais aspektais.

1998 metais isteigus reguliavimo taryba, persimonai buvo auginami tik ribotoje Riberos vietovéje. Visas auginimas
buvo sutelktas vos penkiose savivaldybése. Bégant metams $iy vaisiy imta auginti gerokai daugiau ir jie paplito po
visg Ribera ir gretimas savivaldybes.

Taigi, remiantis nuo 2002 m. kaupiamais duomenimis, persimony auginimo plotai Valensijos provincijoje nuo kiek
daugiau nei 1 900 ha 2015 m. i§augo iki daugiau kaip 14 659 ha. Daugiausia vaisiy auginama Riberos savivaldybése,
bet jie auga ir kaimyninése savivaldybése, kuriy dirvos bei klimato salygos yra tokios pat kaip SKVN vietovés.

Persimonai, Siose savivaldybése pradéti auginti daugiau nei prie§ deSimtmetj, jose auga puikiai, nes augalai $ioje zonoje
prisitaiké taip pat gerai kaip ir SKVN vietovei priskirtose savivaldybése ir ¢ia iSauginty vaisiy fizinés, cheminés ir
juslinés savybés yra tokios pacios.

Todél buvo pasitlyta iSplésti saugomos kilmés vietos nuorodos vietove atsizvelgiant j fakta, kad kai kuriose
savivaldybése $iy vaisiy auginama vis daugiau, jie gerai jose prisitaiké ir produkcija yra geros kokybés, bei priziaréti,
kad Siose savivaldybése iSauginty persimony savybés nesiskirty nuo jau SKVN priskirtose vietovése iSauginty vaisiy
savybiy. I$plétus geografing vietove, dabartiné SKVN produkcija gali iSaugti daugiausia 20 %.

Savivaldybiy, kurias sifiloma itraukti j nustatytg vietove, klimato salygos ir jose iSauginti persimonai nesiskiria nuo jau
SKVN priskirty savivaldybiy klimato sglygy ir produkcijos. Be to, | priskirtiny savivaldybiy sarasg jtraukiama Koteso
savivaldybé: rengiant prading specifikacijg, ji per klaidg nebuvo nurodyta $iame sgrase, nors yra viena i§ Ribera Altos
savivaldybiy ir jg supa j pirmosios specifikacijos pradinj sgrasg jrasytos savivaldybés.

Kita vertus, i§ dalies, kurioje apraSoma geografiné vietové, isbraukiamas $is sakinys: ,SKVN vietovéje auginimo plotas
uzima mazdaug 2 300 ha, i§ kuriy beveik 1 800 ha yra jtraukti j registrg.”

Sioje dalyje turi biiti nurodytos tik saugomai kilmés vietos nuorodai priskirtos savivaldybés. Dirbamy hektary skaicius
(nepriklausomai nuo to, ar jie jtraukti i kontrolés istaigos registrg, ar ne) kinta, todél neturi bati nurodomas
specifikacijoje.

2. Antruoju pakeitimu patikslinama produkto aprasymo dalies informacija. ZodZiai ,I$siunciami i§ auginimo vietovés
persimonai turi biti su taurele ir vaisko¢iu“ pakei¢iami Zodziais ,I$siunciami i§ auginimo vietovés persimonai turi
biti su taurele ir vaiskociu arba be jo*.

Specifikacijos 2 punkte ,Produkto apragymas” nurodyta, kad i$siunciami i§ auginimo vietovés persimonai turi biiti ,su
taurele ir vaisko¢iu“. Taliau specifikacijos 5 punkte ,Gamybos bidas“ nurodyta, jog ,imant derliy vaiskotis
nupjaunamas taip, kad taurelé likty ant vaisiaus®; tokia pat nuostata yra ir paskelbtame bendrajame dokumente. Sios
nuostatos gali klaidinti: viena vertus, nurodyta, kad vaisius turi biti su vaiskociu, antra vertus — kad vaiskotis turi bati
nupjautas.



2019 12 23 Europos Sajungos oficialusis leidinys C 431/43

Taigi, kad buty i$vengta klaidingy aiskinimy, specifikacijos 2 punkto ,Produkto aprasymas“ Zodziai ,turi biiti su
taurele ir vaisko¢iu“ pakei¢iami ZodZiais ,turi biiti su taurele ir vaisko¢iu arba be jo*, o tai reiskia, jog skinant vaisius
vaiskotis gali bliti nupjaunamas daugiau ar maziau trumpai, taciau taip, kad neiljsty vir$ taurelés ir imant derliy
dézése nepradurty kity vaisiy. Reikéty pazymeéti, jog vaiskotj rekomenduojama visiskai nupjauti, kad imant derliy jis
nesugadinty kity vaisiy, taciau dalis vaiskocio yra Zemiau virSutinés vaisiaus dalies pavirSiaus, nes taurelés vietoje
vaisius yra jdubes.

3. Trec¢iuoju pakeitimu i§ produkto apraSymo isbraukiamas $is sakinys: ,I$siunciami i§ auginimo vietovés persimonai turi
bati be jokio pasalinio kvapo ir (arba) skonio.”

I§ tiesy ibraukiamos savybés Siems vaisiams nebadingos ir sutinkamos retai, nes ,pasalinis kvapas“ gali atsirasti tik dél
puvimo ar lengvai aptinkamy fiziniy pakitimy, kurie jau aptarti kokybés reikalavimuose. Nuoroda ,pasalinis skonis*
leidZia manyti, kad vaisiai turéty biiti ragaujami, o tai neturi prasmés, nes ir §iuo atveju ,pasalinis skonis* gali atsirasti
tik dél ligy ar fiziniy pakitimy, kuriuos lengvai galima pamatyti plika akimi.

Produkto kokybe uZtikrinancius aspektus jau tikrina kontrolés istaiga ir ekonominés veiklos vykdytojai. Isbraukus
Siuos Zodzius bty galima i§vengti painiavos dél produkto kontrolés ir sertifikavimo.

4. Ketvirtuoju pakeitimu jterpiami Sie zodziai: ,taip pat tai, kas leistina nestandartiniams vaisiams®. Bitent dalyje
,Produkto apraymas*“ Sie zodzZiai leidziamy defekty aprasyme pateikiami du kartus.

Be analitiniy veiksniy, produkto aprasyme pateikiamos aprasomosios produkto savybés, tarp kuriy nurodyti leistini
pavirSiaus defektai. Taip nustatytas didZiausias leistiny apvaliy ar staciakampio formos estetiniy defekty dydis. Kita
vertus, yra jvairiy tipy defekty (apvaliy ar sta¢iakampio formos) ir nustatyti skirtingi leistini kiekvieno i3 jy plotai.
I$samiau i klasifikacija pateikiama SKVN ,Kaki Ribera del Xtaquer kokybés vadove.

Vaisiy ir darzoviy kokybés reikalavimuose numatytos jvairios kategorijos (ekstra, I, Il ir kt.). Kiekvienai kategorijai
leidZiamas tam tikras (ribotas) parametry neatitinkanciy vaisiy skaicius. Sie vaisiai jvardijami kaip ,nestandartiniai
vaisiai®.

Pakeitimu nustatomas leidZiamas nestandartiniy vaisiy nuokrypis. Siuo patikslinimu specifikacijoje nustatomi
didziausi pavirsiaus defekty plotai ir pateikiama nuoroda j kilmés vietos nuorodos kokybés vadova, kuriame i§samiai
igvardyti jvairiis galimi vaisiy defektai, taip pat nurodytas didZiausias leistinas kiekvienos defekty riisies plotas. Sie
kokybés reikalavimai ir esami kokybés reikalavimy modeliai nusako nestandartinius vaisius, tai yra vaisius, kurie
neatitinka nurodyty defekty ploty ir kuriems reguliavimo taryba savo parengtuose reikalavimuose taip pat nustaté
defekty plotus.

Siekiant i$vengti Saligko $io aspekto aiskinimo ir kokybés standartuose i§samiai nurodyti leidZziamas procentines ploty
dalis buvo pasitlyta jtraukti ZodzZius ,taip pat tai, kas leistina nestandartiniams vaisiams®. Be to, nepatikslinus $io
aspekto specifikacijoje, gali bati netinkamai aiSkinama kontrolés ir sertifikavimo procediira, nes jis paminétas tik
kontrolés jstaigos kokybés reikalavimuose, o specifikacijoje — ne, todél nuspresta, kad bitina suderinti Siuos
dokumentus.

5. Penktuoju pakeitimu kei¢iama dalis ,Gamybos biidas*, juo atnaujinamos persimony derliaus émimo datos.

I§ tiesy anksciau $ioje dalyje buvo nurodyta, kad ,Derlius imamas nuo rugséjo ménesio pabaigos iki lapkri¢io ménesio
pradzios“. Naujoje formuluotéje nurodoma: ,Paprastai derlius imamas nuo rugséjo ménesio pabaigos ir tai gali trukti
iki gruodzio ménesio pabaigos ar sausio ménesio pradzios.”

Persimony derliaus émimo laikotarpj teko pailginti dél to, kad nuo pirmojo SKVN iregistravimo pakito klimato
salygos ir patobuléjo auginimo valdymo biidai. Pastaruosius kelerius metus jprasta, kad persimony skynimas
nusitesia iki gruodzio pabaigos ar net iki sausio pradzios, ir toks pasikeitimas turi bati uzfiksuotas specifikacijoje.
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6.  Sestuoju pakeitimu keitiama dalis ,RySys su geografine vietove*, konkreciai — tekstas, susijes su saugomai vietovei
ypatingy savybiy suteikianciais gamtos veiksniais.
Zodziai ,Ribera del Chukaras — Valensijos regiono vietové, apsupta kvartero laikotarpio slénio arba sanaginés kilmés
lygumos, per kurig teka Chukaro ir Magro upés* pakeic¢iamas tekstu: ,Ribera del Chukaras yra plati vietové, apimanti
Ribera Altos savivaldybes, taip pat Ribera BaiSos savivaldybe ir gretimas savivaldybes, per kurias teka Chukaro upé ir
jos intakai. Si Valensijos regiono vietové apsupta kvartero laikotarpio slénio arba sgnasinés kilmés lygumos, per kuria
teka Chukaro ir Magro upés.”
Pirmuoju pakeitimu sialoma jtraukti i specifikacija kelias savivaldybes. Specifikacijos dalyje, kurioje aprajomas rysys
su geografine vietove, nurodomi gamtos veiksniai ir apraSoma SKVN geografiné vietové. Logiskai dalis, kurioje
apraomas rySys su geografine vietove, turi atitikti i§plésta SKVN teritorija, todél pakei¢iamas SKVN vietovés
aprasymas, kad atitikty paraiskoje nurodyta naujg vietove, j kurig jtrauktos naujos savivaldybés.

BENDRASIS DOKUMENTAS
,KAKI RIBERA DEL XUQUER®
ES Nr. PDO-ES-02288-2017 2 9
SKVN (X)SGN ()

1. Pavadinimas

,Kaki Ribera del Xaquer*

2. Valstybé naré arba trecioji Salis

Ispanija

3. Zemés dikio produkto arba maisto produkto aprasymas

3.1. Produkto riisis

1.6 klasé. Vaisiai, darzovés ir griidai, $viezi arba perdirbti

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

'Rojo Brillante’ veislés persimono (Diospyros kaki) vaisius, valgomas $vieZias. Vaisius uzmezgamas partenokarpijos
budu; apdulkinimas nevyksta, tad vaisius neturi sékly.

Vaisiaus savybés: imant derliy vaisius biina geltonai oranzinés spalvos, visiskai sunokes tampa ryskiai raudonas. Odelé
vidutinisko storumo, ne visai prisitvirtinusi prie minkstimo. Minkstimas standus, imant derliy biina raudonai
oranzinés spalvos, visiskai sunokes tampa ryskiai raudonas. Persimono skonis aitrus, taciau visiskai sunokes vaisius
tampa saldus. Vaisiaus skerspjiivio forma apvali, o iilginio pjivio — kiek pailga.

I$siunciami i§ auginimo vietovés persimonai turi bati:

— nesmulkinti,

— su taurele ir vaiskociu arba be jo,

— sveiki (negalima siysti vaisiy su paZeistu arba supuvusiu minkstimuy),

— $vards, i§ esmés be jokiy matomy pasaliniy medZiagy,

— be perteklinés iSorinés drégmés.

Saugoma kilmés vietos nuoroda paZyméty persimony skersmuo turi baiti ne mazesnis kaip 61 mm.
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Vaisiy minkstimas negali bliti paZeistas, taciau leidziami smulk@is odelés defektai, kurie nedaro neigiamo poveikio
bendrai produkto biiklei, jo kokybei, laikymui ir i§vaizdai pakuotéje:

— pailgos arba staciakampio formos estetiniai defektai, kurie nedaro jokio poveikio vaisiaus minkstimui, gali biiti ne
didesni kaip 1 cm? DidZiausias leistinas defekty plotas — 2 cm?, taciau negali sudaryti daugiau kaip 20 % vaisiaus.
Abiem atvejais saugomos kilmés vietos nuorodos ,Kaki Ribera del Xtiquer“ kokybés reikalavimuose nustatomas
didziausias leistinas kiekvienos defekty riiSies plotas, taip pat tai, kas leistina nestandartiniams vaisiams.

— Apvalios formos estetiniai defektai, kurie nedaro jokio poveikio vaisiaus minkstimui, gali bati ne didesnio kaip
1,5 cm skersmens. Didziausias leistinas defekty plotas —2,5 cm, taciau jie negali sudaryti daugiau kaip 20 %
vaisiaus. Abiem atvejais saugomos kilmés vietos nuorodos ,Kaki Ribera del Xaquer kokybés reikalavimuose
nustatomas didZiausias leistinas kiekvienos defekty riisies plotas, taip pat tai, kas leistina nestandartiniams
vaisiams.

3.3. Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

3.4. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Visi auginimo etapai turi biiti vykdomi tik nustatytoje geografinéje vietovéje.

3.5. Specialios produkto registruotu pavadinimu pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

3.6. Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

Kontrolés jstaiga gali tikrinti kiekvieno ekonominés veiklos vykdytojo produkto etiketes, kad uztikrinty tinkamg
nomenklatiiros ir saugomos kilmés vietos nuorodos logotipo naudojima. Etiketése privaloma nurodyti: Saugoma
kilmés vietos nuoroda ,Kaki Ribera del Xtuiquer”.

4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Geografing vietove sudaro toliau ivardytos savivaldybés, kuriy dirvozemis tinka vaisiams auginti: Albalat de la Ribera,
Alberic, Alcantera de Xaquer, Alcasser, LAlctidia, Alfarp, Algemesi, Alginet, Almussafes, Alzira, Antella, Bartxeta,
Beneixida, Benicull de Xtiquer, Benifaid, Beniganim, Benimodo, Benimuslem, Carcaixent, Cdrcer, Carlet, Catadau,
Corbera, Cotes, Cullera, UEnova, Favara, Fortaleny, Gavarda, Genovés, Guadassuar, Llauri, Llombai, Lloc Nou d’en
Fenollet, La Llosa de Ranes, Llutxent, Manuel, Masalavés, Monserrat, Montroy, La Pobla del Duc, La Pobla Llarga,
Picassent, Polinya de Xdquer, Quatretonda, Rafelguaraf, Real de Montroy, Riola, Rotgla i Corbera, Sant Joanet, Sellent,
Senyera, Sollana, Sueca, Sumacarcer, Tous, Turis, Villanueva de Castellén y Xativa. Visos $ios savivaldybés priklauso
Valensijos provincijai, esanciai Valensijos autonominiame regione.

5. RySys su geografine vietove

5.1. Geografinés vietovés ypatumai
Ypatingos istorinés aplinkybés

Rytinis juodmedis (persimonas) — tai juodmediniy $eimos vaismedis, kiles i§ Kinijos, kur auginamas nuo VIII a. XIX a.
antroje puséje persimonai pradéti auginti Vakary Europoje. Ispanijoje jie pasirodé atuntajame to amZiaus
desimtmetyje. Misy dienomis didZiausia dalis ispanisky persimony iSauginama Valensijos autonominiame regione;
jame yra nustatyta saugomos kilmeés vietos nuorodos ,Kaki Ribera del Xtuiquer” vietové, kurioje iSauginama 50 % visy
vaisiy.

'Rojo Brillante’ veislés persimonai pradéti auginti atsitiktinai, Karleto savivaldybés pakrastyje pasé¢jus sékly. Véliau,
mazdaug XX a. septintajame desimtmetyje, Alkudijos savivaldybéje Siais augalais apsodintas didelis plotas. Nuo tada
§i veislé regione émeé greitai plisti.
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Gamtinis ypatumas

Ribera del Chukaras yra plati vietové, apimanti Chukaro upés ir jos intaky pakrantése esancias Ribera Altai ir Ribera
BaiSai priklausancias Valensijos provincijos savivaldybes, taip pat gretimas savivaldybes, per kurias teka Chukaro upé
ir jos intakai. Si Valensijos regiono vietové apsupta kvartero laikotarpio slénio arba sgnasinés kilmés lygumos, per
kurig teka Chukaro ir Magro upés.

Didzioji dalis teritorijos, kurioje auginami persimonai, yra Chukaro ir Magro upiy pakranciy plokstumoje, kurios
kompaktiskame dirvoZemyje daug organiniy medziagy. Tai sgnasiniai dirvoZemio sluoksniai, kuriuose susikaupé
Chukaro upés ir i§ kalny masyvy nusileidZianciy jos intaky srovés sunestos medziagos. Be to, apatinéje nuolaidziy
slénio $laity dalyje i§ koliuviniy sgnaSy sudarytas rausvos spalvos minkstas dirvozemis labai tinka intensyviam
tkininkavimui.

Vietovés klimatas $velnus, vidutiné metiné temperatiira — 17 °C, vidutiné sausio mén. temperatiira — 9-10 °C,
rugpjicio — 24-25 °C. Debesuota biuina retai, vidutinis metinis krituliy kiekis — ne daugiau kaip 400-500 mm. Be to,
Salia esantys kalnai apsaugo augalus nuo Salny, ypac intaky sléniuose.

5.2. Produkto ypatumai

'Rojo Brillante’ veislé yra geografinés vietovés veislé, atsiradusi dél savaiminiy kitos vietos veislés pokyciy. Ji puikiai
prisitaikiusi prie Ribera del Chukaro regiono salygy, todél ioje vietovéje uzauginamas geriausias persimony derlius.

Geografinéje vietovéje auginamiems persimonams biidingas didesnis vaisiaus aukscio ir skersmens santykis ir aiskiai
smailéjanti forma. ,Kaki Ribera del Xaquer” — smailios formos ir kiek ilgesnis nei jprastas vaisius, todél vaisiaus
aukscio ir skersmens santykis yra kiek didesnis. Taigi saugomoje geografinéje vietovéje iSauginti persimonai biina
ypatingos formos, o dél $velnaus vietovés klimato ir nedideliy temperatiiros svyravimy vaisiai yra didesni uz
iSaugintus kitose vietovése.

Be to, sunoke ,Kaki Ribera del Xtaquer” biina ryskiai raudonos spalvos ir saldis, o dél vietovés klimato salygy sunoksta
anksciau nei kitose vietovése auginami persimonai. Vaisius taip pat galima skinti nesunokusius. Specialiais bdais
sumazinus rig§tumg juos galima parduoti, kai minkStimas tvirtas, saldus ir turi Ribera del Chukaro regiono
persimonams badingg skoni.

5.3. Priezastinis geografinés vietovés ir produkto, kuriam suteikta SKVN, kokybés ar savybiy arba geografinés vietovés ir
kurios nors produkto, kuriam suteikta SGN, savybés, gero vardo ar kitos ypatybés rysys

Teigiama, kad Ribera del Chukaro regionas yra 'Rojo Brillante’ veislés persimony gimting, nes biitent Siame regione
pradéjo augti i natiiraliai mutavusi veislé, véliau i8plitusi ir regione, ir rinkoje.

Persimony savybéms poveikj padaré nustatytos geografinés vietovés dirvozemio ir klimato sglygos.

Dél netoliese esancios Vidurzemio jiros vietovés klimatas $velnus, o dirvoZemis sudarytas i§ regiona supanciy
Chukaro ir Magro upiy srovés sunesty koliuviniy sgnasy. Dél $iy veiksniy ,Kaki Ribera del Xtquer jgauna jam
bidingas savybes: vaisiai bina smailesnés nei jprasta formos, lemiancios didesnj aukscio ir skersmens santyki, didesni
ir sunoke jgauna ypatinga spalva.

Nuoroda j paskelbta specifikacija
(Sio reglamento 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)

http:/[www.agricultura.gva.es/modificacion_pc_kakiriberadelxuquer
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Produkto specifikacijos reiksmingo pakeitimo paraiSkos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir
Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 dél Zemés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy
50 straipsnio 2 dalies a punkta

(2019/C 431/18)

Siuo paskelbimu suteikiama teis¢ per tris ménesius nuo paskelbimo dienos pareiksti priestaravima pakeitimo paraiskai
pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 (') 51 straipsni.

PRODUKTO SU SAUGOMA KILMES VIETOS NUORODA ARBA SAUGOMA GEOGRAFINE NUORODA SPECIFIKACIJOS
REIKSMINGO PAKEITIMO PATVIRTINIMO PARAISKA

Pakeitimo patvirtinimo paraiSka pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies pirma pastraipa

,TOMME DES PYRENEES*
ES Nr. PGI-FR-0176-AM01-2017 5 31
SKVN()  SGN (X)

1. Pareiskéjy grupé ir teisétas interesas
Association ,LES FROMAGERS PYRENEENS*
Registruota buveiné
Chambre d’Agriculture des Pyrénées-Atlantiques
124 Boulevard Tourasse
64 000 PAU
FRANCE
Administracijos buveiné
2 avenue Daniel Brisebois
Auzeville, B.P. 82256
31 322 CASTANET-TOLOSAN Cedex
FRANCE
Tel. 0+33 561754282. Faks. +33 561754280. El. pastas contact@frc2a.fr

Sudétis: grupe sudaro pieno gamintojai, perdirbéjai ir strio nokintojai, todél ji turi teisg teikti pakeitimo paraiska.

2. Valstybé naré arba trecioji Salis
Pranciizija
3. Kei¢iamos produkto specifikacijos dalys

O Produkto pavadinimas
Produkto apragymas
Xl Geografiné vietové
Kilmés jrodymas
Gamybos biidas

RySys su geografine vietove

() OLL 343,20121214,p. 1.
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Zenklinimas

Kita: pareiskéjy grupé, kontrolés jstaiga

4, Pakeitimo (-y) pobidis

O Produkto su registruota SKVN arba SGN specifikacijos pakeitimas, kuris néra laikytinas nereik§mingu pagal
Reglamento (ES) Nr. 11512012 53 straipsnio 2 dalies tre¢ig pastraipg

Produkto su registruota SKVN arba SGN, kurio bendrasis (arba lygiavertis) dokumentas nepaskelbtas,
specifikacijos pakeitimas, kuris néra laikomas nereik§mingu pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012
53 straipsnio 2 dalies trecig pastraipg

5. Pakeitimas (-ai)

5.1. Dalis ,,Produkto aprasymas*“
Zaliavos

I ,Tomme des Pyrénées” siriams gaminti naudojama pieng pilama Zalio karviy pieno, pasterizuoto arba Zalio aviy
ir ozky pieno, nes geografinéje vietovéje taikoma senoviné siiriy gamybos praktika neapsiriboja vien pasterizuoto
karviy pieno naudojimu. Siuo metu SGN gali biiti Zymimi tik i3 pasterizuoto karviy pieno pagaminti siiriai, taciau
gaminant sarius dkiuose, kuriy, nors ir gyvuojanciy seniai, registruojant SGN prie grupés prisijungé nedaug,
naudotas ne tik pasterizuotas karviy pienas, bet ir kitoks pienas (Zalias arba termiskai apdorotas aviy, ozky arba
maisytas pienas), 0. Aviy pienas naudojamas tik miiniuose, misinys su aviy pienu naudojamas visoje geografinéje
vietovéje, o vien aviy pienas naudojamas tik dalyje vietovés.

,<Tomme des Pyrénées” produkto ypatumai nurodyti punkte ,RySys su geografine vietove:

— pusiau kieta, elastingos, tirpstancios burnoje ir kreminés tekstiiros mas¢, kurios aromatas nokinant sirj
stipréja;

— forma, kurig lemia stiriy aukscio ir skersmens santykis, visuomet tarp 2 ir 3, tad, nepriklausomai nuo svorio,
stiriai traukiasi (praranda drégme) vienodai, o masé yra vienalytés spalvos.

Sios savybés biidingos ir i§ pasterizuoto arba zalio karviy pieno, miginio su aviy pienu ir ozky pieno pagamintiems
stiriams.

Fizinés savybés

Siekiant tiksliau nusakyti produkto savybes, papildomai nurodoma, kad, pagal gamintojy praktika, ,Tomme des
Pyrénées” yra pusiau kietas nekaitintas stiris. Aprasyme esantis terminas ,pusiau slégtas“ i§braukiamas, nes yra
netikslus.

Nuostata ,Cilindro formos: 210-240 mm skersmens; 80-110 mm aukscio; 3,5-4,5 kg grynojo svorio®
pakei¢iama nuostata ,Siiris yra taisyklingo cilindro formos, abi jo pusés plokscios ir lygiagrecios, suapvalintais
krastais. Sio siirio skersmens ir auks¢io santykis yra nuo 2 iki 3. Siiris turi sverti ne maZziau kaip 400 gramy ir ne
daugiau kaip 5,5 kilogramo.”

Sis pakeitimas atsirado jtraukus i§ pieno misinio ir ozky pieno pagamintus siirius, kuriy dydZiai skiriasi. Taip pat
Siuo pakeitimu atsizvelgiama i verslinés gamybos ar gamybos tkiuose praktikg, pagal kuria galimi jvairds stiriy
dydziai. Galiausiai, jtraukdami galimybe prekiauti nepjaustytais ,Tomme des Pyrénées siiriais numacius
maziausia 400 g svorio siirio dydj, gamintojai nori pasitlyti vartotojams galimybe jsigyti nesupjaustyta sirj.

Taip pat patikslinama ,Tomme des Pyrénées” stiriy forma, kad, bidamas jvairaus svorio, produktas biity tos pacios
iSvaizdos: siris yra taisyklingo cilindro formos, abi jo pusés plokscios ir lygiagrecios, suapvalintais krastais.
Nurodant siirio skersmens ir aukscio santykj nuo 2 iki 3, siekiama uZtikrinti, kad siiriai, nepriklausomai nuo
svorio, blity vienodos formos.

Cheminés savybés

Dydis ,Riebaly kiekis sausojoje medziagoje: maziausiai 50 g 100 g i8dZiovinto sirio“ pakei¢iamas maziausiu
riebaly kiekiu: ,24 gramai riebaly 100 gramy galutinio produkto®. Sio pakeitimo tikslas:

— kitaip nurodyti kiekj, kad vartotojams biity lengviau suprasti. Siuo pakeitimu siekiama suderinti produkto
aprayma su nacionalinés teisés aktuose nustatyta prievole dél sairio Zenklinimo (2007 m. balandzio 27 d.
Dekretas Nr. 2007-628 dél striy ir sirio gaminiy). Todél nurodomas galutiniame produkte, o ne
idziovintame stiryje esantis maziausias riebaly kiekis;
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— atsizvelgti j tai, kad ozky pieno siiriuose riebaly yra maziau. I3 tiesy, sugretinus dvi galiojancios specifikacijos
nuostatas: ,Riebaly kiekis sausojoje medziagoje: maZiausiai 50 g 100 g i§dZiovinto sirio* ir ,53 gramai
sausyjy medziagy 100 gramy produkto®, prieinama prie i§vados, kad maziausias galutinio produkto riebaly
kiekis yra 26,5 gramo. Sis kiekis nuo 26,5 gramo sumazinamas iki 24 gramy.

I8braukiamas natrio chlorido kiekis (,1,5-2 %), nes sickiama atsiZvelgti i jvairias visos geografinés vietovés
versliniy stiriy gamintojy ir Gkininky praktikas.

Juslinés savybés

Pastraipa:

,Sie kriterijai nustatomi atsizvelgiant j tokius elementus:
— tvirtumas ir iSorés i§vaizda,

— masés spalva ir konsistencija,

— skonis.

Atitinkamy deskriptoriy visuma leidZia apibrézti
— produkty su juoda pluta,

— produkty su aukso spalvos pluta,

— supakuoty produkty tipines juslines savybes."
kei¢iama taip:

,Pluta:

Pluta yra oranzinio atspalvio, su bent jau baltos, geltonos ir pilkos spalvy priemaiSomis, lygi, gali turéti keleta
nelygumy.

I§ termiSkai apdoroto pieno pagaminti ,Tomme des Pyrénées“ stiriai gali bati su juodos arba aukso spalvos
apvalkalu.

Masé:
— vientisos vienodos spalvos, kuri gali biiti nuo baltos iki geltonos, taip pat tarpinés dramblio kaulo spalvos;

— tekstira: elastinga, tirpstanti burnoje, kreminé ir vienalyté, su daugiausia netaisyklingos formos ir dydzio
vienodai pasiskirs¢iusiomis skylutémis, nokinamas siiris tampa vis kietesnis;

— skonis: priklausomai nuo nokinimo trukmés ir naudojamo pieno, skonj lydintis aromatas gali bati nuo $vieziy
iSragy iki astresnio, nepernelyg kartaus aromato.”

Siuo pakeitimu iSsamiau nusakomos savybés ir i jusliniy kriterijy iSbraukiama nuoroda i ,tvirtuma®, visiskai
netinkanti ,juoda pluta“ turintiems ,Tomme des Pyrénées* stiriams, kurie nokinami maziausiai 21 dieng. I3 tiesy
striams nokstant jy tekstiira darosi vis tvirtesné, o dél galimybés naudoti ne tik karviy pieng atsiranda nedideliy
cheminés sudéties skirtumy, kuriuos lemia gamybos budai, ir nuo jvairiy naudojamo pieno proporcijy
priklausan¢iy skonio atspalviy. Gamybos bido nuostatos leidZia uZztikrinti, kad baty pagaminami panasiy
savybiy siiriai.

I§ tiesy SGN , Tomme des Pyrénées” siiriai i$laiko bendras savybes. Juos apibiidina $ie deskriptoriai:

— tekstiira, aromatai: pusiau kieta nekaitinta elastingos, tirpstan¢ios burnoje ir kreminés tekstiiros masé, kurios
aromatas nokinant siirj stipréja;

— forma: siiriy aukscio ir skersmens santykis visuomet yra tarp 2 ir 3, tad, nepriklausomai nuo svorio, siiriai
traukiasi (praranda drégme) vienodai, o masé yra vienalytés spalvos.

Pateikimas prekybai
[traukus nedidelio dydzio ,Tomme des Pyrénées” strius, jtraukiama papildoma nuostata, pagal kurig ,Tomme des

Pyrénées* siirius leidZiama parduoti nepjaustytus. Si pateikimo prekybai forma papildo supjaustyto ar fasuoto
stirio variantus.
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5.2. Dalis ,,Geografiné vietové“

Departamenty, kuriy teritorija i§ dalies patenka j geografing vietove: Odo (11), Aukstutinés Garonos (31), Ryty
Pirény (66), savivaldybés yra isvardytos.

Galiojancioje specifikacijoje esantis Zemélapis pakei¢iamas i§samesniu Zemélapiu.

Geografiné vietové i$pleciama j naujas Odo, Aukstutinés Garonos ir Ryty Pirény departamentuose esancias Pirény
masyvo savivaldybes.

Sio pakeitimo tikslas yra papildyti geografing vietove, i ja jtraukiant ryting Pirény dalj. Sioje vietovéje gaminama
nemazai ,tomme* tipo siiriy, kuriy ypatumai yra artimi ,Tomme des Pyrénées* stiriams. Todél geografinei vietovei
priskiriama visa Prancizijai priklausanti kalny grandinés pusé, kurioje gyvuoja ir senoji, ir Siuolaikiné gamybos
praktika.

5.3. Dalis ,Kilmés jrodymas*

Kasdiene surinkto pieno priémimo ir i$vezimo ir pagamintos produkcijos, paZymétos data ir suskirstytos
chronologine tvarka, apskaita apsiribojancios atsekamumo sistemos elementai pakei¢iami $iais elementais:

— [traukiama pieno, sfiriy gamyboje ir nokinime norinc¢iy dalyvauti ekonominés veiklos vykdytojy
identifikavimo tvarka.

— Atsekamumo sistema leidzia garantuoti vartotojams, kad ,Tomme des Pyrénées“ produktas atitinka SGN
patvirtintas savybes. Atsekamumo esmé — i§saugoti visa buting ir pakankama, norint suzinoti produkto kilme
ir sudétj viso jo gamybos, perdirbimo ir platinimo proceso metu, informacija. Produkty kilme uztikrina jy
identifikavimas ir atsekamumo nuo gamybos pradzios ir nuo jos pabaigos sistema.

— Aprasytos sistemos lenteléje galima apibendrinti reikiamus dokumentus ir registracijas ir bent jau tikétinus
kiekvieno produkto gyvavimo etapo duomenis (pasary kilmé, pieno gamyba, surinkimas, pieno priémimas
stiriy gamykloje, gamyba, gabenimas | nokinimo vietg, nokinimas, gabenimas i pjaustymo ir pakavimo vieta).
Sie dokumentai yra prieinami uz kontrole atsakingiems darbuotojams.

Naujoji redakcija pagerina produkto atsekamuma.

5.4. Dalis ,,Gamybos biidas“
Pieno gamyba. Gyvuliy $érimas
Produkto gamybos biidas papildomas $iomis su pieniniy karviy bandy $érimu susijusiomis nuostatomis:

,Davinj sudaro pasarai ir jy priedai. Pasarus sudaro Zolé, gridai ir jy sausi ar drégni produktai, taip pat dziovinti
augaliniai produktai. 70 % per metus suSeriamy pasary turi bati i§ geografinés vietovés.

Gyvuliai, kuriy pienas skirtas perdirbti i stirius i§ Zalio ar termiskai apdoroto pieno, turi biti Seriami laikantis iy
kriterijy: maziausiai 25 % metinio sausyjy medziagy davinio turi sudaryti sudziovinta arba nusienauta ganykly
zolé i3 geografinés vietovés, per metus turi baiti ganoma maziausiai 91 diena.

LeidZiamus naudoti priedus sudaro: koncentratai (griidai, i$spaudos, azoto junginiai), iSriigos, i§ augaliniy
produkty, mineraly, vitaminy ir mikroelementy sudaryti pasarai.”

Sis pakeitimas produktui jtakos neturi; jo tikslas — specifikacijoje aprasyti ,Tomme des Pyrénées” siiriy, kurie
gaminami i§ geografinéje vietovéje, esancioje Pranciizijai priklausancioje Pirény kalny grandinés puséje,
pagaminto pieno, gamybos praktika. IS tiesy visuomet buvo labai svarbu pieniniy karviy bandas Serti geografinés
vietovés pasarais. Si nuostata grindziama tuo, kad dél dirvozemio sudéties ir krituliy kiekio geografinéje vietovéje
auga kokybiska Zol¢, o tai skatina ekonominés veiklos vykdytojus kuo geriau i$naudoti Siuos isteklius. Taip pat
naudojami geografinéje vietovéje iSauginti griidai. Gaminant Zalig pieng, daugiausia mazuose tikiuose, Sie iStekliai
iSnaudojami ganant ganyklose.
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Jterpiama nuostata, kad ,aviy pienas melziamas i§ 'Basco-béarnaise’, Castillonaise’, 'Manech’ juodagalviy arba
raudongalviy veisliy aviy“. Toks pakeitimas grindZiamas tuo, kad leista gamybai naudoti aviy piena. Nurodytos
pieniniy aviy veislés istoriskai auginamos geografinéje vietovéje, nes yra gerai prisitaikiusios prie Pirény salygy.
Siy aviy iikiuose auginama daugiausiai ir jy pienas naudojamas ,tomme* siiriams gaminti.

Pieno surinkimas

[terpiamas sakinys ,Stirinés pieng surenka ne re¢iau kaip kas dvi dienas®, nes juo jtvirtinama jmoniy naudojama
praktika ir siekiama uZtikrinti tinkama pieno, visy pirma Zalio, kokybe. Si papildoma nuostata nekecia
pagrindiniy produkto savybiy.

Pagalbinés medziagos ir priedai

Galiojancios specifikacijos nuostatos: ,Laikymas talpykloje rauginant arba nerauginant (su pieno raugu), pridéjus
ar nepridéjus kalcio chlorido (CaCl,)“, ,Gyvulinés kilmés §liuzo fermento pridéjimas“, ,Kitus priedus (i$skyrus
kalcio chloridg (CaCl,), pieno rauga ir gyvulinés kilmés $liuZo ferments) naudoti draudziama, iSskyrus
aromatizavimo ir nokinimo kulttiras“ pakei¢iamos leidziamy naudoti pagalbiniy medziagy ir priedy sarasu.

Jtraukiamos Sios pagalbinés gamybos medziagos:

— leidziami visy rasiy koaguliacijos fermentai (ne tik gyvulinés kilmés $liuZo fermentai), siekiant atspindéti
didziausiy gamintojy naudojamga praktika;

— ,organinés rigtys* (taip leidZiama jtraukti visas naudojamas ragstis, pavyzdziui, ant plutos pilama actg, kuris
ja i8dziovina ir saugo);

— (O, (arba anglies dioksidas), kuris naudojamas, jei prie§ formuojant stirius katile reikia sumazinti pH.

Siomis jterptomis nuostatomis siekiama integruoti gamybos ir nokinimo cechuose naudojama praktika. Ji nekeicia
produkto ypatumy.

Be to, leidZian¢ios naudoti tam tikras priemones (apsaugos nuo grybeliy medziagas, plastifikatorius, parafina,
daziklj (anatg)) nuostatos:

— ,<Tomme des Pyrénées” juoda striy pluta laikantis galiojanciy standarty gali bati apdorojama apsaugos
nuo grybeliy medziaga ir (arba) plastifikatoriumi ir (arba) dazytu parafinu.

— ,<TJomme des Pyrénées” siiriy aukso spalvos pluta (kurios spalva gali biiti nuo geltonos iki oranZinio
atspalvio) gali bati apdorojama apsaugos nuo grybeliy medziaga, daZoma arba nedazoma dazikliu
E160b (anatu), gali biiti naudojamos arba nenaudojamos pavirsiaus floros kultiros, derinamos su siiriy
vartymu.”

kei¢iamos Siomis visiems ,Tomme des Pyrénées” stiriams taikomomis nuostatomis:
— priedai:
— siirio konservantas: lizocimo hidrochloridas;

dazikliai (karotenas, anatas E160b, karamel¢, anglis) ir plutos konservantai (apsaugos nuo grybeliy medziagos:
natamicinas, sorbatas). Dazikliy ir plutos konservanty neleidZziama naudoti gaminant stirius tkiuose, taip pat
gaminant strius i§ Zalio pieno. Ne maziau kaip 1,5 kg, bet ne daugiau kaip 5,5 kg sveriantiems ir i§ termiskai
apdoroto pieno pagamintiems stiriams padengti leidZiama naudoti Sias medziagas: polivinilacetatg, parafina.”

Sie pakeitimai grindziami tokiomis nuostatomis:

Lizocimo hidrochlorido paskirtis — neleisti stiriams iSsipiisti dél fermentacijos, kurios metu susidaro sviesto
riigstis, procesy.

Kalbant apie plutos apdorojimg, terminas ,juoda pluta“ iSbraukiamas, nes yra netinkamas. I§ tiesy nei
plastifikatorius, nei parafinas néra sirio pluta, jie yra stirio apvalkalas. Be to, naujgja redakcija siriy gamintojui
arba nokintojui suteikiama galimybé naudoti leidziamus plutos konservantus arba daziklius tiek, kiek jie leidzia
iSgauti punkte ,Produkto apraSymas“ aprasyta i§vaizda. Plutos konservantai yra galiojancioje specifikacijoje
nurodytos apsaugos nuo grybeliy medziagos. Naudojant daziklius galima i$gauti vienodg visos siiriy partijos
plutos spalva.

Plutos dazikliai, apsaugos nuo grybeliy medziagos, padengimo medZiagos nenaudojamos produkcijai i§ Zalio
pieno, nes tokia $iuo metu yra i§ Zalio pieno stirius gaminanéiy striniy praktika.
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Gamyba

PakeiCiamas ir papildomas gamybos etapy sarasas:

5.4.1.  Pieno laikymas ir (arba) rauginimas

Zodziai ,Laikymas 3aldant arba nesaldant” ir ,Laikymas talpykloje rauginant arba nerauginant (su pieno raugu),
pridéjus ar nepridéjus kalcio chlorido (CaCl2)“ pakei¢iami $iomis nuostatomis:

,Gamybai naudojant Zalig pieng, i pieng turi biti dedama $liuzo fermento arba pienas turi biiti surauginamas ne
véliau kaip per 48 valandas nuo pirmojo melZimo.

Gamybai naudojant termiskai apdorota piena, laikas nuo pieno priémimo ir pirmojo terminio apdorojimo negali
bati ilgesnis kaip 18 valandy. Po terminio apdorojimo iki fermento pridéjimo pieng galima laikyti nustatytoje
temperattiroje ne ilgiau kaip 30 valandy. Pieng galima laikyti ne aukstesnéje kaip 15 °C temperatiiroje daugiausia
15 valandy, per tg laika gali vykti pieno rauginimas.

Tokiy pakeitimy tikslas yra aiskiai aprasyti nusistovéjusia ,Tomme des Pyrénées“ gamintojy praktika.

Be to, jterpiamos pieno misinius sudarancio pieno proporcijos, kad atitikty skyriaus ,Produkto aprasymas*
pakeitimus.

5.4.2.  Pieno naudojimo sglygos

[terpiama nuostata: ,Tomme des Pyrénées* stiriai gali biiti gaminami is:

— karviy pieno;

— ozky pieno;

— nustatytomis proporcijomis sumaisyto pieno:
— karviy pieno, sumaisyto su aviy pienu, kuris sudaro ne maziau kaip 30 % ir ne daugiau kaip 50 % (tario),
— karviy pieno, sumaisyto su ozky pienu, kuris sudaro ne maziau kaip 30 % ir ne daugiau kaip 50 % (tiirio),
— ozky pieno, sumaisyto su aviy pienu, kuris sudaro ne maziau kaip 30 % ir ne daugiau kaip 50 % (tdrio).
Sis pakeitimas susijes su i§ ozky ir aviy pieno pagaminty ,tomme* tipo siiriy jtraukimu. Tiriu iSreikstos
proporcijos uztikrina, kad biity naudojama pakankamai didelé kiekvienos pieno risies dalis ir kad dél Sios

priezasties gamybai biity naudojamas pieno misinys. Sios pieno maisymo proporcijos atitinka gamintojy
praktika.

5.4.3.  Standartizacija

[terpiama nuostata, kad leidZiama standartizuoti baltymy ir riebaly kiekj stiriuose, nes §i standartizacija jtraukta
gamintojy naudojamos praktikos aprasyma.

5.4.4.  Terminis apdorojimas

Jterpiama nuostata: ,Kai pienas apdorojamas termiskai, tokio apdorojimo tvarka, atsizvelgiant i produkto
kategorija (termiskai apdorotas, pasterizuotas), nustatoma galiojanciuose teisés aktuose.”, kuria primenama, kad
pieno terminio apdorojimo ir pasterizavimo salygos skiriasi.

5.4.5.  Inokuligvimas

Norint patikslinti naudojamy kultfiry tipus, ZodZiai ,aromatizavimo ir nokinimo kultiiros* kei¢iami Zodziais
Latrinktos arba natiiralios pieno fermenty kultiiros ir nokinimo kultiiros®.

5.4.6.  Fermento pridéjimas

Sakinys ,Fermento pridedama esant 35 °C arba Zemesnei temperatiirai“ pakei¢iamas sakiniu: ,Fermento pridéjimas
vyksta pridedant koaguliacijos fermento 40 °C ar Zemesnéje temperatiiroje.”
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Terminas ,8liuzo fermentas“ pakei¢iamas terminu ,koaguliacijos fermentas®, nes pastarojo apibréZtis platesné nei
§liuzo fermento, kuris gaminimas i§ verseliy skrandziy.

Didziausia leidZiama temperatiira padidinta nuo 35 °C iki 40 °C, nes optimali koaguliacijos fermenty veiklos
temperatiira yra apie 38 °C.

Sie pakeitimai nekeicia pagrindiniy produkto savybiy.

5.4.7.  Koaguliacija
Jterpiama nuostata: ,Bendroji koaguliacijos trukmé negali virSyti 60 minuciy.“, kuria nusakoma gamintojy

praktika jgyvendinant §j svarby etapg. Tokia trukmé bidinga ,3liuZo fermento tipo“ pieno krekéjimui
(koaguliacijai), kuris yra batinas gaminant pusiau kieta strj.

5.4.8.  Varskés smulkinimas, maiSymas ir kaitinimas
Zod#iai ,Varskés pjaustymas® keiciami ZodZiais: ,Varskés smulkinimas yra varskés supjaustymas pjaustymo

jrankiu. Varskés ir i§riigy misinio negalima kaitinti daugiau nei iki 45 °C.“ Si auks¢iausia temperatiira nusako
nekaitintos masés siirj. Siuo pakeitimu jtvirtinama esama gamintojy praktika.

5.4.9.  Laktozés pasalinimas
Zod#iai ,Griideliy plovimas nusunkus dalj isrigy” keiciami tekstu: ,Laktoze galima pasalinti tokiu biidu:
— nupilant iSriagas: 0-45 % gamybai naudoto pieno tirio;

— pripilant geriamojo vandens: 0—-45 % gamybai naudoto pieno tirio (miSinio temperatiira turi biiti Zemesné
kaip 45 °C).“

Siuo pakeitimu taip pat jtvirtinama esama gamintojy praktika.

5.4.10. Ipilstymas j formas

Sakinys: ,Masé i§pilstoma j formas su drobe arba be jos“ kei¢iamas sakiniu ,Masé i$pilstoma j formas rankiniu arba
mechanizuotu badu®, taip nusakant gamintojy praktika. Sis pakeitimas produktams jtakos neturi.

5.4.11. Nuvarvinimas formoje, riigsties susidarymas
Sakiniai: ,Tomme des Pyrénées“ stiriai juoda pluta nuvarvinami ir apveréiami® ir ,Tomme des Pyrénées” siiriai
aukso spalvos pluta nuvarvinami, slegiami ir apver¢iami“ pakeiciami tekstu ,Sariai apverciami kelis (maZiausiai
du) kartus. Slégti neprivaloma. Rigsties susidarymas laikomas baigtu, kuomet pH tampa ne didesnis kaip 5,3 arba
riig§tingumas tampa didesnis nei 40 laipsniy pagal Dornic skale.”

Sie pakeitimai grindziami tuo, kad nuspresta nebenaudoti juodos ir aukso spalvos siirio plutos nuorody. Jais
suteikiama daugiau informacijos apie praktika ir aiskiai apibréziamas ,Tomme des Pyrénées gamybos biidas.

5.4.12. Sudymas
Zodziai ,Stidymas sfiryme ar sausa druska* kei¢iamas Siomis tikslesnémis nuostatomis:

— Shdymas siiryme: jterpiama nuostata, kad sirymg sudaro vanduo, druska, pieno riigstis ir kad stirymas
visuomet turi biiti prisotintas, jo temperatiira — ne aukstesné nei 16 °C, o pH — ne didesnis nei 5,6.

— Sadymas sausa druska: jterpiama nuostata, kad patalpos temperatara turi baiti ne aukstesné kaip 14 °C.
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Sie pakeitimai nekeicia pagrindiniy produkty savybiy: jy tikslas yra papildyti stiriy gamybos salygas jtraukiant
striy gamybos tikiuose, verslinius ir pramoninius gamybos bitdus. Siy patikslinan¢iy nuostaty paskirtis yra aiskiai
apibrézti ,Tomme des Pyrénées” stiriy gamybos biidg nurodant ne tik ,Tomme des Pyrénées” sairiy, kuriems $iuo
metu vieninteliams taikoma SGN, ta¢iau ir siiriy i§ pieno misiniy ar ozky pieno gamintojy praktika.

5.3.13
Ndkihibas

Sakinys ,Nokinimas turi vykti esant kontroliuojamai temperatirai ir drégniui“ kei¢iamas tokiomis nuostatomis:

— Leidziama atidéti $vieziy siiriy nokinima laikant juos vakuume. Si nuostata taikoma tik siiriams i§ pieno
misiniy ir ozky pieno, laikantis nustatyty (laiko, temperatiiros, trukmés) salygy: stiriy nokinimas gali biiti
atidétas ne véliau kaip per 10 dieny po sidymo, jy laikymo temperatiira turi bati nuo -2 °C iki +4 °C,
uzSaldyti strius draudziama; ilgiausia atidéjimo trukmeé — 10 ménesiy, nokinimo trukmé skai¢iuojama nuo
atid¢jimo pabaigos dienos. Dél tokio atidéjimo i§ pieno misinio su aviy ar ozky pienu pagamintais ,Tomme
des Pyrenees stiriais galima prekiauti iStisus metus, nors pienas gaminamas tik dalj mety. Sios nuostatos
jtraukimas grindZiamas tuo, kad buvo jtraukti i§ pieno misinio gaminami striai.

— Nokinimo salygos: jterpiamos nuostatos: ,Stiriai nokinami risyje, 7-16 °C temperattroje” ir ,Striai vartomi ir
prizitirimi, kad bty taisyklingos formos®. Siomis nuostatomis siekiama tiksliau nusakyti nokinimo salygas,
atsizvelgiant j jvairius stiriy, kurie gali biiti Zymimi SGN, dydZius, taip pat j atitinkamg nokinimo trukme. Jos

atitinka gamintojy patirtj ir Zinias.

— nt apie i§ Zalio pie mintus ,, e de rénées” siirius, taip pat nurodoma: ,PrieZiiir: ima

Kalbant apie i§ Zalio pieno pagamintus ,Tomme des Pyrénées” surius, ta t nurodoma: ,Priezifira apim
pavirSiaus nuvalymag sausuoju biidu, vandeniu su nokinimo fermentais arba be jy, arba stirymu.“ Siuo
pakeitimu pateikiama tikslesné informacija, kurios tikslas — geriau nusakyti nokinimo salygas.

— [terpiamos maziausios jvairiy ,Jomme des Pyrénées” kategorijy stiriy nokinimo trukmés, apskai¢iuojamos nuo
fermento pridéjimo dienos:

— ne maziau kaip 400 g, bet ne daugiau kaip 1,5 kg sverianciy stiriy:

— 30 dieny - i§ termiskai apdoroto ozky pieno ar pieno misinio arba i§ zalio karviy ar ozky pieno
pagaminty siiriy,

— 40 dieny - i§ Zalio pieno miinio pagaminty striy;
— daugiau kaip 1,5 kg, bet ne daugiau kaip 5,5 kg sverianciy sariy:

— 21 diena — i§ termiskai apdoroto karviy pieno pagaminty striy su juodu apvalkalu, 45 dienos — i§
termiSkai apdoroto karviy pieno pagaminty stiriy su pluta arba aukso spalvos apvalkalu,

— 60 dieny — i3 termiskai apdoroto ozky pieno ar pieno misinio arba i§ zalio karviy ar ozky pieno
pagaminty suriy,

— 90 dieny - i§ Zalio pieno misinio pagaminty stiriy.
— Si nokinimo trukmé skai¢iuojama nuo fermento pridéjimo dienos.

— Jterpiamos nuostatos susijusios su siriy i§ miSiniy su aviy pienu ir ozky pieno siiriy jtraukimu. Siomis
nuostatomis patikslinama, kad i§ karviy pieno pagaminty sariy nokinimo trukmé yra 21 diena (striy su
juoda Zieve) arba 45 dienos (stiriy su aukso spalvos Zieve). Taip atskiriami i§ termiskai apdoroto pieno ir Zalio
pieno pagaminti siriai. Atitinkama jvairiy produkto varianty nokinimo trukmé nustatyta siekiant aiskiai
apibrézti praktikas, dél kuriy ,Tomme des Pyrénées" stiriai jgyja savo ypatumus. Taigi, kad atsiskleisty savybés,
didelio dydzio striams, taip pat i§ Zalio karviy pieno pagamintiems siiriams reikia nokti ilgiau nei mazo
dydzio ir i§ pasterizuoto pieno pagamintiems striams.

5.5.  Dalis,,RySys su geografine vietove*

Galiojancios specifikacijos skyriuje ,Ry3ys su geografine vietove” pateikta tik istoriné informacija. Si informacija
papildoma, siekiant pristatyti geografinés vietovés ypatumus, produkto ypatumus ir produkto kokybe grindziama
jo ir kilmés priezastinj rysi.
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Be formaliyjy pakeitimy, j skyriy jtraukiami jau nuo seno Pirénuose gaminami siiriai i§ nepasterizuoto karviy
pieno, ozky pieno ir pieno misiniy siiriai, kuriy gamybai naudojami vietiniai Zolés istekliai ir placiai geografinéje
vietovéje paplite gamybos bidai.

I$ tiesy Pirénuose siiriai i§ Zalio ar ne zalio karviy, aviy, ozky pieno ar $io pieno misinio gaminami jau seniai. Si
gamyba susijusi su Pirény kalny reljefo vientisumu (jj sudaro jsiterpe sléniai) ir jame taikomomis panasiomis
praktikomis. Kadangi stirius i§ karviy pieno gaminantys gamintojai buvo labiau organizuoti, jy produktai ir
praktikos jau buvo aprasytos specifikacijoje, priesingai nei stiriy i$ kity risiy pieno.

Keiciant specifikacija jtraukiami i§ nepasterizuoto karviy pieno, ozky pieno ar i§ pieno misinio gaminami siriai,
kuriy gamyba atitinka istoriskai susiklosciusig praktika.

Taigi, dalyje ,Gamybos biidas“ aprasyta ypatinga Pirény siiriy gamintojy patirtis ir Zinios leidZia iSgauti:

— pusiau kieta, elastingos, tirpstancios burnoje ir kreminés tekstiiros mase, kurios savybes nulemia bendra visy
vietos gamintojy taikoma praktika — temperatiira fermento pridéjimo metu, varskés maiSymas, Siame etape
palaikoma temperatiira;

— pakankamas susidariusios rigsties kiekis, nokinimas be pernelyg intensyvaus baltymy skilimo (proteolizés),
priklausantis nuo kity, su pieno pobiidziu susijusiy gamybos parametry;

— forma, kuomet siiriy aukscio ir skersmens santykis visuomet yra tarp 2 ir 3, tad, nepriklausomai nuo svorio,
stiriai traukiasi (praranda drégme) vienodai, o masé yra vienalytés spalvos;

— skonis, su kuriuo atsiskleidzia stiriy su apvalkalu $vieziy iSriigy aromatas ar stipresni kity siiriy aromatai,
kuriuos lemia nokinimo trukmé ir plutos prieZitira nokinimo metu.

Be to, iSbraukiamas to meto, kai buvo teikiama SGN paraiska, gamintojy saraas, nes $ie duomenys néra
jpareigojancios nuostatos ir bet kuriuo atveju yra pasene.

5.6.  Dalis, Zenklinimas*“
I$braukiamos nuostatos dél fasavimo | pakuotes, nes Sie veiksmai neprivalo biti atliekami geografinéje vietovéje.

Isbraukiama informacija apie etiketés formg ir tam tikrus joje nurodomus duomenis (prekiy Zenklas, sertifikavimo
institucijos antspaudas ir pan.), nes, viena vertus, grupé nebereikalauja, kad baty naudojama konkreti etiketé, antra
vertus, kai kuriuos duomenis nurodyti jpareigojama teisés aktais.

Remiantis nacionalinés teisés aktais, etiketéje turi baiti pateikiama papildoma informacija:

Be bitinyjy jrasy, nurodyty su Zenklinimu ir maisto produkty pateikimu susijusiuose teisés aktuose, stiriy ,Tomme
des Pyrénées* etiketéje, be prekinio pavadinimo, turi biiti nurodyta gyvino rasis:

— jei naudojamas vienos riiSies gyviiny pienas, nurodoma ,i§ karviy pieno“ arba ,i§ ozky pieno*;

— jei naudojamas pieno misinys, nurodomos naudotos pieno rasys procentinés svorio dalies sausojoje
medZziagoje mazéjimo tvarka.

Be to, ,Tomme des Pyrénées” siiriy etiketéje nurodomas gamybai naudoto pieno apdorojimo biidas.

Taip pat jterpiama nuostata, kad ES simbolis Zenklinant turi bati tame paciame regimajame lauke kaip ir
uzregistruotas produkto pavadinimas.
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5.7. Dalis ,Kita“
— Specifikacijos pakeitimai

Specifikacijoje atliekama daug formos pakeitimy (perkeliamos pastraipos, ypa¢ i§ produkto aprasymo, rysio su
kilme ir istorinés informacijos skyriy, pastraipos sujungiamos, i§ naujo aprasomas rysys su kilme, kuriame i$skirti
geografinés vietovés ir produkto ypatumai, taip pat jy priezastinis rysys). Be to, i$braukiamos nuorodos i ES ir
nacionalinés teisés aktus (nuostatos dél Gkiy, kuriuose neaptikta tuberkuliozés ir bruceliozés, su Tarybos
direktyva 92/46/EEB susije tekstai, kitos nacionalinés teisés akty istraukos), nes jy specifikacijoje neturi biti. Siais
formos pakeitimais siekiama, kad specifikacija atitikty ES teisés akty reikalavimus.

— Pareiskéjy grupé

[Sbraukiama Pirény sfiriy gamintojy asociacijos (AFP) sudétis (paliekamos tik ekonominés veiklos vykdytojy
kategorijos), atnaujinami jos duomenys.

— Kontrolé

[Sbraukiamos nuostatos dél ,Kontrolés priemoniy®, nes kontrolé apraSyta prie specifikacijos pridedamame
kontrolés plane. Atnaujinami kontrolés jstaigy adresai.

Kontrolés institucijos duomenys pakeiciami uz kontrole atsakingos jstaigos duomenimis. Siuo pakeitimu siekiama,
kad pasikeitus kontrolés jstaigai nereikéty keisti produkto specifikacijos.

— Nacionaliniai reikalavimai

Jterpiama lentelé, kurioje i§vardyti pagrindiniai tikrinimo punktai ir jy vertinimo metodai, kad bty lengviau
vykdyti produkty kontrole.

BENDRASIS DOKUMENTAS

,TOMME DES PYRENEES*
ES Nr. PGI-FR-0176-AM01-2017 5 31
SKVN()  SGN (X)

1. Pavadinimas (-ai)

,<Tomme des Pyrénées*

2. Valstybé naré arba trecioji Salis

Prancuzija
3. Zemes iikio produkto arba maisto produkto aprasymas
3.1. Produkto riisis

1.3 klasé. Siiriai

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas
,<Tomme des Pyrénées“ yra pusiau kietas nekaitintas stiris. Stris yra taisyklingo cilindro formos, abi jo pusés
plokscios ir lygiagrecios, suapvalintais krastais. Sio siirio skersmens ir aukscio santykis yra nuo 2 iki 3. Saris
gaminamas i§ termiskai apdoroto arba Zalio pieno.
Jis gali biiti gaminamas i§:
— karviy pieno;
— ozky pieno;

— nustatytomis proporcijomis sumaisyto pieno:
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karviy pieno, sumaisyto su aviy pienu, kuris sudaro ne maziau kaip 30 % ir ne daugiau kaip 50 % (tiirio), karviy
pieno, sumaisyto su ozky pienu, kuris sudaro ne maziau kaip 30 % ir ne daugiau kaip 50 % (tiirio), ir oZzky pieno,
sumaisyto su aviy pienu, kuris sudaro ne maziau kaip 30 % ir ne daugiau kaip 50 % (ttrio).

Stiris turi sverti ne maziau kaip 400 gramy ir ne daugiau kaip 5,5 kg.

Pluta yra oranzinio atspalvio, su bent jau baltos, geltonos ar pilkos spalvos priemaiSomis, lygi, gali turéti keleta
nelygumy.

Ne maziau kaip 1,5 kg, bet ne daugiau kaip 5,5 kg sveriantiems ir i§ termiskai apdoroto pieno pagamintiems
suriams padengti leidZiama naudoti juodg arba aukso spalvos apvalkalg. Trumpiausia nokinimo trukmé,
skai¢iuojama nuo fermento pridéjimo dienos:

— ne maziau kaip 400 g ir ne daugiau kaip 1,5 kg sverianciy striy:

— 30 dieny — i$ termigkai apdoroto ozky pieno ar pieno misinio arba i§ zalio karviy ar ozky pieno pagaminty
suriy,

— 40 dieny - i§ Zalio pieno miinio pagaminty stiriy;
— daugiau kaip 1,5 kg, bet ne daugiau kaip 5,5 kg sverianciy striy:

— 21 diena — i§ termiSkai apdoroto karviy pieno pagaminty siiriy su juodu apvalkalu, 45 dienos — i3
termiSkai apdoroto karviy pieno pagaminty stiriy su pluta arba aukso spalvos apvalkalu,

— 60 dieny — i§ termiskai apdoroto ozky pieno ar pieno misinio arba i§ Zalio karviy ar ozky pieno pagaminty
striy,
— 90 dieny - i$ Zalio pieno misinio pagaminty striy.
Striuose yra maziausiai 53 g sausyjy medziagy 100 g produkto ir 24 g riebaly 100 g produkto.
Masé yra vientisos vienodos spalvos, kuri gali biiti nuo baltos iki geltonos, taip pat tarpinés dramblio kaulo
spalvos. Suriy tekstira elastinga ir tirpstanti burnoje, kreminé ir vienalyté, su daugiausia netaisyklingos formos ir

dydzio vienodai pasiskirs¢iusiomis skylutémis. Nokinamas siiris tampa vis kietesnis.

Priklausomai nuo nokinimo trukmés ir naudojamo pieno, skonj lydintis aromatas gali bati nuo $vieziy iSrtgy iki
astresnio, nepernelyg kartaus aromato.

,<Tomme des Pyrénées” parduodami nepjaustyti, supjaustyti arba fasuoti.

3.3. Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)
Zaliavai naudojamas termiskai apdorotas arba Zalias karviy, aviy arba ozky pienas. Aviy pieng galima naudoti tik
sumaisyta su kitokiu pienu. Jis gali bati melziamas tik i§ ‘Basco-béarnaise’, 'Castillonaise’, 'Manech’ juodagalviy
arba raudongalviy veisliy aviy.

Davinj sudaro pasarai ir jy priedai. Pasarus sudaro zolé, griidai ir jy sausi ar drégni produktai, taip pat dziovinti
augaliniai produktai. 70 % per metus suSeriamy pasary turi bati i§ geografinés vietovés.

Leidziami naudoti priedai yra koncentratai (griidai, i§spaudos, azoto junginiai), iSragos, i§ augaliniy produkty,
mineraly, vitaminy ir mikroelementy sudaryti pasarai.

Gyvuliai, kuriy pienas skirtas perdirbti j stirius i§ Zalio ir termiskai apdoroto pieno, turi biiti auginami laikantis $iy
kriterijy:

— maZiausiai 25 % metinio sausyjy medziagy davinio turi sudaryti sudZiovinta arba nusienauta ganykly Zolé is
SGN geografinés vietoveés;

— per metus turi biiti ganoma maziausiai 91 dieng.

3.4. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Pieno ir stiriy gamyba bei siiriy nokinimas vyksta geografinéje vietovéje.
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3.5. Specialios produkto registruotu pavadinimu pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

3.6. Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

Be bitinyjy jrasy, nurodyty su Zenklinimu ir maisto produkty pateikimu susijusiuose teisés aktuose, Zenklinant
tame paciame regimajame lauke pateikiamas registruotas produkto pavadinimas ir ES SGN simbolis.

,<Tomme des Pyrénées” siiriy etiketéje, be prekinio pavadinimo, turi baiti nurodyta gyviino rasis:
— jei naudojamas vienos riiSies gyviiny pienas, nurodoma ,i§ karviy pieno“ arba ,i§ ozky pieno*;

— jei naudojamas pieno misinys, nurodomos naudotos pieno rusys procentinés svorio dalies sausojoje
medzZiagoje mazéjimo tvarka.

Be to, ,Tomme des Pyrénées” siiriy etiketéje nurodomas gamybai naudoto pieno apdorojimo biidas.

4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas
Geografiné vietove apima Pranciizijai priklausancia Pirény kalny puse. Ja sudaro:
— visa Arjezo, Aukstutiniy Pirény ir Atlanto Pirény departamenty teritorija;
— Odo departamente — masyvo zona, kurig sudaro:
— visa Limu ir Kijano kantony teritorija,

— Fabrezano kantonas, i§skyrus $ias savivaldybes: Boutenac, Camplong-d’Aude, Fabrezan, Fontcouverte, Luc-
sur-Orbieu, Montséret, Saint-André-de-Roquelongue;

— Sios savivaldybés: Arquettes-en-Val, Caunettes-en-Val, Escueillens-et-Saint-Just-de-Bélengrad, Fajac-en-Val,
Labastide-en-Val, Mayronnes, Monthaut, Montlaur, Pomy, Pradelles-en-Val, Rieux-en-Val, Serviés-en-Val,
Taurize, Verzeille, Villar-en-Val, Villefloure, Villetritouls;

— Aukstutinés Garonos departamente:

— Sen Godenso apskritis, kurig sudaro Banjer de Liusono, Sen Gideno kantonai ir Kazero kantono dalis;

— Miuré apskrityje — kalny zonai priskirtos savivaldybés: Gouzens, Lahitére, Le Plan, Mauran, Montberaud,
Montbrun-Bocage, Montclar-de-Comminges, Montesquieu-Volvestre, Plagne, Saint-Christaud, Saint-
Michel;

— Ryty Pirény departamente — masyvo zona, kurig sudaro:

— visa Kanigu, Katalonijos Pirény kantony teritorija,

— Raudonojo Kranto kantonas, i$skyrus Palau-del-Vidre, Saint-André savivaldybes,

— Agli Slénio kantonas, i§skyrus Cases-de-Pene, Espira-de-I'Agly, Opoul-Périllos, Rivesaltes, Salses-le-Chateau,
Vingrau savivaldybes,

— Valespiro-Albero kantonas, i§skyrus Montesquieu-des-Alberes, Saint-Génis-des-Fontaines, Villongue-dels-
Monts savivaldybes,

— Banyuls-dels-Aspres, Caixas, Calmeilles, Ille-sur-Tét, Llauro, Montalba-le-Chateau, Montauriol, Oms, Passa,
Torderes savivaldybés.

5. RySys su geografine vietove

,<Tomme des Pyrénées” siiriy rySys su kilmés vietove grindziamas pusiau kieto nekaitinto elastingos, tirpstancios
burnoje ir kreminés tekstiiros ir vienodos formos sirio, kurio skonis, priklausomai nuo nokinimo, jgyja nuo
$vieziy iSragy iki stipresniy aromaty, kokybe. Jie gaminami i§ Zalio ar termiskai apdoroto, i§ jvairiy kultfiry bei
gyvuliy auginimo sistemose auginamy jvairiy gyvuliy (karviy, aviy, ozky) melZiamo pieno, laikantis tradiciniy
Pirény kalny stirio gaminimo praktiky.
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Geografiné vietové apima Pranciizijai priklausancia kalny grandinés pus¢ tarp VidurZemio jiros ir Atlanto
vandenyno; $iai teritorijai biidingos kalny papédés lygumos ir kalnai, nugludinti ir statis masyvai, daugybé sléniy,
kuriuos daznai supa kalnai, taigi medienos istekliai yra riboti. Dél didelio krituliy kiekio, kuris kalny papédés
lygumose siekia 600-1 000 mm, pietiniuose vidutinio aukscio $laituose 1 300-1 500 mm, o liety ir sniegg
nesanciy véjy gairinamose paslaitése — -2 500 mm, vietovéje auga dideli Zolés plotai.

Siekiant optimaliai i$naudoti pievas, auginamos misrios bandos (aviy, karviy ir ozky), nes avys ir ozkos gali ganytis
karvéms nepasiekiamose vietose, be to, kiekviena risis teikia pirmenybe kitokiam pasarui, priklausomai nuo $laito
vietos.

Yra jrodymy, kad jau nuo XII a. Sioje vietovéje buvo auginamos karvés, ozkos, avys ir gaminami siriai.
Skirtinguose sléniuose skirtingais laikotarpiais Gikiuose pagaminto pieno naudojimas tradicinei siriy gamybai
tuose Tkiuose skyrési.

Kadangi pieniniy gyvuliy bandos buvo misrios ir jy augintojai galéjo daugiau ar maziau isilaikyti ir apsirGpinti
patys, tokios aplinkybés neskatino kolektyvinés praktikos formavimosi ir daugiausia buvo gaminami siriai i3
pieno miSiniy.

I§ tiesy dél Pirény reljefo susisiekimas tarp sléniy yra keblus. Taigi, kalny gyventojai gyveno i§ savo istekliy, o
tokios salygos buvo palankios piemenims vasara gaminti ilgai negendancius siirius. Tad versdamasis Zemés tikio
veikla gyvuliy augintojas galéjo gaminti ir iSlaikyti savo siirius. Daugiausia siiriais buvo prekiaujama grizus i3
vasaros ganykly. I§ tiesy dél formos ir plutos siiriams nokinti nebiitina vésa, o dél ilgo laikymo pageréja jy
mikrobiné aplinka (nokinant ilgainiui i$nyksta nepageidautina flora). Galiausiai dél to, kad vietovéje maza
medienos, Pirény gyventojai nusprendé nekaitinti masés, kaip tai daroma gaminant ilgai negendancius strius
Alpése ir Juroje.

Si siiriy gaminimo tradicija metams bégant iliko ir iliustruoja Pirény kalny sléniy ekonomikos ir gyvulininkystés
raidg. XIX a. nuo siiriy gamybos Gikiuose palaipsniui pereita prie verslinés gamybos. Pirmosios ,fruitieres” (vietinis
striniy pavadinimas) atsirado 1867 metais. Taip émé vystytis versliné gamyba, buvo gaminama vis daugiau karviy
pieno ir pieno miSiniy siriy. Véliau atsirado pramoniniy ir privaciy versliniy stiriniy.

Tuo pat metu, kadangi dideliuose geografinés vietovés sektoriuose nebuvo pieno surinkéjy, padidéjo pieno
gamyba.

,Jomme des Pyrénées“ sfiriai pasiZymi pusiau kieta nekaitinta elastingos, tirpstancios burnoje ir kreminés
tekstiiros mase, kuri nokinama tampa vis kietesné. Si masé yra vientisos vienodos spalvos — nuo baltos iki
geltonos, taip pat tarpinés dramblio kaulo spalvos. Siirio formg nulemia jo skersmens ir aukscio santykis, kuris
yra nuo 2 iki 3. SGriams budingas skonis, kurj gali lydéti $vieZiy iSriigy ar astresnis nokinty stiriy aromatas.

Ypatinggsias ,Tomme des Pyrénées” siiriy savybes lémé Pirény masyvo ypatumai, taip pat jo geografiné padétis,
jvairiy kult@iry ir gyvuliy auginimo sistemos ir siiriy gamybos tradicija.

Tai, kad ie siiriai yra pusiau kieti ir nekaitinti, istoriskai nulémé medienos stygius Pirény masyve. Sios savybés
isliko ir gaminant siirius tkiuose, verslinése ir pramonése stirinése.

Siy siiriy ypatumus tiesiogiai lémé ypatinga Pirény siiriy gamintojy patirtis ir Zinios i§ visy gamintojy naudojamy
praktiky:

— Fermento pridéjimo temperatiira, var$kés maiSymas, Siame etape palaikoma temperatira, pakankamas
susidarancios rugsties kiekis, nokinimas be pernelyg intensyvaus baltymy skilimo (proteolizés), nulemtas kity,
su pieno pobiidZiu susijusiy gamybos parametry, leidZia iSgauti pusiau kiet, elastingos, tirpstancios burnoje ir
kreminés tekstiros mase.

— Siriy forma tokia, kad siiriy aukscio ir skersmens santykis visuomet yra tarp 2 ir 3, tad, nepriklausomai nuo
svorio, siiriai traukiasi (praranda drégme) vienodai, o masé yra vienalyté, vienodos spalvos.

— Su siirio skoniu atsiskleidzia sariy su apvalkalu $vieziy i§rligy aromatas ar stipresni kity sfiriy aromatai,
priklausantys nuo nokinimo trukmés ir plutos priezitiros nokinant.
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Nuoroda j paskelbta specifikacija
(Sio reglamento 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)

https://extranet.inao.gouv.fr/fichier/ CDC-TomPy-190411.pdf
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