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II

(Komunikatai)

EUROPOS SAJUNGOS INSTITUCIY, ISTAIGY IR ORGANU PRIIMTI
KOMUNIKATAI

EUROPOS KOMISIJA

Nepriestaravimas koncentracijai, apie kurig pranesta
(Byla M.7375 - UTC | CIAT)
(Tekstas svarbus EEE)
(2015/C 29/01)

2014 m. gruodzio 5 d. Komisija nusprendé nepriestarauti pirmiau nurodytai koncentracijai, apie kuria pranesta, ir pri-
pazinti ja suderinama su vidaus rinka. Sis sprendimas priimtas remiantis Tarybos reglamento (EB) Nr. 139/2004 (')
6 straipsnio 1 dalies b punktu. Visas sprendimo tekstas pateikiamas tik angly kalba ir bus vieSai paskelbtas i§ jo pasali-
nus visg konfidencialig su verslu susijusig informacijg. Sprendimo teksta bus galima rasti:

— Komisijos konkurencijos svetainés susijungimy skiltyje (http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/). Sioje svetai-
néje konkrecius sprendimus dél susijungimo galima rasti ivairiais budais, pavyzdZiui, pagal jmonés pavadinimg, bylos
numerj, sprendimo priémimo data ir sektoriy,

— elektroniniu  formatu EUR-Lex svetainéje (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=It). Dokumento Nr.
32014M7375. EUR-Lex svetainéje galima rasti jvairiy Europos teisés akty.

() OLL 24,2004 129, p. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=lt
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IV
(Pranesimai)
EUROPOS SAJUNGOS INSTITUCIU, ISTAIGU IR ORGANU PRANESIMAI
Euro kursas (!)
2015 m. sausio 28 d.
(2015/C 29/02)

1 euro =

Valiuta Valiutos kursas Valiuta Valiutos kursas
USD  JAV doleris 1,1344 CAD Kanados doleris 1,4090
JPY Japonijos jena 133,70 HKD Honkongo doleris 8,7939
DKK Danijos krona 7,4440 NZD Naujosios Zelandijos doleris 1,5157
GBP Svaras sterlingas 0,74660 | SGD Singapiro doleris 1,5345
SEK Svedijos krona 9.2895 KRW Piety Koréjos vonas 1231,76
CHF  Sveicarijos frankas 10242 | AR Pew Afflkos'r?d_as ' 13,1212
1SK Islandijos krona CNY Kinijos Zenminbi juanis 7,0869

- HRK Kroatijos kuna 7,6918

NOK Norvegijos krona 8,7950 . .
BGN Buloariios | 19558 IDR Indonezijos rupija 14188,57

Vu gnarlj o8 fevas ’ MYR Malaizijos ringitas 4,1048
CZK Cekijos krona 27,846 PHP Filipiny pesas 50,046
HUF Vengrijos forintas 312,18 RUB Rusijos rublis 76,9120
PLN Lenkijos zlotas 4,2365 THB Tailando batas 36,925
RON  Rumunijos I¢ja 44552 |BRL  Brazilijos realas 2,9322
TRY Turkijos lira 2,6959 MXN  Meksikos pesas 16,5951
AUD  Australijos doleris 1,4234 INR Indijos rupija 69,6578
(") Saltinis: valiuty perskai¢iavimo kursai paskelbti ECB.
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VALSTYBIU NARIU PRANESIMAI

Valstybiy nariy pateikta informacija apie Zvejybos uZdraudimg

(2015/C 29/03)

Pagal 2009 m. lapkric¢io 20 d. Tarybos reglamento (EB) Nr. 1224/2009, nustatancio Bendrijos kontrolés sistema, kuria
uztikrinamas bendrosios Zuvininkystés politikos taisykliy laikymasis ('), 35 straipsnio 3 dalj priimtas sprendimas
uzdrausti Zvejyba, kaip nurodyta Sioje lenteléje:

Draudimo jsigaliojimo data ir laikas 2014 12 20

Trukmé 2014 12 20-2014 12 31

Valstybé naré Vokietija

IStekliai arba istekliy grupé RED/N1G14P

Risis Paprastieji jiriniai e$Seriai (Sebastes spp.)

Zona NAFO F1 zonos Grenlandijos vandenys ir V ir XIV zony Grenlandijos
vandenys

Zvejybos laivy tipas (-ai) —

() OLL 343,20091222,p. 1.

Valstybiy nariy pateikta informacija apie Zvejybos uzdraudima

(2015/C 29/04)

Pagal 2009 m. lapkri¢io 20 d. Tarybos reglamento (EB) Nr. 12242009, nustatanc¢io Bendrijos kontrolés sistema, kuria
uztikrinamas bendrosios Zuvininkystés politikos taisykliy laikymasis ('), 35 straipsnio 3 dalj priimtas sprendimas
uzdrausti Zvejyba, kaip nurodyta Sioje lenteléje:

Draudimo jsigaliojimo data ir laikas 2014 12 22

Trukmé 2014 12 22-2014 12 31

Valstybé naré Danija

I3tekliai arba istekliy grupé HER/2A47DX

Rusis Atlantiné silké (Clupea harengus)

Zona IV, VIId zonos; Ila zonos Sajungos vandenys
Zvejybos laivy tipas (-ai) —

Nuorodos numeris 89/TQ43

() OLL 343,2009 12 22,p. 1.
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Valstybiy nariy pateikta informacija apie Zvejybos uzdraudimg

(2015/C 29/05)

Pagal 2009 m. lapkri¢io 20 d. Tarybos reglamento (EB) Nr. 1224/2009, nustatan¢io Bendrijos kontrolés sistema, kuria
uztikrinamas bendrosios Zuvininkystés politikos taisykliy laikymasis ('), 35 straipsnio 3 dalj priimtas sprendimas
uzdrausti Zvejyba, kaip nurodyta sioje lenteléje:

Draudimo jsigaliojimo data ir laikas 2014 12 26

Trukmé 2014 12 26-2014 12 31

Valstybé naré Portugalija

I3tekliai arba istekliy grupé LEZ[8C3411

Rasis Megrimai (Lepidorhombus spp.)

Zona VIIlc, IX ir X zonos bei CECAF 34.1.1 zonos ES vandenys
Zvejybos laivy tipas (-ai) —

Nuorodos numeris 90/TQ43

() OLL 343,2009 12 22,p. 1.
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Vv

(Nuomonés)

KITI AKTAI

EUROPOS KOMISIJA

Pakeitimo paraiskos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 dél Zemeés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punktg

(2015/C 29/06)
Siuo paskelbimu suteikiama teisé pareiksti priestaravima paraiskai pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 51 straipsnj (').

PAKEITIMO PARAISKA

TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006

dél Zemés iikio produkty ir maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos (%)

PAKEITIMO PARAISKA PAGAL 9 STRAIPSNI

»SAINT-NECTAIRE*
EB Nr. FR-PDO-0117-01091-3.12.2012
SGN ( ) SKVN (X)
1. Kei¢iamos produkto specifikacijos dalys

— [ Produkto pavadinimas

— X Produkto aprasymas

— [ Geografiné vietové

— X Kilmés jrodymas

— X Gamybos bidas

— O RySys su geografine vietove
— X Zenklinimas

— KX Nacionaliniai reikalavimai
— [Kita: kontrolé

2. Pakeitimo (-y) pobidis

— [ Bendrojo dokumento arba santraukos pakeitimas
— X [registruotos SKVN ar SGN specifikacijos, kurios bendrasis dokumentas ar santrauka neskelbti, pakeitimas

— [ Specifikacijos pakeitimas, dél kurio nereikia keisti paskelbto bendrojo dokumento (Reglamento (EB)
Nr. 510/2006 9 straipsnio 3 dalis)

— [ Laikinas specifikacijos pakeitimas dél valdzios institucijy nustatyty privalomy sanitarijos ar fitosanitarijos
priemoniy (Reglamento (EB) Nr. 510/2006 9 straipsnio 4 dalis)

() OLL 343,201212 14,p. 1.
() OLL 93,2006 3 31, p. 12. Pakeistas Reglamentu (ES) Nr. 1151/2012.
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3. Pakeitimas (-ai)
Produkto aprasymas

Kad baty patikslintas produkto apragymas ir taip palengvintas tikrinimas, jterpta informacija apie esmines pro-
dukto savybes (pienas, | kurj dedama $liuzo fermento, nekaitintas fermentuotas ir sidytas minkstimas).

Maziausias siirio ,Saint-Nectaire* sausyjy medziagy kiekis brandinimo pabaigoje sumazintas nuo 52 % iki 50 %.
Remiantis jvairiais XX a. Saltiniais, laikui bégant jis labai skyrési — nuo 50 % iki 56 %. Siuo pakeitimu sickiama
uztikrinti, kad minkstimas biity lankstus ir kreminés konsistencijos, kartu nedarant jtakos esminéms organolepti-
néms produkto savybéms. Toks pakeitimas biitinas, turint omenyje, kad produktas gaminamas tkyje, jam gaminti
naudojamas Zalias nenugriebtas pienas, kurio riebaly kiekis néra standartizuotas; galimi greiti i§ vienos bandos
karviy pamelZto pieno sudéties ir siirio gamybos proceso po kiekvieno melzimo poky¢iai.

Isbraukta nuostata, pagal kurig procentais iSreikStos sausosios medziagos turi sudaryti ne maZziau kaip 48 %
striuose, kurie néra brandinti ir parduodami, kad biity toliau brandinami, nes buvo pastebéta, kad lemiama jtakg
daro nebrandinty sariy dziovinimo salygos prie§ strius patalpinant i rasj. Taigi, $ios geram sairio brandinimui bati-
nos sglygos jtrauktos i dalj ,Gamybos biidas“ (ne mazesnis kaip 24 val. minimalus dZiovinimo laikas ir 6-10 °C
temperatiira).

Apytikriai strio skersmens, auk$¢io ir svorio duomenys pakei¢iami maZziausiomis ir (arba) didZiausiomis vertémis,
dél kuriy produktas tiksliau apibidinamas, o tikrinimas — palengvinamas. Taigi, didysis ,Saint-Nectaire“ siiris apibi-
dinamas kaip ,cilindro su gaubtais krastais formos, jo skersmuo — 20-24 cm, aukstis — 3,5-5,5 cm, o svoris nevir-
Sija 1,850 kg vietoje ankstesnio apraSo ,plokscio cilindro formos, mazdaug 21 cm skersmens, 5 cm aukscio, maz-
daug 1,7 kg svorio“. MaZojo ,Saint-Nectaire“ atveju aprasas ,mazdaug 13 cm skersmens ir 3,5 cm aukscio” pakei-
¢iamas tekstu ,skersmuo — 12-14 cm, aukstis — 3,5-4,5 cm*, o ,sveria mazdaug 600 g“ pakei¢iamas ,svoris nevir-
Sija 0,650 kg*“. Minimalus didZiojo sirio brandinimo laikotarpis vietoje 3 savaiciy dabar nurodomas kaip 28 dienos
skai¢iuojant nuo siirio patalpinimo i riisj dienos. Sis vienos savaités pailginimas padeda labiau atsiskleisti produkto
organoleptinéms savybéms. Minimalus maZojo siirio brandinimo laikotarpis skai¢iuojant nuo siirio patalpinimo
j risj dienos lieka nepakites.

Atsizvelgus | degustatoriy sukauptg patirti, patikslintas plutelés aprasymas. Todél sakinys ,Abiejose siirio pusése yra
daugmaz vienoda plutel¢, pasidengusi plonu pelésiu. Priklausomai nuo brandinimo laipsnio, pelésis yra baltos,
rudos ar pilkos spalvos; gali atsirasti nuo $viesiai kreminés iki oranzinés spalvos fonas su geltonais ir (arba) raudo-
nais Ziedais. Neturi bti visiskai balty, oranZiniy ar juody stiriy.“ pakeicia sakinj ,Ant pelésiu padengtos plutelés yra
balty, geltony ar raudony Ziedy formos démiy; tai priklauso nuo brandinimo laikotarpio“. Remiantis tokiu aprasu,
galimi jvairis tradiciskai pasitaikantys variantai ir kartu i§vengiama nukrypimy nuo standarto.

Kad baty geriau perteiktas ,Saint-Nectaire* sirio skonio kompleksiskumas, patikslintas organoleptinis produkto
apraymas panaudojant daugiau deskriptoriy: ,Skonis natiiralus, stirokas, jauciasi plataus spektro pieno skonis (Svie-
7Zio pieno, grietinés, sviesto) ir brandinimo aplinkos (r@isio, brandinimo metu naudoty $iaudy, Zemés ar pamiskiy
augmenijos) aromatai; visa tai pabrézia subtilus riesuty skonis.”

Galiausiai, patikslinta, kaip siiris ,Saint-Nectaire” gali biti pjaustomas (galimybé pjaustyti gabaliukais, kurie batinai
turi bati su plutele). Kadangi stirio vartosena nuolat kinta, $iais patikslinimais nustatomos ribos, kad bty uzkirstas
kelias su pjaustymo biidais susijusiems nukrypimams nuo standarto.

Kilmés jrodymas

Pakeitimai yra susije su kilmés vietos nuorody kontrolés sistemos reforma, padaryta dél pasikeitusiy nacionaliniy
reikalavimy. Visy pirma, prie§ patvirtinant, kad veiklos vykdytojas atitinka produkto, kurj jis nori gaminti, specifi-
kacijos reikalavimus, jis turi pateikti identifikavimo deklaracijg. Specifikacijos kontrolé organizuojama remiantis
kontrolés jstaigos parengtu kontrolés planu. Specifikacijoje iSsamiai apraSyta, koks turi bati deklaracijy, reikalingy
norint susipazinti su produktais ir jy stebésena, turinys ir perdavimo salygos.

Taip pat patikslinti dokumentai ir jrasai, reikalingi gamybos salygy atsekamumo stebésenai ir kontrolei vykdyti, taip
pat produkto savybiy kontrolés metodai.
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Keiciasi ,Saint-Nectaire” Zymeéti naudojami identifikavimo Zenklai:

— siek tiek pakeisti jy matmenys. Todél ant tkyje pagaminty siriy dedamo elipsés formos Zenklo didysis skers-
muo vietoje 72 mm dabar yra 45 mm, o maZzasis skersmuo — 30 mm vietoje 38 mm. Ant sfirinéje pagaminty
striy dedamo kvadrato formos Zenklo krastinés matmenys vietoje 45 mm yra 35 mm,

— pakeistas erdvinis ant plokstelés esanciy jrasy iSdéstymas,

— pridétas sirio numeris. Kad siiriy atsekamumas baity geresnis, kiekvienoje ploksteléje jraSomas individualus
identifikacinis numeris, kasmet pradedamas skaiciuoti nuo nulio.

Patikslinama, kad identifikavimo Zenklus grupé iSduoda visiems jgaliotiesiems gamintojams ir kad tokius Zenklus
grupé i§ jy atima, jei jgaliojimai sustabdomi ar panaikinami. Taigi, identifikavimo Zenklai yra i$dalijami visiems
specifikacijos besilaikantiems gamintojams.

Patikslinta, kaip, naudojant numeruotas ploksteles, atsekami siiriai ,Saint-Nectaire® (apskaitos tvarkymas).

Gamybos bidas

Kad bty aisku, kokiems gyvuliams taikomos specifikacijoje nustatytos gamybos salygos, ir bity palengvinti tikrini-
mai, jterptos bandos, melziamy karviy ir tely¢iy, minimy $ioje specifikacijoje, apibréztys. Dél nustatyto jpareigo-
jimo, kad nuo 2015 m. sausio 1 d. melZiamos karvés, kuriy pienas naudojamas gaminant ,Saint-Nectaire®, turi bati
atsivestos ir uZaugintos bendrojo dokumento 4 punkte apibréztoje vietovéje, gyvinai gali geriau prisitaikyti prie
specifinés vidutinio aukscio kalny aplinkos, prie gyvenimo joje salygy ir pasary, tuo labiau kad su veislémis susi-
jusiy apribojimy néra. Dél jo taip pat atkreipiamas ypatingas démesys j gyviiny, neturin¢iy patogeny, atrankg; $io
gaminio atveju tai yra svarbu, nes naudojama dalis Zalio pieno. Vis délto numatyta, kad dél sanitariniy priezasciy ir
Salers, Ferrandaise, Abondance, Simmental Frangaise ir Brune veisliy, kuriy gyvuliy vietovéje néra daug ir kuriy
paklausa virsija pasiiila, atveju jpareigojimui, kad melziamos karvés biity atsivestos ir uzaugintos vietovéje, kompe-
tentinga nacionaliné institucija, esant pagristam prasymui, gali taikyti laiking nukrypti leidZian¢ig nuostaty. Sios
veislés laikomos tinkamesnémis kalny regionams, taigi prie Sios geografinés aplinkos jos gali prisitaikyti. Be to, kai
jos yra tikyje, gaminanciame SKVN ,Saint-Nectaire®, joms taikomos tokios pat salygos kaip kity veisliy karvéms,
visy pirma, minimalus ganymo laikotarpis.

Nurodytos pieno gamybos salygos. Visy pirma, patikslinta, kad daugiametés pievos turi sudaryti ne maziau kaip
90 % Zzole apaugusio tukiy ploto, kad melziamy karviy davinio pagrinda sudaro vien tik Zolé i§ 4 punkte nustatytos
vietovés, kad ganiava privaloma ne maziau kaip 140 dieny per metus ir kad paSary papildai negali virSyti 30 % viso
raciono. Taip nustatoma, kad 3vieZia ar konservuota Zolé gyviny mityboje uzima svarbig viets; tai padeda stiprinti
ry$j tarp pieno kilmeés ir specifiniy stirio savybiy. Bandos tankis tkiy ganyklose apribotas iki 1,4 galvijo viename
hektare; taip pat nustatytos treSimo taisyklés (visy pirma, iki 130 vienety viename hektare per metus apribotas
treSimas azotu ir nustatytos treSimo organinémis tragSomis salygos), kad biity skatinama karviy mityba nuolatinése
ganyklose auganciais jvairiy ri$iy augalais. Fermentuoti pasarai i§ melZiamy karviy raciono i$braukiami nuo
2017 m. geguzés 1 d. Sudarytas Zaliavy ir priedy, kuriuos leista naudoti kaip papildus, sarasas. Numatyta nuostata,
kuria draudziama naudoti GMO; taip i§laikomas tradicinis raciono pobidis.

patalpose. Nustatyta, kad pieno laikymo tkyje trukmé turi nevirSyti 48 valandy (ne daugiau kaip 4 melzimy pie-
nas); jei gamybai naudojamas Zalias pienas, tas laikotarpis neturi virsyti 24 val. (ne daugiau kaip 2 melzimy pienas).
Dél iy nuostaty lengviau i§vengti pieno kokybés pablogéjimo ir iSsaugoti siirio savybes. Be to, atskyrus skirtingy
rasiy piena, siekiama palengvinti specifikacijos salygy laikymosi patikrinimg ir uZtikrinti atsekamuma.

Siekiant geriau reglamentuoti metodus, taikomus prie$ pieno panaudojima, patikslintos pieno terminio apdorojimo
ir standartizavimo taisyklés.

Siekiant reglamentuoti apdorojimo biidus ir priedus sariy gamyboje, jtrauktos kelios nuostatos: uzdrausta tirstinti
pieng i§ dalies pasalinant dalj skystyjy medZziagy prie§ koaguliacija, sudarytas leidziamy naudoti sudedamyjy daliy
ar pagalbiniy medziagy ar priedy sgrasas, uzdrausta konservuoti pirming pieno Zaliavg, gaminamus produktus ar
rigpienj laikant juos neigiamoje temperatiiroje, uzdrausta modifikuotoje atmosferoje laikyti $viezig ir brandinama
stirj. Pastebima, kad kai kurios naujos technologijos, susijusios su tokiais apdorojimo baidais kaip mikrofiltravimas,
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dalinis pieno sutirStinimas arba su tokiais priedais kaip brandinimo fermentai, gali turéti poveikio siriy ,Saint-
Nectaire“ savybéms. Pavyzdziui, kai kurie fermentiniai priedai yra nesuderinami su ,Saint-Nectaire* esminiy savybiy
issaugojimu. Specifikacijoje buvo bitina patikslinti $iuo metu taikomg praktika, susijusia su pieno apdorojimui ir
stirio gamybai taikomais metodais ir jy metu naudojamais priedais, siekiant, kad nauja teisés aktuose nenustatyta
praktika nepadaryty Zalos siirio ,Saint-Nectaire* savybéms.

Isbrauktas sakinys ,Karstas pienas su $§liuzo fermentu krekinamas inde, vadinamame ,baste” arba ,gerle“. Taip pat
apradyta pieno laikymo ir fermentavimo $liuzo fermentu tvarka. ,Saint-Nectaire“ gamina ne tik Tkininkai, bet ir
strinés: pastaruoju atveju tam tikra pieno dalis atidedama ir saugoma Saldytuvuose, taip pat pienas surenkamas. Po
to pienas kaitinamas ir j jj dedamas sliuzo fermentas. ,Bastes” ar ,gerles” (medinés talpose) pienas beveik nebekreki-
namas; jas pakeité neraidijancio plieno talpos.

I§samiau aprasyti ,Saint-Nectaire“ stirio gamybos etapai. Siekiant reglamentuoti gamybos etapus, nustatyta fermen-
tavimo $liuzo fermentu temperatiira, koaguliacijos laikas, formy i$matavimai, slégimo laikas, nuvarvinimo laikas ir
temperatira, laikotarpis nuo $liuzo fermento jdéjimo iki patalpinimo i risi. Gamyba tkyje nuo gamybos siiringje
skiriasi naudojamu pienu (stirinéje maiSomas keliy bandy galvijy pienas, jis laikomas $altai; Gkyje gaminamo sirio
atveju naudojamas vienos bandos galvijy pienas iskart jj pamelzus) ir jranga. Siy operacijy reglamentavimas leidzia
iSsaugoti suriy kokybe ir puoseléti stiriy gamintojy patirtj.

Placiau aprasyti veiksmai, atliekami su sfiriais juos brandinant: sfiriai plaunami ne maziau kaip du kartus; trinami ir
apver¢iami bent kartg per savaite. Patobuléjus medziagoms, dél kuriy jmanoma geriau kontroliuoti brandinima,
uzdrausta trinant srius naudoti plutos daziklius, j kuriy sudétj jeina gelezies oksidu turtingas dirvoZemis; taip
buvo daroma, kad neimty daugintis nepageidaujami pelésiai. Paaiskinama, kad temperatira riisyje svyruoja nuo 6
iki 12 °C, o santykinis drégnis yra ne mazesnis kaip 90 %. Taip nustatytos tradicinés siriy brandinimo taisyklés. Jas
taikant visy pirma turéty baiti gaunamas produktas su plutele, atitinkancia ,Produkto aprasymo* dalyje esantj apra-
Syma. Taip pat patikslinta, kokia jranga turi bati rtsiuose, kaip priZirimos brandinimo lentynos ir jranga, kokios
yra prieZitiros priemonés. Taip prisidedama prie tinkamy siirio ,Saint-Nectaire“ brandinimo salygy i$saugojimo.

Kad biity palengvinti patikrinimai, apibrézta, kas yra nebrandintas stiris. Taip pat patikslintos nebrandinto sario
uz8aldymo salygos. Nustatyta didZiausia uzsaldymo trukmé (10 ménesiy), siriy pakavimas uzsaldymo proceso
metu, nebrandinty uzsaldyty striy Zenklinimas etiketémis ir uz$aldyty siriy laikymo patalpy jranga. Nustatyti
uzsaldymo ir atSildymo laikotarpiai: uzsaldoma nuo balandzio 1 d. iki liepos 31 d., atSildoma iki kity mety kovo
31 d. Kitaip tariant, uz$aldymas — tai priemoné sandéliuoti pagamintus siirius nuo to laiko, kai melziamos karvés
ima ganytis ir éda $viezig Zole, kad sfiriy brandinimo pradzig baty galima paskirstyti per metus ir nukelti ja
i laikotarpius, kai siiriy suvartojama daugiausia (ypa¢ gruodzio meén.). Toks bidas ,Saint-Nectaire“ savybéms jtakos
neturi.

Zenklinimas etiketémis

Pasikeitus nacionalinés teisés aktams panaikintas reikalavimas naudoti INAO logotipg. Jis pakeiciama reikalavimu
naudoti Europos Sgjungos SKVN simbolj.

Siekiant didesnio aiskumo vartotojams ir palengvinti tikrinimus, sgrase patikslinta, kokius jrasus etiketéje galima
naudoti $alia teisés aktais numatytyjy.

Kad vartotojai biity geriau informuoti pasitelkus aiskesnius produkty apraymus ir siekiant palengvinti tikrinimus,
numatyta, kad uZrasy, kuriais ant etiketés nurodoma, ar siiris pagamintas strinéje, ar tkyje, dydis turi bati ne
mazesnis nei du trecdaliai ,Saint-Nectaire“ pavadinimo dydzio.

Nacionaliniai reikalavimai

Remiantis minéta nacionaline kilmés vietos nuorody kontrolés sistemos reforma, jterpta lentelé, kurioje nurodyti
pagrindiniai kontroliuotini specifikacijos punktai ir jy vertinimo metodai.

Kita
— Kontrolé:

atnaujinti kontrolés jstaigos kontaktiniai duomenys.
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BENDRASIS DOKUMENTAS
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006
dél Zemés uikio produkty ir maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos ()
»SAINT-NECTAIRE*
EB Nr. FR-PD0O-0117-01091-3.12.2012
SGN ( ) SKVN (X)
1. Pavadinimas

»Saint-Nectaire”

2. Valstybé naré arba trecioji Salis

Pranciizija

3. Zemés dikio produkto arba maisto produkto apraSymas
3.1. Produkto riisis

1.3 klasé. Siiriai

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

,Saint-Nectaire“ yra vien tik i§ karvés pieno, i kurj dedama $liuzo fermento, gaminamas puskietis, slégtas, nekaitin-
tas fermentinis sidytas sairis. VisiSkai i§dZiovinto stirio 100 g yra ne maziau kaip 45 g riebaly. Sausyjy medziagy
kiekis 100 g brandinto stirio turi biiti ne mazesnis kaip 50 g.

Saris yra cilindro su gaubtais krastais formos, jo skersmuo — 20-24 cm, aukstis — 3,5-5,5 cm, o svoris nevirsija
1,850 kg. Minimalus brandinimo laikotarpis yra 28 dienos skai¢iuojant nuo siirio patalpinimo j riisj dienos.

,Saint-Nectaire“ gali bati gaminamas maZesnio formato: skersmuo — 12-14 cm, aukstis — 3,5-4,5 cm, o svoris
nevirsija 0,650 kg. Tokiu atveju minimalus brandinimo laikotarpis yra 21 diena skai¢iuojant nuo sario patalpinimo
i rsj dienos.

Lankstus ir kreminés konsistencijos minkstimas spaudziant pir§tu jdumba. Abiejose siirio pusése yra daugmaz vie-
noda plutelé, pasidengusi plonu pelésiu. Priklausomai nuo brandinimo laipsnio, pelésis yra baltos, rudos ar pilkos
spalvos; gali atsirasti nuo $viesiai kreminés iki oranzinés spalvos fonas su geltonais ir (arba) raudonais Ziedais.
Neturi bati visiskai balty, oranziniy ar juody siiriy.

Skonis natiiralus, siirokas, jauciasi plataus spektro pieno skonis (§viezio pieno, grietinés, sviesto) ir brandinimo
aplinkos (riisio, brandinimo metu naudoty $iaudy, Zemés ar pamiskiy augmenijos) aromatai; visa tai pabréZia subti-
lus riesuty atspalvis.

Stris su saugoma kilmés vietos nuoroda ,Saint-Nectaire” gali taip pat biiti supakuotas porcijomis, porcijos biitinai
turi biti su striui bidinga plutele.

3.3. Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)
Nuo 2015 m. sausio 1 d. visos karvés, kuriy pienas naudojamas ,Saint-Nectaire* gaminti, turi biiti atsivestos ir

uzaugintos 4 punkte nurodytoje vietovéje.

Taciau dél sanitariniy priezas¢iy ir Salers, Ferrandaise, Abondance, Simmental Frangaise ir Brune veisliy, kuriy gyvuliy
4 punkte nurodytoje vietovéje néra daug ir kuriy paklausa virsija pasiila, kaip pripazinta Nacionalinio produkty
kilmeés ir kokybés instituto direktoriaus, atveju $iai priemonei gali bati tatkoma nukrypti leidzianti nuostata.

3.4. Paarai (taikoma tik gyviininiams produktams)

Melziamy karviy davinio pagrinda sudaro vien tik Zolé i§ 4 punkte nustatytos vietovés.

Melziamos karvés ganytis turi ne maziau kaip 140 dieny per metus. Siuo laikotarpiu Serti jas bet kokiais Zaliaisiais
pasarais draudZiama.

(}) Pakeistas Reglamentu (ES) Nr. 1151/2012.
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Ne ganiavos metu kaip sausas pasaras duodamas Sienas, kuriame sausyjy medziagy daugiau nei 80 %, sudaro bent

50 % pieniniy karviy pagrindinio raciono, i§reiksto sausosiomis medziagomis.

Nuo 2017 m. geguzés 1 d. melziamoms karvéms Serti draudZiama naudoti fermentuotus pasarus. Vienintelis lei-

dziamas duoti konservuotas paSaras — Sienas, kuriame sausyjy medziagy daugiau nei 80 %.

Bet kokiu atveju visoms melziamoms karvéms per metus pasary papildai negali virSyti 30 % viso raciono, iSreiksto

sausosiomis medziagomis, kiekio.

Tely¢iy davinio pagrindg sudaro Zolé, kurios ne maziau kaip 40 % gaunama i§ 4 punkte nustatytos vietovés.

Tely¢ios, skirtos melziamoms karvéms pakeisti tikyje, gaminan¢iame kilmés vietos nuoroda Zymimg sirj ,Saint-

Nectaire®, yra laikomos tkyje; ne véliau kaip likus trims ménesiams iki pirmosios jy laktacijos jy $érimui taikomos

tos pacios salygos kaip ir melziamoms karvéms.

Galvijams Serti leidziama naudoti tik augalus, Salutinius produktus ir papildus, gautus i§ genetiskai nemodifikuoty

produkty. Séti transgenetines kultiras draudziama visuose pieno, skirto perdirbti j SKVN ,Saint-Nectaire®, gamin-

tojy tkiy sklypuose. Toks draudimas taikomas bet kokiai augaly risiai, galin¢iai patekti j Gkio pasarus, ir bet kokiai
kultfirai, galinciai uztersti tokius pasarus.

3.5. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje
Nustatytoje geografinéje vietovéje pienas turi biti melziamas, o siiriai gaminami ir brandinami.

3.6. Specialios pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

3.7. Specialios Zenklinimo etiketémis taisyklés

SKVN ,Saint-Nectaire“ Zymimy striy etiketése turi bati nurodytas SKVN pavadinimas, uZrasytas raidémis, kurios

yra ne mazesnés nei du trecdaliai didZiausiy ant etiketés esanciy raidziy dydzio.

Etiketéje privaloma pateikti Europos Sajungos AOP (saugomos kilmés vietos nuorodos) simboli.

Be visy striy Zyméjimui taikomy jstatymais numatyty jrady, etiketéje, reklamoje, saskaitose faktiirose ar prekybos

dokumentuose draudziama 3alia minétos nuorodos naudoti bet kokius apibtidinamuosius ZodZzius ar kitus jrasus,

isskyrus:

— atskirus prekiy ar jmoniy Zenklus,

— uZraus ,pagamintas vien tik i§ Salers veislés karviy pieno®, ,brandintas natiiraliai jrengtame riisyje“, brandintas
ilgiau nei maziausig 28 dieny laikotarpj, ,brandintas ant Siaudy*, ,brandintas tikyje“, ,brandintas ant padékly i3
pusies medienos®, ,brandintas ant padékly i§ eglés medienos®. Bet kokiu atveju tokiy uZrasy dydis nevirsija
dviejy tre¢daliy ,Saint-Nectaire“ pavadinimo dydzio,

— uZrasg ,pagamintas sarinéje” arba bet kokj kitg uZrasa, nurodantj piening strio kilme.

Sarius Zenklinant etiketémis patikslinama, ar siris pagamintas sarinéje, ar tkyje.

Uzrady, kuriais patikslinama, ar stiris pagamintas stirinéje ar tikyje, dydis yra ne mazesnis nei du tre¢daliai ,Saint-

Nectaire“ pavadinimo dydZio.

4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

,Saint-Nectaire” kilmés vietos nuorodos geografiné vietové apima Kantalio ir Piui de Domo departamenty komunas.

Pienas ir siiriai turi baiti gaminami vietovéje, kurioje veikia 5.1 punkte nurodyti gamtiniai ir Zmogiskieji veiksniai.
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5. RySys su geografine vietove
5.1. Geografinés vietovés ypatumai
Gamtiniai veiksniai

Geografiné ,Saint-Nectaire“ gamybos vietové yra Pranciizijos centrinéje dalyje, Centriniame Masyve.
Didesniame nei 700 metry aukstyje pieno ir sriy gamybos salygos yra specifinés.

Vyraujantys vakary véjai j vakarinius vulkaniniy kalny $laitus atne$a daug drégmés; i rytinius $laitus jos patenka
maziau. Dél ypa¢ derlingo vulkaninés kilmés dirvozemio Zolé auga visur, o augmenija yra gausi ir jvairi: paprastieji
Ciobreliai, geltonieji gencijonai, Alpiy krapai, kraujazolés, Alpiy dobilai ir pan. Pasarai daugiausia gaunami i§ dau-
giameciy pievy, kuriose auga daug Zydin¢iy augaly; tokios pievos sudaro ne maziau kaip 90 % Zole apaugusio tkiy
ploto.

Zmogiskieji veiksniai

,Saint-Nectaire” jau kelis §imtmecius gaminamas Monts Dore regione. Sis pavadinimas gastronomijoje Zinomas nuo
XVII a. Minimo daugelyje veikaly (ypa¢ 1786 m. ir 1787 m.) sirio gamyba iSplito XIX ir XX amziuose nedideles
gyvuliy bandas turin¢iuose mazuose kalny tkiuose, kuriuose jo gamyba tapo tkininkiy privilegija ir kur émé kaup-
tis jo gaminimo patirtis. Paprastai gamintojai strj brandindavo labai retai; dazniausiai daugelyje vietovés turgy juos
pardavinédavo nebrandintus. Pritaikytg jrangg ir patirtj turintys specializuoti Piui de Domo ir Kantalio brandintojai
pirkdavo gamintojy siirius ir juos brandindavo netoli vartojimo centry. Si tradicija isliko iki iy dieny, tik nuo siol
nebrandinti stiriai surenkami tiesiogiai jy gamybos vietoje.

,Saint-Nectaire* kaip saugoma kilmés vietos nuoroda pripazinta 1955 m. Isuaro teismo sprendimu.

Pieniniy karviy, kuriy pienas skirtas ,Saint-Nectaire* gamybai, pasary pagrindas yra dalyje ,Gamtiniai veiksniai®
minimi iStekliai. Pagrindinj raciong sudaro Zol¢, o dalj mety privalomas ganymas. Sérimas papildais ribojamas.

Gaminant ,Saint-Nectaire“ svarbus etapas yra ir brandinimas. Apdorojant siirj, labai svarbi yra brandintojy patirtis.
Sariai keletg karty plaunami, po to trinami ir nuolat apver¢iami.

5.2. Produkto ypatumai

,Saint-Nectaire* — i§ karvés pieno pagamintas, slégtas, nekaitintas saris. Saris yra cilindro su Siek tiek nusklembtais
krastais formos, jo skersmuo nevirsija 24 cm, o aukstis nevirsija 5,5 cm; palyginti su kitais kalny regionuose gami-
namais siiriais, jis yra mazas. Jis pasidenges plutele su plonu pelésiu, kuris yra baltos, rudos ar pilkos spalvos; gali
atsirasti nuo $viesiai kreminés iki oranzinés spalvos fonas su geltonais ir (arba) raudonais Ziedais. Skonis natdralus,
stirokas, jauciasi plataus spektro pieno skonis (§vieZio pieno, grietinés, sviesto) ir brandinimo aplinkos (riisio, bran-
dinimo metu naudoty Siaudy, Zemés ar pamiskiy augmenijos) aromatai; visa tai pabréZia subtilus rieSuty skonis.

5.3. PrieZastinis geografinés vietovés ir produkto, kuriam suteikta SKVN, kokybés ar savybiy arba geografinés vietovés ir kurios
nors produkto, kuriam suteikta SGN, savybés, gero vardo ar kitos ypatybés rysys

Geografiné vietové sutampa su teritorija, kurioje visada vyko ivairiis ,Saint-Nectaire” gamybos etapai. Pienui ir
,Saint-Nectaire“ siiriui gaminti reikia tam tikry gamtiniy (ganykly aukstis, augmenija) ir Zmogiskyjy veiksniy.

Vulkaninés kilmés dirvozemis palankus nuolatinéms ganykloms, kuriose vesi gausi ir kvapni augmenija. Sioje auks-
tai iskilusioje vietovéje vyraujantys vakary véjai daznai atne$a liety, todél pievos yra beveik nuolat drékinamos; tai
didina jy derlingumg. D¢l tokios botaninés jvairovés Zieduose yra gausu aromatiniy junginiy (pavyzdZiui, terpeny);
jie patenka i karviy pasarus.

Sie veiksniai ir gamybos patirtis bei ,Saint-Nectaire* apdorojimas brandinant lemia, kad siiris jgyja plataus spektro
pieno skonj (Sviezias pienas, grietiné, sviestas) ir brandinimo aplinkos (rfisio, brandinimo metu naudoty Siaudy,
Zemés ar pamiSkiy augmenijos) aromatus; visa tai pabrézia subtilus riesuty skonis.



C29/12 Europos Sgjungos oficialusis leidinys 2015129

Brandintojai apdoroja ,Saint-Nectaire® ir tai daro didele jtakg tam, kad atsirasty Sviesiai pilku — oranZziniu rudu
pelésiu apsitraukusi plutelé.

,Saint-Nectaire* dydis turi savo istorijg. Jis tiko ir kelias karves, ir didesnes bandas turintiems tikiams, norintiems
panaudoti Ziemos metu primelZtg piena, kurio bidavo palyginti nedaug; o vasarinis pienas, kurio biidavo daugiau,

bidavo skirtas ,Fourme de Cantal“ gamybai.

Nuoroda j paskelbty specifikacija
[Reglamento (EB) Nr. 510/2006 (*) 5 straipsnio 7 dalis]

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/CDCSaintNectaire.pdf

() Zr. 3 i$nasa.


https://www.inao.gouv.fr/fichier/CDCSaintNectaire.pdf
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Pakeitimo paraiSkos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 dél Zemeés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punkta

(2015/C 29/07)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé pareiksti priestaravima pakeitimo paraiskai pagal Europos Parlamento ir Tarybos regla-
mento (ES) Nr. 1151/2012 (') 51 straipsnj.

PAKEITIMO PARAISKA

TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006

dél Zemés iikio produkty ir maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos (%)
PAKEITIMO PARAISKA PAGAL 9 STRAIPSNI
»WELSH BEEF“
EB Nr.: UK-PGI-0205-01136-30.7.2013
SGN (X) SKVN ( )
1. Kei¢iamos produkto specifikacijos dalys

— [ Produkto pavadinimas

— X Produkto aprasymas

— [ Geografiné vietové

— DOKilmés jrodymas

— X Gamybos badas

— [ Rysys su geografine vietove

— [ Zenklinimas etiketémis

— [ Nacionaliniai reikalavimai

— X Kita [tikrinimo jstaigos duomenys]

2. Pakeitimo (-y) pobidis

— [XI Bendrojo dokumento arba santraukos pakeitimas
— [ registruotos SKVN ar SGN specifikacijos, kurios bendrasis dokumentas ar santrauka neskelbti, pakeitimas

— O Specifikacijos pakeitimas, dél kurio nereikia keisti paskelbto bendrojo dokumento (Reglamento (EB)
Nr. 510/2006 9 straipsnio 3 dalis)

— [ Laikinas specifikacijos pakeitimas dél valdzios institucijy nustatyty privalomy sanitarijos ar fitosanitarijos
priemoniy (Reglamento (EB) Nr. 510/2006 9 straipsnio 4 dalis)

3. Pakeitimas (-ai)

Hybu Cig Cymru — Meat Promotion Wales (HCC) yra susivienijusiy mésos pramonés $akos atstovy organizacija, atsa-
kinga uz Velso raudonosios mésos gamybos vystyma, vartojimo skatinimg ir pardavima. HCC yra teisiskai atsa-
kinga uz SGN ,Welsh beef* pavadinimo apsauga.

Sitilomais pakeitimais siekiama pakeisti skerdziamy galvijy amziy, kad bity galima naudoti jaunesnius gyvinus.

() OLL 343,201212 14,p. 1.
() OLL 93,2006 3 31, p. 12. Pakeistas Reglamentu (ES) Nr. 1151/2012.
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Sitiloma keisti specifikacijg i§ naujo apibréziant skerdziamy galvijy amzZiaus ribas, kad jy mésai biity galima suteikti
»Welsh beef* SGN. Laikoma, kad dabartinéje specifikacijoje apibréztos amziaus ribos yra pernelyg norminés, nes
dél jy jaunesniy galvijy (visais kitais aspektais atitinkanciy specifikacijg) mésai negalima suteikti SGN. Sitilomu
pakeitimu siekiama pakeisti galvijy, kuriems gali biiti suteikta ,Welsh beef* SGN, apating amziaus ribg; visi kiti
specifikacijoje nurodyti reikalavimai turéty islikti nepakeisti. Siekiant uZtikrinti nuolatinj kokybiskos ,Welsh beef”
tiekima, atsiZvelgti i rinkos jtakos pokytj ir daryti teigiamg poveikj aplinkai, sitloma amzZiaus riba sumazinti nuo
24 iki 12 ménesiy, leidZiant jaunesniy gyviiny mésai suteikti SGN ir kartu vengiant bet kokio sutapimo su pro-
duktais, parduodamais kaip versiena.

Sitlomu pakeitimu siekiama | jregistruotos specifikacijos produkto aprasymo ir gamybos bido dalis jtraukti §j
tekstg:

,SkerdZiami 12-48 ménesiy galvijai, kurie veisti grynuoju veisimu®.
Siuo specifikacijos pakeitimu biity padaromas:
— Teigiamas poveikis ,Welsh Beef“ skonio kokybei

Buvo atlikta daug tyrimy, siekiant istirti ry$j tarp skerdziamy galvijy amziaus ir skonio kokybés; padaryta
bendra i§vada, kad jaunesniy gyviiny mésa yra minkstesné nei senesniy gyviny dél mésoje esancio kolageno
savybiy.

Taigi skerdziamy galvijy amziaus pakeitimas ,Welsh beef“ specifikacijoje, leidZiant suteikti SGN jaunesniy
gyviiny mésai, turéty teigiama poveikj ,Welsh Beef* skonio kokybei.

— ,Welsh Beef" teigiamas poveikis aplinkai

Svarbus veiksnys, padedantis sumazinti galvijy i$skiriamy Siltnamio efekta sukelian¢iy dujy, yra ankstesnis gal-
vijy paruosimas skersti (ir jy paskerdimas). Jei gyviinas anks¢iau paruosiamas skersti, vykstant jprastam virski-
nimo procesui jis i§skiria maziau metano, ir tai leidZia sumazinti iltnamio efektg sukelianciy dujy.

Taigi skerdziamy galvijy amziaus pakeitimas ,Welsh beef“ specifikacijoje, leidziant suteikti SGN jaunesniy
gyviiny mésai, turéty teigiamos jtakos ,Welsh Beef* daromam poveikiui aplinkai.

— Didéjancios vartotojy, mazmenininky ir eksporto rinkos paklausos kokybiskai ,Welsh Beef“ mésai tenkinimas

Tyrimai aiskiai atskleidZia teigiamg rysj tarp jautienos minkstumo ir vartotojy juntamo skonio, kai jautiena yra
pagaminta i§ jaunesniy nei 24 ménesiy gyviiny. Todél, atsizvelgiant j rinkos reikalavimus, Velse jautiena yra
gaminama veiksmingiau ir skerdZiami jaunesnio amziaus galvijai, siekiant uZtikrinti ,Welsh beef* produkto
kokybiskuma, gerg skonj ir minkstumg valgant.

Taigi skerdZiamy galvijy amzZiaus pakeitimas ,Welsh beef* specifikacijoje, suteikiant SGN jaunesniy gyviny
mésai, padéty patenkinti augancia vartotojy paklausa kokybiskai ,Welsh Beef* mésai.

Daugelis mazmenininky (jy parduodama raudonoji mésa 2011 m. sudaré mazdaug 90 % viso DidZiojoje Britani-
joje parduodamos raudonosios mésos kiekio) pradéjo taikyti jaunesnio amziaus galvijy pirkimo modelj. Pagal
dabarting septyniy didZiausiy Jungtinés Karalystés maZmenininky auks¢iausios kokybés jautienos produkty tiekimo
politika reikalaujama, kad galvijai biity skerdziami jaunesnio nei 30 ménesiy amziaus, o didZiausias i§ $iy maZzme-
nininky reikalauja, kad auksciausios kokybés produktams skerdziami galvijai baty jaunesni nei 24 ménesiy
amziaus. Tikétina, kad $i jaunesniy galvijy pirkimo tendencija mazmenininky tarpe isliks, nes jie vis labiau siekia
patenkinti vartotojy paklausg jautienai, pasizyminciai i$skirtinémis skonio savybémis ir pagamintai neteriant
aplinkos.

Kiti pakeitimai

Tikrinimo jstaigos duomeny pakeitimai: jie yra reikalaujami siekiant atnaujinti paskirtosios ,Welsh Beef* SGN tikri-
nimo jstaigos duomenis.

Atitinkamos tikrinimo jstaigos duomenys buvo jtraukti siekiant jais pakeisti anks¢iau nurodytos jstaigos duomentis.
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BENDRASIS DOKUMENTAS
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006
dél Zemés uikio produkty ir maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos ()
»WELSH BEEF*
EB Nr.: UK-PGI-0205-01136-30.7.2013
SGN (X) SKVN ( )
1. Pavadinimas

,Welsh Beef*

2. Valstybé naré arba trecioji $alis

Jungtiné Karalysté

3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto aprasymas
3.1. Produkto rusis

1.1 klasé. Sviezia mésa (ir subproduktai)

3.2. Produkto, kuriam taikomas 1 punkte nurodytas pavadinimas, aprasymas

,Welsh beef“ vadinamos senojo genotipo galvijy (galvijy, veisty grynuoju veisimu), gimusiy ir iSauginty Velse, sker-
denos arba jy mésos gabalai. ,Welsh beef* gamintojai siekia, kad $i mésa bty gaunama i§ R arba aukstesnés rau-
meningumo klasés ir 4L ar maZesnés riebumo klasés skerdeny. Zr. toliau pateiktg lentele.

Siektinos ,,Welsh beef* skerdeny klasifikavimo skalés EUROP klasés

Riebumo klasé

1 2 3 4L 4H 5L 5H

E X X X X

U+ X X X X
o U X X X X
g
S R X X X X
£%
L
£ o+
=
£

-0

P+

-P

x reiskia siektinas ,Welsh beef* skerdeny Klasifikavimo skalés klases

Istoriskai tradicinés Velso galvijy veislés daugiausia buvo Velso juodieji ir Herefordai. Siy veisliy galvijai ir siandien
islieka pagrindine ,Welsh beef* pramonés Zzaliava. ,Welsh beef* gaunama i§ tradiciniy Velso veisliy ir ty paciy
veisliy, sukryzminty tarpusavyje arba su kitomis pripazintomis veislémis, galvijy.

Skerdziami 12-48 ménesiy galvijai, veisti grynuoju veisimu. Siekiant apsaugoti ,Welsh beef* SGN Zenklg ir uztik-
rinti saZiningg jo naudojima, galvijai skerdziami ir jy mésa perdirbama pagal Hybu Cig Cymru — Meat Promotion
Wales (HCC) tikrinimo schemg patvirtintose skerdyklose ir (arba) perdirbimo jmonése. Taikant HCC tikrinimo
schemg uZtikrinama, kad visa prekés zenklu ,Welsh beef” pazenklinta jautiena atitikty specifikacijas. Visos skerdyk-
los ir perdirbimo jmonés, pageidaujancios naudoti ,Welsh beef“ SGN, turi kasmet HCC paskirtai tikrinimo istaigai
jrodyti, kad jautiena atitinka SGN specifikacijas ir kad jmoné vadovaujasi gerosios patirties gairémis. Be to, HCC
jsipareigoja vykdyti atsitiktines patikras vietoje, kad jsitikinty, jog skerdykla ir (arba) perdirbimo jmoné yra patvir-
tintos ir turi licencija naudoti ,Welsh beef“ SGN prekés zZenklg.

(}) Pakeistas Reglamentu (ES) Nr. 1151/2012.
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Paskerdus galvijus ir apdorojus skerdenas, jautiena gali biti Zenklinama kaip viena skerdena, viena jos pusé, vienas
ketvirtis (priekinis arba uZpakalinis) ir kaip jautienos dalys (gabalai) (jskaitant malta jautiena).

I§ esmés skerdeny profiliai iSgaubti, ypa¢ gerai iSsivyste raumenys, nugara plati ir labai stora iki pat apvalios men-
tés. Palietus standi, nejtemptos, minkstos tekstiros, isivyste raumenys yra sodriai raudonos spalvos su gelsvai bal-
tais riebalais. Apskritai, mésa i§ jaunesniy gyviny bus minkstesné nei i§ senesniy gyviny dél mésoje esancio kola-
geno savybiy. Paprastai §i mésa pasizymi geru ,marmuriskumu“ (su riebaly ir raumeny sluoksniais).

3.3. Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

3.4. Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams)
Galvijai auginami ekstensyviu biudu geografinés vietovés ganyklose laikantis tradiciniy Velso galvijininkystés
metody.

Jei ganyklose ganomiems galvijams papildomai duodama pasary, jie turi bati pagaminti i§ toje geografinéje vieto-
véje uzauginty Zaliavy, jei tai jmanoma.
3.5. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Kiekvienas gamintojas tikrina savo galvijy bandg, kuri auginama ekstensyviu biidu pievose. Gyviinai parduodami
skerdykloms pagal skerdenos svorj arba parduodami gyvuliy turguose. Mésa turi biiti gauta i§ Velse gimusiy ir
iSauginty galvijy, kurie buvo paskersti ir (arba) kuriy skerdenos buvo perdirbtos pagal HCC tikrinimo schemg
patvirtintoje skerdykloje ir (arba) perdirbimo jmonéje. Gyviinai skerdZiami ir apdorojami skerdykloje pagal patvir-
tintas mésos pramonés specifikacijas arba laikantis teisiniy arba klienty reikalavimy.

Nebiitina, kad skerdyklos ir perdirbimo jmonés, kurioms gali bati taikoma HCC tikrinimo schema, biity i§ apibrez-
tos geografinés vietovés — Velso.

Siekiant uztikrinti produkto atsekamumg, saugomi visy gamybos proceso etapy jrasai. Skerdyklose registruojama 3i
informacija: skerdimo numeris, paskerdimo data, iSsami informacija apie klasifikavimg ir at3aldyty skerdeny svoris.
Si informacija nurodoma etiketéje, tvirtinamoje prie skerdenos, kad HCC galéty ja patikrinti.

3.6. Specialios pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

3.7. Specialios Zenklinimo etiketémis taisyklés
Geografiné nuoroda ,Welsh beef* kartu su HCC ,Welsh beef” registruotu prekés Zenklu ir SGN Zenklu turi bati ant
skerdeny, skerdeny daliy ir gabaly.

4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Visas Velsas.

5. RySys su geografine vietove
5.1. Geografinés vietovés ypatumai

Yra daug dokumenty, rodanciy, kad Velso galvijy pramoné buvo svarbi jvairiais laikotarpiais — kelty, romény, nor-
many, — ir tokia i$liko iki iy dieny. Nemazai istoriniy nuorody i Velso galvijy auginimg pateiké Hewittas knygose
,The Drovers’ Roads of Wales“ ir ,Medieval Wales*.

,Welsh beef* bidinga tai, kad galvijai, i§ kuriy ji gaminama, ganomi natiiraliose Velso pievose, kurios dél drégno ir
$velnaus Velso klimato ir vietovés pavirSiaus yra labai veslios.

Velsas turi 1200 km ilgio pakrante, o toliau nuo pakrantés platus ir staigiai kylantis krastovaizdis susilieja su
kalnais, sléniais ir eZerais. Kadangi Velsui budingi dazni lietds, jo teritorija puikiai tinka natiiralioms ganykloms.
Velso platus smaragdinis gobelenas, kurio kiekvienas akras iSmegztas veslia Zalia Zole, papuosta $iliniais virziais ir
vietiniais kvapiaisiais laukiniais augalais, suteikia Velso jautienai i$skirtinj skoni.

5.2. Produkto ypatumai

Prekés zenklu ,Welsh beef” gali bati Zymima tik Velse gimusiy ir iSauginty galvijy mésa, nes taip produktas yra
tiesiogiai susiejamas su jo gaminimo geografine vietove.
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Siekiant uztikrinti vartotojui pastovig produkto kokybe, galvijai turi bati ,senojo genotipo® (veisti grynuoju vei-
simu), o skersti juos reikéty 12-48 ménesiy amziaus. ,Welsh beef* gamintojai sickia, kad skerdenos atitikty R arba
aukstesne raumeningumo klase ir 4L ar mazesng riebumo klase.

»Welsh beef" ypatingos savybés atsiranda dél tradiciniy veisliy galvijy, i§ kuriy ji gaunama ir kurie islicka pagrin-
dine ,Welsh beef* pramonés zaliava.

Mésa turi bati galvijy, kurie buvo paskersti ir (arba) kuriy skerdenos buvo perdirbtos patvirtintoje skerdykloje ir
(arba) perdirbimo imonéje. Gyvinai skerdziami ir apdorojami skerdykloje pagal patvirtintas mésos pramonés spe-
cifikacijas arba laikantis teisiniy arba klienty reikalavimy.

5.3. PrieZastinis geografinés vietovés ir produkto, kuriam suteikta SKVN, kokybés ar savybiy arba geografinés vietovés ir kurios
nors produkto, kuriam suteikta SGN, savybés, gero vardo ar kitos ypatybés rysys

Velso jautiena turi daug konkurencingos gamybos privalumy. Tradiciniy veisliy galvijai auginami idealioje aplin-
koje, taikant iSbandytus ir patikrintus tradicinio Gkininkavimo metodus ir Siuolaikinius veisliy i§vedimo metodus.
To rezultatas — unikalias savybes turinti i$skirtiné Velso jautiena.

Metai i§ mety, i§ kartos  kartg Velso galvijy augintojai, ypa¢ mazi privatas tkiai, taiko ypatingus gyvuliy auginimo
ir ganykly tvarkymo jgidzius, pasinaudodami natiiralaus krastovaizdzio privalumais tam, kad pagaminty auksciau-
sios kokybés jautieng. IStisus amZius savo atsidavimu ir sunkiu darbu jie nuolat palaiko kokybiskos gamybos stan-
dartus veiksmingiausiu ir labiausiai aplinkg tausojanciu badu, tuo paciu formuodami Velso krastovaizdi, kultiirg ir
tapatuma.

Regiono kiai yra tipiski Seimy tikiai, kuriuose kartu laikomos avys ir galvijai. Apskritai vidutinis Velso ikis yra
mazesnis uz vidutinj JK tkj. Siuose vidutiniskai maZesniuose tikiuose galvijy bandos yra mazesnés, be to, $iy tkiy
dydis lemia darbo jégos struktiira. Velso gyvuliy augintojai i§ kartos i kartg perdavé vieni kitiems gyvulininkystés
Gyvinai parduodami skerdykloms pagal skerdenos svorj arba parduodami gyvuliy turguose. Siekiant uZztikrinti
produkto atsekamumg, saugomi visy gamybos proceso etapy jrasai.

Efektyvus galvijy auginimas ir Zolés naudojimas turi daugiausia jtakos ,Welsh beef* produkcijai. Daugelyje Velso
regiony Zolé yra su Siliniy virZiy ir vietiniy kvapiyjy laukiniy augaly intarpais, kurie Velso jautienai suteikia isskir-
tinj skonj. Visame pasaulyje Zinoma apie Velso tkininky gebéjima tvarkyti ganyklas; Velso tkininkai uz tai nuolat
laimi apdovanojimus.

Nuoroda j paskelbta specifikacija
(Reglamento (EB) Nr. 510/2006 (*) 5 straipsnio 7 dalis)

Dabarting produkto ,Welsh beef* SGN specifikacija galima rasti interneto svetainéje

https:/[www.gov.uk/government/uploads/system/uploads/attachment_data/file/278748 [welsh-beef-pgi.pdf

() Zr. 3 i$nasa.


https://www.gov.uk/government/uploads/system/uploads/attachment_data/file/278748/welsh-beef-pgi.pdf
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