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»M22 2020 m. gruodzio 7 d. Komisijos deleguotasis reglamentas (ES) 2020/ L 434 10 2020 12 23
2192

»>M23 2021 m. balandZzio 12 d. Komisijos deleguotasis reglamentas (ES) L 297 1 2021 8 20
2021/1374

pataisytas:

»C1 Klaidy istaisymas, OL L 207, 2009 8 11, p. 16 (1020/2008)
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EUROPOS PARLAMENTO IR TARYBOS REGLAMENTAS (EB)
Nr. 853/2004

2004 m. balandzio 29 d.

nustatantis konkreius gyviininés kilmés maisto produkty higienos
reikalavimus

I SKYRIUS
BENDROS NUOSTATOS

1 straipsnis

Taikymo sritis

1. Sis reglamentas nustato konkredias gyviininés kilmés maisto
higienos taisykles maisto tvarkymo subjektams. Sios taisyklés papildo
nustatytgsias Reglamentu (EB) Nr. 852/2004. Jos taikomos neperdirb-
tiems ir perdirbtiems gyviininés kilmés produktams.

2. Jeigu aiskiai nenurodyta kitaip, Sis reglamentas netaikomas maisto
produktams, kuriy sudétyje yra augalinés kilmés ir perdirbty gyvininés
kilmés produkty. Taciau perdirbti gyvininés kilmés produktai, naudo-
jami pirmiau minétiems maisto produktams paruosti, turi biiti gaunami ir
tvarkomi pagal §io reglamento reikalavimus.

3. Sis reglamentas netaikomas:

a) asmeniniam vartojimui skirtai pirminei produkecijai;

b) su asmeniniu namy tikio vartojimu susijusiam paruoS$imui, tvarkant
arba laikant asmeniniam vartojimui skirtus maisto produktus;

¢) maziems pirminiy produkty kiekiams, kuriuos gamintojas tiesiogiai
tiekia galutiniam vartotojui arba vietinéms maZzmeninés prekybos
jmonéms, kurios produkcijg tiesiogiai tiekia galutiniam vartotojui;

d) maziems paukstienos ir tkyje paskersty kiskiniy mésos kiekiams,
kuriuos gamintojas tiesiogiai tiekia galutiniam vartotojui, arba vieti-
néms mazmeninés prekybos jmonéms, pirmiau minéta Svieziag mésa
tiesiogiai tickian¢ioms galutiniam vartotojui;

e) medziotojams, nedidelius laukiniy medziojamyjy gyviny arba
laukiniy medziojamyjy gyviny mésos kiekius tiesiogiai tickiantiems
galutiniam vartotojui arba vietinéms mazmeninés prekybos jmonéms,
kurios tiekia tiesiogiai galutiniam vartotojui.

4. Valstybés narés, remdamosi nacionaliniais jstatymais, parengia
taisykles, taikomas 3 dalies ¢, d ir e punktuose nurodytiems asmenims
ir jy vykdomai veiklai. Sios nacionalinés taisyklés uztikrina $io regla-
mento tiksly jgyvendinima.

5. a) Jeigu aiskiai nenurodyta kitaip, $is reglamentas netaikomas
mazmeninei prekybai.
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b) Taciau Sis reglamentas mazmeninei prekybai taikomas, kai
vykdomos gyvininés kilmés maisto tiekimo kitai jmonei
operacijos, jeigu:

i) operacijos — tai ne tik laikymas arba vezimas, ir $iuo atveju
vis délto taikomi konkretts III priede nustatyti tempera-
taros reikalavimai;
arba

il) mazmeniné prekybos jmoné gyviininés kilmés maistg tiekia
ne tik kitai mazmeninés prekybos jmonei, ir pagal nacio-
nalinius jstatymus tas tiekimas néra susij¢s su mazais
kiekiais, vietinis ir néra ribota veikla.

c) Valstybés narés gali priimti nacionalines priemones, kad Sio
reglamento reikalavimai biity taikomi jy teritorijoje jsisteigu-
sioms mazmeninés prekybos jmonéms, kurioms minéti reika-
lavimai nebiity taikomi pagal a arba b punktus.

6.  Sis reglamentas taikomas nepazeidziant:

a) atitinkamy gyvuny ir visuomenés sveikatos taisykliy, jskaitant griez-
tesnes taisykles, nustatytas uzkirsti kelig tam tikrai uzkrec¢iamai spon-
giforminei encefalopatijai, ja kontroliuoti ir likviduoti;

b) gyviiny gerovés reikalavimy;
ir
¢) gyviny tapatybés nustatymo ir gyvininés kilmés produkty atseka-

mumo galimybés reikalavimy;

2 straipsnis

Apibréztys
Siame reglamente taikomos §ios apibréztys:
1) Reglamente (EB) Nr. 178/2002 nustatytos apibréztys;
2) Reglamente (EB) Nr. 852/2004 nustatytos apibréztys;
3) I priede nustatytos apibréztys;
ir

4) visos II ir III prieduose pateiktos techninés apibréztys.

II SKYRIUS
MAISTO TVARKYMO SUBJEKTU ISIPAREIGOJIMAI

3 straipsnis
Bendri jsipareigojimai

1. Maisto tvarkymo subjektai turi laikytis atitinkamy II ir I priedy
nuostaty.
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VYM21

2. Maisto tvarkymo subjektai gyviininés kilmés produkty pavirSiaus
tarSai pasalinti neturi naudoti jokios kitos medziagos, iSskyrus geriamajj
vanden] arba, jeigu nustatyta Reglamente (EB) Nr. 852/2004 ar Siame
reglamente, Svary vandenj, jei medziagos naudojimas nebuvo patvir-
tintas Komisijos. Tuo tikslu Komisijai pagal 1la straipsnj suteikiami
igaliojimai priimti deleguotuosius aktus, kuriais papildomas S§is regla-
mentas. Maisto tvarkymo subjektai taip pat turi laikytis visy naudojimo
reikalavimy, kuriuos galima nustatyti pirmiau minéta tvarka. Jeigu
maisto tvarkymo subjektai naudoty patvirtintg medziagg, jie vis tiek
turéty laikytis Sio reglamento reikalavimy.

4 straipsnis
Imoniy registracija ir patvirtinimas
1. Maisto tvarkymo subjektai Bendrijoje pagamintus gyviininés

kilmés produktus pateikia j rinka tik tada, jeigu tie produktai buvo
paruosti ir sutvarkyti tik jmonése:

a) atitinkanciose  reikalavimus, nustatytus  Reglamento  (EB)
Nr. 852/2004, $io reglamento II ir III priedy, ir kitus atitinkamus
maisto jstatymo reikalavimus;
ir

b) kompetentingos institucijos uZzregistruotose arba, jeigu numatyta 2

dalyje, patvirtintose.

2. Nepazeidziant Reglamento (EB) Nr. 852/2004 6 straipsnio 3
dalies, jmongs, tvarkancios tuos gyviininés kilmés produktus, kuriems
Sio reglamento III priede yra nustatyti reikalavimai, negali vykdyti
veiklos, jeigu kompetentinga institucija jy néra patvirtinusi pagal 3
dalj, i8skyrus jmones:

a) gaminancias pirming produkcija;
b) vykdancias vezimo operacijas;

c) laikancias produktus, kuriuos laikant neprivaloma paisyti tempera-
taros reikalavimy;

arba

d) vykdanc¢ias mazmeninés prekybos operacijas, iSskyrus tas, kurioms
taikomas §io reglamento 1 straipsnio 5 dalies b punktas.

3. Imoné, patvirtintina pagal 2 dalj, negali vykdyti veiklos, jeigu
pagal 2004 m. balandzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos regla-
mentg (EB) Nr. 854/2004, nustatantj specialigsias gyviininés kilmes

produkty, skirty vartoti Zzmonéms, oficialios kontrolés taisykles (1),
kompetentinga institucija:

a) apsilankiusi vietoje, néra suteikusi jmonei patvirtinimo vykdyti
veikla;

arba
b) néra suteikusi jmonei sglyginio patvirtinimo.

(") Zr. $io Oficialiojo leidinio p. 83.
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4. Maisto tvarkymo subjektai su kompetentingomis institucijomis turi
bendradarbiauti pagal Reglamenta (EB) Nr. 854/2004. Maisto tvarkymo
subjektai pirmiausia turi uZztikrinti, kad jmonés veikla biity nutraukta,
jeigu kompetentinga institucija atSaukia jmonei suteikta patvirtinimg
arba, jeigu imonei buvo suteiktas salyginis patvirtinimas, kompetentinga
institucija nepratesia jo galiojimo arba nesuteikia visaverCio patvirti-
nimo.

5. Sis straipsnis nedraudzia jmonei nuo §io reglamento taikymo
dienos iki pirmo vélesnio kompetentingos institucijos patikrinimo
pateikti maisto produkty j rinka, jeigu jmoné:

a) turi buiti patvirtinta pagal 2 dalj ir gyvininés kilmés produkty j rinka
pateiké pagal Bendrijos jstatymus iki Sio reglamento taikymo
pradzios;

arba

b) tokio tipo, kad jai netaikomas reikalavimas gauti patvirtinimg iki Sio
reglamento taikymo pradzios.

5 straipsnis

Sveikumo ir identifikavimo Zyméjimas

1. Maisto tvarkymo subjektai gyviininés kilmés produkto, sutvarkyto
pagal 4 straipsnio 2 dalj patvirtintinoje jmonéje, nepateikia i rinka, jeigu
produktas:

a) nepazymétas pagal Reglamenta (EB) Nr. 854/2004 taikomu svei-
kumo Zenklu;

arba

b) tuo atveju, jei tas reglamentas nenumato, kad bitina zyméti svei-
kumo zenklu, nepazymétas pagal Sio reglamento II priedo I skirsnj
privalomu identifikavimo Zenklu.

2. Maisto tvarkymo subjektai identifikavimo Zenklu gyviininés
kilmés produkta gali zyméti tik tada, jeigu produktas pagal §j regla-
mentg buvo pagamintas 4 straipsnio reikalavimus atitinkanciose
jmoneése.

3. Maisto tvarkymo subjektai sveikumo zenklo, kuriuo Zymima pagal
Reglamentg (EB) Nr. 854/2004, gali nepaSalinti nuo mésos, jeigu opera-
toriai mésos nepjausto, neperdirba arba neapdoroja kitu budu.

6 straipsnis
Ne Bendrijoje pagaminti gyviininés kilmés produktai

1. Maisto tvarkymo subjektai, gyviininés kilmés produktus importuo-
jantys i treCiyjy Saliy, uztikrina, kad importuojama bty tik tada, jeigu:

a) treCioji $alis, i§ kurios siun¢iamas produktas, yra jraSyta j pagal
Reglamento (EB) Nr. 854/2004 11 straipsnj parengta treCiyjy Saliy,
i$ kuriy leidZziama importuoti tg produkts, sarasa;
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b) 1) to produkto siuntimo jmoné, kurioje jis buvo gautas ir paruostas,
yra jrasyta ] pagal Reglamento (EB) Nr. 854/2004 12 straipsnj
parengta jmoniy, i§ kuriy leidziama, importuoti ta produkta,
sarasa, jeigu taikoma,

i) jeigu Sviezia meésa, smulkinta mésa, mésos pusgaminiai, mésos
gaminiai ir mechaniskai atskirta mésa (MAM), buvo pagaminta
i§ mésos, gautos skerdyklose ir mésos iSpjaustymo jmonése,
jrasytose j pagal Reglamento (EB) Nr. 854/2004 12 straipsnj
parengta ir atnaujinama sarasg, arba patvirtintose Bendrijos
imonése,

iii) gyvy dvigeldziy moliusky, dygiaodziy, gaubtagyviy ir jiros
pilvakojy auginimo teritorijos, jraSytos j pagal to reglamento
13 straipsnj parengta sgrasa;

¢) produktas atitinka:

1) Sio reglamento reikalavimus, jskaitant 5 straipsnio reikalavimus
dél sveikumo Zenklo ir identifikavimo zenklo;

ii) Reglamento (EB) Nr. 852/2004 reikalavimus;
ir

iii) bet kokius importo reikalavimus, nustatytus pagal Bendrijos jsta-
tymus, reglamentuojancius gyvininés kilmés produkty importo
kontrolg;

ir

d) Reglamento (EB) Nr. 854/2004 14 straipsnio reikalavimus dél serti-
fikaty ir dokumenty, jeigu taikoma.

2. Nukrypstant nuo 1 dalies, Zuvininkystés produktus taip pat galima
importuoti pagal Reglamento (EB) Nr. 854/2004 15 straipsnyje numa-
tytas specialias nuostatas.

3. Maisto tvarkymo subjektai, importuojantys gyvininés kilmeés
produktus, uztikrina, kad:

a) importuotus produktus blty galima patikrinti pagal Direktyva
97/78/EB (1),

b) importas atitikty Direktyvos 2002/99/EB (?) reikalavimus
ir

¢) ju kontroliuojamos operacijos, atlieckamos importavus, bty
vykdomos pagal III priedo reikalavimus.

(") 1997 m. gruodzio 18 d. Tarybos direktyva 97/78/EB, nustatanti principus,

reglamentuojancius i§ treCiyjy Saliy | Bendrija jvezamy produkty veterinariniy
patikrinimy organizavimg (OL L 24, 1998 1 30, p. 9). Direktyva su pakei-
timais, padarytais 2003 m. Stojimo aktu.

(® 2002 m. gruodzio 16 d. Tarybos direktyva 2002/99/EB nustatanti gyviny
sveikatos taisykles, reglamentuojancias zmonéms skirty gyviininés kilmés
produkty gamyba, perdirbima, paskirstyma ir importa (OL L 18,
2003 1 23, p. 11).
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4. Maisto tvarkymo subjektai, importuojantys ir augalinés kilmeés
produkty, ir perdirbty gyviininés kilmés produkty turinius maisto
produktus, uztikrina, kad tuose maisto produktuose esantys perdirbti
gyvininés kilmés produktai atitikty 1-3 daliy reikalavimus. Maisto tvar-
kymo subjektai turi sugebéti jrodyti, kad jie uztikrino pirmiau minéto
reikalavimo vykdyma (pvz., pateikdami tinkamus dokumentus arba
sertifikatus, kurie nebitinai turi atitikti 1 dalies d punkte nurodyts
forma).

III SKYRIUS
PREKYBA

7 straipsnis
Dokumentai
1. Jeigu numatyta pagal II arba III prieda, maisto tvarkymo subjektai

uztikrina, kad su gyviininés kilmés produkty siuntomis biity pateikiami
sertifikatai arba kiti dokumentai.

2. 12 straipsnio 2 dalyje nurodytg tvarka:
a) galima parengti dokumenty pavyzdj;
ir

b) galima numatyti, kad bus naudojamasi elektroniniu dokumentu.

8 straipsnis

Specialios garantijos

1. Maisto tvarkymo subjektai, ketinantys toliau nurodoma gyviininés
kilmés maistg tiekti | Svedijos arba Suomijos rinkg, turi laikytis 2 dalyje
nustatyty salmoneléms taikomy taisykliy:

a) galvijy ir kiauliy mésg, jskaitant smulkintg mésg, taciau iSskyrus
mésos pusgaminius ir mechaniskai atskirta mésag (MAM);

b) Siy rasiy pauksciy mésg: naminiy pauksciy, kalakuty, perliniy visty,
anciy ir zasy, jskaitant smulkintg mésg, taciau iSskyrus mésos pusga-
minius ir mechaniskai atskirta mésag (MAM);

ir
¢) kiauSinius.

2. a) Siunty siuntimo jmonéje turi biiti paimami galvijy ir kiauliy
mésos bei naminiy pauks$éiy mésos méginiai ir atlickamas jy
mikrobiologinis tyrimas, kurio rezultatai pagal Bendrijos ista-
tymus turi buti neigiami.

b) Kiausiniy pakavimo centrai turi pateikti garantijg, kad kiau-
Siniy siuntos buvo surinktos i§ paukséiy pulky, kuriy mikro-
biologinis tyrimas buvo atliktas, ir jo rezultatai pagal Bendrijos
jstatymus buvo neigiami.
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3.

©)

d)

e)

Jei siunta skirta jmonei, kurioje ta mésa bus pasterizuojama,
sterilizuojama arba panaSiai apdorojama, galvijy ir kiauliy
mésos siunty tyrimg, numatyta a punkte, atlikti nebitina. Jei
uztikrinama, kad perdirbimo proceso metu salmonelés bus
pasalintos, produktams gaminti skirty kiausiniy siunty tyrima,
numatytg b punkte, atlikti nebitina.

Maisto produkty, pagaminty jmonéje, kurioje atitinkamiems
gyvlininés kilmés maisto produktams taikoma kontrolés
programa, kuri 12 straipsnio 2 dalyje nurodyta tvarka gyvii-
ninés kilmés maisto produktams yra pripazinta lygiaverte
patvirtintajai Svedijoje ir Suomijoje, tyrimy, numatyty a ir b
punktuose, atlikti nebitina.

Jei tai galvijy ir kiauliy mésa bei naminiy pauksciy mésa, su
maisto produktais pateikiamas Bendrijos jstatymy nustatyta
pavyzd]j atitinkantis prekybos dokumentas arba sertifikatas,
kurivo patvirtinama, kad:

i) buvo atlikti a punkte nurodyti patikrinimai, kuriy rezultatai
buvo neigiami;

arba

ii) meésa yra skirta vienam i$ ¢ punkte nurodyty tiksly;

arba

iii) mésa buvo gauta i§ jmonés, kuriai taikomas d punktas.

Jei tai kiauSiniai, su jy siuntomis turi buti pateikiamas sertifi-
katas, patvirtinantis, kad buvo atlikti b punkte nurodyti
-tyrimai, kuriy rezultatai buvo neigiami, arba, kad kiauSiniai
skirti naudoti ¢ punkte nurodytu budu.

»M21 a) Komisijai pagal lla straipsnj suteikiami jgaliojimai

b)

priimti  deleguotuosius  aktus, kuriais i§ dalies
keiciamos §io straipsnio 1 ir 2 dalys, siekiant atnaujinti
tose dalyse iSdéstytus reikalavimus, atsizvelgiant j
valstybiy nariy kontrolés programy pakeitimus arba
mikrobiologiniy kriterijy priémimg pagal Reglamenta
(EB) Nr. 852/2004. «

Pagal 12 straipsnio 2 dalyje nurodyta reguliavimo procediirg
Sio straipsnio 1 dalyje nurodytiems maisto produktams Sio
straipsnio 2 dalyje nustatytas taisykles visiSkai arba i$ dalies
galima pradéti taikyti kiekvienai valstybei narei arba bet
kuriam jos regionui, jeigu valstybé naré naudoja kontrolés
programg, kuri atitinkamiems gyvininés kilmés maisto
produktams pripazinta lygiaverte patvirtintajai Svedijoje ir
Suomijoje.
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VYM21

VYM21

4. Siame straipsnyje ,.kontrolés programa“ — tai pagal Reglamentg
(EB) Nr. 2160/2003 patvirtinta kontrolés programa.

IV SKYRIUS
BAIGIAMOSIOS NUOSTATOS

10 straipsnis

II ir IIT priedy pakeitimas ir pritaikymas

1.  Komisijai pagal 11la straipsnj suteikiami jgaliojimai priimti dele-
guotuosius aktus, kuriais i§ dalies keic¢iami II ir III priedai. Daliniais
pakeitimais sickiama uztikrinti, kad biity pasiekti §io reglamento tikslai,
ir sudaryti tam palankesnes salygas, atsizvelgiant i atitinkamus rizikos
faktorius; jie pagrindziami atsizvelgiant j:

a) maisto tvarkymo subjekty ir (arba) kompetentingy institucijy patirtj,
visy pirma jgyta jgyvendinant RVASVT pagrjstas sistemas pagal 5
straipsnj;

b) Komisijos jgyta patirtj, visy pirma susijusia su jos audito rezultatais;

¢) technologing pazanga ir jy praktinio panaudojimo pasekmes bei
vartotojy likesCius, susijusius su maisto sudétimi;

d) mokslininky nuomones, ypa¢ dél naujo rizikos veiksniy vertinimo;

e) maisto produktams taikomus mikrobiologinius ir temperattiros krite-
rijus;

f) vartojimo jprociy pokycius.

Pirmoje pastraipoje nurodyti daliniai pakeitimai yra susij¢ su:

a) gyvuninés kilmés produkty identifikavimo Zyméjimo reikalavimais;
b) RVASVT pagristy procediiry tikslais;

¢) maisto grandinés informacijos reikalavimais;

d) specialiais patalpy, jskaitant transporto priemones, kuriose gaminami,
tvarkomi, perdirbami, laikomi ar platinami gyvininés kilmés
produktai, higienos reikalavimais;

e) specialios operacijy, susijusiy su gyvininés kilmeés produkty gamyba,
tvarkymu, perdirbimu, laikymu, transportavimu ar platinimu,
higienos reikalavimais;

f) dar Siltos mésos vezimo taisyklémis;
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g) sveikatos standartais arba patikrinimais, jeigu yra moksliniy jrodymuy,
patvirtinan¢iy, kad sveikatos standartai arba patikrinimai reikalingi
visuomenés sveikatai apsaugoti;

h) I priedo VII skirsnio IX skyriaus reikalavimy taikymu ir gyviems
dvigeldziams moliuskams, i$skyrus Sukutes;

i) kriterijais, apibrézianciais, kada epidemiologiniy duomeny pakanka,
kad biity patvirtinama, jog zvejybos rajonas parazity atzvilgiu nekelia
pavojaus sveikatai, ir véliau nustatant, kada kompetentinga institucija
gali leisti maisto tvarkymo subjektams neSaldyti zuvininkystés
produkty pagal III priedo VIII skirsnio III skyriaus D dalj;

j) bendradarbiaujant su kontroline Sajungos laboratorija nustatytais
papildomais gyvy dvigeldziy moliusky sveikatos standartais, jskai-
tant:

i) ribines kity juriniy biotoksiny vertes ir jy tyrimo metodus;

i) virusologinio tyrimo proceddiras ir virusologinius standartus ir

iii) méginiy émimo planus bei metodus ir analizés paklaidas, kurios
turi buti taikomos nustatant, ar laikomasi sveikatos standarty.

2. Komisijai pagal 11la straipsnj suteikiami jgaliojimai priimti dele-
guotuosius aktus, kuriais §is reglamentas papildomas leidziant taikyti
nuo II ir III priedy nukrypti leidzianc¢ias nuostatas, atsizvelgiant j atitin-
kamus rizikos faktorius, jeigu tokios nukrypti leidzian¢ios nuostatos
netrukdo siekti tokiy Siame reglamente numatyty tiksly:

a) sudaryti palankesnes salygas mazosioms jmonéms jvykdyti prieduose
nustatytus reikalavimus;

b) uztikrinti tradiciniy metody naudojimo visuose maisto gamybos,
perdirbimo ar paskirstymo etapuose tgstinuma;

c) prisitaikyti prie regionuose, kuriems taikomi konkretiis geografiniai
apribojimai, jsteigto maisto produkty verslo poreikiy;

d) sudaryti palankesnes salygas dirbti jmonéms, gaminan¢ioms zaliava,
kuri skirta ypac rafinuotiems maisto produktams gaminti ir kuri buvo
apdorota siekiant uztikrinti jos sauga.

3. Valstybés narés, netrukdydamos siekti Sio reglamento tiksly, pagal
4-8 dalis gali imtis nacionaliniy priemoniy, pritaikanc¢iy III priede nusta-
tytus reikalavimus.

4. a) 3 dalyje nurodytomis nacionalinémis priemonémis siekiama:
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i) uztikrinti, kad bet kuriuose maisto produkty gamybos,
perdirbimo arba platinimo etapuose nepertraukiamai biity
naudojami tradiciniai budai,

arba

ii) prisitaikyti prie regionuose, kuriems taikomi konkretiis
geografiniai apribojimai, jsteigto maisto produkty verslo
poreikiy.

b) Kitais atvejais tos priemonés taikomos tik statant jmones, jas
iSdéstant ir jy jrangai.

5. Kiekviena valstybé naré, ketinanti imtis 3 dalyje nurodyty nacio-
naliniy priemoniy, praneSa Komisijai ir kitoms valstybéms naréms.
Kiekviename pranesime:

a) pateikiamas iSsamus reikalavimy, kuriuos ta valstybé naré ketina
pritaikyti, apra§ymas ir sitilomo pritaikyti reikalavimo pobudis;

b) aprasomi atitinkami maisto produktai ir jmonés;

¢) iSdéstomos reikalavimo pritaikymg pagrindziancios priezastys, jskai-
tant, tam tikrais atvejais, atliktos pavojaus analizés santraukg ir visas
priemones, kuriy turi biiti imamasi, kad pritaikytas reikalavimas
netrukdyty siekti $io reglamento tiksly;

d) pateikiama bet kokia kita susijusi informacija.

6. Kitos valstybés narés per tris meénesius nuo tos dienos, kai
gaunamas 5 dalyje nurodytas praneSimas, turi nusiysti Komisijai
rastiSkas pastabas. Jeigu reikalavimus pritaikyti biitina dél 4 dalyje nuro-
dyty priezasciy, pirmiau minétg laikotarpj, paprasius bet kuriai valstybei
narei, galima pratesti iki keturiy ménesiy. Komisija, gavusi vienos arba
daugiau valstybiy nariy rastiSkas pastabas, 12 straipsnio 1 dalyje nuro-
dytame komitete tariasi su valstybémis narémis. Komisija, laikydamasi
12 straipsnio 2 dalyje nurodytos tvarkos, gali nuspresti, ar numatytas
priemones galima jgyvendinti, tam tikrais atvejais i$ dalies jas pakeitus.
Tam tikrais atvejais Komisija pagal 1 arba 2 dalj gali sitlyti bendras
priemones.

7. Valstybé naré III priedo reikalavimus pritaikan¢iy nacionaliniy
priemoniy gali imtis tik tada, jeigu:

a) laikomasi pagal 6 dalj priimto sprendimo;

b) po ménesio nuo 6 dalyje nurodyto laikotarpio pabaigos Komisija
valstybéms naréms nepranesé, kad ji yra gavusi raStiSkas pastabas
arba kad ji ketina sitilyti priimti sprendima pagal 6 dalj;

arba

¢) pagal 8 dalj.
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8. Valstybé naré savo iniciatyva ir laikydamasi bendry sutarties
nuostaty gali iSlaikyti arba nustatyti nacionalines taisykles:

a) draudzianCias arba ribojancias pateikti j savo teritorijos rinkg tiesio-
giai zmonéms vartoti skirta zalia piena arba Zzalig grieting;

arba

b) leidziancias, gavus kompetentingos institucijos leidima, naudoti III
priedo IX skirsnyje nustatyty bendro bakterijy skaiCiaus ir somatiniy
lasteliy skaiiaus kriterijy neatitinkantj zalig piena siiriams gaminti,
kai laikymo ir nokinimo laikotarpis yra ne trumpesnis kaip 60 dieny,
ir pieno gaminius, gaunamus gaminant pirmiau minétus strius, jeigu
tas leidimas netrukdo siekti Sio reglamento tiksly.

11 straipsnis

Specialiis sprendimai

VM21
Nedarant poveikio bendram 9 straipsnio ir 10 straipsnio 1 dalies
taikymui, Komisija gali priimti jgyvendinimo aktus, kuriais patvirti-
namos Sios priemonés. Tie jgyvendinimo aktai priimami laikantis 12
straipsnio 2 dalyje nurodytos proceduros, kad:

2) buty nurodyta, vertinant mechaniskai atkirta mésa (MAM), koks
kalcio kiekis néra gerokai didesnis nei smulkintoje mésoje;

3) buty nustatyti kiti apdorojimo biidai, perdirbimo jmonéje taikytini B
ir C klasés auginimo teritorijose auginamiems gyviems dvigel-
dziams moliuskams, kurie nebuvo nuvezti j -apsivalymo teritorija
-arba nebuvo iSvalyti,

4) biity nustatyti pripazinti juriniy biotoksiny tyrimo metodai;

VM21

9) buty nustatyti zuvininkystés produkty Sviezumo kriterijai ir hista-
mino bei bendro lakiojo azoto kiekio apribojimai;

10) tam tikriems pieno gaminiams gaminti biity leista naudoti III priedo
IX skirsnyje nustatyty bendro bakterijy skai¢iaus ir somatiniy bakte-
rijy skaiCiaus kriterijy neatitinkantj zalig piena;

11) nepaZeidziant Direktyvos 96/23/EB (1), bity nustatyta didziausia
leistina bendra suvestiné antibiotiky likuciy zaliame piene verté;

ir

(") 1996 m. balandzio 29 d. Tarybos direktyva 96/23/EB dél kai kuriy medZiagy
ir juy likuciy gyvuose gyviinuose ir gyvininés kilmés produktuose monito-
ringo priemoniy (OL L 125, 1996 5 23, p. 10). Direktyva su paskutiniais
pakeitimais, padarytais Reglamentu (EB) Nr. 806/2003 (OL L 122,
2003 5 16, p. 1).
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12) buity patvirtinti lygiaverciai Zelatinos ir kolageno gamybos procesai.

VM21
11a straipsnis

Igaliojimy delegavimas

1. Jgaliojimai priimti deleguotuosius aktus Komisijai suteikiami
Siame straipsnyje nustatytomis salygomis.

2. 3 straipsnio 2 dalyje, 8 straipsnio 3 dalies a punkte bei 10
straipsnio 1 ir 2 dalyse nurodyti jgaliojimai priimti deleguotuosius
aktus Komisijai suteikiami penkeriy mety laikotarpiui nuo 2019 m.
liepos 26 d. Likus ne maziau kaip devyniems ménesiams iki penkeriy
mety laikotarpio pabaigos Komisija parengia naudojimosi deleguotai-
siais jgaliojimais ataskaita. Deleguotieji jgaliojimai savaime pratgsiami
tokios pacios trukmés laikotarpiams, iSskyrus atvejus, kai Europos
Parlamentas arba Taryba pareiskia priestaravimy dél tokio pratgsimo
likus ne maziau kaip trims ménesiams iki kiekvieno laikotarpio
pabaigos.

3.  Europos Parlamentas arba Taryba gali bet kada atSaukti 3
straipsnio 2 dalyje, 8 straipsnio 3 dalies a punkte bei 10 straipsnio 1
ir 2 dalyse nurodytus deleguotuosius jgaliojimus. Sprendimu dél jgalio-
jimy atSaukimo nutraukiami tame sprendime nurodyti jgaliojimai priimti
deleguotuosius aktus. Sprendimas jsigalioja kita diena po jo paskelbimo
Europos Sgjungos oficialiajame leidinyje arba vélesng jame nurodyta
dieng. Jis nedaro poveikio jau galiojanciy deleguotyjy akty galiojimui.

4. Pries priimdama deleguotajj akta Komisija konsultuojasi su kiek-
vienos valstybés narés paskirtais ekspertais vadovaudamasi 2016 m.
balandzio 13 d. Tarpinstituciniame susitarime dél geresnés teisékiiros
(1) nustatytais principais.

5. Apie priimtg deleguotgjj akta Komisija nedelsdama vienu metu
pranesa Europos Parlamentui ir Tarybai.

6. Pagal 3 straipsnio 2 dalj, 8 straipsnio 3 dalies a punktg bei 10
straipsnio 1 ir 2 dalis priimtas deleguotasis aktas jsigalioja tik tuo
atveju, jeigu per du ménesius nuo praneSimo Europos Parlamentui ir
Tarybai apie §j aktg dienos nei Europos Parlamentas, nei Taryba nepa-
reiSkia prieStaravimy arba jeigu dar nepasibaigus Siam laikotarpiui ir
Europos Parlamentas, ir Taryba pranesa Komisijai, kad priestaravimy
nereiks. Europos Parlamento arba Tarybos iniciatyva Sis laikotarpis
pratesiamas dviem ménesiais.

12 straipsnis

Komitetas

1.  Komisijai padeda Maisto grandinés ir gyviiny sveikatos nuolatinis
komitetas.

2. Jeigu nuoroda daroma j $ig dalj, taikomi Sprendimo 1999/468/EB
5 ir 7 straipsniai atsizvelgiant j jo 8 straipsnio nuostatas.

Nustatoma, kad Sprendimo 1999/468/EB 5 straipsnio 6 dalyje numa-
tytas laikotarpis yra trys ménesiai.

() OL L 123, 2016 5 12, p. 1.
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13 straipsnis
Konsultacijos su Europos maisto saugos institucija
Komisija tariasi su Europos maisto saugos institucija kiekvienu S$io
reglamento taikymo sri¢iai priskiriamu klausimu, galinCiu turéti didelj

poveikj visuomenés sveikatai, ypa¢ prie§ sitilydama III priedo III
skyriaus taikyma iSplésti kitoms gyviny rasims.

14 straipsnis
Ataskaita Europos Parlamentui ir Tarybai
1. Komisija ne véliau kaip 2009 m. geguzés 20 d. Europos Parla-

mentui ir Tarybai jteikia ataskaitg, kurioje jvertinama jgyvendinant §j
reglamentg jgyta patirtis.

2. Komisija, tam tikrais atvejais, prie ataskaitos prideda tinkamus
pasitlymus.

15 straipsnis
Sis reglamentas jsigalioja 20 dieng po jo paskelbimo Europos Sgjungos
oficialiajame leidinyje.

Jis taikomas po 18 ménesiy nuo visy toliau iSvardyty teisés akty jsiga-
liojimo dienos:

a) Reglamentas (EB) Nr. 852/2004;
b) Reglamentas (EB) Nr. 854/2004;
ir
¢) Direktyva 2004/41/EB.
Taciau jis taikomas ne anksCiau kaip 2006 m. sausio 1 d.

Sis reglamentas yra privalomas visas ir tiesiogiai taikomas visose vals-
tybése narése.
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1 PRIEDAS

APIBREZTYS

Siame reglamente:

1.

1.1.

1.2.

1.3.

1.4.

1.5.

1.6.

1.7.

1.8.

1.9.

1.10.

1.14.

MESA

»Mésa“ — tai 1.2-1.8 punktuose nurodyty gyviny valgomosios dalys,
iskaitant krauja.

,Naminiai kanopiniai* — tai naminiai galvijai (jskaitant Bubalus ir Stum-
bras rusis), kiaulés, avys ir ozkos bei naminiai neporakanopiai gyviinai.

~Pauksciai“ — tai ukiuose auginami pauksciai, jskaitant naminiais nelai-
komus paukscius, kurie auginami kaip naminiai gyviinai, iSskyrus Ratitae
genties paukscius.

,.Kiskiniai“ — tai triusiai, kiskiai ir grauzikai.
,Laukiniai medziojamieji gyvinai“ — tai:

— laukiniai kanopiniai ir kiskiniai bei kiti maistui medziojami sausumos
zinduoliai, kurie pagal taikomus atitinkamos valstybés narés jstatymus
laikomi laukiniais medziojamaisiais gyvinais, jskaitant laisvés saly-
gomis, panaSiomis | laukiniy medziojamyjy gyviny gyvenimo
salygas, aptvertoje teritorijoje gyvenancius zinduolius,

ir
— maistui medziojami laukiniai pauksciai.

,,Ukiuose auginami medziojamieji gyviinai* — tai auginami Ratitae genties
pauksciai ir auginami sausumos zinduoliai, iSskyrus nurodytuosius 1.2
punkte.

»Smulkieji laukiniai medziojamieji gyvinai“ — tai laisvéje gyvenantys
laukiniai medziojamieji paukséiai ir kiskiniai.

»Stambieji laukiniai medziojamieji gyviinai“ — tai laisvéje gyvenantys
laukiniai sausumos zinduoliai, kuriems netaikoma smulkiyjy laukiniy
medziojamyjy gyviny apibréztis.

,.Skerdena® — tai paskersto ir iSdoroto gyvino kiinas.

,Svieiia meésa“ — tai jokiu konservavimo procesu neapdorota mesa,
iSskyrus atsaldyta, suSaldyta arba greitai suSaldyta meésa, jskaitant mésa
vakuuminése pakuotése arba apsauginiy dujy atmosferoje.

»Subproduktai* — tai Sviezia mésa, iSskyrus skerdenas, jskaitant vidaus
organus ir krauja.

,Vidaus organai“ — kriitinés, pilvo ir dubens ertmés organai, taip pat
trachéja ir stemple, pauksciy giuzys.

»Smulkinta mésa“ — iSkaulinéta ir susmulkinta mésa, | kurig gali buti
pridéta maziau nei 1 % druskos.

,Mechaniskai atskirta mésa“ arba ,MAM® — tai produktas, gautas mecha-
ninémis priemonémis nuémus mésa nuo kauly, gauty meésg iskaulinéjus,
arba nuo pauksciy skerdeny, kai raumens skaiduly struktiira suardoma
arba pakeiCiama.

,,Mésos pusgaminiai® — tai Sviezia mésa, jskaitant smulkintg mésa, | kurig
pridéta maisto produkty, prieskoniy arba priedy,, kurios vidiné lasteliy
struktiira apdorojus nepakito — neprarado §viezios mésos savybiy.

»Skerdykla® — tai jmoné, kurioje skerdziami ir iSdorojami maistui skirti
gyvinai.
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1.18.

2.1.

2.2.

2.3.

2.4.

2.5.

2.6.

2.7.

2.8.

2.9.

3.1.

3.2.

3.3.

»Mésos i$pjaustymo jmoné* — tai jmoné, kurioje mésa iSkaulinéjama ir
(arba) supjaustoma.

~.Medziojamyjy gyviiny tvarkymo jmoné“ — tai bet kuri jmoné, kurioje
sumedzioti medziojamieji gyvinai ir medziojamyjy gyviiny meésa sutvar-
komi taip, kad medziojamuosius gyviinus ir jy mésa buty galima pateikti |
rinka.

GYVI DVIGELDZIAI MOLIUSKAI

,Dvigeldziai moliuskai®“ — tai plokstétaziauniai (Bivalve klasés Lamelli-
branchia poklasio) moliuskai, kurie minta koSdami vandenj.

Jiriniai biotoksinai“ — tai nuodingos medziagos, kurias dvigeldZiai
moliuskai sukaupia maitindamiesi nuodais uzterStu planktonu.

,Laikymas® — tai i§ A klasés auginimo teritorijy, valymo centry arba
siuntimo centry gauty gyvy dvigeldziy moliusky laikymas talpyklose
arba bet kokiuose kituose jrenginiuose su $variu juros vandeniu arba
natlraliose auginimo teritorijose siekiant i§ gyvy dvigeldziy moliusky
pasalinti smélj, dumbla ar gleives, iSsaugoti arba pagerinti juslines
savybes ir uztikrinti, kad prie§ jvyniojant ar supakuojant moliuskai bty
gyvybingi.

».Surinkéjas™ — tai bet koks fizinis ar juridinis asmuo, i§ auginimo terito-
rijy visomis priemonémis renkantis gyvus dvigeldzius moliuskus tvarkyti
ir pateikti j rinka.

,,<Auginimo teritorija“ — tai bet kokia juros, upés zio¢iy ar lagtinos dalis su
natiiraliomis dvigeldziy moliusky auginimo teritorijomis, arba vietos,
kuriose auginami ir renkami dvigeldziai moliuskai.

~Natiralaus apsivalymo teritorija“ — tai bet kokia aiSkiai nuzymétomis
ribomis ir pazenklinta pliidurais, gairémis ar bet kokiomis kitomis stato-
momis priemonémis jiros, upés zio¢iy arba lagiinos dalis, skirta iSimtinai
gyviems dvigeldziams moliuskams nattiraliai valytis.

»Siuntimo centras® — tai bet kokia jliros pakrantéje arba jiiroje esanti
imoné maistui skirtiems gyviems dvigeldziams moliuskams priimti,
laikyti, plauti, valyti, rGiSiuoti ir vynioti bei pakuoti.

,»Valymo centras® — tai jmoné, turinti talpyklas, | kurias tiekiamas $varus
juros vanduo ir dedami gyvi dvigeldziai moliuskai tokiam laikui, kuris
butinas paSalinti terSalus, kad jie tapty tinkami maistui.

,Moliusky vezimas | nattiralaus apsivalymo teritorijas* — tai gyvy dvigel-
dziy moliusky vezimas | juros arba lagiinos ar upiy zioCiy vietas tokiam
laikui, kuris biitinas moliusky uztar§g sumazinti tiek, kad jie tikty maistui.
Siems veiksmams nepriskiriama konkreti operacija, kai dvigeldziai
moliuskai vezami | tinkamesnes jy auginimo arba svorio priaugimo vietas.

ZUVININKYSTES PRODUKTAI

,Zuvininkystés produktai® — tai visi laukiniai arba auginami jiiros arba
gelyjy vandeny gyvinai (iSskyrus gyvus dvigeldzius moliuskus, gyvus
dygiaodzius, gyvus gaubtagyvius ir gyvus juros pilvakojus ir visus
zinduolius, roplius ir varles), jskaitant visas valgomasias ty gyviny
dalis ir gaminius.

,Zuvy perdirbimo laivas® — tai bet koks laivas, kuriame i§ Zuvininkystés
produkty paruosus filé, juos supjausCius griezinéliais, nulupus oda, pasa-
linus kiautus, nuskutus zvynus, tuos produktus sumalus ar perdirbus arba
atlikus vieng ar kelias i$ pirmiau iSvardyty operacijy, jie jvyniojami arba
supakuojami ir, jei bitina, atSaldomi ar susaldomi.

,,Laivas Saldytuvas® — tai bet koks laivas, kuriame Zzuvininkystés produktai
suSaldomi, tam tikrais atvejais i§ anksto nuleidus krauja, paSalinus galvas,
ziaunas bei pelekus, ir po to, jei bitina, jvyniojami arba supakuojami.
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3.4.

3.5.

3.6.

4.1.

4.2.

5.1.

5.2

5.3.

5.4.

6.1.

6.2.

7.1.

7.2.

7.3.

7.4.

»Mechaniskai atskirti Zuvininkystés produktai“ — tai bet koks produktas,
gautas mechaninémis priemonés nuémus mésa nuo Zuvininkystés
produkty, kai suardoma arba pakei¢iama mésos struktiira.

,Sviezi zuvininkystés produktai — tai neiddarinéti arba iSdarinéti neper-
dirbti Zuvininkystés produktai, jskaitant produktus vakuuminése pakuotése
arba modifikuotoje atmosferoje, kurie nebuvo apdoroti, o tik atSaldyti.

I8darinéti zuvininkystés produktai“ — tai neperdirbti Zuvininkystés
produktai, su kuriais buvo atliktos jy anatominj vientisuma pakeiciancios
operacijos, pvz., iSskrosti, paSalintos galvos, supjaustyti griezinéliais,
paruosta filé ir sukapoti.

PIENAS
,Zalias pienas* — tai natiiralus karviy pienas, kuris nebuvo pakaitintas iki

aukstesnés nei 40 °C temperatiiros arba nebuvo apdorotas kaip nors kitaip,
kad pienui biity padarytas pirmiau minétas poveikis.

,Pieno gamybos tkis* — tai jmoné¢, kurioje vienas arba daugiau tkiuose
auginamy gyviny laikomi pieno, skirto parduoti, gamybai.

KIAUSINIAI
,KiauSiniai“ — tai Ukiuose auginamy pauksciy kiauSiniai su lukStu,

iSskyrus duzusius, perintus arba virtus kiauSinius, kurie yra tiesiogiai
tinkami maistui arba kiauSiniy gaminiams ruosti.

,.Skystasis kiauSinis* — tai neperdirbtas kiausino turinys paSalinus luksta.

,»Skile kiausiniai — tai kiauSiniai pazeistu lukstu, taciau sveika polukstine
plevele.

,Pakavimo centras — tai jmoné, kurioje kiauSiniai rGsiuojami pagal
kokybe ir svorj.

VARLIU KOJELES IR SRAIGES
»Varliy kojelés™ — tai Rana rusies (Ranidae $eimos) varliy uzpakaliné

ktino dalis, padalinta skersine uz priekiniy galiiniy padaryta jpjova, i8do-
rota ir nulupta

»Sraigés* — tai Helix pomatiaLinne, Helix aspersaMuller, Helix lucorum
risiy ir Achatinidae Seimos sausumos pilvakojai.

GAMINIAIL

,,Mésos gaminiai® — tai §viezios mésos pozymiy neturinti perdirbta mésa
arba i§ jos pagamintas gaminys.

,Pieno gaminiai* — tai i§ zalio pieno gauti gaminiai arba i§ jy pagaminti
kiti gaminiai.

,,Kiausiniy gaminiai*“ — tai gaminiai, gauti perdirbus kiauSinius arba jvai-
rias sudedamasias kiauSiniy dalis ar ty daliy miSinius, arba i§ kiauSiniy
gaminiy pagaminti kiti gaminiai.

,Zuvininkystés produktai — tai Zuvininkystés produktai arba i§ jy paga-
minti kiti gaminiai.
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7.5.

7.6.

7.7.

7.8.

7.9.

8.1.

8.2.

LLydyti gyviny taukai“ — tai kaitinant mésa, jskaitant kaulus, gauti
maistui skirti taukai.

,»Spirgai® — tai baltymy turintys tauky lydymo likuéiai, susidare atskyrus
dalj riebaly ir vandens;

,Zelatina“ — tai natiiraliis tirpis baltymai (stingstantys arba nestings-
tantys), gaunami atliekant kolageno, pagaminto i§ gyviiny (jskaitant
zuvj ir naminius pauksc¢ius) kauly, kailiy ir ody, sausgysliy ir raumeny,
daling hidrolizg;

,Kolagenas® — tai i§ gyviny kauly, kailiy, ody ir sausgysliy pagal atitin-
kamus $io reglamento reikalavimus pagamintas baltyminis produktas.

,~Apdoroti skrandziai, puislés ir zarnos* — tai iSvalyti skrandziai, ptslés bei
zarnos, kurios buvo stdytos, kaitintos arba dziovintos.

KITOS APIBREZTYS

,,Gyvininiai produktai® — tai:
— gyvininis maistas, jskaitant medy ir krauja,

— maistui skirti gyvi dvigeldziai moliuskai, gyvi dygiaodziai, gyvi gaub-
tagyviai ir gyvi juros pilvakojai,

ir
— kiti gyvi gyvinai, skirti tiekti galutiniam vartotojui.

,Didmeniné prekyba“ — tai maisto verslas, sudarytas i§ keliy atskiry
vienety, turin¢iy bendra jranga ir skyrius, kuriuose maisto tvarkymo
subjektams parduodami maisto produktai.
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Vv M22

1l PRIEDAS

KAI KURIEMS GYVUNINES KILMES PRODUKTAMS TAIKOMI
REIKALAVIMAI

I SKIRSNIS: IDENTIFIKAVIMO ZENKLAS

Jei numatyta pagal 5 arba 6 straipsnj ir laikantis III priedo nuostaty, maisto
tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad gyvininés kilmés produktai pagal toliau
nurodomas nuostatas biity pazyméti identifikavimo zenklu.

A. ZYMEJIMAS IDENTIFIKAVIMO ZENKLU

1. Produktas identifikavimo zenklu turi buiti zenklinamas prie$ iSvezant jj i$
gamybos jmongs.

2. Taciau, kai produkto pakuoté ir (ar) vyniojimo medziaga yra nuimama
arba jis yra toliau perdirbamas kitoje jmonéje, produktas turi bati pazy-
métas nauju zenklu. Tokiais atvejais naujas zenklas turi nurodyti jmonés,
kurioje atlickami Sie veiksmai, numerj.

3. Kiausiniy pakuoCiy nebitina zenklinti identifikavimo zenklu, jei jos
zenklinamos pakavimo centro kodu pagal Tarybos reglamento (EB)
Nr. 1234/2007 () XIV priedo A dalj.

4. Maisto tvarkymo subjektai pagal Reglamento (EB) Nr. 178/2002 18
straipsnj turi vietoje naudoti sistemas ir procediras maisto tvarkymo
subjekty, i§ kuriy jie gavo gyvuninés kilmés produktus arba kuriems
tuos produktus pristaté, tapatybei nustatyti.

B. IDENTIFIKAVIMO ZENKLO FORMA

5. Zenklas turi bati jskaitomas ir nenutrinamas, o jo ramenys lengvai
atpazjstami. Tuo zenklu turi buti pazyméta tokia vieta, kad ja biuty
galima aiskiai parodyti kompetentingoms institucijoms.

6. Zenkle turi bati nurodomas jmonés buvimo Salies pavadinimas, kurj
galima raSyti jo netrumpinant arba pateikiant kaip dviejy raidziy koda
pagal atitinkamg ISO standarta.

Taciau jei tai valstybés narés (?), naudotini $ie kodai: BE, BG, CZ, DK,
DE, EE, GR, ES, FR, HR, IE, IT, CY, LV, LT, LU, HU, MT, NL, AT,
PL, PT, SI, SK, FI, RO, SE ir UK(NI).

7. Zenkle turi bati nurodomas jmonés veterinarinio patvirtinimo numeris.
Jei jmoné gamina maista, kuriam Sis reglamentas taikomas ir maista,
kuriam jis netaikomas, maisto tvarkymo subjektas abiejy tipy maista
gali zyméti tuo paciu identifikavimo zenklu.

8. P M13 Jei zenklinama Bendrijoje jsikiirusioje jmonéje, zenklas turi bati
ovalo formos ir jame turi biiti nurodyta santrumpa CE, EC, EF, EG, EK,
EO, EY, ES, EU, EK, EB, EZ arba WE. <

(") OL L 299, 2007 11 16, p. 1.

(%) Pagal Susitarimg dél Jungtinés DidZiosios Britanijos ir Siaurés Airijos Karalystés idsto-
jimo i§ Europos Sajungos ir Europos atominés energijos bendrijos, ypa¢ pagal Protokolo
dél Airijos ir Siaurés Airijos 5 straipsnio 4 dalj kartu su to protokolo 2 priedu, §iame
priede nuorodos j valstybes nares apima Jungting Karalyste, kiek tai susije su Siaurés
Airija.
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Sios santrumpos neturi bati nurodomos Zenkluose, taikomuose i3
imoniy, kurios yra ne Bendrijoje, i Bendrija importuojamiems produk-
tams.

ZYMEJIMO BUDAS

9. Zenklu, atsizvelgiant j skirtingy gyviininés kilmés produkty pateikima,
galima tiesiogiai Zymeéti produkta, vyniojimo medziaga arba pakuote ar
atspausdinti zenkla ant etiketés, tvirtinamos prie produkto, vyniojimo
medziagos arba pakuotés. Zenklas taip pat gali biiti atsparios medziagos
nepasalinama Zzymena.

10. Jei tai supjaustytos $viezios mésos arba subprodukty pakuoté, zenklu turi
biti pazyméta prie pakuotés pritvirtinta etiketé arba zenklas ant pakuotés
iSspausdinamas taip, kad atidarius pakuote tas zenklas buity sunaiki-
namas. To daryti vis délto nebitina, jeigu pakuot¢ galima atidaryti tik
ja suplésant. Jei vyniojimo medziaga uztikrina tokig pacia apsauga kaip
pakuote, etikete galima pritvirtinti prie vyniojimo medziagos.

11. Jei gyvininés kilmés produktai, skirti kitoje jmongje tvarkyti, perdirbti,
vynioti arba pakuoti, sukraunami j vezimo konteinerius arba didel¢
pakuote, zenklu galima Zzyméti iSorinj konteinerio arba pakuotés pavirsiy.

12. Skystus, granuliuotus ir milteliy pavidalo gyvininés kilmés produktus
vezant be taros ir Zuvininkystés produktus vezant be taros identifikavimo
zenklas nebiitinas, jeigu pridedamuose dokumentuose pateikiama 6, 7 ir,
tam tikrais atvejais, 8 pastraipose nurodoma informacija.

13. Jei gyvuninés kilmés produktai kraunami j pakuote, skirtg tiesiogiai
tiekti galutiniam vartotojui, zenklu pakanka pazyméti tik tos pakuotés
iSorg.

14. Jei gyvuninés kilmés produktai zymimi Zenklu tiesiogiai, leidimas

naudoti spalvas turi biti suteikiamas pagal Bendrijos taisykles dél dazo-
myjy medziagy naudojimo su maisto produktais.

II SKIRSNIS: RVASVT PAGRISTY PROCEDURUY TIKSLAI

Skerdyklas eksploatuojantys maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad
pagal bendrus Reglamento (EB) Nr. 852/2004 5 straipsnio reikalavimus
taikomos procediros atitikty reikalavimus, jog pavojaus analizés butinumas
yra jrodytas, ir specialius 2 pastraipoje iSvardytus reikalavimus.

Procedtiros turi uztikrinti, kad kiekvienas j skerdykla patekes gyviinas arba,
tam tikrais atvejais, kiekviena gyviny siunta:

a) buty tinkamai identifikuotas;

b) su kiekvienu gyvinu ar jy siunta buty pateikiama atitinkama informacija
i§ III skirsnyje nurodyto kilmés tkio;

c) néra kiles i§ Ukio arba teritorijos, kuriai galioja judéjimo draudimas arba
kitokie apribojimai, susij¢ su gyviny arba visuomenés sveikata, iSskyrus
atvejus, kai gaunamas kompetentingos institucijos leidimas;

d) buty Svarus;
e) buty sveikas (kiek ta gali nustatyti maisto tvarkymo subjektas)
ir;
f) atvezus gyving | skerdykla, jo gerové atitikty nustatytus reikalavimus.

Jeigu nebity vykdomi kokie nors 2 dalyje iSvardyti reikalavimai, maisto
tvarkymo subjektas turi pranesti valstybiniam veterinarijos gydytojui ir
imtis tinkamy priemoniy.
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11T SKIRSNIS: MAISTO GRANDINES INFORMACIJA

Skerdyklas eksploatuojantys maisto tvarkymo subjektai tam tikrais atvejais turi
praSyti, gauti, tikrinti maisto grandinés informacija apie visus gyvanus, kurie
vezami arba veztini | skerdykla, iSskyrus laukinius medziojamuosius gyvinus,
ir, atsizvelgdami | tg informacija, imtis veiksmy, kaip nustatyta Siame skirsnyje.

1. Skerdykla eksploatuojantys subjektai negali priimti gyviny j skerdyklos
patalpas, jei jie nepra$é¢ ir jiems nebuvo suteikta atitinkama maisto grandinés
informacija, pateikiama gyviuny kilmés tkyje pagal Reglamenta (EB) Nr.
852/2004 saugomuose jrasuose.

2. Informacija skerdykla eksploatuojantiems subjektams turi biiti perduodama
ne véliau kaip 24 valandos prie§ gyvinams patenkant j skerdykla, isskyrus 7
pastraipoje minimas aplinkybes.

3. 1 punkte nurodyta atitinkama maisto grandinés informacija pirmiausia turi
biti susijusi su:

a) kilmés tkio bukle ir regiono gyviiny sveikatos bikle, taip pat nurodant,
ar tkis oficialiai pripazintas kaip taikantis kontroliuojamas laikymo
salygas, kiek tai susij¢ su trichinelémis, kaip nustatyta Komisijos regla-
mento (EB) Nr. 2075/2005 (') IV priedo I skyriaus A dalyje;

b) gyviny sveikatos biikle;

c) veterinariniais vaistais arba kitu atitinkamu laikotarpiu gyviinams
paskirtu gydymu, kurio i§lauka didesné nei nulis, bei jy paskyrimo
datomis ir iSlaukomis;

d) ligos, galinCios turéti jtakos mésos saugai, atvejais;

e) 1§ gyviny paimty méginiy arba kity meéginiy, paimty diagnozuoti ligas,
galincias turéti jtakos meésos saugai, jskaitant méginius, kurie paimti
igyvendinant zoonoziy ir likuciy stebésenos bei kontrolés programa,
analizés rezultatais, jeigu jie yra svarbiis visuomenés sveikatos apsaugai,

f) su atitinkamomis i§ to paties tikio kilusiy gyviiny tikrinimo prie§ sker-
dima ir tikrinimo po skerdimo ataskaitomis, pirmiausia jskaitant valsty-
binio veterinarijos gydytojo ataskaitas;

g) gamybos duomenimis, jei tai galéty patvirtinti ligos protrukj;

h) nurodoma kilmés tkj paprastai lankancio privataus veterinarijos gydy-
tojas pavardé ir adresas.

4. a) Taciau skerdykla eksploatuojaniam subjektui nebttinai privaloma
pateikti:

i) 3 pastraipos a, b, f ir h punktuose nurodytg informacijg, jeigu §i
informacija jam jau yra zinoma (pvz., pagal nuolating sutart] arba
kokybés uztikrinimo sistema);

arba

i) 3 pastraipos a, b, f ir g punktuose nurodyta informacija, jeigu gamin-
tojas yra patvirtings, kad néra svarbios informacijos, kurig reikéty
perduoti.

(1) OL L 338, 2005 12 22, p. 60.
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b) Informacija nebitina pateikti kaip pazodinj i$rasa i$ kilmés tikio jrasy. Ja
galima pateikti elektroniniy duomeny siuntimo sistema arba jprasta
gamintojo pasiraSyta deklaracija.

5. Maisto tvarkymo subjektai, jverting atitinkamg maisto grandinés informacija
ir nusprende priimti gyviinus ] skerdyklos patalpas, ta informacija nedelsdami
turi pateikti valstybiniam veterinarijos gydytojui ne véliau kaip prie§ 24
valandas iki gyviiny ar jy siuntos atvezimo, iSskyrus 7 dalyje minimas aplin-
kybes. Maisto tvarkymo subjektas valstybiniam veterinarijos gydytojui turi
pranesti bet kokia informacija, kuri, atlikus konkretaus gyviino patikrinimag
pries skerdima, kelig susirfipinimg.

6. Jeigu atvezus bet kurj gyviing | skerdykla nepateikiama maisto grandinés
informacija, skerdykla eksploatuojantis subjektas nedelsdamas turi apie tai
pranesti valstybiniam veterinarijos gydytojui. Gyviny skersti negalima, kol
neleidzia valstybinis veterinarijos gydytojas.

7. Kompetentingai institucijai leidus ir jeigu tai netrukdo siekti Sio reglamento
tiksly, maisto grandinés informacija galima pateikti likus maziau nei 24
valandoms iki visy rasiy gyviny, su kuriais ta informacija susijusi, atvezimo
i skerdykla arba ja pateikti tuo pat metu, kada gyvinai atvezami j skerdykla.

Vis délto bet kokia maisto grandinés informacija, kurig suzinojus gali rimtai
sutrikti skerdyklos veikla, pateikiama skerdykla eksploatuojantiems maisto
tvarkymo subjektams likus pakankamai laiko iki tol, kol gyviinai atvezami
i skerdykla, kad tas maisto tvarkymo subjektas galéty atitinkamai suplanuoti
skerdyklos veikla.

Skerdykla eksploatuojantis maisto tvarkymo subjektas privalo jvertinti atitin-
kama informacija ir gauta maisto grandinés informacija pateikti valstybiniam
veterinarijos gydytojui. Gyviny skersti arba iSdarinéti negalima, kol to nelei-
dzia valstybinis veterinarijos gydytojas.

8. Maisto tvarkymo subjektai turi patikrinti su naminiais neporakanopiais patei-
kiamus pasus, kad buty uztikrinama, jog gyvinas yra skirtas paskersti
maistui. Jeigu maisto tvarkymo subjektai priima gyviing paskersti, pasa turi
pateikti valstybiniam veterinarijos gydytojui.

VYMi2

IV SKIRSNIS: UZSALDYTIEMS GYVUNINES KILMES MAISTO
PRODUKTAMS TAIKOMI REIKALAVIMAI

1. Siame skirsnyje ,,pagaminimo data“ reiskia:

a) paskerdimo data, jei kalbama apie skerdenas, skerdeny puses ir skerdeny
ketvircius;

b) sumedziojimo data, jei kalbama apie laukiniy gyviiny mésa;

c) suzvejojimo arba surinkimo data, jei kalbama apie Zuvininkystés
produktus;

d) perdirbimo, pjaustymo, kapojimo arba paruosimo data, jei kalbama apie
visus kitus gyviininés kilmés maisto produktus.

2. Prie§ zenklinant maisto produktus pagal Direktyva 2000/13/EB arba toliau
juos perdirbant maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad su zmonéms
vartoti skirtais uzsaldytais gyvininés kilmés maisto produktais maisto tvar-
kymo subjektui, kuriam tie produktai tiekiami, ir kompetentingai institucijai,
jei ji to praso, buity pateikta $i informacija:

a) pagaminimo data ir
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b) uzSaldymo data, jei ji skiriasi nuo pagaminimo datos.

Jei produktas pagamintas i$ zaliavy, kuriy pagaminimo ir uzSaldymo datos
yra skirtingos, partijos, prireikus turi biti pateiktos anksciausios pagaminimo
ir (arba) uzSaldymo datos.

3. Tinkamg informacijos teikimo forma pasirenka uzSaldyty maisto produkty
tiekéjas, su salyga, kad maisto tvarkymo subjektas, kuriam tiekiamas
produktas, gauna aiSkig ir teisingg 2 dalyje reikalaujama informacijg.
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111 PRIEDAS

SPECIALUS REIKALAVIMAI

I SKIRSNIS: NAMINIU KANOPINIY MESA

I SKYRIUS: GYVU GYVUNU VEZIMAS | SKERDYKLA

Maisto tvarkymo subjektai, vezantys gyvus gyvinus j skerdyklas, turi uztikrinti,
kad buty vykdomi toliau nurodomi reikalavimai.

1. Surenkant gyviinus ir juos vezant, su gyvinais turi buti elgiamasi atsargiai,
kad jie nepatirty nereikalingo streso.

2. Gyvinus, kuriems buidingi ligos simptomai arba kurie yra kil¢ i§ bandy, kaip
zinoma uzsikrétusiy visuomenés sveikatai pavojingais sukeéléjais, | skerdykla
galima vezti tik gavus kompetentingos institucijos leidima.

II SKYRIUS:  SKERDYKLU REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad naminiy kanopiniy skerdykly
konstrukcija, iSdéstymas ir jranga atitikty Siuos reikalavimus:

1. a) skerdyklos turi turéti tinkamus ir higieniskus aptvarus arba, jeigu jmanoma
atsizvelgiant j klimata, lengvai valomus ir dezinfekuojamus laukimo
gardus. Siuose jrenginiuose turi biiti numatyta gyviiny girdymo ir, tam
tikrais atvejais, §érimo jranga. Nuoteky Salinimo sistema neturi kelti pavo-
jaus maisto saugai;

b

~

sergantiems ar abejoniy keliantiems gyviinams skerdyklos taip pat turi
turéti atskirus rakinamus jrenginius arba, jeigu jmanoma atsizvelgiant j
klimata, gardus su atskira nuoteky Salinimo sistema, iSdéstytus taip, kad
bty i§vengta maiSymosi su kitais gyviinais, jeigu kompetentinga institu-
cija néra nustaciusi, kad pirmiau minéti jrenginiai nereikalingi;

C

~

aptvary dydis turi buti toks, kad blty paisoma gyviny gerovés. Aptvarai
turi biiti iSdestyti taip, kad biity patogu atlikti patikrinimg prie§ skerdima,
iskaitant gyviiny arba jy grupiy identifikavima.

2. Siekiant, kad mésa nebiity uzterSiama, skerdyklos turi:
a) turéti pakankamai patalpy atsizvelgiant j atlickamas operacijas;

b) turéti atskirg patalpa skrandziams ir zarnoms iStustinti, jeigu kompeten-
tinga institucija néra nustaciusi, kad tam tikroje skerdykloje Sias operacijas
kiekvienu atskiru atveju reikia atlikti skirtingu laiku;

c¢) uztikrinti, kad toliau iSvardytos operacijos bty atlickamos ne tuo paciu
laiku ir skirtingose patalpose:

i) svaiginimas ir kraujo nuleidimas;

ii) kiauliy nuplikinimas, jy Seriy Salinimas, skutimas ir svilinimas;
iii) vidaus organy Salinimas ir kitas iSdarinéjimas;
iv) $variy viduriy ir zarny tvarkymas;

v) kity subprodukty paruo$imas ir valymas, ypa¢ galvy pasalinta oda
tvarkymas, jeigu jos netvarkomos skerdimo linijoje;

vi) subprodukty pakavimas;
ir

vii) mésos iSsiuntimas;
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d) turéti jrenginius, kuriais naudojantis mésa nesiliesty su grindimis, sienomis
ir pakabinamaisiais jrenginiais;

ir

e) turéti skerdimo linijas (jeigu eksploatuojamos), kurias naudojant skerdimo
procesas bty nepertraukiamas ir bty iSvengta skirtingy skerdimo linijos
daliy kryzminés tarSos. Jeigu tose paciose patalpose eksploatuojama
daugiau nei viena skerdimo linija, jos turi buti atskirtos pagal nustatytus
reikalavimus, kad bty iSvengta kryzminés tarSos.

3. Skerdyklos turi turéti jrenginius jrankiams dezinfekuoti, | kuriuos bty
tickiamas ne Zemesnés kaip 82 °C temperatiiros karStas vanduo, arba kitokig
Siam tikslui skirtg sistema.

4. Jranga rankoms nusiplauti, kuria naudojasi nesupakuota mésg tvarkantys
darbuotojai, turi buti su tokiais Ciaupais, kad tarSa nepasklisty.

5. Turi buti rakinami jrenginiai mésai, kuri yra sulaikyta, suSaldytai laikyti, ir
atskiri rakinami jrenginiai mésai, kuri yra pripazinta netinkama, laikyti.

6. Turi biti atskira vieta su atitinkamais galvijy vezimo priemoniy valymo,
plovimo ir dezinfekavimo jrenginiais. Taciau skerdyklos neprivalo turéti
tokiy viety ir jrenginiy, jeigu kompetentinga institucija leidzia jy nejrengti
ir jeigu greta yra oficialiai patvirtintos vietos ir jrenginiai.

7. Skerdyklos turi turéti rakinamus jrenginius, skirtus skerstiniems sergantiems
ir jtariamiems uzsikrétus gyviinams. Nesvarbu, ar Sie gyvinai skerdziami
kitose jmonése, kurioms leidima vykdyti tokia veikla suteik¢ kompetentinga
institucija, ar jprasto skerdimo laikotarpio pabaigoje.

8. Jeigu skerdykloje laikomas méslas arba virSkinamojo trakto turinys, tam turi
bti numatoma speciali vieta.

9. Skerdyklos turi turéti tinkamai jrengta rakinamg jrenginj arba, jeigu reikia, tik
veterinarijos tarnybos reikméms skirta patalpa.

III SKYRIUS: MESOS ISPJAUSTYMO [MONIU REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad naminiy kanopiniy mésa tvarkan-
¢ios iSpjaustymo jmoneés:

1. buty suprojektuotos taip, kad nebiity uzterSiama mésa, ypac uztikrinant:
a) operacijy nepertraukiamuma;
arba
b) skirtingy gamybos partijy atskyrima;

2. turéty patalpas supakuotai ir nesupakuotai mésai atskirai laikyti, jeigu ji néra
laikoma skirtingais laikotarpiais, arba taip, kad del pakuotés medziagos ir
laikymo biido mésa nebiity uztersta;

3. turéty iSpjaustymo patalpas, jrengtas taip, kad buty uztikrinamas V skyriuje
nustatyty reikalavimy vykdymas;

4. turéty jrangg rankoms nusiplauti, kuria naudojasi nesupakuota mésa tvar-
kantys darbuotojai, su tokiais Ciaupais, kad tarSa nepasklisty;

5. turéty jrenginius jrankiams dezinfekuoti, j kuriuos buty tiekiamas ne
zemesnés kaip 82 °C temperatiros karstas vanduo, arba kitokia Siam tikslui
skirtg sistemg.
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IV SKYRIUS: SKERDIMO HIGIENA

Maisto tvarkymo subjektai eksploatuojantys skerdyklas, kuriose skerdziami nami-
niai kanopiniai gyvinai, turi uztikrinti, kad bity laikomasi toliau nurodomy
reikalavimy.

1. Neturi buti be reikalo delsiama skersti | skerdykla atvezty gyviny. Taciau,
jeigu reikia, dél su gerove susijusiy priezasciy, gyvinams prie§ skerdimg turi
bati skiriamas poilsio laikotarpis.

2. a) Gyvuny mésa, iSskyrus nurodytuosius b ir ¢ punktuose, neturi buti varto-
jama maistui, jeigu tie gyvinai nusibaigé kitaip, o ne buvo paskersti
skerdykloje.

b) I skerdimo patalpas galima vezti tik skerstinus gyvus gyvinus, i$skyrus:
i) gyvunus, kurie buvo priverstinai paskersti ne skerdykloje pagal VI

skyriy;

i) gyviinus, kurie buvo paskersti kilmés tikyje pagal Sio skirsnio Vla
skyriy arba pagal III skirsnio 3 punkta;

iii) laukinius medziojamuosius gyvinus pagal IV skirsnio II skyriy.

¢) Gyviny, kurie buvo paskersti po skerdykloje jvykusio nelaimingo atsiti-
kimo, mésa galima vartoti maistui, jeigu patikrinus nenustatoma jokiy
rimty suzalojimy, i$skyrus patirtus jvykus nelaimingam atsitikimui.

3. Skerstini gyviinai arba, jeigu reikia, kiekviena skerstiny gyviny siunta turi
buti identifikuojama taip, kad buity galima nustatyti jy kilme.

4. Gyvanai turi bati $vargs.

5. Skerdykla eksploatuojantys subjektai turi vykdyti kompetentingos institucijos
pagal Reglamentg (EB) Nr. 854/2004 paskirto veterinarijos gydytojo nuro-
dymus, kad kiekvieno gyviino patikrinimas prie$ skerdimg biity atlickamas
pagal nustatytus reikalavimus.

6. | skerdimo patalpg atvezti gyvinai turi buti skerdziami be reikalo nedelsiant.

7. Svaiginimas, kraujo nuleidimas, odos nulupimas, vidaus organy pasalinimas
ir kitoks iSdarin¢jimas turi buti atliekamas be reikalo nedelsiant ir taip, kad
nebuty uzterSiama mésa. Ypac:

a) trach¢ja ir stemplé nuleidziant kraujg neturi biiti pazeidziamos, iSskyrus
skerdima pagal religinius paprocius;

b) lupant kailj ar oda ir peSant vilng ar Salinant Serius:

i) iSoriné odos ar kailio pusé neturi liestis su skerdena;

ii) tvarkytojai ir jranga, kurie lieCiasi su iSorine kailio ar odos ir vilnos ar
Seriy puse, neturi liesti mésos;

c¢) turi biiti imamasi priemoniy, kad $alinant vidaus organus ir juos pasalinus
neissiliety virSkinamojo trakto turinys ir kad vidaus organai nedelsiant
bity pasalinami apsvaiginus gyviing;

ir

d) pasalinus teSmenj, skerdena neturi buti uzte$iama pienu arba krekenomis.
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10.

11.

12.

14.

15.

16.

17.

Nuo zmonéms skirty skerdeny ir kity kiino daliy oda turi bati nulupta
visiskai, iSskyrus kiaules, aviy ir ozky bei verSeliy galvas, galvijy snukius
ir ltpas bei galvijy, aviy ir ozky kojas. Galvos, jskaitant snukius ir lGpas, ir
kojos turi biiti tvarkomos taip, kad biity iSvengta uZzterSimo.

Jeigu kiauléms nelupama oda, nedelsiant turi biiti pasalinami jos Seriai. Turi
bati kuo maZiausia rizika mésa uzteriti plikinimo vandeniu metu. Siai opera-
cijai galima naudoti tik patvirtintus priedus. Kiaulés po to ripestingai turi
biiti nuplaunamos geriamuoju vandeniu.

Skerdenos neturi biiti uzterStos fekalijomis, kad jas buty galima jzitireti.
Jeigu fekalijy kur nors galima jziliréti, jos nedelsiant turi biiti nuvalomos
priedais arba kitokiomis lygiaver¢io poveikio priemonémis.

Skerdenos ir subproduktai neturi liesti grindy, sieny arba darbo stendy.

Skerdykla eksploatuojantys subjektai turi vykdyti kompetentingos institucijos
nurodymus, kad visy paskersty gyviiny tikrinimas po skerdimo buty atlie-
kamas laikantis atitinkamy reikalavimy pagal Reglamenta (EB)
Nr. 854/2004.

. Kol bus baigtas tikrinimas po skerdimo, patikrintinos paskersto gyviino

dalys:
a) turi likti aiSkiai priskirtos tam tikrai skerdenai,
ir

b) neturi liestis su jokia kita skerdena, subproduktais arba vidaus organais,
iskaitant tuos, kuriy tikrinimas po skerdimo jau atliktas.

Taciau, varpa, jeigu nematyti jokiy patologinio pazeidimo pozymiy, galima
iSmesti nedelsiant.

Nuo abiejy inksty turi buti pasalinami taukai. Taip pat turi bati pasalinamas
galvijy, kiauliy ir neporakanopiy perirenalinis apvalkalas.

Jeigu keliy gyvuny kraujas arba kiti subproduktai laikomi toje pacioje taroje,
kol baigiamas tikrinimas po skerdimo, visas tos taros turinys turi biiti pripa-
zjstamas netinkamu maistui, jei vieno arba keliy gyviny skerdenos buvo
pripazintos netinkamomis maistui.

Uzbaigus tikrinimg po skerdimo:

a) galvijy, kiauliy ir neporakanopiy tonzilés turi buti pasalintos laikantis
higienos reikalavimy;

b) maistui netinkamos dalys i§ Svaraus jmonés sektoriaus turi buiti pasali-
namos kuo greiciau;

c) sulaikyta arba pripazinta netinkama maistui mésa ir nevalgomi Salutiniai
produktai neturi liestis su maistui tinkama pripazinta mésa;

d) vidaus organai arba vidaus organy dalys, i$skyrus inkstus, i$ skerdenos
turi buti visiskai pasalintos kaip galima greiciau, jeigu kompetentinga
institucija nesuteikia kitokio leidimo.

Po skerdimo ir baigus patikrinima po skerdimo, mésa turi bati laikoma pagal
VII skyriuje nustatytus reikalavimus.
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18. Jeigu neskirti naudoti kaip Salutinis gyvininis produktas pagal Europos
Parlamento ir Tarybos reglamenta (EB) Nr. 1069/2009 (1):

a) skrandziai turi buti plikomi arba iSvalomi; taCiau jei skrandziai skirti
§liuzo fermento gamybai:

i) tik jauny galvijy skrandziai turi buti iStuStinami;

i) jauny aviy ir ozky skrandziy neprivaloma istustinti, plikyti arba iSva-
Iyti;

b) zarnos turi biti iStuStinamos ir i§valomos;

¢) nuo galvy ir kojy turi biiti paSalinama oda arba jos turi bati plikomos ir
nuo jy paSalinami Seriai; taciau, kompetentingai institucijai leidus,
akivaizdziai S§varios galvos, kuriy sudétyje néra nurodyty pavojingy
medziagy pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB)
Nr. 999/2001 (%) 8 straipsnj, ir akivaizdziai $varios kojos, skirtos perdirbti
| maista, gali biti vezamos | patvirtinta jmong, kurioje nuo jy pasalinama
oda arba jos plikomos ir nuo jy pasalinami Seriai.

19. Jeigu jmonéms suteiktas patvirtinimas skersti skirtingy rasiy gyvinus arba
tvarkyti Gikiuose auginamy medziojamyjy gyviny ir laukiniy medziojamuyjy
gyviny skerdenas, turi bliti imamasi atsargumo priemoniy iSvengti kryz-
minés tarSos, t. y. skirtingy rasiy gyvinams skirtas operacijas atlikti ne
vienu metu arba skirtingose patalpose. Turi bliti numatomos atskiros patalpos
tkyje paskersty auginamy medziojamyjy gyviny ir laukiniy medziojamyjy
gyviny skerdenoms su odomis priimti ir laikyti.

20. Jeigu skerdykla neturi rakinamy jrenginiy sergantiems arba jtariamiems
uzsikrétus gyvinams skersti, ty gyviiny skerdimo jrenginiai, prie$ pradedant
jais skersti kitus gyviinus, turi buti valomi, plaunami ir dezinfekuojami

V SKYRIUS: ISPJAUSTYMO IR ISKAULINEJIMO HIGIENA

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad naminiy kanopiniy mésa bity
iSpjaustoma ir iSkaulin¢jima pagal toliau pateikiamus reikalavimus.

1. Naminiy kanopiniy skerdenas skerdyklose galima perpjauti j dvi arba keturias
dalis, o tas dvi skerdenos puses — ne i daugiau kaip tris didmeninei prekybai
skirtus gabalus. Kitoks i$pjaustymas ir iSkauliné¢jimas turi buti atliekamas
mésos iSpjaustymo jmongje.

2. Mésos tvarkymas turi bati atliekamas taip, kad mésa nebiity uZterita. Siuo
tikslu maisto tvarkymo subjektai pirmiausia turi uztikrinti, kad:

a) iSpjaustymui skirta mésa j darbo patalpas biity pristatoma dalimis, jeigu
reikia;

(") 2009 m. spalio 21 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 1069/2009,
kuriuo nustatomos zmonéms vartoti neskirty Salutiniy gyviininiy produkty ir jy gaminiy
sveikumo taisyklés ir panaikinamas Reglamentas (EB) Nr. 1774/2002 (Salutiniy gyvii-
niniy produkty reglamentas) (OL L 300, 2009 11 14, p. 1).

2001 m. geguzés 22 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 999/2001,
nustatantis tam tikry uzkre¢iamyjy spongiforminiy encefalopatijy prevencijos, kontrolés ir
likvidavimo taisykles (OL L 147, 2001 5 31, p. 1).

(2

~
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b) iSpjaustant, iSkaulingjant, apipjaustant, pjaustant griezinéliais, kubeliais,
vyniojant | medziaga ir pakuojant mésa buty laikoma ne aukStesnéje
kaip 3 °C temperatiiroje (subproduktai) ir ne aukstesn¢je kaip 7 °C tempe-
rattiroje (kita mésa) (Sis reikalavimas vykdomas uztikrinant ne aukstesne
kaip 12 °C aplinkos temperatiirg arba kita lygiaver¢io poveikio sistema);

ir

c¢) jeigu patalpoms suteiktas patvirtinimas, kad jose galima iSpjaustyti skir-
tingy risiy gyviiny mésa, turi biiti imamasi atsargumo priemoniy iSvengti
kryzminés tarSos, t. y. operacijas skirtingy rasiy gyviinams atlikti ne vienu
metu arba skirtingose patalpose.

3. Taciau mésa galima iSkaulinéti ir iSpjaustyti pagal VII skyriaus 3 pastraipg
anksCiau nei jos temperatlira atitinka nustatytaja b punkte.

4. Meésa taip pat galima iSkaulinéti ir iSpjaustyti anksCiau nei jos temperatira
atitinka nustatytaja 2 dalies b punkte, jeigu iSpjaustymo patalpa yra toje
patioje vietoje kaip skerdimo patalpos. Siuo atveju mésa turi bati vezama j
iSpjaustymo patalpg tiesiai i§ skerdimo patalpy arba po laukimo laikotarpio
atSaldymo arba susaldymo patalpoje. ISpjauscCius mésa ir, tam tikrais atvejais,
supakavus, meésa turi buti atSaldoma iki 2 dalies b punkte nurodytos tempe-
raturos.

5. Skerdenas, skerdeny puses, ketvirCius arba skerdeny puses, supjaustytas | tris
didmeninei prekybai skirtus gabalus, galima iSkaulinéti ir iSpjaustyti prie§
jiems pasiekiant 2 dalies b punkte nurodyta temperatiira, jeigu jie buvo
vezami laikantis I skirsnio VII skyriaus 3 dalies b punkte numatytos nukrypti
leidziangios nuostatos. Siuo atveju mésa gali biiti i§pjaustoma ir iskauliné-
jama esant tokiai oro temperatlirai, kuria biity uZztikrinta, kad mésos tempe-
ratira nepertraukiamai mazéty. Kai tik meésa iSpjaustoma ir, jeigu reikia,
supakuojama, ji turi biiti atSaldoma iki 2 dalies b punkte nurodytos tempe-
ratliros, jeigu jos temperatiira dar néra uz ja zemesné.

VI SKYRIUS: PRIVERSTINIS SKERDIMAS NE SKERDYKLOJE

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad priverstinai ne skerdykloje
paskersty naminiy kanopiniy mésg maistui biity galima naudoti tik tada, jeigu
ji atitinka visus toliau nurodomus reikalavimus.

1. Kitais atzvilgiais sveika gyviing turi buti iStikgs nelaimingas atsitikimas, po
kurio gyviino negalima vezti j skerdykla dél su jo gerove susijusiy priezasciy.

2. Valstybinis veterinarijos gydytojas turi atlikti gyviino tikrinimg prie§ sker-
dimg.

3. Paskerdus ir nuleidus kraujg, gyvinai higieniskai ir be reikalo nedelsiant turi
rijos gydytojui, taciau nesiimant jokiy kity iSdaring¢jimo operacijy, galima
pasalinti vietoje. Visi pasalinti vidaus organai su paskerstu gyvinu turi bati
vezami | skerdyklg ir turi biti nurodyta, kad jie priklauso tam gyvanui.

4. Jeigu nuo paskerdimo, kol atvezama | skerdykla, praeina daugiau nei dvi
valandos, gyvinas turi bati atSaldomas. Jeigu klimato salygos palankios,
priverstinai atSaldyti nebatina.

5. Su paskerstu gyvinu | skerdykla turi buti pristatoma gyviing iSauginusio
maisto tvarkymo subjekto deklaracija, kurioje nurodoma gyviino tapatybé ir
iSvardijami visi gyvinui skirti veterinariniai vaistai arba kitoks gydymas,
vaisty ar gydymo skyrimo datos ir islaikos.
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6. »M23 Komisijos jgyvendinimo reglamento (ES) 2020/2235 (') IV priedo
5 skyriuje nustatytas oficialus sertifikatas vezamas su paskerstu gyviinu j
skerdykla arba iSsiun¢iamas i§ anksto bet kokia forma. <

7. Paskerstas gyviinas turi bati tinkamas maistui, jeigu skerdykloje pagal Regla-
mentg (EB) Nr. 854/2004 buvo atliktas patikrinimas po skerdimo, jskaitant
visus numatytus papildomus tyrimus, jei skerdimas yra priverstinis.

8. Maisto tvarkymo subjektai turi vykdyti visus mésos naudojimo nurodymus,
kuriuos gali duoti valstybinis veterinarijos gydytojas, atlikgs patikrinimg po
skerdimo.

VIa SKYRIUS: NAMINIU GALVIJU, ISSKYRUS BIZONUS, KIAULIU IR
NAMINIU ~ NEPORANAGIU GYVUNU  SKERDIMAS
KILMES UKYJE, ISSKYRUS PRIVERSTINI SKERDIMA

Kilmés tkyje tuo paciu metu gali buti paskersti ne daugiau kaip trys naminiai
galvijai, iSskyrus bizonus, arba ne daugiau kaip SeSios naminés kiaulés arba ne
daugiau kaip trys naminiai neporanagiai gyvinai, jei kompetentinga institucija
leidzia laikantis $iy reikalavimy:

a) gyviny negalima vezti | skerdykla, kad buty iSvengta rizikos tvarkytojui ir
bity iSvengta bet kokiy gyviiny suzalojimy juos vezant;

b) skerdykla ir skerstino gyviino savininkas yra sudarg¢ susitarimg; savininkas
apie tokj susitarima turi rastu pranesti kompetentingai institucijai,

c) skerdykla arba skerstiny gyviiny savininkas privalo ne véliau kaip pries tris
dienas pranesti valstybiniam veterinarijos gydytojui numatomo gyviny
paskerdimo data ir laika;

d

=

skerdziant gyviing turi dalyvauti valstybinis veterinarijos gydytojas, atliekantis
skerstino gyvino tikrinima prie§ skerdima;

e) mobiliajame punkte, skirtame paskersty gyviiny kraujui nuleisti ir jiems vezti |
skerdykla, turi buti sudarytos salygos tvarkyti juos higieniskai ir nuleisti bei
tinkamai sunaikinti jy krauja, o punktas turi biiti kompetentingos institucijos
pagal 4 straipsnio 2 dalj patvirtintos skerdyklos dalis; taciau kompetentinga
institucija gali leisti nuleisti krauja ne mobiliajame punkte, jei kraujas
neskirtas zmonéms vartoti ir skerdziama ne Europos Parlamento ir Tarybos
reglamento (ES) 2016/429 (%) 4 straipsnio 41 punkte apibréZtose apribojimy
taikymo zonose arba tkiuose, kuriuose taikomi gyviiny sveikatos apribojimai
pagal Reglamenta (ES) 2016/429 ir juo remiantis priimtus aktus;

(') 2020 m. gruodzio 16 d. Komisijos jgyvendinimo reglamentas (ES) 2020/2235, kuriuo
nustatomos Europos Parlamento ir Tarybos reglamenty (ES) 2016/429 ir (ES) 2017/625
taikymo taisyklés, susijusios su tam tikry kategorijy gyviny ir prekiy siunty jvezimo j
Sajunga ir vezimo joje veterinarijos sertifikaty pavyzdziais, oficialiy sertifikaty pavyz-
dziais ir veterinarijos arba oficialiy sertifikaty pavyzdziais ir su tais sertifikatais susijusiu
oficialiu sertifikavimu, ir kuriuo panaikinamas Reglamentas (EB) Nr. 599/2004, jgyven-
dinimo reglamentai (ES) Nr. 636/2014 ir (ES) 2019/628, Direktyva 98/68/EB ir spren-
dimai 2000/572/EB, 2003/779/EB ir 2007/240/EB (OL L 442, 2020 12 30, p. 1).

2016 m. kovo 9 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) 2016/429 dél
uzkreCiamyjy gyviny ligy, kuriuo i§ dalies keiCiami ir panaikinami tam tikri gyviny
sveikatos srities aktai (,,Gyviny sveikatos teisés aktas) (OL L 84, 2016 3 31, p. 1).

(2

~



02004R0853 — LT — 09.09.2021 — 021.001 — 32

VY M23

VY M20

f) paskerdus ir nuleidus krauja, gyviinai higieniskai ir be reikalo nedelsiant turi
biiti vezami tiesiai | skerdykla; skrandj ir zarnas, prizidirint valstybiniam vete-
rinarijos gydytojui, taciau nesiimant jokiy kity iSdarinéjimo operacijy, galima
pasalinti vietoje; visi pasalinti vidaus organai su paskerstu gyviinu turi buti
vezami | skerdyklg ir turi bati nurodyta, kad jie priklauso tam gyvianui;

g) jei nuo pirmo gyvino paskerdimo iki paskersty gyviny atvezimo j skerdykla
praeina daugiau kaip dvi valandos, paskersti gyviinai turi bati atSaldyti; jeigu
klimato salygos palankios, priverstinai atSaldyti nebttina;

h) gyviino savininkas privalo i§ anksto pranesti skerdyklai apie numatoma
paskersty gyviiny, kurie turi bati tvarkomi nedelsiant po atvezimo j skerdykla,
atvezimo laika;

i) be maisto grandinés informacijos, kuri turi biiti pateikta pagal $io reglamento
I priedo III skirsnj, kartu su paskerstais gyvinais j skerdykla turi buti
vezamas |gyvendinimo reglamento (ES) 2020/2235 IV priedo 3 skyriuje
nustatytas oficialus sertifikatas arba jis turi biiti iSsiunciamas i§ anksto bet
kokia forma.

VII SKYRIUS: LAIKYMAS IR VEZIMAS

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad naminiy kanopiniy mésa bty
laikoma ir vezama vykdant toliau nurodytus reikalavimus.

1. a) Jeigu kitomis konkreCiomis nuostatos nenumatyta kitaip, patikrinimas po
skerdimo turi buti atlickamas nedelsiant atSaldzius meésa skerdykloje, kad
visos mésos temperatiira biity ne aukstesné nei 3 °C (subproduktai) ir 7 °C
(kita mésa) pagal atSaldymo temperatiiros kreive ir kad biity uZztikrintas
nepertraukiamas temperattiros maz¢jimas. Taciau atSaldant mésa, ja galima
iSpjaustyti ir iSkaulinéti pagal V skyriaus 4 dalj.

b

~

Atsaldant turi buti numatytas tinkamas védinimas, kad meésos pavirsiuje
nesikaupty drégme.

2. Mésa turi buti atSaldoma iki 1 dalyje nurodytos temperatiiros ir ta temperatiira
laikant mésa neturi keistis.

3. Prie$ vezant mésa turi buti atSaldoma iki 1 dalyje nurodytos temperatiiros ir
vezant ta temperatira turi bati iSlaikoma.

Taciau taikomi Sie a ir b punktai:

a) konkretiems produktams gaminti skirta mésa galima vezti prie§ pasiekiant
1 dalyje nurodyta temperatiira, jeigu tai leidzia kompetentinga institucija,
su salyga, kad:

1) vezama laikantis kilmés ir paskirties viety kompetentingy institucijy
nustatyty vezimo i§ vienos jmonés | kitg reikalavimy;

ii) meésa nedelsiant i§vezama i§ skerdyklos arba iSpjaustymo patalpos,
esancios toje pacioje vietoje kaip ir skerdimo patalpos, ir vezama ne
ilgiau kaip dvi valandas

iii) toks vezimas yra pateisinamas dél technologiniy priezasCiy;
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b) aviy, ozky, galvijy ir kiauliy skerdenas, skerdeny puses, ketvircius arba
skerdeny puses, supjaustytas j tris didmeninei prekybai skirtus gabalus,
galima pradéti vezti prie§ pasiekiant 1 dalyje nurodyta temperatiira, jeigu
tenkinamos visos $ios salygos:

i) temperatiira yra stebima ir registruojama laikantis RVASVT princi-
pais grindziamy procediiry;

ii) maisto tvarkymo subjektams, kurie i§siuncia ir veza skerdenas, sker-
deny puses, ketvircius arba skerdeny puses, supjaustytas j tris didme-
ninei prekybai skirtus gabalus, kompetentinga institucija iSvezimo
vietoje turi buti iSdavusi rastiSka leidima pasinaudoti Sia nukrypti
leidziancia nuostata;

iii) transporto priemonéje, kurioje vezamos skerdenos, skerdeny pusés,
ketvircCiai arba skerdeny pusés, supjaustytos | tris didmeninei prekybai
skirtus gabalus, yra jtaisytas prietaisas, kuriuo stebima ir registruo-
jama skerdeny, skerdeny pusiy, ketvirCiy arba skerdeny pusiy,
supjaustyty i tris didmeninei prekybai skirtus gabalus, vezimo oro
temperatiira tokiu budu, kad kompetentingos institucijos galéty patik-
rinti atitiktj viii punkte nustatytoms laiko ir temperatiiros salygoms;

iv) transporto priemone, kurioje vezamos skerdenos, skerdeny pusés,
ketvircCiai arba skerdeny pusés, supjaustytos | tris didmeninei prekybai
skirtus gabalus, per vieng vezimg mésa paimama tik i§ vienos sker-
dyklos;

v) skerdeny, skerdeny pusiy, ketvir¢iy arba skerdeny pusiy, supjaustyty j
tris didmeninei prekybai skirtus gabalus, kuriems taikoma $i nukrypti
leidZianti nuostata, vidaus temperatiira vezimo pradzioje turi siekti
15 °C, jeigu jie skirti vezti tame paciame skyriuje kaip ir skerdenos,
skerdeny pusés, ketviréiai arba skerdeny pusés, supjaustytos | tris
didmeninei prekybai skirtus gabalus, kurie atitinka 1 dalyje nustatyta
temperattiros reikalavimg (t. y. 7 laipsnius);

vi) prie siuntos pridéta maisto tvarkymo subjekto deklaracija; toje dekla-
racijoje turi bti nurodyta, kiek laiko truko skerdeny, skerdeny pusiy,
ketvir¢iy arba skerdeny pusiy, supjaustyty i tris didmeninei prekybai
skirtus gabalus, atSaldymas prie§ juos pakraunant, jy krovimo
pradzios laikas, jy vidaus temperatira tuo laiku, didziausia oro
temperatiira, kurioje gali buti vezamos skerdenos, skerdeny pusés,
ketvirciai arba skerdeny pusés, kurios supjaustytos | tris didmeninei
prekybai skirtus gabalus, ilgiausias leidziamas vezimo laikotarpis,
leidimo data ir kompetentingos institucijos, kuri leido taikyti nukrypti
leidZian¢ig nuostata, pavadinimas;

vii) paskirties vietos maisto tvarkymo subjektas turi informuoti kompe-
tentingas institucijas prie§ pirmg karta gaudamas skerdenas, skerdeny
puses, ketviréius arba skerdeny puses, supjaustytas j tris didmeninei
prekybai skirtus gabalus, kuriy temperatira prie§ vezima nepasieké
1 dalyje nurodytos temperatiiros;

viii) tokia mésa vezama laikantis toliau nurodyty parametry.
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¢iuojamas pagal testinj 10-ies savaiCiy laikotarpj ir kuris leidziamas atitinkamy rasiy
skerdenose, vadovaujantis kompetentingos institucijos patvirtintu maisto tvarkymo
subjekty vertinimu pagal méginiy émimo ir tyrimy procediiras, nustatytas 2005 m.
lapkri¢io 15 d. Komisijos reglamento (EB) Nr. 2073/2005 dél maisto produkty mikro-
biologiniy kriterijy I priedo 2 skyriaus 2.1.1 ir 2.1.2 eilutése ir 3 skyriaus 3.2 punkte
(OL L 338, 2005 12 22, p. 1).

Didziausia leidziama mésos vidaus temperatira pakrovimo metu ir véliau.

— Kai ilgiausias vezimo laikotarpis (') yra $eSios valandos:
s llgiausias atSaldymo iki Didziausia oro Didziausias vidutinis paros
S Pavirsiaus o _ _ ", . .
Rasis temperatiira (%) pavirSiaus temperattiros | temperatira vezimo |skerdenos aerobiniy kolonijy
P laikotarpis (%) metu () skaicius (%)
Avys ir ozkos 8 valandos logio 3,5 ksv/em?
Galvijai 7°C 20 valandy 6 °C logio 3,5 ksv/em?
Kiaulés 16 valandy logo 4 ksv/em?
— Kai ilgiausias vezimo laikotarpis (') yra 30 valandy:
Tlgiausias atSal- e Didziausias vidutinis
. o . . Didziausia oro
. PavirSiaus dymo iki pavir§iaus Vidaus _ .. paros skerdenos
Rusis o — . e temperatiira veZimo . ..
temperatira (%) temperatiros laiko- [ temperatira (¢) 4 aerobiniy kolonijy
Y metu (7) ;i 5
tarpis (7) skaicius (°)
Kiaulés 7 °C 16 valandy 15°C 6 °C logo 4 ksv/em?
— Kai ilgiausias vezimo laikotarpis () yra 60 valandy:
o Ilgla}ls}as a?s?l— Vidaus Didsiausia oro DidZiausias vidutinis
- PavirSiaus dymo iki pavirSiaus _ » paros skerdenos
Rasis S - . tempera- temperatiira vezimo . .
temperatira (°) | temperataros laiko- tiira (5) ety (4) aerobiniy kolonijy
tarpis (%) skaigius (%)
Avys ir ozkos 12 valandy
4°C 15 °C logio 3 ksv/cm?
Galvijai 24 valandos
4. UzSaldyti skirta mésa turi bati uzSaldoma nepagristai nedelsiant, tam tikrais
atvejais atsizvelgiant | brandinimo laikotarpj prie§ uzsaldant.
Taciau mazmeninés prekybos veikla vykdantys maisto tvarkymo subjektai
gali uzSaldyti mésa, kad ja buity galima perskirstyti maisto dovanojimo tiks-
lais, jei laikomasi $iy salygy:
(") Ilgiausias leidziamas vezimo laikotarpis nuo tada, kai mésa pradedama krauti j transporto
priemong, iki tada, kai mésa galutinai pristatoma. Mésos pakrovima j transporto prie-
mon¢ galima atidéti virSijant ilgiausia leidziama mésos atSaldymo iki konkrecios jos
pavirSiaus temperatiros laikotarpj. Tokiu atveju ilgiausias leidziamas vezimo laikotarpis
turi biiti sumazintas lygiai tiek laiko, kiek buvo atidétas pakrovimas. Paskirties vietos
valstybés narés kompetentinga institucija gali apriboti pristatymo punkty skaiciy.
() Didziausia leidziama pavirSiaus temperatiira pakrovimo metu ir véliau matuojama
storiausioje skerdeny, skerdeny pusiy, ketvir¢iy arba skerdeny pusiy, supjaustyty j tris
didmeninei prekybai skirtus gabalus, vietoje.
() Iligiausias leidziamas laikotarpis nuo nuzudymo momento iki tol, kol pasiekiama
didziausia krovimo metu leidziama pavirSiaus temperatiira.
(*) Didziausia oro temperatira, kurioje leidZiama laikyti mésa nuo pakrovimo pradzios ir
viso vezimo metu.
(°) Didziausias vidutinis paros skerdenos aerobiniy kolonijy skai¢ius skerdykloje, kuris skai-
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i) jei tai mésa, kuriai pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1169/2011 (') 24 straipsnj pateikiama nuoroda ,,Tinka vartoti iki...
(data)”, — iki tos datos;
il) nepagrjstai nedelsiant, —18 °C arba Zemesn¢je temperatiiroje;
iii) uztikrinant, kad uzSaldymo data biity uzregistruota ir nurodyta etiketéje
arba kitomis priemonémis;
iv) iSskyrus atvejus, kai mésa buvo anksCiau uzSaldyta (atitirpinta mésa) ir
v) pagal visas kompetentingy institucijy nustatytas salygas, taikomas uzsal-
dymui ir tolesniam naudojimui maistui.
VB

5. Nesupakuota mésa turi biti laikoma ir vezama atskirai nuo supakuotos, jeigu
ji néra laikoma ir vezama skirtingu laiku, arba taip, kad pakuoté neuzterSty
mésos arba taip neatsitikty jg laikant ar vezant.

IT SKIRSNIS: NAMINIU PAUKSCIU IR KISKINIU MESA

I SKYRIUS:  GYVU GYVUNU VEZIMAS | SKERDYKLA

Maisto tvarkymo subjektai, vezantys gyvus gyviinus | skerdyklas, turi uztikrinti,
kad buty vykdomi toliau nurodomi reikalavimai.

1. Surenkant gyviinus ir juos vezant, su gyvinais turi biti elgiamasi atsargiai,
kad jie nepatirty nereikalingo streso.

2. Gyvinus, kuriems biidingi ligos simptomai arba kurie yra kilg i§ bandy, kaip
zinoma uzsikrétusiy visuomenés sveikatai pavojingais sukéléjais, | skerdykla
galima vezti tik gavus kompetentingos institucijos leidima.

3. Dézeés gyviinams vezti skerdykla ir moduliai, jeigu jie yra naudojami, turi biiti
pagaminti i§ nerfidijan¢ios medziagos ir buti lengvai valomi bei dezinfekuo-
jami. Gyviinus iSkrovus nedelsiant ir, tam tikrais atvejais, prieS naudojant kit
karta, visa gyvy gyviny rinkimo ir vezimo jranga turi biiti iSvalyta, iSplauta ir
iSdezinfekuota.

IT SKYRIUS:  SKERDYKLU REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad naminiy pauksciy arba kiskiniy
skerdykly konstrukcija, iSdéstymas ir jranga atitikty Siuos reikalavimus:

1. Skerdyklos turi turéti patalpg arba atskirta vieta gyvinams priimti ir jiems
patikrinti prie§ skerdima.

2. Siekiant, kad mésa nebiity uzterSiama, skerdyklos turi:
a) turéti pakankamai patalpy atsizvelgiant | atlickamas operacijas;

b) turéti atskira patalpa vidaus organams paSalinti ir kitam iSdarin¢jimui,
iskaitant nesupjaustyty naminiy paukséiy skerdeny apdorojimg priesko-
niais, jeigu kompetentinga institucija néra nustaciusi, kad tam tikroje sker-
dykloje Sias operacijas kiekvienu atskiru atveju reikia atlikti skirtingu
laiku;

(") 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) Nr. 1169/2011 dél
informacijos apie maistg teikimo vartotojams, kuriuo i§ dalies kei¢iami Europos Parla-
mento ir Tarybos reglamentai (EB) Nr. 1924/2006 ir (EB) Nr. 1925/2006 bei kuriuo
panaikinami Komisijos direktyva 87/250/EEB, Tarybos direktyva 90/496/EEB, Komi-
sijos direktyva 1999/10/EB, Europos Parlamento ir Tarybos direktyva 2000/13/EB,
Komisijos direktyvos 2002/67/EB ir 2008/5/EB bei Komisijos reglamentas (EB)
Nr. 608/2004 (OL L 304, 2011 11 22, p. 18).
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¢) uztikrinti, kad toliau iSvardytos operacijos bty atlieckamos ne tuo paciu
laiku ir skirtingose patalpose:

i) svaiginimas ir kraujo nuleidimas;

i) peSimas arba odos lupimas, ir bet koks nuplikinimas;

iii) mésos i§siuntimas;

d) turéti jrenginius, kuriais naudojantis mésa nesiliesty su grindimis, sienomis
ir pakabinamaisiais jrenginiais;

e) turéti skerdimo linijas (jeigu eksploatuojamos), kurias naudojant skerdimo
procesas biity nepertraukiamas ir biity iSvengta skirtingy skerdimo linijos
daliy kryzminés tarSos. Jeigu tose paciose patalpose cksploatuojama
daugiau nei viena skerdimo linija, jos turi buti atskirtos pagal nustatytus
reikalavimus, kad biity iSvengta kryzminés tarSos.

. Skerdyklos turi turéti jrenginius jrankiams dezinfekuoti, j kuriuos biity

tiekiamas ne zemesnés kaip 82 °C temperatiiros karStas vanduo, arba kitokia
Siam tikslui skirta sistema.

. Jranga rankoms nusiplauti, kuria naudojasi nesupakuota mésg tvarkantys

darbuotojai, turi biiti su tokiais Ciaupais, kad tarSa nepasklisty.

. Turi buti rakinami jrenginiai mésai, kuri yra sulaikyta, susaldytai laikyti, ir

atskiri rakinami jrenginiai mésai, kuri yra pripazinta netinkama, laikyti.

. Turi biti numatoma atskira vieta su tinkamais jrenginiais valyti, plauti ir

dezinfekuoti:

a) vezimo jranga, pvz., dézes;

b) vezimo priemones.

Taciau skerdyklos neprivalo turéti b punkte nurodyty viety ir jrenginiy, jeigu
greta yra oficialiai patvirtintos vietos ir jrenginiai.

. Skerdyklos turi turéti tinkamai jrengta rakinama jrenginj arba, jeigu reikia, tik

veterinarijos tarnybos reikméms skirta patalpa.

III SKYRIUS: MESOS ISPJAUSTYMO [MONIU REIKALAVIMAI

1.

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad naminiy paukséiy arba kiskiniy
mésg tvarkancios mésos iSpjaustymo jmonés:

a) buty suprojektuotos taip, kad nebiity uzterSiama mésa, ypa¢ uztikrinant:
i) operacijy nepertraukiamuma;
arba
ii) skirtingy gamybos partijy atskyrima;

b) turéty patalpas supakuotai ir nesupakuotai mésai atskirai laikyti, jeigu ji
néra laikoma skirtingais laikotarpiais arba taip, kad dél pakuotés
medziagos ir laikymo bido mésa nebiity uztersta,

c) turéty iSpjaustymo patalpas, jrengtas taip, kad baty uztikrinamas V skyriuje
nustatyty reikalavimy vykdymas;
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d) turéty jrangg rankoms nusiplauti, kuria naudojasi nesupakuota mésa tvar-
kantys darbuotojai, su tokiais Ciaupais, kad tarSa nepasklisty;

ir

e) turéty jrenginius jrankiams dezinfekuoti, j kuriuos bty tiekiamas ne
zemesnés kaip 82 °C temperatiiros karStas vanduo, arba kitokig Siam
tikslui skirtg sistemg.

2. jeigu mésos iSpjaustymo jmongje atlickamos Sios operacijos:

a) Salinami kepenéliy pastetui gaminti auginty zasy ir anciy, kurios buvo
apsvaigintos, joms buvo nuleistas kraujas ir buvo nupestos auginimo
tkyje, vidaus organai;

arba

b) Salinami naminiy pauksciy, kuriems S§i operacija buvo atidéta, vidaus
organai,

maisto tvarkymo subjektai pirmiau minétoms operacijoms atlikti turi numatyti
atskiras patalpas.

IV SKYRIUS: SKERDIMO HIGIENA

Maisto tvarkymo subjektai eksploatuojantys skerdyklas, kuriose skerdziami nami-
niai pauksciai arba kiskiniai, turi uztikrinti, kad biity laikomasi toliau nurodomy
reikalavimy.

1. a) Gyvliny mésa, iSskyrus nurodytuosius b punkte, neturi buti vartojama
maistui, jeigu tie gyviinai nusibaige kitaip, o ne buvo paskersti skerdy-
kloje.

b) I skerdimo patalpas galima vezti tik skerstinus gyvus gyvanus, iSskyrus:

i) naminius pauks$éius, kuriy iSdarinéjimas buvo atidétas, kepenéliy
pastetui gaminti augintas Zzasis ir antis bei paukscius, kurie nelaikomi
naminiais, ta¢iau kurie auginami kaip naminiai gyviinai, jeigu tkyje jie
buvo paskersti pagal VI skyriaus reikalavimus;

ii) Gkivose auginamus medziojamuosius gyvinus, gamybos vietoje
paskerstus pagal II skirsnio reikalavimus;

ir

iii) smulkiuosius laukinius medziojamuosius gyviinus pagal IV skirsnio,
I skyriy.

2. Skerdykla eksploatuojantys subjektai turi vykdyti kompetentingos institucijos
nurodymus, kad patikrinimas prie$ skerdimg biity atlickamas pagal nustatytus
reikalavimus.

3. Jeigu jmonéms suteiktas patvirtinimas skersti skirtingy rii§iy gyviinus arba
tvarkyti Gikuose auginamus Ratitae genties paukscius ir smulkiuosius laukinius
medziojamuosius gyvinus, turi bliti imamasi atsargumo priemoniy iSvengti
kryzminés tarSos, t. y. skirtingy riiSiy gyvinams skirtas operacijas atlikti ne
vienu metu arba skirtingose patalpose. Turi biiti numatomos atskiros patalpos
ukyje paskersty auginamy Ratitae genties paukséiy ir smulkiyjy laukiniy
medziojamyjy gyviny skerdenoms priimti ir laikyti.

4. | skerdimo patalpg atvezti gyvinai turi buti skerdziami be reikalo nedelsiant.

5. Svaiginimas, kraujo nuleidimas, odos nulupimas arba nupeSimas, vidaus
organy pasalinimas ir kitoks iSdarinéjimas turi buti atlickamas be reikalo
nedelsiant ir taip, kad nebiity uZterSiama mésa. Pirmiausia turi bati imamasi
priemoniy, kad Salinant vidaus organus neissipilty virS§kinamojo trakto turinys.

6. Skerdykla eksploatuojantys subjektai turi vykdyti kompetentingos institucijos
nurodymus uztikrinti, kad tikrinimas po skerdimo biity atlickamas pagal
nustatytus reikalavimus, ypa¢ kad skerdziamus gyvinus baty galima tinkamai
patikrinti.
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7. Atlikus patikrinimg po skerdimo:

a) maistui netinkamos dalys i$ Svaraus jmonés sektoriaus turi buti paSali-
namos kuo greiciau,

b) sulaikyta arba pripazinta netinkama maistui mésa ir nevalgomi Salutiniai
produktai neturi liestis su maistui tinkama pripaZinta mésa;

ir

¢) vidaus organai arba vidaus organy dalys, iSskyrus inkstus, i§ skerdenos turi
buti visiskai pasalintos, jeigu jmanoma, kaip galima greiciau, jeigu kompe-
tentinga institucija nesuteikia kitokio leidimo.

8. Patikrinus ir pasalinus vidaus organus, paskersti gyviinai kaip galima grei¢iau
turi bati i§valomi ir atSaldomi iki ne zemesnés nei 4 °C temperatiiros, jeigu
mésa nebuvo supjaustyta tol, kol buvo dar Silta.

9. Jeigu skerdenos atSaldomos jas panardinant, turi bati:

a) imamasi visy atsargumo priemoniy, kad skerdenos nebiity uZterSiamos,
atsizvelgiant | Siuos parametrus: skerdenos svorj, vandens temperatiira,
vandens srauto tirj ir kryptj bei atSaldymo trukme;

b) jranga turi buti visiSkai iStuStinama, iSvaloma ir dezinfekuojama, tam
tikrais atvejais, ir bent karta per diena.

10.Sergantys arba jtariami uzsikrét¢ ir vykdant ligy likvidavimo ar kontrolés
programas paskersti gyviinai neturéty biti skerdziami jmong¢je, iSskyrus tuos
atvejus, kai leidima suteikia kompetentinga institucija. Tada turi buti sker-

pakartotinj naudojima patalpos turi biiti iSvalomos ir dezinfekuojamos.

V SKYRIUS: ISPJAUSTYMO IR ISKAULINEJIMO HIGIENA BEI
ISPJAUSCIUS IR ISKAULINEJUS TAIKOMI HIGIENOS
REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad naminiy pauksc¢iy ir kiskiniy mésa
buty iSpjaustoma ir iSkaulinéjama pagal toliau nustatomus reikalavimus.

1. Meésa turi buti tvarkoma taip, kad ji nebiity uztersta arba kad uztarSa buty kuo
mazesné. Siuo tikslu maisto tvarkymo subjektai pirmiausia turi uztikrinti, kad:

a) iSpjaustymui skirta mésa j darbo patalpas buty vezama dalimis ir jeigu
reikia;

b) iSpjaustant, iSkaulinéjant, apipjaustant, pjaustant griezinéliais, pjaustant
kubeliais, vyniojant ir pakuojant buty iSlaikoma ne aukstesné kaip 4 °C
mésos temperatiira (tokia temperatira islaikoma uztikrinant 12 °C aplinkos
temperatiirg arba kita lygiavercio poveikio sistema);

ir

c¢) jeigu patalpoms suteiktas patvirtinimas, kad jose galima iSpjaustyti skir-
tingy rsiy gyviny mésa, turi biti imamasi atsargumo priemoniy iSvengti
kryzmingés tarSos, tam tikrais atvejais, operacijas skirtingy rasiy gyviinams
atlikti ne vienu metu arba skirtingose patalpose.

2. Tafiau meésa galima iSkaulinéti ir iSpjaustyti anksc¢iau nei jos temperatiira
atitinka nustatytaja 1 pastraipos b punkte, jeigu iSpjaustymo patalpa yra toje
pacioje gamybos vietoje kaip skerdimo patalpos ir jei mésa | iSpjaustymo
patalpa vezama:

a) tiesiogiai i§ skerdimo patalpy;

arba

b) kurj laikg jg palaikius atSaldymo arba susaldymo patalpoje.
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VY M23

VYM23

3. Kai tik mésa supjaustoma ir, jeigu reikia, supakuojama, ji turi bati atSaldoma
iki ne aukstesnés kaip 4 °C temperatiiros.

4. Prie§ vezimg mésa turi biti atSaldoma iki ne aukstesnés kaip 4 °C ir laikomi
tokioje temperatiiroje vezant. Taciau, kompetentingai institucijai leidus, kepe-
néliy pastetui skirtas kepenéles galima vezti aukstesnéje kaip 4 °C tempera-
tiroje su salyga, kad:

a) vezama pagal tos kompetentingos institucijos nustatytus pervezimo is§
vienos jmonés | kitg reikalavimus; ir

b) meésa nedelsiant i§vezama i§ skerdyklos ar i§pjaustymo patalpos ir vezama
ne ilgiau kaip dvi valandas.

5. Uzsaldyti skirta mésa turi buti uzSaldoma nepagrjstai nedelsiant.

Taciau mazmeninés prekybos veikla vykdantys maisto tvarkymo subjektai
gali uzSaldyti mésa, kad ja biity galima perskirstyti maisto dovanojimo tiks-
lais, jei laikomasi Siy salygy:

i) jei tai mésa, kuriai pagal Reglamento (ES) Nr. 1169/2011 24 straipsnj
pateikiama nuoroda ,,Tinka vartoti iki... (data)*, — iki tos datos;

ii) nepagrjstai nedelsiant, —18 °C arba Zemesnéje temperatiiroje;

iii) uztikrinant, kad uzSaldymo data biity uzregistruota ir nurodyta etiketéje
arba kitomis priemonémis;

iv) iSskyrus atvejus, kai mésa buvo anks¢iau uzSaldyta (atitirpinta mésa) ir

v) pagal visas kompetentingy institucijy nustatytas salygas, taikomas uzsal-
dymui ir tolesniam naudojimui maistui.

6. Nesupakuota mésa turi buti laikoma ir vezama atskirai nuo supakuotos mésos,
nebent ji laikoma ir vezama skirtingu laiku arba taip, kad dél pakuotés
medziagos ir laikymo ar vezimo biido mésa nebiity uZztersta.

VI SKYRIUS: SKERDIMAS UKYJE

Maisto tvarkymo subjektai IV skyriaus 1 pastraipos b punkto I papunktyje nuro-
dytus naminius paukscius Ukyje gali skersti tik gave kompetentingos institucijos
leidimg ir laikydamiesi toliau nurodomy reikalavimy.

1. Ukyje reguliariai turi biti atlickamas veterinarinis patikrinimas.

2. Maisto tvarkymo subjektas kompetentingai institucijai turi i§ anksto pranesti
skerdimo dieng ir laika.

3. Ukis turi turéti jrenginius pauk3¢iams suburti, kad biity galima atlikti numa-
tytos sudaryti grupés patikrinima pries skerdima.

4. Ukis turi turéti pauks¢iams higieniskai skersti ir kitaip jiems tvarkyti tinkamas
patalpas.

5. Turi buti laikomasi gyviiny gerovés reikalavimy.

7. Be maisto grandinés informacijos, kuri turi buti pateikta pagal $io reglamento
II priedo III skirsnj, kartu su paskerstu gyvinu j skerdykla arba pjaustymo
cechg turi buti vezamas [gyvendinimo reglamento (ES) 2020/2235 IV priedo
3 skyriuje nustatytas oficialus sertifikatas arba jis turi bati iSsiunciamas i$
anksto bet kokia forma.
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8. Jei tai kepenéliy pastetui gaminti iSauginti naminiai pauksciai, nepasalintais
vidaus organais, jie nedelsiant ir, tam tikrais atvejais, atSaldyti turi biiti vezami
cijai, ty paukséiy vidaus organai turi buti paSalinti per 24 valandas nuo
paskerdimo.

9. Naminius paukscius, kuriy iSdarinéjimas buvo atidétas ir kurie buvo paskersti
auginimo tkyje, ne aukStesnéje kaip 4 °C temperatiiroje galima laikyti ne
ilgiau nei 15 dieny. Po to skerdykloje arba mésos iSpjaustymo jmonéje, esan-
Cioje toje pacioje valstybéje naréje kaip gamybos tkis, ty pauksciy vidaus
organai turi biiti pasalinti.

VII SKYRIUS: MEDZIAGOS DREGMEI ISSAUGOTI

Maisto verslo subjektai uztikrina, kad paukstiena, kuri buvo apdorota taip, kad
buty iSsaugota drégmé, | rinka buty pateikiama ne kaip Sviezia mésa, o kaip
mésos ruosiniai arba naudojama perdirbty produkty gamyboje.

I SKIRSNIS: UKYJE AUGINAMU MEDZIOJAMUJU GYVUNU MESA

1. 1 skirsnio nuostatos taikomos gaminant tkiuose auginamy medZiojamyjy
poranagiy zinduoliy mésg ir jg pateikiant rinkai, jeigu kompetentinga insti-
tucija ty nuostaty nelaiko netinkamomis.

2. 1I skirsnio nuostatos taikomos gaminant ir pateikiant j rinka Ratitae genties
paukséiy meésa. Taciau I skirsnio nuostatos taikomos tada, jeigu kompeten-
tinga institucija jas laiko tinkamomis. Turi biiti numatomi, pritaikomi
tinkami jrenginiai atsizvelgiant | gyviny dyd;.

3. Nepaisydami Sio skirsnio 1 ir 2 pastraipy, maisto tvarkymo subjektai, gave
kompetentingos institucijos leidima, 1 pastraipoje nurodytus Ratitae genties
paukscius ir dkyje auginamus kanopinius gyvinus gali skersti jy kilmés
vietoje jeigu:

tojui arba biity apsaugota gyviny gerove;

b) buvo atlickami reguliariis bandos veterinariniai patikrinimai;

¢) gyviny savininkas pateikia praSyma;

d) kompetentingai institucijai gyviny skerdimo data ir laikas praneSami i§
anksto;

e) tkyje yra numatyta gyviiny subtrimo tvarka, kad buty galima atlikti
numatyty grupés gyviuny patikrinimg prie§ skerdima;

f) dkis turi tinkamus jrenginius gyviinams skersti, kraujui nuleisti ir, jeigu
Ratitae genties pauksciai turi biiti nupesti, jiems nupesti;

g) laikomasi gyviiny gerovés reikalavimy;

h) paskersti, nuleistu krauju gyvinai | skerdykla vezami laikantis higienos
reikalavimy ir be reikalo nedelsiant. Jeigu vezama ilgiau nei dvi valandas,

vidaus organus galima pasalinti vietoje.
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VYM10

VYM23

i) su paskerstais gyviinais maisto tvarkymo subjektas, kuris juos iSaugino, j
skerdykla pateikia deklaracija, kurioje nurodo ty gyviny tapatybe ir bet
kokius paskirtus vaistus arba gydyma, paskyrimo datas ir i§laukas;

ir Su paskerstu gyviinu | skerdykla turi buti pristatoma deklaracija su
veterinarijos gydytojo jraSais apie palankius patikrinimo prie§ skerdimg
rezultatus, priverstinio skerdimo diena, laika ir priezast] bei bet kokj
veterinarijos gydytojo gyvinui skirto gydymo pobudi.

j) lgyvendinimo reglamento (ES) 2020/2235 1V priedo 3 skyriuje nustatytas
oficialus sertifikatas, iSduotas ir pasirasytas valstybinio veterinarijos
gydytojo, patvirtinantis teigiamus tikrinimo prie$ skerdimg rezultatus,
tinkamg skerdimg ir kraujo nuleidima bei skerdimo datg ir laika, vezamas
su paskerstu gyvinu j skerdykla arba buvo iSsiystas i$ anksto bet kokia
forma.

3a. Nukrypstant nuo 3 dalies j punkto, patvirtinima, kad paskersta ir kraujas
nuleistas pagal nustatytus reikalavimus, ir skerdimo datos ir laiko patvirti-
nimg kompetentinga institucija gali leisti jtraukti tik j maisto tvarkymo
subjekto deklaracija, nurodyta 3 dalies i punkte, jeigu:

a) Ukis yra valstybéje naréje arba regione, kaip nustatyta Direktyvos
64/432/EEB 2 straipsnio 2 dalies p punkte, kuriam netaikomi apribojimai
dél sveikatos pagal Sajungos ar nacionalinés teisés aktus.

b) maisto tvarkymo subjektas jrodé, kad jo kompetencijos lygio pakanka
gyvinams skersti jiems nesukeliant jokio iSvengiamo skausmo, nerimo
ar kanc¢iy pagal Reglamento (EB) Nr. 1099/2009 7 straipsnio 2 dalj ir
nepazeidziant Sio reglamento 12 straipsnio.

4. Maisto tvarkymo subjektai auginimo tkyje iSskirtinémis aplinkybémis pagal
3 pastraipos reikalavimus taip pat gali skersti stumbrus.

IV SKIRSNIS: LAUKINIU MEDZIOJAMUJU GYVUNU MESA

Siame skirsnyje surinkimo centras — jmoné, kurioje laikomi laukiniy medzioja-
myjy gyviny kiinai ir vidaus organai prie§ juos vezant | medziojamyjy gyviny
tvarkymo jmong.

I SKYRIUS:  MEDZIOTOJU MOKYMAS - SVEIKATOS IR HIGIENOS
KLAUSIMAI

1. Asmenys, medziojantys laukinius medziojamuosius gyvunus, kad pateikty
juos i rinkg maistui, turi pakankamai iSmanyti laukiniy medziojamyjy gyviny
patologija, ju medziokle ir tvarkymg ir laukiniy medziojamyjy gyviiny mésos
tvarkymg po medzioklés, kad galéty atlikti pradinj laukiniy medziojamyjy
gyviiny tyrimg vietoje.

2. Tactiau pakanka, kad nors vienas medziotojy birio asmuo iSmanyty 1 pastrai-
poje nurodytus dalykus. Siame skirsnyje daromos nuorodos | ,kvalifikuota
asmen;j — tai nuorodos ] ta asmenj.

3. Kvalifikuotas asmuo taip pat gali buti laukinius medZiojamuosius gyvinus
saugantis jégeris arba medzioklés zinovas, jeigu jis arba ji yra medZiotojy
burio narys (-¢) ar bina greta medzioklés vietos. Pastaruoju atveju medzio-
tojas laukinius medziojamuosius gyvinus turi parodyti laukinius medzioja-
muosius gyvinus sauganciam jégeriui arba medzioklés zinovui ir Siems parei-
gunams pranesti apie bet kokig prie$ nusaunant gyviinus pastebétg nejprasta jy
elgsena.
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4. Mokymas turi vykti taip, kad kompetentinga institucija jsitikinty, jog medzio-
tojai taps kvalifikuotais asmenimis. Turéty biiti mokoma Siy dalyky:

a) jprastos laukiniy medziojamyjy gyviny anatomijos, fiziologijos ir
elgsenos;

b) nejprastos laukiniy medziojamyjy gyviny elgsenos ir patologiniy pokyciy,
kuriuos sukelia ligos, aplinkos uzterSimas arba kiti veiksniai, galintys turéti
itakos Zzmoniy sveikatai suvartojus meésa;

¢) nuSauty laukiniy medziojamyjy gyviiny tinkamo tvarkymo, vezimo, vidaus
organy pasalinimo higienos taisykliy ir metody;

ir

d) gyviny ir visuomenés sveikatg reglamentuojanciy jstatymy bei administra-
ciniy nuostaty ir higienos reikalavimy, galiojanciy pateikiant j rinka lauki-
nius medziojamuosius gyvanus.

5. Kompetentinga institucija turéty skatinti medziotojus arba organizacijas
ripintis tokiu mokymu.

I SKYRIUS: STAMBIUJU LAUKINIU MEDZIOJAMUJU GYVONU
TVARKYMAS

1. Sumedzioty stambiyjy laukiniy medziojamyjy gyviny skrandziai ir Zarnos
kiek galima greiCiau turi buiti paSalinami ir, tam tikrais atvejais, nuleidziamas
kraujas.

2. Kvalifikuotas asmuo turi istirti sumedzioto gyviuno kiing ir visus pasalintus
vidaus organus, kad bity nustatyta, ar yra kokiy nors savybiy, patvirtinanéiy,
jog mésa kelia pavojy sveikatai. Sumedziojus gyviing, tyrimas turi bati atlie-
kamas kiek galima greiiau.

3. Stambiyjy laukiniy medziojamyjy gyviny mésg | rinka pateikti galima tik
tada, jeigu sumedzioto gyvino kiinas j laukiniy medziojamyjy gyviny tvar-
kymo jmong¢ vezamas kiek galima greiciau baigus 2 pastraipoje nurodyta
tyrimg. Su sumedzioto gyviino kiinu turi buiti pateikiami vidaus organai
kaip nurodoma 4 pastraipoje. Turi biiti nustatoma, kad vidaus organai
priklauso tam tikram gyviinui.

VYM10
4 a) Jeigu atlickant 2 dalyje nurodyta tyrima nebuvo nustatyta nejprasty
pozymiy, prie§ sumedziojant gyviing nebuvo pastebéta nejprastos jo
elgsenos ir nekilo jokiy jtarimy, kad aplinka galéty buti uztersta, kvalifi-
kuotas asmuo prie sumedzioto gyviino kiino turi pritvirtinti sunumeruotg
deklaracija, kurioje nurodomi visi pirmiau minéti dalykai. Sioje deklaraci-
joje taip pat turi bati nurodoma gyviino sumedziojimo data, laikas ir vieta.

Deklaracija neturi biiti pritvirtinta prie gyviino kiino ir joje gali bti nuro-
dytas daugiau kaip vieno gyviino kiinas, jeigu kiekvieno gyviino kiinas yra
tinkamai identifikuotas ir deklaracijoje nurodytas kiekvieno j deklaracija
itraukto gyviino kiino identifikavimo numeris, atitinkama sumedZiojimo
data, laikas ir vieta. Visy ] vieng deklaracija jtraukty gyviny ktnai gali
bati siunciami tik j vieng medziojamyjy gyviiny tvarkymo jmong.

Medziojamyjy gyviiny tvarkymo jmonei su sumedZzioto gyvino kiinu
nebitina pateikti jo galva ir vidaus organus, iSskyrus rasis, kurios lengvai
suserga trichinelioze (kiaulés, neporakanopiai ir kitos) ir kuriy galva
(i8skyrus iltis) ir diafragma turi biiti pateikiamos su sumedzioto gyvino
kanu.

Vis délto kompetentinga institucija gali leisti trichineléms neatspariy
gyviny galvas siysti j techning jmong, patvirtinta pagal Reglamento
(EB) Nr. 1774/200218 straipsnj, medzioklés trofégjams gaminti. Techniné
jmoné nurodoma kvalifikuoto asmens deklaracijoje. Sios deklaracijos
kopija siun¢iama techninei jmonei. Jeigu trichineliy nustatymo skerdenose
tyrimo rezultatai teigiami, kompetentinga institucija atlieka oficialy patik-
rinimg, kad nustatyty, ar galvy tvarkymo darbai techninéje jmonéje atlie-
kami tinkamai.
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YM10

Taciau medziotojai turi laikytis visy valstybéje naréje, kurioje medziojama,
nustatyty papildomy reikalavimy, ypac tam, kad biity leidziama stebeéti tam
tikrus liku¢ius ir medziagas pagal Direktyva 96/23/EB.

b) Kitomis aplinkybémis su sumedzioto gyviino kiinu turi biti pateikiama jo
galva (iSskyrus iltis, elnio ragus ir ragus) ir visi vidaus organai, i§skyrus
skrand]j ir zarnas. Tyrima atliekantis kvalifikuotas asmuo kompetentingai
institucijai turi pranesti pastebétas nejprastas savybes, nejprasta elgseng
arba aplinkos uzterSimo jtarimus, j kuriuos atsizvelgdamas jis neparengé
deklaracijos pagal a punkta.

VY M23
- c¢) Jeigu konkreCiu atveju néra kvalifikuoto asmens, galin¢io atlikti 2 punkte
nurodytg tyrima, su sumedzioto gyviino kiinu turi biti pateikiama jo galva
(i8skyrus iltis, elnio ragus ir ragus) ir visi vidaus organai, i§skyrus skrandj
ir Zarnas, ir kiinas turi bati vezamas | medziojamyjy gyviny tvarkymo
imong¢ kuo greiciau po nuzudymo.

5. Sumedziojus gyviing, atSaldyti turi buti pradedama praéjus pagristam laikui, ir
viso sumedzioto gyviino atSaldyto kiino temperatiira turi biiti ne aukStesné
kaip 7 °C. Jeigu klimato salygos palankios, priverstiniai atSaldyti nebitina.

6. Vezant | laukiniy medziojamyjy gyviiny tvarkymo jmong, gyviinai neturi bati
kraunami vieni ant kity.

7. 1 laukiniy medziojamyjy gyviiny tvarkymo jmong pristatomi stambieji lauki-
niai medziojamieji gyviinai turi biiti pateikiami kompetentingai institucijai,
kad ji tuos gyviinus patikrinty.

VYM16
8. Be to, stambieji laukiniai medziojamieji gyvinai su kailiu:

a) gali biti nulupami ir pateikiami j rinka tik tada, jeigu:

i) prie$ lupant kailj tas gyviinas buvo laikomas ir tvarkomas atskirai nuo
kito maisto ir nebuvo suSaldytas;

ii) nulupus kailj, medziojamyjy gyviiny tvarkymo jmong¢je tam gyviinui
buvo atliktas galutinis patikrinimas pagal Reglamenta (EB)
Nr. 854/2004;

VY M23

- b) gali biiti nugabenti j medziojamyjy gyviny tvarkymo jmong kitoje valsty-
béje nar¢je tik tada, jei gabenimo | medziojamyjy gyviiny tvarkymo jmong
metu su siunta pateikiamas Komisijos jgyvendinimo reglamento (ES)
2020/2235 1I priedo 2 skyriuje nustatytas oficialus sertifikatas, kurj iSdaveé
ir pasiras¢ valstybinis veterinarijos gydytojas; Siuo sertifikatu paliudijama,
kad Sio skyriaus 4 punkte nustatyty reikalavimy dél deklaracijos ir atitin-
kamy gabenamy skerdienos daliy buvo laikomasi.

VYM16
- Pagal Direktyvos 89/622/EEB 3 straipsnio 1 dalj tais atvejais, kai siuntos
yra gabenamos j medziojamyjy gyviny tvarkymo jmones arti medzioklés
zonos, esancias kitoje valstybéje naréje, kaip nurodyta 2 punkte, prie
siuntos turi buiti pridétas ne sertifikatas, bet specialiai parengto zmogaus
pareiskimas, atsizvelgiant | gyviiny sveikatos biuikle valstybéje nar¢je, kuri
yra kilmés Salis.

9. I skirsnio V skyriuje nustatytos taisyklés taikomos iSpjaustant ir iSkaulinéjant
stambiuosius laukinius medziojamuosius gyvinus.

VY M23
10.Stambiyjy laukiniy medziojamyjy gyviny kianai ir vidaus organai gali buti
vezami | surinkimo centrg ir laikomi jame prie§ juos i$siunciant | medzioja-
myjy gyviny tvarkymo jmone, jeigu:
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VY M23

a) surinkimo centras yra:

1) jregistruotas kompetentingoje institucijoje kaip maisto tvarkymo jmong,
gaminanti pirming produkcija, kaip nurodyta 4 straipsnio 2 dalies a
punkte, kai kiinai atvezami kaip j pirmgjj surinkimo centra, arba

2) kompetentingos institucijos patvirtintas kaip maisto tvarkymo jmoné
pagal 4 straipsnio 2 dalj, kai kiinai atvezami i§ kity surinkimo centry;

b) jei gyvinai iSdarinéti, juos vezant j surinkimo centrg ir sandéliuojant jame
draudziama krauti j kriisnis;

¢) nuzudyti gyviinai vezami j surinkimo centrg higieniskai ir nedelsiant;

d) laikomasi 5 punkte nustatyty temperatiiros salygy;

e) saugojimo trukmé turi buti kuo trumpesné;

f) stambiyjy laukiniy medziojamyjy gyviiny kinai ir vidaus organai Kitaip
netvarkomi; taciau kvalifikuotas asmuo gali atlikti tyrimg ir pasalinti
vidaus organus 2, 3 ir 4 punktuose nustatytomis salygomis.

Il SKYRIUS: SMULKIUJU LAUKINIY MEDZIOJAMUJU GYVUNU
TVARKYMAS

1. Kuvalifikuotas asmuo turi atlikti tyrima, kad biity nustatytos visos savybés,
leidZiancios suprasti, jog mésa kelia pavojy sveikatai. Sumedziojus gyvina,
tyrimas turi biiti atliekamas kiek galima greiciau.

2. Jeigu atliekant tyrimg buvo nustatyta nejprasty savybiy, prie§ sumedziojant
gyviing buvo pastebéta nejprasta jo elgsena arba jtariama, kad aplinka galéjo
buti uzterSta, kvalifituotas asmuo turi prane$ti kompetentingai institucijai.

VvV M23
" 3. Smulkiyjy laukiniy medZiojamyjy gyviiny mésa gali biiti pateikiama rinkai tik
tuo atveju, jei atlikus 1 punkte nurodytg tyrimg kiinas vezamas j medzioja-
myjy gyviiny tvarkymo jmone¢ arba, jei néra kvalifikuoto asmens, kuris
konkreciu atveju galéty atlikti ta tyrima, kuo grei¢iau po nuzudymo.

4. Sumedziojus gyviing, atSaldyti turi buti pradedama praéjus pagristam laikui, ir
viso sumedzioto gyvino atSaldyto kiino temperatiira turi biti ne aukStesné
kaip 4 °C. Jeigu klimato salygos palankios, priverstinai atSaldyti nebitina.

5. Vidaus organai turi bati pasalinami be reikalo nedelsiant arba jy $alinimas turi
bati uzbaigiamas laukinius medziojamuosius gyviinas atgabenus j tvarkymo
imong, jeigu kompetentinga institucija nenurodo kitaip.

6. | laukiniy medziojamyjy gyviny tvarkymo jmong pristatomi smulkieji lauki-
niai medziojamieji gyviinai turi buti pateikiami kompetentingai institucijai,
kad ji tuos gyvinus patikrinty.

7. 1I skirsnio II skyriuje nustatytos taisyklés taikomos i$pjaustant ir iSkaulinéjant
smulkiuosius laukinius medziojamuosius gyvinus.
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VY M23

8. Smulkiyjy laukiniy medziojamyjy gyviny kiinai, jskaitant vidaus organus,
gali blti vezami | surinkimo centrg ir laikomi jame prie§ juos iSsiunciant i
medziojamyjy gyviny tvarkymo jmong, jeigu:

a) surinkimo centras yra:

1) jregistruotas kompetentingoje institucijoje kaip maisto tvarkymo jmoné,
gaminanti pirming produkcija, kaip nurodyta 4 straipsnio 2 dalies a
punkte, kai kiinai atvezami kaip j pirmgjj surinkimo centra, arba

2) kompetentingos institucijos patvirtintas kaip maisto tvarkymo jmoné
pagal 4 straipsnio 2 dalj, kai kiinai atvezami i§ kity surinkimo centry;

b) jei gyvinai iSdarinéti, juos vezant j surinkimo centrg ir sandéliuojant jame
draudziama krauti j kriisnis;

¢) nuzudyti gyviinai vezami | surinkimo centrg higieniskai ir nedelsiant;

d

=

laikomasi 4 punkte nustatyty temperatiros salygy;
e) saugojimo trukmé turi bati kuo trumpesné;

f) smulkiyjy laukiniy medziojamyjy gyviiny kiinai, jskaitant vidaus organus,
kitaip netvarkomi; taciau kvalifikuotas asmuo gali atlikti tyrimg ir pasalinti
vidaus organus 1 ir 2 punktuose nustatytomis salygomis.

V. SKIRSNIS: SMULKINTA MESA, MESOS PUSGAMINIAI ir
MECHANISKAI ATSKIRTA MESA (MAM)

I SKYRIUS: GAMYBOS IMONIU REIKALAVIMALI

Maisto tvarkymo subjektai, eksploatuojantys smulkintg mésa, mésos pusgaminius
arba mechaniskai atskirtg mésg gaminancias jmones, turi uztikrinti, kad:

1. jos buty suprojektuotos taip, kad mésa ir produktai nuo uzter§imo biity apsau-
goti pirmiausia:

a) numatant nepertraukiama operacijy atlikima;
arba
b) atskiriant skirtingas produkcijos siuntas;

2. turéty patalpas supakuotai ir nesupakuotai mésai bei produktams atskirai
laikyti, jeigu ji néra laikoma skirtingais laikotarpiais arba taip, kad dél
pakuotés medziagos ir laikymo biido mésa nebiity uztersta;

3. turéty patalpas jrengtas taip, kad buty laikomasi III skyriuje nustatyty tempe-
ratiiros reikalavimy;

4. turéty jrangg rankoms nusiplauti, kuria naudojasi nesupakuota mésg tvar-
kantys darbuotojai, su tokiais Ciaupais, kad tarSa nepasklisty;

5. turéty jrenginius jrankiams dezinfekuoti, j kuriuos bity tiekiamas ne zemesnés
kaip 82 °C temperatiiros karStas vanduo, arba kitokia Siam tikslui skirtg
sistema.
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II SKYRIUS:  ZALIAVOS REIKALAVIMALI
Maisto tvarkymo subjektai, gaminantys smulkinta mésg, mésos pusgaminius arba
mechaniskai atskirta mésa, turi uztikrinti, kad naudojama zaliava atitikty toliau
pateiktus reikalavimus.
1. Zaliava smulkintai mésai paruoiti turi atitikti §iuos reikalavimus.
a) ji turi atitikti Sviezios mésos reikalavimus;
b) turi baiti gauta i§ skeleto raumeny, jskaitant gretimus riebalinius audinius;
c) zaliava neturi biti gaunama is:
i) nuopjovy ir atlieky (iSskyrus viso raumens nuopjovas);
ii) mechaniskai atskirtos mésos;
iii) kaulo arba odos atplai§y turinios mésos;
arba
iv) galvos mésos, iSskyrus kramtomuosius raumenis, ne raumeninés balto-
sios linijos dalies, kelio sanario ir rieSo (carpus ir tarsus) srities, kauly
nuograndy ir diafragmos raumens (jeigu nepasalinta seroziné pléve).
2. Mésos pusgaminius gaminius galima ruosti i§ $ios zaliavos:
a) Sviezios meésos;
b) 1 pastraipos reikalavimus atitinkan¢ios meésos;
ir
¢) jeigu mésos pusgaminis néra skirtas vartoti be terminio apdorojimo:

i) mésos, gautos sumalus arba sukapojus 1 pastraipos, iSskyrus ¢ punkto i
papunktj, reikalavimus atitinkanc¢ig mésa;

ir

ii) mechaniskai atskirtos mésos, atitinkancios III skyriaus 3 pastraipos d
punkto reikalavimus.

3. Zaliava, i§ kurios gaminama mechaniskai atskirta mésa, turi atitikti Siuos
reikalavimus:

a) ji turi atitikti Svieziai mésai taikomus reikalavimus;

b) i§ toliau nurodomos zaliavos neturi biiti gaminama mechaniskai atskirta
mésa:

i) jei tai naminiai pauksciai: kojy, kaklo odos ir galvos;
ir
ii) jei tai kiti gyvinai: galvos kauly, kojy, uodegy, Slaunikauliy, blauzdi-
kauliy, Seivikauliy, Zastikauliy, stipinkauliy ir alktinkauliy.
I SKYRIUS: HIGIENOS REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai, gaminantys smulkinta mésg, mésos pusgaminius arba
mechaniskai atskirta mésa, turi uztikrinti, kad bty laikomasi toliau nurodomy
reikalavimy.

1. Meésa turi bati tvarkoma taip, kad ji nebiity uzterSta arba kad tarSa biity kuo
mazesné. Dél to maisto tvarkymo subjektai pirmiausia turi uztikrinti, kad

mésa buty:

a) ne aukstesnés kaip 4 °C temperatiiros — jei tai naminiai pauksciai, 3 °C —
jei tai subproduktai ir 7 °C — kita meésa;

ir

b) i ruosimo patalpa buty tiekiama ne i$ karto, kai reikia.
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2. Sie reikalavimai taikomi gaminant smulkinta mésg ir mésos pusgaminius.

a) Jeigu kompetentinga institucija neleidzia iSkaulinéti mésos pries ja suma-
lant, susaldyta arba stipriai suSaldyta meésa, i kurios gaminama smulkinta
meésa arba mésos pusgaminiai, turi biiti iSkaulinéjama prie§ suSaldant. Ja
galima laikyti tik tam tikrg laika.

b) Jeigu yra ruosiama i§ atSaldytos mésos, smulkinta mésa turi buti ruoSiama:
i) jei tai naminiai pauks$éiai: ne ilgiau kaip tris dienas nuo jy paskerdimo;

ii) jei tai kiti gyviinai, o ne naminiai pauksCiai: ne ilgiau kaip SeSias
dienas nuo jy paskerdimo;

arba

iii) ne ilgiau kaip 15 dieny nuo gyviny paskerdimo, jei tai iSkaulinéta,
vakuuminiu biidu supakuota jautiena ir verSiena.

c) Pagaminta smulkinta mésa ir mésos pusgaminiai nedelsiant turi bati
ivyniojami arba supakuojami ir:

i) atSaldomi iki ne aukstesnés kaip 2 °C mésos vidaus temperatiiros — jei
tai smulkinta mésa, ir iki ne aukStesnés kaip 4 °C — jei tai mésos
ruosiniai;

arba
i) susaldomi iki ne zemesnés kaip —18 °C mésos vidaus temperatiiros.
Sios temperatiiros sglygos turi bati islaikomos laikant ir veZant.

3. Sie reikalavimai taikomi gaminant ir naudojant mechaniskai atskirta mésa,
pagamintg metodais, nepakeicianciais kauly, i§ kuriy gaminama mechaniskai
atskirta mésa, struktiiros ir kalcio kiekio, kuris yra nedaug didesnis nei maltos
mesos.

a) Zaliava, skirta iSkaulinéti, gauta i§ gamybos vietoje esanios skerdyklos,
turi blti paruoSta ne veéliau nei prieS septynias dienas; Kkitais atvejais
zaliava, skirta iSkaulinéti, turi buti paruosSta ne véliau nei pries penkias
dienas. Taciau naminiy pauksc¢iy skerdenos turi biiti paruostos ne véliau
nei prie§ tris dienas.

b) Mésg iskaulinéjus, mechaniskai atskirta mésa turi buti atskiriama nedel-
siant.

c) Jeigu mechaniskai atskirta mésa nenaudojama nedelsiant, ji turi bati
ivyniojama arba supakuojama ir tada atSaldoma iki ne aukstesnés kaip
2 °C temperatiiros arba susaldoma taip, kad mésos vidaus temperatiira
biity ne Zemesné kaip —18 °C. Siy temperatiiros reikalavimy turi biiti
laikomasi mésa laikant ir vezant.

d) Jeigu maisto tvarkymo subjektas yra atlikes tyrima, jrodantj, kad mecha-
niskai atskirta mésa atitinka smulkintai mésai pagal Reglamentg (EB) Nr.
852/2004 nustatytus mikrobiologinius kriterijus, ja galima naudoti mésos
pusgaminiams, kurie skirti vartoti tik juos termiskai apdorojus, ir mésos
gaminiams.

e) Mechaniskai atskirta mésg, jeigu nebuvo jrodyta, kad ji atitinka d punkte
nurodytus kriterijus, galima naudoti tik termiSkai apdorotiems mésos gami-
niams pagal §j reglamenta patvirtintose jmonése gaminti.
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4. Sie reikalavimai taikomi gaminant ir naudojant mechaniskai atskirtg mésa,
pagamintg kitais ne 3 pastraipoje nurodytaisiais metodais.

a) Zaliava, skirta iskaulinéti, gauta i§ gamybos vietoje esancios skerdyklos,
turi bhti paruosta ne véliau nei prie§ septynias dienas; kitais atvejais
zaliava, skirta iSkaulinéti, turi bGiti paruosta ne véliau nei prie§ penkias
dienas. Taciau naminiy pauks¢iy skerdenos turi biiti paruostos ne véliau
nei pries§ tris dienas.

b) Jeigu mésa mechaniskai neatskiriama nedelsiant po to, kai buvo iSkauli-
néta, kaulai gauti iSkaulinéjus mésg turi biti laikomi ir vezami ne auks-
tesnéje kaip 2 °C temperatiiroje arba, jeigu buvo suSaldyti, ne Zemesn¢je
kaip —18 °C temperatiiroje.

¢) Kaulai, gauti i§ susaldyty skerdeny, neturi biti pakartotinai susaldomi.
d) Jeigu mechaniskai atskirta mésa nepradedama naudoti per valanda nuo
pagaminimo, ji nedelsiant turi buti atSaldoma iki ne aukStesnés kaip

2 °C temperatiiros.

S

~

Jeigu mechaniskai atskirta mésa neperdirbama per 24 valandas nuo atsal-
dymo, ji per 12 valandy nuo pagaminimo turi buti suSaldyta ir mésos
vidaus temperatiira per 6 valandas turi bati ne zemesné kaip —18 °C.

f) Susaldyta mechaniskai atskirta mésa turi biiti jvyniojama arba supakuo-
jama prie§ sandéliuojant ar vezant, ji neturi buti sandéliuojama ilgiau nei
tris ménesius ir sandéliuojant bei vezant turi biiti laikoma ne Zemesnéje
kaip —18 °C temperatiiroje.

g) Pagal §j reglamentg patvirtintose jmonése i§ mechaniskai atskirtos mésos
galima gaminti tik termiSkai apdorojamus mésos gaminius.

5. Atsildytos smulkintos mésos, mésos pusgaminiy ir mechaniskai atskirtos
mésos negalima pakartotinai susaldyti.

IV SKYRIUS: ZENKLINIMAS

1. Be Direktyvos 2000/13/EB (') reikalavimy, maisto tvarkymo subjektai turi
uztikrinti, kad biity laikomasi 2 pastraipos reikalavimo, jeigu tai numatyta
valstybés narés, kurios teritorijoje produktas pateikiamas j rinkg, nacionalinése
taisyklése, ir pirmiau minétos pastraipos reikalavimo laikomasi tiek, kiek
numatyta valstybés narés nacionalinése taisyklése.

2. Ant pakuocCiy, kuriose smulkinta naminiy pauks$¢iy arba neporakanopiy mésa
ar mechaniskai atskirtos mésos turintys mésos pusgaminiai tiekiami galuti-
niam vartotojui, turi bati uzrasas, nurodantis, kad Siuos produktus prie§ varto-
jant reikeéty iSvirti.

VI SKIRSNIS: MESOS GAMINIAI

1. Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad i$ toliau iSvardyty gyviny kiino
daliy nebiity ruoSiami mésos gaminiai:

a) patiny arba pateliy genitalijy, iSskyrus séklides;
b) Slapimo sistemos organy, iSskyrus inkstus ir pusle;
c) gerkly kremzliy, trachéjos ir skilteliniy bronchy;
d) akiy ir akiy vokuy;
e) ausy iSoriniy landy;
f) ragy audinio;

ir

g) naminiy paukséiy: galvos — iSskyrus skiauter¢ ir ausis, pakartklus ir
mésingas galvos antaugas — stemplés, gurklio, zarny ir genitalijy.

2000 m. kovo 20 d. Europos Parlamento ir Tarybos Direktyva 2000/13/EB dél valstybiy

(1

~

nariy jstatymy, reglamentuojanéiy maisto produkty zenklinima, pateikimg ir reklama-
vima, derinimo (OL L 109, 2000 5 6, p. 29). Direktyva su paskutiniais pakeitimais,
padarytais Direktyva 2003/89/EB (OL L 308, 2003 11 25, p. 15).
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2. Visa mésa, jskaitant smulkintg mésa ir mésos pusgaminius, i§ kurios gami-
nami meésos gaminiai, turi atitikti Svieziai mésai nustatytus reikalavimus.
Taciau smulkinta mésa ir mésos pusgaminiai, i§ kuriy gaminami mésos gami-
niai, neturi atitikti kity V skirsnyje nurodyty specialiy reikalavimy.

VII SKIRSNIS: GYVI DVIGELDZIAI MOLIUSKAI

VYM19
T 1. Sis skirsnis taikomas gyviems dvigeldziams moliuskams. I$skyrus su valymu
susijusius nuostatas, jis taip pat taikomas gyviems dygiaodziams, gyviems
gaubtagyviams ir gyviems jiros pilvakojams. Sio skirsnio II skyriaus A
dalies nuostatos del auginimo teritorijy priskyrimo tam tikrai klasei netai-
komos juros pilvakojams ir dygiaodziams, nefiltruojantiems maitinamosios
terpes.

VvV M23
" la. Siame skirsnyje tarpinis veiklos vykdytojas — maisto tvarkymo subjektas,
iskaitant prekiautojus, iSskyrus pirmaji tiekéja, turintis patalpas arba be ju,
vykdantis veikla tarp auginimo teritorijy, natiiralaus apsivalymo teritorijy ar
bet kuriy jimoniy.

2. I-VIII skyriai taikomi gyvinams, surinktiems i§ auginimo teritorijy, kurias
kompetentinga institucija pagal Reglamenta (EB) Nr. 854/2004 priskyré tam
tikrai kategorijai. IX skyrius taikomas Sukutéms, surinktoms ne i§ pirmiau
minéty auginimo teritorijy.

3.V, VI, VIII ir IX skyriai ir VII skyriaus 3 pastraipa taikoma mazmeninei
prekybai.

4. Sio skirsnio reikalavimai papildo nustatytuosius Reglamente (EB)
Nr. 852/2004:

a) Jei tai operacijos, atlickamos prie§ gyvus dvigeldzius moliuskus atvezant j
siuntimo arba valymo centra, tie reikalavimai papildo nurodytuosius
pirmiau minéto reglamento I priede.

b) Jei tai kitos operacijos, tie reikalavimai papildo nurodytuosius pirmiau
minéto reglamento II priede.

I SKYRIUS:  BENDRI REIKALAVIMAI PATEIKIANT | RINKA GYVUS
DVIGELDZIUS MOLIUSKUS

1. Gyvus dvigeldzius moliuskus pateikti  rinka mazmeninei prekybai galima tik
per siuntimo centra, kur identifikavimo zenklu turi biiti Zymima pagal VII
skyriy.

2. Maisto tvarkymo subjektai gyvy dvigeldziy moliusky siuntas gali priimti tik
tada, jeigu buvo laikomasi 3—7 pastraipose nustatyty dokumentams taikomy
reikalavimy.

VY M23
3. Kai maisto tvarkymo subjektas gyvy dvigeldziy moliusky partija gabena tarp
auginimo teritorijy, natiralaus apsivalymo teritorijy ar bet kuriy jmoniy, prie
siuntos turi buti pridedamas registravimo dokumentas.

4. Registravimo dokumentas turi biiti surasytas maziausiai viena i$ valstybés
narés, kurioje yra jsisteigusi priimancioji jmoné¢, oficialiy kalby ir jame
maziausiai turi bati pateikiama toliau nurodoma informacija:

a) jel tai i§ auginimo teritorijos siunciama gyvy dvigeldziy moliusky siunta,
registravimo dokumente maziausiai turi biti pateikiama toliau nurodoma
informacija:

i) surinkéjo tapatybé ir adresas;

ii) surinkimo data;

iii) auginimo teritorija, kiek galima tiksliau apibtidinat teritorijos vietg arba
nurodant kodo numerj;

iv) auginimo teritorijos buklé sveikatos pozitriu;
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v) kiaukutiniy rasys ir kiekis;
ir
vi) siuntos paskirtis.

b) Jei tai i§ nathralaus apsivalymo teritorijos atsiysta gyvy dvigeldziy
moliusky siunta, registravimo dokumente turi buti pateikiama maziausiai
a punkte nurodyta ir toliau iSvardyta informacija:

i) natliralaus apsivalymo —teritorijos vieta;

ii) moliusky laikymo natiiralaus apsivalymo teritorijoje trukmé.

c) Jei tai i§ valymo centro atsiysta gyvy dvigeldziy moliusky siunta, regist-
ravimo dokumente turi buti pateikiama maziausiai a punkte nurodyta ir
toliau iSvardyta informacija:

i) valymo centro adresas;
ii) valymo trukmeé;
ir
iii) siunty atvezimo j valymo centra datos.

VvV M23
d) Jeigu tarpinis veiklos vykdytojas siuncia gyvy dvigeldziy moliusky partija,
prie siuntos turi biiti pridétas naujas registravimo dokumentas, kurj uzpildo
tarpinis veiklos vykdytojas. Registravimo dokumente turi biiti pateikta bent
jau a, b ir ¢ punktuose nurodyta informacija ir §i informacija:

i) tarpinio veiklos vykdytojo pavadinimas ir adresas;

ii) jei laikoma arba pakartotinai panardinama sandéliavimui — laikymo
arba pakartotinio panardinimo pradzios data, pabaigos data ir laikymo
arba pakartotinio panardinimo vieta;

iii) jei laikyta natiralioje auginimo vietoje, tarpinis veiklos vykdytojas turi
patvirtinti, kad natiirali auginimo vieta, kurioje buvo laikoma, laikymo
metu buvo priskirta A klasés auginimo teritorijai, kurioje galima rinkti
moliuskus;

iv) jei pakartotinis panardinimas vyko nattiralioje auginimo vietoje,
tarpinis veiklos vykdytojas turi patvirtinti, kad natirali auginimo
vieta, kurioje buvo atliekamas pakartotinis panardinimas, pakartotinio
panardinimo metu buvo priskirta tos pacios klasés auginimo teritorijai,
kurioje gyvi dvigeldziai moliuskai buvo surinkti;

v) jei pakartotinis panardinimas buvo atliktas jmonéje, tarpinis veiklos
vykdytojas turi patvirtinti, kad pakartotinio panardinimo metu jmoné
buvo patvirtinta. Pakartotinai panardinus gyvus dvigeldzius moliuskus,
jie neturi buti papildomai uzterSiami;

vi) jei grupuojama — rusis, grupavimo pradzios data, grupavimo pabaigos
data, vietovés, kurioje buvo surinkti gyvi dvigeldziai moliuskai,
statusas, grupavimo partija, kuriag visuomet sudaro tos pacios risies
moliuskai, sugauti ta pacig diena, toje pacioje auginimo teritorijoje.

5. Maisto tvarkymo subjektai, siunciantys gyvy dvigeldziy moliusky siuntas, turi
uzpildyti atitinkamus registravimo dokumento skirsnius, kad ty skirsniy jrasus
buty galima lengvai perskaityti ir nebtity galima pakeisti. Siuntas gaunantys
maisto tvarkymo subjektai, priémg siuntg, gaunamus dokumentus turi Zyméti
antspaudu, kuriame biity nurodoma data, arba gavimo datg jrasyti kaip nors
kitaip.
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6. Maisto tvarkymo subjektai su kiekviena iSsiysta arba gauta siunta susijusj
registravimo dokumentg turi laikyti dvylika ménesiy nuo iSsiuntimo ar gavimo
dienos (arba tiek laiko, kiek gali nustatyti kompetentinga institucija).

7. Taciau jeigu:

a) gyvus dvigeldzius moliuskus renkantys darbuotojai taip pat dirba siuntimo
centre, valymo centre, natiiralaus apsivalymo teritorijoje arba gyvus dvigel-
dzius moliuskus gaunancioje perdirbimo jmonéje;

ir
b) visas atitinkamas jmones priziliri viena kompetentinga institucija,

registravimo dokumentai néra batini, jeigu kompetentinga institucija taip
numato.

VY M23
8. Tarpiniai veiklos vykdytojai turi biti:

a) registruoti kompetentingoje institucijoje kaip maisto tvarkymo jmongs,
gaminancios pirming produkcija, kaip nurodyta 4 straipsnio 2 dalies a
punkte, jeigu jie neturi patalpy arba jei jie turi patalpas, kuriose tik tvarko,
plauna ir sandéliuoja aplinkos temperatiiroje gyvus dvigeldzius moliuskus,
ju negrupuoja ir nelaiko, arba

b) kompetentingos institucijos patvirtinti kaip maisto tvarkymo subjektai
pagal 4 straipsnio 2 dalj, jei jie ne tik vykdo a punkte nurodyta veikla,
bet ir turi Saltuosius sandélius, grupuoja ar suskaido gyvy dvigeldziy
moliusky partijas arba juos laiko ar pakartotinai panardina.

9. Tarpiniai veiklos vykdytojai gali gauti gyvus dvigeldzius moliuskus i§ A, B
arba C kategorijai priskiriamy auginimo teritorijy, i§ natiiralaus apsivalymo
teritorijy arba i$ kity tarpiniy veiklos vykdytojy. Tarpiniai veiklos vykdytojai
gali siysti gyvus dvigeldzius moliuskus:

a) i A klasés auginimo teritorijy j siuntimo centrus arba kitam tarpiniam
veiklos vykdytojui;

b) i§ B klasés auginimo teritorijy tik j valymo centrus, perdirbimo jmones
arba kitam tarpiniam veiklos vykdytojui;

c) i8 C klasés auginimo teritorijy j perdirbimo jmones arba j kito tarpinio
veiklos vykdytojo patalpas.

II SKYRIUS:  GYVU DVIGELDZIU MOLIUSKU AUGINIMO IR SURIN-
KIMO HIGIENOS REIKALAVIMAI

A. AUGINIMO TERITORIJU REIKALAVIMAI

1. Surinkéjai gyvus dvigeldzius moliuskus gali surinkti tik i§ auginimo teri-
torijy, kuriy vieta ir ribos yra nustatytos ir kurias kompetentinga institucija
— jeigu bitina, bendradarbiaudama su maisto tvarkymo subjektais — pagal
Reglamentg (EB) Nr. 854/2004 yra priskyrusi A, B arba C klasei.

2. Maisto tvarkymo subjektai, i§ A klasés auginimo teritorijy surinktus gyvus
dvigeldzius moliuskus pateikti j rinka maistui gali tik tada, jeigu moliuskai
atitinka V skyriaus reikalavimus.

3. Maisto tvarkymo subjektai gyvus dvigeldzius moliuskus, surinktus i§ B
klasés auginimo teritorijy, pateikti j rinkg maistui gali tik apdorotus
valymo centre arba palaikytus natGralaus moliusky apsivalymo teritorijoje.
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4. Maisto tvarkymo subjektai gyvus dvigeldzius moliuskus, surinktus i§ C
klasés auginimo teritorijy, pateikti j rinkg maistui gali tik ilga laika iSlai-
kytus natiiralaus jy apsivalymo teritorijoje pagal C dalj.

5. Gyvi dvigeldziai moliuskai i§ B arba C klasés auginimo teritorijy, iSvalyti
arba palaikyti natiiralaus moliusky apsivalymo —teritorijoje, turi atitikti
visus V skyriaus reikalavimus. Taciau gyvus dvigeldzius moliuskus,
kurie nebuvo iSvalyti arba palaikyti natfiralaus moliusky apsivalymo -teri-
torijoje, i§ pirmiau minéty auginimo teritorijy galima siysti | perdirbimo
imong, kurioje moliuskai turi buti apdorojami, kad i§ jy bty pasalinti
patogeniniai mikroorganizmai (jeigu butina, smélj, purva arba gleives
pasalinus toje pacioje ar kitoje jmong¢je). Leidziami apdorojimo budai:

a) sterilizavimas sandarioje taroje;

b) terminis apdorojimas, jskaitant:

i) panardinimg j verdantj vandenj tokiam laikui, kad moliusko mésos
vidaus  temperatira  pakilty iki ne  Zemesnés  kaip
90 °C temperattros ir kad §i minimali temperatira bty i$laikoma
ne trumpiau nei 90 sekundziy;

ii) virima 3-5 minutes uzdaroje erdvéje, jeigu temperatiira
120-160 °C, o slégis — nuo 2 iki 5 kg/cm?, po to Salinami kiaukutai
ir susaldoma, kad produkto vidaus temperattira buty —20 °C;

iii) sléginj apdorojimg garais uzdaroje erdvéje, atitinkantj i papunktyje
nurodytus su virimo trukmés ir moliusko mésos vidaus tempera-
taros reikalavimus. Turi biiti naudojama patvirtinta metodika. Turi
biti pasitelkiamos RVASVT principais pagristos procediiros, kad
biity patikrinta, ar vienodai pasiskirsto Siluma.

6. Maisto tvarkymo subjektai gyvy dvigeldziy moliusky neturi auginti arba
rinkti auginimo teritorijose, kuriy kompetentinga institucija néra priskyrusi
tam tikrai kategorijai arba kurios néra tinkamos dél su sveikata susijusiy
priezas¢iy. Maisto tvarkymo subjektai turi atsizvelgti | bet kokig informa-
cijg apie auginimo teritorijos tinkamumg moliuskams auginti ir jiems
rinkti, jskaitant informacija, kuri buvo gauta patiems tvarkymo subjektams
atlikus patikrinimus ar kurig pateiké kompetentinga institucija. Maisto
tvarkymo subjektai turi naudoti $ig informacijg, pirmiausia informacijg
apie aplinkos ir oro sglygas, kad buty nustatyta, kaip tinkamai turi buti
apdorojamos surinktos siuntos.

B. SURINKIMO IR TVARKYMO REIKALAVIMAI PO SURINKIMO

Maisto tvarkymo subjektai, surenkantys gyvus dvigeldzius moliuskus arba
juos surinktus i§ karto tvarkantys, turi uztikrinti, kad buty laikomasi Siy
reikalavimy.

1. Surinkimo metodai ir antrinis tvarkymas neturi papildomai uztersti arba
pernelyg pazeisti gyvy dvigeldziy moliusky kiaukuty arba audiniy ar
sukelti pokyciy, del kuriy moliuskai nebebuty tinkami valyti, perdirbti
arba laikyti jy natiralaus apsivalymo teritorijose. Maisto tvarkymo
subjektai pirmiausia turi:

a) tinkamai apsaugoti gyvus dvigeldzius moliuskus, kad jie nebiity sutrais-
kyti, suraizyti arba kad jy neveikty vibracija;

b) uztikrinti, kad gyvy dvigeldziy moliusky neveikty ypac auksta arba
Zema temperatiira;



02004R0853 — LT — 09.09.2021 — 021.001 — 53

c) gyvy dvigeldziy moliusky pakartotinai nemerkti j vandenj, galintj
moliuskus papildomai uztersti;

ir

d) jeigu paruosimas perdirbti atlickamas nattraliose vietose, naudojamos
tik tos auginimo teritorijos, kurias kompetentinga institucija yra prisky-
rusi A klasei.

2. Transporto priemones turi biiti galima tinkamai nusausinti, jos turi biiti
jrengtos taip, kad buty uztikrinamos tinkamiausios galimos islikimo
salygos, ir tose priemonése turi blti numatyta veiksminga apsauga nuo
uzterSimo.

C. GYVU DVIGELDZIY MOLIUSKU LAIKYMO JU NATURALAUS APSI-
VALYMO -TERITORIJOSE REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai, gyvus dvigeldzius moliuskus laikantys jy natiira-
laus apsivalymo teritorijose, turi uztikrinti, kad biity laikomasi toliau nurodyty
reikalavimy.

1. Maisto tvarkymo subjektai gali naudoti tik tas teritorijas, kurias kompe-
tentinga institucija yra patvirtinusi tinkamomis gyvy dvigeldziy moliusky
natiralaus apsivalymo teritorijomis. Ribos turi buiti aiskiai pazenklintos
pludurais, kartimis arba kitomis stacionariosiomis priemonémis. Tarp nati-
ralaus apsivalymo teritorijy turi buti minimalus atstumas, taip pat mini-
malus atstumas turi biiti tarp natliralaus apsivalymo teritorijy ir auginimo
teritorijy, kad bty kuo mazesnis tarSos sklidimo pavojus.

2. Moliusky laikymo nattralaus apsivalymo teritorijose salygos turi bati
tinkamos, kad jie galéty iSsivalyti. Maisto tvarkymo subjektai pirmiausia
turi:

a) gyvus dvigeldzius moliuskus, skirtus laikyti natliralaus apsivalymo teri-
torijose, tvarkyti taip, kad panardinti natiraliame vandenyje jie pradéty
filtruoti maitinancig terpg;

b) gyvy dvigeldziy moliusky natiiralaus apsivalymo teritorijose nelaikyti
jy tokiu tankumu, kad jie negaléty issivalyti;

C

~

gyvus dvigeldzius moliuskus j natiiralaus jy apsivalymo teritorijos jliros
vanden] panardinti tinkamam laikui, nustatomam atsizvelgiant |
vandens temperatiirg, kurio trukmé turi biti ne trumpesné kaip du
meénesiai, jeigu kompetentinga institucija, atsizvelgdama j maisto tvar-
kymo subjekto rizikos analize, nesutinka nustatyti trumpesnio laiko-
tarpio;

ir

d) vienus moliusky nattiralaus apsivalymo teritorijos plotus patikimai
atskirti nuo kity ploty, kad vienos siuntos nesusimai$yty su kitomis;
turi biiti naudojama ,,viskas, kas jdéta, iSimta“ sistema, kad nauja siunta
nebiity jvezama tol, kol néra iSvezta ankstesné siunta.

3. Maisto tvarkymo subjektai, valdantys natiiralaus moliusky apsivalymo teri-
torijas, nuolatos turi daryti jrasus apie gyvy dvigeldziy moliusky kilmes
vieta, moliusky laikymo natiiralaus apsivalymo teritorijose laikotarpius,
naudojamas natiiralaus apsivalymo teritorijas ir kita siuntos, kai ji suren-
kama i§ natiiralaus moliusky apsivalymo teritorijos, paskirties vieta, kad
juos galéty patikrinti kompetentinga institucija.

I SKYRIUS: SIUNTIMO IR VALYMO CENTRU KONSTRUKCIJOS
REIKALAVIMAI

1. Pastaty vieta sausumoje turi bati tokia, kad jy neuZzliety jprasti dideli juros
potvyniai ir atosliigiai arba i§ gretimos teritorijos nutekantis vanduo.

2. Talpyklos ir tara vandeniui laikyti turi atitikti Siuos reikalavimus:

a) vidiniai jy pavir$iai turi bati glotniis, patvaris, nelaidas ir lengvai valomi;
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b) talpykly ir taros konstrukcija turi bati tokia, kad bty galima isleisti visa
vandenj;

¢) visos vandens émimo vietos turi bati jrengtos taip, kad nebiity uZterSiamas
tiekiamas vanduo.

3. Be to, valymo centruose valymo talpyklos turi biiti tinkamos atsizvelgiant |
valytiny produkty kiekj ir tipa.

VI SKYRIUS: VALYMO IR SIUNTIMO CENTRU HIGIENOS REIKALA-
VIMAI

A. VALYMO CENTRU REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai, valantys gyvus dvigeldzius moliuskus, turi uZztik-
rinti, kad bty laikomasi iy reikalavimy.

1. Prie§ pradedant valyti, gyvi dvigeldZiai moliuskai turi biiti be purvo ir
susikaupusiy nuosédy. Jei reikia, moliuskai nuplaunami $variu vandeniu.

2. Valymo sistema turi veikti taip, kad gyvi dvigeldziai moliuskai nedels-
dami pradéty maitintis koSdami vanden;j ir taip maitindamiesi iSsivalyty
nuoteky ne$varumus, nebiity i§ naujo uzterSti ir islikty gyvi ir tokios
buklés, kad i$valytus, prie$ pateikiant j rinka, juos buty galima pakuoti,
sandéliuoti ir vezti.

3. Valytiny gyvy dvigeldziy moliusky kiekis neturi bati didesnis nei valymo
centro pajégumas. Gyvi dvigeldziai moliuskai nenutriikstamai turi buti
valomi tiek laiko, kad buity laikomasi sveikatos standarty ir pagal Regla-
menta (EB) Nr. 852/2004 priimty mikrobiologiniy kriterijy.

4. Jeigu | valymo talpykla buity sudétos kelios gyvy dvigeldziy moliusky
siuntos, jie turi buti tos pacios rasies ir apdorojimo trukmé turi buti
nustatoma atsizvelgiant | laika, kurio reikia ilgiausiai apdorotinai siuntai.

5. Valymo sistemy talpykly gyviems dvigeldziams moliuskams laikyti
konstrukcija turi buti tokia, kad per talpyklas tekéty juros vanduo.
Gyvy dvigeldziy moliusky sluoksnis turi buti tokio storio, kad valant
nekliudyty atverti moliusky kiaukuty.

6. | valymo talpyklas, kuriose valomi gyvi dvigeldziai moliuskai, negalima
deti véziagyviy, zuvy arba kity riiSiy jiros gyviny.

7. Prie kiekvienos pakuotés su iSvalytais gyvais dvigeldziais moliuskais turi
bati etiketé, patvirtinanti, kad visi moliuskai i$valyti.

B. SIUNTIMO CENTRU REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai, valdantys siuntimo centrus, turi uztikrinti, kad
bty laikomasi $iy reikalavimy.

1. Tvarkant gyvus dvigeldzius moliuskus, pirmiausia paruoSiant perdirbti,
gyvus dvigeldziy moliuskus skirstant pagal dydj, ivyniojant ir pakuojant,
produktas neturi biiti uzterSiamas arba neturi bati paveikiamas moliusky
gyvybingumas.

2. Prie$ iSsiunciant gyvy dvigeldziy moliusky kiaukutai turi buti kruopsciai
nuplauti $variu vandeniu.
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3. Gyvy dvigeldziy moliusky kilmés vieta turi biti:
a) A klasés auginimo teritorija;
b) nattiralaus apsivalymo teritorija;
c) valymo centras;
arba
d) kitas siuntimo centras.

4. 1 ir 2 pastraipose nustatyti reikalavimai taip pat taikomi laivuose jreng-
tiems siuntimo centrams. Tokiuose centruose tvarkomy moliusky kilmeés
vieta turi buti A klasés auginimo teritorija arba natdiralaus apsivalymo
teritorija.

V SKYRIUS: GYVU DVIGELDZIY MOLIUSKY SVEIKATOS STAN-
DARTALI

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad gyvus dvigeldzius moliuskus patei-
kiant j rinka maistui buty laikomasi ne tik pagal Reglamenta (EB) Nr. 852/2004
priimty mikrobiologiniy kriterijy, bet ir Siame skyriuje nustatyty standarty.

1. Moliuskai turi buti gyvybingi ir Sviezi, jy kiaukutai Svarts, turéti budinga
skambes] stuksenant, o jy vidingje ertméje turi buiti pakankamai skyscio.

2. Moliuskuose neturi bati jariniy biotoksiny, kuriy bendras kiekis (iSmatuotas
visame moliusko kiine arba bet kurioje atskirai valgomoje jo kino dalyje)
virSyty toliau nurodomas ribas:

a) paralyziuojanciy vandens bestuburiy nuody (PSP) — 800 mikrogramy
saksitoksiny ekvivalento diHCl kilograme moliusky;

b) amnezijg sukelian¢iy kiaukutiniy nuody — 20 miligramy domoinés rugsties
kilograme moliusky;

c) bendras okadainés riigsties ir dinofisistoksiny kiekis — 160 mikrogramy
okadainés ragsties ekvivalento kilograme moliusky;

d) jesotoksiny — 3,75 miligramo jesotoksiny ekvivalento kilograme moliusky;

ir

e) azaspiracidy — 160 mikrogramy azaspiracidy ekvivalento kilograme
moliusky.

VI SKYRIUS: GYVU DVIGELDZIU MOLIUSKUY VYNIOJIMAS IR PAKA-
VIMAS

1. Austrés turi buti jvyniojamos arba pakuojamos jgaubtais kiaukutais | apacia.

2. Visos gyvy dvigeldziy moliusky pakuotés, iSvezamos i$ siuntimo centry arba
skirtos kitam siuntimo centrui, turi biti uzdarytos. Gyvy dvigeldziy moliusky
pakuotés, skirtos tiesioginei mazmeninei prekybai, turi biiti laikomos uzda-
rytos, kol jos nepateikiamos parduoti galutiniam vartotojui.

VII SKYRIUS: IDENTIFIKAVIMO ZENKLAS IR ZENKLINIMAS

1. Etiketé, jskaitant identifikavimo zenkla, turi bati atspari vandeniui.
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2. Be I skirsnio II priede nurodyty bendry identifikavimo Zenklo reikalavimy,
etiketéje turi biiti pateikiama §j informacija:

a) dvigeldzio moliusko rii§is (bendrinis pavadinimas ir mokslinis pavadi-
nimas);

b) pakavimo datas (nurodoma diena ir ménuo).

Nukrypstant nuo Direktyvos 2000/13/EB, minimalig tinkamumo datg galima
pakeisti uzrasu ,8ie gyvinai parduodami turi bati gyvi.

3. Mazmenininkas prie gyvy dvigeldziy moliusky pakuotés, kuri néra pavieniam
vartotojui skirto dydzio, pritvirtinta etiketg turi ilaikyti trumpiausiai 60 dieny
nuo tos pakuotés turinio paskirstymo.

VIII SKYRIUS: KITI REIKALAVIMAI

1. Maisto tvarkymo subjektai, laikantys ir vezantys gyvus dvigeldzius moliuskus,
turi uztikrinti, kad moliuskai buity laikomi tokioje temperatiiroje, kuri nepa-
kenkty maisto saugai arba jy gyvybingumui.

2. Gyvi dvigeldziai moliuskai neturi baiti pakartotinai pamerkiami j vanden;j arba
apipurskiami vandeniu po to, kai jie buvo supakuoti mazmeninei prekybai ir
iSvezti i§ siuntimo centro.

IX SKYRIUS: SPECIALUS REIKALAVIMAI, TAIKOMI SUKUTEMS,
JORINIAMS PILVAKOJAMS MOLIUSKAMS IR HOLOTU-
RIJOMS, KURIE  NEFILTRUOJA  MAITINAMOSIOS
TERPES, SURINKTIEMS | KLASIFIKACIJA NEJTRAUK-
TOSE AUGINIMO TERITORIJOSE

Maisto tvarkymo subjektai, renkantys Sukutes, jurinius pilvakojus moliuskus ir
holoturijas, kurie nefiltruoja maitinamosios terpés, | klasifikacija nejtrauktose
auginimo teritorijose arba tvarkantys tokias Sukutes ir (arba) jirinius pilvakojus
moliuskus, ir (arba) holoturijas, privalo laikytis Siy reikalavimy:

1. Sukutés, jiriniai pilvakojai moliuskai ir holoturijos, kurie nefiltruoja maitina-
mosios terpés, negali biiti pateikiami rinkai, iSskyrus atvejus, kai jie surenkami
ir tvarkomi pagal II skyriaus B dalj ir atitinka V skyriuje nustatytus standartus,
kaip matyti i§ maisto tvarkymo subjekty, vykdanciy zuvy aukciona, siuntimo
centro ar perdirbimo jmonés savikontrolés sistemos.

2. Papildant 1 punkta, jeigu kompetentinga institucija, prireikus — bendradarbiau-
dama su maisto tvarkymo subjektais, zvejybos rajonus gali jtraukti j klasifi-
kacija remdamasi oficialios stebésenos programy duomenimis, Sukutéms
analogiskai taikomos II skyriaus A dalies nuostatos.

3. Sukutes, jarinius pilvakojus moliuskus ir holoturijas, kurie nefiltruoja maiti-
namosios terpés, galima pateikti rinkai ir Zmonéms vartoti tik pardavus zuvy
aukcione, per siuntimo centra arba perdirbimo jmong. Minétas jmones
valdantys maisto tvarkymo subjektai, tvarkydami Sukutes ir (arba) jurinius
pilvakojus moliuskus, ir (arba) holoturijas, apie tai privalo pranesti kompeten-
tingai institucijai ir, jei tai yra siuntimo centrai, laikytis atitinkamy III ir IV
skyriy reikalavimy.

4. Sukutes, jirinius pilvakojus moliuskus ir holoturijas, kurie nefiltruoja maiti-
namosios terpés, tvarkantys maisto tvarkymo subjektai privalo laikytis Siy
reikalavimy:
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a) kai taikoma, I skyriaus 3—7 punktuose nustatytus dokumentams keliamy
reikalavimy. Siuo atveju registravimo dokumente turi biti aiskiai nuro-
doma auginimo teritorijos vieta, nurodant sistema, kuri taikyta koordina-
téms aprasyti, kurioje buvo surinktos Sukutés ir (arba) gyvi juriniai pilva-
kojai moliuskai, ir (arba) gyvos holoturijos, arba

b) VI skyriaus 2 punkto reikalavimy dél mazmeninei prekybai iSsiysty visy
gyvy Sukuciy, gyvy juriniy pilvakojy moliusky ir gyvy holoturijy pakuociy
uzdarymo ir VII skyriaus reikalavimy dél identifikavimo Zenklo ir Zenkli-
nimo.

X SKYRIUS: GYVU DVIGELDZIU MOLIUSKU, GYVY DYGIAODZIU,

GYVU GAUBTAGYVIU IR GYVUY JURINIY PILVAKOJU
MOLIUSKU REGISTRAVIMO DOKUMENTO PAVYZDYS

GYVU DVIGELDZIU MOLIUSKU, GYVU DYGIAODZIU, GYVU GAUBTAGYVIU IR GYVU JURINIU PILVAKOJU
MOLIUSKU REGISTRAVIMO DOKUMENTAS

1.1 IMSOC numeris 1.2 Vidaus registracijos numeris

I.3 Tiekéjas 1.4 Gaunantysis maisto tvarkymo subjektas
Pavadinimas Pavadinimas

Adresas Adresas

Registracijos arba patvirtinimo Nr. Registracijos arba patvirtinimo Nr.

Salis Salies ISO kodas | Salis Salies ISO kodas
Veikla Veikla

L5 Prekiy aprasSymas

Akvakultaira Natirali priekranté

* KN kodas arba FAO triraidis kodas | riiSis | kiekis | pakuoté | partija | surinkimo data| laikymo pradzios data |
laikymo pabaigos data | laikymo vieta| pakartotino panardinimo pradzios data | pakartotinio panardinimo
pabaigos data |pakartotinio panardinimo vieta| grupavimo pradzios data | grupavimo pabaigos data | auginimo
teritorija | sveikatos buklé, jskaitant, jei taikoma, surinktus pagal Igyvendinimo reglamento (ES) 2019/
627 62 straipsnio 2 dalj

w»

<

iy

.’Qj 1.6 IS natiiralaus apsivalymo teritorijos 1.7 IS valymo / siuntimo centro

: Taip o Ne o Aukciono salé Taip o Ne O

E Natiiralaus apsivalymo teritorija Valymo / siuntimo centro/aukciono salés patvirti-
i

Valymo nattraliomis sglygomis trukmé nimo numeris

PradZios data IveZimo data

Pabaigos data ISvezimo data

Valymo trukmé

1.8 Tarpinis veiklos vykdytojas
Taip o Ne O

Pavadinimas

Adresas

Registracijos arba patvirtinimo Nr.
Salis

Salies ISO kodas

Veikla

Atvezimo data

ISvezimo data

L.9. Tiekéjo deklaracija

AS, toliau pasira$es uz siuntos iSsiuntimag atsakingas maisto tvarkymo subjektas, patvirtinu, kad, mano ziniomis
ir jsitikinimu, Sio dokumento I dalyje pateikta informacija yra teisinga ir iSsami.
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GYVU DVIGELDZIU MOLIUSKU, GYVU DYGIAODZIU, GYVU GAUBTAGYVIU IR GYVU JURINIU PILVAKOJU

MOLIUSKU REGISTRAVIMO DOKUMENTAS

Data Pasirasanciojo asmens vardas ir pavardé Parasas

I1.1 Vidaus registracijos numeris (gavimo)

II dalis. Gaunantysis veiklos vyk-
dytojas

I1.2 Gaunanciojo maisto tvarkymo subjekto deklaracija

AS, toliau pasiras¢s uz siuntos gavimg atsakingas maisto tvarkymo subjektas, patvirtinu, kad siunta [DATA]
atvezta | mano patalpas.

Pasirasanciojo asmens vardas ir pavardé Parasas

AiSkinamosios pastabos

Lange-
lis

ApraSymas

I dalis. Tiekéjas

Sia dokumento dalj pildo gyvy dvigeldziy moliusky siuntg siunéiantis maisto tvarkymo subjektas.

L1

IMSOC numeris
Tai unikalus raidinis skaitmeninis kodas, kurj suteikia IMSOC.

1.2

Vidaus registracijos numeris

S langelj siundiantysis maisto tvarkymo subjektas gali naudoti vidaus registracijos numeriui nurodyti.

L3

Tiekéjas

Nurodyti kilmés jmonés pavadinimg ir adresg (gatvé, miestas ir regiono/provincijos/valstijos pavadinimas), $alj
ir ISO $alies koda. Jei tai auginimo teritorijos, nurodyti teritorija, kuriai kompetentingos institucijos suteiké
leidima. Jei tai gyvos Sukutés, juriniai pilvakojai moliuskai arba holoturijos, nurodyti surinkimo vieta.

Jei taikoma, taip pat nurodyti jmonés registracijos arba patvirtinimo numerj. Nurodyti veikla (surinkéjas,
valymo centras, siuntimo centras, aukciono salé¢ arba tarpininkavimo veikla).

Jei gyvy dvigeldziy moliusky siunta siunc¢iama i§ valymo centro/siuntimo centro arba, jei tai Sukutés, jriniai
pilvakojai moliuskai ir holoturijos, kurie nefiltruoja maitinamosios terpés, surinkti j klasifikacija nejtrauktose
auginimo teritorijose, i§ zuvy aukciono, nurodyti valymo centro/siuntimo centro arba Zuvy aukciono patvirti-
nimo numer;j ir adresa.

14

Gaunantysis maisto tvarkymo subjektas

Nurodyti kilmés jmonés pavadinima ir adresa (gatveé, miestas ir regiono/provincijos/valstijos pavadinimas), salj
ir ISO Salies koda. Jei tai auginimo arba natiiralaus apsivalymo teritorijos, nurodyti teritorija, kuriai kompe-
tentingos institucijos suteiké leidima.

Jei taikoma, taip pat nurodyti jmonés registracijos arba patvirtinimo numerj. Nurodyti veikla (surinkéjas,
valymo centras, siuntimo centras, perdirbimo jmoné arba tarpininkavimo veikla).

LS

Prekiy aprasymas

Nurodyti, kaip reikalaujama, Kombinuotosios nomenklatiiros kodg arba FAO triraidj koda, rtsj, kiekj, pakuotés
tipa (maiSai, nesupakuoti ir t. t.), partija, surinkimo datg, laikymo pradzios ir pabaigos data (jei taikoma),
laikymo vieta (nurodyti auginimo teritorijos klasifikacija ir jos vieta arba jmonés patvirtinimo numerj, jei
taikoma), pakartotinio panardinimo pradzios ir pabaigos data (jei taikoma), pakartotinio panardinimo vieta
(nurodyti auginimo teritorijos klasifikacijg ir jos vieta arba jmonés patvirtinimo numerj, jei taikoma), grupa-
vimo pradzios ir pabaigos data (jei taikoma), auginimo teritorijg ir jos sveikatos bikle (auginimo teritorijos
klasifikacija, jei taikoma). Kai gyvi dvigeldziai moliuskai surinkti pagal [gyvendinimo reglamento (ES) 2019/
627 62 straipsnio 2 dalj, tai turéty buti aiskiai nurodyta.
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Grupuojant gyvus dvigeldzius moliuskus, partija turi biiti susijusi su tos pacios rusies dvigeldziais moliuskais,
surinktais ta pacig dieng ir atveZztais i§ tos pacios auginimo teritorijos.

ISbraukti, kas netinka.

IS natiiralaus apsivalymo teritorijos

Jei gyvy dvigeldziy moliusky siunta siunc¢iama i§ natliralaus apsivalymo teritorijos, nurodykite natiiralaus
apsivalymo teritorija, kuriai kompetentingos institucijos suteiké leidima, ir valymo natdraliomis salygomis
trukme (pradzios ir pabaigos datg).

IS valymo centro/siuntimo centro arba Zuvy aukciono

Jei gyvy dvigeldziy moliusky siunta siunc¢iama i§ valymo centro/siuntimo centro arba, jei tai Sukutés, juriniai
pilvakojai moliuskai ir holoturijos, kurie nefiltruoja maitinamosios terpés, surinkti j klasifikacija nejtrauktose
auginimo teritorijose, i$ aukciono salés, nurodyti valymo centro/siuntimo centro arba aukciono salés patvirti-
nimo numerj ir adresa.
Jei siun¢iama i§ valymo centro, valymo trukmé ir partijos jvezimo j valymo centrg ir i§vezimo i$ jo datos.
ISbraukti, kas netinka.

IS tarpinio veiklos vykdytojo
Nurodyti tarpinio veiklos vykdytojo pavadinima ir adresa (gatvé, miestas ir regiono/provincijos/valstijos pava-
dinimas), $alj ir ISO Salies koda.

Jei taikoma, taip pat nurodyti registracijos arba patvirtinimo numerj ir veiklos rasj.

Tiekéjo deklaracija

Jtraukti data, pasirasanciojo vardg ir pavarde ir parasa.

II dalis. Gaunantysis maisto tvarkymo subjektas
Sig dokumento dalj pildo maisto tvarkymo subjektas, gaunantis gyvy dvigeldziy moliusky siunta.

Vidaus registracijos numeris (gavimo)

Siunta gaunantis maisto tvarkymo subjektas gali naudoti §j langelj vidaus registracijos numeriui nurodyti.

Gaunanciojo maisto tvarkymo subjekto deklaracija

Nurodyti gyvy dvigeldziy moliusky siuntos atvezimo j gaunanciojo maisto tvarkymo subjekto patalpas data. Jei
tarpinis veiklos vykdytojas neturi patalpy, nurodyti partijos pirkimo data.

Jtraukti pasirasanciojo vardg ir pavardg bei parasa.

VIIT SKIRSNIS: ZUVININKYSTES PRODUKTAI

1. Sis skirsnis netaikomas dvigeldziams moliuskams, dygiaodziams, gaubtagy-

viams ir juros pilvakojams, jeigu pateikiant rinkai jie dar gyvi. I$skyrus I ir II
skyrius, $is skirsnis taikomas pirmiau minétiems gyviinams, jeigu rinkai jie
pateikiami negyvi — §iuo atveju jie turé¢jo buti gauti laikantis VII skirsnio
reikalavimy.

Jis taikomas atSildytiems neperdirbtiems zuvininkystés produktams ir §vie-
ziems zuvininkystés produktams, | kuriuos remiantis atitinkamais Sajungos
teisés aktais pridéta maisto priedy.

2. 1T skyriaus A, C ir D dalys, IV skyriaus A dalis ir V skyrius taikomi
mazmeninei prekybai.

VY M23

Lange-
lis

1.6
L7
1.8
1.9
1.1
11.2

VB

v M9

v M6

VB

3. Sio

skirsnio  reikalavimai papildo nustatytuosius Reglamente (EB)

Nr. 852/2004:

a) jel tai jmonés, jskaitant laivus, gaminancios pirmin¢ produkcija ir atliekan-
¢ios susijusias operacijas, tie reikalavimai papildo pirmiau minéto regla-
mento I priedo reikalavimus;

b) jei tai kitos jmonés, jskaitant laivus, tie reikalavimai papildo pirmiau
minéto reglamento II priedo reikalavimus;
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c) tiekiant vandenj, tie reikalavimai papildo minéto reglamento II priedo VII
skyriaus reikalavimus; $varus jiiros vanduo gali biti naudojamas Zzuvinin-
kystés produktams apdoroti ir plauti bei ledui, naudojamam Zuvininkystés
produktams atSaldyti ir iSvirtiems véziagyviams bei moliuskams staigiai
atvésinti, gaminti.

Nukrypstant nuo a punkto, Reglamento (EB) Nr. 852/2004 I priedo A dalies 7
punkto galima netaikyti subjektams, uzsiimantiems mazos apimties prie-
krantés zvejyba, kaip apibrézta  Tarybos  reglamento (EB)
Nr. 1198/2006 (') 26 straipsnio 1 dalyje, ir vykdantiems veikla tik trumpais
laikotarpiais, trunkanéiais ne ilgiau kaip 24 valandas.

. Jei tai zuvininkystés produktai:

a) pirminiy produkty gamyba — tai numatomy pateikti j rinka gyvy zuvinin-
kystés produkty auginimas, zvejyba ir rinkimas;

ir

b) susijusios operacijos — tai Sios operacijos (jeigu atlickamos zvejybos
laivuose): skerdimas, kraujo nuleidimas, galvy pasalinimas, iSdorojimas,
peleky pasalinimas, suSaldymas ir jvyniojimas; joms taip pat priskiriama:

1) zuvininkystés produkty, kuriy pobudis i§ esmés nebuvo pakeistas, jskai-
tant gyvus zuvininkystés produktus, vezimas ir laikymas sausumoje
jrengtuose zuvininkystés tkiuose;

2) zuvininkystés produkty, kuriy pobiudis i§ esmés nebuvo pakeistas, jskai-
tant gyvus zuvininkystés produktus, vezimas i§ gamybos vietos | pirma
paskirties jmong.

I SKYRIUS:  LAIVU REIKALAVIMALI

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad:

laivai, kuriais Zzuvininkystés produktai surenkami jy natdralioje aplinkoje
arba surinkti tvarkomi ar perdirbami, ir laivai Saldytuvai atitikty 1 dalyje
nustatytus konstrukcijos ir jrangos reikalavimus ir

operacijos laivuose bty atlickamos pagal 1I dalyje nustatytas taisykles.

KONSTRUKCIIOS IR JRANGOS REIKALAVIMAI
A. Visiems laivams taikomi reikalavimai

1. Laivai turi biti suprojektuoti ir pastatyti taip, kad produktai nebity
uzterSiami triumy vandeniu, tekalais, dimais, degalais, alyva, tepalu
ar kitais terSalais.

2. Pavirsiai, su kuriais lieciasi Zzuvininkystés produktai, turi buti i§
pakankamai korozijai atsparios, glotnios ir lengvai valomos
medziagos. PavirSiaus dangos turi biiti patvarios ir nenuodingos.

3. Iranga ir medziaga, naudojama zuvininkystés produktams apdoroti,
turi bliti pagaminta i§ korozijai atsparios, lengvai valomos ir dezin-
fekuojamos medziagos.

4. Jeigu laivai turi vandens siurblj ir jeigu vanduo naudojamas su zuvi-
ninkystés produktais, siurblys turi biiti jrengiamas tokioje vietoje,
kad nebiity uzterSiamas tickiamas vanduo.

(1) OL L 223, 2006 8 15, p. 1.
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5. Laivai turi bti suprojektuoti ir pastatyti taip, kad zuvininkystés
produktai nebiity uzterSiami triumy vandeniu, nuotekomis, dimais,
degalais, alyva, tepalu ar kitais terSalais. Triumai, talpyklos ar kontei-
neriai, naudojami neapsaugotiems zuvininkystés produktams, jskai-
tant pasarams gaminti skirtus produktus, sandéliuoti, atSaldyti ar
uzSaldyti, negali buti naudojami kitiems tikslams, i$skyrus ty
produkty sandéliavima, atSaldyma ar uzSaldyma, taip pat Siems tiks-
lams naudojama leda ar stiryma. Jei tai yra laivai Saldytuvai, neap-
saugotiems zuvininkystés produktams taikytinos nuostatos taikomos
visiems vezamiems produktams.

B. Laivy, suprojektuoty ir jrengty zuvininkystés produktus islaikyti $viezius
ilgiau nei 24 valandas, reikalavimai

1. Laivuose, suprojektuotuose ir jrengtuose iSlaikyti Zzuvininkystés
produktus ilgiau nei 24 valandas, turi biiti jrengti triumai, talpyklos
arba tara zuvininkystés produktams laikyti VII skyriuje nustatytoje
temperatiiroje.

2. Triumai nuo masiny skyriy ir jgulai skirty patalpy turi bati atskirti
tokiomis pertvaromis, kurios bty tinkamos laikomus zuvininkystés
produktus apsaugoti nuo bet kokio uzterSimo. Triumai ir tara zuvi-
ninkystés produktams laikyti turi bati tokie, kad tie produktai biity
laikomi vykdant nustatytas higienos salygas ir, jeigu bitina, kad
iStirpusio ledo vanduo nepasiekty produkty.

3. Laivy, pritaikyty atSaldyti Zzuvininkystés produktus atvésintame
Svariame jiros vandenyje, talpyklose turi buti jmontuoti prietaisai,
kad visose talpyklose bty galima palaikyti vienoda temperatiira. Siy
prietaisy atSaldymo sparta turi bti tokia, kad zuvy ir §varaus jlros
vandens miSinys po SeSiy valandy nuo atSaldymo pradzios bity
atSaldomas iki ne zemesnés kaip 3 °C temperatiros ir iki ne
zemesneés kaip 0 °C temperatiiros po 16 valandy nuo atSaldymo
pradzios ir kad, tam tikrais atvejais, biity galima registruoti tempe-
raturg.

C. Laivy Saldytuvy reikalavimai

Laivuose Saldytuvuose turi buti:

VY M23
- 1. pakankamo galingumo $aldymo jranga, kurig naudojant bity galima
kuo greiciau uzsaldyti, kad pastovios temperatiiros iSsilaikymo etapas
bty kuo trumpesnis ir biity pasiekta biity ne aukstesné kaip — 18 °C
vidaus temperatiira,

2. pakankamo galingumo Saldymo jranga, kad laikant Zuvininkystés
produktus triumuose biity galima uZtikrinti ne aukstesng kaip — 18 °C
temperatiirg. Sandéliavimo triumai negali buti naudojami uzsal-
dymui, nebent jie tenkina 1 punkte nustatytas salygas, ir juose turi
biiti prietaisas temperatiirai registruoti, jmontuotas tokioje vietoje,
kurioje bty galima lengvai perskaityti jo rodmenis. Temperatiiros
jutiklis turi biiti jmontuojamas toje triumo vietoje, kurioje btina auks-
Ciausia temperatiira;

3

~

atitikti  laivy, suprojektuoty ir jrengty iSlaikyti Zuvininkystés
produktus ilgiau nei 24 valandas, reikalavimus, kurie nustatyti B
dalies 2 pastraipoje.

D. Zuvu perdirbimo laivy reikalavimai

1. Zuvy perdirbimo laivai turi turéti:
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a) priémimo vieta, skirta zuvininkystés produktams priimti | laiva,
suprojektuoty taip, kad vieng sugavima biity galima atskirti nuo
kito. Si vieta turi biti lengvai valoma ir suprojektuota taip, kad
produktai buty apsaugoti nuo saulés ar blogo oro poveikio ir bet
kokio uzterSimo;

b) higieniska sistemg Zuvininkystés produktams i§ priémimo vietos
perduoti | gamybos vietas;

c) pakankamai erdvias darbo patalpas, kad laikantis higienos reika-
lavimy bty galima iSdarinéti ir perdirbti Zuvininkystés produktus,
tas patalpas turi buti lengva iSvalyti ir dezinfekuoti ir jos turi bati
suprojektuotos ir jrengtos taip, jog bity iSvengta bet kokio
produkty terSimo;

d) pakankamai erdvias galutiniy produkty sandéliavimo vietas,
kurios suprojektuotos taip, kad jas biity galima lengvai iSvalyti.
Jeigu laive veikia atlieky perdirbimo jrenginys, toms atliekoms
laikyti turi buti numatomas atskiras triumas;

e) nuo produkto iSdarinéjimo ir perdirbimo viety atskirta vieta paka-
vimo medziagoms laikyti;

f) specialig jranga atlickoms arba maistui netinkamiems Zuvinin-
kystés produktams tiesiogiai Salinti | jirg arba, jeigu susiklostyty
tam tikros aplinkybés, | vandeniui nelaidzig talpykla, kuri skirta
tam tikslui. Jeigu atliekos laikomos ir perdirbamos laive, kad
véliau jas blty galima pasalinti, Siam tikslui turi biiti numatomos
atskirtos vietos;

g) vandens siurblj, jrengta tokioje vietoje, kad nebiity uzterStas
tickiamas vanduo;

ir

h) jranga rankoms nusiplauti, skirta nesupakuotus Zzuvininkystés
produktus tvarkantiems darbuotojams, su tokiais Ciaupais, kad
tarSa nepasklisty.

2. Taciau zuvy perdirbimo laivai, kuriuose véziagyviai ir moliuskai
verdami, atSaldomi ir jvyniojami, neturi atitikti 1 pastraipos reikala-
vimy, jeigu tuose laivuose neatlickamas joks kitoks tvarkymas arba
perdirbimas.

3. Zuvy perdirbimo laivai, kuriuose Zuvininkystés produktai susaldomi,
turi turéti jranga, atitinkancig C dalies 1 ir 2 pastraipose laivams
Saldytuvams nustatytus reikalavimus.

E. Laivy Saldytuvy reikalavimai

Laivuose $aldytuvuose, vezanéiuose ir (arba) sandéliuojanciuose uzsal-
dytus zuvininkystés produktus nesupakuotus, turi bati jranga, atitinkanti
reikalavimus laivams $aldytuvams, nustatytus C dalies 2 punkte dél jy
galingumo, kad buty galima uztikrinti temperatiirg.

II. HIGIENOS REIKALAVIMAI

1. Zuvininkystés produktams laikyti skirtos laivy vietos arba tara pries
naudojima turi bati i§valomos ir sutvarkomos bei sutaisomos. Svarbiausia
jos neturi buti uzterStos degalais arba triumo vandeniu.



02004R0853 — LT — 09.09.2021 — 021.001 — 63

2. | laiva pakrauti Zuvininkystés produktai kiek galima grei¢iau turi buti
apsaugomi nuo uzterSimo ir saulés arba kito Silumos Saltinio poveikio.
>M6 ———— «

3. Zuvininkystés produktai turi bati tvarkomi ir laikomi taip, kad biity
iSvengiama kraujosruvy. Tvarkytojai stambias zuvis arba tvarkytojus
suzeisti galinCias zuvis gali perkelti smaigus turinCiais instrumentais,
jeigu neapgadinama produkty mésos.

4. Iskrauti zuvininkystés produktai, i$skyrus tuos, kurie laikomi gyvi, kiek
galima greiCiau bati atSaldomi. Taciau, jeigu atSaldyti nejmanoma, Zuvi-
ninkystés produktai turi baiti iSkraunami kiek galima greiciau.

6. Jei laive paSalinamos zuvy galvos ir (arba) Zuvys iSskrodziamos, Sios
operacijos turi buiti atlickamos higieniskai ir kuo greiciau po zuvy suga-
vimo, o zuvininkystés produktai turi biiti nedelsiant nuplaunami. Vidaus
organai ir visuomenés sveikatai pavojy galinCios kelti dalys turi biti
pasalinami kuo grei¢iau ir laikomi atskirai nuo zmonéms vartoti skirty
zuvininkystés produkty. Zmonéms vartoti skirtos kepenys ir ikrai turi bati
atSaldomi ir laikomi su ledu, ledo tirpimo temperatiiroje arba uzsaldomi.

7. Jeigu konservuoti skirtos neiSdarinétos zuvys uzsaldomos stiryme, Zuvi-
ninkystés produktas turi buti uzSaldomas iki ne aukstesnés kaip —9 °C
temperatiiros. NET jei véliau uzSaldoma —18 °C temperatiiroje, visa
zuvis, i§ pradziy uzsaldyta sliryme ne aukstesnéje kaip —9 °C temperati-
roje, turi buti skirta konservuoti. Stirymas turi buti toks, kad juo nebiity
uzterSiama zuvis.

II SKYRIUS:  REIKALAVIMU, KURIU PRIVALOMA LAIKYTIS ISKRAU-
NANT IR ISKROVUS | KRANTA

1. Maisto tvarkymo subjektai, atsakingi uz Zuvininkystés produkty iSkrovimg ir
ju iskrovima j kranta, turi:

a) uztikrinti, kad iSkrovimo ir iskrovimo j kranta jranga, kuri lieCiasi su
zuvininkystés produktais, biity pagaminta i§ lengvai valomos ir dezinfe-
kuojamos medziagos bei biity suremontuota ir iSvalyta;

ir

b) pasirtpinti, kad iSkraunant ir iSkraunant j kranta Zuvininkystés produktai
nebiity uzterSiami ir tuo tikslu pirmiausia imasi §iy priemoniy:

i) sparciai atlieka iSkrovimo ir iSkrovimo | krantg operacijas;

ii) zuvininkystés produktus nedelsdami sudeda j saugia aplinka, kurioje
uztikrinama VII skyriuje nustatyta temperatira;

iii) nenaudoja jrangos ir veiklos buidy, galinciy be reikalo pazeisti valgo-
masias zuvininkystés produkty dalis.

2. Maisto tvarkymo subjektai, atsakingi uz aukcionus ir didmenines prekyvietes
arba jy dalis, jeigu pasitilomi parduoti zuvininkystés produktai, turi uztikrinti,
kad bty laikomasi $iy reikalavimy.

a) i) Turi buti rakinami jrenginiai sulaikytiems zuvininkystés produktams
susaldytiems laikyti ir atskiri rakinami jrenginiai Zuvininkystés produk-
tams, kurie buvo pripazinti netinkamais maistui, laikyti.
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VY M23

ii) jeigu kompetentinga institucija reikalauja, turi bliti numatomos tinkamai
jrengtos rakinamos priemonés arba, jeigu reikia, tik kompetentingos
institucijoms reikméms skirta patalpa;

b) Sitlant zuvininkystés produktus arba laikant juos:
i) patalpos neturi buti naudojami kitiems tikslams;

ii) transporto priemonés, kuriy iSmetamosios dujos galéty pabloginti zuvi-
ninkystés produkty kokybe, neturi jvaziuoti j patalpas;

iii) j patalpas galintys jeiti asmenys neturi jsivesti jokiy gyviiny;
ir

iv) patalpos turi biiti tinkamai apSviestos, kad buty lengviau vykdyti
oficialig kontrole.

3. Jeigu atSaldyti laive negalima, $viezi zuvininkystés produktai, i§skyrus tuos,
kurie laikomi gyvi, turi buti atSaldomi kiek galima grei¢iau tuos produktus
iSkrovus | kranta, ir jie turi buti laikomi mazdaug 0 °C temperatiroje.

4. Maisto tvarkymo subjektai turi bendradarbiauti su atitinkamomis kompeten-
tingomis institucijomis, kad jos pagal Reglamenta (EB) Nr. 854/2004 galéty
atlikti oficialig kontrole, ypac susijusia su bet kokiomis pranesimo apie zuvi-
ninkystés produkty iSkrovima | kranta procediromis, kurias valstybé nare, su
kurios véliava plaukioja laivas, kompetentinga institucija, arba valstybés
narés, kurioje iSkraunami j kranta Zzuvininkystés produktai, galéty laikyti
reikalingomis.

I SKYRIUS: ZUVININKYSTES PRODUKTUS TVARKANCIU JMONIU,
ISKAITANT LAIVUS, REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad biity laikomasi Siy reikalavimy,
tam tikrais atvejais, Zuvininkystés produktus tvarkanciose jmonése.

A. SVIEZIU ZUVININKYSTES PRODUKTU REIKALAVIMAI

1. Jeigu | krante esanig jmong atgabenti atSaldyti, nesupakuoti produktai
néra nedelsiant paskirstomi, i$siunciami, paruoSiami arba perdirbami, jie
turi buti laikomi tinkamuose jrenginiuose su ledu. Ledo pakartotinai
dedama taip daznai, kiek yra batina. Supakuoti §viezi zuvininkystés
produktai turi bati atSaldomi iki ledo tirpimo temperatiiros.

2. Operacijos, pvz., galvy pasalinimas ir skrodimas, turi buti atlickamos
laikantis higienos reikalavimy. Jei skrodimas jmanomas techniniu ir
komerciniu poziliriu, jis turi buti atliekamas kuo grei¢iau po produkty
sugavimo arba jy iskrovimo ] kranta. Po §iy operacijy produktai nedelsiant
turi biiti kruopsciai nuplaunami.

3. Operacijos, pvz., filé gamyba ir supjaustymas, turi buti atlickamos taip,
kad fil¢ ir griezinéliai nebiity uzterSiami arba sugadinami. Filé ir griezi-
néliai neturi buti ant darbo staly ilgiau nei reikia jiems paruosti. Filé ir
griezinéliai turi bUti jvyniojami ir, jeigu reikia, supakuojami ir, juos
paruosus, turi buti atSaldomi kiek galima greiciau.

4. Konteineriai, kuriuose nesupakuoti paruosti $viezi zuvininkystés produktai
i$siunc¢iami arba laikomi su ledu, turi bati tokie, kad iStirpusio ledo
vanduo biity pasalinamas ir nesiliesty su zuvininkystés produktais.
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5. NeiSdarinétus arba iSdarinétus Sviezius zuvininkystés produktus galima
vezti laivuose turimame atvésintame vandenyje ir laikyti tuos produktus
laivuose turimame atvésintame vandenyje. Pirmiau minétus produktus,
juos iskrovus | kranta, atvésintame vandenyje galima vezti ir i§ akvakul-
taros jmoniy, kol jie atgabenami j pirmg sausumoje esancig jmong, atlie-
kancig bet kurig veikla, i§skyrus vezima arba rasiavima.

VY M23
B. UZSALDYTIEMS PRODUKTAMS TAIKOMI REIKALAVIMALI

Sausumoje esanéios jmonés, kuriose uzsaldomi arba sandéliuojami uzsaldyti
zuvininkystés produktai, privalo turéti vykdoma veikla atitinkancia jranga,
tenkinanc¢ig VIII skirsnio I skyriaus 1.C dalies 1 ir 2 punktuose nustatytus
reikalavimus laivams Saldikliams.

C. MECHANISKAI ATSKIRTY ZUVININKYSTES PRODUKTU REIKALA-
VIMALI

Maisto tvarkymo subjektai, gaminantys mechaniskai atskirtus zuvininkystés
produktus, turi uztikrinti, kad buty laikomasi $iy reikalavimy.

1. Naudojama Zzaliava turi atitikti toliau pateikiamus reikalavimus.

a) mechaniskai atskirtus zuvininkystés produktus galima gaminti tik i$
neskrosty zuvy ir i§ gaminant fil¢ likusiy kauly;

b) visa Zaliava turi bati iSskrosta.
2. Gamybos procesas turi atitikti §iuos reikalavimus:

a) be reikalo nedelsiant mésa mechaniskai turi biiti atskiriama pagaminus
file;

b) jeigu naudojamos sveikos zuvys, jos i§ anksto turi buti iSskrostos ir
nuplaunamos;

c) baigus gamyba, mechanisSkai atskirti zuvininkystés produktai kiek
galima greiCiau turi biti suSaldomi arba naudojami su susaldyti skirtais
produktais ar kitaip apdorojami, kad biity tinkami laikyti.

VYM11
D. REIKALAVIMAI DEL PARAZITU

1. Maisto tvarkymo subjektai, teikiantys rinkai toliau nurodytus i§ pelekiniy
zuvy arba galvakojy moliusky gautus zuvininkystés produktus:

a) zuvininkystés produktus, skirtus vartoti zalius, arba

b) marinuotus, siidytus ir kitaip apdorotus Zuvininkystés produktus, jei taip
apdorojant negalima sunaikinti gyvybingy parazity,

turi uztikrinti, kad zaliava arba gatavas produktas buty apdorojami $alciu,
siekiant sunaikinti gyvybingus parazitus, kurie gali kelti pavojy vartotojy
sveikatai.

2. Saldant produkta dél kity nei trematodai parazity, visy produkto daliy
temperatiira turi bati ne aukstesné kaip:

a) — 20 °C maziausiai 24 valandas arba
b) — 35 °C maziausiai 15 valandy.

3. Maisto tvarkymo subjektai neprivalo apdoroti S$aléiu, kaip nurodyta 1
dalyje, zuvininkystés produkty, kurie:
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a) prie§ vartojima buvo arba bus apdoroti termiskai, siekiant sunaikinti
gyvybingus parazitus. Termiskai apdorojant produkta del kity nei trema-
todai parazity, jis bent vieng minut¢ kaitinamas 60 °C arba aukstesnéje
vidaus temperatiiroje;

b) buvo saugomi kaip Saldyti Zuvininkystés produktai pakankamai ilgg
laika, kad gyvybingi parazitai buty sunaikinti;

c) gauti i§ laisvéje suzvejoty Zuvy, jei:

i) pateikiami epidemiologijos duomenys, patvirtinantys, kad kilmés
zvejybos vietose neaptikta sveikatai pavojingy parazity, ir

ii) kompetentinga institucija leidzia jy nesaldyti;

d) gauti i§ Okiuose auginamy zuvy, kurios veisiamos i§ embriony ir
Seriamos tik paSarais, kuriuose nerasta gyvybingy pavojy sveikatai
kelianc¢iy parazity, ir jei buvo laikomasi vieno i§ toliau nurodyty reika-
lavimy:

i) Zuvys auginamos aplinkoje be gyvybingy parazity arba

ii) maisto tvarkymo subjektas kompetentingy institucijy patvirtintomis
procediromis patikrino, kad Zuvininkystés produktai nekelia pavo-
jaus sveikatai dél gyvybingy parazity.

4. a) Prie 1 dalyje nurodyty zuvininkystés produkty, juos teikiant rinkai,
iSskyrus tiekimg galutiniam vartotojui, turi bati pridedamas maisto tvar-
kymo subjekto, atlikusio apdorojimg Saléiu, parengtas dokumentas,
kuriame nurodomas ty produkty apdorojimo $alCiu tipas.

b

~

Pries teikiant rinkai 3 dalies ¢ ir d punktuose nurodytus zuvininkystés
produktus, kurie nebuvo apdoroti SalCiu arba kurie nebus apdoroti pries
vartojimg, siekiant sunaikinti gyvybingus pavojy sveikatai keliancius
parazitus, maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad Zuvininkystés
produktai biity gauti i§ zvejybos viety arba zuvy tkiy, atitinkanciy
viename i§ minéty punkty nurodytus konkrecius reikalavimus. Tai
galima nurodyti prekybos dokumente arba bet kokiame kitame prie
zuvininkystés produkty pridétame informaciniame dokumente.

IV SKYRIUS. TAM TIKRIEMS PERDIRBTIEMS ZUVININKYSTES
PRODUKTAMS TAIKOMI REIKALAVIMAI

Maisto verslo subjektai turi uztikrinti, kad tam tikrus zuvininkystés produktus
tvarkanciose jmonése biity laikomasi Siy reikalavimy.

A. VEZIAGYVIY IR MOLIUSKUY VIRIMO REIKALAVIMAI

1. ISvirtas produktas turi biiti staigiai atvésinamas. Jeigu neapdorojama
kitaip, turi biiti vésinama tol, kol pasiekiama ledo tirpimo temperatiira.

2. Kiaukutai pasalinami arba zvynai skutami laikantis higienos reikalavimy ir
neuzterSiant produkto. Jeigu tos operacijos atlickamos rankomis, darbuo-
tojai turi jas itin riipestingai nusiplauti.

3. Pasalinus kiaukutus arba nuskutus Zzvynus iSvirti produktai turi bati nedel-
siant suSaldomi arba kuo grei¢iau atSaldomi iki VII skyriuje nustatytos
temperaturos.

B. ZMONEMS VARTOTI SKIRTIEMS ZUVU TAUKAMS TAIKOMI
REIKALAVIMAI

1. Zmonéms vartoti skirtiems zuvy taukams gaminti naudojamos Zzaliavos

turi bati:

a) gautos i§ jmoniy, jskaitant laivus, uzregistruoty arba patvirtinty pagal
Reglamenta (EB) Nr. 852/2004 arba §j reglamenta;
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b) gautos i§ zmonéms tinkamy vartoti zuvininkystés produkty, kurie
atitinka $io skirsnio nuostatas;

¢) pervezamos ir saugomos laikantis higienos reikalavimy;

d) kuo greiciau atSaldomos ir laikomos VII skyriuje nurodytoje tempera-
taroje.

Nukrypdami nuo 1 punkto d papunk¢io maisto verslo subjektai zZuvinin-
kystés produkty gali neatSaldyti, kai neiSdarinéti Zuvininkystés produktai
tiesiogiai naudojami Zmonéms skirtiems vartoti Zuvy taukams gaminti ir
zaliavos apdorojamos per 36 valandas nuo jy sukrovimo, jeigu laikomasi
Sviezumo kriterijy ir neapdoroty zuvininkystés produkty bendroji lakiyjy
azoto baziy (toliau — LAB-N) verté nevirSija Komisijos reglamento (EB)
Nr. 2074/2005 (') II priedo II skirsnio I skyriaus 1 punkte nustatyty
ribiniy verciy.

2. Taikant zuvy tauky gamybos procesa turi biiti uztikrinama, kad visos
neapdorotiems zuvy taukams gaminti skirtos zaliavos prie§ tiekiant jas
rinkai galutiniam vartotojui biity apdorojamos, jskaitant, tam tikrais atve-
jais, kaitinima, slégima, atskirima, centrifugavima, perdirbima, rafinavimag
ir i§gryninima.

3. Jeigu zaliavos ir gamybos procesas atitinka reikalavimus, taikomus
zmonéms vartoti skirtiems zuvy taukams, maisto verslo subjektas tose
paciose patalpose gali gaminti ir laikyti Zzmonéms vartoti skirtus zuvy
taukus bei zmonéms vartoti neskirtus zuvy taukus ir zuvy miltus.

4. Kol néra priimti specialieji Bendrijos teisés aktai, maisto verslo subjektai
turi uztikrinti, kad buity laikomasi nacionaliniy taisykliy, taikomy zuvy
taukams, kurie tiekiami rinkai galutiniam vartotojui.

V SKYRIUS: ZUVININKYSTES PRODUKTU SVEIKATOS STANDARTAI

Maisto tvarkymo subjektai, atsizvelgdami | produkto pobudj arba rasis, turi
uztikrinti, kad j rinkg maistui pateikiami zuvininkystés produktai atitikty ne tik
pagal Reglamenta (EB) Nr. 852/2004 priimtus mikrobiologinius rodiklius, bet ir
Siame skyriuje nustatytus standartus. »>M6 B ir D dalyse nustatyti reikalavimai
netaikomi nei$darinétiems zuvininkystés produktams, kurie tiesiogiai naudojami
zmonéms skirtiems vartoti zuvy taukams gaminti. <«

A. JUSLINES ZUVININKYSTES PRODUKTU SAVYBES

Maisto tvarkymo subjektai turi atlikti juslinj Zuvininkystés produkty tyrima.
Siuo tyrimu pirmiausia turi biiti uztikrinama, kad zuvininkystés produktai
atitikty Sviezumo kriterijus.

B. HISTAMINAS

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad nebiity vir§ijamos histamino
ribos.

C. BENDRAS LAKIOJO AZOTO KIEKIS

Neperdirbty Zzuvininkystés produkty negalima pateikti j rinka, jeigu chemi-
niais tyrimais nustatoma, kad virSijamos TVB-N arba TMA-N ribos.

D. PARAZITAI

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad zuvininkystés produktai pries
pateikiant j rinka biity patikrinami apzilrint ir kad biity nustatyta, ar ant jy
néra matomy parazity. Maisto tvarkymo subjektai neturi pateikti j rinka
zuvininkystés produkty maistui, dél kuriy nekyla jokiy abejoniy, kad jie
yra uzkrésti parazitais.

(1) OL L 338, 2005 12 22, p. 27.
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E. ZMONIU SVEIKATAI KENKSMINGI TOKSINAI

1. Rinkai negali buti tiekiami zuvininkystés produktai i$ $iy Seimy nuodingy
zuvy: Tetraodontidae (keturdanciy pusliazuviy), Molidae (ménulzuviniy),
Diodontidae (dvidan¢iy pusliazuviy) ir Canthigasteridae (astrasnukiy

dygliapilviy).

Sviezi, paruosti, susaldyti ir perdirbti Zuvininkystés produktai i Gempy-
lidae (gyvatiniy skumbriy) Seimai priklausanciy zuvy, ypa¢ Ruvettus
pretiosus (taukinés skumbreés) ir Lepidocybium flavobrunneum (geltond-
ryzés riebzuves), rinkai gali buiti tiekiami tik suvynioti ir (arba) supakuoti
ir turi bati atitinkamai pazenklinti nurodant vartotojui informacija apie
paruosimo ir (arba) gaminimo budus bei apie pavojy, susijusj su juose
esanciomis medziagomis, kurios neigiamai veikia vir§kinimo trakta.

Ant etiketés prie bendrinio pavadinimo turi biiti nurodytas Zuvininkystés
produkty mokslinis pavadinimas.

2. Zuvininkystés produktai, kuriuose yra biotoksiny, pvz., ciguatoksino arba
raumenis paralyziuojanciy toksiny, neturi buiti pateikiami j rinka. Taciau i§
dvigeldziy moliusky, dygiaodziy, gaubtagyviy ir juros pilvakojy gautus
zuvininkystés produktus galima pateikti j rinka, jeigu jie buvo pagaminti
pagal VII skirsnj ir atitinka V skyriaus 2 pastraipoje nustatytus standartus.

VI SKYRIUS: ZUVININKYSTES PRODUKTU VYNIOJIMAS IR PAKA-
VIMAS

1. Talpyklos Svieziems zuvininkystés produktams su ledu laikyti turi biiti nelai-
dzios vandeniui ir tokios konstrukcijos, kad su tais produktais nesiliesty istir-
pusio ledo vanduo.

2. Laivuose paruosti susaldyti gabalai turi buti tinkamai jvyniojami prie§ juos
iSkraunant | kranta.

3. Jeigu zuvininkystés produktai jvyniojami zvejybos laivuose, maisto tvarkymo
subjektai turi uztikrinti, kad vyniojimo medZiaga:
a) nebity tarSos Saltinis;
b) buty laikoma taip, kad nekilty pavojaus ja uztersti;

c) skirta pakartotinai naudoti, bity lengvai valoma ir, tam tikrais atvejais,
dezinfekuojama.

VII SKYRIUS: ZUVININKYSTES PRODUKTUY LAIKYMAS

Maisto tvarkymo subjektai, laikantys zuvininkystés produktus, turi uztikrinti, kad
biity laikomasi toliau nurodomy reikalavimy.

1. Sviezi zuvininkystés produktai, at3ildyti neperdirbti Zuvininkystés produktai ir
i§ véziagyviy bei moliusky gauti iSvirti ir atSaldyti produktai turi biiti laikomi
mazdaug 0 °C temperatiiroje.

2. Susaldyti zuvininkystés produktai turi buti laikomi taip, kad visy produkto
daliy temperatiira nebiity aukstesné kaip - 18°; tatiau neiSdarinétos i§ pradziy
suryme suSaldytos zuvys, skirtos konservuotam maistui gaminti, gali bati
laikomos ne aukstesnéje kaip - 9 °C temperatiroje.

3. Zuvininkystés produktai, kurie laikomi gyvi, turi biti sandéliuojami tokioje
temperatiiroje ir taip, kad bty vykdomi maisto saugos reikalavimai arba kad
nesumazéty ty produkty gyvybingumas.

VIII SKYRIUS: ZUVININKYSTES PRODUKTU VEZIMAS

Maisto tvarkymo subjektai, vezantys zuvininkystés produktus, turi uztikrinti, kad
buty laikomasi toliau nurodomy reikalavimy.

1. Vezant zuvininkystés produktai turi buti laikomi nustatytoje temperatiroje.
Ypac:
a) Sviezi Zuvininkystés produktai, atdildyti neperdirbti Zuvininkystés
produktai ir i§ véziagyviy bei moliusky gauti i$virti ir atSaldyti produktai
turi bati laikomi ledo tirpimo temperatiiroje.
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b) Susaldyti zuvininkystés produktai, i§skyrus neisdarinétas i§ pradziy siiryme
susaldytas zuvis, skirtas konservuotam maistui gaminti, vezant turi buti
laikomi tokioje vienodoje temperatiiroje, kad visy produkto daliy tempe-
ratira biity ne aukStesné kaip - 18 °C, temperatiira trumpam laikui gali
pakilti ne daugiau kaip 3 °C.

2. Maisto tvarkymo subjektai neprivalo laikytis 1 pastraipos b punkto reikala-
vimy, jeigu suSaldyti zuvininkystés produktai laikant juos zZemoje temperati-
roje vezami ] patvirtintg jmong, kurioje atvezti yra atSildomi ir iSdarinéjami ir
(arba) perdirbami ir jeigu vezama trumpu atstumu ir kompetentinga institucija
iSduoda leidimg taip vezti.

3. Jeigu zuvininkystés produktai laikomi su ledu, iStirpusio ledo vanduo neturi
liestis su produktais.

4. Zuvininkystés produktai, pateiktini j rinka gyvi, turi biiti vezami taip, kad
nebiity pazeidziama maisto sauga ir nesumazéty jy gyvybingumas.

IX SKIRSNIS: ZALIAS PIENAS, PRIESPIENIS, PIENO PRODUKTAI IR
PRIESPIENIO PAGRINDU PAGAMINTI PRODUKTAI

Siame skirsnyje:

1. ,,PrieSpienis* reiskia skystj, iSskiriantj i§ melziamy gyvuliy pieno liauky nuo 3
iki 5 dieny po gimdymo, kuriame yra daug antikiiniy ir mineraliniy medziagy,
ir kuris i$siskiria anksc¢iau nei gaunamas zalias pienas.

2. ,,PrieSpienio pagrindu pagaminti produktai” yra perdirbti produktai, pagaminti
i§ prieSpienio ar pagaminti toliau perdirbant tokius perdirbtus produktus.

I SKYRIUS:  ZALIAS PIENAS IR PRIESPIENIS — PIRMINE GAMYBA

Maisto tvarkymo subjektai, gaminantys arba, tam tikrais atvejais, surenkantys
zalig pieng ir prieSpienj turi uztikrinti, kad biity laikomasi Siame skyriuje nusta-
tyty reikalavimy.

I. SVEIKATOS REIKALAVIMAI ZALIO PIENO IR PRIESPIENIO
GAMYBAI

1. Zalias pienas ir prieSpienis turi biiti gaunami i§ gyviiny:

a) neturinciy jokiy infekciniy ligy, kurios su pienu ir prieSpieniu perduo-
damos zmonéms, simptomy;

b) kurie yra geros bendros sveikatos biiklés, neturi ligy, galin¢iy uzkrésti
piena ir prieSpienj, pozymiy ir visy pirma neserga jokia su iSskyromis
susijusia lytiniy taky infekcija, enteritu, kurio metu viduriuoty ir kars-
Ciuoty, ar matomu teSmens uzdegimu;

¢) kuriy teSmuo néra kaip nors suzeistas, kad zaizda galéty turéti jtakos
pienui ir prieSpieniui;

d) kuriems nebuvo paskirtos jokios neleistinos medziagos arba produktai
ir kuriems nebuvo taikytas neteisétas gydymas, kaip apibrézta Direk-
tyvoje 96/23/EB,;
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e) kuriy atzvilgiu, jeigu buvo paskirti leistini produktai arba medziagos,
buvo laikytasi tiems produktams arba medZziagoms nustatyty iSlaukos
laikotarpiy.

2. a) Vertinant bruceliozés atzvilgiu, pirmiausia Zzalias pienas ir prieSpienis
turi buti gaunami is:

i) karviy ar buivoliy, priklausanciy bandai, kuri pagal Direktyvos
64/432/EEB (') nuostatas néra uzkrésta ar oficialiai uzkrésta bruce-
lioze;

i) aviy ar ozky, priklausanéiy tkiui, kuris néra uzkréstas ar oficialiai
uzkréstas brucelioze, kaip apibrézta Direktyvoje 91/68/EEB (),
arba

iii) kity rasiy pateliy, priklausanciy, jei tai bruceliozei imlios rasys,
bandoms, kurios buvo reguliariai tikrinamos deél Sios ligos pagal
kompetentingos institucijos patvirtinta kontrolés plana.

b

=

Vertinant tuberkuliozés atzvilgiu, zalias pienas ir prieSpienis turi biiti
gaunami i§ :

i) karviy ar buivoliy, priklausanéiy bandai, kuri, kaip apibrézta Direk-
tyvoje 64/432/EEB, oficialiai néra uzkrésta tuberkulioze, arba

ii) kity rasiy pateliy, priklausanéiy, jei tai tuberkuliozei imlios rasys,
bandoms, kurios buvo reguliariai tikrinamos dél Sios ligos pagal
kompetentingos institucijos patvirtintg kontrolés plang.

c) Jeigu ozkos laikomos kartu su karvémis, tos ozkos privalo biiti apZiii-
rétos ir istirtos dél tuberkuliozés.

3. Taciau zalias pienas, gautas i§ gyviny, kurie neatitinka 2 punkto reika-
lavimy, gali biiti naudojamas leidus kompetentingai institucijai:

a) jel jis gautas i$ karviy ar buivoliy, kuriy tyrimy dél tuberkuliozés ar
bruceliozés rezultatai buvo neigiami, nebuvo jokiy kity Siy ligy
pozymiy, buvo termiskai apdorotas taip, kad gauta neigiama reakcija
i Sarminés fosfatazés meéginj;

b) jei jis gautas i§ aviy ar ozky, kuriy tyrimy dél bruceliozés rezultatai
buvo neigiami, arba kurios buvo paskiepytos nuo bruceliozés vykdant
patvirtintg bruceliozés likvidavimo programa, ir kurioms nebuvo jokiy
kity Sios ligos pozymiy, arba:

i) striams, kuriy nokinimo trukmé yra ne trumpesné negu du meéne-
siai, gaminti arba

ii) buvo termiskai apdorotas taip, kad gauta neigiama reakcija |
Sarminés fosfatazés méginj, bei

c) jei jis gautas i$ kity rasiy pateliy, kuriy tyrimy dél tuberkuliozés ar
bruceliozés rezultatai buvo neigiami, nebuvo jokiy kity Siy ligy
pozymiy, bet jos priklausé bandai, kurioje bruceliozé ar tuberkuliozé
buvo nustatyta po patikrinimy, nurodyty 2a punkto iii papunktyje ar
2b punkto ii papunktyje, jeigu buvo apdorojamas uztikrinant jo
sauguma.

(*) 1964 m. birzelio 26 d. Tarybos direktyva 64/432/EEB dél gyviny sveikatos problemuy,

turin¢iy jtakos Bendrijos vidaus prekybai galvijais ir kiaulémis (OL 121, 1964 7 29,
p. 1977/64). Direktyva su paskutiniais pakeitimais, padarytais Reglamentu (EB)

Nr. 21/2004 (OL L 5, 2004 1 9, p. 8).

(® 1991 m. sausio 28 d. Tarybos direktyva 91/68/EEB dél gyviny sveikatos reikalavimy,
reglamentuojanéiy Bendrijos vidaus prekyba avimis ir ozkomis (OL L 46, 1991 2 19,
p. 19), Direktyva su paskutiniais pakeitimais, padarytais Komisijos sprendimu
2005/932/EB (OL L 340, 2005 12 23, p. 68).
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4. Bet kuriy gyviny, neatitinkan¢iy atitinkamy 1-3 punkty reikalavimy —
ypac bet kuriy gyviny, kuriy individuali reakcija | profilaktinius turber-
kuliozés ar bruceliozes testus buvo teigiama, kaip nustatyta Direktyvoje
64/432/EEB ir Direktyvoje 91/68/EEB — zalias pienas ir prieSpienis neturi
biti naudojami zmonéms vartoti.

5. Gyvinai, kurie yra uzkrésti arba jtariami uzsikrétusiais bet kuria 1 ar 2
punktuose nurodyta liga, turi buti veiksmingai izoliuojami siekiant
iSvengti bet kokio pasalinio poveikio kity gyviiny pienui ir prieSpieniui.

PIENO IR PRIESPIENIO GAMYBOS UKIU HIGIENA
A. Patalpy ir jrangos reikalavimai

1. Melzimo jranga ir patalpos, kuriose pienas ir prieSpienis yra laikomi,
tvarkomi ar Saldomi, turi buiti iSdéstytos ir pastatytos taip, kad buty
sumazintas pieno ir prieSpienio uzterSimo pavojus.

2. Pieno ir prieSpienio sandéliavimo patalpos turi biiti apsaugotos nuo
kenkéjy, tinkamai atskirtos nuo patalpy, kuriose laikomi gyvuliai, ir,
jei butina, atitikti B dalyje iSdéstytus reikalavimus, turéti tinkamg
Saldymo jranga.

3. Jrangos pavirsiai, kurie liesis su pienu ir prieSpieniu (indai, tara,
talpyklos ir t. t., skirti melzimui, rinkimui ar vezimui) turi biiti lengvai
valomi ir, jei biitina, dezinfekuojami ir turi biiti palaikomi tinkamos
biiklés. Dél to reikia naudoti glotnias, plaunamas ir neturin¢ias toksinio
poveikio medziagas.

4. Panaudojus tokie pavirSiai turi bati i§valomi ir, jei batina, dezinfekuo-
jami. Po kiekvieno panaudojimo arba panaudojus kelis kartus, kai
laikotarpis nuo vieno iSkrovimo iki kito yra labai trumpas, bet visais
atvejais iSkraunama bent kartg per dieng, tara ir talpyklos, naudojamos
pienui ir prieSpieniui gabenti, turi buti iSvalytos ir dezinfekuotos
tinkamu budu prie$ jas naudojant dar karta.

B. MelzZimo, surinkimo ir veZimo higiena

1. Melziama turi buati higieniskai, visy pirma uztikrinant:

a) kad prie§ pradedant melzima speniai, teSmuo ir gretimos jy vietos
bty Svarios;

b

~

kad melz¢jas patikrinty pieng ir prieSpien;j i§ kiekvieno gyvulio dél
jusliniy ar dél fiziniy ir cheminiy nukrypimy nuo normos, arba
patikrinimas buty atliktas kitu panaSius rezultatus duodanciu
metodu, ir kad pienas bei prieSpienis, kuriame yra tokiy nukrypimy
nuo normos, nebiity skiriami zmonéms vartoti;

c) kad pienas ir priespienis i§ gyviiny, kuriems pasireiskia klinikiniai
teSmens ligos pozymiai, nebiity skiriami zmonéms vartoti kitaip nei
nurodé veterinarijos gydytojas;

d) kad gyvinai, gydomi medikamentais, kuriy likuciai gali patekti j
pieng ir prieSpienj, bty identifikuoti, o toks pienas ir prieSpienis,
gautas i$ $iy gyviny, nebuty skiriami zmonéms vartoti iki iSraSyty
vaisty iSlaukos laikotarpio pabaigos bei
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e) kad dezinfekuojamieji speniy skysciai arba purskikliai baty naudo-
jami tik tada, jeigu jiems iSduotas leidimas arba jie registruoti pagal
1998 m. vasario 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos direktyvoje
98/8/EB dél biocidiniy produkty pateikimo | rinka (') nustatyta
tvarka;

f) kad prieSpienis yra melziamas atskirai ir néra maiSomas su zaliu
pienu.

2. Tik pamelzus pienas ir prieSpienis privalo buti laikomi Svarioje vietoje,
suprojektuotoje ir jrengtoje taip, kad jie nebiity uzterSiami.

a) pienas turi buti nedelsiant atvésintas iki ne aukStesnés kaip 8 °C
temperatiiros, jei jis surenkamas kasdien, arba ne aukStesnés kaip
6 °C temperatiiros, jei surenkamas ne kasdien;

b) prieSpienis turi buti laikomas atskirai ir nedelsiant atvésinamas iki
ne aukstesnés kaip 8 °C temperatiiros, jei jis surenkamas kasdien,
arba ne aukstesnés kaip 6 °C temperattiros, jei surenkamas ne
kasdien, arba uzSaldomas.

3. Pervezimo metu pienas ir prieSpienis turi buti atSaldomi taip, kad
atvezus | paskirties jmone¢ pieno ir prieSpienio temperatiira nebiity
aukstesné kaip 10 °C.

4. Maisto tvarkymo subjektai neturi laikytis temperatiiros rezimo reikala-
vimy, nustatyty 2 ir 3 punktuose, jei pienas atitinka III dalyje nusta-
tytus kriterijus ir jeigu:

a) pienas yra perdirbamas per 2 valandas nuo pamelzimo arba

b) aukstesné temperattira yra reikalinga dél technologiniy priezaséiy
gaminant tam tikrus pieno produktus, ir jeigu tai leidzia kompeten-
tinga institucija.

C. Darbuotojuy higiena

1. Asmenys, melziantys gyvulius ir (ar) tvarkantys zalig pieng ir pries-
pienj, privalo dévéti tinkamus Svarius drabuzius.

2. Melz¢jai privalo grieztai laikytis asmens higienos reikalavimy. Netoli
melzimo vietos turi biti tinkami jrenginiai, kad asmenys, melziantys
gyvulius ir tvarkantys Zalig pieng bei prieSpienj, galéty nusiplauti plas-
takas ir rankas.

IIl. ZALIAM PIENUI IR PRIESPIENIUI TAIKOMI KRITERIJAI

1. a) Sie kriterijai Zaliam pienui taikomi, kol atsizvelgiant j pieno ir pieno
produkty kokybe reglamentuojancius specialius teisés aktus bus nusta-
tyti standartai.

b) Nacionaliniai kriterijai prieSpieniui dél bakterinio uzterStumo, soma-
tiniy lasteliy skaiciaus ar antibiotiky likuciy taikomi, kol néra priimti
specialiis Bendrijos teisés aktai.

2. Pavyzdinis zalio pieno ir prieSpienio, surinkty i§ pieno gamybos tkiy,
atrinkty atsitiktinés atrankos buidu, méginiy skaiCius turi biiti patikrintas
atitinkamai — ar atitinka 3 ir 4 punktuose nurodytus Zzaliam pienui
taikomus reikalavimus ir 1b punkte nurodytus prieSpieniui taikomus
nacionalinius kriterijus. Patikrinimus gali atlikti Sie subjektai arba jie
gali buti atlikti $iy subjekty vardu:

a) gaminancio pieng maisto tvarkymo subjekto;

() OL L 123, 1998 4 24, p. 1. Direktyva su paskutiniais pakeitimais, padarytais Komisijos
direktyva 2006/50/EB (OL L 142, 2006 5 30, p. 6).
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b) renkancio ar perdirban¢io pieng maisto tvarkymo subjekto;

¢) maisto tvarkymo subjekty grupé arba

d) pagal nacionalinés ar regioninés kontrolés schema.

3. a) Maisto tvarkymo subjektai turi imtis priemoniy uztikrinti, kad Zalias
pienas atitikty Siuos kriterijus:

i) jei tai zalias karvés pienas:

Bendras bakterijy skai¢ius 30 °C (viename ml)

IN

100 000 (*)

Somatiniy lgsteliy skaiCius (viename ml) < 400 000 (*%*)

(*) Per du meénesius atlikty tyrimy, per ménesj imant ne maziau kaip du
méginius, nustatytas geometrinis vidurkis.

(**) Per tris ménesius atlikty tyrimy, per ménesj imant ne maziau kaip viena
méginj, nustatytas geometrinis vidurkis, i§skyrus kai kompetentinga
institucija nurodo naudoti kita metodika atsizvelgdama j gaminamy
produkty kiekiy sezoninius svyravimus

ii) jei tai kity raSiy gyviny zalias pienas:

Bendras bakterijy skai¢ius 30 °C (viename ml) < 1500 000 (*)

(*) Per du ménesius atlikty tyrimy, per ménesj imant ne maziau kaip du
méginius, nustatytas geometrinis vidurkis.

b) Taciau, jei kity rasiy gyviny, iSskyrus karves, zalias pienas yra naudo-
jamas produktams i§ Zalio pieno, kuriuos gaminant pienas néra niekaip
termiskai apdorojamas, gaminti, maisto tvarkymo subjektai privalo
imtis priemoniy uztikrinti, kad zalias pienas atitikty §j kriterijy.

Bendras bakterijy skaicius 30 °C (viename ml) < 500 000 (*)

(*) Per du ménesius atlikty tyrimy, per ménesj imant ne maziau kaip du meégi-
nius, nustatytas geometrinis vidurkis.

4. Nepazeidziant Direktyvos 96/23/EB nuostaty maisto tvarkymo subjektai
privalo imtis priemoniy uztikrinti, kad zalias pienas nebiity pateiktas j
rinka, jeigu:

a) jame yra antibiotiky likuciy tiek, kad bet kurios i§ Reglamento (EEB)
Nr. 2377/90 (") T ir III prieduose nurodyty medziagy koncentracija
virsija Siame reglamente nustatyta leisting didziausig kiekj arba

b) bendras suminis antibiotiky likuciy kiekis virSija bet kurj leisting
didziausiag kieki.

5. Kai zalias pienas neatitinka 3 ir 4 punktuose nurodyty kriterijy, maisto
tvarkymo subjektai privalo informuoti kompetentingg institucijg ir imtis
priemoniy padéciai istaisyti.

(") 1990 m. birzelio 26 d. Tarybos reglamentas (EEB) Nr. 2377/90, nustatantis veterinariniy

vaisty liku¢iy gyvininés kilmés maisto produktuose didziausiy kiekiy nustatymo tvarka
Bendrijoje (OL L 224, 1990 8 18, p. 1). Reglamentas su paskutiniais pakeitimais,
padarytais Komisijos reglamentu (EB) Nr. 1231/2006 (OL L 225, 2006 8 17, p. 3).
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II SKYRIUS: REIKALAVIMAI PIENO IR PRIESPIENIO PAGRINDU
PAGAMINTIEMS PRODUKTAMS

I. TEMPERATUROS REIKALAVIMAI

1. Maisto tvarkymo subjektai privalo uztikrinti, kad nuo priémimo j perdir-
bimo jmong

a) pienas yra greitai atvésinamas iki ne auks$tesnés kaip 6 °C tempera-
taros;

b) priespienis yra greitai atvésinamas iki ne aukstesnés kaip 6 °C tempe-
ratiiros arba paliekamas uzSaldytas,

ir laikomas tokios temperatiiros, kol bus perdirbamas.

2. Taciau maisto tvarkymo subjektai gali laikyti pieng ir prieSpienj aukstes-
néje temperatiiroje, jeigu:

a) perdirbimas pradedamas i§ karto pamelzus arba per 4 valandas nuo
priémimo | perdirbimo jmong¢ arba

b) kompetentinga institucija leidzia laikyti aukStesnéje temperatroje dél
technologiniy priezaséiy gaminant tam tikrus pieno ar prieSpienio
pagrindu pagamintus produktus.

II. TERMINIO APDOROJIMO REIKALAVIMAI

1. Jeigu zalias pienas, prieSpienis, pieno arba prieSpienio pagrindu pagaminti
produktai apdorojami termiskai, maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti,
kad tas pienas atitikty Reglamento (EB) Nr. 852/2004 II priedo XI
skyriuje nustatytus reikalavimus. Maisto tvarkymo subjektai, naudodami
toliau iSvardytus procesus, visy pirma uZztikrina, kad yra laikomasi nuro-
dyty reikalavimy:

a) pasterizavimas atliekamas apdorojant:

i) trumpai aukstoje temperatiroje (maziausiai 15 sekundziy ne Zemes-
néje kaip 72 °C temperatiiroje);

ii) ilga laika Zemoje temperatiiroje (maziausiai 30 minuciy ne Zemes-
néje kaip 63 °C temperatiiroje) arba

iii) bet kurj laikotarpj ir bet kokioje temperatiiroje siekiant gauti tokj
patj rezultata,

taip, kad i§ karto po tokio apdorojimo produkty reakcija, jei taikoma, j
Sarminés fosfatazés méginj bity neigiama;

b) apdorojimas ultraauksta temperatiira (UAT) atlickamas taikant apdoro-
jima:

i) kai trumpai tiekiama auks$tos temperatiiros nenutriikstama kar$cio
srové (ne zemesné kaip 135°C temperatira pakankamg laiko
tarpa), kol nebelieka gyvybingy mikroorganizmy ir spory, galinCiy
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augti sterilioje uzdaroje taroje aplinkos temperatiiroje laikomame
apdorotame produkte, ir

—
=3
=

kurio pakanka uztikrinti, kad produktus i$laikius uzdaroje taroje 15
pary 30 °C temperatiiroje arba 7 dienas 55 °C temperatiroje jie
mikrobiologiniu aspektu islieka nepakitg, ar taikant bet kurj kitg
metoda, kai jrodoma, kad buvo taikomas atitinkamas terminis apdo-
rojimas.

2. Spresdami ar taikyti zaliam pienui ir prieSpieniui terminj apdorojima
maisto tvarkymo subjektai turi:

a) atsizvelgti | procediras, parengtas pagal Reglamente (EB)
Nr. 852/2004 nurodytus RVASVT principus, bei

b) laikytis bet kokiy reikalavimy, kuriuos kompetentinga institucija $iuo
poziliriu gali nustatyti patvirtindama jmones arba atlikdama patikri-
nimus pagal Reglamento (EB) Nr. 854/2004 nuostatas.

IIL.KRITERIJAI TAIKOMI ZALIAM KARVES PIENUI

1. Pieno produktus gaminantys maisto verslo subjektai turi inicijuoti proce-
daras, kuriomis uztikrinama, kad prie§ pat termiska pieno apdorojima ir,
jei pienas j perdirbimo jmong priimtas per ilgesnj nei RVASVT grindzia-
mose procedirose nustatyta laika:

a) pieno produktams gaminti naudojamame zaliame karvés piene bendras
bakterijy skaicius 30 °C temperatiiroje buity mazesnis negu 300 000/ml;
ir

b) pieno produktams gaminti naudojamame termiskai apdorotame karvés
piene bendras bakterijy skai¢ius 30 °C temperatiiroje biity mazesnis
negu 100 000/ml.

2. Kai pienas neatitinka 1 dalyje nurodyty kriterijy, maisto tvarkymo
subjektai privalo informuoti kompetentingg institucija ir imtis priemoniy
padéciai iStaisyti.

I SKYRIUS: VYNIOJIMAS IR PAKAVIMAS

Vartotojams skirtos pakuotés turi buti sandarinamos nedelsiant jas pripildzius
imonéje, kur buvo atliktas paskutinis skysty pieno produkty ir prieSpienio
pagrindu pagaminty produkty terminis apdorojimas, taikant sandarinimo jranga,
leidziancig iSvengti uzterSimo. Sandarinimo sistema turi bati suprojektuota taip,
kad pakuote atidarius islikty aiskiy jrodymy, jog ji buvo atidaryta ir biity galima
lengvai atlikti patikrinima.

IV SKYRIUS: ZENKLINIMAS

1. Be Direktyvoje 2000/13/EB nustatyty reikalavimy, iSskyrus Sios Direk-
tyvos 13 straipsnio 4 ir 5 dalyse numatytus atvejus, zenklinant turi buti
aiSkiai nurodoma:

a) zalio pieno, skirto tiesiogiai zmoniy maistui, atveju — zodziai ,,zalias

pienas®;

b) produkty, pagaminty i§ zalio pieno, atveju, jei gamybos procese néra
naudojamas joks terminis ar fizinis ar cheminis apdorojimas — Zzodziai
,pagaminta i$ zalio pieno*;

c) priepienio atveju, zodis ,,prieSpienis*;

d) i8 prieSpienio pagaminty produkty atveju — zodziai ,,pagaminta i§ pries-
pienio;

2. 1 dalyje nustatyti reikalavimai taikomi produktams, skirtiems mazmeninei

prekybai. Sgvoka ,,zenklinimas“ apima bet kurig pakuote, dokumenta,
nuoroda, etikete, ziedg arba lankelj, kuris pateikiamas su tokiais produktais
arba kuriame nurodoma informacija apie tuos produktus.



02004R0853 — LT — 09.09.2021 — 021.001 — 76

V SKYRIUS: IDENTIFIKAVIMO ZENKLAS

Nukrypstant nuo II priedo I skirsnio reikalavimy:

1) vietoje jmonés patvirtinimo numerio indentifikavimo zenkle galima pateikti
nuoroda, kur ant vyniojimo medziagos arba pakuotés yra nurodomas jmoneés
patvirtinimo numeris;

2) jei tai pakartotinai naudoti tinkami buteliai, identifikavimo Zenkle galima
nurodyti tik Salies siuntéjos inicialus ir jmonés patvirtinimo numerj.

X SKIRSNIS: KIAUSINIAI IR KIAUSINIY GAMINIAI

I SKYRIUS:  KIAUSINIAI

1. KiauSiniai, gamintojo pastatuose ir kol bus parduoti vartotojui, turi buti
laikomi $varus, sausi, apsaugoti nuo pasaliniy kvapy, veiksmingai apsaugoti
nuo smigiy ir tiesioginés saulés $viesos.

2. Jei kompetentinga institucija kiauSiniy laikymo patalpoms ir transporto prie-
monéms, kuriomis pervezami kiauSiniai i§ vienos laikymo patalpos | Kkita,
netaiko nacionaliniy temperatiiros reikalavimy, kiausiniai, kol jie bus parduoti
galutiniam vartotojui, turéty buti laikomi ir vezami pastovios temperatliros,
kuri geriausiai tinka kiauSiniy higienos savybéms islaikyti, salygomis.

3. KiausSiniai vartotojui turi buti pristatomi ne per ilgesnj nei 21 dienos nuo
kiau§inio padéjimo laikotarpj.

I1 SKYRIUS:  KIAUSINIY GAMINIAI

I.  IMONIU REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad kiausiniy gaminiy gamybos
imonés biity pastatytos, iSdéstytos ir jrengtos taip, kad biity atskiriamos §ios
operacijos:

1) nesvariy kiauSiniy plovimas, dziovinimas ir dezinfekavimas, jeigu Sios
operacijos atlickamos;

2) kiauSiniy dauzymas, jy turinio surinkimas ir kiausiniy luksto daliy bei
polukstinés plévelés pasalinimas;

ir
3) operacijos, iSskyrus nurodytasias 1 ir 2 pastraipose.

. KIAUSINIU GAMINIU ZALIAVA

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad zaliavos kiauSiniy gaminiams
gaminti atitikty Siuos reikalavimus.

1. Kiau$iniy, i§ kuriy gaminami kiauSiniy produktai, lukstai turi bati
visi§kai susiformave ir nejskile. Taciau i§ kiauSiniy jskilusiais lukstais
galima gaminti skystuosius kiauSinius arba kiauSiniy produktus, jeigu
gamybos jmoné arba pakavimo centras tuos kiauSinius pristato tiesiai j
tuo tikslu patvirtinta skystyjy kiausiniy gamybos jmong arba perdirbimo
imong, kurioje jie turi buti kuo greic¢iau sudauzyti.

2. Skystajj kiausinj, gautg tuo tikslu patvirtintoje jmonéje, galima naudoti
kaip zaliava. Skystasis kiausinis turi bati gautas pagal III dalies 1, 2, 3,
4 ir 7 pastraipy reikalavimus.
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III. SPECIALUS KIAUSINIU GAMINIU GAMYBOS HIGIENOS REIKALA-
VIMAI

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad visos operacijos bty atlie-
kamos taip, jog gaminant, tvarkant ir laikant kiauSiniy gaminius bty iSven-
giama tarSos, ypac pasiriipinti toliau nurodomy reikalavimy laikymusi.

1. Kiausiniai neturi bati jskile, jei jie neSvariis arba nesausi.

2. KiauSiniai turi biiti dauzomi taip, kad buity kiek galima maziau uzter-
Siami, ypa¢ pasirlipinant, jog S$i operacija biity tinkamai atskirta nuo
kity operacijy. Skile kiauSiniai turi buti perdirbami kiek galima grei-
Ciau.

3. Kiausiniai, iSskyrus visty, kalakuciy arba perliniy visty kiauSinius, turi
biiti tvarkomi ir perdirbami atskirai. Visa jranga, prie§ vél pradedant
perdirbti visty, kalakuciy ir perliniy visty kiausinius, turi bati iSvaloma
ir dezinfekuojama,

4. Kiau$iniy turinio negalima gauti centrifuguojant arba traiSkant kiausi-
nius, i§ tusciy kiausiniy lukSty negalima centrifuguoti maistui kiausiniy
baltymy likuciy.

5. Sudauzius kiauSinj, kiekviena skystojo kiausinio dalis turi biiti perdir-
bama kiek galima greiCiau, kad buty paSalinamas mikrobiologinis
pavojus arba kad jis biity sumazinamas iki priimtino lygio. Siunta,
kuri buvo nepakankamai perdirbta, toje pacioje jmon¢je galima nedel-
siant perdirbti dar kart, jeigu po tokio perdirbimo siuntos produktai
biity tinkami Zmonéms vartoti. Jeigu nustatoma, kad siuntos produktai
yra netinkami Zzmonéms vartoti, ji turi biiti kei¢iama uztikrinant, kad jos
produktai nebus panaudoti Zmonéms vartoti.

6. Neprivaloma perdirbti kiausiniy baltymy, i§ kuriy gaminamas sausasis
arba kristalinis albuminas, kuris véliau apdorojamas termiskai.

7. Jeigu perdirbama ne i§ karto sudauzius, skystieji kiauSiniai turi buti
laikomi suSaldyti arba ne aukstesnéje kaip 4 °C temperatiiroje. Pries
perdirbant neturi buti laikoma 4 °C temperatiroje ilgiau nei 48
valandas. Taciau $ie reikalavimai netaikomi produktams, i§ kuriy turi
biuti paSalinamas cukrus, jeigu $is procesas atlickamas kiek galima
greiiau.

8. Produktai, kurie nebuvo stabilizuoti, kad juos biity galima laikyti
kambario temperatiiroje, turi buiti atvésinami iki ne Zemesnés kaip
4 °C temperatiiros. Susaldyti skirti produktai turi biiti susaldomi nedel-
siant juos perdirbus.

IV.  TYRIMO INSTRUKCILIOS

1. Sviesto riigSties kiekis nemodifikuoto kiauSinio gaminio sausojoje
medziagoje neturi virSyti 10 mg/kg.

2. Pieno rugsties kiekis zaliavoje, i§ kurios gaminami kiauSiniy gaminiai,
neturi buti didesnis nei 1 g/kg sausosios medziagos. Taciau jei tai
fermentuojami produktai, $i verté turi buti registruojama prie$ fermen-
tavima.

3. Kiausiniy luksty likuciy, polukstiniy pléveliy ir bet kokiy kity daliy
perdirbtame kiauSiniy gaminyje neturi bati didesné 100 mg/kg kiausiniy
gaminio.
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V.  ZENKLINIMAS IR IDENTIFIKAVIMO ZENKLAS

1. Be bendry II priedo I skirsnyje nustatyty identifikavimo Zenklo reika-
lavimy, kiausiniy gaminiy siuntos, skirtos ne mazmeninei prekybai,
taciau kaip sudedamoji dalis naudotinos gaminant kita produkta, turi
turéti etikete, kurioje nurodoma kiausiniy gaminiy laikymo temperatiira
ir laikotarpio, kurj tuos produktus galima laikyti toje temperatiroje,
trukme.

2. Jei tai skystieji kiauSiniai, 1 punkte nurodytoje etiketéje taip pat turi
biiti pateikiami Zzodziai: ,nepasterizuoti skystieji kiauSiniai turi biti
apdorojami paskirties vietoje* ir nurodoma kiausiniy sudauzymo data
bei valanda.

IX SKIRSNIS: VARLIU KOJELES IR SRAIGES

Maisto tvarkymo subjektai, ruoSiantys varliy kojeles arba sraiges maistui, turi
uztikrinti, kad bty laikomasi Siy reikalavimy.

1. Varlés ir sraigés turi buti dobiamos tam tikslui pastatytoje, iSdéstytoje ir
irengtoje jmongje.

2. Imon¢, kurioje ruosiamos varliy kojelés, turi turéti patalpa, skirta gyvoms
varléms laikyti ir plauti bei joms dobti ir kraujui nuleisti. Si patalpa turi
bati fiziskai atskirta nuo paruoSimo patalpos.

3. Varliy ir sraigiy, kurios nudobiamos ne jmonéje, o nusibaigia kitaip, negalima
ruo$ti maistui.

4. Su varlémis ir sraigémis turi biiti atlieckamas organoleptinis tyrimas, atliekamas
imant imtis. Jeigu atlikus tg tyrima nustatoma, kad varlés ir sraigés gali kelti
pavojy, jos neturi buti vartojamos maistui.

5. Paruosus, varliy kojelés i§ karto turi biiti kruopsc¢iai nuplaunamos tekanciu
geriamuoju vandeniu ir nedelsiant atSaldomos iki mazdaug 0 °C temperatiiros,
susaldomos arba perdirbamos.

6. Nudobus gyvinag, sraigés kepenys ir kasa, jeigu ji galéty kelti pavojy, neturi
bati vartojama maistui.

7. 1, 3, 4 ir 6 punktuose nustatyti reikalavimai taip pat taikomi visoms kitoms
sraiginiy (lot. Helicidae), drégnutiniy (lot. Hygromiidae) arba rauksraiginiy
(lot. Sphincterochilidae) Seimos sraigéms, kai jos skirtos zmonéms vartoti.

8. 1-5 punktuose nustatyti reikalavimai taip pat taikomi tikryjy varliy (lot.
Ranidae) $eimai priklausanéiy zaliyjy varliy (lot. Pelophylax) genties ir skel-
taliezuviy varliy (lot. Dicroglossidae) Seimai priklausanciy karpotvarliy (lot.
Fejervarya) genties, ezerinukiy (lot. Limnonectes) genties ir kartnvaliy (lot.
Hoplobatrachus) genties varliy kojeléms, skirtoms zmonéms vartoti.

XII SKIRSNIS: LYDYTI GYVUNU TAUKAI IR SPIRGAI

I SKYRIUS: ZALIAVAS SURENKANCIOMS ARBA PERDIRBANCIOMS
IMONEMS TAIKOMI REIKALAVIMAI

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad Zaliavas, i$ kuriy gaminami lydyti

gyviny taukai ir spirgai, surenkancios arba jas perdirbancios jmonés laikytysi
toliau nurodomy reikalavimy.

1. Zaliavos rinkimo ir vélesnio jos vezimo | perdirbimo jmones centruose turi
biiti numatomos priemoneés zaliavoms laikyti ne aukstesnéje kaip 7 °C tempe-
ratiiroje.

2. Kiekviena perdirbimo jmon¢ turi turéti:

a) suSaldymo jrenginius;
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b) siuntimo patalpa, jeigu jmoné lydytus gyviny taukus i$siuncia ne tik auto-
mobiliy cisternose;

ir

c) jeigu butina, tinkamg jranga produktams, susidedantiems i$ lydyty gyviny
tauky, sumaiSyty su kitais maisto produktais ir (arba) prieskoniais, paruosti.

3. Taciau 1 pastraipoje ir 2 pastraipos a punkte nustatyty susaldymo jrenginiy
nebiitina turéti, jeigu zaliavos tiekimo nuostatos uztikrinama, kad zaliavos
nickada nebus laikomos ar vezamos jy neSaldant, iSskyrus II skyriaus 1
pastraipos d punkte numatytus atvejus.

I1 SKYRIUS: HIGIENOS REIKALAVIMAI ~RUOSIANT LYDYTUS
GYVUNU TAUKUS IR SPIRGUS

Maisto tvarkymo subjektai, ruoSiantys lydytus gyviny taukus ir spirgus, turi
uztikrinti, kad bty laikomasi toliau nurodomy reikalavimy.

1. Zaliavos turi:
a) buti gautos i§ skerdykloje paskersty gyviiny, kuriy patikrinima prie§ sker-
dimg ir patikrinima po skerdimo atlikus buvo nustatyta, kad jie yra tinkami

maistui;

b

=

bati sudarytos i§ riebaliniy audiniy arba kauly, kurie, atsizvelgiant | gali-
mybes, turi biiti apvalomi nuo kraujo ir neSvarumy;

c) buti gautos i§ jmonés, jregistruotos arba patvirtintos pagal Reglamenta
(EB) Nr. 852/2003 ar pagal §j reglamenta;

ir

d

=

bati vezamos ir laikomos, kol nebus iSlydytos, laikantis higienos reikala-
vimy ir uztikrinant, kad Zaliavos vidaus temperatiira nebity aukstesné kaip
7 °C. Taciau zaliavas galima laikyti ir vezti jy neSaldant, jeigu zaliavos
iSlydomos per 12 valandy nuo jy gavimo.

2. Lydant draudziama naudoti tirpiklius.

3. Jeigu rafinuotini taukai atitinka 4 pastraipoje nustatytus standartus, pagal 1 ir
2 pastraipy reikalavimus paruostus lydytus gyviny taukus galima rafinuoti
toje pacioje arba kitoje jmon¢je siekiant, kad buty pagerintos jy fizinés ir

cheminés savybes.

4. Lydyti gyviny taukai, atsizvelgiant j tipa, turi atitikti Sivos standartus:

Atrajojantieji Kiaulés Kity gyviiny taukai
Maistiniai taukai Maistiniai taukai Lydyti
kiaulés
Rafinuoti ) taukai ir Maistiniai Skirti
Premier- skirti taukai Lydyti kiti rafi- aistima rafinuoti
ius (1) Kiti kiaulés Kiti nuoti skirti
! taukai () taukai
FFA (m/m % ne | 0,75 1,25 3,0 0,75 1,25 2,0 1,25 3,0
daugiau oleino
rugsties)
Peroksido ne daugiau | 4 meq/kg | 4 meq/kg | 6 meq/kg | 4 meq/kg | 4 meq/kg | 6 meg/kg |4 meq/kg |10 meq/kg

I§  viso  netirpiy | Ne daugiau nei 0,15 % Ne daugiau nei 0,5 %
neSvarumy

Kvapas, skonis, | Iprastas

spalva

(") Lydyti gyviny taukai, gauti Zemoje temperatiiroje lydant §vieZius Sirdies, didziosios taukinés, kepeny ir galvijy Zarny pasaity
taukus ir taukus i§ iSpjaustymo patalpos.
(») I8 riebaliniy kiaulés audiniy gauti lydyti taukai.
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XIII SKIRSNIS: APDOROTI SKRANDZIAI, PUSLES IR ZARNOS

Maisto tvarkymo subjektai, apdorojantys skrandzius, pisles ir zarnas, turi uztik-
rinti, kad buity laikomasi toliau nurodomy reikalavimy.

1. Gyviny zarnas, pusles ir skrandzius galima pateikti j rinka tik tada, jeigu:
a) jie gauti i§ skerdykloje paskersty gyviiny, kuriems patikrinimg prie§ sker-
dimg ir patikrinimg po skerdimo atlikus buvo nustatyta, kad jie yra tinkami
maistui;
b) jie yra sudyti, pakaitinti arba dziovinti,
ir

c) baigus b punkte nurodyta apdorojima, buvo imtasi veiksmingy priemoniy
apsisaugoti nuo pakartotinio uzter§imo.

2. Apdoroti skrandziai, piislés ir zarnos, kuriy negalima laikyti aplinkos tempe-
ratiiroje, turi biiti laikomi juos Saldant tam tikslui skirtais jrenginiais, kol tie
produktai bus iSsiysti. Ypa¢ nestdyti arba nedziovinti produktai turi buti
laikomi ne aukstesn¢je kaip 3 °C temperatiiroje.

XIV SKIRSNIS: ZELATINA

1. Zelating gaminantys maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad bity laiko-
masi §io skirsnio reikalavimy.

2. Siame skirsnyje ,,rauginimas™ — tai ody kietinimas naudojant augalinius raugi-
nimo reagentus, chromo druskas ar kitas medziagas, pvz., aliuminio druskas,

gelezies druskas, silicio druskas, aldehidus ir chinonus arba kitus sintetinius
kietinimo reagentus.

I SKYRIUS:  ZALIAVU REIKALAVIMAI

1. Maisting zelating galima gaminti i§ Sios zaliavos:

a) kaulai, i$skyrus nurodyta pavojinga medziaga, kaip apibrézta Europos
Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 999/2001 3 straipsnio 1 dalies
g punkte (1);

b) tkyje auginamy atrajojanciyjy gyviny kailio ir odos;

c¢) kiauliy odos;

d) naminiy pauksciy odos;

e) sausgysliy ir gysly;

f) laukiniy medziojamyjy gyviny odos ir kailio;
ir

g) zuvy odos ir kauly.

2. Draudziama naudoti kailius ir odas, jeigu jiems buvo taikytas koks nors
rauginimo procesas, nepaisant to, ar tas procesas buvo uzbaigtas.

3. 1 pastraipos a—e punktuose iSvardytos Zzaliavos turi buti gautos i§ skerdykloje
paskersty gyviny, kuriy skerdenos, atlikus patikrinima pries skerdimg ir patik-
rinimg po skerdimo, buvo pripazintos tinkamomis maistui arba, jei tai laukiniy
medziojamyjy gyviny kailiai ir odos, jos buvo pripazintos tinkamomis
maistui.

(1) OL L 147, 2001 5 31, p. 1.
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4. a) Zaliavos, kurios niekaip nebuvo konservuotos, iSskyrus atSaldyma, uzsal-
dyma arba greitajj uzSaldyma, turi biiti gautos i§ jmoniy, jregistruoty arba
patvirtinty laikantis Reglamento (EB) Nr. 852/2004 arba pagal §j regla-
mentg.

b) Gali bati naudojamos tokios apdorotos zaliavos:

i) kaulai, i8skyrus nurodyta pavojinga medziaga, kaip apibrézta Regla-
mento (EB) Nr. 999/2001 3 straipsnio 1 dalies g punkte, gauti i§
imoniy, kurios yra kontroliuojamos kompetentingos institucijos ir
itrauktos ] jos sarasa, ir kurie buvo apdoroti vienu i$ tokiy budy:

— susmulkinti ] mazdaug 15 mm gabalélius ir i§ jy karStu vandeniu
pasalinti riebalai (ne trumpiau kaip 30 min temperatiirai esant ne
mazesnei kaip 70 °C, ne trumpiau kaip 15 min temperatiirai esant
ne mazesnei kaip 80 °C ir ne trumpiau kaip 10 min temperatirai
esant ne mazesnei kaip 90 °C), tada atskirti ir nuplauti bei ne
trumpiau kaip 20 min dziovinti karSto oro srove pradinei tempera-
tarai esant ne mazesnei kaip 350 °C, arba 15 min dziovinti karSto
oro srove pradinei temperatiirai esant daugiau kaip 700 °C;

— maziausiai 42 dienas dziovinti saul¢je vidutingje bent 20 °C tempe-
ratliroje;

— taip apdoroti rugstimi, kad pH visoje zaliavoje likty mazesnis nei 6
bent valandg iki dziovinimo;

i) dkyje auginamy atrajojanciyjy gyviny kailiai ir odos, kiauliy odos,
naminiy pauk$¢iy odos ir laukiniy medziojamyjy gyviny kailiai ir
odos, gauti i§ jmoniy, kurios yra kontroliuojamos kompetentingos
institucijos ir jtrauktos | jos sarasa, ir kurie buvo apdoroti vienu i$
tokiy budy:

— apdoroti Sarmu, kad pH buty > 12 visoje zaliavoje, po to maziau-
siai septynias dienas stidyti;

— maziausiai 42 dienas dziovinti ne Zemesn¢je kaip 20 °C tempera-
taroje;

— apdoroti rugstimi, kad pH likty mazesnis kaip 5 zaliavy viduje
maziausiai vieng valanda;

— apdoroti Sarmu, kad visos zaliavos pH buty > 12 bent § valandas;

iii) kaulai, iSskyrus nurodyta pavojinga medziaga, kaip apibrézta Regla-
mento (EB) Nr. 999/2001 3 straipsnio 1 dalies g punkte, tkyje augi-
namy atrajojanciyjy gyviny kailiai ir odos, kiauliy odos, naminiy
pauksciy odos, zuvy odos ir laukiniy medziojamyjy gyviny kailiai ir
odos, kurie niekaip nebuvo konservuoti, iSskyrus i arba ii punktuose
nurodytus biidus ir yra gauti i§ jmoniy, registruoty arba patvirtinty
pagal Reglamenta (EB) Nr. 852/2004 arba pagal §j reglamenta.

B punkto ii papunkéio dviejy pirmuyjy jtrauky atveju, apdorojimo trukmeé gali
apimti vezimo laikg.

B punkto i ir ii papunkéiuose nurodytos apdorotos zaliavos turi biti gautos iS:
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— skerdykloje paskersty naminiy ir tkyje auginamy atrajojanciyjy gyviiny,
kiauliy ir naminiy pauksciy ir jy skerdeny, kuriuos patikrinus pries sker-
dima ir po skerdimo buvo nustatyta, kad jie yra tinkami maistui, arba

— paskersty laukiniy medziojamyjy gyviny, kuriy skerdenos patikrintos po
skerdimo ir nustatyta, kad jos tinkamos maistui.

5. Surinkimo centrai ir ody raugyklos taip pat gali tiekti zaliavg maistinei Zela-
tinai gaminti, jeigu kompetentinga institucija specialiai leidzia tiems centrams
ir ody raugykloms uzsiimti tokia veikla ir jeigu tos jmonés atitinka toliau
nurodomus reikalavimus.

a) Surinkimo centrai ir ody raugyklos turi turéti laikymo patalpas tvirtomis
grindimis ir glotniomis lengvai nuvalomomis ir dezinfekuojamomis
sienomis ir, jeigu reikia, tinkamus Saldymo jrenginius.

b) Laikymo patalpos turi bati nuolat valomos ir sutvarkomos pagal nustatytus
reikalavimus, kad neuZterSty zaliavy.

c) Jeigu Sio skyriaus reikalavimy neatitinkanti zaliava laikoma ir (arba)
perdirbama tose patalpose, ji per visg priémimo, laikymo, perdirbimo ir
i$siuntimo laikotarpj turi bati atskirta nuo gautos tuos reikalavimus atitin-
kancios zaliavos.

II SKYRIUS: ZALIAVU VEZIMAS IR LAIKYMAS

1. Vietoje II priedo I skirsnyje numatomo identifikavimo Zenklo, su vezamomis
zaliavomis, kai jos pristatomos j surinkimo centrg arba odos raugyklg ar
zelatinos perdirbimo jmong, turi buti pateikiamas kilmés jmong¢ nurodantis
dokumentas su $io priedo priedélyje nustatyta informacija.

2. Zaliavos turi biiti vezamos ir laikomos atSaldytos arba suialdytos, jeigu jos
neperdirbamos per 24 valandas nuo jy iS§vezimo. Taciau paSalintais riebalais ir
i8dziovinti kaulai ar oseinas, stidyti, dziovinti ir kalkémis balinti kailiai ir
odos, bei kailiai ir odos, apdoroti $armu arba ragstimi, gali buti vezami ir
sandéliuojami aplinkos temperatiroje.

VYM18
T 3. Atlikus Direktyvoje 97/78/EB nustatytus veterinarinius patikrinimus ir nepa-
zeidZiant tos direktyvos 8 straipsnio 4 dalyje nustatyty salygy, zaliavos mais-
tinei zelatinai gaminti, prie kuriy reikia pridéti veterinarijos sertifikatus, turi
bati vezamos tiesiai | jmonés paskirties vieta.

Turi buti imamasi visy atsargumo priemoniy, jskaitant saugy gyviininiy
produkty, atliecky, nepanaudoty arba pertekliniy medziagy sunaikinima,
siekiant iSvengti ligy perdavimo gyviinams pavojaus.

Il SKYRIUS: ZELATINOS GAMYBOS REIKALAVIMAI

1. Taikant Zelatinos gamybos procesa turi buti uztikrinta, kad:

a) visai atrajojanciyjy gyviny kauly medziagai, gautai i§ Salyse ir regionuose,
kurie pagal Bendrijos teisés aktus priskiriami kontroliuojamos ar neap-
ibréztos GSE rizikos kategorijai, atsivesty, iSauginty arba paskersty
gyviny, bity taikomas procesas, leidziantis uztikrinti, kad visa kauly
medziaga buty susmulkinama, i§ jos karStu vandeniu buty pasalinami
riebalai ir buty apdorojama praskiesta druskos rigstimi (ne mazesnés nei
4 % koncentracijos ir pH < 1,5) ne trumpiau nei dvi dienas. Po §io apdo-
rojimo:

— arba ne trumpiau kaip 20 dieny apdorojama Sarmo prisotintu kalkiy
tirpalu (pH > 12,5) kaitinant ne mazesnéje kaip 138 °C temperatiiroje
ne trumpiau kaip keturias sekundes, arba

— apdorojama ragstimi (pH < 3,5) 10 valandy kaitinant ne Zemesnéje
kaip 138 °C temperatiiroje ne trumpiau kaip keturias sekundes, arba
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2.

— ne trumpiau kaip 20 minuciy atliekamas terminis-sléginis apdorojimas
kaitinant 133 °C laipsniy temperatiiros sociaisiais garais esant dides-
niam nei 3 bary slégiui, arba

— taikomas bet koks kitas patvirtintas lygiavertis | procesa;

b) kitos zaliavos bty apdorojamos riigstimi arba Sarmu, po to vieng arba
kelis kartus skalaujama. Véliau turi bati atitinkamai sureguliuotas pH.
Zelatina turi biti ekstrahuojama kaitinant viena arba kelis kartus i§ eilés
ir iSgryninama filtruojant bei apdorojant termiskai.

Maisto tvarkymo subjektas toje pacioje jmon¢je gali gaminti ir laikyti zelating,
skirtg vartoti zmoniy maistui, ir Zelating, kuri neskirta vartoti Zzmoniy maistui,

jeigu zaliava ir gamybos procesas atitinka Zzmoniy maistui vartoti skirtai zela-

v

tinai taikomus reikalavimus.

SKYRIUS: GALUTINIY PRODUKTU REIKALAVIMALI

Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad nebity virSijamos Sioje lenteléje
zelatinai nustatytos liekany ribos:

Liekana Riba
As 1 ppm
Pb 5 ppm
Cd 0,5 ppm
Hg 0,15 ppm
Cr 10 ppm
Cu 30 ppm
Zn 50 ppm
SO, (Europos farmakopéja, naujausias leidimas) 50 ppm
H,0, (Europos farmakopéja, naujausias leidimas) 10 ppm

V SKYRIUS: ZENKLINIMAS

An

t suvyniotos ir supakuotos zelatinos turi biiti uzrasyti zodziai ,,zmoniy maistui

vartoti skirta Zelatina“ ir nurodyta tinkamumo vartoti trumpiausias terminas.

IS

XV SKIRSNIS: KOLAGENAS

. Kolageng gaminantys maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad bty

laikomasi Sio skirsnio reikalavimy. Nepazeidziant kity nuostaty, i$ kolageno
gauti produktai turi biiti pagaminti i§ kolageno, atitinkancio Sio skirsnio reika-
lavimus.

. Siame skirsnyje ,,rauginimas“ — tai ody kietinimas naudojant augalinius raugi-

nimo reagentus, chromo druskas ar kitas medziagas, pvz., aliuminio druskas,
gelezies druskas, silicio druskas, aldehidus ir chinonus arba kitus sintetinius
kietinimo reagentus.

KYRIUS:  ZALIAVU REIKALAVIMAI

. Maistinj kolageng galima gaminti i§ $iy zaliavy:

a) kauly, iSskyrus nurodyta pavojinga medziaga, kaip apibrézta Reglamento
(EB) Nr. 999/2001 3 straipsnio 1 dalies g punkte;

b) tkyje auginamy atrajojanciyjy gyviny kailio ir odos;

c¢) kiauliy odos;
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d) naminiy pauksciy odos;
e) sausgysliy ir gysly;
f) laukiniy medziojamyjy gyviiny kailiy ir ody; ir

g) zuvy odos ir kauly.

. Draudziama naudoti kailius ir odas, jeigu jiems buvo taikytas koks nors

rauginimo procesas, nepaisant to, ar tas procesas buvo uzbaigtas.

. 1 pastraipos a—d punktuose iSvardytos zaliavos turi biiti gautos i$ skerdykloje

paskersty gyviiny, kuriy skerdenos, atlikus patikrinimg prie§ skerdimg ir patik-
rinimg po skerdimo, buvo pripazintos tinkamomis maistui arba, jei tai laukiniy
medziojamyjy gyviny kailiai ir odos, jos buvo pripazintos tinkamomis
maistui.

. a) Zaliavos, kurios niekaip nebuvo konservuotos, idskyrus atSaldyma, uzsal-

dyma arba greitajj uzSaldyma, turi biiti gautos i§ jmoniy, jregistruoty arba
patvirtinty laikantis Reglamento (EB) Nr. 852/2004 arba pagal §j regla-
menta.

b) Gali bati naudojamos tokios apdorotos zaliavos:

i) kaulai, i$skyrus nurodyta pavojinga medziaga, kaip apibrézta Regla-
mento (EB) Nr. 999/2001 3 straipsnio 1 dalies g punkte, gauti i$
kontroliuojamy ir kompetentingos institucijos jtraukty j sarasg jmoniy,
ir kurie buvo apdoroti vienu i Siy budy:

— susmulkinti | mazdaug 15 mm gabalélius ir i§ jy karStu vandeniu
pasalinti riebalai (ne trumpiau kaip 30 min temperatiirai esant ne
mazesnei kaip 70 °C, ne trumpiau kaip 15 min temperatirai esant
ne mazesnei kaip 80 °C ir ne trumpiau kaip 10 min temperattrai
esant ne mazesnei kaip 90 °C), tada atskirti ir nuplauti bei ne
trumpiau kaip 20 min dziovinti karSto oro srove pradinei tempera-
tirai esant ne mazesnei kaip 350 °C, arba 15 min dziovinti karSto
oro srove pradinei temperatiirai esant daugiau kaip 700 °C;

— maziausiai 42 dienas dziovinti saul¢je vidutingje bent 20 °C tempe-
ratiiroje;

— taip apdoroti rugstimi, kad pH visoje zaliavoje likty mazesnis nei 6
bent valandg iki dziovinimo;

i) dkyje auginamy atrajojanciyjy gyviny kailiai ir odos, kiauliy odos,
naminiy pauks¢iy odos ir laukiniy medziojamyjy gyviiny kailiai ir
odos, gauti i§ jmoniy, kurios yra kontroliuojamos kompetentingos
institucijos ir jtrauktos | jos saraSa, ir kurie buvo apdoroti vienu i§
tokiy budy:

— apdoroti Sarmu, kad pH bty > 12 visoje zaliavoje, po to maziau-
siai septynias dienas stdyti;

— maziausiai 42 dienas dziovinti ne Zemesn¢je kaip 20 °C tempera-
taroje;

— apdoroti rugstimi, kad pH likty mazesnis kaip 5 zaliavy viduje
maziausiai vieng valanda;

— apdoroti Sarmu, kad visos zaliavos pH buty > 12 bent § valandas;

iii) kaulai, i$skyrus nurodyta pavojinga medziaga, kaip apibrézta Regla-
mento (EB) Nr. 999/2001 3 straipsnio 1 dalies g punkte, tkyje augi-
namy atrajojanCiyjy gyviny kailiai ir odos, kiauliy odos, naminiy
pauksciy odos, zuvy odos ir laukiniy medziojamyjy gyvany kailiai ir
odos, kurios niekaip nebuvo konservuotos, i$skyrus i arba ii punktuose
nurodytus badus ir yra gautos i§ jmoniy, registruoty arba patvirtinty
pagal Reglamenta (EB) Nr. 852/2004 arba pagal §j reglamenta.
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B punkto ii papunkéio dviejy pirmuyjy jtrauky atveju, apdorojimo trukmeé gali
apimti vezimo laika.

B punkte nurodytos apdorotos zaliavos turi buiti gautos is:

— skerdykloje paskersty naminiy ir tkyje auginamy atrajojanciyjy gyviiny,
kiauliy ir naminiy pauksciy ir jy skerdeny, kuriuos patikrinus prie§ sker-
dimg ir po skerdimo buvo nustatyta, kad jie yra tinkami maistui, arba

— paskersty laukiniy medziojamyjy gyviny, kuriy skerdenos patikrintos po
skerdimo ir nustatyta, kad jos tinkamos maistui.

5. Surinkimo centrai ir ody raugyklos taip pat gali tiekti zaliava maistiniam
kolagenui gaminti, jeigu kompetentinga institucija specialiai leidzia tiems
centrams ir ody raugykloms uzsiimti tokia veikla ir jeigu tos jmonés atitinka
toliau nurodomus reikalavimus.

a) Surinkimo centrai ir ody raugyklos turi turéti laikymo patalpas tvirtomis
grindimis ir glotniomis lengvai nuvalomomis ir dezinfekuojamomis
sienomis ir, jeigu reikia, tinkamus Saldymo jrenginius.

b) Laikymo patalpos turi biiti nuolat valomos ir sutvarkomos pagal nustatytus
reikalavimus, kad neuzterSty zaliavy.

c) Jeigu Sio skyriaus reikalavimy neatitinkanti zaliava laikoma ir (arba)
perdirbama tose patalpose, ji per visa priémimo, laikymo, perdirbimo ir
iSsiuntimo laikotarpj turi baiti atskirta nuo gautos tuos reikalavimus atitin-
kancios zaliavos.

I1 SKYRIUS: ZALIAVOS VEZIMAS IR LAIKYMAS

1. Vietoje II priedo I skirsnyje numatomo identifikavimo Zenklo, su vezamomis
zaliavomis, kai jos pristatomos j surinkimo centra arba odos raugyklag ar
kolageno perdirbimo jmone, turi biti pateikiamas kilmés jmong¢ nurodantis
dokumentas su $io priedo priedélyje nustatyta informacija.

2. Zaliavos turi biiti vezamos ir laikomos at3aldytos arba susaldytos, jeigu jos
neperdirbamos per 24 valandas nuo jy iS§vezimo. Taciau pasalintais riebalais ir
i8dziovinti kaulai ar oseinas, stidyti, dziovinti ir kalkémis balinti kailiai ir
odos, bei kailiai ir odos, apdoroti $armu arba rigstimi, gali bati vezami ir
sandéliuojami aplinkos temperatiiroje.

VYMi18
T 3. Atlikus Direktyvoje 97/78/EB nustatytus veterinarinius patikrinimus ir nepa-
zeidziant tos direktyvos 8 straipsnio 4 dalyje nustatyty salygy, zaliavos mais-
tiniam kolagenui gaminti, prie kuriy reikia pridéti veterinarijos sertifikatus, turi
biti vezamos tiesiai | jmonés paskirties vietg.

Turi buti imamasi visy atsargumo priemoniy, jskaitant saugy gyviininiy
produkty, atlieky, nepanaudoty arba pertekliniy medziagy sunaikinima,
siekiant i§vengti ligy perdavimo gyviinams pavojaus.

II SKYRIUS: KOLAGENO GAMYBOS REIKALAVIMAI

VMi18
1. Vykdant kolageno gamybos procesg turi bati uztikrinta, kad:

a) visai atrajojanéiyjy gyviny kauly medziagai, gautai i$ Salyse ir regionuose,
kurie pagal Reglamento (EB) Nr. 999/2001 5 straipsnj priskiriami kontro-
liuojamos ar nenustatytos GSE rizikos kategorijai, atsivesty, iSauginty arba
paskersty gyviiny, buty taikomas procesas, uztikrinantis, kad visa kauly
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medziaga buty susmulkinama, i§ jos karStu vandeniu bity paSalinami
riebalai ir ji blity apdorojama praskiesta druskos rlgstimi (ne mazesnés
nei 4 % koncentracijos ir pH < 1,5) ne trumpiau nei dvi dienas; po §io
apdorojimo turi buti rigstimi ar Sarmu sureguliuojamas pH, po to
i) vieng ar kelis kartus skalaujant ir atliekant bent vieng i§ Siy procesy:

— filtravima,
— malima,
— ckstruzija,
i) arba taikant bet kokj kita patvirtintg lygiavertj procesa;
b

=

zaliavos, i$skyrus nurodytgsias a punkte, turi bati apdorojamos plaunant,
ragstimi ar Sarmu sureguliuojant pH, po to:

i) vieng ar kelis kartus skalaujant ir atliekant bent vieng i§ Siy procesy:
— filtravima,
— malima,
— ckstruzija,

i) arba taikant bet kokj kita patvirtintg lygiavertj procesa.

2. Kolagena, po to, kai jam buvo taikytas 1 pastraipoje nurodytas procesas,
galima dziovinti.

v 3. Maisto tvarkymo subjektas toje pacioje jmonéje gali gaminti ir laikyti kola-
geng, skirtg vartoti zmoniy maistui, ir kolagena, kuris neskirtas vartoti zmoniy
maistui, jeigu zaliava ir gamybos procesas atitinka zmoniy maistui vartoti
skirtam kolagenui taikomus reikalavimus.

vmis

IV SKYRIUS: GALUTINIYU PRODUKTU REIKALAVIMAI
Maisto tvarkymo subjektai turi uztikrinti, kad kolagene nustatyty liekany ribos
nevirSyty numatyty Sioje lenteléje.
Liekana Riba
As 1 ppm
Pb 5 ppm
cd 0,5 ppm
Hg 0,15 ppm
Cr 10 ppm
Cu 30 ppm
Zn 50 ppm
SO, (Europos farmakopéja, naujausias leidimas) 50 ppm
H,0, (Europos farmakopéja, naujausias leidimas) 10 ppm
VB

V SKYRIUS: ZENKLINIMAS

Ant vyniojimo medziagos ir pakuotés, kurioje pateikiamas kolagenas, turi buti
uzraSyti zodziai ,,maistinis kolagenas® ir nurodoma pagaminimo data.

VY M18
T XVI SKIRSNIS: LABAI RAFINUOTI CHONDROITINO SULFATAS,
HIALURONO RUGSTIS, KITI HIDROLIZUOTI KREMZLIU PRODUKTAI,
CHITOZANAS, GLIUKOZAMINAS, SLIUZO FERMENTAS, ZUVU KLIJAI
IR AMINORUGSTYS

1. Maisto tvarkymo subjektai, gaminantys tokius labai rafinuotus gyviininés
kilmés produktus:

a) chondroitino sulfata,



02004R0853 — LT — 09.09.2021 — 021.001 — 87

vMmis
b) hialurono ragstj,
¢) kitus hidrolizuotus kremzliy produktus,
d) chitozana,
e) gliukozamina,
f) Sliuzo fermenta,
g) zuvy klijus,

h) aminortigstis, kurie yra leidziami kaip maisto priedai pagal Europos Parla-
mento ir Tarybos reglamentg (ES) Nr. 1333/2008 (!),

turi uztikrinti, kad dél taikyto zaliavy apdorojimo biido biity panaikintas bet
koks pavojus gyviny arba visuomenés sveikatai.

2. 1 dalyje nurodyty labai rafinuoty produkty gamybai naudojamos zaliavos turi
buti gautos is:
a) skerdykloje paskersty gyviiny, jskaitant jy plunksnas, ir jy skerdeny,
kuriuos patikrinus prie$ skerdimg ir po skerdimo buvo nustatyta, kad jie
yra tinkami maistui, arba;

b) zuvininkystés produkty pagal VIII skirsnj.

Zmoniy plaukai negali biiti naudojami kaip $altinis aminorfigitims gaminti.

(') 2008 m. gruodzio 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 1333/2008
dél maisto priedy (OL L 354, 2008 12 31, p. 16).
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111 PRIEDO priedélis

SU ZALIAVA ZELATINAI ARBA KOLAGENUI, KURIE SKIRTI
VARTOTI ZMONIU MAISTUIL, GAMINTI PATEIKIAMO DOKUMENTO
PAVYZDYS

Prekybos doKUMENtO NUMETIS ...eeevecieiiuiriiinirieeeierectei et nene

I. Zaliavos identifikavimas

ZAlAVOS TUEIS: cvvvurvveesreeessssessssnessssesssssssssssssssssssssssssssssssssssesssssessssssesssssessssssesssanns
GYVINY TUSIS. +etitiueeteuitetetitetctetet et etee ettt eae e bbbttt b st eb e et ese st eaeneeneneaeas
PaKUOLES TIPAS: weueuveueirrireiiiririeieietree sttt sttt et see s
PakuoCiy KICKIS: ..coviueiieiiiieiceieie ettt st

MaSE NELO (KZ): cvreeemrietirecir ettt et ettt et s

II. Zaliavos kilmé

Kilmés jmonés tipas, pavadinimas, adresas ir patvirtinimo/registracijos/spe-
cialaus leidimo numeris:

Siuntéjo pavadinimas ir adresas (1): ..cooeeeocecnreeseecie et ecseeeees

I1I. Zaliavos paskirties vieta

Paskirties gamybos jmonés tipas, pavadinimas, adresas ir patvirtinimo/regist-
racijos/specialaus leidimo numeris:

Gavéjo pavadinimas it @dreSas () woeeveesrssieerseeseessesesssasasasssnsssssssasnsassasssssnns

IV. Transporto PriCMONE: ........ccecevereeiereuieiesiiesesiisieststseststssesestsessatsessatsessatosessanosens

(Kilmés jmonés valdytojo arba jo atstovo parasas)

(1) Jeigu skiriasi nuo kilmés jmonés.

(?) Jeigu skiriasi nuo paskirties jmonés.
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