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Paraiskos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 dél
Zemeés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punktg

(2018/C 159/07)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé¢ pareiksti priestaravimg paraiskai pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 () 51 straipsni.

BENDRASIS DOKUMENTAS
»CIOCCOLATO DI MODICA*
ES Nr. PGI-IT-02314-2017 6 12
SKVN ( ) SGN (X)
1. Pavadinimas

,Cioccolato Di Modica“

2. Valstybé naré arba trecioji Salis

Italija

3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto apraSymas
3.1. Produkto riisis

2.2 klasé. Sokoladas ir jo produktai

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

Pavadinimu ,Cioccolato di Modica“ apibiidinamas tik produktas, gaminamas i§ kar¢ios kakavos pastos pridedant
cukraus.

Vartoti teikiamas ,Cioccolato di Modica“ pasizymi toliau nurodytomis savybémis.
— Fizinés savybés
Forma: staciakampio gretasienio su nupjautos piramidés krastais forma.
Svoris: ne daugiau kaip 100 g.

Masé: spalva ruda, o tekstiiroje aiskiai matomos granulés, susidariusios dél produkte esanciy cukraus kristaly.
Ant pavirSiaus gali biiti matomi nedideli kakavos sviesto griideliai.

— Juslinés savybés

Skonis: $velnus, Siek tiek kartokas. Gridéta arba smélio tekstira. Traski, puikiai tirpstanti burnoje struktira.
— Cheminés savybés

Maziausias kakavos sausyjy medziagy kiekis: 50 % ir daugiau.

Maziausias kakavos sviesto kiekis: 25 % ir daugiau.

Drégnis: ne didesnis kaip 2,5 %.

,Cioccolato di Modica“ gali bti papildytas viena ar keliomis papildomomis sudedamosiomis dalimis, nurodyto-
mis 3.3 punkte.

3.3. PaSarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

,Cioccolato di Modica“ sudaro toliau nurodytos sudedamosios dalys (procentais nuo produkto bendro svorio).
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Bitinos sudedamosios dalys

— Karti kakavos pasta: 50-99 %.

— Cukrus, jskaitant rafinuotg arba nerafinuotg cukranendriy cukry: 50-1 %.
Galimos sudedamosios dalys

— Prieskoniai: cinamonas (ne maziau kaip 0,02 %), vanilé (ne maziau kaip 0,02 %), aitriosios paprikos (ne maZziau
kaip 0,02 %), muskaty rieSutai (ne maziau kaip 0,01 %).

— NatiralGis aromatai: citrusiniy vaisiy (ne maziau kaip 0,02 %), laukiniy pankoliy (ne maziau kaip 0,02 %),
jazminy (ne maziau kaip 0,01 %), imbiero (ne maziau kaip 0,02 %).

— Vaisiai, jskaitant dZiovintus ir dehidratuotus vaisius: citrusiniai vaisiai (ne maziau kaip 2 %), pistacijos (ne
maziau kaip 5 %), lazdyny rie$utai (ne maziau kaip 5 %), migdolai (ne maziau kaip 5 %).

— Druska: ne maziau kaip 0,02 %.
Be i$vardyty sudedamyjy daliy, gamintojai savo nuoziiira gali pridéti kitokiy prieskoniy (ne maziau kaip 0,02 %),
natiraliy aromaty (ne maziau kaip 0,02 %) ir vaisiy, jskaitant dZiovintus ir dehidratuotus vaisius (ne maziau
kaip 2 %).
Draudziamos sudedamosios dalys:
— Dazikliai, konservantai, emulgatoriai, augaliniai riebalai, vanilinas, pienas.

3.4. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Visi ,Cioccolato di Modica“ gamybos etapai — nuo karcios kakavos pastos ruosimo iki galutinio produkto pagami-
nimo - turi bati atliekami nustatytoje geografinéje vietovéje.

3.5. Specialios produkto registruotu pavadinimu pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés
,Cioccolato di Modica“ parduodamas atskirose arba bendrose pakuotése.

Pakavimo veiksmai turi bati atlickami gamybos jmonéje arba jai priklausanciose patalpose ne véliau kaip per dvy-
lika valandy nuo gaminio atvésinimo. Tokiais reikalavimais siekiama i§vengti bakterinés tarSos ar pasaliniy kvapy,
galin¢iy pakenkti juslinéms produkto savybéms, jsiskverbimo j produktg, taip pat uZtikrinti, kad  Sokoladg i§ aplin-
kos nepatekty drégmé, nes dél jos laikant gali susidaryti pelésis ir iblukti produkto iSoriniam pavirsiui biidinga
ruda spalva.

3.6. Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

Ant pakuotés turi biiti uzrasas ,Cioccolato di Modica“ ir Europos Sajungos SGN logotipas. Be to, privalomi tokie
jrasai:

— produkta pagaminusios ir supakavusios jmonés pavadinimas ir adresas;
— produkto logotipas, susijes su $iuo saugomos geografinés nuorodos produktu.
raSas Indicazione Geografica Protetta arba akronimas IGP neprivalomas.

g p

Taip pat etiketéje galima nurodyti kakavos, i§ kurios gauta karti kakavos pasta, naudojama produkto gamybai, kil-
meés $alj.

Produkto logotipas:
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4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

,Cioccolato di Modica“ gamybos vietové apima visa Modikos komunos administracing teritorija (Ragiizos
provincija).

5. RySys su geografine vietove

,Cioccolato di Modica“, kurio pavadinime panaudotas Modikos miesto pavadinimas, ilgainiui igijo puikig reputacija,
susijusig tiek su produkto savybémis, tiek su gamybos biido ypatumais.

,Cioccolato di Modica“ juslines savybes nulémé sudedamyjy daliy perdirbimo bidas, t. y. perdirbimas nepridedant
kakavos sviesto ar kity augaliniy riebaly ir labai ilgo masés maiSymo ir kaitinimo aukstoje temperatiiroje etapo,
kuriuo siekiama i$gauti vienalyte mase ir taip susmulkinti gumulélius, kad jie nebiity juntami burnoje, praleidimas.

Gaminant ,Cioccolato di Modica“ ilgo mai§ymo ir kaitinimo etapas netaikomas, apsiribojama tik trumpu sudeda-
myjy daliy temperatiiros poky¢iy stebéjimu, todél cukraus kristalai neistirpsta ir suteikia Siam produktui biidinga
grudétumo pojatj burnoje. Biitent 3i savybeé isskiria ,Cioccolato di Modica“ i§ viso kito rinkoje sitilomo $okolado.

,Cioccolato di Modica“ ypatumai pabréziami daugybéje nacionaliniy ir uZsienio straipsniy bei leidiniy. Zurnale
,Panorama“ publikuotame straipsnyje (1996 m. spalio 31 d. numeris, p. 258) ,Cioccolato di Modica“ apibadinamas
taip: ,Lauziant plytele aiSkiai matomi cukraus kristalai. Sis Sokoladas nepereina skystinimo etapo, kaip tai daroma
tradicinéje gamyboje <...>“ Leidinyje ,Le denominazioni comunali: opportunita di sviluppo territoriale* (,Vietinés
nuorodos — puiki vietos plétros galimybé®) pateikiama nuoroda j internetiniame leidinyje paskelbty straipsni,
kuriame ,Cioccolato di Modica“ gamyba apibiidinama taip: ,Perdirbimo unikalumas susijes su tuo, kad dirbama tik
su neapdorota kakavos pasta, kuri niekuomet nekaitinama iki skys¢io pavidalo, dél to cukraus kristalai neistirpsta.
Sio $okolado skonis laikomas unikaliu ir i§skirtiniu, nes jame atsiskleidZia ir $okolado, ir cukraus skonis.“ (,Le deno-
minazioni comunali: opportunita di sviluppo territoriale®, Ed. Giuffre, Milanas, 2005, p. 241-253). Laikrastyje , The
Times“ (2011 m. lapkricio 5 d. numeris, p. 20) raSoma: ,Modican choccolate is dark not milky and has a crumb-
ling texture rather than a melting one... and is made from a centuries-old recipe” (Modikos Sokoladas — tai ne
pieniskas, o juodas Sokoladas, labiau trapus nei tirpstantis burnoje <...>. Jo receptui jau ne vienas Simtas mety).
Zurnale ,Italo — I viaggi del gusto* paskelbtame straipsnyje ,Modica, barocca e granulosa“ (,Modika: barokas ir
traskiis saldumynai“) (2014 m. gruodzio mén. numeris, p. 107) raoma: ,Sono i cristalli di zucchero che non si
fondono e restano croccanti, una delle caratteristiche pit amate del prodotto tipico della cittadina siciliana, la sua
cioccolata® (Siame nedideliame Sicilijos miestelyje gaminamam $okoladui biidingas vienas i§ esminiy Cionykscio
produkto ypatumy — neistirpe, todél traskiis burnoje cukraus kristalai). Zurnalo ,EMOTIONS* 2014 m. liepos 12 d.
numerio 93 puslapyje paskelbtame straipsnyje ,Nasce a Modica il museo storico del cioccolato” (,Modikoje atidaro-
mas $okolado istorijos muziejus®) ,Cioccolato di Modica“ apibiidinamas kaip ,unikalus produktas, apdorojamas 3al-
tuoju budu, todél i§saugantis traskuma ir griidétuma, kurie uzkariavo viso pasaulio gurmany $irdis*.

Visiskai neseniai Vokietijos radytojas, scenaristas ir germanistas Hannsas-Josefas Ortheilas, poilsiaudamas Modikoje,
savo kirinyje ,DIE INSEL DER DOLCI* (,Saldumyny sala“) apie ,Cioccolato di Modica“ rasé: ,Kaip nustembi, kai
ragaudamas ,Cioccolato di Modica“ staiga liezuviu pajunti cukraus kristalus, kurie burnoje sukasi tarsi gradeliai
malinélyje...“

,Cioccolato di Modica“ gamybos metodo ypatumai, biidingos juslinés savybés ir gridéta tekstiira tapo ir moksliniy
tyrimy objektu. Siuo klausimu reikéty paminéti tyrimg ,Microstructural Characterization of Multiphase Chocolate
Using X- Ray Microtomography*, paskelbta Zurnale ,Journal of Food Science* (75 tomas, Nr. 7, 2010 m., E469-
E476), ir tyrima ,Sensory profile of a speciality sicilian chocolate®, paskelbtg zurnale ,Italian Journal of Food
Science” (XXIII tomas, Nr. 1, 2011 m.).

,Cioccolato di Modica“ gamybai reikia labai daug kruop$tumo ir didelés specifinés patirties, todél pasitelkiami
sumanis, patyre darbuotojai, i$manantys sudétiniy daliy dozavimo, temperatiiros kontrolés masés apdorojimo pro-
cese, sudétiniy daliy jungimo ir plakimo operacijas.

,Cioccolato di Modica“ svarba geografinéje vietovéje pasireiskia ne tik tuo, kad gamyba susijusi su vietiniu palikimu,
bet ir tuo, kad gamybos jrenginiai buvo pritaikyti biitent Sio produkto gamybai, o tai aiskiai rodo didelj ir tvirta
produkto ir vietinés ekonomikos rysj.

,Cioccolato di Modica“ gamyba visuomet buvo svarbi kuriant darbo vietas vietos gyventojams. NET ir dabar Sioje
Sicilijos komunoje ji yra svarbi ekonominé veikla ir vienas i§ pagrindiniy darbo viety Saltiniy. Per pastaruosius
trisdesimt mety atsiradus tam tikram skaiCiui nedideliy jmoniy, susikiiré tikras ,Cioccolato di Modica“
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kvartalas, iSsiskiriantis ypatingu jame jsiktirusiy veiklos vykdytojy aktyvumu. Kai kurie i§ jy net pradéjo nemazg $io
produkto eksporto veikla. Bégant metams gamybos sistemos ypatumas leido istobulinti ir i§saugoti unikalias i§ kar-
tos j kartg perduodamas Zinias bei jgtidZius.

Nuoroda j paskelbty specifikacija

(Sio reglamento 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)

Valdzios institucijos pradéjo nacionaling prieStaravimy pateikimo procediirg, paskelbdamos SGN ,Cioccolato di Modica“
pripaZinimo paraiska 2017 m. geguzés 5 d. Italijos Respublikos oficialiajame leidinyje Nr. 103.

Visa produkto specifikacijos teksta galima rasti interneto svetainéje
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

arba

Zemés {ikio, maisto produkty ir misky @ikio politikos ministerijos interneto svetainéje (www.politicheagricole.it) ekrano
desinéje virSuje spusteléjus nuoroda ,Prodotti DOP IGP“ (SKVN ir SGN nuorodomis Zymimi gaminiai), po to ekrano

kairé¢je — ,Prodotti DOP IGP STG“ (SKVN, SGN ir GTG nuorodomis Zymimi gaminiai) ir galiausiai — ,Disciplinari di
Produzione all'esame dellUE“ (ES nagrinéjamos specifikacijos).
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