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KITT AKTAI

EUROPOS KOMISTJA

Nereiksmingo pakeitimo paraiskos pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 dél Zemés akio ir maisto produkty kokybés sistemy 53 straipsnio 2 dalies antrg
pastraipa paskelbimas

(2017/C 385/08)

Europos Komisija patvirtino §j nereik§minga pakeitima pagal Komisijos deleguotojo reglamento (ES) Nr. 664/2014 ()
6 straipsnio 2 dalies trecia pastraipa.

NEREIKSMINGO PAKEITIMO PARAISKA

Nereik$mingo pakeitimo paraiska pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 (3
53 straipsnio 2 dalies antrg pastraipg

,FINOCCHIONA*
ES Nr.: PGI-IT-01120-AM01-2017 7 25
SKVN ( ) SGN (X) GTG ( )
1. Pareiskéjy grupé ir teisétas interesas

3

,Consorzio di Tutela della Finocchiona®
Via Carlo del Prete, 49/r

50127 Firenze (FI)

ITALIA

Tel.+39 0554221769
E. pastas: info@finocchionaigp.it,
PEC: finocchionaigp@pec.it

,Consorzio di Tutela della Finocchiona“ turi teis¢ teikti pakeitimo paraiskg pagal 2013 m. spalio 14 d. Zemés iikio,
maisto produkty ir misky tkio politikos ministerijos sprendimo Nr. 12511 13 straipsnio 1 dali.

2. Valstybé naré arba trecioji Salis
Italija
3. Keiciamos produkto specifikacijos dalys
— [X Produkto pavadinimas
— 0 Kilmés jrodymas
— [ Gamybos bidas
— [ Rysys su geografine vietove
— [ Zenklinimas etiketémis
— [ Kita [patikslinti]
4.  Pakeitimo (-y) rasis

— [ Produkto su registruota SKVN arba SGN specifikacijos pakeitimas, kuris laikytinas nereik§mingu pagal Reg-
lamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies trecig pastraipg ir dél kurio nereikia keisti paskelbto
bendrojo dokumento.

() OLL179,2014 619, p. 17.
() OLL 343,201212 14,p. 1.
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— X Produkto su registruota SKVN arba SGN specifikacijos pakeitimas, kuris laikytinas nereik§mingu pagal Reg-
lamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies trecig pastraipg ir dél kurio reikia keisti paskelbtg bend-
rgjj dokumentg.

— [ Produkto su registruota SKVN arba SGN specifikacijos pakeitimas, kuris laikytinas nereikSmingu pagal Reg-
lamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies trecia pastraipa ir kurio bendrasis dokumentas (arba
lygiavertis dokumentas) nepaskelbtas.

— [ Registruoto  GTG specifikacijos pakeitimas, kuris laikytinas nereikSmingu pagal Reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies ketvirta pastraipa.

5. Pakeitimas (-ai)
Produkto aprasymas

Pakei¢iamas $iuo metu specifikacijos 2 straipsnio ,Cheminés savybés® 2.1.3 punkte ir bendrojo dokumento
3.2 punkte pateiktas reikalavimas ,vandens aktyvumas (a,) — ne didesnis kaip 0,92

Iradas ,vandens aktyvumas (a,) — ne didesnis kaip 0,92 pakei¢iamas taip: ,vandens aktyvumas (a,) — ne didesnis
kaip 0,945¢

Nustatant didesne vandens aktyvumo verte siekiama uZtikrinti didesnj gaminio drégnuma, palyginti su tuo, kuris
nustatytas galiojancioje specifikacijoje, ir taip uZtikrinti ir iSlaikyti minkstg i grieZinélius supjaustytos desros kon-
sistencija — esming SGN ,Finocchiona“ savybe, kuria ji issiskiria i§ kity rinkoje esan¢iy panasiy gaminiy.

Taigi laikoma, kad pakeitimas tenkina Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies a—e punktuose nusta-
tytas salygas ir gali bati laikomas nereik§mingu.

BENDRASIS DOKUMENTAS
LFINOCCHIONA*
ES Nr.: PGI-IT-01120-AM01-2017 7 25
SKVN ( ) SGN (X)
1. Pavadinimas (-ai)

,Finocchiona“

2. Valstybé naré arba trecioji Salis

Italija

3. Zemés ikio produkto arba maisto produkto aprasymas
3.1. Produkto riisis

1.2 klasé. Mésos produktai (virti, sadyti, rakyti ir kt.)

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

SGN ,Finocchiona“ zymima desra kvepia pankoliu, nes j jos mas¢ dedama pankolio sékly ir (arba) Ziedy. Jos griezi-
néliai biina minksti, o kartais net trapiis; juose matomos gerai sumaisytos ir aiskiai viena nuo kitos nesiskiriancios
raudonos mésos spalvos liesoji masés dalis ir baltos ar baltai rausvos spalvos riebioji dalis; galima matyti pankolio
sékly ir (arba) Ziedy. Desrai bidingas malonus savitas kvapas, kuriame jauciamas stiprus pankolio ir Svelnus Ces-
nako aromatas. Gaminio skonis biina stiprus, Zadinantis apetitg, bet nickada nerfigstus. Desros cheminés savybés:
bendras baltymy kiekis — ne mazesnis kaip 20 %; bendras riebaly kiekis — ne didesnis kaip 35 %; pH — nuo 5 iki 6;
vandens aktyvumas (a,) — ne didesnis kaip 0,945; druska — ne daugiau kaip 6 %

Desra biina cilindro formos, i§ iSorés padengta jai bidingu minkstu pelésio sluoksniu, kuris susiformuoja desrai
brestant. Gaminys biina jvairaus dydZio — nuo mazy, kimsimo metu 0,5 kg sverian¢iy desry iki didesniy, daugiau-
siai 25 kg kimsimo metu sverianciy deSry. Vartotojams pateikiamas nepjaustytas arba padalytas  gabalus, nesupa-
kuotas arba supakuotas apsauginéje atmosferoje ar | vakuumines pakuotes, arba supjaustytas griezinéliais ir supa-
kuotas apsauginéje atmosferoje ar | vakuumines pakuotes.
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3.3. PaSarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

Sunkiyjy kiauliy pasary sudétis ir $érimo metodai biina jvairis. I$skiriami du $érimo etapai, taciau pasary pagrinda
sudaro 3alutiniai sariy gamybos produktai ir gridai. Pirmuoju etapu (iki 80 kg gyvojo svorio) leidziama naudoti
tuos pacius pasarus, kurie laikantis atitinkamos koncentracijos naudojami ir antruoju etapu, o griidy sausyjy
medziagy kiekis turi sudaryti ne maziau kaip 45 % bendro sausyjy medziagy kiekio. LeidZiami naudoti paarai:
sojos ekstrakto miltai, silosuoti kukuriizai, kukuraizy ir (arba) griidy glitimas, iSgliaudyti saldziavaisio pupmedzio
vaisiai, distiliavimo atliekos, riebalai, kuriy lydymosi temperatfira aukstesné nei 36 °C, Zuvy miltai, baltyminiai
lizatai, pasukos. Antruoju, t. y. penéjimo, etapu reikalaujama, kad gridy sausyjy medziagy kiekis sudaryty ne
maziau kaip 55 % bendro sausyjy medziagy kiekio, ir leidZiama naudoti $iuos pasarus: grudus ir smulkius gridus,
sélenas ir kitus kvieciy perdirbimo produktus, dehidratuotas bulves, spausty ir silosuoty burokéliy minkstimg, sojos
ekstrakto miltus, saulégragzy miltus, manioka, melasa, kokoso ekstrakto miltus, kukurtizy daigy ekstrakto miltus,
zirnelius ir (arba) kitas ankstiniy séklas, i§spaustg sausg burokéliy minkstimg, sezamo miltus, liny i$spaudas, obuo-
liy ir kriausiy i$spaudas, vynuogiy ar pomidory odeles, kaip Zarnyno veiklg skatinancig medziagg, dehidratuotus
liucernos miltus, alaus ir (arba) torula mieles, riebalus, kuriy lydymosi temperatiira didesné nei 40 °C, pieno seruma
ir pasukas. Lauke arba i§ dalies lauke auginamos veislés Cinta Senese kiaulés ganosi misky ganyklose ir (arba) pasari-
niais augalais ir gridinémis kultiromis uZsétuose atviruose laukuose. Be to, dalj vyresniy nei 4 ménesiy kiauliy
dienos raciono gali sudaryti pasary papildai, taciau kiekis neturi virSyti 3 % gyvojo gyviino svorio.

SGN ,Finocchiona“ paprastai gaminama i§ $viezios, prie§ tai neuzsaldytos $iy kiauliy skerdeny mésos:

— sunkiyjy kiauliy, kurios auginamos ne maziau kaip 9 mén., kad priaugty didelj svorj, o jy mésa bity tinkama
naudoti SGN ,Finocchiona* gaminti. Sios kiaulés turi turéti konkrecias genetines savybes: paprastai naudojama
tokiy veisliy kaip Large White Italiana, Landrace italiana ir Duroc Italiana mésa, taip pat $iy ar kity veisliy arba
tomis paciomis genetinémis savybémis pasizyminciy atrinkty hibridiniy veisliy kuiliy mésa. Taip uztikrinama,
kad mésoje biity reikiamas riebaly kiekis, jis baity tinkamai pasiskirstes ir baty tinkamos kokybinés sudéties,
o gautos skerdenos, atsizvelgiant j centriniy skerdeny klasiy rodiklius, baity priskiriamos sunkiyjy skerdeny kla-
sei. Be to, taip uZtikrinamas didelis skerdeny svoris ir didelis skersti skirty gyviiny amzius. Visi sie elementai ir
specialiis gyviiny $érimo metodai (gyviiny raciong daugiausia sudaro griidai) yra pagrindiniai veiksniai, lemian-
tys tinkamg gaminio brendima ir organoleptines savybes;

— | veisliy kilmés registrg jradytos veislés Cinta Senese kiauliy, uZauginty ir paskersty gamybos vietovéje ir Serty
pagal tradicijas.

3.4. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

SGN ,Finocchiona“ gamybos etapai turi vykti $io bendrojo dokumento 4 punkte nustatytoje geografinéje vietovéje.
Tai pavirsiniy riebaly pasalinimas nuo leidZiamy naudoti mésos gabaly, ty mésos gabaly pjaustymas, malimas, mai-
$ymas, kimsimas, dZiovinimas ir brandinimas.

Veislés Cinta Senese kiauliy mésa gaunama i§ $io dokumento 4 punkte nustatytoje geografinéje vietovéje uzauginty
gyvuliy.

3.5. Specialios produkto registruotu pavadinimu pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

Vartotojams pateikiamos supakuotos pjaustytos desros ,Finocchiona“ pjaustymo ir pakavimo apsauginéje atmosfe-
jgaliotam kontrolés organui, kad bty uZztikrinta gaminio kokybé ir, visy pirma, i§saugotos nepakitusios 3.2 punkte
nurodytos savybés.

Kadangi gaminio mas¢ sudaro smulkiai sumalty liesos mésos ir riebaly gabaliuky misinys, jo griezinéliai biina itin
trapis, todél juos labai sunku pjaustyti ar kitaip tvarkyti. Nuo pjaustyti ruo$iamo gaminio nulupama oda, todeél
valgomoji dalis licka neapsaugota nuo iSorinés aplinkos. Jei taip paruostas gaminys neapibrézta laika palickamas
aplinkoje, kurios salygos néra kontroliuojamos, pakinta jo savybés — prasideda oksidacijos procesas, keiciasi spalva,
jis praranda per daug drégmés, pablogéja isskirtiné griezinéliy konsistencija ir isblésta stiprus kvapas. Norint uZtik-
rinti ir i§saugoti nepakitusias pradines gaminio savybes biitina, kad jis baity ruoSiamas specialiose sglygose ir ribotg
laika.

Neapibrézta laikg kitose nei nustatytos sglygose laikomas pjaustyti skirtas gaminys galéty igyti nepageidaujamy
savybiy, kurios nederéty su jo vertingomis savybémis — jis galéty apkarsti, sudziati, i$sipGsti ar paruduoti. Be to,
galéty susiformuoti nepageidaujamo pelésio. Dél to gaminys jgyty kitokj nei jam budingas skonj, kvapa ir
konsistencijg.
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3.6. Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

Pavadinimas ,Finocchiona“ turi bati uZraSytas aiSkiomis, neitrinamomis, lengvai atskiriamomis, didesnémis uz
visus kitus etiketéje esancius uzrasus raidémis, kurios bet kuriuo atveju neturi bati maZesnés kaip 3 mm, o jy
spalvos turi gerai issiskirti i§ kity etiketés spalvy. I3 karto po pavadinimu pateikiamas uZrasas ,Indicazione Geogra-
fica Protetta“ arba santrumpa ,I.G.P.“ Etiketéje visada turi bati ES nustatytas ,L.G.P.“ logotipas, o prie jo gali biti
pateikiama kity Komisijos reglamento (EB) Nr. 628/2008 (') reikalavimus atitinkanciy irasy. Be to, leidZiama nau-
doti nuorodas i jmones, vardus ir pavardes, jmoniy pavadinimus, privacius prekés Zenklus ir konsorciumus, jei jos
néra giriamojo pobudzio ir neklaidina pirkéjy arba vartotojy. Nuoroda i kiauliy auginimo dkius, i§ kuriuose uzau-
ginty gyviiny mésos pagamintas gaminys, galima pateikti tik tuo atveju, jei i§ ty Tikiy gauta visa Zaliava.

4.  Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

SGN ,Finocchiona“ gamybos vietové apima visa Toskanos regiono Zemyning dalj (i$skyrus salas): biitent Sioje vieto-
véje ilgainiui jsitvirtino Sios tipiskos desros gamyba.

5. RySys su geografine vietove

SGN ,Finocchiona“ gamybos vietovés Siauréje ir rytuose driekiasi kalny granding, kuri Zymi Sios vietovés ribas,
o didel¢je vietovés dalyje vyrauja kalvos, kuriose gausu vynuogyny, miskingy vietoviy ir ganykly, kuriose laisvai
ganosi gyvuliai. ] vakarus kalvotas vietoves pakeicia pakranciy lygumos.

Iki praeito amziaus 8-ojo desimtmecio pusininkystés pagrindu veikusios Zemeés tkio jmonés, kuriy didzigjg dalj
véliau nuosavybés teise perémé valdyti Gkininkai, i§saugojo teritorijoje senosios veislés Cinta Senese (kuriai tuo metu
grésé i§nykimas, nors véliau ia problema pavyko jveikti) ir baltyjy veisliy kiauliy, i§ kuriy mésos Toskanoje gami-
nami mésos gaminiai, auginimo tradicijas ir perdavé meistry Zinias bei smulkiy gamintojy taikytus ,Finocchiona“
gamybos metodus. Mésa, vynas ir daugelyje teritorijos viety natiiraliai augantis pankolis buvo vieni i§ veiksniy,
turéjusiy jtakos mésos gamintojy, i§saugojusiy Zinias apie specialius smulkiosios gamybos metodus — senyjy gamy-
bos bidy ir paprociy pavelds, — kurie iki dabar naudojami po visa teritorija paplitusiose gamybos jmonése, skonio
formavimuisi.

Pagrindiné gaminio ,Finocchiona“ savybé, dél kurios jis iSsiskiria i§ kity mésos gaminiy ir kuri jam suteikia unika-
lumo, - stiprus i$skirtinis pankolio (kurio sékly ir (arba) Ziedy dedama | mésos masg) kvapas, taip pat gaminio
griezinéliy trapumas ir minkStumas pjaustant. Gaminio skonis — stiprus, Zadinantis apetitg, bet niekada nerigstus.

Prapjautoje desroje matomi raumens gabaliukus ratu supantys riebaly gabaliukai: dél tokio riebaly gabaliuky issi-
déstymo gaminys iSlicka minkstas net po ilgo brandinimo. Vidutiniskai stambiai sumaltos riebioji ir liesoji masés
dalys aiskiai viena nuo kitos nesiskiria. GrieZinéliuose matoma raudonos mésos spalvos liesoji masés dalis ir baltos
ar baltai rausvos spalvos riebioji dalis; galima matyti pankolio sékly ir (arba) Ziedy.

Apie gerg ,Finocchiona“ vardg nuo seny laiky liudija daugelis dokumenty: paminétinas 1875 m. Rigutinio ir Fanfa-
nio $nekamosios kalbos Zodynas; 1889 m. i8leistas Kruskos akademiky Zodynas, kuriame pabréziamas Sio mésos
gaminio rySys su Toskanos teritorija, 0 1977 m. prof. Italo Ghinelli patvirtino ,Finocchiona® toskanietiska kilme.
,Finocchiona“ — vienas i§ labiausiai Toskanoje paplitusiy mésos gaminiy: apie jj reguliariai raSoma savaitiniuose
leidiniuose apie mésos gaminius, kuriuos nacionaliniu mastu leidZia autoritetingo specializuoto zurnalo redakcija.

,Finocchiona“ savybes lemia jvairlis Toskanos regiono (i§ kurio $is gaminys yra kiles) aplinkos ir Zmogiskyjy veiks-
niy, nuo kuriy priklauso ilgainiui susiformave gamybos metodai, rysiai. Kuriant §j i$skirtinj, niekam neprilygstantj
ir puikiai Zinoma gaminj jtakos turéjo tokie veiksniai kaip pasirinktos originalios sudedamosios dalys, visy pirma
natiiraliai gamybos vietovéje augantis ir | daugelj regiono patiekaly dedamas pankolis, jsitvirting mésos gaminiy
gamybos paprociai, kvalifikuoty gamintojy specialios techninés Zinios, gebéjimai ir taikomi smulkios gamybos
metodai, mokéjimas pasirinkti geriausius mésos gabalus ir juos iSpjaustyti, nustatyti tinkamg riebiosios ir liesosios
mésos daliy pusiausvyra, taip pat gebéjimas suprasti, kada gaminys igyja tinkama konsistencija ir minks$tuma.
Stipry rysj su vietove, kurios vynai Zinomi visame pasaulyje, liudija ir tai, kad pagal seng gamybos metodg j mase
yra pilama vyno. Visame regione jsisteigusios aukstos kokybés veislés Cinta Senese kiauliy mésos perdirbimo jmonés
padéjo dar labiau itvirtinti ,Finocchiona“ savybes ir gerg varda, o vartotojams dar labiau susieti gaminj su Toskanos
regionu.

() OLL173,2008 7 3, p. 3.
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Tipiskas ir visada su kitais pjaustytais Toskanos mésos gaminiais pateikiamas ,Finocchiona“ Zinomas ir uZz Salies
riby — jis parduodamas centrinés Europos $alyse ir net uz Europos Sgjungos riby.

Nuoroda j paskelbta specifikacija

(Sio reglamento 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)

http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
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