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KITT AKTAI

EUROPOS KOMISTJA

Pakeitimo paraiSkos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB)
Nr. 110/2008 dél spiritiniy gérimy apibréZzimo, apibiidinimo, pateikimo, Zenklinimo ir geografiniy
nuorody apsaugos bei panaikinancio Tarybos reglamentg (EEB) Nr. 1576/89 17 straipsnio 6 dalj

(2017/C 317/05)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé pareiksti priestaravimg paraiskai pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB)
Nr. 110/2008 (!) 17 straipsnio 7 dalj
PARAISKA KEISTI GEOGRAFINES NUORODOS TECHNINE BYLA
»RON DE GUATEMALA*
ES Nr. PGI-GT-01827-AMO1 - 30.8.2016
Pakeitimo paraiskos kalba — ispany
Tarpininkas

Tarpininko (-y) vardas (-ai), pavardé(s) — Mario Pomares Caballero

Tikslus (-iis) adresas (-ai) (gatvés pavadinimas ir namo numeris, miestas ir pasto kodas, alis) —
Calle Canalejas 13, Atico

03001 Alicante

ISPANIJA

Tel. +34 966083900
E. patas: mpomares@berenguer-pomares.com
Geografinés nuorodos pavadinimas

~RON DE GUATEMALA*

Kei¢iama specifikacijos antrasté

Kita. Gamybos baidas

Pakeitimas

Produkto specifikacijos keitimas, dél kurio reikia i dalies keisti pagrindines specifikacijas

Pakeitimo paaiSkinimas

I§ dalies pakeistas techninés bylos 7 punktas (Gamybos bidas), tiksliau — 7.6 punktas (Brandinimas).
Ibrauktos tam tikros perteklinés nuorodos, kurios pakeistos tinkamesniu bendresnio pobtdzio tekstu.

Pakeistos pagrindinés specifikacijos

Techninés bylos 107 punktas buvo i§ dalies pakeistas taip:

Ankstesné formuluoté: ,Taip pat, atsizvelgiant | minétas aplinkybes, romas gali biiti brandinamas statinése, kuriose anks-
Ciau buvo laikomas amerikietiskas viskis, konjakas ar cheresas arba kiti spiritiniai gérimai. Toks romas vadinamas speci-
finio aromato romu ir jj brandinant tokiose statinése siekiama i§gauti nuo ankstesniy produkty medienoje likusius aro-
matus ir skonius.”

Nauja formuluoté: ,Taip pat, atsizvelgiant | minétas aplinkybes, romas gali biiti brandinamas statinése, kuriose anks¢iau
buvo laikomas jvairiy rtsiy vynas arba kiti spiritiniai gérimai. Toks romas vadinamas specifinio aromato romu ir jj bran-
dinant tokiose statinése siekiama i§gauti nuo ankstesniy produkty medienoje islikusius aromatus ir skonius.

() OLL 39,2008 2 13, p. 16.
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Kaip matyti, atlikus pakeitimg ir toliau laikomasi ty paciy su brandinimo etapu susijusiy reikalavimy, o $iuo pakeitimu
tik iSbraukiama pertekliné informacija apie tai, kad romui brandinti naudojamose statinése anks¢iau buvo laikomas ame-
rikietiSkas viskis, konjakas ar cheresas, turint omenyje, kad, kaip nurodyta pirmiau, $is sgrasas pateiktas tik kaip
pavyzdys (jame buvo nurodyta ,arba kiti spiritiniai gérimai®).

PAGRINDINES SPECIFIKACIJOS
»RON DE GUATEMALA*
ES Nr. PGI-GT-01827-AMO1 - 30.8.2016
1. Pavadinimas
,Ron de Guatemala“
2. Spiritiniy gérimy kategorija
Romas (Reglamento (EB) Nr. 110/2008 II priedo 1 kategorija).
3. AprasSymas
Alkoholinis gérimas, pagamintas tik i§ cukranendriy Zaliavos.
Gaminamas $iy ri$iy romas ,Ron de Guatemala“:

— ,Solera“ — romas, pagamintas i§ cukranendriy melasos, brandintas tam tikro aukscio vir§ jiros lygio vietovéje
baltojo gzuolo statinése.

— ,Solera Afiejo“ — romy, pagaminty i§ cukranendriy melasos ir brandinty tam tikro aukscio vir§ jaros lygio vieto-
véje baltojo aZzuolo statinése, miinys, gautas pries iSpilstant sumaisius keliy riisiy roma ,Solera“.

— ,Solera Reserva“ — romy, pagaminty i§ cukranendriy melasos ir brandinty tam tikro aukscio vir§ jaros lygio
vietovéje baltojo gZuolo statinése, kuriose anksciau buvo laikomi kiti produktai (dél jy romas jgauna specifinj
skonij), misinys.

— ,Solera Gran Reserva“ — romy, pagaminty i§ cukranendriy melasos ir brandinty tam tikro auks¢io vir§ jiros
lygio vietovéje baltojo gZuolo statinése, kuriose anks¢iau buvo laikomi ne maziau kaip kity dviejy rasiy produk-
tai (dél jy romas jgauna specifinj skonj), miinys.

— ,Solera Gran Reserva Especial“ — romy, pagaminty i§ cukranendriy melasos ir brandinty tam tikro auks¢io vir§
juros lygio vietovéje baltojo gzuolo statinése, kuriose anksciau buvo laikomi ne maziau kaip kity trijy rasiy
produktai (dél jy romas jgauna specifinj skonj), miinys.

4. Fizinés, cheminés ir organoleptinés savybés

Gérimo ,Ron de Guatemala“ fizinés ir cheminés savybés turi atitikti $iuos organoleptiniy ir cheminiy savybiy
reikalavimus:

Cheminiy savybiy reikalavimai
Alkoholio koncentracija: 37,5-50 % tiirio.

Giminingyjy junginiy (jskaitant acetaldehidg, acto riigsti, etilo acetats, aukstesniuosius alkoholius) bendras kiekis,
iSreikstas miligramais 100 ml bevandenio etilo alkoholio, — ne mazesnis kaip 50.

Bendrasis riigdtingumas, isreikstas acto ragsties kiekiu miligramais 100 ml bevandenio etilo alkoholio, — ne didesnis
kaip 120.

Metanolio kiekis, i$reikstas miligramais 100 ml bevandenio etilo alkoholio, — ne didesnis kaip 280.
Organoleptiniy savybiy reikalavimai

I$vaizda: skaidrus, be priemaisy, skystos konsistencijos, stidrus.

Spalva: spalva lemia brandinimo laikas. Bidingi atspalviai — nuo gintarinés ir auksinés iki rausvos spalvos.

Kvapas: pirminj aromatg lemia naudojama Zaliava, visy pirma cukranendriy melasa. Antriniai aromatai, atsirade
vykstant alkoholio fermentacijai, — stipraus vyno kvapo, kurj lemia riigstancios mielés. Tretiniai aromatai iSryskéja
brandinimo proceso metu.

Skonis: nuo saldaus iki sauso, sodrus ir Svelnus.
5. Geografiné vietové

Cukranendréms, i§ kuriy gaminamas gérimas ,Ron de Guatemala®, auginti skirti plotai yra pietinése Retalhuleu ir
Sutitepekeso dalyse, kuriy pakrantes skalauja Ramusis vandenynas. Brandinimo vieta yra Kesaltenango mieste, esan-
¢iame auksciau kaip 2 300 metry vir§ jaros lygio.
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6. Gamybos budas

Gérimo ,Ron de Guatemala“ gamybos procesa sudaro keli etapai.
Cukranendriy auginimas. Cukranendré fiziologing brandg pasiekia po 12 ménesiy.

Derliaus nuémimas. Cukranendrés pjaunamos rankomis ir renkamos mechaniniu badu pasibaigus lietingajam
sezonui — nuo lapkricio iki geguzés mén.

Spaudimas gamyklose. Nupjautos cukranendrés ne véliau kaip per 36 val. i§spaudziamos jrenginiuose. Cukranendriy
melasos gamyba perdirbimo jmonése susideda i§ keliy etapy.

— Smulkinimas. Cukranendriy cukrus i§gaunamas taikant jvairius smulkinimo metodus lastelienai suardyti.
— Spaudimas spaudyklémis. Sultys i§gaunamos pakartotinai cukranendres spaudziant spaudyklémis.
— Melasos gamyba. Melasa gaminama garinimo proceso metu siekiant iSgarinti vandenj ir koncentruoti cukry.

— Gryninimas. Melasa i§gryninama naudojant kalkiy pieng — $io proceso metu vykdoma flokuliacija ir
dekantavimas.

Fermentacija. Sul¢iy fermentacijos procesas paskatinamas papildomai naudojant Saccharomyces cerevisiae rasies mieles.
Sios mielés gaminamos i§ ananasy.

Distiliacija. Distiliavimo procesas vykdomas istisinése distiliavimo kolonélése neatliekant ekstrakcijos. Fermentuota
misa yra $ildoma garais, kol alkoholis virsta alkoholio garais. Pateke | kondensatorius garai vél virsta skysciu — zalia-
viniu romu.

Brandinimas. AtskiedZiant vandeniu i§ netoliese esanciy $altiniy alkoholio stiprumas sumazinamas iki leistinos ribi-
nés vertés — 60 °. Romas laikomas amerikietiSko ir europietisko baltojo aZuolo statinése, kuriose anksciau buvo lai-
komas jvairiy riisiy vynas arba kiti distiliuoti gérimai. Statinés laikomos hermetiskai neuzsandarintuose sandéliuose.

Paskutinis etapas — maiSymas. SumaiSomi skirtingy r$iy romai, jpilama vandens alkoholio stiprumui sumazinti ir
gautas misinys supilamas j medines talpas, kuriose romai nusistovi.

7. RySys su geografine vietove

Gérimo ,Ron de Guatemala“ specifiskuma lemia daugelio veiksniy, kuriems jtakos turi cukranendréms auginti skirty
ploty ir brandinimo viety Zemés Gkio ir ekologinés salygos, derinys, taip pat gamybos proceso, kurj vykdant atsi-
zvelgiama | gamtos, tradicijy, meno ir mokslo aspektus, autentiskumas.

Cukranendriy auginimo vietovéms biudingas tipiskas tropinis klimatas — vidutiné metiné temperatira yra 26 °C,
vidutinis santykinis drégnis — 78 %, o lietaus vidutiniskai per metus iSkrenta 2 600-3 600 mm. Tokiomis sglygomis
augintose cukranendrése yra daug cukraus, o tai ypa¢ svarbu norint i§spausti auksciausios galimos kokybés didelés
koncentracijos ir putojancias romo gamybai naudojamas sultis.

Molingame dirvoZemyje sulaikoma drégmé, o jame auganciose cukranendrése sukaupiama daugiau cukraus.

Brandinimo vietos yra didesniame kaip 2 400 metry aukstyje. Siame aukstyje klimatas Saltas ir sausas, o metiné
vidutiné temperatiira yra 14,79 °C.

Dél Siam auksciui badingo $alcio ir maZesnio deguonies kiekio sulétéja cheminio brandinimo procesas, todél susifor-
muoja stipresnis romo kvapas ir skonis.

8. Nacionalinés teisés reikalavimai

,Ron de Guatemala“ yra | Gvatemalos intelektinés nuosavybés registrg jtraukta saugoma kilmés vietos nuoroda ir
atitinka Gvatemalos techninio standarto COGUANOR NGO 33011, Spiritiniy, alkoholiniy ir fermentuoty gérimy
jstatymo, Gvatemalos Respublikos kongreso potvarkio Nr. 536 ir nutarimo dél spiritiniy, alkoholiniy ir fermentuoty
gérimy istatymo jgyvendinimo reikalavimus.
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9. Pareiskéjas

ASOCIACION NACIONAL DE FABRICANTES DE ALCOHOLES Y LICORES (Nacionaliné alkoholiniy gérimy ir like-
riy gamintojy asociacija) (ANFAL), kurios registruotosios buveinés adresas Gvatemaloje yra: Km. 16.5 Carretera
Roosevelt, 4-81 zona 1 de Mixco, Gvatemala.

10. Prieziiiros institucija
LABORATORIO NACIONAL DE SALUD DE GUATEMALA (Nacionaliné Gvatemalos sveikatos prieZitiros laborato-

rija), kuri prie§ parduodant produkta ,Ron de Guatemala“ tikrina, ar geografine nuoroda Zymimas produktas ,Ron
de Guatemala“ atitinka techninés bylos specifikacijas.
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