C9/42 Europos Sgjungos oficialusis leidinys 2017112

KITT AKTAI

EUROPOS KOMISTJA

Pakeitimo paraiSkos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 dél Zemeés uikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punkta

(2017/C 9/12)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé¢ pareiksti priestaravimg paraiskai pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 (*) 51 straipsnj.

PRODUKTO SU SAUGOMA KILMES VIETOS NUORODA ARBA SAUGOMA GEOGRAFINE NUORODA SPECIFIKACIJOS
REIKSMINGO PAKEITIMO PATVIRTINIMO PARAISKA

Pakeitimo patvirtinimo paraiska pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies pirma pastraipa
,HUILE D’OLIVE DE CORSE“/,HUILE D’OLIVE DE CORSE - OLIU DI CORSICA*
ES Nr.: PDO-FR-02123-24.2.2016
SKVN (X) SGN ( )
1. Pareiskéjy grupé ir teisétas interesas

Syndicat A.O.C. Oliu di Corsica
26, quartier de la Poste
20260 Lumio

FRANCE

Tel. +33 495566497
Faks. +33 495551660
E. pastas: oliudicorsica@orange.fr

SKVN ,Huile d'olive de Corse"[,Huile d'olive de Corse — Oliu di Corsica“ profesing sajunga sudaro alyvuogiy augin-
tojai, perdirbéjai ir perdirbéjai bei teikéjai rinkai. Si profesiné sajunga turi teisétg interesg teikti pakeitimo paraiskg.

2. Valstybé naré arba trecioji Salis
Prancuizija
3. Keitiamos produkto specifikacijos dalys
— [ Produkto pavadinimas
— X Produkto apraSymas
— [ Geografiné vietové
— X Kilmés jrodymas
— X Gamybos procesas
— X Rysys su geografine vietove
— Zenklinimas

— [X Kita [nacionaliniai reikalavimai, grupés koordinatés, Zemés sklypy identifikavimo tvarka, kontrolés
struktiira]

4. Pakeitimo (-y) risis

— [X Produkto su registruota SKVN arba SGN specifikacijos pakeitimas, kuris negali bati laikomas nereik§mingu
pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies trecia pastraipa.
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— [ Produkto su registruota SKVN arba SGN, kurio bendrasis (arba lygiavertis) dokumentas nepaskelbtas, speci-
fikacijos pakeitimas, kuris negali bati laikomas nereik§mingu pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012
53 straipsnio 2 dalies treCia pastraipg.

5. Pakeitimas (-ai)
5.1 dalis ,Produkto aprasymas*

Siekiant labiau atsiZvelgti i tradicing augintojy prakting patirtj ir metodus, patikslintas ir papildytas produkto apra-
$ymas. Siuo tikslesniu apibiidinimu, padarytu jtraukus papildomg jrasa ,derlius nuimtas senoviniu bidu“ (pranc.
récolte a l'ancienne), pabréZiamos aliejaus, pagaminto i§ alyvuogiy, renkamy joms nattraliai nukritus, aliejaus savy-
bés. Siam aliejui jau buvo taikoma pirmoji registracija, pagrista gan placia produkto apibréztimi, taciau jis nebuvo
identifikuojamas biitent taip. Siuo isskyrimu isreiskiamas pareiskéjy grupés noras geriau apibiidinti ir identifikuoti
produktg ir pateikti vartotojui aikig informacija apie derliaus nuémimo metoda.

— Tam, kad produktas bty tiksliau apraSomas, atsizvelgus j nuo Sios nuorodos pripazinimo atliktus patikrinimus,
jtraukta keletas naujy jusliniy deskriptoriy. Su produkto spalva susijusios nuostatos licka nepakeistos.

Todél pradiné formuluoté

Huile d’olive de Corse“/,Huile d'olive de Corse — Oliu di Corsica“ alyvuogiy aliejus pasizymi Svelniu skoniu,
beveik neturi a§trumo ir kartumo. Kvapas $velnus, primenantis dziovinty vaisiy, konditerijos gaminiy ir misko
tankynés kvapa. Aliejaus spalva gali biiti nuo Siaudy geltonumo iki $viesiai geltonos, galimi Zalsvi atspalviai.”

pakei¢iama taip: ,,Huile d'olive de Corse“/,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica“ alyvuogiy aliejus pasizymi
migdoly, artiSoky, $ieno, dZiovinty vaisiy ar obuoliy aromatais. Jo spalva yra nuo $iaudy geltonumo iki $viesiai
geltonos, galimi Zalsvi atspalviai.”

Alyvuogiy, kurios renkamos natiraliai nukritusios, aliejy pazyméjus jrasu ,derlius nuimtas senoviniu badu®,
jam priskiriamos papildomos juslinés savybés, susijusios su derliaus nuémimo metodu: aliejus yra sirpaus ir
sodraus skonio, btidingi ir dominuojantys aromatai, kuriuos galima uZuosti, yra Sie: juodyjy alyvuogiy, $ieno,
dziovinty vaisiy (migdoly, Zemés ir lazdyny riesuty), krimyny Ziedy, gryby ir pamiskiy.

— 1 specifikacija jtrauktas nustatytas kartumo ir aitrumo (arba astrumo) lygis: ,Huile d’olive de Corse“/,Huile
d’olive de Corse — Oliu di Corsica“ aliejaus kartumo ir aitrumo ribiné verté pagal Tarptautinio alyvuogiy aliejaus
komiteto ver¢iy skale (nuo O iki 10) yra 3 arba mazesné. Nors i§ pradziy produktas buvo apibiidinamas kaip
,beveik neturintis aitrumo ir kartumo®, $is nedidelis vertés padidinimas susijes su naujy plantacijy plétra ir
girai¢iy modernizavimu. Naudojant mechanines derliaus nuémimo technologijas surenkamos siek tiek maziau
prinokusios alyvuoges, o i§ jy gautas aliejus yra ne toks kartus ir aitrus. Aliejus, pazymétas jrasu ,derlius nuim-
tas senoviniu bidu“, pagamintas i§ natdraliai nukritusiy, vadinasi, labiau prinokusiy alyvuogiy. Gautas aliejus
yra gan §velnus, jo aitrumo ir kartumo verté pagal Tarptautinio alyvuogiy aliejaus komiteto verciy skale yra 1
arba mazesné.

— Siekiant ilaikyti produkto kokybe, specifikacijoje apibréziamas ir i ja jtraukiamas peroksidy skaiius. Remiantis
atliktais produkty tyrimais, $is skaicius apribojamas iki 16 peroksido deguonies miliekvivalenty 1 kg alyvuogiy
aliejaus pirmojo pardavimo etape.

5.2 dalis ,Kilmés jrodymas*

Atsizvelgiant | pasikeitusius nacionalinius jstatymus ir kitus teisés aktus, konsoliduota dalis ,Duomenys, jrodantys,
kad produktas kiles i§ geografinés vietovés®; dabar | ja jtrauktos visy pirma su produkto deklaravimu ir su atseka-
mumo registrais bei gamybos salygy priezitira susijusios prievolés.

Siuo tikslu konkreciai numatyta, kad veiklos vykdytojus sertifikuos tikrinimo jstaiga, pripazistanti jy gebéjima lai-
kytis specifikacijos reikalavimy.

Be to, $i dalis papildyta keliomis nuostatomis, susijusiomis su registrais ir deklaravimo dokumentais, skirtais pro-
dukty atsekamumui uZtikrinti ir specifikacijos reikalavimy atitik¢iai kontroliuoti.
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5.3 dalis ,,Gamybos procesas*

Gamybos metodo aprasyme padaryta pakeitimy, susijusiy su toliau iSvardytais dalykais:

Alyvuogiy veislés

Panaikinamas rekonversijos plano, susijusio su alyvuogiy veislémis, kurias galima naudoti, kad produktui galéty
bati suteikta saugoma nuoroda, terminas (pats veisliy sarasas nekei¢iamas), nes didzioji dalis susijusiy gamintojy
laikosi reikalavimo dél maziausios naudojamy alyvuogiy veisliy procentinés dalies, nors §i procentiné dalis turéjo
biiti pasiekta 2025 m.

Todél pradiné formuluoté

,Taciau giraiCiy, neatitinkan¢iy su veislémis susijusiy nuostaty, bet pasodinty iki paskelbiant nacionalinj doku-
mentg, apibréziantj saugomos kilmés vietos nuoroda, derliui palickama teisé¢ | saugomos kilmés vietos nuoroda
,Huile d'olive de Corse arba ,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica“ su salyga, kad atitinkamy tikiy savininkai ir
Nacionalinio kilmés vietos nuorody instituto tarnybos pasirasys individualy atitinkamo tkio rekonversijos plang.
Siame plane turi biiti numatyta, kad pirmiau paminéty veisliy alyvmedziy ikio giraitése biity ne maziau kaip 30 %
2010 metais, 40 % — 2015 m., 50 % — 2020 m. ir 70 % — 2025 m.

Pradedant 2010 mety derliumi, i§ Siose giraitése surinkty alyvuogiy galima spausti saugomos kilmés vietos nuoro-
dos aliejy su salyga, kad tarp $iy alyvuogiy bus bent viena i§ pries tai i§vardyty veisliy.”

pakeic¢iama taip:

,Taciau girai¢iy, neatitinkanciy su veislémis susijusiy nuostaty, bet pasodinty iki paskelbiant nacionalinj dokumenta
(2004 m. lapkricio 26 d.), apibréZiantj saugomos kilmés vietos nuoroda, derliui paliekama teisé¢ | saugomos kilmés
vietos nuoroda ,Huile d'olive de Corse“/,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica“ su salyga, kad bent 70 % tkio
alyvmedziy priklauso pirmiau nurodytoms veisléms.

I§ Siose giraitése surinkty alyvuogiy galima spausti saugomos kilmés vietos nuorodos aliejy su salyga, kad tarp iy
alyvuogiy bus bent viena i§ pries tai i$vardyty veisliy.”

Taciau kai kurie veiklos vykdytojai per nacionaling prietaravimo procediirg papriestaravo $io plano panaikinimui.
Veiklos vykdytojai, atitinkantys Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 15 straipsnio 4 dalies salygas, gali naudotis perei-
namuoju laikotarpiu, kuris baigsis 2025 m. gruodzio 31 d.

Toleruojamos apdulkinti skirtos veislés (giraités ir aliejus)
Pradinéje formuluotéje buvo numatyta, kad tiek giraitése, tiek aliejui gaminti gali bati naudojama ne daugiau kaip

5 % apdulkinanti skirty alyvmedziy veisliy.

Kadangi sudétinga jgyvendinti kontrolés priemong, kuria bity tikrinamas didZiausias apdulkinti skirty veisliy aly-
vuogiy skaiCius gaminant aliejy (tai daugiausia yra dokumenty patikra), o Sie kiekiai yra minimalis, pasiilyta Sig
nuostatg i3 specifikacijos isbraukti. Taciau apdulkinti skirty veisliy buvimo giraitése nuostata ilaikoma.

Drékinimas

Siekiant apriboti vélyva drékinimag ir leisti vaisiams sunokti tinkamomis sglygomis, siiloma i§ dalies pakeisti
(patikslinti) sakinj taip: ,Drékinimas alyvuogiy augimo etape leidZiamas iki nokimo pradzios.”

Sodinimo tankumas

Su tankumu susijusios nuostatos nekei¢iamos: kiekvienam augalui suteikiamas ne maZesnis nei 24 kvadratiniy
metry plotas. Sio pavirSiaus apskai¢iavimo tvarka (du atstumai tarp eiliy dauginami i§ atstumo tarp medziy) patiks-
linama siekiant paaiskinti ir kontroliuoti i§déstyma. MaZiausias 4 metry atstumas tarp medZiy nekei¢iamas.

Derliaus émimo pradzia/derlingumas

I§ pradziy derliaus émimo data ir derlingumo padidéjimas ar sumazéjimas susidarius iSskirtinémis klimato salygo-
mis biidavo nustatomi atitinkamai prefekto nutarimu ir ministro nutarimu, remiantis Institut national des appellations
d'origine (INAO) pasitilymu ir atsizvelgus j pareiskéjy grupés nuomone.

Atsizvelgiant j administraciniy procediiry paprastinimg nacionaliniu lygmeniu, sitiloma, kad derliaus émimo pra-
dzios data biity nustatoma INAO direktoriaus sprendimu, remiantis pagristu pareiskéjy grupés pasialymu.

Be to, nuostatos, numatytos isskirtiniy klimato salygy atveju, buvo panaikintos remiantis Reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 nuostatomis.
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Alyvuogiy derliaus nuémimas
Siekiant patikslinti jrago ,derlius nuimtas senoviniu bidu“ naudojimo salygas, jterpiamas $is teiginys: ,Irasas ,derlius
nuimtas senoviniu badu“ gali bati naudojamas tik aliejui, gautam i§ alyvuogiy, surinkty joms nataraliai nukritus ant
tinkleliy ar j kitus po medzZiais pastatytus indus.
Alyvuogiy sanitariné kokybeé
Siekiant uZztikrinti alyvuogiy sanitaring kokybe, nurodoma, kad alyvuogés tiekiamos i geros sanitarinés kokybés
malanus. Siekiant paaiskinti ,sveiky” alyvuogiy savoka jregistruotoje specifikacijoje, nustatomas didZziausias kenkéjy,
Salny ar kruSos paZeisty alyvuogiy kiekis — 10 %.
Todél pradiné formuluoté ,Naudojamos alyvuogés turi biti sveikos* papildoma taip:
,Jos tieckiamos j tinkamos sanitarinés biiklés maltinus. Naudojamos alyvuogés turi bati sveikos. DidZiausias bendras
kenkéjy, Salny ar kruSos pazeisty alyvuogiy kiekis naudojamoje siuntoje yra 10 %"
Alyvuogiy sunokimas
Siekiant sugrieztinti nuostatg ir palengvinti jos kontrole, reikalavimai, susij¢ su alyvuogiy sunokimo lygiu, taikyti
perdirbimo etape, o ne | maliing tiekiamoms alyvuogéms.
Si nuostata taip pat i dalies pakeista siekiant atsizvelgti i naujy plantacijy plétra naudojant mechaninio derliaus
nuémimo technologijas, kurias taikant renkamos maziau sunokusios alyvuogés.
Todél pastraipa ,Aliejus spaudziamas i§ gerai prinokusiy alyvuogiy. Kiekyje, pristatytame j spaudykla alyvuogiy
derliaus nuémimo metu, turi bati ne daugiau kaip 20 % Zaliyjy ir ne maziau kaip 50 % juodyjy alyvuogiy i§ kiek-
vieno tikio pakei¢iama taip:
,Bent 50 % kiekvienos naudojamos alyvuogiy siuntos turi sudaryti maisytos alyvuoges.
Gaminant ,Huile d’olive de Corse“/,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica“ aliejy, pazymétg jrasu ,derlius nuimtas
senoviniu badu®, 50 % kiekvienos naudojamos alyvuogiy siuntos turi sudaryti juodosios alyvuogés”.
Apdorojimas ir i§gavimo budai
ISlaikant dabartinés specifikacijos nuostatas, susijusias su iSgavimo metodais (aliejus i§gaunamas tik mechaniniu
badu, nenaudojant jokiy priedy, i$skyrus vandenj), leidziamy apdorojimo procesy sgrasas papildomas taip, kad jis
tapty i$samus ir bty atsizvelgta j visus gamybos etapus. Todél jterpti Sie procesai: lapy nuskabymas, smulkinimas,
sumaiSymas ir i§gavimas centrifuguojant arba spaudziant. Tokie yra $iuo metu naudojami metodai.
Be to, laisvo rugstingumo lygio nuostata, isreiksta oleino ragsties kiekiu, perkelta j dalj ,Produkto apragymas*.
I$braukta nuoroda i ,pirmojo spaudimo aliejy”, nes $i savybé susijusi tik su analitinémis ,Huile d’olive de Corse"/
,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica“ aliejaus, galin¢io biti ,pirmojo spaudimo“ kategorijos arba ,pirmojo
spaudimo ekstra“ kategorijos, savybémis.

5.4 dalis ,RySys su geografine vietove
Atnaujinama, apibendrinama ir papildoma dalis ,RySys su geografine vietove®, siekiant geriau paaiskinti rysj tarp
,Huile d’olive de Corse“/,Huile d'olive de Corse — Oliu di Corsica“, geografinés vietovés ir praktinés patirties. Atsi-
zvelgiant i dalies ,Produkto aprasymas“ pakeitimus, jtraukiamos temos ,Produkto specifika“ ir ,PrieZastinis rySys*.
Jose visy pirma nurodomi produktui biidingi aromatai, tokie kaip migdoly, Sieno, jvairialypiai misko tankynés kva-
pai ir vidutiniskas aitrumas ir astrumas, nes j ,produkto apra§ymo* punkta jtraukti kartumo ir aitrumo lygiai.

5.5 dalis ,Zenklinimas*

Su nuoroda susij¢ specifiniai jrasai etiketéje suderinti su Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 nuostatomis (Europos
Sajungos SKVN simbolio naudojimas). Be to, jrasas ,appellation d’origine protégée” (,saugoma kilmés vietos nuo-
roda“) taip pat jtrauktas j privalomy kilmés vietos nuoroda Zymimy produkty jrasy etiketéje sgrasa.

Iterptas reikalavimas ant aliejaus, pagaminto i§ natdiraliai nukritusiy alyvuogiy, pakuotés iskart po nuorodos pavadi-
nimo pateikti jrasg ,derlius nuimtas senoviniu badu“. Zenklinant §j aliejy taip pat turi bati pateikta informacija,
kuria patikslinama, kad aliejus pagamintas i§ natraliai nukritusiy alyvuogiy.
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5.6. Kita

Atsizvelgiant | nacionaliniy jstatymy ir kity teisés akty raidg, dalis ,Nacionaliniai reikalavimai“ pateikta lentelés,
kurioje nurodyti pagrindiniai kontroliuotini dalykai, jy standartinés vertés ir vertinimo metodas, forma.

Atnaujintas pareiskéjy grupés adresas.

Dalyje ,Geografinés vietovés nustatymas“ buvo patikslinti etapai, kurie turi baiti vykdomi saugomos nuorodos geo-
grafingje vietovéje: ,Alyvuogés renkamos ir perdirbamos geografinéje vietovéje, kurig sudaro toliau nurodyty savi-
valdybiy teritorija.”

Be to, iStaisytos savivaldybiy, priklausanciy kilmés vietos nuorodos geografinei vietovei, pavadinimy klaidos, taciau
Sie pataisymai neturi jtakos gamybos geografinés vietovés riboms — jos islieka nepakitusios. Patikslinama, kad geo-
grafinés vietovés ribos yra nurodytos savivaldybiy, kuriy tik dalis priklauso geografinei vietovei, kadastre, o grafi-
niai dokumentai laikomi susijusiose merijose. Be to, patikslinta Zemés sklypy identifikavimo tvarka.

Galiausiai atnaujinta dalis ,Nuorodos, susijusios su kontrolés struktiira“.

BENDRASIS DOKUMENTAS
,HUILE D’OLIVE DE CORSE*“[,HUILE D’OLIVE DE CORSE - OLIU DI CORSICA*
ES Nr.: PDO-FR-02123-24.2.2016
SKVN (X) SGN ( )

1. Pavadinimas

,Huile d’olive de Corse*[,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica“
2. Valstybé naré arba trecioji Salis

Pranciizija
3. Zemés dikio produkto arba maisto produkto apraSymas
3.1. Produkto riisis

1.5 klasé. Aliejus ir riebalai (sviestas, margarinas, aliejus ir kt.).

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

,Huile d'olive de Corse®/,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica“ alyvuogiy aliejus pasizymi migdoly, artiSoky,
Sieno, dZiovinty vaisiy ar obuoliy aromatais. Jo spalva yra nuo Siaudy geltonumo iki $viesiai geltonos, galimi Zalsvi
atspalviai.

Pirmojo pardavimo etape aliejaus aStrumo (kuris Siame bendrajame dokumente vadinamas aitrumu) ir kartumo
verté pagal Tarptautinio alyvuogiy aliejaus komiteto (COI) jusliniy veriy skale yra 3 arba mazesné.

Laisvyjy riigdciy kiekis, iSreikstas oleino rugsties kiekiu, negali virsyti 1,5 g/100 g.

Pirmojo pardavimo etape peroksidy skaicius yra lygus 16 peroksido deguonies miliekvivalenty 1 kg alyvuogiy alie-
jaus arba mazesnis.

,Huile d’olive de Corse“/,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica“ aliejaus, pazyméto jrasu ,derlius nuimtas senovi-
niu badu“, papildomos juslinés savybés: aliejus yra sirpaus ir sodraus skonio, badingi ir dominuojantys aromatai,
kuriuos galima uZuosti, yra $ie: juodyjy alyvuogiy, Sieno, dZiovinty vaisiy (migdoly, Zemés ir lazdyny riesuty), kri-
myny Ziedy, gryby ir pamiskiy.

Pirmojo pardavimo etape aitrumo ir kartumo verté pagal COI jusliniy verciy skale yra maZesné nei 1.
3.3. PaSarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)
Alyvuogiy aliejus daugiausia igaunamas i3 $iy veisliy alyvuogiy:

Sabine (taip pat vadinama Aliva Bianca, Biancaghja), Ghjermana, Capanace, Raspulada, Zinzala, Aliva Néra (dar vadi-
nama Ghjermana du Sud), Curtinese.

3.4. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje
Visi veiksmali, susije su Zaliavos gamyba ir alyvuogiy aliejaus ruosimu, atlickami nustatytoje geografinéje vietovéje.

3.5. Specialios produkto, kurio pavadinimas nurodytas, pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés
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3.6. Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo etiketémis taisyklés

Be bitinyjy jrasy, numatyty su Zenklinimu ir maisto produkty pateikimu susijusiuose jstatymuose, Zenklinant
,Huile d’olive de Corse“/,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica“ saugomos kilmés vietos nuorodos aliejy turi bati
pateikta:

— nuorodos pavadinimas: ,Huile d’olive De Corse” arba ,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica“,

— jradas ,derlius nuimtas senoviniu budu® (pranc. récolte a l'ancienne), pateikiamas iskart po nuorodos pavadinimo,
jei aliejus pagamintas i§ natiiraliai nukritusiy alyvuogiy,

— jradas ,saugoma kilmés vietos nuoroda®,
— Europos Sajungos SKVN simbolis.
Sie jrasai turi biiti pateikiami tame paciame regéjimo lauke.

[rady raidés turi bati matomos, jskaitomos, nenutrinamos ir pakankamai didelés, kad issiskirty fone, kuriame yra
i$spausdintos, ir kad jas buty galima iskart i$skirti i§ kity rasytiniy Zenkly ir piesiniy.

Zenklinant aliejy su jrasu ,derlius nuimtas senoviniu biidu“ taip pat turi biiti pateikta informacija, kuria patiksli-
nama, kad aliejus pagamintas i3 nataraliai nukritusiy alyvuogiy.

4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Kilmés vietos nuorodos ,Huile d’olive de Corse/,Huile d'olive de Corse — Oliu di Corsica“ geografiné vietové apima
visg Korsikos teritorijg, i§skyrus Sias savivaldybes: Aiti, Albertacce, Alzi, Asco, Aullene, Bastelica, Bocognano,
Bustanico, Calacuccia, Cambia, Campana, Carcheto-Brustico, Carpineto, Carticasi, Casamaccioli, Casanova,
Ciamanacce, Corscia, Cozzano, Cristinacce, Erone, Evisa, Felce, Ghisoni, Guagno, Guitera-les-Bains, Lano, Lozzi,
Mausoléo, Mazzola, Muracciole, Novale, Olmi-Cappella, Ortale, Orto, Palneca, Pastricciola, Perelli, Pianello, Piazzali,
Piedipartino, Pie-d’Orezza, Pietricaggio, Piobetta, Pioggiola, Poggiolo, Quasquara, Quenza, Renno, Rezza, Rusio,
Saliceto, Sampolo, San-Lorenzo, Soccia, Tarrano, Tasso, Tavera, Tolla, Valle-d’Alesani, Vallica, Vivario, Zicavo.

5. RySys su geografine vietove
Geografinés vietovés ypatumai

Korsika, i§sidés¢iusi nuo 41 iki 43° Siaurés platumos, 160 km atstumu nuo Provanso kranty, yra pailga kalnuota
sala, pakrypusi $iaurés ir piety kryptimis. Jos vidutinis aukstis yra 568 metrai, reljefas labai nelygus.

I§ geologinés perspektyvos dirvozemis, kuriame pasodinti alyvmedziai, i§ esmés susiformaves toje vietoje yrant
dviem pagrindinéms uolienoms (granitui ir skaliinui, ertméje esancioms klintims, taciau tik tolimuosiuose pie-
tuose). Taip susidarg dirvoZemiai yra prastos kokybés dél negilaus pavirSiaus horizonto ir mazo molio kiekio. Taip
pat tai sausi dirvoZemiai, turintys mazai vandens. Taigi medZiy apripinimas vandeniu visiskai priklauso nuo kritu-
liy. Nors krituliy kiekis kiekvienais metais ir kiekviename mikroregione labai skirtingas, jis atitinka VidurZemio
juros klimata, pasiZymintj ilgais vasaros sausros laikotarpiais, trunkanciais mazdaug penkis ménesius.

Sie dirvozemiai taip pat pasizymi erozijos reiskiniais, labai isryskéjanciais dél nuolydzio.

Be vasaros sausros, klimatui bidinga alyvmedZiams auginti palanki temperatiira — $velni Ziema, $ilta vasara, didelis
saulétumas ir jiriniai potvyniai, uztikrinantys didelj drégnumo lygi.

Alyvmedziy augimas taip pat priklauso nuo temperatiiros: aukstas reljefas reiskia, kad virsijus tam tikrg vidutinj
aukstj augalai ims skeldéti nuo 3al¢io, o i auksio riba yra laipsniska, atsizvelgiant i slaity padét;.

Alyvmedziy auginimo zonos néra didelés, tai susij¢ sugalimu Salny sukeliamu alyvmedziy skeldéjimu.

Pagrindiné alyvmedziy auginimo zona yra 0-400 metry augalijos lygyje Siaurinés pusés $laite ir iki 600 metry
lygyje pietinés pusés $laite. Augalijai bidingos kamstiniy gZuoly ir akmeniniy gZuoly eilés, greta kuriy iSsidésciusios
italinés pinijos, ilojai, arbutai, mirtos, pistacijos, 1épstai ir siaurapés filiréjos.

Saloje auginamy alyvmedzZiy istorija yra sena ir jos raidos procesas tebesitgsia. Didelés dalies sodinamy augaly
veisliy kilme galima paaiskinti batent istorija. Sabine veislé, Korsikoje paplitusi labiausiai ir dazniausiai pasitaikanti
Balanés regione, yra toje vietovéje tik i§ laukiniy alyvmedziy i§vesta veislé. Capanace veislé, dominuojanti Korsikos
kysulio regione, taip pat iSvesta toje vietovéje. Atrodo, kad $i veislé prisitaiké prie gan atSiauriy salygy. Korsikos
ky3ulyje augancius Capanace veislés medzius daznai tarSo stiprus véjas ir tasko purslai.
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Neseniai atlikti tyrimai parodé, kad kai kurios veislés (ghjermana ir ghjermana di Balagna) yra kilusios i§ Toskanos,
o kai kurios, pvz., zinzala, i$vestos sukryzminus vietinius ir jveZtus alyvmedzZius.

Taigi Sios pagrindinés veislés jsitvirtino ir émé daugintis dazniausiai maiS§ydamosi zonose, kuriy dirvoZemio ir kli-
mato sglygos joms tiko. 1§ medziy amZiaus galima spresti, kad dabar Sios veislés prisitaikiusios prie geografinés
aplinkos, kurioje jos jsitvirtino, ir tai jrodo neginc¢ijama ry$j su vietove.

,Huile d’olive de Corse“/,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica“ gamyba grindziama senoviniais biidais, ypa¢
atitinkanciais vietos ypatumus:

— Auginimo badas buvo ir yra glaudZiai susijes su aplinka, t. y. nedideliu girai¢iy tankumu ir vélyvu alyvuogiy
rinkimu. Taip ilgai alyvuoges iSlaikant ant medziy dar labiau pabréziamas derlingumo svyravimo reiskinys.

— Alyvuogiy derlius tradiciskai biidavo imamas numusant vaisius nuo medziy, skinant arba surenkant nuo Zemés,
atsizvelgiant j vieta, derliaus kieki, alyvuogiy veisle ir mety laiky salygas. Surinkimas nuo Zemés budavo daz-
niausiai taikomas derliaus nuémimo biidas. Dabar augintojai jo nebetaiko. Alyvuogés Siais laikais renkamos
naudojant kabamuosius tinklelius ar kitus po medzZiais pastatomus indus.

Alyvuogiy rinkimo laikotarpis yra padalytas atsizvelgiant { jvairiy veisliy Zydéjimo laika.

— Spaudziama gerokai trumpiau nei senovéje. Spaudimo laikas, kuris didZigja dalimi lemdavo per didelj aliejaus
riig§tinguma, dabar gerokai trumpesnis dél didesnés maliiny talpos ir jy modernizavimo. Taciau kartais jis yra
ilgesnis nei Zemyningje Salies dalyje dél alyvmedziy girai¢iy nuotolio ir augintojy jprociy.

D¢l sio bendro derliaus émimo biido ir maliny nagumo padidéjimo pageréjo alyvuogiy aliejy kokybeé.

Produkto ypatumai

,Huile d’olive de Corse“/,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica“ baidingas vidutiniskas aitrumas ir astrumas. Aro-
matas gali bliti Svelnus ir gana jvairialypis.

Kadangi alyvmedziy girai¢iy pakras¢iuose auga jvairi savaiminé augmenija, galutiniame produkte, ,Huile d’olive de
Corse“/,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica“ aliejuje, pazenklintame jrasu ,derlius nuimtas senoviniu badu*,
galima aptikti migdoly ir Sieno aromaty, taip pat jvairialypiy krimyny aromaty.

Sis aliejus, naudojamas maistui, gydymui ir jvairioms religinéms bei pasaulietinéms apeigoms, yra neatskiriama
salos gyventojy gyvenimo dalis ir pripaZistamas dél savo kokybés.

Korsikos alyvmedziy auginimo ypatumas — senoviniy ir endeminiy veisliy jvairoveé.

Neauksty alyvmedziy veisliy (tokiy, kurios nelabai tinka vartoti kaip valgomosios alyvuogés) naudojimas ir aliejaus,
o ne valgomyjy alyvuogiy gamybos tradicija paaiskina tai, kad visos visy geografinés vietovés mikroregiony alyvuo-
giy giraités naudojamos tik alyvuogiy aliejaus gamybai.

PrieZastinis rysys

Alyvuogiy aliejaus ,Huile d'olive de Corse“/,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica“ specifika — tam tikry tradicijy
laikymasis ir iuolaikiniy gamybos metody, pritaikyty prie specifinés natiralios aplinkos, taikymas.

Alyvmedziams spontanikai pradéjus augti jvairiose teritorijose, dél atrankos ir hibridizacijos daug veisliy émé plisti
gana nedideléje teritorijoje. Tai i$skirtiné ypatybé, palyginti su kitais Vidurzemio jiros alyvuogiy auginimo rajonais,
kuriems biidingas vienos veislés ar keliy veisliy, tarp kuriy dominuoja viena, auginimas.

Nepriklausomai nuo kiekvienos veislés savybiy, medZiai auginami pagal bendrg sistemg tomis paciomis klimato
salygomis, dél kuriy alyvuogés noksta létai ypatingoje aplinkoje.

llgas alyvuogiy iSlaikymas ant medziy dél to, kad alyvmedziy sodinimo zonose néra $alny, yra esminis ,Huile
d’olive de Corse“[,Huile d’olive de Corse — Oliu di Corsica“ aliejaus specifiskumo veiksnys, nes taip alyvuogés igyja
aplinkiniy augaly rt8iy, ypa¢ krimyny, kvapy. Tokie ypatingi kvapai badingi ,Huile d’olive de Corse“/,Huile d’olive
de Corse — Oliu di Corsica“ aliejui, Zymimam jra$u ,derlius nuimtas senoviniu badu®.
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Tad gamtiniy ir Zmogiskyjy, vietiniy ir specifiniy veiksniy sgveika padeda susvelninti produkto nepastovuma, pri-

klausanj nuo veislés, dirvozemio ir patiriamo poveikio. Visa tai ,Huile d’olive de Corse“/,Huile d’olive de Corse —

Oliu di Corsica“ aliejui suteikia originaliy ypatybiy, kurios yra biidingos visam saloje gaminamam alyvuogiy aliejui.
Nuoroda j paskelbty specifikacija

(Sio reglamento 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CdCHuiledeCorsemodifie.doc
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