C 38/16

Europos Sajungos oficialusis leidinys

2009 2 17

KITT AKTAI

KOMISIJA

Paraiskos paskelbimas pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006 dél Zemés ukio produkty ir
maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos 6 straipsnio 2 dalj

(2009/C 38/10)

Sis paskelbimas suteikia teise uZprotestuoti paraiska pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006 ()
7 straipsnj. UZprotestavimas turi biiti pateiktas Komisijai per $esis ménesius nuo Sio paskelbimo.
SANTRAUKA
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006
BREZNICKY LEZAK*
EB Nr.: CZ-PGI-0005-0398-19.10.2004
SKVN () SGN (X))

Sioje santraukoje informacijos tikslais pateikiami pagrindiniai produkto specifikacijos elementai.

1. Kompetentinga valstybés narés jstaiga:

Pavadinimas: Utad pramyslového vlastnictvi

Adresas: Antonina Cermaka 2a, 160 68 Praha 6, Ceskd republika
Tel. +420 220383111
Faksas +420 224324718
El pastas: posta@upv.cz
2. Grupé:

Pavadinimas: Pivovar Herold Bfeznice, a. s.

Adresas: Pivovar Herold, 262 72 Bteznice, Ceska republika
Tel. +420 318682047
Faksas +420 318682546

El. pastas: herold@heroldbeer.com

Sudétis: Gamintojas ir (arba) perdirbéjas ( X ) Kiti ()

() OLL93,2006 3 31,p.12.
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Sioje paraiskoje nukrypstama nuo Reglamento (EB) Nr. 510/2006 5 straipsnio 1 dalies remiantis tuo,
kad teritorijoje yra tik vienas gamintojas. Komisijos reglamento (EB) Nr. 1898/2006 2 straipsnio reika-
lavimai jvykdyti: pareiskéjas yra vienintelis gamintojas nurodytoje teritorijoje, ir jo gaminamas alus
,Breznicky lezak“ dél gamybai naudojamo tam tikromis iSskirtinémis savybémis pasizymincio vietos
vandens skiriasi nuo kaimyninése teritorijose gaminamo alaus (Zr. 4.6 punkta).

3. Produkto risis:

2.1 klasé — Alus

4. Specifikacija:

(Reglamento (EB) Nr. 510/2006 4 straipsnio 2 dalyje pateikty reikalavimy santrauka)

4.1. Pavadinimas: ,Bfeznicky lezdk”

4.2. Apibiidinimas: ,Bfeznicky lezdk — nuo mazos iki vidutinés fermentacijos alus, $velnaus, tatiau i$skir-
tinai kartaus skonio, klampus, sodrios aukso spalvos (8-12,5 EBC), labai gaivus, $varaus apyniy
aromato, be pasaliniy kvapy, pH — 4,41-4,74, skaidrumas - 0,30-0,52 EBC, alkoholio taris —
4,69-5,53, originalaus misos ekstrakto — 11,00-12,99 %.

Zaliavos:

Pagrindinés sudedamosios dalys:

I§ salykliniy mieZiy pagamintas salyklas, kuris turi atitikti $iuos parametrus:

Ekstraktas sausame salykle (svorio %) min. 80,0

Kolbacho indeksas (%) 390+ 3

Diastatinis aktyvumas (WK vnt.) min. 220

Faktiné atenuacija (%) maks. 82

Purumas (%) min. 75,0

Zatecky polorany cerveiidk veislés apyniy spurgai, apyniy ekstraktas, cukriniy runkeliy cukrus, arteziniy
$uliniy ir greziniy vanduo. Kitos sudedamosios dalys: alaus mielés, askorbo rtigstis. Turi bati naudo-
jamas Brzeznicés savivaldybés vanduo.

4.3. Geografiné vietové: Brzeznicés savivaldybe.

4.4. Kilmés jrodymas: Informacija apie visy sudedamyjy daliy tiekima ir tiekéjus turi ir saugo gamintojas,

kad véliau buty galima atlikti patikras. Taip pat saugomi gatavy produkty pirkéjy duomenys. Tikrinama
kiekvienos alaus gamybos partijos atitiktis specifikacijai, $ios patikros duomenys registruojami. Patikra
atlieka alaus daryklos darbuotojai ir, kaip reikalaujama, iSorés laboratorija bei kompetentinga priezitiros
jstaiga — Cekijos Zemés fikio ir maisto inspekcija (Stdtni zemédélskd a potravindiskd inspekce).

Alui gaminti naudojamas vanduo tikrinamas akredituotoje iSorés laboratorijoje. Atliekami mikrobiolo-
giniai, biologiniai ir cheminiai tyrimai. Registruoti greziniai, kuriy vanduo naudojamas alui gaminti, yra
gerai Zinomi vandens $altiniai.

Gamybos proceso metu stebima kiekvienos alaus gamybos partijos kokybé ir atitiktis specifikacijai:
tikrinama salyklo kokybé, atitiktis virtos misos, proceso fermentavimo patalpoje bei brandinimo
talpykly parametrams, filtravimo rezultatai.
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4.5.

4.6.

Gamybos budas: ,Bfeznicky lezak“ gaminamas jprastu bidu. Pagrindinés sudedamosios dalys: mieZiy
salyklas (savybés apibudintos 4.2 punkte), paruosti apyniai (zr. 4.2 punkta), apyniy ekstraktas, runkeliy
cukrus, alaus mielés ir askorbo riigstis. Gamybos badas:

Salyklo gaminimas: salyklas jsigyjamas paruostas arba ruosiamas alaus darykloje. Jis gaminamas jprastu
badu: mieZiai mirkomi (aukstose talpyklose 72 valandas, kol drégmé pasiekia 45-46 %), daiginami (ant
daiginimo grindinio 6-7 dienas, esant 12-22 °C masés temperatiirai), dZziovinami (krosnyje dukart po
24 valandas, esant 25-85 °C temperatiirai), valomi, laikomi.

Salyklo paruosimas: salyklas slegiamas ir griidamas.

Ruosimas (pirmiausia naudojamos sudedamosios dalys — griistas salyklas ir vanduo, ruodimo jrenginiai
paprasti ir jprasti (du indai), misa ruosiama dviem etapais kaitinant mentalg (8—9 valandas): maiSymas
(20 minuciy, vandens temperatirai esant 37 °C, po to 20 minuciy kaitinant 52 °C temperatiroje),
misos ruosimas (dviem etapais kaitinant mentalg): pirmojo mentalo pylimas | katilg (vyksta baltymy
skilimas — 15 minuciy 62-64 °C temperatiiroje, cukrinimas — 30 minuciy 72-74 °C temperatiroje;
20 minudiy mentalas verdamas, po to perpilamas j stating, temperatiira padidinama iki 65 °C), antrojo
mentalo pylimas i katily (vyksta cukrinimas — 30 minuciy 72-74 °C temperatiiroje, 25 minutes
mentalas verdamas, po to paliekamas statinégje 200 minuciy 75 °C temperatiiroje), misos filtravimas
(likusias 30 minuciy); védinimas, pirmosios ir pagrindinés misos bei vandens nutekinimas, is
viso apytikriai 130 minudiy; iSvirtos misos iskilimas, apyniy virimas (pridedama apyniy ir cukraus,
90-120 minudiy, apyniy dedama 3 etapais: 1 — pirmosios misos nutekinimo pradzioje, 2 — pagrindinés
misos, vos uzvirus apyniams, 3 — 20 minuciy iki baigiant virinti apynius).

Apyniy misos vésinimas: panaudoty griidy atskyrimas ir pasalinimas (sikuryje), misos atvésinimas (iki
6-9 °C fermentavimo temperatiiros).

Fermentavimo patalpa (fermentacija vyksta 7-9 dienas atvirose talpyklose, 6-11,5 °C temperatiiroje, kai
veikia Zemutinés fermentacijos alaus mielés): alaus mieliy kultiiros pridéjimas j apyniy misg (0,5 litro
mieliy i 1 hektolitrg misos), i$maiSymas, pirminé fermentacija (esant 10 °C aplinkos temperatiirai).

Brandinimo rasys: stabilizatoriy pridéjimas, prisotinimas CO,, skaidrinimas, antrinis fermentavimas
(uzdarose brandinimo talpyklose 45-70 dieny, esant 2—4 °C riisio temperatrai).

Alaus filtravimas: filtravimas (perlitiniu Zvakiniu filtru), antras filtravimas (stabilizavimo filtru).
Filtruoto alaus talpyklos: prisotinimas antioksidantais ir anglies dioksidu.
I3pilstymas (j butelius arba statines), pakavimas, laikymas, i§siuntimas.

I3pilstymas | butelius (0,5 ir 0,335 litro talpos butelius): buteliy plovimas buteliy plovykléje, buteliy
§varumo tikrinimas, buteliy pripildymas, pasterizavimas, Zenklinimas, pakavimas (krovimas j tvirta-
dézes arba kartonines dézes), laikymas, iSsiuntimas.

I$pilstymas | statines (30 ir 50 litry talpos statines): momentinis pasterizavimas, statiniy pripildymas,
pakavimas, i§siuntimas.

Alus turi biti antrgkart fermentuojamas, filtruojamas ir patalpinamas j filtruoto alaus talpyklas nustaty-
toje vietoje. Jo iSpilstymo, pakavimo, laikymo ir i$siuntimo vieta nesvarbi.

Rysys su geografine vietove: RaSytiniuose Saltiniuose Brzeznicés alaus darykla pirmagkart paminéta
1506 m. Nauja baroko stiliaus alaus darykla buvo pastatyta XVIII amzZiuje, véliau rekonstruota ir
i§plésta. 1945 m. darykla buvo perduota Cekoslovakijos Respublikos nuosavybén. Apie 1960 m.
kaimynystéje suklestéjus urano kasybai, alaus darykla padaré didziausig Suolj savo istorijoje. Apstojus
urano kasybos tempui, alaus gamyba sumazéjo, taigi alaus darykla teko uzdaryti. Ta¢iau 1989 m. alaus
ir salyklo gamybos moksliniy tyrimy institutas (Vyzkumny tstav pivovarsky a sladaisky) perémé vadova-
vimg alaus daryklai, ja perstaté ir atgaivino tradicinio Brzeznicés alaus gamyba, kurig nuo 1999 m. iki
Siol tesia vienintelis gamintojas — bendrové Pivovar Herold Bfeznice, a.s.
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4.7.

4.8.

Auksciausios kokybés Saltiniy vanduo, pumpuojamas i§ saugomy Brzeznicés savivaldybés arteziniy
Suliniy ir greziniy, naudojamas ir ,Bfeznicky lezdk®, ir kity r@isiy Brzeznicés alui gaminti. Siuo metu
Suliniy gylis 14-16 metry, o greZiniy vanduo pumpuojamas i§ 37,5 ir 61 metro gylio. Suliniy ir
greZiniy vanduo gaunamas i§ centrinés Bohemijos masyvo granodiorito uolienose susidariusiy skirtingy
ir itin savity telkiniy. Kalbant geologijos terminais, Brzeznicg supancioje teritorijoje yra pilk$vai melsvo
vidutinio griidétumo biotito ir amfibolinio biotitinio granodiorito. Netoli driekiasi centrinés Bohemijos
masyvo ir Jylovés ruozo metabazity masyvo riba. I $ulinius ir greZinius patenka centrinés Bohemijos
masyvo uolieny jtrikimais tekanc¢io vandens, vandens i§ erozijos ir pavirsiaus sluoksnio trikinéjimo
zonos, be to, Siek tiek Jylovés ruozo metabazity vandens. Gruntinis vanduo cirkuliuoja granodiority
jtrakimais palyginti aktyviai dél stipraus uolieny triikinéjimo, ji tik Siek tiek papildo pro jtrikimus
prasisunkiantis atmosferos krituliy vanduo. Klimatas Brzeznic¢ supancioje teritorijoje gali biti apibreé-
ziamas kaip vidutiniSkai $iltas, krituliy kiekis kiek mazesnis uZ jprastg. Badingas alaus skonis ir nauda
mitybai, kuriuos suteikia minétas technologinis procesas, priklauso ne tik nuo alaus sudedamuyjy daliy,
bet ir nuo vandens sudéties (pagrindiniy sudedamuyjy daliy, mikroelementy ir procentinio santykio).
Tikriausiai nejmanoma rasti kitos vietos, kurioje, pasitelkiant ta pacig technologija, bet nenaudojant
nurodytoje teritorijoje gaunamo vandens, biity galima gaminti tokios pacios kokybés ir skonio aly.

1984 m. balandzio 2 d. ,Bfeznicky lezak kilmés nuoroda 148 numeriu jtraukta i Cekijos Respublikos
kilmés nuorody registra.

Kontrolés institucija:

Pavadinimas: Stdtni zeméd¢lskd a potravindiskd inspekce, Inspektorat v Praze

Adresas: Za Opravnou 300/6, 150 00 Praha 5, Ceskd republika
Tel. +420 257199512
Faksas +420 257199529

El. pastas: praha@szpi.gov.cz

Zenklinimas etiketémis: —




