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KOMISIJOS REGLAMENTAS (ES) 2021/382
2021 m. kovo 3 d.
kuriuo dél maisto alergeny valdymo, maisto perskirstymo ir maisto saugos kultiiros i$ dalies kei¢iami
Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 852/2004 dél maisto produkty higienos priedai
(Tekstas svarbus EEE)
EUROPOS KOMISIJA,

atsizvelgdama j Sutartj dél Europos Sajungos veikimo,

atsizvelgdama | 2004 m. balandZio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamenta (EB) Nr. 852/2004 dél maisto
produkty higienos ('), ypac j jo 13 straipsnio 1 dalies c ir d punktus,

kadangi:

(1)

Reglamente (EB) Nr. 852/2004 maisto tvarkymo subjektams nustatytos bendrosios maisto produkty higienos
taisyklés, kuriomis atsizvelgiama i principa, kad batina uZztikrinti maisto saugg visoje maisto grandinéje, pradedant
pirmine gamyba. Todél maisto tvarkymo subjektai turi laikytis to reglamento I ir II prieduose nustatyty bendryjy
higienos nuostaty;

2014 m. spalio 30 d. Europos maisto saugos tarnyba (toliau — Tarnyba) atnaujino savo mokslines rekomendacijas dél
alergija sukelianciy maisto produkty ir maisto sudedamyjy daliy vertinimo Zenklinimo tikslais (}) ir nurodé, kad
apskaiciuota, jog visoje Europoje maisto produktams alergiski apie 3-4 % suaugusiyjy ir vaiky. Tarnyba padaré
i$vadg, kad, nors maisto produktams alergiska palyginti nedidelé gyventojy dalis, alerginé reakcija gali bati sunki,
galblit netgi mirtina, ir tampa vis akivaizdZiau, jog maisto produktams alergisky ar jy netoleruojanciy Zmoniy
gyvenimo kokybé labai pablogéja;

2020 m. rugséjo mén. Maisto kodekso komisija priémé maisto tvarkymo subjektams skirtg maisto alergeny valdymo
praktikos kodeksa (CXC 80-2020),  kurj jtrauktos rekomendacijos dél maisto alergeny kiekio mazinimo maisto
grandinéje laikantis suderinto poZiairio, grindziamo bendraisiais higienos reikalavimais;

atsizvelgiant i visuotinio standarto CXC 80-2020 priémimg ir i vartotojy bei prekybos partneriy likes¢ius, kad ES
gaminami maisto produktai turi atitikti bent tokj visuotinj standartg, batina nustatyti reikalavimus, kuriais bty
nustatyta geroji higienos praktika, pagal kuria jrengimuose, transporto priemonése ir (arba) konteineriuose,
naudojamuose maisto produktams surinkti, vezti ar laikyti, nebfity Reglamento (ES) Nr. 1169/2011 1II priede
nurodyty alergija ar netoleravimg sukelian¢iy medziagy arba jy kiekis baity apribotas. Kadangi maisto produktai gali
biti uZtersti ir pirminés gamybos, ir vélesniuose etapuose, turéty bati i§ dalies pakeisti Reglamento (EB)
Nr. 852/2004 I ir II priedai;

Komisijos priimta strategija ,Nuo tikio iki stalo, kurios tikslas — szininga, sveika ir aplinkai palanki maisto sistema,
yra labai svarbi Europos Zaliojo kurso iniciatyvos dalis. Maisto $vaistymo mazinimas yra vienas i§ strategijos ,Nuo
tikio iki stalo” tiksly, taip pat padésian¢iy sukurti Zieding ekonomikg. Perskirstant Zmonéms vartoti skirto maisto
pertekliy, visy pirma dovanojant maistg, kai tai daryti yra saugu, uztikrinamas vertingiausias valgyti tinkamo maisto
istekliy panaudojimas ir kartu uzkertamas kelias maisto §vaistymui;

2018 m. rugséjo 27 d. Tarnyba priémé antrg moksling nuomong dél rizikos veiksniy analizés metody, taikomy tam
tikroms mazZosioms mazmeninés prekybos jmonéms ir maisto dovanojimo srityje (°). Nuomonéje teigiama, kad su
maisto dovanojimu mazmeninés prekybos lygmeniu yra susijusios kelios naujos maisto saugos problemos, todél
rekomenduojama nustatyti keleta papildomy bendryjy higienos reikalavimy. Todél bitina nustatyti tam tikrus
reikalavimus, kad biity skatinamas ir lengvinamas maisto perskirstymas, kartu uZztikrinant jo sauga vartotojams;

() OLL139,2004 4 30,p. 1.
() http:/[www.efsa.europa.eu/sites/default/files/consultation/140523.pdf
(*) EFSA Journal 2018; 16(11):5432
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(7) 2020 m. rugséjo mén. Maisto kodekso komisija priemé perzifirétg savo visuotinj standartg Bendrieji maisto higienos
principai (CXC 1-1969). Perzitrétame standarte CXC 1-1969 kaip bendrasis principas jvedama ,maisto saugos
kultiiros“ savoka. Kad biity uZtikrinta maisto saugos kultiira, maisto sauga gerinama didinant maisto tvarkymo
jmoniy darbuotojy informuotumg ir skatinant juos saugiau elgtis. Toks teigiamas poveikis maisto saugai jrodytas
keliuose moksliniuose leidiniuose;

(8)  atsizvelgiant j visuotinio standarto perZiiira ir vartotojy bei prekybos partneriy likescius, kad ES gaminami maisto
produktai turi atitikti bent tokj visuotinj standarta, i Reglamentg (EB) Nr. 852/2004 bitina jtraukti bendruosius
maisto saugos kultiiros reikalavimus;

(9)  Reglamentas (EB) Nr. 852/2004 turéty biti atitinkamai i§ dalies pakeistas;

(10)  3iame reglamente nustatytos priemonés atitinka Augaly, gyviiny, maisto ir pasary nuolatinio komiteto nuomong,
PRIEME §] REGLAMENTA;:

1 straipsnis

Reglamento (EB) Nr. 852/2004 I ir II priedai i§ dalies kei¢iami pagal $io reglamento prieda.
2 straipsnis
Sis reglamentas jsigalioja dvidesimta dieng po jo paskelbimo Europos Sgjungos oficialiajame leidinyje.
Sis reglamentas privalomas visas ir tiesiogiai taikomas visose valstybése narése.

Priimta Briuselyje 2021 m. kovo 3 d.

Komisijos vardu
Pirmininké
Ursula VON DER LEYEN
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PRIEDAS

1) Reglamento (EB) Nr. 852/2004 I priedas i§ dalies kei¢iamas taip:

A dalies II skirsnis papildomas $iuo 5a punktu:

»,5a. Irengimai, transporto priemonés ir (arba) konteineriai, naudojami kuriai nors i§ Reglamento (ES) Nr. 1169/2011
II priede nurodyty alergija ar netoleravimg sukelianc¢iy medziagy ar produkty surinkti, veZti ar laikyti,
nenaudojami jokiems maisto produktams, kuriy sudétyje néra tos medziagos ar produkto, surinkti, vezti ar
laikyti, i$skyrus atvejus, kai tie jrengimai, transporto priemonés ir (arba) konteineriai buvo i$valyti ir patikrinti,
kad juose bent jau nebiity jokiy matomy tos medziagos ar produkto liekany.”

2) Reglamento (EB) Nr. 852/2004 II priedas i§ dalies kei¢iamas taip:

a) jvadas pakei¢iamas taip:

LIVADAS

V, Va, VI, VII, VIII, IX, X, XI, XIa ir XII skyriai taikomi visiems maisto gamybos, perdirbimo ir paskirstymo etapams. Like
skyriai taikomi taip:

— I skyrius taikomas visoms maisto patalpoms, i§skyrus patalpas, kurioms taikomas III skyrius,

— I skyrius taikomas visoms patalpoms, kuriuose maistas ruo$iamas, tvarkomas ar perdirbamas, i$skyrus valgymui
skirtas zonas ir patalpas, kurioms taikomas III skyrius,

— I skyrius taikomas to skyriaus antrastéje i§vardytoms patalpoms,
— IV skyrius taikomas vezimui.*;

b) po V skyriaus jterpiamas $is Va skyrius:

»Va SKYRIUS

Maisto perskirstymas
Maisto tvarkymo subjektai gali perskirstyti maistg dovanojimo tikslais laikydamiesi $iy salygy:

1) maisto tvarkymo subjektai reguliariai tikrina, ar maistas, uz kurj jie atsakingi, nekenkia sveikatai ir yra tinkamas
vartoti Zmonéms pagal Reglamento (EB) Nr. 1782002 (*) 14 straipsnio 2 dalj. Jei atlikto patikrinimo rezultatai yra
patenkinami, maisto tvarkymo subjektai gali perskirstyti maistg laikydamiesi 2 punkto reikalavimy:

— maisto produktus, ant kuriy pagal Reglamento (ES) Nr. 1169/2011 24 straipsnj pateikiama nuoroda ,Tinka
vartoti iki... (data), — iki tos datos,

— maisto produktus, ant kuriy pagal Reglamento (ES) Nr. 1169/2011 2 straipsnio 2 dalies r punktg nurodomas
minimalus tinkamumo vartoti terminas, — iki tos datos ir po jos, arba

— maisto produktus, kuriy minimalaus tinkamumo vartoti termino pagal Reglamento (ES) Nr. 1169/2011 X
priedo 1 punkto d papunktj néra privaloma nurodyti, — bet kuriuo metu;

2) maisto tvarkymo subjektai, tvarkantys 1 punkte nurodytus maisto produktus, jvertina, ar maistas nekenkia sveikatai
ir yra tinkamas vartoti Zmonéms, atsizvelgdami bent j Siuos aspektus:

— minimaly tinkamumo vartoti terming arba nuorodg ,Tinka vartoti iki... (data), kuriais uztikrinama pakankama
likusi laikymo trukmeé, kad maisto produktg biity galima saugiai perskirstyti ir galutinis vartotojas galéty saugiai
ji vartoti,

— pakuotés vientisuma, jei taikytina,
— tinkamas laikymo ir vezimo salygas, jskaitant taikytinus temperatiiros reikalavimus,

— uz8aldymo datg pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 853/2004 (**) II priedo IV skirsnio 2
punkto b papunktj, jei taikytina,

— organoleptines savybes,
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— gyvininiy produkty atveju — atsekamumo uZtikrinima pagal Komisijos igyvendinimo reglamenta (ES)
Nr. 931/2011 ().

(*) 2002 m. sausio 28 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 178/2002, nustatantis maistui skirty
teisés akty bendruosius principus ir reikalavimus, jsteigiantis Europos maisto saugos tarnyba ir nustatantis su
maisto saugos klausimais susijusias procediras (OL L 31,2002 2 1, p. 1).

(**) 2004 m. balandZzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 853/2004, nustatantis konkrecius
gyviininés kilmés maisto produkty higienos reikalavimus (OL L 139, 2004 4 30, p. 55).

(**) 2011 m. rugséjo 19 d. Komisijos igyvendinimo reglamentas (ES) Nr. 931/2011 dél atsekamumo reikalavimy,
nustatyty Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu (EB) Nr. 178/2002 dél gyviininés kilmés maisto produkty
(OLL 242,2011 9 20, p. 2).

¢) IX skyrius papildomas $iuo 9 punktu:

,9. Irengimai, transporto priemonés ir (arba) konteineriai, naudojami vienai i§ Reglamento (ES) Nr. 1169/2011 II
priede nurodyty alergija ar netoleravima sukelianciy medziagy ar produkty perdirbti, tvarkyti, vezti ar laikyti,
nenaudojami jokiems maisto produktams, kuriy sudétyje néra tos medziagos ar produkto, perdirbti, tvarkyti, vezti
ar laikyti, i$skyrus atvejus, kai jrengimai, transporto priemonés ir (arba) konteineriai buvo i$valyti ir patikrinti, kad
juose bent jau nebiity jokiy matomy tos medziagos ar produkto liekany.”;

d) Po XI skyriaus iterpiamas $is XIa skyrius:

»Xla SKYRIUS
Maisto saugos kultiira
1. Maisto tvarkymo subjektai sukuria bei palaiko tinkamg maisto saugos kultiirg ir pateikia jos jrodymus laikydamiesi
$iy reikalavimuy:

a) vadovybé, laikydamasi 2 punkto reikalavimy, ir visi darbuotojai isipareigoja ripintis saugia maisto gamyba ir
paskirstymu;

b) siekiama, kad biity uZtikrinama saugi maisto gamyba ir kad visi darbuotojai laikytysi maisto saugos taisykliy;

¢) uztikrinama, kad visi jmonés darbuotojai bity informuoti apie maisto saugos pavojus ir maisto saugos bei
higienos svarbg;

d) uztikrinamas atvira ir aiski visy jmonés darbuotojy tarpusavio komunikacija tam tikros veiklos srityje ir tarp
paeiliui vykdomos veiklos sriciy, jskaitant komunikacija apie nukrypimus ir likes¢ius;

e) turi pakankamai itekliy, kad biity uZtikrintas saugus ir higieniskas maisto tvarkymas.

2. Vadovybé, be kita ko, jsipareigoja:

a) uztikrinti, kad kiekvienoje maisto tvarkymo jmonés veiklos srityje buity aiskiai informuojama apie vaidmenis ir
atsakomybe;

=

islaikyti maisto higienos sistemos vientisuma planuojant ir jgyvendinant pakeitimus;

(e)
~

tikrinti, ar kontrolé vykdoma laiku ir veiksmingai ir ar atnaujinti dokumentai;

uztikrinti, kad darbuotojai bty tinkamai mokomi ir priZitrimi;

&

uztikrinti, kad baty laikomasi atitinkamy teisés akty reikalavimy;

o
-~

=

skatinti nuolat tobulinti jmonés maisto saugos valdymo sistema, jei tinkama, atsizvelgiant j mokslo, technologijy
ir geriausios praktikos poky¢ius.

3. Diegiant maisto saugos kultiirg atsizvelgiama i maisto tvarkymo imonés pobidj ir dydj.“
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