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KOMISIJOS REGLAMENTAS (ES) 2017/2158
2017 m. lapkricio 20 d.

kuriuo dél akrilamido kiekio maisto produktuose maZinimo nustatomos akrilamido pavojaus
mazinimo priemonés ir akrilamido kiekio atskaitos lygiai

(Tekstas svarbus EEE)

EUROPOS KOMISIJA,
atsizvelgdama j Sutartj dél Europos Sgjungos veikimo,

atsizvelgdama | 2004 m. balandZio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentg (EB) Nr. 852/2004 dél maisto
produkty higienos (), ypac i jo 4 straipsnio 4 dalj,

kadangi:

(1) Reglamentu (EB) Nr. 852/2004 siekiama uztikrinti vartotojams auksta maisto saugos lygj. ,Maisto higiena“ jame
apibrézta kaip rizikos veiksniams kontroliuoti ir Zmoniy vartojamy maisto produkty tinkamumui, atsizvelgiant §
ju paskirtj, uztikrinti reikalingos priemonés ir salygos. Pavojus maisto saugai kyla tada, kai maisto produktai yra
veikiami pavojingy medziagy ir dél to uZterSiami. Pavojai maistui gali bati biologiniai, cheminiai ar fiziniai;

(2)  akrilamidas — tai ter3alas, kaip apibrézta Tarybos reglamente (EEB) Nr. 315/93 (3, todél jis kelia cheminj pavojy
maisto grandinéje;

(3)  akrilamidas — tai maZos molekulinés masés labai tirpus vandenyje organinis junginys, tam tikruose maisto
produktuose susidarantis i§ gamtinés kilmés sudedamyjy daliy asparagino ir cukry, kai maistas ruoSiamas
paprastai aukstesnéje nei 120 °C temperatiiroje ir turi mazai drégmés. Jis susidaro daugiausia keptuose ar
gruzdintuose daug angliavandeniy turin¢iuose maisto produktuose, kuriy Zaliavoje yra jo pirmtaky, kaip antai
javuose, bulvése ir kavos pupelése;

(4)  kadangi tam tikruose maisto produktuose akrilamido kiekis yra gerokai didesnis nei kituose panasiuose tos pacios
kategorijos produktuose, Komisijos rekomendacijoje 2013/647/ES () valstybiy nariy kompetentingos institucijos
buvo raginamos atlikti maisto tvarkymo subjekty taikomy gamybos ir perdirbimo metody tyrimus, jei tam
tikrame maisto produkte nustatytas akrilamido kiekis virsijo tos rekomendacijos priede nurodytas orientacines
akrilamido kiekio vertes;

(5) 2015 m. Europos maisto saugos tarnybos (toliau — Tarnyba) TerSaly maisto grandinéje reikaly moksliné grupé
(CONTAM) priémé nuomone dél akrilamido maisto produktuose (¥). Remdamasi tyrimy su gyvinais rezultatais,
Taryba patvirtina ankstesnius vertinimus, kad akrilamidas maisto produktuose gali didinti visy amZiaus grupiy
vartotojy rizikg susirgti véziu. Kadangi akrilamido yra jvairiausiuose kasdienio vartojimo maisto produktuose,
nerimas kyla dél visy vartotojy, taciau vaikai yra labiausiai paZeidziama amZiaus grupé pagal kiino mase. Buvo
laikoma, kad dabartinis su maistu gaunamo akrilamido kiekis nekelia susiriipinimo dél galimo Zalingo akrilamido
poveikio nervy sistemai, prenataliniam ir postnataliniam vystymuisi ir vyry reprodukcijai. Dabartinis visy
amZiaus grupiy asmeny su maistu gaunamo akrilamido kiekis kelia susiriipinimg dél jo kancerogeninio poveikio;

(6)  atsizvelgiant | Tarnybos i§vadas dél akrilamido kancerogeninio poveikio ir i tai, kad néra nuosekliy ir privalomy
priemoniy, kurias maisto tvarkymo subjektai taikyty siekdami mazinti akrilamido kieki, baitina uZztikrinti maisto
sauga ir mazinti akrilamido kiekj maisto produktuose, kuriy Zaliavy sudétyje yra jo pirmtaky, nustatant
atitinkamas pavojaus mazinimo priemones. Akrilamido kiekj galima mazinti taikant pavojaus maZinimo
priemones, kaip antai laikantis geros higienos praktikos ir taikant rizikos veiksniy analizés ir svarbiyjy valdymo
tasky (RVASVT) sistemos principais paremtas procediras;

() OLL139,2004 4 30,p.1.
(*) 1993 m. vasario 8 d. Tarybos reglamentas (EEB) Nr. 315/93, nustatantis Bendrijos procediiras dél maisto terSaly (OL L 37,1993 2 13,

p-1).

(*) 2013 m.lapkricio 8 d. Komisijos rekomendacija 2013/647ES dél akrilamido kiekio maisto produktuose tyrimy (OL L 301,2013 11 12,
p.15).

(*) The EFSA Journal 2015;13(6):4104.
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(7)  vadovaujantis Reglamento (EB) Nr. 852/2004 4 straipsniu, maisto tvarkymo subjektai turi laikytis to reglamento
numatytiems tikslams pasiekti reikalingy procediiry ir atlikti méginiy émimg ir analize, reikalingg jy paciy
veiksmingumui i$laikyti. Sivo atzvilgiu nustacius siektinus dydzius, pvz., atskaitos lygius, gali biiti lengviau
jgyvendinti higienos taisykles ir kartu uztikrinti, kad baty maZinamas tam tikry pavojy poveikis. Pavojaus
mazinimo priemonémis baty sumazintas akrilamido kiekis maisto produktuose. Siekiant patikrinti atitikt]
atskaitos lygiams, pavojaus mazinimo priemoniy veiksmingumas turéty bati tikrinamas imant méginius ir juos
analizuojant;

(8)  todél tikslinga nustatyti pavojaus maZzinimo priemones, leidZiancias nustatyti maisto perdirbimo etapus, kuriy
metu maisto produktuose gali susidaryti akrilamidas, ir numatyti veiksmus, skirtus akrilamido kiekiui Siuose
maisto produktuose mazinti;

(9)  Siame reglamente numatytos pavojaus mazinimo priemonés grindziamos dabartinémis mokslo ir technikos
Ziniomis, taip pat jrodyta, kad jos leidZia akrilamido kiekj maZzinti nekenkiant produkty kokybei ir mikrobinei
saugai. Tos pavojaus mazinimo priemonés nustatytos po iSsamiy konsultacijy su atitinkamiems maisto tvarkymo
subjektams atstovaujan¢iomis organizacijomis, vartotojais ir valstybiy nariy kompetentingy institucijy ekspertais.
Kai prie pavojaus mazinimo priemoniy priskiriamas maisto priedy ir kity medziagy naudojimas, maisto priedai ir
kitos medziagos turéty biiti naudojamos vadovaujantis naudojimo leidimu;

(10) atskaitos lygiai — veiklos rodikliai, pagal kuriuos tikrinamas pavojaus maZzinimo priemoniy veiksmingumas ir
kurie nustatomi remiantis jgyta patirtimi ir aptiktimi placios apimties maisto produkty kategorijose. Jie turéty
bati nustatyti kuo mazesnio dydzio, kiek tai pagristai jmanoma taikant visas atitinkamas pavojaus mazinimo
priemones. Atskaitos lygiai turéty bhti nustatyti atsizvelgiant | naujausius Tarnybos duomeny bazéje esancius
aptikties duomenis darant prielaidg, kad laikantis gerosios praktikos akrilamido kieki, esantj 10 %-15 % maisto
produkty, kuriuose jo kiekis yra didZiausias ir kurie priklauso didelés apimties maisto produkty kategorijai,
dazniausiai galima sumazinti. Pripazistama, kad nurodytos maisto produkty kategorijos tam tikrais atvejais yra
didelés apimties ir kad konkretiems tokios didelés apimties maisto produkty kategorijos maisto produktams gali
bati bidingos konkrecios gamybos, geografinés ar sezoninés sglygos arba produkto charakteristikos, kuriy atveju
atskaitos lygiy pasiekti nejmanoma net ir taikant visas pavojaus mazinimo priemones. Tokiais atvejais maisto
tvarkymo subjektas turéty pateikti jrodymy, kad jis taiké atitinkamas pavojaus maZinimo priemones;

(11) Komisija turéty reguliariai perzitréti atskaitos lygius siekdama nustatyti maZesnius lygius, kurie atspindéty
nuolatinj akrilamido kiekio maisto produktuose mazéjimg;

(12) maisto tvarkymo subjektai, gaminantys maisto produktus, kuriems taikomas $is reglamentas, ir vykdantys
mazmeninés prekybos veikla ir (arba) maisto produktus tiesiogiai tiekiantys tik vietos maZmeninés prekybos
jmonéms, paprastai yra smulkiis subjektai. Todél pavojaus mazinimo priemonés yra pritaikytos jy veiklos
pobidziui. Tadiau maisto tvarkymo subjektai, kurie priklauso didesnei jungtinei sistemai arba veikia pagal jos
frandize ir kuriems maisto produktai tiekiami centralizuotai, turéty taikyti papildomas pavojaus mazinimo
priemones, skirtas didesnéms jmonéms, nes tokios priemonés dar labiau maZina akrilamido kiekj maiste ir tokios jmonés
turi galimybe jas taikyti;

(13) pavojaus mazinimo priemoniy veiksmingumas mazinant akrilamido kiekj turéty bati tikrinamas imant méginius
ir juos analizuojant. Tikslinga nustatyti maisto tvarkymo subjektams taikomus méginiy émimo ir analizés
reikalavimus. Kalbant apie méginiy émimg, reikéty nustatyti analizés reikalavimus ir méginiy émimo daznuma
siekiant uztikrinti, kad gauti analizés rezultatai biity reprezentatyviis produkcijos atzvilgiu. Maisto tvarkymo
subjektai, gaminantys maisto produktus, kuriems taikomas $is reglamentas, ir vykdantys mazmeninés prekybos
veikla ir (arba) maisto produktus tiesiogiai tiekiantys tik vietos mazmeninés prekybos jmonéms, atleidZiami nuo
pareigos imti savo produkcijos méginius ir juos analizuoti, kad biity nustatytas akrilamido kiekis, nes toks
reikalavimas tapty neproporcinga nasta jy veiklai;

(14) be maisto tvarkymo subjektams privalomo méginiy émimo ir analizés, Europos Parlamento ir Tarybos reglamente
(EB) Nr. 882/2004 (') nustatytas reikalavimas valstybéms naréms reguliariai vykdyti oficialig kontrole, kad baty
uztikrinta atitiktis paSarus ir maista reglamentuojantiems teisés aktams. Méginiy émimas ir analizé, kuriuos
valstybés narés atlieka vykdydamos oficialia kontrole, turéty atitikti méginiy émimo procediiras ir analizés
kriterijus, nustatytus taikant Reglamentg (EB) Nr. 882/2004;

(15) be Siame reglamente numatyty priemoniy reikéty apsvarstyti galimybe nustatyti didziausig akrilamido kiekj tam
tikruose maisto produktuose vadovaujantis Reglamentu (EEB) Nr. 315/93 po $io reglamento jsigaliojimo;

(") 2004 m. balandzio 29 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 882/2004 dél oficialios kontrolés, kuri atliekama siekiant
uztikrinti, kad buty jvertinama, ar laikomasi pasarus ir maistg reglamentuojanciy teisés akty, gyviiny sveikatos ir gerovés taisykliy
(OLL 165, 2004 4 30, p. 1).



L 304/26 Europos Sajungos oficialusis leidinys 2017 11 21

(16) maisto tvarkymo subjektams, siekiantiems taikyti pavojaus mazinimo priemones, gali reikéti keisti esamus
gamybos procesus, todél tikslinga numatyti pereinamaji laikotarpi, po kurio biity taikomos Siame reglamente
numatytos pavojaus mazinimo priemones;

(17)  Siame reglamente nustatytos priemonés atitinka Augaly, gyviiny, maisto ir pasary nuolatinio komiteto nuomone,
PRIEME S| REGLAMENTA;

1 straipsnis
Taikymo sritis

1. Nepazeidziant maisto produkty srityje taikomy Sgjungos teisés nuostaty, maisto tvarkymo subjektai, gaminantys ir
pateikiantys rinkai Sio straipsnio 2 dalyje iSvardytus maisto produktus, vadovaudamiesi 2 straipsniu taiko I ir
II prieduose nustatytas pavojaus mazinimo priemones, kad bty uZztikrintas kuo mazesnis, kiek tai pagristai jmanoma,
akrilamido kiekis ir jis nevirSyty IV priede nustatyty atskaitos lygiy.

2. Sio straipsnio 1 dalyje nurodyti maisto produktai yra:

a) gruzdintos bulvytés, kiti supjaustyti (uzsaldyti) produktai ir bulviy traskuciy griezinéliai i§ Svieziy bulviy;

b) bulviy traskudiai, uzkandziai, trapudiai ir kiti bulviy produktai i§ bulviy teslos;

¢) duona;

d) javainiai (i8skyrus koses);

e) smulkiis konditerijos kepiniai: sausainiai, biskvitai, dzitivéséliai, javainiy batonéliai, paplotévliai, rageliai, sausblyniai,
minkstos bandelés ir meduoliai, taip pat trapuciai, duoniniai traskuciai ir duonos pakaitalai. Sioje kategorijoje traputis
— tai sausas sausainis (kepinys i3 javy milty);

f) kava:
i) skrudinta kava;
ii) tirpi kava;

g) kavos pakaitalai;

h) kadikiams skirti maisto produktai ir perdirbti gridiniai maisto produktai kiodikiams ir maZiems vaikams, kaip
apibrézta Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (ES) Nr. 609/2013 (!).

2 straipsnis
Pavojaus maZinimo priemonés

1. Maisto tvarkymo subjektai, gaminantys ir pateikiantys rinkai 1 straipsnio 2 dalyje i§vardytus maisto produktus,
taiko I priede numatytas pavojaus maZzinimo priemones.

2. Nukrypstant nuo Sio straipsnio 1 dalies, 1 straipsnio 2 dalyje i§vardytus maisto produktus gaminantys maisto
tvarkymo subjektai, kurie vykdo mazmening veikla ir (arba) maisto produktus tiesiogiai tiekia tik vietos mazmeninés
prekybos jmonéms, taiko II priedo A dalyje numatytas pavojaus mazinimo priemones.

3. Sio straipsnio 2 dalyje nurodyti maisto tvarkymo subjektai, kurie vykdo veiklg tiesiogiai kontroliuojamose jmonése,
naudoja vieng prekés Zenklg arba komercine licencija, priklauso didesnei jungtinei sistemai arba veikia pagal jos fransize
ir kurie veikia pagal 1 straipsnio 2 dalyje nurodytus maisto produktus centralizuotai tiekianc¢io maisto tvarkymo
subjekto nurodymus, taiko II priedo B dalyje numatytas papildomas pavojaus maZinimo priemones.

4. Kai atskaitos lygiai virSijami, maisto tvarkymo subjektai perzitri taikomas pavojaus mazinimo priemones ir
koreguoja procesus ir kontrolés priemones siekdami uZtikrinti, kiek tai pagristai jmanoma, kuo mazesnj akrilamido
kieki, nevirsijantj IV priede nustatyty atskaitos lygiy. Maisto tvarkymo subjektai atsizvelgia | maisto produkty sauga,
konkrecias gamybos ir geografines salygas arba produkto charakteristikas.

(") 2013 m. birzelio 12 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) Nr. 609/2013 dél kidikiams ir maziems vaikams skirty maisto
produkty, specialiosios medicininés paskirties maisto produkty ir viso paros raciono pakaitaly svoriui kontroliuoti ir kuriuo
panaikinami Tarybos direktyva 92/52/EEB, Komisijos direktyvos 96/8/EB, 1999/21/EB, 2006/125/EB ir 2006/141/EB, Europos
Parlamento ir Tarybos direktyva 2009/39/EB ir Komisijos reglamentai (EB) Nr. 41/2009 ir (EB) Nr. 953/2009 (OL L 181, 2013 6 29,

p- 35).
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3 straipsnis
Terminy apibréztys

Siame reglamente vartojamy terminy apibréztys:

1. sgvoky ,maistas“, ,maisto tvarkymo subjektas“, ,mazmeniné prekyba“, ,pateikimas rinkai“ ir ,galutinis vartotojas“
apibréztys, kurios yra nustatytos Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 178/2002 (') 2 ir 3 straips-
niuose.

2. atskaitos lygiai — veiklos rodikliai, pagal kuriuos tikrinamas pavojaus mazinimo priemoniy veiksmingumas ir kurie
nustatomi remiantis jgyta patirtimi ir aptiktimi placios apimties maisto produkty kategorijose.
4 straipsnis
Méginiy émimas ir analizé

1. 2 straipsnio 1 dalyje nurodyti maisto tvarkymo subjektai parengia savo meéginiy émimo ir analizés nustatant
akrilamido kiekj 1 straipsnio 2 dalyje i§vardytuose maisto produktuose programa.

2. 2 straipsnio 1 dalyje nurodyti maisto tvarkymo subjektai tvarko I priede nustatyty taikomy pavojaus mazinimo
priemoniy apskaita.

3. 2 straipsnio 3 dalyje nurodyti maisto tvarkymo subjektai tvarko II priedo A ir B dalyse nustatyty taikomy pavojaus
mazinimo priemoniy apskaitg.

4. 2 straipsnio 1 ir 3 dalyse nurodyti maisto tvarkymo subjektai ima méginius ir juos analizuoja, kad biity nustatytas
akrilamido kiekis maisto produktuose, vadovaudamiesi IIl priede nustatytais reikalavimais, ir registruoja méginiy émimo
ir analizés rezultatus.
5. Jeigu i§ méginiy émimo ir analizés rezultaty matyti, kad akrilamido kiekis néra mazesnis uz IV priede nustatytus
atskaitos lygius, 2 straipsnio 1 ir 3 dalyse nurodyti maisto tvarkymo subjektai nedelsdami perzitiri pavojaus mazinimo
priemones vadovaudamiesi 2 straipsnio 4 dalimi.
6. Nukrypstant nuo $io straipsnio nuostaty, jis netaikomas 2 straipsnio 2 dalyje nurodytiems maisto tvarkymo
subjektams. Tokie maisto tvarkymo subjektai turi pateikti Il priedo A dalyje nustatyty pavojaus maZzinimo priemoniy
taikymo jrodymus.

5 straipsnis

Akrilamido kiekio perZiiira

IV priede nustatytus akrilamido kiekio maisto produktuose atskaitos lygius Komisija perZitiri kas trejus metus, pirma
karta — per trejus metus nuo $io reglamento taikymo pradzios.

Atskaitos lygiy perZitira turéty bati atlickama remiantis Tarnybos duomeny bazés akrilamido aptikties duomenimis,
kurie susije su perzitros laikotarpiu ir kuriuos j Tarnybos duomeny baz¢ perdavé kompetentingos institucijos ir maisto
tvarkymo subjektai.

6 straipsnis
Isigaliojimas ir taikymas
Sis reglamentas jsigalioja dvidesimta dieng po jo paskelbimo Europos Sgjungos oficialiajame leidinyje.

Jis taikomas nuo 2018 m. balandzio 11 d.

(") 2002 m. sausio 28 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 178/2002, nustatantis maistui skirty teisés akty bendruosius
principus ir reikalavimus, jsteigiantis Europos maisto saugos tarnybg ir nustatantis su maisto saugos klausimais susijusias procediiras
(OLL31,200221,p.1).
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Sis reglamentas privalomas visas ir tiesiogiai taikomas visose valstybése narése.

Priimta Briuselyje 2017 m. lapkricio 20 d.

Komisijos vardu
Pirmininkas
Jean-Claude JUNCKER
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I PRIEDAS

2 STRAIPSNIO 1 DALYJE NURODYTOS PAVOJAUS MAZINIMO PRIEMONES

Kai prie Sio priedo pavojaus mazinimo priemoniy priskiriamas maisto priedy ir kity medZiagy naudojimas, maisto
priedai ir kitos medZiagos turi buti naudojamos vadovaujantis Europos Parlamento ir Tarybos reglamentuose (EB)
Nr. 1332/2008 () ir (EB) Nr. 1333/2008 (?) ir Komisijos reglamente (ES) Nr. 231/2012 (%) pateiktomis nuostatomis.

I.  PRODUKTAI IS ZALIY BULVIY
Tinkamy bulviy veisliy pasirinkimas

1. Maisto tvarkymo subjektai (toliau — MTS) nustato ir naudoja bulviy veisles, kurios tinka produkty tipui ir kuriy
sudétyje yra maziausias akrilamido pirmtaky, kaip antai redukuojanciy cukry (fruktozés ir gliukozés) ir
asparagino, kiekis, atsiZvelgiant i regionines sglygas.

2. MTS naudoja bulviy veisles, kurios sandéliuojamos konkreciai bulviy veislei tinkamomis salygomis ir konkreciai
veislei nustatyta sandéliavimo laikotarpj. Sandéliuojamos bulvés sunaudojamos per optimaly sandéliavimo
laikotarpi.

3. MTS nustato bulviy veisles, turin¢ias mazesnj akrilamido susidarymo potencialg auginimo, sandéliavimo ir
maisto perdirbimo metu. Rezultatai registruojami dokumentuose.

Priimtinumo kriterijai

1. Susitarimuose dél bulviy tiekimo MTS nurodo didZiausia redukuojanciyjy cukry kiekj bulvése, taip pat
didZiausia apdauzyty, déméty ar paZeisty bulviy kiekj.

2. Jeigu nurodytas redukuojanciyjy cukry kiekis bulvése ir apdauzyty, déméty ar pazeisty bulviy kiekis virsijamas,
MTS gali priimti pristatytas bulves nurodydami papildomas galimas pavojaus maZzinimo priemones, kuriy turi
bati imtasi siekiant uztikrinti, kad akrilamido kiekis galutiniame produkte bty kuo mazesnis, kiek tai pagristai
jmanoma, ir nevir§yty IV priede nustatyto atskaitos lygio.

Bulviy sandéliavimas ir veZimas

1. Kai MTS turi nuosavas sandéliavimo patalpas:
— temperatiira turi bati tinkama sandéliuojamy bulviy veislei ir didesné kaip 6 °C;
— drégnumas turi biti toks, kad sandéliuojamos bulvés kuo maziau saldéty;
— jeigu leidziama, ilgai sandéliuojamos bulvés nuo sudygimo apsaugomos naudojant atitinkamas medziagas;
— sandéliavimo laikotarpiu tikrinamas redukuojanciyjy cukry kiekis bulvése.

2. Redukuojanciyjy cukry kiekio bulviy partijose stebésena atliekama nuimant derliy.

3. MTS nurodo bulviy veZimo temperatiirg ir trukme, ypac jei iSorés temperatiira yra gerokai didesné nei
sandéliavimo metu palaikoma temperatiira, siekdami uztikrinti, kad veZamy bulviy temperatira biity ne
zemesné nei sandéliavimo metu palaikoma temperatiira. Sios specifikacijos registruojamos dokumentuose.

(*) 2008 m. gruodzio 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 1332/2008 dél maisto fermenty ir i§ dalies kei¢iantis
Tarybos direktyva 83/417[EEB, Tarybos reglamenta (EB) Nr. 1493/1999, Direktyva 2000/13/EB, Tarybos direktyva 2001/112/EB ir
Reglamentg (EB) Nr. 258/97 (OLL 354, 2008 12 31, p. 7).

() 2008 m. gruodzio 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 1333/2008 dél maisto priedy (OL L 354, 2008 12 31,

.16).

¢) gOlZ) m. kovo 9 d. Komisijos reglamentas (ES) Nr. 231/2012, kuriuo nustatomos Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB)

Nr. 1333/2008 ITir Il prieduose i§vardyty maisto priedy specifikacijos (OLL 83,2012 3 22, p. 1).



L 304/30

Europos Sajungos oficialusis leidinys 2017 11 21

a)

BULVIU TRASKUCIU GRIEZINELIAI
Gamybos biidai ir proceso struktiira

1. MTS nurodo kiekvienai produkto struktiirai skirtg gruzdinimo aliejaus temperatiirg prie gruzdintuvés i§éjimo
angos. Tokia temperatiira turi baiti kuo Zemesné, kiek tai jmanoma konkrecioje gamybos linijoje ir gaminant
konkrety produkta, laikantis kokybés ir maisto saugos standarty ir atsiZvelgiant j svarbius veiksnius, kaip
antai gruzdintuvés gamintojg, gruzdintuvés rasj, bulviy veisle, suminj sausos medziagos kiekj, bulviy dydj,
auginimo salygas, cukraus kiekj, sezoniskuma ir siekiama produkto drégnj.

2. Jeigu gruzdinimo aliejaus temperatira prie gruzdintuvés i§é¢jimo angos dél konkretaus produkto, struktiiros
ar technologijos yra didesné nei 168 °C, MTS pateikia duomenis, jrodancius, kad akrilamido kiekis
galutiniame produkte yra, kiek tai pagristai jmanoma, kuo mazesnis ir kad yra pasiektas IV priede nustatytas
atskaitos lygis.

3. MTS nurodo kiekvieno produkto struktiros drégnj po gruzdinimo, kuris turi bfiti nustatomas kuo
aukstesnis, kiek tai jmanoma konkrecioje gamybos linijoje ir gaminant konkrety produkts, vadovaujantis
numatomais kokybés ir maisto saugos standartais ir atsizvelgiant | svarbius veiksnius, kaip antai bulviy
veisle, sezoniskumg, gumby dydj ir temperatiirg prie gruzdintuvés i§éjimo angos. Maziausias drégnis yra ne
mazesnis kaip 1,0 %

4. Po gruzdinimo MTS bulviy traskucius gamybos linijoje rasiuoja pagal spalvg (rankiniu arba optiniu-
elektroniniu badu).

GRUZDINTOS BULVYTES IR KITI SUPJAUSTYTI UZSALDYTI ARBA KROSNY)E KEPTI BULVIY PRODUKTAI
Gamybos biidai ir proceso struktiira

1. Prie§ naudojima patikrinamas redukuojanciyjy cukry kiekis bulvése. Patikrinti galima atlickant bandomajj
gruzdinimg ir pagal spalvas nustatant galima didelj redukuojanciyjy cukry kiekj: orientaciniam gruzdinimo
bandymui pasirenkama 20-25 vidurinés dalies juosteliy, kurios gruzdinamos siekiant gruzdinamy bulviy
juosteliy spalvas palyginti su nurodyta spalva pagal spalvy palete USDA ar ,Munsell“ arba kalibruota
smulkiems gamintojams skirta individualig palete. Kita vertus, bendra spalva po gruzdinimo gali biti
matuojama naudojant specialig jranga (pvz., ,Agtron®).

2. MTS pasalina nesubrendusius gumbus, turin¢ius mazg svorj po vandeniu ir didelj redukuojanciyjy cukry
kieki. Juos pasalinti galima gumbus pamerkiant i stiryma, naudojant panasias sistemas, kuriose nesubrende
gumbai pliiduriuoja pavirsiuje, arba pirminio bulviy plovimo metu, kad pasimatyty netinkami gumbai.

3. I8kart po supjaustymo MTS nuvalo atplaisas, kad galutiniame pagamintame produkte nebaty sudegusiy
gabaléliy.

4. MTS blansiruoja bulviy juosteles, kad i§ jy iSorinés dalies baity pasalinta dalis redukuojanciyjy cukry.

5. MTS blansiravimo tvarka derina su konkre¢iomis gaunamos Zaliavos kokybés savybémis ir i$laiko galutinio
produkto spalvg pagal nustatytas ribas.

6. MTS imasi bulviy produkty (fermentinio) spalvos kitimo ir tamsé¢jimo po pagaminimo prevencijos. Tam
galima naudoti dinatrio difosfatg (E450), kuris taip pat mazina plovimo vandens pH ir slopina rudéjimo
reakcijg.

7. Vengiama redukuojanciuosius cukrus naudoti kaip skrudinimo medziaga. Jie gali bati naudojami tik esant
poreikiui ir negali virSyti nustatyty riby. MTS galutinio produkto spalva kontroliuoja tikrindama galutinio
pagaminto produkto spalva. Prireikus po blansiravimo kontroliuojamas dekstrozés jmaiSymas leidzia laikytis
galutinio produkto spalvos specifikacijy. Kontroliuojamas dekstrozés jmaiSymas po blansiravimo uztikrina
mazesnj akrilamido kiekj galutiniame pagamintame produkte, kurio spalva yra tokia pati, kaip neblansiruoty
produkty, kuriuose yra tik nataraliai susikaupusiy redukuojanéiyjy cukry.
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Informacija galutiniams naudotojams

1. MTS ant pakuotés ir (arba) kitais komunikacijos kanalais nurodo galutiniams naudotojams rekomenduojamus
paruosimo badus, pateikdamas kepimo krosnyje, giliojoje gruzdintuvéje ar keptuvéje trukme, temperatiirg ir
kiekj. Vartotojams rekomenduojami paruoimo nurodymai aiskiai pateikiami ant visy produkty pakuociy,
kaip nustatyta Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (ES) Nr. 1169/2011 (') dél informacijos apie
maistg teikimo vartotojams.

Rekomenduojami paruo$imo biidai turi atitikti uzsakovy specifikacijas ir profesionaliyjy galutiniy naudotojy
reikalavimus, taip pat turi biiti patvirtinti pagal kiekvieng produkto tipa siekiant uZztikrinti, kad $viesiausios
priimtinos spalvos produktai biity optimalios jutiminés kokybés, pagal nurodyta paruosimo bida (pvz.,
gruzdintuvéje, krosnyje) ir juose akrilamido kiekis biity maZesnis nei IV priede nustatytas atskaitos lygis.

MTS galutiniams naudotojams, kurie néra vartotojai, rekomenduoja turéti tvarkytojams (t. y. viréjams) skirtus
jrankius, kurie uZztikrinty gerus paruo$imo biaidus, ir turéti kalibruota jranga (pvz., laikmacius, gruzdinimo
kreives, spalvy paletes (pvz., USDA ar ,Munsell”) ir bent jau aiskias galutiniy gatavy produkty siekiamy
spalvy iliustracijas.

2. MTS galutiniams naudotojams visy pirma rekomenduoja:

— gruzdinti ne didesnéje kaip 160-175 °C ir kepti krosnyje ne didesnéje kaip 180-220 °C temperatiroje.
Jeigu jjungiamas ventiliatorius, galima kepti Zemesnéje temperatiroje;

— maisto gaminimo prietaisa (pvz., krosnj, konvekcing gruzdintuve) ikaitinti iki reikiamos 180-220 °C
temperatiiros, kaip nurodyta ant pakuotés pateiktuose paruosimo nurodymuose, atsizvelgiant i produkty
specifikacijas ir vietos reikalavimus;

— bulves kepti, kol taps gelsvai auksinés spalvos;

— neperkepti;

— krosnyje kepamus produktus apversti po 10 minuciy arba jpuséjus kepimo trukmei;
— laikytis rekomenduojamy kepimo nurodymy, kuriuos pateiké gamintojas;

— kai ruoSiamy bulviy kiekis yra maZesnis nei nurodyta ant pakuotés, sutrumpinti gaminimo laika, kad
produktas per daug neapskrusty;

— neperpildyti gruzdinimo sietelio; sietelj pripildyti iki vidurio Zymos, kad dél ilgesnés gruzdinimo trukmés
produktas nesugerty per daug aliejaus.

II.  TESLOS PAGRINDU PAGAMINTI BULVIY TRASKUCIAI, UZKANDZIAI, TRAPUCIAI IR KITI BULVIY PRODUKTAI IS BULVIY
TESLOS

Zaliavos

1. MTS nurodo kiekvieno produkto siektinas dehidratuoty bulviy sudedamosiose dalyse esanciy redukuojanciyjy
cukry kiekio reiksmes.

2. Siektina redukuojanéiyjy cukry kiekio atitinkamuose produktuose reik§mé nustatoma kuo mazesné atsizvelgiant
i visus svarbius galutinio produkto sukiirimo ir gamybos veiksnius, kaip antai bulviy sudedamyjy daliy kiekj
pagal produkto gamybos biida, papildomas galimas pavojaus maZinimo priemones, tolesnj teslos perdirbima,
sezoniSkumag ir galutinio produkto drégni.

3. Jeigu redukuojanciyjy cukry kiekis yra didesnis nei 1,5 %, MTS pateikia duomenis, jrodancius, kad akrilamido
kiekis galutiniame produkte yra kuo mazesnis, kiek tai pagristai jmanoma, ir nevir§ija IV priede nustatyto
atskaitos lygio.

Gamybos biidai ir proceso struktiira

1. Dehidratuoty bulviy sudedamyjy daliy analize prie§ naudojimg atlieka tiekéjas arba naudotojas siekiant
patvirtinti, kad cukraus kiekis nevirija nustatyto dydzio.

(") 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) Nr. 1169/2011 dél informacijos apie maistg teikimo vartotojams,
kuriuo i3 dalies kei¢iami Europos Parlamento ir Tarybos reglamentai (EB) Nr. 1924/2006 ir (EB) Nr. 1925/2006 bei kuriuo panaikinami
Komisijos direktyva 87/250/EEB, Tarybos direktyva 90/496/EEB, Komisijos direktyva 1999/10/EB, Europos Parlamento ir Tarybos
direktyva 2000/13/EB, Komisijos direktyvos 2002/67/EB ir 2008/5/EB bei Komisijos reglamentas (EB) Nr. 608/2004, OL L 304,
201111 22,p.18.
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2. Jeigu cukraus kiekis dehidratuoty bulviy sudedamosiose dalyse virsija nustatyta dydi, MTS nurodo papildomas
pavojaus mazinimo priemones, kuriy turi bati imtasi siekiant uZztikrinti, kad akrilamido kiekis galutiniame
produkte bty kuo mazesnis, kiek tai pagristai jmanoma, ir nevirSyty IV priede nustatyto atskaitos lygio.

3. Kiekvieno produkto atZvilgiu MTS jvertina, ar bulviy sudedamasias dalis galima i§ dalies pakeisti sudedamo-
siomis dalimis, turin¢iomis mazesnj akrilamido susidarymo potencialg.

4. MTS apsvarsto galimybe sistemose, kuriuose produktai i§ teslos gaminami naudojant skys¢ius, naudoti toliau
nurodytas medzZiagas, atsiZvelgiant j tai, kad $iy medziagy pavojy mazinantis poveikis gali biiti nesinerginis; tai
ypac pasakytina apie asparaginazés naudojimg ir pH maZzinima:

— asparaginazé;
— ragstys arba jy druskos (siekiant sumazinti teslos pH);
— kalcio druskos.

5. Kai teslos pagrindu pagaminti bulviy traskuciai, uzkandziai ar trapuciai yra gruzdinami, MTS nurodo
kiekvieno produkto gruzdinimo aliejaus temperatiira prie gruzdintuvés i$¢jimo angos, kontroliuoja Sig
temperatiirg ir tvarko apskaitg, i§ kurios matyti vykdoma kontroleé.

6. Aliejaus temperatiira prie gruzdintuvés i§¢jimo angos turi biiti kuo Zemesné, kiek tai jmanoma konkrecioje
gamybos linijoje ir gaminant konkrety produktg, laikantis nustatyty kokybés ir maisto saugos standarty ir atsi-
zvelgiant j svarbius veiksnius, kaip antai gruzdintuvés gamintojg, gruzdintuvés ri§j, cukraus kiekj ir siekiama
produkto drégni.

Jeigu temperatiira prie gruzdintuvés i$¢jimo angos yra didesné nei 175 °C, MTS pateikia duomenis, jrodancius,
kad akrilamido kiekis galutiniame produkte maZesnis nei IV priede nustatytas atskaitos lygis.

(Pastaba: dauguma granuliuoty produkty gruzdinami aukstesnéje nei 175 °C temperataroje dél jiems badingos
labai trumpos gruzdinimo trukmés ir temperatiros, kuri reikalinga norimam S$iy produkty issiplétimui ir
tekstrai pasiekti.)

7. Kai teslos pagrindu pagaminti bulviy traskuciai, uzkandziai ar trapuciai yra kepami krosnyje, MTS nurodo
kiekvieno produkto kepimo temperatiirag prie krosnies i$¢jimo angos ir tvarko apskaita, i§ kurios matyti
vykdoma kontrolé.

8. Temperatira prie krosnies ir (arba) dziovyklos i$¢jimo angos turi bati kuo Zemesné, kiek tai jmanoma
konkrecioje gamybos linijoje ir gaminant konkrety produkt, laikantis numatomy kokybés ir maisto saugos
standarty ir atsizvelgiant j svarbius veiksnius, kaip antai jrangos tipa, redukuojanciyjy cukry kiekj Zaliavoje ir
produkto drégni.

9. Jeigu produkto temperatiira baigus kepti ir (arba) dziovinti yra didesné nei 175 °C, MTS pateikia duomenis,
jrodancius, kad akrilamido kiekis galutiniame produkte mazZesnis nei IV priede nustatytas atskaitos lygis.

10. MTS nurodo kiekvieno produkto drégnj po gruzdinimo ar kepimo krosnyje, kuris turi bati kuo didesnis, kiek
tai jmanoma konkrecioje gamybos linjjoje ir gaminant konkrety produkta, vadovaujantis kokybés ir maisto
saugos reikalavimais ir atsizvelgiant | temperatiira prie gruzdintuvés i$¢jimo angos, kepimo krosnyje ir
dziovinimo temperatiirg. Galutinio produkto drégnis negali biiti maZesnis nei 1,0 %

I. SMULKUS KONDITERIJOS KEPINIAI

Siame skyriuje numatytos pavojaus mazinimo priemonés yra skirtos smulkiems konditerijos kepiniams, kaip antai
sausainiams, biskvitams, dZiGivéséliams, javainiy batonéliams, paplotéliams, rageliams, sausblyniams, minkstoms
bandeléms ir meduoliams, taip pat trapuciams, duoniniams traskuciams ir duonos pakaitalams. Sioje kategorijoje
traputis — tai sausas sausainis (kepinys i§ javy milty), pvz., trapuciai su soda, ruginés duonos tragkuciai ir macai.

Agronomija

Rangovinio tikininkavimo atveju, kai Zemés tikio produktus MTS tiesiogiai tiekia jy gamintojai, MTS uZtikrina, kad
bity taikomi toliau nurodyti reikalavimai siekiant i§vengti didelio asparagino kiekio javuose:

— laikytis geros Zemés Gikio praktikos tresiant, visy pirma iSlaikant proporcinga sieros kiekj dirvoje ir uztikrinant
tinkamg azoto naudojima;
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— laikytis geros fitosanitarijos praktikos uZztikrinant, kad siekiant i§vengti grybelinés infekcijos augaly apsaugos
priemoniy naudojimas atitikty geraja praktika.

MTS atlieka kontrole siekdami patikrinti, ar pirmiau minéti reikalavimai taikomi veiksmingai.

Gamybos biidai ir produkto struktiira

Vykstant gamybos procesui, MTS taiko $ias pavojaus mazinimo priemones:

1. MTS apsvarsto galimybe¢ gaminant atitinkamus produktus visi$kai arba i§ dalies sumazinti arba pakeisti amonio
hidrokarbonatg alternatyviomis teslos kildinimo medziagomis, kaip antai

a) natrio hidrokarbonatu ir riigstikliais, arba
b) natrio hidrokarbonatg ir dinatrio difosfatus organinémis rtigstimis arba jy variantais su kaliu.

Tuo pat metu MTS uzZtikrina, kad naudojant minétas alternatyvias teslos kildinimo medziagas nepasikeis organo-
leptinés savybés (skonis, iSvaizda, tekstiira ir pan.) ir nepadidés bendras natrio kiekis, turintis jtakos produkto
tapatumui ir priimtinumui vartotojams.

2. Jeigu leidzia produkto struktira, MTS fruktoze arba sudétyje fruktozés turin¢ias sudedamgsias dalis, kaip antai
sirupus ir medy, pakei¢ia gliukoze arba neredukuojanciaisiais cukrais, kaip antai sacharoze, ypa¢ gamybai
naudojant amonio hidrokarbonatg, kai jmanoma ir atsizvelgiant i tai, kad pakeitus fruktoze ar kitus redukuojan-
¢iuosius cukrus dél prarasto skonio ir pakitusios spalvos gali pasikeisti produkto tapatumas.

3. MTS naudoja asparaginaze, kai tai veiksminga ir galima sumaZinti asparagino kiekj bei mazinti akrilamido
susidarymo potenciala. MTS atsizvelgia i tai, kad asparaginazés naudojimas gaminant daug riebaly, mazai
drégmés ar didelj pH turincius produktus turi labai nedidelj poveikj arba neturi jokio poveikio akrilamido
kiekiui.

4. Jeigu leidzia produkto charakteristikos, MTS apsvarsto galimybe kvietinius miltus i§ dalies pakeisti alternatyviais
javy, kaip antai ryziy, miltais, atsizvelgiant i tai, kad bet kuris pakeitimas turés poveikj kepimo procesui ir
produkty organoleptinéms savybéms. Skirtingy rGsiy griiduose yra skirtingas asparagino kiekis (paprastai
didziausias asparagino kiekis biina rugiuose, toliau mazéjimo tvarka — avizose, kvieCiuose, kukuriizuose ir
galiausiai ryZiuose).

5. Atlikdami rizikos jvertinimag, MTS atsiZvelgia j smulkiy konditerijos kepiniy sudedamyjy daliy poveiki, dél kurio
gali padidéti akrilamido kiekis galutiniame produkte, ir naudoja sudedamasias dalis, kurios tokio poveikio
neturi, ta¢iau nekeicia fiziniy ir organoleptiniy savybiy (kaip antai ne aukStesnéje, o Zemesnéje temperatiiroje
skrudintus migdolus ir dZiovintus vaisius kaip fruktozés altinj).

6. MTS uztikrina, kad termiskai apdoroty akrilamido susidaryma skatinanciy sudedamyjy daliy tiekéjai atlikty
akrilamido rizikos jvertinimga ir taikyty atitinkamas pavojaus mazinimo priemones.

7. MTS uztikrina, kad tokiais atvejais dél i3 tiekéjy isigyjamy produkty pokycio nepadidés akrilamido kiekis.

8. MTS apsvarsto galimybe gamybos procese naudoti organines raigstis arba kuo labiau sumazinti pH, kiek tai
pagristai jmanoma, kartu taikant kitas pavojaus mazinimo priemones, ir atsizvelgiant j tai, kad dél to gali
pasikeisti organoleptinés savybés (maziau apskrudimo, pakites skonis).

Perdirbimas

Gamindami smulkius konditerijos kepinius, MTS taiko toliau nurodytas pavojaus mazinimo priemones ir uZtikrina,
kad taikomos priemonés yra suderinamos su produkto charakteristikomis ir maisto saugos reikalavimais:

1. MTS taiko tokias Silumos sgnaudas, t. y. trukmés ir temperatiiros derinj, kurios veiksmingiausiai maZina
akrilamido susidarymg ir leidzia pasiekti norimas produkto charakteristikas.
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2. MTS didina galutinio produkto drégnj atsizvelgdami j galimybe pasiekti norimg produkto kokybe, reikalinga
laikymo trukme ir maisto saugos standartus.

reikalingg laikymo trukme ir maisto saugos standartus.

4. Kurdami naujus produktus ir atlikdami jy rizikos jvertinimg, MTS atsizvelgia j tam tikros produkto dalies dydj ir
paviriaus plotg turédami omenyje, kad nedideliuose produktuose akrilamido kiekis gali padidéti dél Silumos
poveikio.

5. Kadangi tam tikros smulkiy konditerijos kepiniy gamybai naudojamos sudedamosios dalys gali bati kelis kartus
termiskai apdorojamos (pvz., i§ anksto apdorotos gridy dalys, rieSutai, séklos, dZiovinti vaisiai ir pan.) ir dél to
galutiniuose produktuose padidéja akrilamido kiekis, MTS atitinkamai koreguoja produkto ir proceso struktiira,
kad baty laikomasi IV priede nustatyty akrilamido kiekio atskaitos lygiy. MTS negali pakartotinai naudoti
sudeginty produkty.

6. MTS savo uzsakovams parengia produkty ruosiniy, kurie pateikiami rinkai ir turi bati baigti kepti namuose arba
maitinimo jstaigose, gamybos nurodymus, skirtus uztikrinti, kad akrilamido kiekis galutiniuose produktuose
baty kuo maZesnis, kiek tai pagristai jmanoma, ir nevirSyty atskaitos lygiy.

IV.  JAVAINIAI
Agronomija

Rangovinio tkininkavimo atveju, kai Zemés tkio produktus maisto tvarkymo subjektams tiesiogiai tiekia jy
gamintojai, MTS uzZtikrina, kad biity taikomi toliau nurodyti reikalavimai siekiant iSvengti didelio asparagino kiekio
javuose:

— laikytis geros Zemés Tkio praktikos tresiant, visy pirma iSlaikant proporcinga sieros kiekj dirvoje ir uztikrinant
tinkamg azoto naudojima;

— laikytis geros fitosanitarijos praktikos uZtikrinant, kad siekiant i$vengti grybelinés infekcijos augaly apsaugos
priemoniy naudojimas atitikty geraja praktika.

MTS atlieka kontrole siekdami patikrinti, ar pirmiau minéti reikalavimai taikomi veiksmingai.

Gamybos biidai

1. Turédami omenyje, kad kukuriizy ir ryZiy pagrindu pagamintuose produktuose akrilamido paprastai biina
maziau nei i§ kvieCiy, ryZiy, avizy ir mieziy pagamintuose produktuose, MTS apsvarsto galimybe naujus
produktus kurti kukurfizy ir ryziy pagrindu, kai tinkama, ir atsiZvelgiant j tai, kad bet kuris pakeitimas turés
poveikj gamybos procesui ir produkty organoleptinéms savybéms.

2. MTS dozavimg kontroliuoja tuo momentu, kai jmaiSomi redukuojantieji cukras (pvz., fruktozé ir gliukoze) ir
sudedamosios dalys, kuriy sudétyje yra redukuojanciyjy cukry (pvz., medaus), kurios dedamos dél jy poveikio
organoleptinéms savybéms ir funkcionalumui proceso metu (klasteriy susidarymui jungimosi badu) ir kurios, jei
jmaiSytos iki terminio apdorojimo etapy, gali skatinti akrilamido susidaryma.

3. Atlikdami rizikos jvertinima, MTS atsiZvelgia | tai, kad akrilamido kiekis gali padidéti dél termiskai apdoroty
sausy sudedamyjy daliy, kaip antai skrudinty ir kepinty rieSuty ir krosnyje dZiovinty vaisiy, ir naudoja alterna-
tyvias sudedamasias dalis, jeigu tikétina, kad dél tokio padidéjimo akrilamido kiekis galutiniame produkte bus
didesnis nei IV priede nustatytas atskaitos lygis.

4. Termiskai apdoroty sudedamyjy daliy, kuriy viename kilograme yra 150 mikrogramy (ug/kg) ar daugiau
akrilamido, atzvilgiu MTS imasi iy veiksmuy:

— parengia tokiy sudedamyjy daliy registra;
— atlieka tiekéjy audity ir (arba) analize;

— uztikrina, kad tiekéjas tokiy sudedamyjy daliy nepakeisty taip, kad padidéty akrilamido kiekis.
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5. Kai javainiai yra miltinés teslos pavidalo ir gamybos procesu uZtikrinama pakankamai laiko, tinkama
temperatiira ir drégnis, kad asparaginazé sumazinty asparagino kiekj, MTS asparaginaz¢ naudoja kai reikia, jeigu
dél to nesuprastéja skonis ir nekyla liekamojo fermento aktyvumo pavojus.

Perdirbimas

Gamindami javainius, MTS taiko toliau nurodytas pavojaus mazinimo priemones ir uZztikrina, kad taikomos
priemonés bty suderinamos su produkto charakteristikomis ir maisto saugos reikalavimais:

1. Atlikdami rizikos jvertinimg, MTS nustato gamybos proceso svarbiausig (-ius) terminio apdorojimo etapa (-us),
kurio (-iy) metu susidaro akrilamidas.

2. Kadangi dél aukstesnés kaitinimo temperatiiros ir ilgesnés kaitinimo trukmés didéja akrilamido kiekis, MTS
nustato veiksminga akrilamido susidaryma mazinantj temperatfiros ir kaitinimo trukmés derinj, dél kurio
nenukencia produkto skonis, tekstiira, spalva, sauga ir laikymo trukmeé.

3. Siekdami i$vengti staigaus akrilamido kiekio padidéjimo, MTS kontroliuoja kaitinimo temperatiira, trukme ir
tickimo srauta, kad po galutinio terminio apdorojimo biity pasiektas toliau nurodytas maziausias galutinio
produkto drégnis atsizvelgiant j galimybe pasiekti norimg produkto kokybe, reikalingg laikymo trukme ir
maisto saugos standartus:

— kepinty produkty: i§spausty produkty — 1 g/100 g, partijomis gaminamy produkty — 1 g/100 g, garuose
gaminamy produkty — 2 g/100 g;

— tiesiogiai iSkoc¢ioty produkty: iSspausty produkty — 0,8 g/100 g;

— kepiniy: nepertraukiamai gaminamy produkty — 2 g/100 g;

— jdaryty produkty: i$spausty produkty — 2 g/100 g;

— kity dZiovinimo metody: partijomis gaminamy produkty — 1 g/100 g, pisty produkty — 0,8 g/100 g.

MTS matuoja drégnj ir akrilamido koncentracijg iSreiskia sauso méginio maséje, kad buty i§vengta iskraipancio
drégmés pokyciy poveikio.
4. Produkto grazinimas | gamyba gali padidinti akrilamido kiekj dél pakartotino terminio apdorojimo etapy

poveikio. Todél MTS jvertina pakartotinio naudojimo poveikj akrilamido kiekiui ir mazina pakartotinj
naudojima arba jo atsisako.

5. MTS idiegia apsaugai nuo produkty prisvilimo skirtas procediras, kaip antai temperatiros kontrole ir stebésena.
V.  KAVA

Gamybos biidai

Svarstydami kavos misinio sudéti MTS rizikos jvertinimg atlicka atsizvelgdami | tai, kad pupeliy ,Robusta“

pagrindu pagamintuose produktuose akrilamido kiekis paprastai yra didesnis nei pupeliy ,Arabica“ pagrindu
pagamintuose produktuose.

Perdirbimas
1. MTS nustato svarbiausias skrudinimo sglygas, kad i§gaunant siekiamg skonj susidaryty kuo maziau akrilamido.

2. Skrudinimo salygy kontrolé jtraukiama j iSankstiniy salygy programa, kuri yra geros gamybos praktikos (GGP)
dalis.

3. Siekdami sumazinti akrilamido kiekj, MTS apsvarsto apdorojimo asparaginaze galimybe ir veiksmingumg.

VL. KAVOS PAKAITALAIL KURIY SUDETYJE YRA DAUGIAU NEI 50 PROC. JAVY GRUDY
Agronomija

Rangovinio kininkavimo atveju, kai Zemés ukio produktus maisto tvarkymo subjektams tiesiogiai tiekia jy
gamintojai, MTS uZtikrina, kad baty taikomi toliau nurodyti reikalavimai siekiant i§vengti didelio asparagino kiekio
javuose:

— laikytis geros Zemés Gikio praktikos tresiant, visy pirma iSlaikant proporcinga sieros kiekj dirvoje ir uztikrinant
tinkamg azoto naudojima;
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— laikytis geros fitosanitarijos praktikos, kad buty uztikrintas augaly apsaugos priemoniy gerosios patirties
taikymas siekiant i$vengti grybelinés infekcijos.

MTS atlieka kontrole siekdami patikrinti, ar pirmiau minéti reikalavimai taikomi veiksmingai.

Gamybos biidai

1. Kadangi kukur@izy ir ryziy pagrindu pagamintuose produktuose akrilamido paprastai biina maZziau nei i$
kvietiy, ryziy, avizy ir mieziy pagamintuose produktuose, MTS apsvarsto galimybe naujus produktus kurti
kukurfizy ir ryziy pagrindu, kai tinkama atsizvelgiant i tai, kad bet kuris pakeitimas turés poveikj gamybos
procesui ir produkty organoleptinéms savybéms.

2. MTS dozavimg kontroliuoja tuo momentu, kai jmaiSomi redukuojantieji cukris (pvz., fruktozé ir gliukozé) ir
sudedamosios dalys, kuriy sudétyje yra redukuojanciyjy cukry (pvz., medaus), kurios dedamos dél jy poveikio
organoleptinéms savybéms ir funkcionalumui proceso metu (klasteriy susidarymui jungimosi biidu) ir kurios, jei
jmaisytos iki terminio apdorojimo etapy, gali skatinti akrilamido susidaryma.

3. Jeigu kavos pakaitalai gaminami ne vien i§ javy gridy, MTS naudoja kitas sudedamgasias medziagas, dél kuriy po
perdirbimo aukstoje temperatiiroje susidaro mazesni akrilamido kiekiai, kai taikoma.

Perdirbimas
1. MTS nustato svarbiausias skrudinimo sglygas, kad i$gaunant siekiamg skonj susidaryty kuo maziau akrilamido.

2. Skrudinimo salygy kontrolé jtraukiama j iSankstiniy salygy programa, kuri yra geros gamybos praktikos (GGP)
dalis.

VIL. KAVOS PAKAITALAIL KURIY SUDETYJE YRA DAUGIAU NEI 50 PROC. CIKORIJ

MTS isigyja tik tokias veisles, kuriose yra mazas asparagino kiekis, ir uZztikrina, kad auginant cikorijas nebaty
galimas vélyvas ir perteklinis azoto naudojimas.

Gamybos biidai

Jeigu kavos pakaitalai néra pagaminti vien i§ cikorijy, t. y. cikorijos sudaro maziau nei 100 %, bet daugiau nei
50 %, MTS jmaiSo kity sudedamyjy daliy, kaip antai cikorijy skaiduly, skrudinty javy gridy, nes jos gali
veiksmingai sumazinti akrilamido kiekj galutiniame produkte.

Perdirbimas

1. MTS nustato svarbiausias skrudinimo salygas, kad iSgaunant siekiamg skonj susidaryty kuo maziau akrilamido.
Isvados registruojamos dokumentuose.

2. Skrudinimo salygy kontrolé turi biiti gamintojo maisto saugos valdymo sistemos dalis.

VIII.  SAUSAINIAI IR JAVAINIAI KUDIKIAMS ()

Rangovinio tkininkavimo atveju, kai Zemés tkio produktus maisto tvarkymo subjektams tiesiogiai tiekia jy
gamintojai, MTS uZtikrina, kad biity taikomi toliau nurodyti reikalavimai siekiant iSvengti didelio asparagino kiekio

javuose:

— laikytis geros Zemés Tikio praktikos tresiant, visy pirma iSlaikant proporcingg sieros kiekj dirvoje ir uztikrinant
tinkamg azoto naudojima;

— laikytis geros fitosanitarijos praktikos uZztikrinant, kad siekiant i§vengti grybelinés infekcijos augaly apsaugos
priemoniy naudojimas atitikty geraja praktika.

MTS atlieka kontrole siekdami patikrinti, ar pirmiau minéti reikalavimai taikomi veiksmingai.

(") Kaip apibrézta Reglamente (ES) Nr. 609/2013.
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Produkto struktiira, perdirbimas ir kaitinimas

1. MTS naudoja asparaginaze, kad milty Zaliavose biity kuo labiau sumazintas asparagino kiekis. MTS, kurie
asparaginazés negali naudoti dél, pavyzdziui, perdirbimo reikalavimy ar produkto struktiiros, naudoja mazai
akrilamido pirmtaky, kaip antai fruktozés ir gliukozés bei asparagino, turin¢ia milty Zaliava.

2. Kurdami gamybos biidus, MTS atlieka jvertinimg ir pateikia informacija apie redukuojancivosius cukrus ir
asparaging, taip pat numato, kaip galutiniame produkte pasiekti maza redukuojanciyjy cukry kieki. Sio
jvertinimo poreikj nulems tai, ar gamyboje naudojama asparaginaz¢.

3. MTS uztikrina, kad termiskai apdorotos akrilamido susidarymg skatinancios sudedamosios dalys biity jgyjamos
i3 tiekeéjy, galinciy jrodyti, jog jie taiko tinkamas pavojaus mazinimo priemones, skirtas akrilamido kiekiui Siose
sudedamosiose dalyse mazinti.

4. MTS jdiegia poky¢iy kontrolés tvarka, kuri apsaugo nuo tiekéjy pakeitimy, dél kuriy padidéja akrilamido kiekis.

5. Jeigu naudojant termiskai apdorotas Zaliavas ir sudedamagsias dalis IV priede nurodyti akrilamido kiekio
atskaitos lygiai galutiniame produkte vir§ijami, MTS perziiiri $iy produkty naudojimg siekdami uztikrinti, kad
akrilamido kiekis biity kuo mazesnis, kiek tai pagristai jmanoma, ir nevirSyty IV priede nustatyto atskaitos
lygio.

Gamybos biidai

1. Kadangi kukurtizy ir ryZiy pagrindu pagamintuose produktuose akrilamido paprastai bina maZiau nei i§
kvietiy, ryziy, avizy ir mieZiy pagamintuose produktuose, MTS apsvarsto galimybe naujus produktus kurti
kukuriizy ir ryziy pagrindu, kai tinkama atsizvelgiant i tai, kad bet kuris pakeitimas turés poveikj gamybos
procesui ir produkty organoleptinéms savybéms.

2. Visy pirma atlikdami rizikos jvertinima, MTS atsizvelgia i tai, kad neskaldyty javy griidy pagrindu pagamintuose
produktuose ir (arba) daug javy séleny turin¢iuose produktuose akrilamido kiekis yra didesnis.

3. MTS dozavimg kontroliuoja tuo momentu, kai jmaiSomi redukuojantieji cukris (pvz., fruktozé ir gliukozé) ir
sudedamosios dalys, kuriy sudétyje yra redukuojanciyjy cukry (pvz., medaus), kurios dedamos dél jy poveikio
organoleptinéms savybéms ir funkcionalumui proceso metu (klasteriy susidarymui jungimosi biidu) ir kurios, jei
jmaiSytos iki terminio apdorojimo etapy, gali skatinti akrilamido susidarymg.

4. MTS nustato, kiek akrilamido kiekis gali padidéti dél termiskai apdoroty ir sausy sudedamuyjy daliy, kaip antai
skrudinty ir kepinty riesuty ir krosnyje dZiovinty vaisiy, ir naudoti alternatyvias sudedamasias dalis, jeigu dél
tokio padidéjimo galutiniame produkte bus virSytas IV priede nustatytas atskaitos lygis.

Perdirbimas

1. Atlikdami rizikos jvertinima, MTS nustato gamybos proceso svarbiausig (-ius) terminio apdorojimo etapa (-us),
kurio (-iy) metu susidaro akrilamidas.

2. MTS matuoja drégnj ir akrilamido koncentracija ireiskia sauso méginio maséje, kad buty ivengta iSkraipancio
drégmés pokyciy poveikio.

3. MTS nustato ir taiko veiksminga akrilamido susidarymg mazinantj temperatiiros ir kaitinimo trukmeés derinj, dél
kurio nenukencia produkto skonis, tekstiira, spalva, sauga ir laikymo trukmeé.

4. MTS kontroliuoja kaitinimo temperatiira, trukme ir tickimo srautg. Tiekimo srauto ir temperatiiros kontrolés
matavimo sistemos turéty bati reguliariai kalibruojamos, o Sios veiklos salygos kontroliuojamos pagal nustatytas
ribas. Sie veiksmai jtraukiami | RVASVT procediiras.
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5. Produkto drégnio stebésena ir kontrolé po svarbiausiy terminio apdorojimo etapy pasirodé veiksminga
akrilamido kiekio vykstant kai kuriems procesams kontrolés priemoné, todél tokiomis aplinkybémis $i
priemoné gali biti tinkama kaitinimo temperatiiros ir trukmés kontrolés alternatyva, todél ji turi biti taikoma.

IX. KOUDIKIU MAISTAS BUTELIUKUOSE (MAZAI RUGSTUS IR DZIOVINTY SLYVU PAGRINDU PAGAMINTI MAISTO
PRODUKTAI) (!)

1. Gamindami kadikiy maistg buteliukuose, MTS pasirenka zaliavas, kuriose yra nedidelis akrilamido pirmtaky,
pvz., redukuojanciyjy cukry, kaip antai fruktozés ir gliukozés, ir asparagino, kiekis.

2. Rangovinio tkininkavimo atveju, kai Zemés tkio produktus maisto tvarkymo subjektams tiesiogiai tiekia jy
gamintojai, MTS uztikrina, kad bty taikomi toliau nurodyti reikalavimai siekiant i§vengti didelio asparagino
kiekio javuose:

— laikytis geros Zemés tkio praktikos tresiant, visy pirma iSlaikant proporcingg sieros kiekj dirvoje ir
uztikrinant tinkamg azoto naudojimg;

— laikytis geros fitosanitarijos praktikos uZtikrinant, kad siekiant i§vengti grybelinés infekcijos augaly apsaugos
priemoniy naudojimas atitikty geraja praktika.

MTS atlieka kontrolg sickdami patikrinti, ar pirmiau minéti reikalavimai taikomi veiksmingai.

3. MTS | dziovinty slyvy tyreliy pirkimo sutartis jtraukia reikalavimus, kurie uZtikrina, kad gaminant dziovinty
slyvy tyreles biity taikomos tokios terminio apdorojimo procediiros, kuriomis siekiama mazinti akrilamido kiekj
tokiame produkte.

4. MTS uztikrina, kad termiskai apdorotos akrilamido susidarymg skatinancios sudedamosios dalys baty gaunamos
i§ tiekéjy, galin¢iy jrodyti, jog jie taiko pavojaus mazinimo priemones, skirtas akrilamido kiekiui $iose sudeda-
mosiose dalyse mazinti.

5. Jeigu naudojant termiskai apdorotas Zaliavas ir sudedamagsias dalis IV priede nurodyti akrilamido kiekio
atskaitos lygiai galutiniame produkte vir§ijami, MTS perzitri $iy Zaliavy ir sudedamyjy daliy naudojima
siekdami uztikrinti, kad akrilamido kiekis bty kuo mazesnis, kiek tai pagristai jmanoma, ir nevirSyty IV priede
nustatyto atskaitos lygio.

Gamybos birdai

1. Atlikdami akrilamido rizikos atitinkamuose maisto produktuose jvertinima, MTS atsizvelgia | tai, kad neskaldyty
javy griidy pagrindu pagamintuose produktuose ir (arba) daug javy séleny turin¢iuose produktuose akrilamido
kiekis yra didesnis.

2. MTS renkasi tokias saldziyjy bulviy ir dZiovinty slyvy veisles, kuriose yra kuo maziau akrilamido pirmtaky, kaip
antai redukuojanciyjy cukry (pvz., fruktozés ir gliukozés) ir asparagino.

3. MTS dozavimg kontroliuoja tuo momentu, kai jmaiSomi redukuojantieji cukris (pvz., fruktoze ir gliukoze) ir
sudedamosios dalys, kuriy sudétyje yra redukuojanciyjy cukry (pvz., medaus), kurios dedamos dél jy poveikio
organoleptinéms savybéms ir funkcionalumui proceso metu (klasteriy susidarymui jungimosi badu) ir kurios, jei
jmaiSytos iki terminio apdorojimo etapy, gali skatinti akrilamido susidaryma.

Perdirbimas

1. MTS nustato svarbiausig (-ius) proceso terminio apdorojimo etapg (-us), kurio (-iy) metu susidaro daugiausia
akrilamido, kad galéty veiksmingiau taikyti papildomas akrilamido mazinimo ir (arba) kontrolés priemones.
Tam atliekamas rizikos jvertinimas arba akrilamido kiekis produkte matuojamas tiesiogiai prie§ kiekvieng
terminio apdorojimo etapa ir po jo.

2. Siekdami i$vengti staigaus akrilamido kiekio padidéjimo, MTS kontroliuoja kaitinimo temperatiirg, trukme ir
tickimo srautg. Tiekimo srauto ir temperatiros kontrolés matavimo sistemos turéty bati reguliariai
kalibruojamos, o Sios veiklos salygos kontroliuojamos pagal nustatytas ribas. Sie veiksmai jtraukiami { RVASVT
procediiras.

3. MTS uiztikrina, kad $ilumos sgnaudy mazinimas siekiant sumazinti akrilamido kiekj mazai rags¢iuose ir
dziovinty slyvy pagrindu pagamintuose maisto produktuose nedaro poveikio atitinkamy maisto produkty

mikrobiologinei saugai.

(") Kaip apibrézta Reglamente (ES) Nr. 609/2013.
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X.  DUONA
Agronomija

Rangovinio tikininkavimo atveju, kai Zemés tikio produktus MTS tiesiogiai tiekia jy gamintojai, MTS uZtikrina, kad
bty taikomi toliau nurodyti reikalavimai siekiant i§vengti didelio asparagino kiekio javuose:

— laikytis geros Zemés Tikio praktikos tresiant, visy pirma iSlaikant proporcingg sieros kiekj dirvoje ir uztikrinant
tinkamg azoto naudojima;

— laikytis geros fitosanitarijos praktikos uztikrinant, kad siekiant i§vengti grybelinés infekcijos augaly apsaugos
priemoniy naudojimas atitikty geraja praktika.

MTS atlieka kontrole siekdami patikrinti, ar pirmiau minéti reikalavimai taikomi veiksmingai.

Produkto struktiira, perdirbimas ir kaitinimas

1. Atsizvelgdami i atskiro produkto struktiirg ir technines galimybes, MTS uZtikrina, kad duona bity kepama iki
$viesesnés galutinés spalvos siekiant sumazinti akrilamido susidarymg.

2. Atsizvelgdami | produkto struktiira ir technines galimybes, MTS pratgsia fermentavimo naudojant mieles
trukme.

3. MTS silumos sgnaudas sumazina kiek jmanoma optimizuodami kepimo temperatiirg ir trukme.

4. Jeigu duonos kepimas turi bati baigtas namuose, pusgaminiy kepimo zonose, mazmeninés prekybos
parduotuvése ar maitinimo jstaigose, MTS pateikia kepimo nurodymus.

5. Atsizvelgdami | produkto struktiira ir technines galimybes, MTS pakeic¢ia sudedamasias dalis, galincias didinti
akrilamido kiekj galutiniame produkte; pavyzdziui, naudoja rieSutus ir séklas, kurie skrudinami ne aukstesnéje,
0 Zemesnéje temperatiiroje.

6. MTS vietoje fruktozés naudoja gliukoze, visy pirma gamybai naudojant amonio hidrokarbonata (E503), jeigu tai
leidzia produkto struktiira ir tiek, kiek jmanoma. Pavyzdziui, vietoje invertuotojo cukraus sirupo ir medaus,
kuriy sudétyje yra daug fruktozés, naudoja gliukozés sirupa.

7. Atsizvelgdami j produkto gamybos bidus, sudedamasias dalis, drégnj ir gamybos procesa, MTS asparagino kiekj
mazo drégnio produktuose mazina naudodami asparaginaze.
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II PRIEDAS

A DALIS

PAVOJAUS MAZINIMO PRIEMONES, KURIAS TURI TAIKYTI 2 STRAIPSNIO 2 DALYJE NURODYTI
MAISTO TVARKYMO SUBJEKTAI (MTS)

1. Bulviy produktus gaminantys MTS taiko $ias pavojaus maZinimo priemones:
— gruzdintos bulvytés ir kiti supjaustyti (uzsaldyti) bulviy produktai:

— naudojamos bulviy veislés, kuriy sudétyje yra maziau cukraus, jeigu tokiy bulviy turima ir jeigu jos tinka
reikiamam produktui gaminti. Siuo atZvilgiu dél labiausiai tinkamy bulviy veisliy konsultuojamasi su tiekéju;

— bulvés sandéliuojamos aukstesnéje nei 6 °C temperatiiroje;

— prie$ gruzdinimg:
i8skyrus atvejus, kai tai yra Saldyty bulviy produktai ir reikia laikytis jy paruo$imo nurodymy, sickiant sumazinti
cukraus kiekj gruzdinty bulvy¢iy Zaliavos atveju taikoma viena i§ toliau nurodyty priemoniy, jeigu jmanoma ir

jeigu $ios priemonés tinka reikiamam produktui gaminti:

— nuplaunama ir, pageidautina, mirkoma nuo 30 minuciy iki 2 valandy Saltame vandenyje; prie§ gruzdinima
bulviy juostelés nuplaunamos $variu vandeniu;

— kelias minutes mirkoma Siltame vandenyje; prie§ gruzdinima bulviy juostelés nuplaunamos $variu vandeniu;

— bulviy blansiravimas uZztikrina maZzesnj akrilamido kiekj, todél, kai jmanoma, bulvés turéty bati blansi-
ruojamos;

— gruzdinant bulvytes ar kitus bulviy produktus:

— naudojamas gruzdinimo aliejus ir riebalai, leidZiantys gruzdinti trumpiau ir (arba) Zemesnéje temperatiiroje.
Dél tinkamiausio aliejaus ir riebaly konsultuojamasi su kepimo aliejaus tiekéjais;

— gruzdinimo temperatiira turi biti Zemesné nei 175 °C ir bet kuriuo atveju kuo Zemesné atsizvelgiant | maisto
saugos reikalavimus;

— gruzdinimo aliejaus ir riebaly kokybé islaikoma daznai iSgriebiant smulkius gabalélius ir trupinius.

gaminant gruzdintas bulvytes maisto tvarkymo subjektams tikslinga naudotis turimais spalvy vadovais, kuriose
pateiktos rekomendacijos dél optimalaus spalvos ir mazo akrilamido kiekio derinio.

Spalvy vadovg, kuriame pateiktos rekomendacijos dél optimalaus spalvos ir mazo akrilamido kiekio derinio, tikslinga
laikyti patalpose maistg ruosiantiems darbuotojams matomoje vietoje.

2. Duona ir smulkius konditerijos kepinius gaminantys MTS kepdami taiko $ias pavojaus mazinimo priemones:
— kiek tai jmanoma ir nepaZeidzia gamybos proceso ir higienos reikalavimy:
— pratesiama fermentavimo naudojant mieles trukmé;
— optimizuojamas mazo drégnio produktams gaminti skirtos teslos drégnis;

— sumazinama temperattira krosnyje ir pratesiama kepimo trukme.

spalvg nulemia stiprus skrudinimas ir tamsi plutelé néra susijusi su konkrecia duonos sudétimi arba pobtidziu.

3. Ruo$dami sumustinius, MTS uzZtikrina, kad sumustiniai baty skrudinami iki optimalios spalvos. Jeigu gaminami Sie
konkretiis produktai, tikslinga naudotis spalvy vadovais, kurie skirti konkretiems produkty tipams ir kuriose pateiktos
rekomendacijos dél optimalaus spalvos ir mazo akrilamido kiekio derinio, jeigu tokiy vadovy yra. Jeigu naudojami
duonos ruosiniai arba griidiniai gaminiai, kuriuos reikia baigti kepti, laikomasi paruosimo nurodymuy.

Minétas spalvy vadovas, kuriame pateiktos rekomendacijos dél optimalaus spalvos ir mazo akrilamido kiekio derinio,
patalpose laikomas konkrety maista ruosiantiems darbuotojams matomoje vietoje.
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B DALIS

PAVOJAUS MAZINIMO PRIEMONES, KURIAS, BE A DALYJE NURODYTU PAVOJAUS MAZINIMO
PRIEMONIUY, TURI TAIKYTI 2 STRAIPSNIO 3 DALYJE NURODYTI MAISTO TVARKYMO SUBJEKTAI

1. Bendrieji reikalavimai

MTS 1 straipsnio 2 dalyje nurodytus produktus priima tik i§ ty MTS, kurie jgyvendino visas I priede nustatytas
pavojaus mazinimo priemones.

2. Gruzdintos bulvytés ir kiti supjaustyti (uzsaldyti) bulvig produktai
MTS:

— laikosi MTS ar tiekéjy pateikty arba atitinkamoms I priede numatytoms pavojaus mazinimo priemonéms priskirty
sandéliavimo nurodymy;

— laikosi standartiniy veiklos procediiry ir naudoja kalibruotas gruzdintuves su kompiuteriniais laikmadiais ir
pasirinktais tipiniais nustatymais (trukmés ir temperatiiros);

— stebi akrilamido kiekj galutiniuose produktuose, kad patikrinty, ar pavojaus maZinimo priemonés yra
veiksmingos uZztikrinant, kad akrilamido kiekis nevirsyty atskaitos lygio.

3. Gradiniai gaminiai

MTS stebi akrilamido kiekj galutiniuose produktuose, kad patikrinty, ar pavojaus maZinimo priemonés yra
veiksmingos uztikrinant, kad akrilamido kiekis nevirSyty atskaitos lygio.

4. Kava

MTS uztikrina, kad akrilamido kiekis tiekiamoje kavoje biity maZzesnis nei IV priede nustatytas atskaitos lygis, taciau
atsizvelgdami | tai, jog to uztikrinti kai kuriy kavos rtsiy atzvilgiu gali biti nejmanoma dél jy misinio ir skrudinimo
charakteristiky. Siais atvejais pagrindima pateikia tiekéjas.
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III PRIEDAS

4 STRAIPSNYJE NURODYTOS STEBESENOS MEGINIYJ EMIMO IR ANALIZES REIKALAVIMAI
. Méginiy émimas
1. Meéginys turi reprezentatyvusis partijos, kurios méginiai imami, méginys.

2. MTS uztikrina, kad baty imami ir analizuojami reprezentatyvieji jy produkty méginiai akrilamido kiekiui
nustatyti, siekiant patikrinti pavojaus mazinimo priemoniy veiksminguma, t. y. kad akrilamido kiekis visada bity
mazesnis nei atskaitos lygis.

3. MTS uztikrina, kad akrilamido koncentracijai istirti paimamas reprezentatyvusis kiekvieno produkto tipo
méginys. ,Produkto tipg“ sudaro produkty, kuriy sudedamosios dalys, gamybos struktiira, proceso struktiira ir
(arba) proceso kontrolé yra tokie patys arba panasSis ir gali nulemti akrilamido kiekj galutiniame produkte,
grupés. Stebésenos programose pirmenybé teikiama tiems produkto tipams, kurie turi jrodyta potencialg virsyti
atskaitos lygj, ir tokios programos turi biiti grindZiamos rizika, jeigu jmanoma taikyti papildomas pavojaus
mazinimo priemones.

II. Analizé

1. MTS pateikia pakankamai duomeny, kad biity galima jvertinti akrilamido kiekj ir tikimybe, kad produkto tipas
gali virsyti atskaitos lygi.

2. Méginj analizuoja laboratorija, dalyvaujanti tinkamose kvalifikacijos tikrinimo sistemose (atitinkanciose
,Tarptautinj suderintg protokola dél (Chemijos) analiziniy laboratorijy kvalifikacijos tikrinimo“ ('), parengta
globojant TUPAC/ISO/AOAC) bei taikanti patvirtintus analizés metodus, skirtus nustatymui ir kiekybiniam
jvertinimui vykdyti. Laboratorijos turi gebéti jrodyti, kad yra idiegusios vidaus kokybés kontrolés procediras.
Pavyzdziui, ,ISO/AOAC/[IUPAC vidaus kokybés kontrolés gairés analizinése cheminése laboratorijose” (3.

Jei imanoma, analizés patikimumas nustatomas jtraukiant j analize tinkamg sertifikuotg etaloning medziagg.

3. Akrilamido analizei taikomas analizés metodas turi atitikti $iuos veiksmingumo kriterijus:

Parametras Kriterijus

Taikomumas Siame reglamente nurodyti maisto produktai

Specifiskumas Neveikiamas matricos ar spektriniy trukdziy

Tustieji bandymai Maziau nei aptikimo riba (LOD)

Pakartojamumas (RSD),) 0,66 padauginti i§ RSD,, kaip gauta pagal (pakeistg) Horwitz lygtj

Atkuriamumas (RSDy) kaip gauta pagal (pakeista) Horwitz lygtj

ISgava 75-110 %

Aptikimo riba (LOD) Trys desimtosios LOQ

Kiekybinio nustatymo riba (LOQ) Kai atskaitos lygis < 125 pg/kg: < dvi penktosios atskaitos lygio (taciau
neturi biti maZesnis kaip 20 pg/kg)
Kai atskaitos lygis = 125 pgfkg: < 50 pg/kg

4. Uzuot atlikus akrilamido analiz¢, gali baiti vertinamos produkto savybés (pvz., spalva) arba technologiniai
parametrai, su salyga, kad galima jrodyti produkto savybiy arba technologiniy parametry ir akrilamido kiekio
statisting koreliacijg.

(") M. Thompson et al, Pure and Applied Chemistry, 2006, 78, 145-196 psl.
() Red. M. Thompson ir R. Wood, Pure and Applied Chemistry, 1995, 67, 649-666 psl.
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III. Méginiy émimo daZnumas

1. MTS produkty, kuriy akrilamido kiekis yra Zinomas ir gerai kontroliuojamas, méginius ima ir analiz¢ atliecka ne
re¢iau kaip karta per metus. MTS produkty, turin¢iy potencialg virSyti atskaitos lygj, méginiy émima ir analiz¢
atlieka dazniau, ir méginiy émimas ir analizé turi biti grindZiami rizika, jeigu jmanoma taikyti papildomas
pavojaus mazinimo priemones.

2. Remdamiesi II dalies 1 punkte nurodytu jvertinimu, MTS nurodo tinkamg kiekvieno produkto tipo méginiy
émimo daznuma. [vertinimas pakartojamas, jeigu produktas arba procesas pakeiciamas ir dél to akrilamido kiekis
galutiniame produkte gali pasikeisti.

IV. Pavojaus maZinimas

Jeigu i§ analizés rezultato su pataisa dél igavos, bet neatsizvelgiant | matavimo neapibréztj, matyti, kad produktas
virSijo atskaitos lygj arba jame yra didesnis nei numatyta akrilamido kiekis (palyginti su ankstesne analize, bet
Zemesnis nei atskaitos lygis), MTS atlieka taikomy pavojaus mazinimo priemoniy perzitirg ir imasi papildomy
galimy pavojaus maZinimo priemoniy siekdami uZtikrinti, kad akrilamido kiekis galutiniame produkte bity
mazesnis nei atskaitos lygis. Tam jrodyti po to, kai jdiegiamos papildomos pavojaus mazinimo priemonés, turi biti
imami nauji reprezentatyviis méginiai ir atliekama analizé.

V. Kompetentingy institucijy informavimas

MTS analizés rezultatus, gautus atlikus analize, kiekvienais metais kartu su analizuoty produkty apradais pateikia
kompetentingai institucijai jos praSymu. Pateikiami duomenys apie pavojaus mazinimo priemones, kurios buvo
taikytos atskaitos lygj virSijusiems produktams siekiant, kad akrilamido kiekis biity maZesnis nei atskaitos lygis.
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IV PRIEDAS

1 STRAIPSNIO 1 DALYJE NURODYTI ATSKAITOS LYGIAI

1 straipsnio 1 dalyje nurodyti akrilamido kiekio maisto produktuose atskaitos lygiai yra $ie:

Maisto produktai Atsﬁgﬁ:g?gis
Gruzdintos bulvytés (paruostos valgyti) 500
Bulviy traskudiai i§ $vieziy bulviy ir bulviy teslos 750
Bulviy pagrindu pagaminti trapuciai
Kiti bulviy produktai i§ bulviy teslos
Minksta duona
a) kvieciy pagrindu pagaminta duona 50
b) minksta duona, isskyrus kvie¢iy pagrindu pagamintg duong 100
Javainiai, i§skyrus koses
— séleny produktai ir neskaldyty griidy javainiai, pisti gridai 300
— kvieciy ir rugiy pagrindu pagaminti produktai (') 300
— kukuraizy, avizy, kvieciy spelta, mieZiy ir ryziy pagrindu pagaminti produktai (') 150
Biskvitai ir sausblyniai 350
Trapuciai, i§skyrus bulviy pagrindu pagamintus trapucius 400
Duoniniai traskuciai 350
Meduoliai 800
Produktai, panasiis j kitus $ios kategorijos produktus 300
Skrudinta kava 400
Tirpi kava 850
Kavos pakaitalai
a) kavos pakaitalai vien i javy grady 500
b) kavos pakaitalai i§ javy gridy ir cikorijy miinio A
¢) kavos pakaitalai vien i§ cikorijy 4000
Kadikiams skirti maisto produktai, perdirbti gridiniai maisto produktai kiuidikiams ir ma- 40
ziems vaikams, i§skyrus sausainius ir dziGivésélius (%)
Sausainiai ir dzitivéséliai kiidikiams ir maziems vaikams (%) 150

(") Skaldyty gridy ir (arba) ne séleny pagrindu pagaminti javainiai. Kategorija priklauso nuo to, kokiy griidy produkte yra daugiausia.

(& Kavos pakaitalams i javy gridy ir cikorijy misinio taikomas atskaitos lygis nustatytas atsizvelgiant j santyking $iy sudedamuyjy daliy
proporcija galutiniame produkte

(}) Kaip apibrezta Reglamente (ES) Nr. 609/2013.
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