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KOMISIJOS DELEGUOTASIS REGLAMENTAS (ES) 2017/670
2017 m. sausio 31 d.

kuriuo Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) Nr. 251/2014 papildomas nuostatomis dél
leidZiamy gamybos procesy aromatizuotiems vyno produktams gauti

EUROPOS KOMISIJA,
atsizvelgdama j Sutartj dél Europos Sajungos veikimo,

atsizvelgdama i 2014 m. vasario 26 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentg (ES) Nr. 251/2014 dél aromatizuoty
vyno produkty apibrézties, apraSymo, pateikimo, Zenklinimo ir geografiniy nuorody apsaugos ('), ypac i jo 4 straipsnio
2 dalj,

kadangi:

(1)  Sajungoje tradiciskai gaminami aromatizuoti vyno produktai, kuriy sektorius svarbus gamintojams ir vartotojams,
be to, tai svarbi Sajungos Zemés tkio realizavimo rinka. Reglamento (ES) Nr. 251/2014 4 straipsnyje nustatyti
reikalavimai, apribojimai ir apra§ymai, kuriy reikia laikytis gaminant aromatizuotus vynus. Be to, jame Komisijai
suteikiami jgaliojimai priimti deleguotajj akts, kuriuo nustatomi leidziami gamybos procesai, siekiant gauti
aromatizuotus vyno produktus;

(2)  siekiant uztikrinti auks$ta vartotojy apsaugos lygi, uzkirsti kelig apgaulingai praktikai ir uZztikrinti saZininga
gamintojy konkurencija, reikéty nustatyti aiskiai apibréZtus aromatizuoty vyno produkty gamybos kriterijus. Be
to, pagal Reglamento (ES) Nr. 251/2014 4 straipsnj Komisija turi atsizvelgti | Tarptautinés vynuogiy ir vyno
organizacijos (OIV) rekomenduojamus ir paskelbtus gamybos procesus;

(3)  OIV rekomenduojami ir paskelbti aromatizuoty vyno produkty gamybos procesai yra jtraukti i OIV rezoliucija
OENO 439-2012 ir jais reikéty remtis nustatant Sgjungoje leidZiamus gamybos procesus. Taciau pasikonsultavus
su valstybiy nariy ekspertais ir aromatizuoty vyno produkty sektoriaus atstovais paaiskéjo, kad kai kurie nurodyti
procesai nevisiSkai atitinka tradicing Sajungoje naudojamg praktikg. Todél, kad jie geriau atitikty su gamybos
metodais susijusius gamintojy poreikius ir su produkcijos kokybe susijusius vartotojy likescius, juos reikéty
pritaikyti ir papildyti,

PRIEME $] REGLAMENTA;:

1 straipsnis
Aromatizuoty vyno produkty gamybos procesai
Sio reglamento priede i$vardyti siekiant gauti aromatizuotus vyno produktus leidZiami gamybos procesai, kaip nurodyta
Reglamente (ES) Nr. 251/2014.
2 straipsnis
Isigaliojimas

Sis reglamentas jsigalioja dvidesimta diena po jo paskelbimo Europos Sgjungos oficialiajame leidinyje.

() OLL 84,2014 320,p. 14.
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Sis reglamentas privalomas visas ir tiesiogiai taikomas visose valstybése narése.

Priimta Briuselyje 2017 m. sausio 31 d.

Komisijos vardu
Pirmininkas
Jean-Claude JUNCKER
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PRIEDAS
Reglamento (ES) Nr. 251/2014 4 straipsnio 2 dalyje nurodyty leidZiamy gamybos procesy sarasas
Nr. | Gamybos procesas Tikslas Naudojimo salygos Reikalavimai
1 | ParfigStinimas ir | Padidinti arba sumazinti titruo- | — Elektromembraninis bidas | Elektromembraninj biidg taikant pa-
rugStingumo jamajj rogstinguma ir tikrajj | Katijony mainai rag§tinimui, mutatis  mutandis  tai-
sumazinimas rugdtingumg  (sumazinti arba komi Komisijos reglamento (EB)
padidinti pH), taip suteikiant Nr. 606/2009 (') 14 priedélyje isdéstyti
tam tikry jusliniy savybiy ir reikalavimai.
daugiau stabilumo. Elektromembraninj  biida  taikant
rigStingumui sumazinti, mutatis mu-
tandis  taikomi  Reglamento  (EB)
Nr. 606/2009 17 priedélyje isdéstyti
reikalavimai.
Naudojant katijony mainus, mutatis
mutandis  taikomi Reglamento (EB)
Nr. 606/2009 15 priedélyje iSdéstyti
reikalavimai.
2 | Filtravimas ir Komentaras: Aromatizuoti vyno produktai
centrifugavimas | _ o produktus, lei'diiami per filtrus, kurie su-
T | laiko suspenduotas daleles, ko-
— padidinti  biologinj stabi- | loidiniy tirpaly medziagas.
lumg pasalinant mikroor- Filtravi i biiti atliek
ganizmus, iltravimas gali bati atlickamas
o o | su  aktyvintuoju inertiniu
— padidinti  cheminj ~stabi- | priedu ar be jo, naudojant or-
luma. ganines arba mineralines mem-
branas, iskaitant pusiau pralai-
dzias membranas.
3 | Spalvos ir skonio | — I$gauti produkto spalva, — Apdorojimas vyno gamybai | Anglys: ne daugiau kaip 200 g/hl.
koregavimas — suteikti  produktui  tam naudojamomis anglimis. Polivinilpolipirolidonas: ne daugiau
tikry jusliniy savybiy. — Apdorojimas polivinilpoli- | kaip 80 g/hl.
pirolidonu.
4 | Alkoholio kiekio | Padidinti alkoholio koncentra- | — Vandens pasalinimas, nau-

didinimas

cijg.

dojant:

— gryninamojo sodrinimo
metodus, tokius kaip
atvirkstinis kosmosas,

— koncentravimg  $aléiu,
kai produktas uzsaldo-
mas ir padalinamas taip
susiformaves ledas.

— Pakartotinis fermentavimas,
pridedant fermentuojamy
cukry, jskaitant nurodytuo-
sius  Reglamento  (ES)
Nr. 251/2014 dél aromati-
zuoty vyno produkty api-
brézties, apraSymo, patei-
kimo, Zenklinimo ir
geografiniy nuorody ap-
saugos, kuriuo panaikina-
mas Tarybos reglamentas
(EEB) Nr. 1601/91, I priedo
2 dalyje, taip pat tolesné
fermentacija naudojant at-
rinktas mieles.
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Nr. | Gamybos procesas

Tikslas

Naudojimo salygos

Reikalavimai

5 | Alkoholio kiekio
mazinimas

Sumazinti alkoholio koncent-
racijg.

Etanolio atskyrimas, naudojant
fizinio atskyrimo metodus.

Apdorojami aromatizuoti vyno pro-
duktai turi neturéti jusliniy trikumy ir
bati tinkami Zmonéms tiesiogiai var-
toti.

Alkoholio kiekio aromatizuotuose pro-
duktuose mazinti negalima, jei ruo-
Siant aromatizuota vyno produkty at-
liktas kuris nors i$ $iy veiksmy:

— alkoholio jpylimas,
— koncentravimas,

— pakartotinis fermentavimas.

6 | Vyno rugsties
stabilizavimas

Stabilizuoti vyno ragstj, sie-
kiant riigi¢iojo kalio tartrato,
kalcio tartrato ir kity kalcio
drusky pusiausvyros vyne.

— Elektrodializés taikymas

— Katijony mainai, kuriuos
vykdant pradinis vynas lei-
dZziamas per polimerine
derva uzpildyta kolonélg,
veikian¢ig kaip netirpus
polielektrolitas, kurios kati-
jonai gali susikeisti su su-
pancios aplinkos katijonais.

— Atvésinimas, laikant pro-
duktus redukuotoje tempe-
raturoje.

Taikant elektrodialize, mutatis mutan-
dis  taikomi  Reglamento  (EB)
Nr. 606/2009 7 priedélyje isdéstyti rei-
kalavimai.

Naudojant katijony mainus, mutatis
mutandis  taikomi Reglamento (EB)
Nr. 606/2009 12 priedélyje iSdéstyti
reikalavimai.

7 | MaiSymas

Igauti galutinj juslinj aromati-
zuoty vyno produkty profilj.

MaiSomi jvairis vyno sekto-
riaus produktai, kaip nurodyta
Reglamento (ES) Nr. 251/2014
3 straipsnio 2 dalies a punkte,
3 dalies a punkte ir 4 dalies
a punkte.

8 Konservavimas
kaitinant

Uzkonservuoti produktg uztik-
rinant jo mikrobiologinj stabi-
lumg.

Siluminio apdorojimo biidai,
jskaitant pasterizavimg. Kaiti-
nama iki temperatiiros, kuriai
esant Zva mielés ir bakterijos.

9 | Skaidrinimas

Pagalinti netirpias sudedama-
sias dalis.

Naudojamos Sios pagalbinés
perdirbimo medziagos:

— valgomoji Zelatina,

— i$ javy ar Zirniy gauti auga-
liniai baltymai,

— Zuvy Zelatina,

— kazeinas ir kalio kazeina-
tas,

— kiausinio baltymas,
— Dbentonitas,

— gelio arba koloidinio tir-

palo pavidalo silicio dioksi-
das.

(') 2009 m. liepos 10 d. Komisijos reglamentas (EB) Nr. 606/2009, kuriuo nustatoma tam tikra Tarybos reglamento (EB) Nr. 479/2008 taikymo vy-
nuogiy produkty kategorijoms, vynininkystés metodams ir jy apribojimams tvarka (OL L 193, 2009 7 24, p. 1).
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