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TARYBOS DIREKTYVA 92/46/EEB
1992 m. birzelio 16 d.

nustatanti sveikatos taisykles Zalio pieno, termiskai apdoroto pieno ir pieno pagrindo produkty
gamybai ir tiekimui j rinka

EUROPOS BENDRIJU TARYBA,

atsizvelgdama | Europos ekonominés bendrijos steigimo sutartj,
ypac i jos 43 straipsni,

atsizvelgdama j Komisijos pasitlyma (),

atsizvelgdama i Europos Parlamento nuomong, (})

atsizvelgdama | Ekonomikos ir socialiniy reikaly komiteto
nuomong (*),

kadangi zalias pienas, termiskai apdorotas geriamasis pienas,
pieno pagrindo produktams gaminti skirtas pienas ir pieno
pagrindo produktai yra jtraukti j Sutarties II priedo sarass;
kadangi tokio pieno ir jo produkty gamyba bei prekyba jais yra
svarbus dirbanciyjy Zemés tikyje gyventojy pajamy Saltinis;

kadangi, siekiant uztikrinti racionalia $io sektoriaus plétrg,
reikéty nustatyti Bendrijos pieno bei pieno pagrindo produkty
gamybg ir pateikimg | rinka reglamentuojancias veterinarijos
taisykles;

kadangi $io principo buvo laikomasi 1985 m. rugpjicio 5 d.
Tarybos direktyvoje 85/397/EEB dél visuomenés ir gyviiny svei-
katos problemy, turinéiy jtakos Bendrijos vidaus prekybai
termiskai apdorotu pienu (*);

kadangi minéty taisykliy nustatymas padés uztikrinti aukstg
zmoniy sveikatos apsaugos lygi;

() OL C 84, 1990 4 2, p. 112 ir p. 130. OL C 306, 1991 11 26,
p. 7. OL C 308, 1991 11 28, p. 14.

(3 OLC183,1991 7 15,p. 601ir p. 61.

() OL C 332,1990 12 31, p. 91 ir p. 102.

() OL L 226, 1985 8 24, p. 13. Su paskutiniais pakeitimais, padary-
tais Komisijos sprendimu 89/165/EEB (OL L 61, 1989 3 4, p. 57).

kadangi Bendrija turi patvirtinti laipsnisko vidaus rinkos
sukarimo iki 1992 m. gruodzio 31 d. priemones;

kadangi buty tikslinga netaikyti Sios direktyvos tam tikriems
produktams, kuriuos gamintojas parduoda vartotojui tiesiogiai;

kadangi, norint sukurti sglygas vidaus rinkai, Direktyvoje
89/662[EEB (°) numatytus tikrinimo principus bei taisykles
reikéty taikyti visiems pieno pagrindo produktams;

kadangi, atsizvelgiant | Zmoniy sveikata, | Bendrijos rinkg is
treciyjy Saliy pateikiamiems produktams turéty bati taikomas
toks pat apsaugos lygis; kadangi dél Sios priezasties tokiems
produktams reikéty reikalauti panasiy garantijy, kaip ir Bend-
rijos kilmés produktams, ir jiems turéty bati taikomi Direkty-
voje 90/675/EEB (°) numatyti tikrinimo principai bei taisyklés;

kadangi produkty, kuriems taikoma i direktyva, gamybai,
pakavimui, sandéliavimui ir transportavimui turi bati taikomos
higienos taisyklés;

() 1989 m. gruodzio 11 d. Tarybos direktyva 89/662/EEB dél Bend-
rijos vidaus prekybos veterinariniy patikrinimy, siekiant sukurti
vidaus rinka (OL L 395, 1989 12 30, p. 13). Su paskutiniais pakei-
timais, padarytais Direktyva 91/496/EEB (OL L 268, 1991 9 24,
p. 56).

(°) 1990 m. gruodzio 10 d. Tarybos direktyva 90/675/EEB, nustatanti
produkty, jvezamy i Bendrija i§ treciyjy Saliy, veterinarinio patikri-
nimo organizavimo principus (OL L 373, 1990 12 31, p. 1). Su
pakeitimais, ~padarytais Direktyva 91[/496/EEB (OL L 268,
1991 9 24, p. 56).
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kadangi, siekiant uztikrinti patikrinimy kilmés vietoje
vienodumg, batina numatyti Sioje direktyvoje nustatytus svei-
katos reikalavimus atitinkanciy jmoniy tvirtinimo tvarka, nusta-
tyti reikalavimus dél higieniskos gamybos salygy, kuriy Sios
jmonés turi laikytis, ir apibrézti kriterijus, kuriuos turi atitikti
Sioje direktyvoje nurodyti produktai;

kadangi nedidelio pajégumo jmonés turéty bati tvirtinamos
taikant supaprastintus struktiros ir infrastruktiros kriterijus,
tuo paciu metu laikantis Sioje direktyvoje nustatyty higienos
taisykliy;

kadangi pieno pagrindo produkty sveikumo Zzenklinimas yra
geriausias biidas jrodyti paskirties $alies kompetentingai institu-
cijai, kad siunta atitinka $ios direktyvos nuostatas;

kadangi pirmiausia uZ $ios direktyvos nuostaty laikymasi turéty
bati atsakingi gamintojai, o kompetentinga institucija reikéty
jpareigoti stebéti ir kontroliuoti, kaip taikomas savikontrolés
principas;

kadangi, norint uZtikrinti vienoda Sios direktyvos taikyma,
reikéty nustatyti Bendrijos tikrinimo tvarka;

kadangi, skiriant pakankamai laiko Bendrijos kontrolés sistemos
sukarimui, uZtikrinsian¢iam, jog treciosios Salys laikysis sioje
direktyvoje numatyty garantijy, pereinamuoju laikotarpiu
tre¢iosioms Salims reikéty leisti ir toliau taikyti nacionalines
tikrinimo taisykles;

kadangi Direktyvoje 85/397/EEB nustatytas higienos taisykles,
suderintas atsizvelgiant j jgyta patirtj, émus taikyti visy pieno
pagrindo produkty gamybai, ta direktyva tampa nebereikalinga;

kadangi gyvulininkystés Gkiams taikomi veterinarijos reikala-
vimai ir gamybos bei perdirbimo struktiros $iuo metu vals-
tybése narése yra skirtingi;

kadangi dél to reikéty numatyti, kad Sioje direktyvoje nustatyti
standartai buty taikomi laipsniskai, ir kadangi tuo tarpu dar
reikéty skirti prekybg ir nacionaling rinka;

kadangi kai kuriuos pieno pagrindo produktus galima gaminti
i§ zalio pieno; kadangi, atsizvelgiant i Siy produkty kilme, gali
tekti parengti jiems taikytinus atskirus reikalavimus ir produkty,
kuriais bity galima prekiauti, sarasa;

kadangi reikéty atsizvelgti | kai kurias specialias stiriy gami-
nimo technologijas;

kadangi yra taikytina 1978 m. gruodzio 18 d. Tarybos direk-
tyva 79/112[EEB dél valstybiy nariy teisés akty, susijusiy su
galutiniam vartotojui skirty maisto produkty Zenklinimu
etiketémis, pateikimu ir reklama, suderinimo (') ir 1989 m.
birzelio 14 d. Tarybos direktyva 89/396/EEB dél nuorody arba
Zymy maisto produkto partijai identifikuoti (};

(') OL L 33, 1979 9 8, p. 1. Su paskutiniais pakeitimais, padarytais
Komisijos direktyva 91/72JEEB (OL L 42, 1991 2 16, p. 37).

() OLL 186, 1989 6 30, p. 21. Su pakeitimais, padarytais Direktyva
91/238/EEB (OL L 107, 1991 4 27, p. 50).

kadangi dél farmakologiskai aktyviy medziagy didziausiy
liku¢iy kiekiy piene yra taikomas 1990 m. birZelio 26 d.
Tarybos reglamentas (EEB) Nr. 2377/90, nustatantis veterina-
riniy vaisty liku¢iy gyvininés kilmés maisto produktuose
didziausiy kiekiy nustatymo tvarka Bendrijoje (), visy pirma jo
[ ir III priedai;

kadangi Komisijai turéty biiti pavesta patvirtinti tam tikras Sios
direktyvos jgyvendinimo priemones; kadangi tam tikslui reikéty
nustatyti glaudaus bei veiksmingo Komisijos ir valstybiy nariy
bendradarbiavimo Veterinarijos nuolatiniame komitete tvarka;

kadangi atskiry taisykliy produktams, kuriems taikoma i direk-
tyva, patvirtinimas nepaZeidZia nuostatos dél maisto higienos ir
saugos taisykliy patvirtinimo, dél kuriy Komisija pasitlé priimti
pagrindy direktyva;

kadangi 32 straipsnyje nustatytas perkélimo | nacionalinés
teisés aktus terminas, t. y. 1992 m. sausio 1 d., neturéty
daryti jtakos veterinariniy patikrinimy pasienyje panaikinimui
nuo 1993 m. sausio 1 d.,

PRIEME SIA DIREKTYVA:

I SKYRIUS

Bendrosios taisyklés

1 straipsnis

1. Si direktyva nustato Zalio pieno, termiskai apdoroto
pieno, pieno pagrindo produktams gaminti skirto pieno ir
Zmonéms vartoti skirty pieno pagrindo produkty gamybos bei
pateikimo i rinkg veterinarijos taisykles.

2. Si direktyva neturi jtakos nacionalinéms taisykléms,
kurios taikomos, kai gamintojas tiesiogiai parduoda vartotojui
zalig pieng i§ bandos, kuri yra oficialiai pripaZinta neapimta
tuberkuliozés ir oficialiai pripazinta neapimta bruceliozés arba
neapimta bruceliozés, arba jo tkyje i§ tokio zalio pieno paga-
mintus pieno pagrindo produktus, jei tkio higienos salygos
atitinka batiniausius kompetentingos institucijos nustatytus
veterinarijos reikalavimus.

() OL L 224, 1990 8 18. Su paskutiniais pakeitimais, padarytais
Komisijos reglamentu (EEB) Nr. 675/92 (OL L 73, 1992 3 19,

p. 8).
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3. Sios direktyvos nuostatos, susijusios su veterinarijos reika-
lavimais, taikomos nepazeidziant:

— 1968 m. birzelio 28 d. Tarybos reglamento (EEB)
Nr. 804/68 dél bendro pieno ir pieno produkty rinkos
organizavimo ('),

— 1975 m. gruodzio 18 d. Tarybos direktyvos 76/118/EEB
dél valstybiy nariy jstatymy, susijusiy su visiskai arba i§
dalies dehidratuotu Zmonéms vartoti skirtu konservuotu
pienu, suderinimo (3,

— 1983 m. liepos 25 d. Tarybos direktyvos 83/417/EEB dél
valstybiy nariy jstatymy, susijusiy su kai kuriais Zmonéms
vartoti skirtais laktoproteinais (kazeinais ir kazeinatais),
suderinimo (%),

— 1987 m. liepos 2 d. Tarybos reglamento (EEB)
Nr. 1898/87 dél pavadinimy naudojamy prekiaujant pienu
ir pieno produktais apsaugos (%).

2 straipsnis

Sioje direktyvoje taikomi sie savoky apibrézimai:

1) ,zalias pienas“ vienos ar daugiau karviy, aviy, ozky ar
buivoliy pieno liauky sekrecijos pirminis produktas, kuris
nebuvo kaitintas iki aukstesnés nei 40 °C arba apdorotas
bet kokiu kitu lygiavertj poveikj turin¢iu badu;

2) ,pienas, skirtas gaminti pieno pagrindo produktus® per-
dirbti skirtas zalias pienas arba skystas ar Saldytas pienas,
gautas i§ zalio pieno, kuriam taikytas arba netaikytas
patvirtintas fizinis apdorojimas, pavyzdziui, terminis apdo-
rojimas arba termizavimas, arba kurio sudétis pakeista,
taciau tik jdedant ir (arba) pasalinant natdralias pieno
sudedamasias dalis;

3) ,termiSkai apdorotas geriamasis pienas“: geriamasis pienas,
skirtas parduoti galutiniam vartotojui arba jstaigoms,
apdorotas termiskai ir pateiktas C priedo I skyriaus A
poskyrio 4 punkto a, b, ¢ ir d papunkciuose apibtdintu
pavidalu, arba pasterizuotas pienas, atskiro vartotojo
prasymu parduodamas didelémis talpyklomis;

4)  ,pieno pagrindo produktai*: pieno produktai, kurie gami-
nami vien tik i§ pieno, j kurj galima jdéti siy produkty
gamybai biitiny medziagy, jei $ios medziagos néra naudo-
jamos siekiant i§ dalies arba visiskai pakeisti kurig nors
pieno sudedamajg dalj, ir sudétiniai pieno produktai, kuriy
né viena dalis nepakeicia arba néra skirta pakeisti kurios

(') OL L 148, 1968 6 28, p. 13. Su paskutiniais pakeitimais, padary-

tais Reglamentu (EEB) Nr. 1630/91 (OL L 150, 1991 6 15,
. 19).

Q] }())L L 24,1976 1 30, p. 49. Su paskutiniais pakeitimais, padarytais
Direktyva 83/635/EEB (OL L 357, 1983 12 21, p. 37).

() OLL 237, 1983 8 26, p. 25. Su pakeitimais, padarytais 1985 m.
Stojimo aktu.

() OL'L 182,1987 7 3, p. 36. Su pakeitimais, padarytais Reglamentu
(EEB) Nr. 222/88 (OL L 28,1988 2 1, p. 1).

10)

11)

12)

13)

14)

15)

16)

nors pieno sudedamosios dalies ir kuriuose pienas arba
pieno produktai produkto savybiy atzvilgiu sudaro pagrin-
ding kiekio dalj;

Jterminis  apdorojimas® apdorojimo btidas, apimantis
kaitinimg, kai tuoj pat po $io apdorojimo pieno fosfatazés
tyrimas yra neigiamas;

termizavimas®: toks Zalio pieno kaitinimas nuo 57 °C iki
68 °C temperatiiroje ne maziau kaip 15 sekundziy, po
kurio pieno fosfatazés tyrimas yra teigiamas;

,gamybos tkis“ jmoné, kurioje laikoma viena arba
daugiau melZiamy karviy, aviy, ozky arba buivoliy;

ysurinkimo centras®: jmoné, kurioje gali bati surenkamas
ir galb@it Saldomas bei filtruojamas Zzalias pienas;

,standartizavimo centras“: prie surinkimo centro arba
apdorojimo ar perdirbimo jmonés neprijungta jmong,
kurioje Zalias pienas gali biiti nugriebtas arba pakeistos jo
natiiralios sudedamosios dalys;

,<apdorojimo jmoné*: jmoné, kurioje pienas yra apdoro-
jimas termiskai;

yperdirbimo jmoné“: jmoné arba gamybos dkis, kuriame
pienas ir (arba) pieno pagrindo produktai yra apdorojami,
perdirbami ir fasuojami;

,kompetentinga institucija“: uZ veterinarijos arba Zmoniy
sveikatos patikrinimus atsakinga pagrindiné valstybés
narés institucija arba kuri nors kita valdzios institucija,
kuriai savo jgaliojimus suteiké pagrindiné institucija;

Jfasavimas® 1 straipsnio 1 dalyje nurodytas produkty
apsaugojimas panaudojant pirming fasuote arba pirming
talpykla, kuri tiesiogiai lie¢iasi su produktais, taip pat pati
pirminé fasuoté arba pirminé talpykla;

,pakavimas“: vieno arba daugiau iSfasuoty arba neisfa-
suoty 1 straipsnio 1 dalyje nurodyty produkty sudéjimas
i talpykla ir pati talpykla;

,sandari talpykla“: talpykla, kuri, ja uZsandarinus, yra
skirta apsaugoti turinj, kad terminio apdorojimo metu
arba po to i ji nepatekty mikroorganizmy, ir kuri yra
nelaidi;

,pateikimas i rinka“ tiekimas i sandélius arba demonstra-
vimas sickiant parduoti, sitilymas parduoti, pardavimas,
pristatymas arba kuris nors kitas realizavimo Bendrijoje
bidas, i$skyrus mazmening prekyba, kuriai turi biti
taikomi nacionalinése taisyklése nustatyti mazmeniniam
verslui taikomi patikrinimai;
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17) ,prekyba“ tai  valstybiy nariy tarpusavio prekyba
prekémis, kaip apibrézta Sutarties 9 straipsnio 2 dalyje.

Be to, prireikus taikomi toliau nurodyty dokumenty nuostatose
pateikti sgvoky apibrézimai:

— 1964 m.  birzelio 26 d. Tarybos direktyvos
64/432[EEB dél gyviiny sveikatos problemy, turinciy jtakos
Bendrijos vidaus prekybai galvijais ir kiaulémis ('),
2 straipsnio,

— 1991 m. sausio 28 d. Tarybos direktyvos 91/68/EEB dél
gyviiny sveikatos reikalavimy, reglamentuojanciy Bendrijos
vidaus prekybg avimis ir ozkomis (3, 2 straipsnio,

— 1971 m. birzelio 29 d. Reglamento (EEB) Nr. 1411/71,
nustatanc¢io papildomas Bendrojo muity tarifo 04-01
subpozicijai priskiriamo pieno ir pieno produkty rinkos
bendro organizavimo taisykles (), 3 straipsnio ir

— Reglamento (EEB) Nr. 1898/87 2 straipsnio.

IT SKYRIUS

Bendrijos produkcija reglamentuojancios taisyklés

3 straipsnis

1. Valstybés narés uztikrina, kad Zalias pienas bfity naudo-
jamas gaminti pieno pagrindo produktus arba termiskai
apdorotg geriamajj pieng tik tokiu atveju, jei jis atitinka Siuos
reikalavimus:

a) yra gyviny i§ ty Gkiy, kuriuos reguliariai tikrina kompeten-
tingos institucijos pagal 13 straipsnio 1 dalj;

b) yra tikrinamas pagal 10 straipsnio 2 dalj ir 14 bei
15 straipsnius ir atitinka A priedo IV skyriuje nustatytus
standartus;

¢) atitinka A priedo I skyriuje nustatytus reikalavimus;

d) yra i§ wokiy, kurie atitinka A priedo II skyriuje nustatytus
reikalavimus;

e) atitinka A priedo III skyriuje nustatytus higienos reikala-
vimus.

2. Valstybés narés uztikrina, kad sveiky gyvuliy, priklau-
san¢iy A priedo I skyriaus 1 dalies a punkto i papunkcio ir b
punkto i papunkcio reikalavimy neatitinkan¢ioms bandoms,
pienas bty naudojamas gaminti tik termiskai apdorotg pieng
arba pieno pagrindo produktus, pries tai ji termiskai apdorojus
kompetentingai institucijai priziarint.

() OL L 121, 1964 7 29, p. 1977/64. Su paskutiniais pakeitimais,
padarytais Direktyva 91/499/EEB (OL L 268, 1991 9 24, p. 107).

(3 OLL 46,1991 219, p. 19.

() OL L 148, 1971 7 3, p. 4. Su paskutiniais pakeitimais, padarytais
Reglamentu (EEB) Nr. 222/88 (OL L 28,1998 2 1, p. 1).

Prekybai skirtas ozky ir aviy pienas termiskai turi bati apdoro-
jamas vietoje.

4 straipsnis

Valstybés narés uZtikrina, kad zalig Zmonéms vartoti skirtg
pieng pateikti j rinkg baty leidZiama tik tuomet, kai jis atitinka
Siuos reikalavimus:

1) atitinka 3 straipsnio, A priedo IV skyriaus A poskyrio 3
punkto ir C priedo I skyriaus B poskyrio 1 punkto
nuostatas;

2) jei jis neparduodamas vartotojui per dvi valandas nuo
melzimo, atSaldomas taip, kaip reikalaujama A priedo III
skyriuje;

3) atitinka C priedo IV skyriaus reikalavimus;

4) atitinka visus papildomus reikalavimus, kurie gali bati nusta-
tyti 31 straipsnyje nurodyta tvarka. Siuo metu, atsizvelgiant
i bendrgsias Sutarties nuostatas, ir toliau tebetaikomos
nacionalinés nuostatos dél iy reikalavimy.

5 straipsnis

Valstybés narés uztikrina, kad termiskai apdorotas pienas bty
pateiktas j rinkg tik tuomet, kai jis atitinka $ias salygas:

1) turi bati pagamintas i§ Zalio pieno, i$valyto arba perfiltruoto
B priedo V skyriaus e poskyryje numatytu jrenginiu, ir:

i) atitikti 3 straipsnio nuostatas;

i) jei tai karvés pienas — atitikti Reglamento (EEB)
Nr. 1411/71 3 straipsnio 1 dalies b punkta ir
6 straipsnio 3 dalj;

iii) prireikus bati i§ B priedo I, II, Il ir VI skyriuose nusta-
tytas salygas atitinkancio pieno surinkimo centro arba i§
vieno rezervuaro perpiltas j kita tinkamomis higienos
bei paskirstymo salygomis;

iv) prireikus, buti i§ pieno standartizavimo centro, atitin-
kanc¢io B priedo I, II, IV ir VI skyriuose nustatytas

salygas.

Pienui, skirtam gaminti sterilizuota pieng ir UAT pieng, 2
punkte nustatytas salygas atitinkancioje jmonéje, i§ pradziy
prireikus gali bati taikomas pirminis terminis apdorojimas.
Graikijos Respublikai leidZiama prie§ pateikiant j rinka pieng
i$ kitos valstybés narés jj pasterizuoti antra karta;
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turi bati i§ B priedo [, II, V ir VI skyriuose nustatytas salygas
atitinkanc¢ios apdorojimo jmonés ir patikrintas remiantis
10 straipsnio 2 dalimi ir 14 straipsniu;

turi bati apdorotas pagal C priedo I skyriaus A poskyrio
nuostatas;

turi atitikti C priedo II skyriaus B poskyryje nustatytus stan-
dartus;

apdorojimo jmongéje, kur atliekamas galutinis pieno apdoro-
jimas, turi bati pazenklintas pagal C priedo IV skyriy ir
supakuotas pagal C priedo III skyriaus nuostatas;

turi bati laikytas taip, kaip reikalaujama C priedo V skyriuje;

turi bhti vezamas patenkinamomis higienos salygomis,
remiantis C priedo V skyriaus nuostatomis;

ji veZant biitina turéti prekybos lydrasti:

— kuriame be C priedo IV skyriuje numatytos informacijos
turi baiti nuoroda, leidZianti identifikuoti terminio apdo-
rojimo pobadj ir uz kilmés jmonés priezitra atsakinga
kompetentinga institucija, jei tai neaisku i§ patvirtinimo
numerio,

— kurj gavéjas turi saugoti ne maziau kaip vienerius metus,
kad galéty ji pateikti kompetentingos institucijos
praSymu,

— termiskai apdorotas Graikijai skirtas pienas, tranzitu
veztas per treCiosios Salies teritorijg, iki 1997 m. gruo-
dzio 31 d. turi bati patvirtintas pasienio inspekcijos
posto, kuriame atlickami tranzito formalumai, kompe-
tentingos institucijos, paliudijant, jog vezamas termiskai
apdorotas pienas atitinka Sios direktyvos reikalavimus.

Taciau lydras¢io nereikalaujama, kai gamintojas tiesiogiai
pristato pieng galutiniam vartotojui;

karveés pieno uzsaldymo taskas neturi bati didesnis kaip —
0,520 °C, o santykinis svoris — ne mazesnis kaip 1028
gramo viename litre, nustatant nenugriebtame 20 °C tempe-
ratfiros piene, arba ekvivalentiskas, nustatant 20 °C tempe-
ratiros piene be riebaly, kurio viename litre turi bati ne
maziau kaip 28 gramai baltymy, apskai¢iuoty bendra piene
esancio azoto kiekj procentais dauginant i§ 6,38, ir sauso-
sios neriebalinés medziagos — ne maziau kaip 8,50 %.

Ne véliau kaip iki 1994 m. sausio 1 d. moksliniais ir statis-
tiniais tyrimais paremtu valstybés narés prasymu Sie reikala-
vimai bus i$nagrinéti i§ naujo, siekiant Sios direktyvos
31 straipsnyje nustatyta tvarka padaryti juose pakeitimus
atsizvelgiant | sezoninius ypatumus ir j tai, kad bitina islai-
kyti ry$j tarp ankstesniy parametry.

6 straipsnis

Valstybés narés uztikrina, kad pieno pagrindo produktai bity
gaminami tik i3

1)

zalio pieno, atitinkan¢io 3 straipsnyje nustatytus reikala-
vimus ir C priedo I skyriuje nustatytus standartus bei specifi-
kacijas ir, prireikus, buvusio B priedo I, II, III, IV ir VI
skyriuose nustatytus reikalavimus atitinkan¢iame pieno
surinkimo arba pieno standartizavimo centre;

arba pieno, skirto gaminti pieno pagrindo produktus, gautus
i§ 1 dalies reikalavimus atitinkancio zalio pieno; ir:

a) atvezto i§ B priedo I, II, V ir VI skyriy reikalavimus atitin-
kancios apdorojimo jmongés;

b) laikyto ir vezto laikantis C priedo V skyriaus reikalavimy.

7 straipsnis

. Pieno pagrindo produktai:

1) turi bati pagaminti i§ 6 straipsnio reikalavimus atitin-
kan¢io pieno arba Sio straipsnio reikalavimus atitin-
kan¢iy pieno pagrindo produkty;

2) turi bati paruosti B priedo I, II, V ir VI skyriuose
pateiktus standartus ir specifikacijas atitinkancioje
perdirbimo jmongje ir patikrinti remiantis 10 straipsnio
2 dalies ir 14 straipsnio nuostatomis;

3) atitikti C priedo II skyriuje nustatytus standartus;

4) turi bati iSfasuoti ir supakuoti laikantis C priedo III
skyriaus nuostaty, o jei yra skysto pavidalo arba skirti
parduoti galutiniam vartotojui — to skyriaus 3 punkto;

5) turi bati paZenklinti laikantis C priedo IV skyriaus
nuostaty;

6) turi biti laikomi ir vezami laikantis C priedo V skyriaus
nuostaty;

7) turi bati tikrinami laikantis 14 straipsnio ir C priedo VI
skyriaus nuostaty;

8) prireikus, jy sudétyje, be pieno, turi bati tik Zmonéms
vartoti skirtos medziagos;

9) gamybos proceso metu turi bati apdoroti termiskai arba
pagaminti i§ termiskai apdoroty produkty arba turéti
tokias higienos specifikacijas, kuriy pakanka, kad jie
atitikty visy gatavy produkty garantinius higienos krite-
rijus.
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Be to, pieno pagrindo produktai turi atitikti 5 straipsnio
8 dalyje numatyta reikalavima dél prekybos lydrascio.

B. Kol dar nepriimtos galimos Bendrijos taisyklés dél joniza-
cijos, prekybai skirtas pienas ir pieno pagrindo produktai
neturi biti apdoroti jonizuojancia spinduliuote.

8 straipsnis

1. Sariy, kuriy brandinimo ir nokinimo laikas yra ne maziau
kaip 60 dieny, gamybai valstybés narés gali taikyti Sias atskiras
arba bendrgsias nuostatas, leidZiancias nukrypti:

a) dél zalio pieno charakteristiky — nuo A priedo IV skyriaus
reikalavimy;

b) jei gatavas produktas turi C priedo II skyriaus A poskyryje
numatytas charakteristikas — nuo 7 straipsnio A dalies 2 ir
4 punkty;

¢) nuo C priedo IV skyriaus B poskyrio 2 punkto.

Prireikus 31 straipsnyje nustatyta tvarka patvirtinami atskiry
produkty gamybai taikytini bendrieji bei atskirieji reikalavimai
ir Sios rasies produktams biidingi standartai.

2. Jei tam tikri Sios direktyvos reikalavimai gali turéti jtakos
tradicines charakteristikas turin¢iy pieno pagrindo produkty
gamybai, 31 straipsnyje nustatyta tvarka valstybéms naréms
gali bti leidZiama pagal atskiras arba bendras nuostatas nukr-
ypti nuo 7 straipsnio A dalies 1-4 punkty, jei tokiems produk-
tams gaminti naudojamas pienas atitinka A priedo I skyriaus
reikalavimus.

Valstybés narés ne véliau kaip prie§ tris ménesius iki
32 straipsnyje nurodytos datos informuoja Komisijg apie
produkty, kuriems jos prao leisti taikyti pirmg pastraipg, sarasa
ir apie prasomas nukrypti leidZian¢ias nuostatas.

Priimant pirmoje pastraipoje numatyta sprendima, prireikus
nustatomos kiekvieno atskiro produkto gamybos bendrosios ir
atskirosios salygos.

3. 31 straipsnyje nustatyta tvarka gali bati sudarytas
produkty, pagaminty ,naudojant Zalig pieng*, sarasas.

9 straipsnis

Valstybés narés uztikrina, kad pagal 1992 m. birzelio 16 d.
Tarybos direktyva 92/47[EEB dél salygy, kuriomis leidZiama
laikinai ir ribotai nukrypti nuo konkreciy prekybos Zaliu pienu
ir pieno pagrindo produktais Bendrijos sveikatos taisykliy (!):

— A priedo IV skyriuje nustatyty standarty neatitinkantj Zalig
pieng gaunancios apdorojimo arba perdirbimo jmonés
negali bati patvirtintos pagal 10 ar 11 straipsniy nuostatas,
o produktai i§ Siy jmoniy nezenklinami C priedo IV
skyriaus A poskyrio 3 punkte numatytu sveikumo Zenklu ir
jais negali bati prekiaujama,

— C priedo I ir I skyriuose nustatyty standarty arba pagal
8 straipsnio nuostatas nustatyting standarty neatitinkan-
Ciais produktais negali bati prekiaujama arba jy negalima
importuoti i§ treciyjy Saliy.

10 straipsnis

1. Kiekviena valstybé naré sudaro jos pavirtinty perdirbimo
bei apdorojimo jmoniy, i$skyrus minimas 11 straipsnyje,
sarasg ir patvirtinty surinkimo bei standartizavimo centry
sarasg. Kiekviena tokia jmoné arba centras turi patvirtinimo
numer;j.

Kompetentinga institucija minéty jmoniy arba centry netvir-
tina, jei nejsitikina, kad jie atitinka Sios direktyvos reikalavimus.

Jei kompetentinga institucija nustato, kad akivaizdziai nesilai-
koma Sioje direktyvoje nustatyty higienos taisykliy arba truk-
doma tinkamai atlikti patikrinimag, jai suteikiama teisé:

i) imtis veiksmy, susijusiy su jrengimy arba patalpy naudo-
jimu, ir taikyti biitinas priemones, pavyzdziui, netgi apriboti
ar laikinai sustabdyti gamyba;

ii) nustacius, kad i punkte arba 14 straipsnio 1 dalies antros
pastraipos paskutingje jtraukoje numatyty priemoniy nepa-
kanka — prireikus laikinai sustabdyti atitinkamos produkcijos
tipo patvirtinimg.

Jei imonés arba centro operatorius arba valdytojas per kompe-
tentingos institucijos nustatyta laikg nepasalina trikumo, apie
kurj jam buvo pranesta, institucija panaikina patvirtinima.

Kompetentinga institucija visy pirma jpareigojama laikytis visy
pagal 14 straipsnio nuostatas atlikty patikrinimy i$vady.

Apie patvirtinimo sustabdymg arba panaikinimg informuo-
jamos kitos valstybés narés ir Komisija.

2. Imones arba centrus tikrina bei priziGri kompetentinga
institucija pagal C priedo VI skyriy.

() OLL 268,1992 9 14, p. 33.
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Imong arba centrg kompetentingos institucijos prizitiri ilgesnj
laikg, jei nuolatinis arba periodiskas jos buvimas $ioje jmonéje
arba centre yra biitinas dél jmonés ar centro dydzio, gaminamo
produkto tipo, jvertintos rizikos ir garantijy, suteikiamy pagal
14 straipsnio 1 dalies antros pastraipos penkta ir $esta
jtraukas.

Kompetentinga institucija turi biti visada jleidZiama | visas
jstaigy arba centry patalpas, kad galéty isitikinti, ar laikomasi
Sios direktyvos, o kilus abejoniy dél pieno arba pieno pagrindo
produkty kilmés, jai turi bati pateikiami apskaitos dokumentai,
leidZiantys nustatyti Zalio pieno kilmés @kj ar jmone.

Kompetentinga  institucija ~ turi  reguliariai  nagrinéti
14 straipsnio 1 dalyje numatyty patikrinimy rezultatus.
Remdamasi $ia analize, ji gali atlikti tolesnius tyrimus visais
gamybos etapais arba paties produkto tyrimus.

31 straipsnyje nustatyta tarka nustatomas patikrinimy pobidis,
daznumas ir méginiy émimo bei mikrobiologiniy tyrimy atli-
kimo biidai.

Analizés rezultatai uzraSomi ataskaitoje, kurios i§vados bei
rekomendacijos praneSamos jmonés arba centro operatoriui
arba valdytojui, o jis iStaiso paskelbtus trikumus, kad pagerinty
higienos bukle.

3. Trakumams kartojantis, didinamas patikrinimy skaicius
ir, prireikus, pasalinamos sveikumo Zenklg turincios etiketés
arba antspaudai.

4. I8samios $io straipsnio taikymo taisyklés patvirtinamos
31 straipsnyje nustatyta tvarka.

11 straipsnis

1. Suteikdamos patvirtinimg, pieno pagrindo produktus
gaminancioms jmonéms, kuriy produkcija apribota, valstybés
narés gali leisti nuostatas, leidzian¢ias nukrypti nuo
7 straipsnio A dalies 2 punkto, 14 straipsnio 2 dalies ir B
priedo I ir V skyriaus.

Iki 32 straipsnyje nurodytos datos likus ne maziau kaip trims
ménesiams, valstybés narés pranesa Komisijai kriterijus, kuriuos
jos patvirtino jvertinti, ar jmoné arba jmoniy grupé gali pasi-
naudoti pirmoje pastraipoje minimomis nukrypti leidZian¢iomis
nuostatomis.

Jei, inagrinéjusi patvirtintus kriterijus arba atsizvelgusi j pagal
17 straipsnio nuostatas atliktus patikrinimus, Komisija laikosi
nuomones, jog Sie kriterijai gali sukliudyti vienodai taikyti $ig
direktyva, 31 straipsnyje nustatyta tvarka tie kriterijai gali biiti
i§ dalies pakeisti arba papildyti. Ta pacia tvarka nustatomos
salygos, pagal kurias valstybés narés kompetentinga institucija
i$ naujo suklasifikuoja minimas jmones.

2. Remiantis informacija, Komisijos surinkta pagal 1 dalies
antra pastraipa, 31 straipsnyje nurodyta tvarka iki 1997 m.
sausio 1 d. nustatomi vienodi $io straipsnio taikymo kriterijai.

12 straipsnis

Iki 32 straipsnyje nurodytos datos likus ne maziau kaip trims
ménesiams, veikiancios jmonés turi kreiptis | kompetentinga
institucija ~ dél  klasifikacijos  pagal 10 straipsnj arba
11 straipsni.

Kol valstybés narés kompetentinga institucija priims sprendimg
arba ne véliau kaip iki 1977 m. gruodzio 31 d. né vienas
produktas i§ nesuklasifikuoty jmoniy neturi bati pazenklintas C
priedo IV skyriaus A poskyrio 3 punkte numatytu sveikumo
zenklu ir turi baiti Zenklinami nacionaliniu lygmeniu.

13 straipsnis

1. Valstybés narés uztikrina, kad:

— gamybos tkyje yra atliekamas reguliarus gyvuliy tikrinimas,
siekiant uZztikrinti A priedo I skyriuje nustatyty reikalavimy
laikymasi.

Sie patikrinimai gali biiti atliekami kartu su veterinariniais
patikrinimais, vykdomais pagal kitas Bendrijos nuostatas.

Jei yra pagrindo jtarti, kad A priede nustatyty gyviny svei-
katos reikalavimy nesilaikoma, kompetentinga institucija
patikrina bendra melziamy gyvuliy sveikatos bukle ir, jei
minétas jtarimas pasitvirtinty, juos papildomai tikrina,

— gamybos wkiai yra reguliariai tikrinami, siekiant uztikrinti
higienos reikalavimy laikymasi.

Jei pirmoje pastraipoje minimas patikrinimas arba patikrinimai
rodo, kad higienos buklé yra nepakankama, kompetentinga
institucija imasi atitinkamy priemoniy.

2. Valstybés narés pateikia Komisijai priemones, kuriy jos
ketina imtis siekdamos atlikti 1 dalies pirmos pastraipos
antroje jtraukoje numatytus patikrinimus. Siy patikrinimy
daznumas turi bati nustatomas atsiZvelgiant | konkretaus
gamybos tkio rizikos jvertinima.

Siekiant uZztikrinti vienoda $ios direktyvos taikyma, 31 straips-
nyje nustatyta tvarka Sios priemonés gali biiti kei¢iamos arba
papildomos.

3. Higienos salygos, kuriy turi bati laikomasi gamybos
tikyje, visy pirma patalpy priezitros ir susijusios su melzimu,
patvirtinamos 31 straipsnyje nustatyta tvarka.
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14 straipsnis

1. Valstybés narés uztikrina, kad apdorojimo ir (arba) perdir-
bimo jmonés operatorius arba valdytojas imasi visy bitiny
priemoniy uZtikrinti, kad visais gamybos etapais yra laikomasi
atitinkamy Sios direktyvos specifikacijy.

Tam tikslui jmonés operatorius arba valdytojas turi pats
nuolatos atlikti toliau nurodytais principais pagristus patikri-
nimus:

— identifikuoti kritinius taskus imonéje atsizvelgdamas
taikomus procesus,

— atlikti $iy kritiniy tasky monitoringg ir patikrinimus taiky-
damas atitinkamus metodus,

— imti meéginius kompetentingos institucijos patvirtintoms
laboratorijoms, kuriose atlickami tyrimai patikrinti valymo
bei dezinfekavimo badus ir atitikimg Sioje direktyvoje
nustatytiems standartams,

— tvarkyti rastiskg arba uZregistruota pagal ankstesnes jtraukas
reikalaujama informacija ir pateikti ja kompetentingai insti-
tucijai. Skirtingy patikrinimy ir tyrimy rezultatai saugomi
ne maziau kaip dvejus metus, iSskyrus pieno pagrindo
produkty, kuriy negalima laikyti aplinkos temperatiroje ir
kuriems $is laikas sumazinamas iki dviejy ménesiy po to,
kai baigiasi jy vartojimo terminas arba tinkamumo vartoti
terminas,

— jei laboratoriniu tyrimu ar pagal kuria nors kitg jy turima
informacija nustatoma, kad yra didelis pavojus sveikatai,
informuoja apie tai kompetentinga institucijg,

— jei zmoniy sveikatai kyla tiesioginis pavojus, pasalina i§
rinkos panaSiomis techninémis salygomis pagamintus
produktus, galincius kelti tokj pat pavojy. Kol bus sunai-
kintas, panaudotas ne maistui arba, kompetentingai institu-
cijai patvirtinus, atitinkamu saugg uZtikrinan¢iu badu
perdirbtas, $is pasalintas kiekis turi bati laikomas kompeten-

tingai institucijai prizitrint ir kontroliuojant.

Be to, jmonés operatorius arba valytojas turi uztikrinti tinkama
sveikumo Zyméjimo administravima.

Antros pastraipos pirmoje bei antroje jtraukose ir trecioje
pastraipoje minimi reikalavimai turi bati perduoti kompeten-
tingai institucijai, o $i turi reguliariai kontroliuoti, ar jy laiko-
masi.

2. Imonés operatorius arba valytojas turi taikyti arba organi-
zuoti personalo mokymo programg, kuri suteikty darbuotojams
galimybe laikytis konkreciai gamybos struktirai pritaikyty
higieniskos gamybos salygy, i$skyrus atvejus, jei personalas jau
turi diplomais patvirtintg atitinkama kvalifikacija. UZ jmong
atsakinga kompetentinga institucija turi dalyvauti kuriant
programa bei ja jgyvendinant arba, jei Sios direktyvos paskel-
bimo metu programa jau sukurta — ja kontroliuojant.

3. Jei pagristai jtariama, kad Sios direktyvos reikalavimy
nesilaikoma, kompetentinga institucija atlicka batinus patikri-
nimus ir, jei $is jtarimas pasitvirtina, imasi reikalingy prie-
moniy, tarp jy netgi patvirtinimo sustabdymo.

4. I$samios $io straipsnio taikymo taisyklés prireikus patvirti-
namos 31 straipsnyje nustatyta tvarka.

15 straipsnis

1. Valstybés narés pagal 1986 m. rugséjo 16 d. Tarybos
direktyvos 86/469/EEB dél gyviiny ir $viezios meésos tyrimo
likuc¢iams nustatyti () principus ir taisykles ne véliau kaip iki
1993 m. birzelio 30 d. pateikia Komisijai nacionalines prie-
mones, kurias batina jgyvendinti, taikant jas taip pat Zalio
pieno, termiskai apdoroto pieno bei pieno pagrindo produkty
tyrimams:

— dél 11T grupés likuciy (antibiotikai, sulfonamidai ir panasios
antimikrobinés medziagos), nurodyty minétos direktyvos I
priedo A dalyje,

— dél 1T grupés likuciy (kiti likuciai), nurodyty minétos direk-
tyvos I priedo B dalyje.

2. Valstybés narés uztikrina, kad atlickant 14 straipsnyje
numatytus patikrinimus bity atliekami tyrimai, skirti aptikti
liku¢iy bet kuriy farmakologinj arba hormoninj poveikj
turin¢iy medziagy, antibiotiky, pesticidy, plovikliy ir kity
medziagy, kurios yra kenksmingos arba kurios gali pakeisti
pieno ar pieno pagrindo produkty juslines savybes arba dél
kuriy tokiy produkty vartojimas tampa pavojingas arba kenks-
mingas Zmoniy sveikatai, jei Sie likuciai virSija leistinos
paklaidos ribas.

Jei iStyrus piena arba pieno pagrindo produktus randama
liku¢iy, virSijanciy leistinas paklaidas, pédsaky, sie produktai
neturi bati vartojami maistui.

() OL L 275, 1986 9 29, p. 36. Su paskutiniais pakeitimais, padary-
tais Sprendimu 89/187/EEB (OL L 66, 1989 3 10, p. 37).
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Tyrimai liku¢iams aptikti turi bati atliekami pagal pasitvirtinu-
sius, mokslo pripazintus metodus ir visy pirma pagal Bendrijos
arba tarptautiniu lygiu nustatytus metodus.

3. Kompetentinga institucija atlicka patikrinimus, vietoje
tikrindama, kaip laikomasi $io straipsnio 2 dalies reikalavimy.

4. 31 straipsnyje nurodyta tvarka nustatoma:

— iSsamios taisyklés 3 dalyje numatytiems patikrinimams
atlikti ir jy daznumas,

— 2 dalyje numatytos leistinos paklaidos ir pamatiniai
metodai.

Ta pacia tvarka gali bati priimtas sprendimas tirti ir 1 dalyje
nenurodytas medZiagas.

5. Kol jsigalios $io straipsnio jgyvendinimo priemonés, lieka
galioti nacionalinés taisyklés, laikantis bendryjy Sutarties
nuostaty.

16 straipsnis

1. Pieno rezervuarai, patalpos, jrenginiai ir darbo jranga gali
bati naudojami ir kitiems maisto produktams, jei imamasi visy
batiny priemoniy, kad geriamasis pienas arba pieno pagrindo
produktai nebiity uZtersti arba nesugesty.

2. Ant pienui naudojamy rezervuary turi bati aiskiai nuro-
dyta, kad jie tinka tik maisto produktams vezti.

3. Jei jmoné gamina maisto produktus, kuriy sudétyje yra
pieno ar pieno pagrindo produkty ir kity komponenty, kurie
nebuvo apdoroti terminiu ar kuriuo nors kitu panasy poveikj
turiniu badu, toks pienas, pieno pagrindo produktai ir kompo-
nentai turi bati laikomi atskirai, kad bty apsisaugota nuo kryz-
minio uZter§imo, ir apdorojami arba perdirbami tam tikslui
skirtose patalpose.

4. I8samios Sio straipsnio taikymo taisyklés, visy pirma
plovimo, valymo bei dezinfekavimo prie§ naudojimg ir vezimo
salygos patvirtinamos 31 straipsnyje nustatyta tvarka.

17 straipsnis

Tam, kad 3§ direktyva baty taikoma vienodai, Komisijos
ekspertai, veikdami kartu su kompetentingomis institucijomis,
gali atlikti patikrinimus vietoje. Tikrindami reprezentatyvy
jmoniy procents, jie pirmiausia gali jsitikinti, ar kompeten-
tingos institucijos uZtikrina, kad patvirtintos jmonés laikytysi
Sios direktyvos nuostaty. Atlikty patikrinimy rezultatus Komi-
sija perduoda valstybéms naréms.

Valstybé naré, kurios teritorijoje atlickamas patikrinimas, savo
pareigas vykdantiems ekspertams suteikia visg biiting pagalba.

[§samios Sio straipsnio taikymo taisyklés patvirtinamos
31 straipsnyje nustatyta tvarka.

18 straipsnis

Valstybés narés uztikrina, kad produkty, kuriems taikoma 3i
direktyva ir kuriuose pieno sudedamosios dalys pakeiciamos
kitais, ne pieno pagrindo produktais, gamybai baty taikomos
Sioje direktyvoje nustatytos higienos taisykles.

19 straipsnis

1. Taikomos Direktyvos 89/662/EEB nuostatos, ypa¢ dél
paskirties valstybés narés atliekamy patikrinimy organizavimo
arba su tais patikrinimais susijusiy veiksmy ir saugos prie-
moniy, kuriy bitina imtis.

2. Itarus, kad $ios direktyvos nesilaikoma, arba abejojama, ar
1 straipsnyje minimi produktai yra tinkami vartoti, kompeten-
tinga institucija, nepaZeisdama atskiry Sios direktyvos nuostaty,
atlieka visus jos nuomone bitinus patikrinimus.

3. Valstybés narés imasi atitinkamy administraciniy arba
baudziamyjy priemoniy, skirty nubausti uz Sios direktyvos
pazeidimg, ypa¢ nustacius, kad parengti sertifikatai arba doku-
mentai neatitinka tikrosios 1 straipsnyje nurodyty produkty
biklés, ant produkty esantys Zenklai neatitinka taisykliy,
produktai nebuvo patikrinti taip, kaip nurodyta Sioje direkty-
voje, arba jie nebuvo naudojami pagal numatyta paskirtj.

20 straipsnis

1. 31 straipsnyje nurodyta tvarka gali bati nustatyta:

— reikalavimai, taikytini visiems produktams, kuriuos
leidziama pateikti | valstybés narés rinkg, taciau kuriy
sudétis arba pateikimo forma gali bati skirtingai suprasti
jvairiose valstybése narése,

— sandariy talpykly nelaidumo tikrinimo badai,

— pamatiniai metodai ir, prireikus, jprastinius analizés bei
tyrimy, kurie turi bati atliekami kontroliuojant atitiktj Sios
direktyvos reikalavimams, metodus reglamentuojantys krite-
rijai, ir méginiy émimo metodai,
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— ribos ir metodai, leidziantys atskirti jvairius C priedo I
skyriuje apibréztus termiskai apdoroto pieno tipus,

— A priedo IV skyriuje ir C priedo I ir II skyriuose minimy
standarty nustatymo analizés metodai.

Kol nepriimti pirmoje pastraipoje minimi sprendimai, visi tarp-
tautiniu lygiu nustatyti metodai ir tyrimo metodai pripazjstami
pamatiniais metodais.

2. Nukrypstant nuo 3 ir 6 straipsniy, 31 straipsnyje nusta-
tyta tvarka gali bati nuspesta, kad kai kurios Sios direktyvos
nuostatos nebiity taikomos pieno pagrindo produktams,
kurivose yra kity maisto produkty, jei pienas arba pieno
pagrindo produkto procentas yra nedidelis, kaip apibrézta
2 straipsnio 4 dalyje.

Pirmoje pastraipoje minimos nukrypti leidZiancios nuostatos
negali biti taikomos:

a) A priedo I skyriuje nustatytiems gyviiny sveikatos reikalavi-
mams ir B priedo I skyriuje nustatytoms jmoniy patvirti-
nimo salygoms;

b) C priedo IV skyriuje nustatytiems zenklinimo reikalavi-
mams;

¢) C priedo VI skyriuje nustatytiems tikrinimo reikalavimams.
Leidziant nukrypti atsizvelgiama i produkto kilme ir sudétj.

3. Valstybé nar¢, nepaisydama 2 dalies nuostaty, uZtikrina,
kad visi | rinka pateikiami pieno pagrindo produktai yra
tinkami mitybai ir pagaminti i§ Sios direktyvos reikalavimus
atitinkancio pieno arba pieno pagrindo produkty.

21 straipsnis

Taryba, remdamasi Komisijos pasitlymu, kvalifikuota balsy
dauguma atitinkamai pakeicia priedus, ypa¢ suderina juos su
mokslo ir technikos pazanga.

1T SKYRIUS

Importas i$ treCiyjy Saliy

22 straipsnis

Zalio pieno, termiskai apdoroto pieno ir pieno pagrindo
produkty, kuriems taikoma $i direktyva, importui i§ treciyjy
Saliy taikytinos salygos turi bent jau atitikti II skyriuje Bendrijos
produkcijai nustatytas salygas.

23 straipsnis

1. Tam, kad 22 straipsnis bty taikomas vienodai, taikomos
toliau nurodyty daliy nuostatos.

2. Kad pieng ir pieno pagrindo produktus biity galima
importuoti j Bendrija, jie turi:

a) bati atvezami i3 treCiosios Salies, nurodytos pagal 3 dalies a
punkto nuostata sudarytiname sarase;

b) bati lydimi veterinarijos pazyméjimo, atitinkancio pavyzdi,
kuris turi buti nustatytas 31 straipsnyje nurodyta tvarka,
pasirasyto eksportuojancios Salies kompetentingos institu-
cijos ir patvirtinanc¢io, kad pienas arba pieno pagrindo
produktai atitinka II skyriaus reikalavimus ar papildomas
salygas arba suteikia tokias pacias garantijas, minimas
3 dalyje, ir yra i§ B priede numatytas garantijas suteikianciy
jmoniy.

3. 31 straipsnyje nurodyta tvarka nustatoma:

o
Qg

laikinasis treciyjy Saliy arba jy daliy, galin¢iy suteikti Komi-
sijai garantijas, atitinkancias numatytas II skyriuje, sgrasas ir
imoniy, kurioms jos gali suteikti Sias garantijas, sarasas.

Sis laikinasis sgrasas sudaromas i§ kompetentingy institucijy
patvirtinty ir patikrinty jmoniy saraso, kai tik Komisija
patikrina, ar ios jmonés atitinka $ioje direktyvoje nustatytus
principus bei bendrasias taisykles;

b) Sio sgrao pakeitimai, atsizvelgiant | 4 dalyje numatytus
patikrinimus;

(a)
~

tre¢iosioms $alims nustatyti konkretiis reikalavimai ir lygia-
vertés garantijos, kurie negali bati palankesnés uz numatyta-
sias II skyriuje;

&

terminio apdorojimo biidai, nurodytini tam tikroms trecio-
sioms 3alims, kuriose gyviiny sveikatai gresia pavojus.

4. Komisijos ekspertai ir valstybés narés atlieka patikrinimus
vietoje, kad jsitikinty, ar treCiyjy Saliy suteiktos garantijos dél
gamybos salygy ir iSleidimo j rinka gali bati laikomos toly-
giomis Bendrijoje taikomoms garantijoms.
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Uz Siuos patikrinimus atsakingus valstybiy nariy ekspertus
skiria Komisija, remdamasi valstybiy nariy pasitlymu.

Sie patikrinimai atliekami Bendrijos vardu ir Bendrija padengia
visas su jais susijusias islaidas. Patikrinimy, iskaitant ir tuos,
kurie turi bati atlickami remiantis 6 dalyje nurodytu spren-
dimu, daznumas ir pati procedira nustatoma 31 straipsnyje
nurodyta tvarka.

5. Kol bus nustatyta 4 dalyje minimy patikrinimy struktiira,
ir toliau taikomos tre¢iyjy Saliy tikrinimo taisyklés, bet per
Veterinarijos nuolatinj komiteta turi biiti pranesta apie ty patik-
rinimy metu nustatytg higienos taisykliy nesilaikyma.

6. Taryba, remdamasi Komisijos pasialymu, kvalifikuota
balsy dauguma atskirg apdorojimo arba perdirbimo imonés
pripazinimg abipusiu susitarimu gali pakeisti treCiosios Salies
imoniy, reguliariai ir veiksmingai tikrinamy kompetentingos
institucijos, kad ji galéty garantuoti atitiktj 2 dalies b punkto
reikalavimams, pripazinimu.

24 straipsnis

Direktyvoje 90/675/EEB nustatyti principai ir bendrosios
taisyklés taikomi visy pirma atsizvelgiant i patikrinimy, kuriuos
turi atlikti valstybés narés, organizavima bei tolesnj vykdymg ir
i igyvendintinas saugos priemones.

25 straipsnis

1. Valstybés narés uztikrina, kad produktai, kuriems taikoma
§i direktyva, | Bendrijg biity importuojami tik tokiu atveju, jei:

— jie yra lydimi pazyméjimo, kurj kompetentinga institucija
turi iSduoti pakrovimo metu.

Pazyméjimo pavyzdys nustatomas 31 straipsnyje nurodyta
tvarka,

— jie buvo patikrinti taip, kaip reikalaujama Direktyvose
90/675/EEB ir 91/496/EEB ().

2. Kol bus nustatytos iSsamios S$io straipsnio taikymo
taisyklés, importui i§ treciyjy Saliy, kurioms Bendrijos reikala-
vimai dar nepatvirtinti, ir toliau taikomos nacionalinés taisyklés,
jei jos néra palankesnés uz nustatytasias II skyriuje.

(') 1991 m. liepos 15 d. Tarybos direktyva 91/496/EEB, nustatanti
gyviiny, jvezamy | Bendrijg i treciyjy Saliy, veterinarinio patikri-
nimo organizavimo principus, i§ dalies keiCianti Direktyvas
89/662/EEB, 90/425[EEB ir 90/675[EEB (OL L 268, 1991 9 24, p.
56).

26 straipsnis

[ 23 straipsnyje numatytus sarasus gali bati jtrauktos tik tos
treciosios Salys arba jy dalys:

a) i3 kuriy néra draudziama importuoti dél A priede nurodyty
ar kuriy nors kity Bendrijai svetimy ligy arba remiantis
Direktyvos 72[462[EEB () 6, 7 ir 14 straipsniais;

b) kurios, atsizvelgiant j jy teisés aktus, ju kompetentingos
institucijos strukttira, inspekcijos tarnybas, $iy tarnyby
jgaliojimus ir prieZidirg, yra pripazZintos remiantis Direktyvos
72[462[EEB 3 straipsnio 2 dalimi kaip galinCios garantuoti
jy Salyse galiojanciy teisés akty jgyvendinima;

kuriy veterinarinés tarnybos gali garantuoti, kad bus laiko-
masi bent jau tokiy sveikatos reikalavimy, kurie yra lygiaver-
Ciai nurodytiems II skyriuje.

(a)
~

IV SKYRIUS

Baigiamosios nuostatos

27 straipsnis

1. Kiekviena valstybé naré paskiria vieng arba daugiau nacio-
naliniy etaloniniy laboratorijy, skirty tirti ir tikrinti pieng ir
pieno pagrindo produktus, ir jy sarasa perduoda Komisijai.

Sios laboratorijos yra atsakingos uz:

— laboratorijy, kuriy tikslas — atlikti tyrimus, skirtus patikrinti
cheminius bei bakteriologinius standartus ir atlikti Sioje
direktyvoje numatytus tyrimus, veiklos koordinavimg,

— pagalba kompetentingoms institucijoms organizuojant
pieno ir pieno pagrindo produkty tikrinimo tvarka,

— periodiska lyginamyjy tyrimy organizavimg,

— informacijos, kurig kompetentingoms institucijoms pateiké
28 straipsnyje nurodytos Bendrijos etaloninés laboratorijos
ir pieno bei pieno pagrindo produkty analiz¢ bei tyrimus
atlickancios laboratorijos, platinima.

() 1972 m. gruodzio 12 d. Tarybos direktyva 72[462[EEB dél svei-
katos ir veterinarinio patikrinimo problemy importuojant galvijus,
kiaules ir $viezig mésg i§ treciyjy Saliy (OL L 302, 1972 12 31, p
28). Su paskutiniais pakeitimais, padarytais Direktyva 91/497/EEB
(OLL 268, 1991 9 24, p. 69).
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2. Nacionaliniy etaloniniy laboratorijy s3rasa ir tolesnius jo
pakeitimus Komisija skelbia Europos Bendrijy oficialiajame leidi-

nyje.

28 straipsnis

Bendrijos etaloniné laboratorija pienui bei pieno produktams
tirti ir tikrinti nurodyta D priedo I skyriuje.

Sios laboratorijos pareigos ir uzduotys yra nustatytos to paties
priedo II skyriuje ir apima 27 straipsnyje minimy nacionaliniy
etaloniniy laboratorijy veiklos koordinavima.

Taikomas 1990 m. birZelio 26 d. Tarybos sprendimo
90/424/EEB dél i8laidy veterinarijos srityje () 28 straipsnis.

29 straipsnis

1. Nuo 1994 m. sausio 1 d. Direktyva 85/397/EEB panaiki-
nama.

2. Igyvendinant Sig direktyva ir toliau taikoma 1989 m.
birzelio 20 d. Tarybos direktyva 89/384/EEB, nustatanti
issamig patikrinimy, skirty uztikrinti, kad laikomasi Direktyvos
85/397[EEB () A priede nustatytos zalio pieno uzsalimo
temperatiiros, atlikimo tvarka, 1989 m. geguzés 26 d. Komi-
sijos direktyva 89/362/EEB dél bendryjy higienos salygy pieno
gamybos tikiuose (’) ir 1991 m. vasario 14 d. Komisijos spren-
dimas 91/180/EEB, nustatantis tam tikrus Zalio ir termiskai
apdoroto pieno analizés bei tyrimo metodus (*).

31 straipsnyje nustatyta tvarka $ie teisés aktai gali bati i§ dalies
kei¢iami, siekiant jy taikymo sritj suderinti su dabartinés direk-
tyvos turiniu arba juos véliau suderinti su mokslo ir technolo-
gijos pazanga.

30 straipsnis
Direktyva 89/662/EEB i dalies kei¢iama taip:
1) A priedas papildomas $ia jtrauka:
,— 1992 m. birzelio 16 d. Tarybos direktyva 92/46/EEB,
nustatanti sveikatos taisykles Zalio pieno, termiskai

apdoroto pieno ir pieno pagrindo produkty gamybos ir
tickimui j rinkg (OL L 268, 1992 9 14, p. 1).5

2) I8braukiama $i A priedo jtrauka:

,— 1985 m. rugpjacio 5 d. Tarybos direktyva 85/397/EEB
del visuomenés ir gyviiny sveikatos problemy, turinciy
jtakos Bendrijos vidaus prekybai termiskai apdorotu
pienu (OL L 226, 1985 8 24, p. 13), su paskutiniais
pakeitimais, padarytais 1985 m. gruodzio 20 d. Regla-

mentu (EEB) Nr. 3768/85 (OL L 362, 1985 12 31, p.

8).%

3) Isbraukiama $i B priedo jtrauka:
,— Zalias pienas ir pieno pagrindo produktai.”.

31 straipsnis

1. Kai turi bati laikomasi $iame straipsnyje nustatytos
tvarkos, pirmininkas savo iniciatyva arba valstybiy nariy
praSymu nedelsdamas klausimus perduoda  Sprendimu

(") OLL 224,1990 8 18, p. 19. Su paskutiniais pakeitimais, padarytais
Sprendimu 91/133/EEB (OL L 66, 1991 3 13, p. 18).

(3 OLL 181, 1989 6 28, p. 50.

() OLL 156, 1989 6 8, p. 30.

(f) OLL 93,1991 413, p. 1.

68/361[EEB () jkurtam Veterinarijos nuolatiniam komitetui
(toliau — komitetui).

2. Komisijos atstovai, pasikonsultave su Reglamentu (EEB)
Nr. 804/68 ikurtu Pieno ir pieno produkty vadybos komitetu,
jei sprendziami chemijos ar technologijos klausimai, pateikia
komitetui priemoniy, kuriy turi bati imtasi, projekta. Komitetas
savo nuomon¢ dél projekto pareiskia per tokj laikg, kurj
nustato pirmininkas atsizvelgdamas | klausimo skubuma.
Nuomoné patvirtinama Sutarties 148 straipsnio 2 dalyje
nustatyta balsy dauguma tuo atveju, kai Taryba turi priimti
sprendimg Komisijos pasitilymu. Valstybiy nariy atstovy Komi-
tete balsai skaiCiuojami taip, kaip nustatyta Sutarties
148 straipsnio 2 dalyje. Pirmininkas nebalsuoja.

3. a) Komisija patvirtina numatytas priemones ir nedelsdama
jas jgyvendina, jeigu jos atitinka komiteto nuomone.

b) Kai numatytos priemonés neatitinka komiteto nuomonés
arba nuomoné nepareiskiama, Komisija nedelsdama
pateikia Tarybai pasitlymg dél priemoniy, kuriy turi bati
imtasi. Taryba patvirtina priemones kvalifikuota balsy
dauguma.

Jeigu Taryba per tris ménesius nuo tos dienos, kai klau-
simas buvo jai perduotas, nepriima jokio sprendimo,
pasitlytas priemones patvirtina Komisija, iSskyrus
atvejus, kai Taryba jas atmeté paprasta balsy dauguma.

32 straipsnis

1. Valstybés narés priima jstatymus ir kitus teisés aktus,
kurie isigalioje iki 1994 m. sausio 1 d., igyvendina Sig
direktyva. Apie tai jos nedelsdamos pranesa Komisijai.

() OLL 225,1968 10 18, p. 23.
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Valstybés nareés, tvirtindamos $ias priemones, daro jose nuoroda
i sia direktyva arba tokia nuoroda daroma jas oficialiai skel-
biant. Nuorodos darymo tvarka nustato valstybés narés.

2. Valstybés narés pateikia Komisijai $ios direktyvos taikymo
srityje priimty nacionaliniy teisés akty pagrindiniy nuostaty
tekstus.

3. Perkélimo | nacionalinés teisés aktus termino nustatymas
1994 m. sausio 1 d. nepazeidzia Direktyvoje 89/662/EEB
numatyty veterinariniy patikrinimy pasienyje panaikinimo.

33 straipsnis

Si direktyva skirta valstybéms naréms.

Priimta Liuksemburge, 1992 m. birzelio 16 d.

Tarybos vardu
Pirmininkas
Arlindo MARQUES CUNHA
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A PRIEDAS

ZALIO PIENO PRIEMIMO | APDOROJIMO IR (ARBA) PERDIRBIMO IMONES REIKALAVIMAI

I SKYRIUS

Zaliam pienui taikomi gyviiny sveikatos reikalavimai

1. Zalias pienas turi biiti:

a) karviy arba buivoliy:
i) kurios yra i§ bandos, kuri, remiantis Direktyvos 64/432[EEB A priedo 1 dalimi:
— yra oficialiai pripazinta neapimta tuberkuliozés,

— yra neapimta arba oficialiai neapimta bruceliozés;

i) kurios neturi infekciniy ligy, kuriomis Zmonés gali uzsikrésti per piena, poZymiy;

iii) kuriy piene néra jokiy biidingy jusliniy savybiy pakitimy;

iv) kurios neturi akivaizdziy bendros sveikatos biiklés sutrikimy, neserga infekcijos sukeltomis lytiniy organy
ligomis, sukelianciomis i$skyras, virskinamojo trakto ligomis, pasireiskianciomis viduriavimu bei kars¢iavimu
arba pastebimu teSmens uzdegimu;

v) kuriy teSmuo neturi Zaizdy, galin¢iy pakenkti pieno kokybei;

vi) duodanciy (jei tai yra karvés) ne maziau kaip du litrus pieno per dieng;

vii) kurios nebuvo gydomos medziagomis, kurios yra arba gali bati pavojingos Zmoniy sveikatai patekusios i

piena, iSskyrus atvejus, jei tokio pieno laikymo periodas atitinka Bendrijos nuostatas arba, jei tokiy néra —
nacionalines nuostatas;

=

aviy ir ozky:

i) kurios yra i3 aviy ir ozky tikio, kuris oficialiai pripaZintas neapimtas bruceliozés arba yra neapimtas bruceliozes
(Brucella melitensis), kaip apibrézta Direktyvos 91/68/EEB 2 straipsnio 4 ir 5 dalyse;

i) kurios atitinka a punkte, iSskyrus jo i ir vi papunkéius, nustatytus reikalavimus.

2. Jei tkyje kartu laikomi skirtingy risiy gyvuliai, jy laikymo salygos turi atitikti tokius veterinarijos reikalavimus, kokie
bty taikomi juos laikant atskirai.

3. Jei ozkos laikomos su karvémis, joms atlickamas tuberkuliozés tyrimas laikantis priemoniy, kurios turi baiti nustatytos
Sios direktyvos 31 straipsnyje numatyta tvarka.

4. Zalias pienas neapdorojamas, neperdirbamas, neparduodamas ir nevartojamas, jei:
a) jis yra gyvuliy, kuriems buvo neteisétai skirtos Direktyvose 81/602/EEB (') ir 88/146/EEB () apibréztos medziagos;

b) jame $ios direktyvos 15 straipsnyje apibrézty medziagy likuciai virsija leistinas ribas.

(") 1981 m. liepos 31 d. Tarybos direktyva 81/602/EEB dél tam tikry hormoninj poveikj turin¢iy medziagy ir bet kuriy tirostatinj
poveikj turin¢iy medziagy uZdraudimo (OL L 222, 1981 8 7, p. 32) Su paskutiniais pakeitimais, padarytais Direktyva 85/358/EEB
(OLL 191, 1985 7 23, p. 46).

(*) 1988 m. kovo 7 d. Tarybos direktyva 88/146/EEB, draudzianti gyvulininkystéje naudoti tam tikras hormoninio poveikio medziagas
(OL'L 70,1988 316, p. 16).
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I SKYRIUS

Higienos reikalavimai pieno aikiui

1. Zalias pienas turi biiti i§ @ikiy, jregistruoty ir patikrinty taip, kaip nurodyta 13 straipsnio 1 dalyje. Jei buivolés, avys
ir ozkos nelaikomos lauke, patalpos turi bati suprojektuotos, pastatytos, eksploatuojamos ir tvarkomos taip, kad
uztikrinty:

a) tinkamas jy laikymo, higienos, §varos ir gyviiny sveikatos salygos;

b) patenkinamas melzimo, pieno tvarkymo, atSaldymo ir laikymo higienos salygos.

2. Patalpos, kuriose gyvuliai melziami arba kuriose laikomas, apdorojamas ar $aldomas pienas, turi bati isdéstytos ir
pastatytos taip, kad biity galima i§vengti pieno uZter§imo pavojaus. Jas turi biti lengva valyti ir dezinfekuoti, be to,
jose turi biti:

a) durys ir grindys, lengvai valomos tose vietose, kurios gali buti uZterstos arba uzkréstos;
b) taip sudétos grindys, kad lengvai galéty nutekeéti skysciai ir biity lengva pasalinti atlickas;
¢) pakankamas védinimas ir ap$vietimas;

d) tinkamas ir pakankamas apripinimas geriamuoju vandeniu, atitinkanciu Direktyvos 80/778/EEB (') D ir E punk-
tuose nustatytus parametrus, naudojamu melZimo metu ir jrangai bei instrumentams, minimiems 3io priedo III
skyriaus B dalyje, plauti;

¢) patalpos tinkamai atskirtos nuo taros Saltiniy, pavyzdziui, tualety ir méslo kaupimo viety;

f) lengvai plaunami, valomi ir dezinfekuojami jranga bei jrenginiai.

Be to, pieno laikymo patalpoje turi bati tinkama pieno $aldymo jranga, patalpa turi biti apsaugota nuo kenkéjy ir
pakankamai atskirtos nuo kity patalpy, kuriose laikomi gyvuliai.

3. Naudojant kilnojamasias melzimo aiksteles, turi bati laikomasi 2 punkto d ir f papunkeiy reikalavimy, be to:
a) vietose, kur jrengiamos aikstelés, neturi bati fekalijy ar kity atlieky;
b) visa jy naudojimo laikg pienas turi bati apsaugotas nuo uztersimo;

¢) turi biiti taip pastatytos ir jrengtos, kad bty uztikrinta jy $vara.

4. Laikant melZiamus gyvulius gryname ore, melzimo aikstelé arba melZzimo vieta turi bati tinkamai atskirta nuo gyvuliy
laikymo vietos.

5. Turi bati sudarytos salygos gyvuliams, ser%antiems ar jtariamiems sergant [ skyriaus 1 dalyje nurodytomis ligomis,
arba gyvuliams, minimiems I skyriaus 3 dalyje, atskirti nuo likusios bandos.

6. Draudziama laikyti gyvulius pieno laikymo, apdorojimo arba saldymo patalpose.

1II SKYRIUS

Higienos reikalavimai melZiant, surenkant Zalig pieng ir ji veZant i§ pieno dikio i pieno pardavimo viet.
Darbuotojy higiena

A. Melzimo higiena

1. Melzimas turi biti higieniskas, laikantis Direktyvoje 89/362/EEB nustatyty reikalavimy.

(") 1980 m. liepos 15 d. Tarybos direktyva 80/778[EEB dél Zmonéms vartoti skirto vandens kokybés (OL L 229, 1980 8 30, p. 11). Su
paskutiniais pakeitimais, padarytais Direktyva 90/656/EEB (OL L 353, 1990 12 17, p. 59).
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2. Tik ka pamelztas pienas turi biti laikomas $varioje vietoje, jrengtoje taip, kad bty i§vengta neigiamo poveikio
pienui.

Jei pienas nesurenkamas per dvi valandas nuo melzimo, jis turi bati at3aldytas iki 8 °C arba Zemesnés tempe-

ratiiros, jei surenkamas kasdien, arba iki 6 °C ir Zemesnés temperatiiros, jei surenkamas ne kasdien. VezZant pieng
i apdorojimo ir (arba) perdirbimo jmong, jo temperatiira neturi bati aukstesné kaip 10 °C.

B. Patalpy, jrenginiy ir jrankiy higiena

1. Jrenginiai ir instrumentai arba jy pavirsiai, kurie liesis su pienu (melzimui, laikymui arba vezimui skirti indai,
talpyklos, rezervuarai ir pan.), turi bati pagaminti i§ neriidijancios, lygios, lengvai plaunamos ir dezinfekuojamos
medziagos, kurios kiekiai, pereinantys i piena salycio su juo metu, nesukelia grésmés Zmoniy sveikatai, nepablo-
gina pieno sudeties ar jusliniy savybiy.

2. Po melzimo pieno indai, mechaninio melzimo jrengimai ir talpyklos, susilieciantys su pienu, turi bati plaunami ir
dezinfekuojami. Po kiekvieno pieno isvezimo arba keliy isvezimy, kai tarp iSkrovimo ir pakrovimo yra labai nedi-
delis laiko tarpas, kuris vis tik turi biiti ne mazesnis kaip viena diena, talpyklos bei rezervuarai, kuriuose Zalias

ienas vezamas | pieno surinkimo ar standartizavimo centrus arba pieno apdorojimo ar perdirbimo jmones,
{zaskart turi bati valomi ir dezinfekuojami.

C. Darbuotojy higiena

1. Darbuotojai laikosi nepriekaistingos $varos, bitent:
a) melZz¢jai ir Zalio pieno tvarkytojai turi vilkéti Svarius melzimui skirtus drabuzius;
b) melzéjai, prie§ pradédami melzti, turi nusiplauti rankas ir stengtis jas iSlaikyti $varias viso proceso metu.

Tam tikslui alia melzimui skirtos vietos reikalaujama jtaisyti tinkamus jrenginius, kad melzéjai ir zalio pieno
tvarkytojai galéty nusiplauti rankas.

2. Darbdavys imasi visy bitiny priemoniy, kad asmenims, galintiems uzkrésti piena, nebity leidziama ji apdoroti,
kol nebus jrodymy, kad sie asmenys nebekelia tokios grésmés.

Kiekvienas melZiantis arba Zalia piena tvarkantis asmuo turi jrodyti, kad néra jokiy su medicina susijusiy klitciy,
dél kuriy jis negaléty bati nusamdytas Siam darbui. Tokio asmens medicinine priezifirg reglamentuoja atitinka-
moje valstybéje nar¢je galiojantys nacionaliniai teisés aktai, o treciosiose 3alyse — Sios direktyvos 31 straipsnyje
nurodyta tvarka nustatytinos garantijos.

D. Produkcijos higiena

1. Nustatoma kompetentingos institucijos priziirima monitoringo sistema, kurios tikslas — kontroliuoti, kad i pieng
nebiity pilama vandens. Pirmiausia $i sistema numato reguliarius kiekvienos jmonés pieno uzsalimo temperatiros
patikrinimus, atliekamus laikantis $ios tvarkos:

a) kiekvieno tkio Zalias pienas turi bati reguliariai tikrinamas atsitiktinés méginiy atrankos badu. ] apdorojimo
arba perdirbimo jmone tiesiogiai pristatant vieno tkio piena, méginiai turi %ﬁti imami arba surenkant pieng i§
tkio, jei bus imtasi priemoniy i§vengti falsifikavimo vezant, arba pries iskraunant apdorojimo arba perdirbimo
jmonéje, jei §j pieng tiesiogiai pristato tkininkas.

Jei i8tyrusi patikrinimo rezultatus kompetentinga institucija jtaria, kad i piena buvo jpilta vandens, ji paima

autentiskg meéginj tkyje. Autentiskas méginys — tai vieno rytinio arba vakarinio prizitirimo melzimo, praside-
jusio nuo ankstesnio melZimo praéjus ne maziau kaip vienuolikai ir ne daugiau kaip trylikai valandy, méginys.

Jei pieng pristato keli tikiai, méginius galima imti tik jvezus Zalig pieng | apdorojimo ar Eerdirbimo jmone arba
surinkimo ar standartizavimo centrg, taciau tokiais atvejais tikiuose vis tik atlickami patikrinimai vietoje.
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Jei i8tyrus patikrinimo rezultatus jtariama, kad i piena buvo jpilta vandens, méginiai imami visuose kiuose, i§
kuriy pienas buvo surinktas.

Prireikus kompetentinga institucija ima $io punkto antroje pastraipoje minétus autentiskus méginius;

b) jei patikrinimo rezultatai rodo, kad vandens nebuvo pilta, toks Zalias pienas gali biiti naudojamas gaminti Zalig
geriamajj pieng, termiskai apdorota pieng ir Zmonéms vartoti skirtus pieno pagrindo produktus.

2. Apdorojimo ir (arba) perdirbimo jmoné informuoja kompetentinga institucija, kai pasickiamas didziausias bakte-
rinis uZter§tumas ir maksimalus somatiniy lgsteliy skai¢ius. Kompetentinga institucija imasi atitinkamy priemoniy.

3. Jei, nustacius, kad yra virSyti IV skyriuje nurodyti standartai, per tris ménesius nuo 1 dalies a punkte minimy
patikrinimy bei IV skyriaus D dalyje numatyty tyrimy pieno rodikliai iy standarty neatitinka, pieno tiekimas i§
tokio tikio sustabdomas, kol $is atitiks minétus standartus.

Pienas neturi bati skirtas Zmonéms vartoti, jei jame esanciy antibiotiky likuciy kiekis, atsizvelgiant j Reglamento
(EEB) Nr. 2377/90 (') I ir Il prieduose nurodytas medziagas, virsija minétame reglamente nurodytus kiekius;
bendra antibiotiniy medziagy likuciy kiekiy suma neturi virsyti $ios direktyvos 31 straipsnyje nurodyta tvarka
nustatytinos vertés.

IV SKYRIUS

Standartai, kuriuos turi atitikti i§ pieno dikiy surenkamas arba i apdorojimo ar perdirbimo jmones priimamas
Zalias pienas

A. Zalias karvés pienas

Nepazeidziant Reglamento (EEB) Nr. 2377/90 I ir Il prieduose nustatyty riby:

1. Zalias karvés pienas, skirtas gaminti termiskai apdorota geriamgjj piena, fermentuota piena, saldzig varske
(strelius), sutirstintg arba aromatizuotg piena, turi atitikti Siuos standartus:

A

Bendras bakterijy skaicius 30 °C (viename ml) < 100 000 ()

Somatiniy lgsteliy skaicius (viename ml) 400 000 ()

IA

() Per du ménesius atlikty tyrimy, per ménesj imant ne maziau kaip du méginius, geometrinis vidurkis.

(") Per tris ménesius atlikty tyrimy, per ménesj imant ne maziau kaip vieng méginj, geometrinis vidurkis arba, jei produkcijos
lygiai skiriasi atsiZvelgiant { sezong rezultaty skaitiavimo metodas, kuris $ios direktyvos 31 straipsnyje nustatyta tvarka turi
biiti derinamas.

2. Zalias karvés pienas, skirtas gaminti pieno pagrindo produktus, i§skyrus nurodytus 1 punkte, turi atitikti $iuos

reikalavimus:
Nuo 19941 1
Nuo 1998 11
Bendras bakterijy skaicius 30 °C (viename ml) < 400 000 (* < 100 000 ()
Somatiniy lgsteliy skaicius (viename ml) < 500 000 (* < 400 000 ()

() Per du ménesius atlikty tyrimy, per ménesj imant ne maziau kaii du méginius, geometrinis vidurkis.

(") Per tris ménesius atlikty tyrimy, per ménesj imant ne maziau kaip vieng méginj, geometrinis vidurkis arba, jei produkcijos
lygiai skiriasi atsizvelgiant | sezong rezultaty skai¢iavimo metodas, kuris $ios direktyvos 31 straipsnyje nustatyta tvarka turi
bati derinamas.

(") 1990 m. birzelio 26 d. Tarybos reglamentas (EEB) Nr. 2377/90, nustatantis veterinariniy vaisty liku¢iy gyvininés kilmés maisto
produktuose didziausiy leistiny kiekiy nustatymo tvarkg Bendrijoje (OL L 224, 1990 8 18, p. 1). Su paskutiniais pakeitimais, padary-
tais Komisijos reglamentu (EEB) Nr. 675/92 (OL L 73, 1992 319, p. 8).
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3. Zalias karvés pienas, skirtas tiesiogiai Zmonéms vartoti, ir 7alias karvés pienas, skirtas gaminti produktus ,paga-

minti, naudojant Zalig piena®, { kuriy gamybos procesa nejeina terminis apdorojimas, turi:
a) atitikti 1 punkte nurodytus standartus;
b) ir atitikti dar §j standarta ():

Staphylococcus aureus (viename ml):

n =>5
m = 500
M = 2000
c =2

B. Zalias buivoliy pienas

Nepazeidziant Reglamento (EEB) Nr. 2377/90 I ir IIl prieduose nustatyty riby:

1. Pieno pagrindo produktams gaminti skirtas Zalias buivoliy pienas turi atitikti $iuos standartus:

Nuo 199411
Bendras bakterijy skaicius 30 °C (viename ml) < 1000 000 ()
Somatiniy lgsteliy skaicius (viename ml) < 500 000 ()

() Per du ménesius atlikty tyrimy, per ménesj imant ne maziau kaip du méginius, geometrinis vidurkis.
(") Per tris ménesius atlikty tyrimy, per ménesj imant ne maziau kaip vieng mégini, geometrinis vidurkis.

Bakterinio uZter§tumo standartai 30 °C temperatiiroje ir somatiniy lasteliy skaiciaus standartai, taikomi nuo nuo
1998 m. sausio 1 d., bus nustatyti sios direktyvos 21 straipsnyje nurodyta tvarka.

. Zalias buivoliy pienas, skirtas gaminti produktus ,pagaminti naudojant zalig pieng*, i kuriy gamybos procesa

nejeina terminis apdorojimas, turi atitikti $iuos reikalavimus:

bendras bakterijy skai¢ius 30 °C (viename ml): < 500 000
somatiniy lgsteliy skai¢ius (viename ml) < 400 000

Staphylococcus aureus (viename ml): kaip karvés pieno.

C. Zalias ozky ir aviy pienas

Nepazeidziant Reglamento (EEB) Nr. 2377/90 [ ir III prieduose nustatyty riby:

1.

2357

o

Zalias ozky arba aviy pienas, skirtas gaminti termiskai apdorota geriamajj piena arba termiskai apdorotus pieno
pagrindo produktus turi atitikti $iuos standartus:

Nuo 199411

Bendras bakterijy skaic¢ius 30 °C (viename ml) < 1000 000 (%

() Per du ménesius atlikty tyrimy, per ménesj imant ne maziau kaip du meéginius, geometrinis vidurkis.

Bakterinio uzterStumo 30 °C temperatiiroje ir somatiniy lasteliy skaiCiaus standartai, taikomi nuo 1998 m. sausio
1 d., bus nustatyti Sios direktyvos 21 straipsnyje numatyta tvarka.

meéginiy, sudaranciy vieng bandinj, skaicius;

didziausias leistinas bakterijy skaicius; rezultatas laikomas patenkinamu, kai bakterijy skaicius visuose méginiuose nevirsija ,m*
maksimalus bakterijy skaicius; rezultatas laikomas nepatenkinamu, kai viename ar keliuose méginiuose bakterijy skaiCius yra
lygus ,M“ arba didesnis;

meéginiy, kuriuose bakterijy skaiCius yra tarp ,m“ ir M, skaicius, toks bandinys laikomas tinkamas, jeigu bakterijy skaicius
kituose méginiuose yra lygus ,m* arba mazesnis.
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2. Zalias aviy arba ozky pienas, skirtas gaminti produktus ,pagaminti naudojant Zalig piena“, i kuriy gamybos

procesg nejeina terminis apdorojimas, turi atitikti Siuos reikalavimus:

Bendras bakterijy skai¢ius 30 °C (viename ml)

Staphylococus aureus (viename ml)

< 500 000 ()

kaip Zaliame karvés piene

() Per du ménesius atlikty tyrimy, per ménesj imant ne maziau kaip du meginius, geometrinis vidurkis.

D. Kai vir$ijami didZiausi A, B ir C dalyse nustatyti standartai arba kai vélesnis tyrimas rodo galima pavojy sveikatai,

kompetentinga institucija imasi atitinkamy priemoniy.

E. Atitiktis A, B ir C dalyse nustatytiems standartams turi bati patikrintas atsitiktinés méginiy atrankos badu, jg atlickant
arba surenkant zalig pieng Gikyje, arba jj priimant | apdorojimo ar perdirbimo jmong.
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B PRIEDAS

I SKYRIUS

Apdorojimo ir perdirbimo jmoniy patvirtinimo bendrieji reikalavimai

Apdorojimo ir perdirbimo jmonése:

1)

5)

6)

darbo patalpos turi biti pakankamai didelés, atitikti higienos reikalavimus, suprojektuotos ir i§planuotos taip, kad
buty galima i§vengti zaliavy ir produkty, kuriems taikoma $i direktyva, uZter§imo.

Termiskai apdorotas pienas arba pieno pagrindo produktai turi biiti gaminami atskirose patalpose, kad jy gamybos
metu nebiity uzkreésti kiti produktai, kuriems taikoma $i direktyva;

patalpose, kuriose apdorojama, ruosiama ir perdirbama Zzaliava ir gaminami produktai, kuriems taikoma i direk-
tyva:

a) grindy danga turi bati kieta, neperslampanti, lengvai valoma bei dezinfekuojama ir jrengta taip, kad vanduo
atitinkamais jrengimais galéty lengvai nutekeéti j kanalizacija;

b) sienos turi bati §viesios, jy pavirsius lygus ir padengtas lengvai valoma, ilgai nesusidévincia ir neperslampancia
danga;

¢) patalpy, kuriose yra ruoSiama arba perdirbama nesupakuota Zaliava arba produktai, lubos arba stogo vidaus
apdaila turi bati lengvai valoma;

d) durys turi bati i§ nerudijanciy lengvai valomy medziagy;

e) turi biti pakankama ventiliacija ir, jei reikia, gary ir vandens gary iStraukimo jrengimai;

f) turi bati pakankamas natiiralus arba dirbtinis ap$vietimas;

g) turi bati pakankamai Ciaupy, i§ kuriy tekéty karstas ir 3altas vanduo, arba i§ anksto paruosto reikiamos tempe-
ratiros vandens atsargos rankoms plauti ir dezinfekuoti. Darbo patalpose ir tualetuose Ciaupai turi bati jrengti
taip, kad jy nereikéty sukinéti ranka. Cia turéty biti valymo ir dezinfekavimo priemoniy bei higienos priemoniy

rankoms nusausinti;

h) turi bti priemoniy jrankiams, jrenginiams ir jrangai valyti;

tose patalpose, kuriose yra sukraunama Zzaliava ir produktai, kuriems taikoma §i direktyva, turi bati laikomasi
2 punkto reikalavimy, isskyrus:

— atsaldymo ir Saldymo patalpas, kuriose pakanka jrengti lengvai valomas ir dezinfekuojamas grindis, kuriomis
vanduo tekéty j kanalizacija,

— Saldymo ir uzSaldymo patalpas, kuriose pakanka jrengti grindis i§ neperslampancios, neradijancios ir lengvai
valomos medZiagos.

Tokiose patalpose turi biti didelio galingumo $aldymo jrenginiai Zaliavoms ir produktams laikyti tokioje tempe-
ratiiroje, kuri yra nurodyta $ioje direktyvoje.

Pirmos pastraipos antroje jtraukoje minimose patalpose gali biiti medinés sienos, jeigu Sios patalpos buvo jrengtos
iki 1993 m. sausio 1 d.

Sandéliai turi bati tokio dydzio, kad juose tilpty visos naudojamos Zaliavos ir produktai, kuriems taikoma §i direk-
tyva;

turi biti jrengimai, kurie garantuoty higieniska Zaliavy ir supakuoty arba nesupakuoty gatavy produkty pakrovima
ir iskrovima bei jy saugojimg;

turi bati atitinkamos kenkéjy naikinimo priemonés;

instrumentai ir darbo jrenginiai, kuriais yra apdorojama Zaliava ir produktai, turi bati i§ neridijanciy, lengvai
valomy ir dezinfekuojamy medziagy;
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15)

talpyklos Zaliavoms ir produktams, kurie néra skirti Zmonéms vartoti, laikyti turi bati nelaidiis vandeniui ir neridi-
jantys. Zarnos, kuriomis i$siurbiamos tokios Zaliavos arba produktai, turi biti sukonstruotos ir jtaisytos taip, kad
neuztersty kity zaliavy arba produkty;

turi bati tinkamy priemoniy jrenginiams bei indams valyti ir dezinfekuoti;
nuoteky iSleidimo sistema turi atitikti higienos reikalavimus;

tiekiamas geriamasis vanduo, apibréztas Direktyvoje 80/778/EEB. Naudoti negeriamajj vandenj leidZiama tik tuose
jrenginiuose, kurie skirti garui gaminti, ugniai gesinti, ir Saldikliuose, taciau turi bati garantuota, kad vamzdziai,
kuriais teka toks vanduo, nebus naudojami kitiems tikslams ir tiesiogiai arba netiesiogiai neuZzter§ produkto. Vamz-
dziai, kuriais teka negeriamasis vanduo, turi aiskiai skirtis nuo geriamojo vandens vamzdziy;

turi biiti pakankamai persirengimo kambariy su lygiomis, neperslampanciomis ir lengvai plaunamomis lubomis ir
grindimis, kriauklémis ir tualetais su vandens bakeliais. Tualetai neturi tiesiogiai jungtis su darbo patalpomis.
Kriauklés turi bati pritaikytos rankoms plauti, $alia turi bati higienos priemoniy joms nusausinti, o vandens Ciaupai
neturi bati sukinéjami ranka;

atsizvelgiant i kieki, apdorojami produktai visa laikg arba laikinai gali bati laikomi uzrakinamoje patalpoje, kuria
naudotis i$imting teise turi tik kompetentinga institucija;

chemingés valymo, dezinfekavimo ir panasios medziagos laikomos atskirame kambaryje arba kitoje saugioje vietoje;
$varos ir tvarkos palaikymo priemonés laikomos atskirame sandélyje arba spintoje;

turi bati tinkamy priemoniy rezervuarams plauti ir dezinfekuoti, kuriais veZamas pienas, skysti arba i§ pieno
milteliy pagaminti pieno pagrindo produktai. Tokios priemonés néra biitinos, jeigu transporto priemonés yra plau-
namos ir dezinfekuojamos kompetentingos institucijos patvirtintose plovyklose.

II SKYRIUS

Bendrieji apdorojimo ir perdirbimo jmoniy higienos reikalavimai

A. Bendrieji patalpy, jrenginiy ir instrumenty higienos reikalavimai

1. Irengimai ir instrumentai, kuriais apdorojama Zaliava ir produktai, patalpy grindys, lubos arba stogo vidiné danga,
sienos ir pertvaros turi biiti $vartis ir tvarkingi ir netapti Zaliavy arba produkty uztersimo Saltiniu.

2. | patalpas, kuriose gaminami ir laikomi pienas ir pieno pagrindo produktai, gyvulius jvesti draudziama. Grauzikai,
vabzdziai ir kiti parazitai, atsirad¢ patalpose arba ant jrenginiy, yra sistemingai naikinami. Priemonés nuo grau-
ziky ir vabzdziy, dezinfekavimo priemonés ir kitos kenksmingos medZziagos turi biti laikomos rakinamose patal-
pose arba spintose ir naudojamos taip, kad neuzkrésty produkty.

3. Darbo patalpos, instrumentai ir jrenginiai naudojami tik patvirtintiems produktams doroti. Taciau kompetentingy
institucijy iSduotas leidimas suteikia teis¢ tuo paciu arba kitu metu gaminti Siose patalpose ir kitus Zmonéms
vartoti tinkamus produktus, naudojantis tokiais instrumentais bei jrengimais.

4. Geriamasis vanduo, apibréztas Direktyvoje 80/778/EEB, gali buti naudojamas jvairiems tikslams. Negeriamaji

vandenj i$imtiniais atvejais leidZziama naudoti jrenginiams ausinti, garui gaminti ir gaisrui gesinti, taciau $iam
tikslui skirtais vamzdziais tekantis vanduo neturi bati naudojamas kitiems tikslams ir neturi uZterti zaliavos ir
produkty, kuriems taikoma i direktyva.
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5. Dezinfekavimo ir kitos panasios priemonés turi bati patvirtintos kompetentingos institucijos ir naudojamos taip,
kad nepakenkty mechanizmams, jrengimams, Zaliavoms ir produktams, kuriems taikoma $i direktyva.

Ju talpyklas turi bati lengva identifikuoti, ant jy turi bati etiketés su naudojimo instrukcija.

Naudoti instrumentai ir darbo jrenginiai turi baiti gerai perplaunami geriamuoju vandeniu.

B. Bendrigji personalo higienos reikalavimai

1. Personalas turi laikytis nepriekaistingos $varos. Tai ypa¢ svarbu tiems asmenims, kurie dirba su nesupakuota
zaliava ir produktais, kuriems taikoma $i direktyva. Todél:

a) dirbantieji turi vilkéti $varius darbo drabuzius ir dévéti plaukus visiskai dengiantj galvos apdangala;

b) dirbantys su Zzaliava ir produktais, kuriems taikoma $i direktyva, turi plauti rankas kaskart prie§ pradédami
darbg ir (arba) jas susitepe; Zaizdas bitina apristi neperslampancia tvarstymo priemone;

¢) patalpose, kuriose apdorojama arba laikoma Zzaliava ir produktai, kuriems taikoma i direktyva, yra draudziama
rukyti, spjaudytis, valgyti ir gerti.

2. Darbdavys imasi batiny priemoniy, kad asmenims, galintiems uzkrésti produktus, kuriems taikoma i direktyva,
nebity leidZiama juos apdoroti, kol nebus jrodymy, kad ie asmenys nebekelia tokios grésmés.

Asmenys, apdorojantys produktus, kuriems taikoma i direktyva, turi jrodyti, kad néra jokiy su medicina susijusiy
kliaciy, deél kuriy jis negaléty biti nusamdytas Siam darbui. Tokio asmens medicining prieZitirg reglamentuoja
atitinkamoje valstybéje naréje galiojantys nacionaliniai teisés aktai, o treciosiose Salyse — Sios direktyvos
31 straipsnyje nurodyta tvarka nustatytinos garantijos.

III SKYRIUS

Specialiis surinkimo punkty registravimo reikalavimai

Be bendryjy reikalavimy, pateikty I skyriuje, surinkimo punktuose turi biti:

a) atSaldymo jrenginiai arba atitinkamos priemonés pienui atSaldyti ir Saldymo sandeéliai, jeigu pienas yra laikomas surin-
kimo punkte;

b) centrifugos arba kiti aparatai, skirti fiziniam pieno valymui, jei pienas yra valomas surinkimo punkte.

IV SKYRIUS

Specialiis standartizacijos centry registravimo reikalavimai

Be bendryjy reikalavimy, pateikty I skyriuje, standartizacijos centruose turi biti:

a) talpyklos, kuriose $altai baty laikomas Zalias pienas, standartizavimo jrenginiai ir talpyklos standartizuotam pienui

laikyti;

b) centrifugos arba kiti aparatai, skirti fiziniam pieno valymui.
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V SKYRIUS
Specialiis apdorojimo jmoniy ir perdirbimo jmoniy patvirtinimo reikalavimai
Be bendryjy I skyriuje nurodyty reikalavimy, apdorojimo jmonése ir perdirbimo jmonése turi bati:

a) jrengimai, kuriais baty galima mechaniskai uZpildyti ir automatiskai uZplombuoti talpyklas, kuriose laikomas
termiskai apdorotas geriamasis pienas, véliau ispilstomas | pakuotes, i§skyrus bidonus ir rezervuarus — tose jmonése,
kuriose atliekamos tokios operacijos;

=

jrenginiai, skirti atSaldyti ir laikyti termiSkai apdorota piena, skystus pieno pagrindo produktus, taip pat Zalig pieng

tais atvejais, kurie nurodyti A priedo IIl ir IV skyriuose — tose jmonése, kuriose atlieckamos tokios operacijos. Saldymo

sandéliai turi biiti apripinti tinkamai kalibruotais temperatiiros matavimo prietaisais;

¢) — jei fasuojama i vienkartines talpyklas vieta, kurioje baty laikomi tokios talpyklos ir Zaliavos joms gaminti,

— jei fasuojama | daugkartines talpyklas speciali vieta, kurioje biity laikomi tokios talpyklos ir jrenginiai, skirti jas
valyti ir dezinfekuoti mechaniniu badu;

d) talpyklos Zaliam pienui laikyti, standartizavimo jrenginiai ir talpyklos standartizuotam pienui laikyti;

) jei reikia, centrifugos arba kitos priemonés, skirtos fiziniam pieno valymui;

f) terminio apdorojimo jrenginiai, kuriuos leidZia naudoti arba tvirtina kompetentinga institucija, kuriuose yra:

— automatiné temperatiiros kontrolé,

— temperatiirg registruojantis termometras,

— automatiné saugos sistema, garantuojanti pakankama temperatirg,

— atitinkama saugos sistema, neleidZianti susimaisyti pasterizuotam arba sterilizuotam pienui su nepakankamai
pakaitintu pienu,

— automatinis registravimo prietaisas, pritaikytas saugos sistemai, kuri minima pirmesnéje jtraukoje;

jrenginiai susaldytiems pieno pagrindo produktams laikyti, at3aldyti ir fasuoti tose jmonése, kuriose atlickamos tokios
operacijos;

©

=

jranginiai produktams i§ pieno milteliy dZiovinti ir fasuoti tose jmonése, kuriose atlickamos tokios operacijos;

VI SKYRIUS
Apdorojimo ir perdirbimo jmoniy jrenginiy ir darbuotojy higienos reikalavimai
B

1. Turi bati vengiama kryZminio uzkrétimo atvejy, kai uzkreciama per jrenginius, ventiliacijos sistemas arba dél darbuo-
tojy kaltés. Atsizvelgus i rizikos veiksniy analiz¢, minima Sios direktyvos 14 straipsnyje, prireikus gamybai skirtos
patalpos padalinamos i drégnasias ir sausasias zonas su atitinkamomis darbo salygomis.

o

bendryjy I skyriuje i3deéstyty reikalavimy, jmonése turi bati laikomasi toliau pateikiamy reikalavimy:

2. Talpyklos ir rezervuarai, prie§ naudojant juos pakartotinai, yra valomi ir dezinfekuojami ne maziau kaip vieng karta
per darbo dieng arba kiekvieng karta po to, kai Zalias pienas yra nuveZamas i pieno surinkimo arba standartizacijos
centra arba i pieno apdorojimo ar perdirbimo jmong¢ vienu arba keliais reisais, ta¢iau pastaruoju atveju tarp iskrovimo
ir naujo pakrovimo turi bati labai mazas laiko tarpas.

3. Irenginiai, talpyklos ir jranga, ant kuriy arba j kuriuos gamybos metu patenka pienas, pieno pagrindo produktai arba
kiti greitai gendantys produktai, turi bati valomi ir dezinfekuojami kiekvienos darbo fazés pabaigoje, bet ne reciau
kaip viena kartg per darbo dieng.

4. Darbo patalpos turi biiti valomos bent vieng kartg per darbo diena.

5. Kity jrenginiy, talpykly ir jrangos, ant kuriy arba | kuriuos patenka mikrobiologiskai patvariis pieno pagrindo
produktai, taip pat patalpy, kuriose Sie produktai yra laikomi, valymui jmonés savininkas arba operatorius sudaro
valymo programg atsizvelges i rizikos veiksniy analize, minimg $ios direktyvos 14 straipsnyje. Sioje programoje turi
bati laikomasi io skyriaus 1 punkte iddéstyty reikalavimy ir ji turi uZtikrinti, kad joje nurodyti valymo metodai yra
nekenksmingi produktams, kuriems taikoma $i direktyva.
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C PRIEDAS

I SKYRIUS

Termiskai apdoroto pieno ir pieno pagrindo produkty gamybos reikalavimai

A. Termiskai apdoroto geriamojo pieno gamybos reikalavimai

1. Termiskai apdorotas geriamasis pienas gaunamas i3 Zalio pieno, kuris turi atitikti A priedo IV skyriuje nurodytus
standartus.

2. Patekes | apdorojimo jmong, pienas per keturias valandas turi biti apdorojamas arba atSaldomas iki + 6 °C ir
tokioje temperatiiroje laikomas iki kaitinimo.

Jeigu Zalias pienas neapdorojamas per 36 valandas nuo pristatymo, prie§ kaitinant jis yra tiriamas. Tiesioginiu
arba netiesioginiu bidu nustacius, kad bendras bakterijy skaicius, esant 30 °C temperatiirai, didesnis kaip
300 000 vienety mililitre, toks pienas negali bati naudojamas termiskai apdoroto geriamojo pieno gamybai.

3. Gaminant termiskai apdoroty geriamaji piena taikomos visos batinos priemonés, tarp jy ir atsitiktinai atrinkty
méginiy tyrimas, nustatant:

a) bendra bakterijy skai¢iy, norint jsitikinti, ar jis ne didesnis kaip:

— 300 000 vienety mililitre, jei Zalias pienas néra pasterizuojamas per 36 valandas nuo priémimo, bet pakai-
tinamas iki 30 °C;

— 100 000 vienety mililitre, jei pasterizuotas pienas pakartotinai kaitinamas iki 30 °C;

b) ar piene néra vandens.

Reguliariai nustatoma, ar piene néra vandens, ypac tikrinant termiskai apdoroto geriamojo pieno uz3alimo

piene yra vandens, kompetentinga institucija imasi reikiamy priemoniy.

[rengiant kontrolés sistema, kompetentinga institucija turi atsizvelgti i tai:

— kokie yra zalio pieno tikrinimy, minimy A priedo III skyriaus D poskyrio 1 punkte, rezultatai, jy skirtumai
ir vidutiniai dydzZiai,

— ar veiksminga laikyti ir perdirbti iki uzsalimo temperatiros at3aldyta piena, kaip rekomenduoja gera
gamybos praktika (GGP).

Su visomis salygomis, pateisinanciomis kontrolés sistemos taikyma, valstybes narés iki 1994 m. birzelio 1 d.
supazindina Komisija

Siekiant nustatyti termiskai apdoroto geriamojo pieno mikrobiologing sudéti, jis gali bati tiriamas jvairiais
badais. Tokiy tyrimy taikymo taisyklés ir kriterijai yra nustatomi 31 straipsnyje iSdéstyta tvarka.

Pasterizuotas pienas:

i) gaunamas pieng trumpai pakaitinus aukstoje temperatiiroje (15 sekundZiy ne Zemesnéje kaip 71,7 °C
temperatiroje arba kitokiu ekvivalentisku deriniu) arba jj pasterizuojant tam tikra laika atitinkamoje
temperatiiroje;

=

neigiamai reaguoja i fosfatazés ir teigiamai j peroksidazés tyrima. LeidZziama gaminti ir tokj pasterizuota
pieng, kurio peroksidazés tyrimas yra neigiamas, taciau turi biti pazyméta, kad toks pienas yra pasteri-
zuotas aukstoje temperatiiroje;

iii) po pasterizavimo nedelsiant turi biti at3aldytas bent iki 6 °C temperatiiros.

UAT (ultraaukstos temperatiiros) pienas:

— gaunamas Zalig pieng trumpai palaikius aukStoje temperatiroje (ne trumpiau kaip viena sekund¢ ne
Zemesnéje kaip + 135 °C temperatiiroje); tokio pieno gamybos tikslas — sunaikinti kenksmingy mikroor-
ganizmy likucius ir jy sporas naudojant sterilius matines talpyklas arba tokias talpyklas, kurios uztamsi-
namos supakuojant taip, kad cheminiai ir fiziniai pakitimai biity minimalds,

— turi bati tinkamas vartoti ir nesugedes islaikius jj 15 dieny uzdaroje talpykloje + 30 °C temperatiroje ir
iStyrus atsitiktinés bandiniy atrankos bidu; jei reikia, atskiru potvarkiu toks pienas uzdaroje talpykloje gali
bati laikomas 7 dienas + 55 °C temperatiiroje.
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Pienas gali baiti apdorojamas ypac aukstos temperatiiros garais, gaunamais i§ geriamojo vandens, taciau dél
to jame neturi atsirasti jokiy pasaliniy nuosédy ar kitaip pablogéti kokybeé. Be to, dél Sios procediiros neturi
pakisti apdorojamo pieno vandens sudétis.

¢) Sterilizuotas pienas:
— turi bati kaitinamas ir sterilizuojamas hermetiskose fasuotése arba talpyklose pries tai juos uzantspaudavus,

— turi biiti tinkamas vartoti ir nesugedes iSlaikius jj 15 dieny uzdaroje talpykloje + 30 °C temperatiiroje ir
istyrus atsitiktinés bandiniy atrankos badu; jei reikia, atskiru potvarkiu toks pienas uzdaroje talpykloje gali
biti latkomas 7 dienas + 55 °C temperatiroje.

d) Pasterizuotas aukstoje temperatiiroje pienas, UAT pienas ir sterilizuotas pienas gali buti gaminami i§ Zalio
pieno, atvezto i§ kitos jmonés, taciau joje jau turi biiti atliktas tokio pieno pirminis terminis apdorojimas.
Tokiu atveju antrojo apdorojimo metu yra taikomi maZesni arba tokie patys laiko ir temperatiiros reikalavimai
kaip ir pasterizuojant pieng, o pieno peroksidazés tyrimo reakcija turi biti teigiama. Apie $io bido taikyma
turi bati informuojama kompetentinga institucija. Apie pirminj apdorojima turi biti paZymeta dokumente,
kuris numatytas $ios direktyvos 5 straipsnio 8 dalyje.

&

Kaitinimo procesus, pasterizuojamo, UAT ir sterilizuojamo pieno kaitinimo temperatiirg ir trukme, kaitinimo
jrangos tipus, srove reguliuojancius voZtuvus ir temperatiira kontroliuojanciy ir uzrasanciy prietaisy tipus tvir-
tina valstybiy nariy kompetentingos institucijos pagal Bendrijos arba tarptautinius standartus.

f) Termometry parodymy duomenys yra renkami ir saugomi dvejus metus, kad juos bty galima pateikti jmong
tikrinantiems ir kompetentingos institucijos paskirtiems tarnautojams, taciau duomenys apie mikrobiologiskai
greitai gendancius produktus yra saugomi du ménesius po to, kai baigiasi jy suvartojimo arba minimalus jy
tinkamumo vartoti terminas.

5. Termiskai apdorotas geriamasis pienas:
a) turi atitikti I skyriuje pateiktus mikrobiologinius standartus;

b) farmakologiskai aktyviy medziagy jame gali biti ne daugiau, negu nurodyta Reglamento (EEB) Nr. 2377/90 I
ir I prieduose, o antibiotiky likuciy suma turi nevirSyti to kiekio, kuris nustatomas Reglamente (EEB)
Nr. 2377/90 nustatyta tvarka.

B. Pieno, i§ kurio gaminami pieno pagrindo produktai, reikalavimai

1. Perdirbimo jmonés operatorius arba valdytojas turi imtis visy priemoniy ir garantuoti, kad Zalias pienas arba
produktai ,pagaminti naudojant Zalig piena“, biity apdoroti per 36 valandas nuo priémimo, jei pienas laikomas ne
aukstesnéje kaip 6 °C temperatiiroje, arba per 48 valandas, jei pienas laikomas 4 °C arba Zemesnéje tempe-
ratiiroje.

2. TermiSkai apdorotas pienas, skirtas pieno pagrindo produkty gamybai, gaunamas i§ zalio pieno, kuris turi atitikti
A priedo IV skyriuje nurodytas normas.

3. Termiskai apdorotas pienas turi atitikti Siuos reikalavimus:

a) termizuotas pienas:

i) gaunamas i§ Zalio pieno, kurio bendras bakterijy skaiius prie§ terminj apdorojima nevirsija 300 000
vienety mililitre, esant 30 °C temperatiirai, jeigu toks pienas, patekes i imong, nebuvo apdorotas per 36
valandas;

ii) gaunamas apdorojus taip, kaip apibrézta sios direktyvos 2 straipsnio 6 dalyje;

iii) jeigu jis naudojamas pasterizuoto, UAT arba sterilizuoto pieno gamybai, turi atitikti $iuos apdorojimo stan-
dartus: esant 30 °C temperatiirai, bendras bakterijy skai¢ius turi bati ne didesnis kaip 100 000 vienety
mililitre;

b) pasterizuotas pienas:

i) gaunamas trumpai pakaitinus aukstoje temperatiiroje (15 sekundziy ne Zemesnéje kaip 71,7 °C tempe-
ratiiroje ar pan.) arba tam tikrg laika pasterizuojant tam tikroje temperatiiroje;

i) neigiamai reaguoja i fosfatazés, taciau teigiamai i peroksidazes tyrimg. LeidZiama gaminti ir tokj pasteri-
zuotg pieng, kurio reakcija | peroksidazés tyrima yra neigiama, taciau etiketéje turi bati pazyméta, kad toks
pienas yra pasterizuotas aukstoje temperatiiroje;
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¢) UAT pienas turi buti gautas zalig pieng trumpa laika palaikius aukstoje temperatiroje (ne trumpiau kaip viena
sekunde ne zemesnéje kaip + 135 °C temperatiiroje), kad tokiu biidu bty sunaikinti kenksmingy mikroorga-
nizmy likudiai ir jy sporos, taciau cheminiai ir fiziniai pakitimai bty minimalis.

II SKYRIUS

Pieno pagrindo produkty ir geriamojo pieno mikrobiologiniai kriterijai

A. Tam tikry pieno pagrindo produkty, pagaminty perdirbimo jmonése, mikrobiologiniai kriterijai

1. Privalomi kriterijai: patogeniniai mikroorganizmai

Mikroorganizmo tipas

Produktas

Standartas (ml, g) (?)

— Listeria monocytogenes

— Salmonella spp.

— siiris, iSskyrus kieta strj

— kiti produktai ()

— visi, i§skyrus pieno miltelius

— pieno milteliai

Néra 25-iuose g ()
n =5c¢c =0

Néra 1-ame ¢

Néra 25-iuose g ()
n =5c¢c =0

Néra 25-iuose g ()
n =10,¢c =0

Be to, patogeniniy mikroorganizmy ir jy toksiny kiekis turi bati toks, kad nekelty pavojaus vartotojy sveikatai.

(® Kai:
n = méginiy, sudaranciy vieng bandini, skaicius;
m = didZiausias leistinas bakterijy skaicius; rezultatas laikomas patenkinamu, kai bakterijy skaicius visuose meéginiuose
nevirsija ,m*
M = maksimalus bakterijy skaicius; rezultatas laikomas nepatenkinamu, kai viename ar keliuose méginiuose bakterijy skai-

Cius yra lygus ,M* arba didesnis;

¢ = méginiy, kuriuose bakterijy skaicius yra tarp ,m* ir M, skaicius, toks bandinys laikomas tinkamas, jeigu bakterijy

skaicius kituose méginiuose yra lygus ,m“ arba mazesnis;

(") nebiitina tirti tokj sterilizuotg pieng ir pieno pagrindo produktus, kurie kaitinami fasuoti arba supakuoti.
(9 25 g bandinys turi biiti sudarytas i§ 5 daliy po 5 g, paimty i§ skirtingy to paties produkto viety.

Jeigu Sie standartai yra virSijami, tokie maisto produktai yra netinkami vartoti Zmonéms ir turi bati pasalinti i§
rinkos pagal Sios direktyvos 14 straipsnio 1 dalies penktg ir Sestg jtraukas.

Bandiniy émimo programos bus sudarytos atsizvelgiant { produkto prigimtj ir rizikos analizg.

2. Analitiniai kriterijai: organizmai, atsirad¢ dél nesvaros

Mikroorganizmo tipas

Produktas

Standartas (ml, g)

— Staphylococcus aureus

Stiris, pagamintas i§ Zalio pieno ir termi-
Zuoto pieno

Minkstas siris, pagamintas i termiskai
apdoroto pieno

Sviezias siiris

Pieno milteliai

Saldyti pieno pagrindo produktai (tarp jy
ledai)

1 000
10 000
5

= 2

©c B8
I

= 100
= 1 000

= g8
I

= 10
100

=
I
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Mikroorganizmo tipas Produktas Standartas (ml, g)

= 10000
100 000
= 5
= 2

— Escherichia coli Siris, pagamintas i§ Zalio ir termizuoto
pieno

=
I

= 100
1 000

Minkstas siris, pagamintas i termiskai
apdoroto pieno

=
I

Virsijus $iuos standartus, turi bati imtasi atitinkamy priemoniy ir perzitiréti metodai, kuriuos taikant stebimi ir
tikrinami kritiniai tagkai, perdirbimo jmonése taikomi pagal $ios direktyvos 14 straipsnj. Kad biity i$vengta pasi-
kartojimy, kompetentinga institucija yra informuojama apie korekcines procediras, jtrauktas j gamybos monito-
ringo sistema.

Be to, jeigu siiriuose, pagamintuose i§ Zalio ir termizuoto pieno, arba minkstuose striuose yra virSijamas M stan-
dartas, turi bati atliktas tyrimas ir tam tikru metodu, kuris taikomas Sios direktyvos 31 straipsnyje nustatyta
tvarka, turi baiti nustatyta, ar tokiuose produktuose yra toksiny.

Jeigu nustatoma, kad enterotoksikogeniniy Staphylococcus aureus arba Escherichia coli kamienai yra patogeniniai,
tokios siuntos i§ rinkos pasalinamos. Apie tokiy tyrimy duomenis ir veiksmus, kuriy imamasi jtartinoms siuntoms
pasalinti bei apie korekcines procediiras, jtrauktas { gamybos monitoringo sistema, pranesama kompetentingai
institucijai pagal $ios direktyvos 14 straipsnio 1 dalies penktg jtrauka.

3. Organizmai-indikatoriai: gairés

Mikroorganizmo tipas Produktas Standartas (ml, g)

Skysti pieno pagrindo produktai

— Koliforminés bakterijos 30 °C

=
1]
SRV RV, N )

Sviestas, pagamintas i§ pasterizuoto pieno
arba grietinés

c =8
I
_
oo o

= 10000
100 000

Minkstas stiris, pagamintas i§ termiSkai
apdoroto pieno

© B8 X8
I

Milteliy pavidalo pieno pagrindo produktai

© B8 X8
I
=

= 10
100

Saldyti pieno pagrindo produktai (tarp jy
ledai)

o8B
I

= 50000
100 000
= 5
= 2

Skysti termikai apdoroti nefermentuoti
pieno pagrindo produktai (%)
Bendras bakterijy kiekis

cBZB
I

= 100 000
500 000
= 5
= 2

Saldyti pieno pagrindo produktai (tarp jy
ledai) ()

o8 x5
I

(%) Po penkiy dieny inkubacijos, esant 6 °C temperatirai (bendras bakterijy kiekis skai¢iuojamas esant 21 °C).
(v) Bendras bakterijy kiekis skai¢iuojamas esant 30 °C temperatiirai.
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Sios gairés turéty padéti gamintojams uZtikrinti, kad jy jmoné veiks, ir jdiegti tokia sistema ir tvarka, kad produk-
cija biity tikrinama pacioje jmonéje.

4. Produktai i§ termiskai apdoroto pieno po 15 dieny inkubacijos 30 °C temperatiiroje turi atitikti Siuos standartus:

a) 0,1 ml produkto bendras bakterijy skaicius, esant 30 °C temperatrai: < 10;

b) organoleptinio tyrimo rezultatas: normalus.

B. Geriamojo pieno mikrobiologiniai kriterijai

1. Zalias gérimui skirtas karvés pienas, jj i§fasavus, turi atitikti Siuos standartus:

1 ml pieno bendras bakterijy skaicius, esant 30 °C temperatiirai: < 50 000 ()
— Staphylococcus aureus (1 ml)

m = 100, M = 500, n = 5, ¢ = 2
— Salmonella: néra 25-iuose g

n=5¢c¢=0
Be to, patogeniniy mikroorganizmy ir jy toksiny kiekis turi biti toks, kad nekelty pavojaus vartotojy sveikatai.

2. Perdirbimo jmonése atsitiktinés atrankos bidu patikrinus pasterizuota piena, jis turi atitikti Siuos mikrobiologinius
standartus (!):

Patogeniniai mikroorganizmai: néra 25 gramuose
n=5c¢c=0m=0M=0
Koliforminés bakterijos (1 ml): n=5c=1,m=0M-=5
Po penkiy dieny inkubacijos esant 6 °C temperatiirai
Bendras bakterijy skaicius, esant 21 °C tempe- n=5c=1m=5x104 M = 5x10°
ratfrai (1 ml):
3. Perdirbimo jmonése atsitiktinés atrankos biidu patikrinus sterilizuotg pieng ir UAT pieng, po 15 dieny inkubacijos
30 °C temperatiiroje jis turi atitikti $ias normas:

— bendras bakterijy skaicius, esant 30 °C tempe-

ratiirai: < 10 (0,1 ml)
— organoleptinio tyrimo rezultatas: normalus
— farmakologiskai aktyviy medziagy kiekis: nevirdija leistiny kiekiy, nurodyty Reglamento (EEB)

Nr. 237790 L ir Il prieduose.

Visy kenksmingy medziagy liku¢iy bendras kiekis turi nevirsyti kiekio, kuris turi biti nustatomas Reglamente
(EEB) Nr. 2377/90 nustatyta tvarka.

4. VirSijus maksimalias leistinas normas ir nesilaikant privalomy kriterijy bei tyrimais nustacius pavojy sveikatai,
kompetentinga institucija imasi reikiamy priemoniy.

C. Prireikus, Sios direktyvos 31 straipsnyje nustatyta tvarka pateikiamos $io skyriaus taikymo taisyklés, visy pirma:
— geriamojo pieno ir pieno pagrindo produkty kriterijai, nepateikti A ir B dalyse,

— mikrobiologiniai kriterijai, kuriuos jmonés operatorius arba valdytojas, esant jiems pavaldzioms ir kontroliuoja-
moms sglygoms, turéty taikyti produkto suvartojimo terminui nustatyti.

() Geometrinis dviejy ménesiy vidurkis, imant ne maziau kaip du bandinius per ménesi.

() Kai:
n = méginiy, sudaranciy vieng bandinj, skaicius;
m = didziausias leistinas bakterijy skaicius; rezultatas laikomas patenkinamu, kai bakterijy skai¢ius visuose méginiuose nevirsija ,m"
M = maksimalus bakterijy skaicius; rezultatas laikomas nepatenkinamu, kai viename ar keliuose meéginiuose bakterijy skaicius yra
lygus ,M“ arba didesnis;
¢ = méginiy, kuriuose bakterijy skaiCius yra tarp ,m“ ir ,M“ skaicius, toks bandinys laikomas tinkamas, jeigu bakterijy skaicius

kituose méginiuose yra lygus ,m* arba mazesnis.
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11T SKYRIUS

Fasavimas ir pakavimas

. Produktai turi biiti fasuojami ir pakuojami laikantis higienos reikalavimy tam tikslui skirtose patalpose.

. Nepazeidziant Direktyvos 89/109/EEB ('), fasuojama ir pakuojama turi bati laikantis higienos taisykliy, o tam skirtos

medZiagos turi biiti pakankamai tvirtos ir veiksmingai saugoti produktus, kuriems taikoma i direktyva.

. Termiskai apdoroto pieno ir skysty pieno pagrindo produkty pilstymas i butelius ir talpyklas, talpykly ir pakuociy

antspaudavimas turi vykti automatiskai.

. Produkty, kuriems taikoma i direktyva, pakuotés arba fasuotés negali biti panaudotos pakartotinai, i$skyrus kai kuriy

tipy talpyklas, kurios gali bati dar karta panaudotos gerai iSplovus ir i§dezinfekavus.

I3pils¢ius produktus, jie nedelsiant toje pacioje perdirbimo jmonéje, kurioje buvo termiskai apdoroti, plombuojami
tokiais plombavimo jrengimais, kurie uZtikrinty, kad produkto charakteristikos bus apsaugoto nuo bet kokio
neigiamo iSorés poveikio. Plombavimo sistema turi biiti sukonstruota taip, kad karta atidarius talpykla, baty aiskiai
matyti, kad ji jau buvo atidaryta ir bity galima tai patikrinti.

. Imonés operatorius arba valdytojas turi garantuoti, kad be batinos IV skyriuje nurodytos informacijos ant termiskai

apdoroto pieno ir pieno pagrindo produkty pakuociy etike¢iy baty aiskiai ir jskaitomai nurodyta:
— budas, kuriuo buvo kaitinamas Zalias pienas,

— informacija, i§ kurios baty galima nustatyti kaitinimo datg ir temperatiira, kurioje pienas turi biti laikomas, jeigu
jis pasterizuotas.

. Neatsizvelgiant j 1 punkta, produktas gali baiti gaminamas ir pakuojamas tose paciose patalpose, jeigu jis pakuojamas

taip, kaip nurodyta 2 punkte, ir laikomasi $iy salygy:
a) patalpos yra pakankamai erdvios ir jrengtos taip, kad visos operacijos bity atlickamos higieniskai;

b) fasavimo ir pakavimo medziagos | apdorojimo arba perdirbimo jmone¢ pristatomos su apsaugine plévele, kuria
aptraukiama nedelsiant medziagas pagaminus, kuri saugo nuo bet kokiy pazeidimy vezant medZiagas | jmong ir
kuri laikoma atskiroje higienos salygas atitinkancioje ir tam tikslui skirtoje patalpoje;

¢) patalpose, kuriose laikoma pakavimo medziaga, néra dulkiy ir kenkéjy, jos yra atskirtos nuo patalpy, kuriose
laikomos medziagos, galin¢ios pakenkti produktams. Draudziama krauti pakuotg tiesiai ant grindy;

d) pakuoté yra surenkama laikantis higienos reikalavimy ir tik po to nesama i atitinkamas patalpas. Sio reikalavimo
leidziama nepaisyti tik tuo atveju, jeigu pakuoté yra renkama automatiskai ir néra pavojaus uzkresti produktus;

e) pakuoté | patalpas yra vezama laikantis higienos reikalavimy ir panaudojama nedelsiant. Jos negali liesti tie
darbuotojai, kurie dirba su nefasuotais produktais;

f) supakuoti produktai yra nedelsiant vezami i jiems skirtas patalpas.

IV SKYRIUS

Zenklinimg etiketémis ir sveikumo Zenklu reglamentuojantys reikalavimai

A. Zenklinimo sveikumo Zenklu reikalavimai

1. Produktai, kuriems taikoma i direktyva, turi biiti pazenklinti sveikumo Zenklu. Zenklas turi biiti jspaudziamas
gerai matomoje vietoje produkta gaminant jmonéje arba nedelsiant jj pagaminus. Zenklas yra lengvai jskaitomas,
nei$dildomas, su aiskiai jspaustomis raidémis. Sveikumo Zenklas dedamas ant produkto arba, produktus isfasuo-
jant atskirai, ant fasuotés, arba ant etiketés, kuri uzklijuojama ant tokios fasuotés. Taciau jeigu produktai yra
fasuojami ir pakuojami atskirai, sveikumo Zenklu pakanka pazyméti tokiy produkty pakuote.

(') 1988 m. gruodzio 21 d. Tarybos direktyva 89/109/EEB dél valstybiy nariy teisés akty, susijusiy su medziagomis ir gaminiais, skirtais

liestis su maisto produktais, suderinimo (OL L 40, 1989 2 11, p. 38).
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2. Jei produktai, juos suzyméjus, kaip nurodyta 1 punkte, véliau yra kraunami i atskira pakuotg, tokia pakuoté taip
pat turi bati pazyméta sveikumo Zenklu.

3. a) Sveikumo Zenklas turi biti ovalo formos, o jo viduje turi bati:
i) jrasyta:

— virduje: Salies, kuri siuncia krovinj, pavadinimo pirmoji arba kelios pirmosios didZiosios raidés, pvz.,
Bendrijos Salys Zymimos B— DK -D —EL —E - F—1IRL -1 - L — NL — P — UK, ir jmonés patvirtinimo
numeris,

— apacioje: vienas i$ Siy sutrumpinimy — CEE — EQF — EWG - EOK - EEC - EEG;

i) arba jrasyta:
— virduje: visas siuncianciosios $alies pavadinimas didZiosiomis raidémis,
— centre: jmonés pavirtinimo numeris,

— apacioje: vienas i$ Siy sutrumpinimy: CEE — EQF — EWG - EOK - EEC - EEG;

b) sveikumo Zenklas ant produkto, fasuotés arba pakuotes gali biiti rasalinio antspaudo arba jspaudo pavidalo
arba gali bti iSspausdintas arba priklijuotas ant etiketés. Jeigu produktai yra hermetiskose talpyklose, toks
zZenklas dedamas ant talpyklos arba ant jos danggio;

¢) sveikumo Zenklas gali bati i tvirtos medziagos pagaminta ir visus higienos reikalavimus atitinkanti plokstele,
kurioje buty jradyta a punkte nurodyta informacija.

B. Zenklinimo etiketémis reikalavimai

Nepazeidziant Direktyvos 79/112/EEB nuostaty, etiketése turi bati aiskiai jrasyta:
1) Zzodziai ,zalias pienas®, jei jis skirtas Zmonéms vartoti;

2) 7zodziai ,pagaminta naudojant Zalia pieng“, jei tai yra i§ Zalio pieno pagaminti pieno pagrindo produktai, kuriy
gamybos procese netaikomas joks terminis apdorojimas, tarp jy termizacija;

3) ant kity pieno pagrindo produkty terminio apdorojimo tipas, taikytas gamybos proceso pabaigoje;

4) ant pieno pagrindo produkty, kuriuose gali atsirasti mikroorganizmy suvartojimo arba minimalus tinkamumo
vartoti terminas.

V SKYRIUS

Laikymo ir veZimo reikalavimai

1. Produktai, kuriems taikoma i direktyva ir kurie negali bati laikomi aplinkos temperatiiroje, turi biti laikomi gamin-
tojo nustatytoje temperatiroje, kad baty uZztikrintas jy tinkamumas vartoti. Pavyzdziui, maksimali temperatira,
kurioje jmonéje arba vezimo metu gali bati laikomas pasterizuotas pienas, turi bati 6 °C. Laikant produktus 3altai,
sandéliy temperatira turi bati registruojama, o 3alcio lygis toks, kad produktas atSalty iki reikiamos temperatiros
kaip galima grei¢iau.

2. Rezervuarai, bidonai ir kita tara, kuria veZamas pasterizuotas pienas, turi atitikti visus higienos reikalavimus, biitent:

— jy vidus ir visy detaliy, kurios lieciasi su pienu, pavirsius turi biti lygus, jos turi biiti pagamintos i3 lengvai plau-
namos, valomos ir dezinfekuojamos medziagos, kuri bity atspari korozijai ir per kurig | piena nepatekty toks
kiekis pavojingy medziagy, dél kuriy gali kilti pavojus Zmogaus sveikatai, pablogéti pieno kokybé ar kaip kitaip
pasikeisti jo organoleptinés savybés,
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— bati tokios konstrukcijos, kad i§ jy bty galima iSsiurbti visa piena; Ciaupai, jei tokiy yra, turi bati lengvai
nuimami, i§montuojami, plaunami, valomi ir dezinfekuojami,

— panaudojus, o prireikus ir prie§ kiekviena naudojima, turi biti nedelsiant i$plauti, i$valyti ir dezinfekuoti; valoma
ir dezinfekuojama laikantis B priedo VI skyriaus 2 ir 3 daliy reikalavimy,

— pries transportavima ir jo metu turi bati hermetiskai uzdaryti ir uzplombuoti vandeniui nelaidziomis plombomis.

. Vezimui skirtos transporto priemonés ir talpyklos turi biti tokios konstrukcijos ir apriipinti tokia jranga, kad juose
per visg vezimo laikg buty galima palaikyti reikiama temperatiira.

. Transporto priemonés, kuriomis vezamas termiskai apdorotas geriamasis pienas ir | nedideles talpyklas arba bidonus
supiltas pienas, turi bati tvarkingos. Jas naudoti kity produkty arba daikty, galinc¢iy pakenkti pieno kokybei, vezimui
yra draudziama. Jy vidinis pavirsius turi bati lygus, lengvai plaunamas, valomas ir dezinfekuojamas. Pieno veZimui
skirty transporto priemoniy vidaus jranga turi atitikti visus higienos reikalavimus. Transporto priemonés, kuriomis
vezami nedidelés pieno talpyklos arba bidonai, negali biiti naudojamos gyvuliy vezimui, o jy konstrukcija turi biti
tokia, kad apsaugoty talpyklas ir bidonus nuo bet kokio uzter§imo ir permainingo oro jtakos.

. Kompetentinga institucija turi reguliariai tikrinti, kad transporto priemonés ir pakrovimo sglygos atitikty Sio skyriaus
higienos reikalavimus.

. Produktai, kuriems taikoma $i direktyva, turi bati pakrauti taip, kad nebaity uZter$ti ir nesugesty, atsizvelgiant i
vezimo trukme ir salygas bei transporto priemong.

. Vezant | rezervuarus arba mazas talpyklas bei bidonus ispilstyto pasterizuoto pieno temperatiira turi biti ne auks-
tesné kaip 6 °C. Taciau kompetentinga institucija gali leisti nukrypti nuo Sio reikalavimo pristatant i§veziojamajj
pieng.

. Sios direktyvos 31 straipsnyje nurodyta tvarka Komisija turi teis¢ nustatyti papildomas tam tikry pieno pagrindo
produkty laikymo ir vezimo salygas.

VI SKYRIUS
Veterinariniai patikrinimai ir produkcijos prieZiira
. Imones prizitiri kompetentinga institucija, kuri turi uztikrinti, kad jos laikosi Sios direktyvos reikalavimy, ir visy
pirma:
a) patikrinti:
i) patalpy ir jrengimy $vara bei personalo higiena;
i) jmonés atlickamy tikrinimy veiksminguma pagal Sios direktyvos 14 straipsnj, ypa¢ tirdama jy rezultatus ir
imdama bandinius;
pieno pagrindo produkty mikrobiologines ir higienos salygas;
pieno pagrindo produkty ir termiskai apdoroto geriamojo pieno apdorojimo veiksmingumag;
v) atsitiktinés atrankos biidu hermetiskai uzplombuotas talpyklas;
vi) sveikumo Zenklu Zenklinamus pieno pagrindo produktus;
vii) laikymo ir vezimo salygas;
b) imti bandinius laboratoriniams tyrimams;

¢) atlikti jos nuomone batinus kitus tyrimus, sickiant jsitikinti, ar laikomasi Sios direktyvos.

. Kompetentinga institucija turi biiti bet kuriuo metu jleidziama i saldymo sandélius ir visas darbo patalpas, kad galéty
patikrinti, ar laikomasi $iy nuostaty.
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D PRIEDAS

I SKYRIUS
Bendrijos etaloniné laboratorija

Laboratoire central d’hygiéne alimentaire
43 rue de Dantzig
F-75015 PARIS

II SKYRIUS
Bendrijos etaloninés laboratorijos pareigos ir uZdaviniai
1. Bendrijos etaloniné laboratorija, kurioje tiriamas pienas ir pieno produktai:

— pateikia nacionalinéms etaloninéms laboratorijoms analitiniy metody ir lyginamuyjy tyrimy aprasymus,

— koordinuoja pirmoje jtraukoje minimy metody taikyma nacionalinése etaloninése laboratorijose, ypa¢ atlikdama
lyginamuosius tyrimus,

— koordinuoja naujy analitiniy metody tyrima ir informuoja nacionalines etalonines laboratorijas apie pazangg Sioje
srityje,
— nacionaliniy etaloniniy laboratorijy darbuotojams organizuoja pradinio ir tolesnio mokymo kursus,

— teikia moksling ir techning pagalbg Komisijai, taip pat Bendrijos informacijos biurui, ypa¢ tais atvejais, kai vals-
tybés narés nesutaria dél tyrimy rezultaty.

2. Bendrijos etaloniné laboratorija uZztikrina, kad laikomasi $iy darbo salygy:

— joje turi dirbti specialistai, turintys tinkamg darbo su pieno produktams tirti ir analizuoti skirta technika kvalifi-
kacija,

— ji turi bati apripinta jranga ir medziagomis, kurios reikalingos 1 dalyje minimoms uzduotims atlikti,
— joje turi bati tinkama administravimo infrastruktira,

— uztikrinama, kad jos darbuotojai laikosi tam tikry dalyky, rezultaty arba pranesimy konfidencialumo,
— joje turi bati sukaupta pakankamai duomeny apie tarptautinius standartus ir praktika,

— joje, prireikus, turi bati atnaujintas medziagy sarasas, laikomas Bendrijos informacijos biure, ir atnaujintas tokiy
medZiagy gamintojy ir tiekéjy sarasas.



