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Sis dokumentas yra skirtas tik informacijai, ir institucijos néra teisiSkai atsakingos uZ jo turinj

> B KOMISIJOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 606/2009
2009 m. liepos 10 d.

kuriuo nustatoma tam tikra Tarybos reglamento (EB) Nr. 479/2008 taikymo vynuogiy produkty
kategorijoms, vynininkystés metodams ir jy apribojimams tvarka

(OL L 193, 2009 7 24, p. 1)

i§ dalies kei¢iamas:

Oficialusis leidinys

Nr.  puslapis data

M1 2009 m. lapkricio 30 d. Komisijos reglamentas (EB) Nr. 1166/2009 L 314 27 2009 121

> M2 2011 m. sausio 21 d. Komisijos reglamentas (ES) Nr. 53/2011 L 19 1 2011 1 22

> M3 2012 m. balandzio 12 d. Komisijos jgyvendinimo reglamentas (ES) L 103 38 2012 4 13
Nr. 315/2012

> M4 2013 m. vasario 19 d. Komisijos igyvendinimo reglamentas (ES) L 47 56 2013 2 20
Nr. 144/2013

» M5 2013 m. birzelio 18 d. Komisijos igyvendinimo reglamentas (ES) L 167 26 2013 6 19
Nr. 565/2013

» Mo 2013 m. gruodzio 3 d. Komisijos igyvendinimo reglamentas (ES) L 323 28 2013 12 4
Nr. 1251/2013

> M7 2014 m. balandzio 4 d. Komisijos igyvendinimo reglamentas (ES) Nr. L 102 9 2014 4 5
347/2014

»>M8 2015 m. balandZio 15 d. Komisijos jgyvendinimo reglamentas (ES) L 99 21 2015 4 16

2015/596
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KOMISIJOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 606/2009
2009 m. liepos 10 d.

kuriuo nustatoma tam tikra Tarybos reglamento (EB) Nr. 479/2008
taikymo vynuogiy produkty kategorijoms, vynininkystés metodams
ir ju apribojimams tvarka

EUROPOS BENDRIJU KOMISIJA,
atsizvelgdama | Europos bendrijos steigimo sutartj,

atsizvelgdama | 2008 m. balandzio 29 d. Tarybos reglamenta (EB) Nr.
479/2008 de¢l bendro vyno rinkos organizavimo, i§ dalies keiCianti
Reglamentus (EB) Nr. 1493/1999, (EB) Nr. 1782/2003, (EB) Nr.
1290/2005, (EB) Nr. 3/2008, ir panaikinantj Reglamentus (EEB) Nr.
2392/86 bei (EB) Nr. 1493/1999 ('), ypaé¢ i jo 25 straipsnio 3 dalj ir
32 straipsni,

kadangi:

(1)  Vyno apibréztyje, pateikiamoje Reglamento (EB) Nr. 479/2008
IV priedo ,,Vynuogiy produkty kategorijos 1 dalies antros
pastraipos ¢ punkto pirmojoje itraukoje, nustatyta, kad visuminé
alkoholio koncentracija yra ne didesné nei 15 tiirio proc. Taciau
be sodrinimo pagamintiems vynams i§ kai kuriy vynuogiy augi-
nimo ploty, kuriuos reikia nustatyti, taikoma visuminés alkoholio
koncentracijos vir§utiné riba padidinta iki 20 tiirio proc.

(2)  Reglamento (EB) Nr. 479/2008 III antrastinés dalies II skyriuje ir
minéto reglamento V bei VI prieduose nustatomos bendrosios
vynininkystés procesy ir metody taikymo taisyklés bei nuro-
domos jgyvendinimo priemonés, kurias turi priimti Komisija.
Reikia aiSkiai ir tiksliai apibrézti leistinus vynininkystés metodus,
iskaitant vyny saldinimag, ir nustatyti tam tikry medziagy naudo-
jimo apribojimus bei kai kuriy tokiy medziagy panaudojimo
salygas.

(3) Leidziamy vynininkystés metody saraSas pateiktas 1999 m.
geguzés 17 d. Tarybos reglamento (EB) Nr. 1493/1999 dél
bendro vyno rinkos organizavimo (2) IV priede. Sio sarafo ir
toliau turi buti laikomasi, jame i§vardytus leidziamus vynuoginin-
kystés metodus pateikiant viename bendrame priede, juos apra-
Sius paprasciau ir nuosekliau, atsizvelgiant | technologijy poky-
Cius.

(4)  Reglamento (EB) Nr. 1493/1999 V priedo A skyriuje nustatyti
didziausi sulfity kiekiai, virSijantys Tarptautinés vynuogiy ir vyno
organizacijos (OIV) nustatytas ribas. Reikia laikytis tarptautiniu
mastu nustatyty OIV apribojimy, o tam tikriems mazais kiekiais
gaminamiems specialiems saldiesiems vynams, kuriems gaminti ir
tinkamai i§laikyti reikalingas didesnis cukraus kiekis, toliau
taikyti leidziancias nukrypti nuostatas. Ribinés vertés véliau
galéty buti persvarstytos ir sumazintos, atsizvelgus i moksliniy
tyrimy, kuriais siekiama sumazinti sulfity kiekj vyne ir juos
pakeisti kitomis medZziagomis bei iSsiaiskinti vyne esanciy sulfity
poveiki Zmogaus mitybai, rezultatus.

() OL L 148, 2008 6 6, p. 1.
(®» OL L 179, 1999 7 14.
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Reikia nustatyti, kokiomis salygomis valstybés narés galés isduoti
leidimus tam tikra apibrézta laikotarpi eksperimentuojant taikyti
Bendrijos taisyklése nenumatytus vynininkystés metodus.

Putojanciy vyny, rasiniy putojanciy vyny ir riiSiniy aromatiniy
putojanciy vyny gamyboje taikomi ne tik {prastiniai, bet ir
specialiis vynininkystés metodai. AiSkumo délei Siuos metodus
reikia nurodyti atskirame priede.

Likeriniy vyny gamyboje butina taikyti ne tik iprastinius, bet ir
specialius vynininkystés metodus, o tam tikry likeriniy vynuy,
kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda, gamybai
bldingi ir tam tikri ypatumai. AiSkumo délei §iuos metodus ir
apribojimus reikia nurodyti atskirame priede.

Kupazas yra paplitgs vynininkystés metodas. Turint omenyje
galimus jo padarinius vyny kokybei, biitina patikslinti jo apibrézti
ir reglamentuoti jo taikyma, siekiant iSvengti piktnaudziavimo ir
uztikrinti aukSta vyno kokybg bei didesng konkurencija vyno
sektoriuje. Dél ty paciy priezasCiy ir gaminant rausvaji vyna
toks taikymas turi biti reglamentuotas ypa¢ tam tikry vynuy,
kuriems netaikomos specifikacijos nuostatos, atveju.

Maisto produktams taikomose Bendrijos taisyklése ir OIV Tarp-
tautiniame vynininkystés kodekse jau nustatytos daugelio vyni-
ninkystéje naudojamy medziagy grynumo ir identifikavimo speci-
fikacijos. Derinimo ir aiSkumo sumetimais Siomis specifikaci-
jomis reikia remtis pirmiausia, numatant galimybe¢ papildyti jas
specialiomis Bendrijos padétj atitinkanciomis taisyklémis.

I rinka negali patekti vyno produktai, neatitinkantys Reglamento
(EB) Nr. 479/2008 III antrastinés dalies II skyriaus nuostaty arba
nuostaty, kurias reikia iSdéstyti Siame reglamente. Taciau kai
kurie vyno produktai gali biiti naudojami pramonéje, ir, siekiant
uztikrinti tinkama ju galutinés paskirties kontrolg, reikia apibrézti
tokio naudojimo tvarka. Be to, siekiant iSvengti ekonominiy
nuostoliy, reikia numatyti, kad tkinés veiklos vykdytojai, iki
Sio reglamento jsigaliojimo dienos sukaup¢ tam tikry produkty
atsargas, galés pateikti vartotojams produktus, pagamintus vado-
vaujantis iki minétos datos galiojancCiomis taisyklémis.

Pagal Reglamento (EB) Nr. 479/2008 V priedo D dalies 4 punkta
apie visas sodrinimo, parfigStinimo ir riigStingumo mazinimo
operacijas reikia pranesti kompetentingoms institucijoms. Taip
pat reikia pranesti apie cukraus, koncentruotos vynuogiy misos
ir rektifikuotos koncentruotos vynuogiy misos, kurias laiko Sias
operacijas taikantys fiziniai arba juridiniai asmenys, kiekius.
Tokiy pranesimy tikslas — sudaryti salygas tokiy operacijy moni-
toringui. Dél Sios priezasties praneSimus reikia siysti valstybés
narés, kurios teritorijoje bus atliekama operacija, kompetentingai
institucijai ir toks praneSimas turi biiti kuo tikslesnis. Jei operacija
susijusi su alkoholio koncentracijos didinimu, kompetentinga
institucija reikia informuoti tinkamu laiku, kad atlieckamas tikri-
nimas bty veiksmingas.
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Partigstinimo ir rigStingumo sumazinima pakanka patikrinti «
posteriori. D¢l Sios priezasties, paprastinant administracing
tvarka, pranesimai, iSskyrus pirmuosius vyno metus, turi buti
daromi reguliariai atnaujinant kompetentingos institucijos tvar-
komu registry duomenis. Kai kuriy valstybiy nariy kompeten-
tingos institucijos sistemingai tikrina visas fermentacijos buidu
gaminamo vyno produkty partijas. Tokiomis salygomis pranesti
apie ketinima sodrinti vyna nebitina.

Nukrypstant nuo bendrosios taisyklés, nustatytos Reglamento
(EB) Nr. 479/2008 VI priedo D dalyje, vyno arba vynuogiuy
misos pylimas { vyno nuosédas, vynuogiy iSspaudas ar aszu
arba vyber minkstima yra pagrindiné kai kuriy vengrisky ir slova-
kisky vyny gamybos ypatybé. Konkrecios Sio metodo taikymo
salygos turi atitikti nacionalinés teisés nuostatas, Siose valstybése
narése galiojusias 2004 m. geguzés 1 d.

Reglamento (EB) Nr. 479/2008 31 straipsnyje nustatyta, kad
produkty, kuriems taikomas Sis reglamentas, sudéties nustatymo
analizés metodai ir taisyklés, pagal kurias galima nustatyti, ar
Siems produktams buvo taikomi leidziamy vynininkystés metody
neatitinkantys procesai, yra OIV rekomenduojami metodai ir
taisykleés, paskelbti OIV Tarptautiniy vyno ir misos analizés
metody rinkinyje. Jeigu turi biiti taikomi specialiis ir OIV nenus-
tatyti tam tikry vyno produkty analizés metodai, Siuos Bendrijos
metodus reikia apraSyti.

Siekiant uztikrinti didesni skaidruma, reikia Bendrijos lygmeniu
skelbti tokiy analizés metody saraSa ir apraSymus.

D¢l to teko panaikinti 1990 m. rugséjo 17 d. Komisijos regla-
menta (EEB) Nr. 2676/90, nustatantj vynuy analizés metodus
Bendrijoje ('), ir 2008 m. geguzés 8 d. Komisijos reglamenta
(EB) Nr. 423/2008, nustatantj tam tikras iSsamias Tarybos regla-
mento (EB) Nr. 1493/1999 jgyvendinimo taisykles ir nustatanti
Bendrijos vynininkystés metody bei procesu kodeksa ().

Siame reglamente nustatytos priemonés atitinka reguliavimo
komiteto nuomong, numatyta Reglamento (EB) Nr. 479/2008
113 straipsnio 2 dalyje,

PRIEME $] REGLAMENTA:

1 straipsnis

Dalykas

Siuo reglamentu nustatoma tam tikra Reglamento (EB) Nr. 479/2008 III
antraStinés dalies I ir II skyriy igyvendinimo tvarka.

(
(

1
2

) OL
) OL

L 272, 1990 10 3, p. 1.
L 127, 2008 5 15, p. 13.
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2 straipsnis

Vynuogiy auginimo plotai, kuriuose gaminamy vyny didZiausia
visuminé alkoholio koncentracija gali bati 20 tirio proc.

Vynuogiy auginimo plotai, nurodyti Reglamento (EB) Nr. 479/2008 1V
priedo 1 dalies antros pastraipos ¢ punkto pirmoje itraukoje, yra minéto
reglamento IX priede minimos C I, C II ir C III zonos ir B zonos plotai,
kur gali buti gaminami baltieji vynai su saugomomis geografinémis
nuorodomis ,,Vin de pays de Franche-Comté* ir ,,Vin de pays du Val
de Loire®.

3 straipsnis

Leidziami vynininkystés metodai ir apribojimai

1. Leidziami vynininkystés metodai ir apribojimai, taikomi gaminant
ir laikant produktus, nurodytus Reglamento Nr. 479/2008 29 straipsnio
1 dalyje, nustatyti Sio reglamento I priede.

2. Leidziami vynininkystés metodai, ju taikymo salygos ir apribo-
jimai nurodyti I A priede.

3. Sieros dioksido kiekio apribojimai nurodomi I B priede.
4.  Lakiyjy rugsciy kiekio apribojimai nurodomi I C priede.

5. Saldinimo metodo taikymo salygos nustatytos I D priede.

4 straipsnis

Eksperimentinis naujy vynininkystés metody taikymas

1. Reglamento Nr. 479/2008 29 straipsnio 2 dalyje minimais ekspe-
rimentiniais tikslais, valstybés narés gali leisti ne ilgiau kaip trejus
metus taikyti tam tikrus vynininkystés metodus ar procesus, nenuma-
tytus Reglamente Nr. 479/2008 ar Siame reglamente, jei:

a) tie metodai ir procesai atitinka Reglamento Nr. 479/2008 27
straipsnio 2 dalyje nustatytas salygas ir 30 straipsnio b—e punktuose
iSvardytus kriterijus;

b) taikant Siuos metodus ir procesus, per metus ir vieno eksperimento
metu biity pagaminama ne daugiau kaip 50 000 hektolitry vyno;

c) valstybé naré eksperimento pradzioje pranesa Komisijai ir kitoms
valstybéms naréms apie kiekvieno leidimo suteikimo salygas;

d) procesas jregistruotas Reglamento Nr. 479/2008 112 straipsnio 1
dalyje nurodytame lydraStyje ir 2 dalyje nurodytame registre.

Eksperimentas — operacija arba operacijos, atlickamos jgyvendinant
tyrimy projekta, aiSkiai apibrézta ir apibiidinta bendrajame eksperimento
protokole.

2. Produktai, pagaminti eksperimentiniu budu taikant tokius metodus
ar procesus, gali buti iSleidziami ir | kitos valstybés narés rinka, jeigu
paskirties valstybés narés kompetentingos institucijos buvo i§ anksto
informuotos apie tokio leidimo suteikimo salygas ir apie produkto,
pagaminto leidima eksperimentuoti suteikusioje valstybéje naréje, kieki.
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3. Per tris ménesius nuo 1 dalyje nurodyto laikotarpio pabaigos
leidima suteikusi valstybé naré praneSa Komisijai apie juo remiantis
atlikta eksperimenta ir jo rezultata. Komisija informuoja apie eksperi-
mento rezultata kitas valstybes nares.

4.  Prireikus, atsizvelgdama i eksperimento rezultata, leidima davusi
valstybé naré gali pateikti Komisijai praSyma leisti tgsti eksperimenta
dar vieng ne ilgesnj kaip treju mety laikotarpj ir, jeigu tinka, pagaminti
didesni nei atliekant pirmaji eksperimenta produkto kieki. Pagrisdama
savo praSyma, valstybé naré pateikia atitinkama byla. Komisija pagal
Reglamento Nr. 479/2008 113 straipsnio 2 dalyje nurodyta procediira
priima sprendima dél prasymo leisti tgsti eksperimenta.

5. 1 dalies ¢ punkte ir 3 bei 4 dalyse numatyta informacija arba
dokumentai Komisijai teikiami remiantis Komisijos reglamentu (EB)
Nr. 792/2009 (1).

5 straipsnis

Putojanciy vyny kategorijoms taikomi vynininkystés metodai

Leidziami vynininkystés metodai ir apribojimai, iskaitant sodrinima,
parfigStinima ir rigStingumo sumazinima, susijusius su putojanciais
vynais, rii§iniais putojanciais vynais ir rii§iniais aromatiniais putojanciais
vynais, minimais Reglamento Nr. 479/2008 32 straipsnio antros
pastraipos b punkte, iSvardyti Sio reglamento II priede, nepazeidziant
bendry vynininkystés metody ir apribojimy, nustatyty Reglamente Nr.
479/2008 arba Sio reglamento I priede.

6 straipsnis

Likeriniams vynams taikomi vynininkystés metodai

Likeriniams vynams leidziami vynininkystés metodai ir apribojimai,
nurodyti Reglamento Nr. 479/2008 32 straipsnio antros pastraipos c
punkte, iSvardyti Sio reglamento III priede, nepazeidziant bendry vyni-
ninkystés metody ir apribojimy, nustatyty Reglamente Nr. 479/2008
arba §io reglamento I priede.

7 Sstraipsnis
KupazZavimo apibréZtis
1.  Pagal Reglamento Nr. 479/2008 32 straipsnio antros pastraipos d
punkta ,kupazavimu“ laikomas skirtingos kilmeés, skirtingy vynuogiy

veisliy, skirtingy derliaus mety arba skirtingy vyno kategoriju vyny
arba misos maiSymas.

2. Skirtingy vyno ar misos kategorijuy laikomas:

a) raudonasis vynas, baltasis vynas ir misos arba vynai, i§ kuriy galima
pagaminti Siy kategoriju vyna;

(') OL L 228, 2009 9 1, p. 3.
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b) vynas be saugomos kilmés vietos nuorodos arba saugomos geogra-
finés nuorodos, vynas su saugoma kilmés vietos nuoroda ir vynas su
saugoma geografine nuoroda bei misos ir vynai, i§ kuriy galima
pagaminti Siy kategoriju vyna.

Taikant Sig dalj, rausvasis vynas laikomas raudonuoju vynu.
3. Kupazavimu nelaikoma:

a) sodrinimas pridedant koncentruotos vynuogiy misos ar rektifikuotos
koncentruotos vynuogiy misos;

b) saldinimas.

8 straipsnis

MaiSymui ir kupaZavimui taikoma bendroji tvarka

1.  MaiSymo ar kupazavimo budu vynas gali biiti gaunamas tik tuo
atveju, jeigu misinys ar kupazavimas atitinka vyno gavimo specifika-
cijas ir Reglamento (EB) Nr. 479/2008 bei $io reglamento nuostatas.

Rausvasis vynas negali buti gautas kupazuojant baltaji vyna be SKVN
ar SGN su raudonuoju vynu be SKVN ar SGN.

Taciau antroje pastraipoje numatyta nuostata nedraudziama kupazuoti
toje pastraipoje numatyty vyny, jei galutinis produktas yra skirtas Regla-
mento (EB) Nr. 479/2008 1 priede numatytai cuvée ruosti ar pusiau
putojantiems vynams gaminti.

2. Vynuogiu misa arba vyna, kuriems taikytas vynininkystés
metodas, numatytas $io reglamento I A priedo 14 dalyje, kupazuoti su
vynuogiy misa arba vynu, kuriems $is vynininkystés metodas netaikytas,
draudziama.

9 straipsnis

Taikant vynininkystés metodus naudojamy medZiagy grynumo ir
identifikavimo specifikacijos

1. Jeigu taikant vynininkystés metodus naudojamy medziagy
grynumo ir identifikavimo specifikacijos nenustatytos Komisijos direk-
tyvoje 2008/84/EB ('), Reglamento (EB) Nr. 479/2008 32 straipsnio
antros pastraipos ¢ punkte minimomis specifikacijomis laikomos speci-
fikacijos, nustatytos ir skelbiamos Tarptautinés vynuogiy ir vyno orga-
nizacijos Tarptautiniame vynininkystés kodekse.

Prireikus grynumo kriterijai papildomi specialiais nurodymais, nustaty-
tais Sio reglamento I A priede.

2. Enzimai ir enzimy preparatai naudojami taikant leidziamus vyni-
ninkystés metodus ir procesus, kuriy sarasas pateiktas I A priede,
atitinka 2008 m. gruodzio 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos regla-
mento (EB) Nr. 1332/2008 dél maisto fermenty (?) reikalavimus.

(') OL L 253, 2008 9 20, p. 1.
() OL L 354, 2008 12 31, p. 7.
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10 straipsnis

Reglamento (EB) Nr. 479/2008 III antrastinés dalies Il skyriaus
arba Sio reglamento nuostaty neatitinkanciy produkty laikymo,
apyvartos ir naudojimo salygos

1. Reglamento (EB) Nr. 479/2008 III antrastinés dalies II skyriaus
arba $io reglamento nuostaty neatitinkantys produktai yra sunaikinami.
Taciau valstybés narés gali leisti tam tikrus jy nustatytomis savybémis
pasizymincius produktus naudoti distiliavimui, acto gamybai arba
pramongéje.

2. Tokiy produkty gamintojai arba prekiautojai be teisinio pagrindo
negali laikyti, jie juos gali perduoti tik distiliavimo imonéms, acto
gamykloms ar jmonéms, juos naudojan¢ioms pramonés tikslams ar
pramoniniy produkty gamybai arba juos sunaikinan¢ioms gamykloms.

3. Valstybés narés turi teisg, kad buty lengviau atpazinti 1 dalyje
nurodytus vynus, | juos pridéti denatiiraty arba indikatoriy. Jos dar
gali dél pateisinamy priezasCiy uzdrausti 1 dalyje nurodytus panaudo-
jimo budus ir nurodyti produktus sunaikinti.

4. Vynai, pagaminti iki 2009 m. rugpjicio 1 d., gali buti silomi ar
tieckiami ZzZmonéms tiesiogiai vartoti, jeigu atitinka iki tos datos galioju-
sias Bendrijos ar nacionalines taisykles.

11 straipsnis

Bendrosios produkty, iSskyrus vyna, sodrinimo, pariigStinimo ir
rigstingumo sumazinimo taisyklés

Reglamento (EB) Nr. 479/2008 V priedo D dalies 1 punkte nurodyti
procesai turi buti atlickami vienu kartu. Taciau valstybés narés gali
nustatyti, kad kai kurie 1§ $iy procesy gali buti atliekami per kelis kartus,
jeigu tokiu metodu buty uztikrinama geresné produkty fermentacija.
Tokiu atveju Reglamento (EB) Nr. 479/2008 V priede nustatyti apribo-
jimai biity taikomi visai operacijai.

12 straipsnis

Su sodrinimu susijusios administracinés taisyklés

1. Pagal Reglamento (EB) Nr. 479/2008 V priedo D dalies 4 punkta
apie alkoholio kiekio vyne didinimo procesus pranesa S§iuos procesus
atliekantys fiziniai arba juridiniai asmenys. Procesai pradedami per vals-
tybés narés, kurios teritorijoje jie vyksta, kompetentingy institucijy
nustatytq laikq ir ju nustatytomis salygomis.

2. 1 dalyje nurodytas praneSimas pateikiamas rastu, jame turi buti
tokie irasai:

a) pareiSkéjo pavardé ir adresas;

b) vieta, kur bus atlickamas procesas;

¢) proceso pradzios data ir laikas;

d) produkto, kuriam bus taikomas procesas, aprasymas;

e) proceso atlikimo biidas, pateikiant numatomo naudoti produkto tipo
iS8samia charakteristika.
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3. Valstybés narés gali leisti kompetentingai institucijai i§ anksto
pateikti prane$imus apie keleta procesy arba tam tikra laikotarpi galio-
jancius praneSimus. Tokie praneS§imai priimami tik tuo atveju, jeigu kaip
nustatyta 6 dalyje, juos darantis asmuo registruoja visus sodrinimo
procesus ir 2 dalyje nurodyta informacija.

4. Valstybés narés nustato, kokiomis salygomis pareiskéjas, nenuga-
limos jégos atveju negaléjgs praneSime nurodyto proceso atlikti per
nustatyta laika, pateikia kompetentingai institucijai nauja praneSima,
kuriuo remiantis galima atlikti blitinus patikrinimus.

5. 1 dalyje numatyto pareiSkimo nereikalaujama valstybése narése,
kuriy kompetentingos kontrolés institucijos sistemingai atlicka visy
produkty partijy naudoty vyno gamybai analitinius patikrinimus.

6. [rasai apie alkoholio kiekio didinimo procesus Reglamento (EB)
Nr. 479/2008 112 straipsnio 2 dalyje nurodytuose registruose daromi
iSkart po to, kai procesas pabaigiamas.

Jeigu iSankstiniame praneSime apie kelis procesus nenurodoma proceso
pradzios data ir laikas, jrasai registruose turi buti daromi prie§ kiekvieng
procesa.

13 straipsnis

Su pariagStinimu ir riogStingumo sumaZinimu  susijusios
administracinés taisyklés

1. Reglamento (EB) Nr. 479/2008 V priedo D dalies 4 punkte nuro-
doma prane$ima apie pariig§tinima ir rigStingumo sumazinima tkinés
veiklos vykdytojai pateikia ne véliau kaip kiekvieny vyno mety pirmojo
proceso antrag diena. Jis galioja visiems tais vyno metais vykdomiems
procesams.

2. 1 dalyje nurodytas praneSimas pateikiamas rastu, jame turi buti
tokie jrasai:

a) pareiskéjo pavardé ir adresas;
b) proceso pobidis;
¢) vieta, kur buvo atlieckamas procesas.

3. Irasai apie kiekvieno pariig§tinimo ir rigStingumo sumazinimo
proceso eiga turi buti daromi registruose, nurodytuose Reglamento
(EB) Nr. 479/2008 112 straipsnio 2 dalyje.

14 straipsnis

Vyno arba vynuogiy misos pylimas | vyno nuosédas, vynuogiy
iSspaudas ar asza arba vyber minkS$timg

Vyno arba vynuogiy misos pylimas | vyno nuosédas, vynuogiy
iSspaudas ar aszii arba vyber minkstima, numatytas Reglamento (EB)
Nr. 479/2008 VI priedo D dalies 2 punkte, atlieckamas taip, kaip toliau
nurodyta, vadovaujantis nacionalinémis nuostatomis, galiojusiomis
2004 m. geguzeés 1 d.:

a) vynas Tokaji forditas arba Tokajsky forditdas gaminamas pilant misa
arba vyna | aszu arba vyber minkstima;
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b) vynas Tokaji maslas arba Tokajsky maslas gaminamas pilant misa
arba vyna | szamorodni arba samorodné arba aszu arba vyber
nuosédas;

Minéti produktai turi bati gauti tais paciais derliaus metais.

15 straipsnis
Bendrijoje taikomi analizés metodai
1.  Reglamento (EB) Nr. 479/2008 31 straipsnio antroje pastraipoje

minimi analizés metodai, taikomi tam tikry vynininkystés produkty arba
apribojimy Bendrijos lygmeniu kontrolei, nurodyti IV priede.

2. Komisija Europos Sqjungos oficialiojo leidinio C serijoje skelbia
sarasy ir apraS§yma Reglamento (EB) Nr. 479/2008 31 straipsnio pirmoje
pastraipoje minimy analizés metody, apraSyty OIV Tarptautiniy vyno ir
misos analizés metody rinkinyje ir taikomu kontroliuojant Bendrijos
vynininkystés produkty gamybos taisyklése nustatyty apribojimy ir
reikalavimy laikymasi.

16 straipsnis

Panaikinimas

Reglamentai (EEB) Nr. 2676/90 ir (EB) Nr. 423/2008 panaikinami.

Nuorodos i panaikintus reglamentus ir | Reglamenta (EB) Nr.
1493/1999 laikomos nuorodomis { §i reglamenta ir aiSkinamos pagal
V priede pateikiama atitikmeny lentelg.

17 straipsnis
Sis reglamentas jisigalioja septintaja diena nuo jo paskelbimo Europos
Sqjungos oficialiajame leidinyje.
Jis taikomas nuo 2009 m. rugpjicio 1 d.

Sis reglamentas yra privalomas visas ir tiesiogiai taikomas visose vals-
tybése narése.



1 A PRIEDAS

LEIDZIAMI VYNININKYSTES METODAI IR PROCESAI

1

2

3

Vynininkystés metodas

Naudojimo salygos (')

Naudojimo apribojimai

Aeravimas arba prisotinimas deguonies

Siluminis apdorojimas

centrifugavimas ir filtravimas su aktyvintuoju inertiniu
priedu ar be jo

Jeigu naudojamas aktyvintasis priedas, apdorojamame
produkte negali likti nepageidautiny jo liekany

d) anglies anhidrido, dar vadinamo anglies dioksidu,
argono arba azoto ir argono bei azoto miSiniy naudojimas
siekiant sukurti inerting atmosfera ir produkta apsaugoti
nuo salycio su oru;

sausy vyno mieliy arba vyno mieliy suspensijos
naudojimas

Tiktai Sviezioms vynuogéms, vynuogiy misai, i§ dalies
fermentuotai vynuogiy misai, i§ dalies fermentuotai
vynuogiy misai, gautai i§ vytinty vynuogiy, koncentruotai
vynuogiy misai, dar fermentuojamam jaunam vynui ir
antrg karta fermentuojamam visy kategorijuy putojanCiam
vynui

Vienos ar keliy toliau iSvardyty medziagy naudojimas
siekiant paspartinti mieliy dauginimasi, prireikus papildant
jas inertine mikrokristaly celiulioze:

— diamonio fosfato arba amonio sulfato jmaiSymas

Tik Sviezioms vynuogéms, vynuogiy misai, i§ dalies
fermentuotai vynuogiy misai, i§ dalies fermentuotai
vynuogiy misai, gautai i§ vytinty vynuogiy, koncentruotai
vynuogiy misai, dar fermentuojamam jaunam vynui ir
antra karta fermentuojamam visy kategoriju putojanciam
vynui

Laikantis apribojimy: atitinkamai 1 g/l (druskos) (?) arba
0,3 g/l, jeigu antra karta fermentuojamas putojantis vynas
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Vynininkystés metodas

Naudojimo salygos (')

Naudojimo apribojimai

— amonio bisulfito jmaiSymas

Tik S§viezioms vynuogéms, vynuogiy misai, i§ dalies
fermentuotai vynuogiy misai, i§ dalies fermentuotai
vynuogiy misai, gautai i§ vytinty vynuogiy, koncentruotai
vynuogiy misai, dar fermentuojamam jaunam vynui

Laikantis 0,2 g/l (druskos) apribojimo (?) ir 7 dalyje
nustatyty riby.

— tiamino dichlorhidrato jmaiSymas

Tik S$viezioms vynuogéms, vynuogiy misai, i§ dalies
fermentuotai vynuogiy misai, i§ dalies fermentuotai
vynuogiy misai, gautai i§ vytinty vynuogiy, koncentruotai
vynuogiy misai, dar fermentuojamam jaunam vynui ir
antrg karta fermentuojamam visy kategoriju putojanciam
vynui

Kiekvieno proceso metu laikantis 0,6 mg/l (tiamino)
apribojimo.

»M6 — mieliy autolizaty imaiSymas <«

» M6 Tik SvieZioms vynuogéms, vynuogiy misai, i$ dalies
fermentuotai vynuogiy misai, i§ dalies fermentuotai
vynuogiy misai, gautai i§ vytinty vynuogiy, koncentruotai
vynuogiy misai, dar fermentuojamam jaunam vynui. <«

sieros anhidrido, dar vadinamo sieros dioksidu, kalio bisul-
fito arba kalio metabisulfito, dar vadinamo kalio disulfitu
arba kalio pirosulfitu, naudojimas

Apribojimai (didziausias kiekis { rinka isleidziamame
produkte) nustatyti I B priede

sieros dioksido Salinimas taikant fizinius procesus

Tik Sviezioms vynuogéms, vynuogiy misai, i§ dalies
fermentuotai vynuogiy misai, i§ dalies fermentuotai
vynuogiy misai, gautai i§ vytinty vynuogiy, koncentruotai
vynuogiy misai, koncentruotai rektifikuotai vynuogiy misai
ir dar fermentuojamam jaunam vynui

apdorojimas naudojant vyno gamybai skirtus anglies
preparatus;

Tik jaunoms dar fermentuojamoms misoms ir vynams,
koncentruotai rektifikuotai vynuogiy misai ir baltiesiems
vynams

Laikantis apribojimo naudoti ne daugiau kaip 100 g
produkto vienam hl
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2

3

Vynininkystés metodas

Naudojimo salygos (')

Naudojimo apribojimai

10

skaidrinimas naudojant viena ar kelias vyno gamybai
skirtas medziagas:

valgomaja zelating,

»M6 — augalinius baltymus, gautus i§ kvieCiy, Zirniy ar

bulviy, <
zuvy klijus,
kazeing ir kalio kazeinata,
kiausinio albuming (ovalbumina),
bentonita,
gelio arba koloidinio tirpalo pavidalo silicio dioksida,
kaolina,
tanina,

»M3 — chitozana, gauta i§ Aspergillus niger,

— chitingliukana, gauta i8 Aspergillus niger, 4

»M4 — mieliy baltymo ekstraktus. «

Vyno apdorojimui chitozano negali biiti naudojama
daugiau kaip 100 g/hl.

Vyno apdorojimui chitingliukano negali buti naudojama
daugiau kaip 100 g/hl

» M4 Misos ir baltuju vynuy ir rausvujy vyny apdoro-
jimui mieliy baltymo ekstrakty negali buti naudojama
daugiau kaip 30 g/hl, o raudonyjy vyny apdorojimui —
60 g/hl <

sorbo riigsties naudojimas kalio sorbato pavidalu

Didziausias sorbo rugsties kiekis | rinka iSleidziamame
apdorotame produkte 200 mg/1

L(+) vyno rugsties, L- obuoliy rugsties, D,L- obuoliy rugs-
ties arba pieno ragsties naudojimas partgstinimui

Salygos ir apribojimai nustatyti Reglamento (EB) Nr. 479/
2008 V priedo C ir D dalyse bei $io reglamento 11 ir 13

straipsniuose.

L(+) vyno rugsties specifikacijos nustatytos 2 priedélio 2

dalyje

13

rigstingumui sumazinti naudojama viena ar kelios toliau
iSvardytos medziagos:

neutralus kalio tartratas,

kalio bikarbonatas,

kalcio karbonatas, kurio sudétyje gali biti nedaug L(+)
vyno ir L(-) obuoliy riigsties dvigubosios kalcio
druskos,

kalcio tartratas,

L(+) vyno ragstis,

vienalytis purSkiamas preparatas i§ vyno ragsties ir
kalcio karbonato lygiomis proporcijomis;

Salygos ir apribojimai nustatyti Reglamento (EB) Nr. 479/
2008 V priedo C ir D dalyse bei $io reglamento 11 ir 13

straipsniuose.

L(+) vyno rugsties specifikacijos nustatytos 2 priedélyje
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2

3

Vynininkystés metodas

Naudojimo salygos (')

Naudojimo apribojimai

14 alepinés pusies saky jmaiSymas 3 priedélyje nustatytomis salygomis

15 preparaty i§ mieliy sieneliy naudojimas Naudojant ne daugiau kaip 40 g/hl

16 polivinilpolipirolidono naudojimas Naudojant ne daugiau kaip 80 g/hl

17 pienarig§éiy bakteriju naudojimas

18 lizocimo jmaiSymas Laikantis 500 mg/l naudojimo apribojimo (kai jmaiSoma

1 misg ir | vyna, bendras kiekis negali vir§yti 500 mg/l)
19 L-askorbo rugsties jmaiSymas Didziausias kiekis | rinka iSleidziamame apdorotame
vyne — 250 mg/l (°)

20 jonitiniy dervy naudojimas Tik vynuogiy misai, skirtai koncentruotai rektifikuotai
vynuogiy misai gaminti 4 priedélyje nustatytomis
salygomis

21 neskiesty ir tinkamos kokybés $vieziy nuosédy, kuriose yra | Produktams, apibréztiems Reglamento (EB) Nr. 479/2008 | Kiekiai, nevirsijantys 5 % apdorojamo produkto

nuo sausy vyny fermentavimosi likusiy mieliy, naudojimas | 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ir 16 dalyse
sauso vyno gamyboje

22 oro burbuliuky sudarymas naudojant argona arba azota

23 anglies dioksido jmaiSymas I dalies fermentuotai vynuogiy misai, skirtai zmonéms | DidZiausias anglies dioksido kiekis { rinka isleidziamame
tiesiogiai vartoti be papildomo apdorojimo, ir produktams, | apdorotame neputojanc¢iame vyne yra 3 g/l, o perteklinis
aprasytiems Reglamento (EB) Nr. 479/2008 1V priedo 1, 7 | slégis, susidarantis dél anglies dioksido, turi buti
ir 9 punktuose mazesnis kaip 1 bar esant 20 °C temperatiirai

24 citriny rogsties jmaiSymas vynui stabilizuoti Is dalies fermentuotai vynuogiy misai, skirtai zmonéms | Didziausias kiekis | rinka iSleidziamame apdorotame

tiesiogiai vartoti be papildomo apdorojimo, ir produktams,
aprasytiems Reglamento (EB) Nr. 479/2008 IV priedo 1,
3,4,5,6,7,8,9, 15 ir 16 punktuose

vyne — 1 g/l
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2

3

Vynininkystés metodas

Naudojimo salygos (')

Naudojimo apribojimai

25

taniny pridéjimas

I dalies fermentuotai vynuogiy misai, skirtai zmonéms
tiesiogiai vartoti be papildomo apdorojimo, ir produktams,
aprasytiems Reglamento (EB) Nr. 479/2008 IV priedo 1,
3,4,5,6,7,8,9, 15 ir 16 punktuose

26

apdorojimas:

— baltyjy ir rausvyjy vyny apdorojimas tetrakalio heksa-
cianoferatu,

— raudonyjuy vyny apdorojimas tetrakalio heksacianofe-
ratu arba kalcio fitatu;

IS dalies fermentuotai vynuogiy misai, skirtai zmonéms
tiesiogiai vartoti be papildomo apdorojimo, ir produktams,
aprasytiems Reglamento (EB) Nr. 479/2008 IV priedo 1,
3,4,5,6,7,8,9, 15 ir 16 punktuose, 5 priedélyje nusta-
tytomis salygomis

Kalcio fitato panaudojimo riba yra 8 g/hl

27

metavyno ragsties jmaiSymas

I dalies fermentuotai vynuogiy misai, skirtai zmonéms
tiesiogiai vartoti be papildomo apdorojimo, ir produktams,
aprasytiems Reglamento (EB) Nr. 479/2008 IV priedo 1,
3,4,5,6,7,8,9, 15 ir 16 punktuose

Naudojant ne daugiau kaip 100 mg/I

28

gumiarabiko naudojimas;

IS dalies fermentuotai vynuogiy misai, skirtai zmonéms
tiesiogiai vartoti be papildomo apdorojimo, ir produktams,
apraSytiems Reglamento (EB) Nr. 479/2008 IV priedo 1,
3,4,5,6,7,8,9, 15 ir 16 punktuose

29

D-L vyno rugsties, dar vadinamos racemine (vynuogiy)
ragstimi, arba jos neutralios kalio druskos naudojimas
siekiant pasalinti perteklini kalci

I dalies fermentuotai vynuogiy misai, skirtai zmonéms
tiesiogiai vartoti be papildomo apdorojimo, ir produktams,
aprasytiems Reglamento (EB) Nr. 479/2008 IV priedo 1,
3,4,5,6,7,8,9, 15 ir 16 punktuose, 5 priedélyje nusta-
tytomis salygomis

30

tartrato (vyno rugsties drusky) nusodinimo skatinimas
naudojant:

— kalio bitartrata arba kalio riigstyjj tartrata,

— kalcio tartrata,

IS dalies fermentuotai vynuogiy misai, skirtai zmonéms
tiesiogiai vartoti be papildomo apdorojimo, ir produktams,
apraSytiems Reglamento (EB) Nr. 479/2008 IV priedo 1,
3,4,5,6,7,8,9, 15 ir 16 punktuose

Kalcio tartrato panaudojimo riba yra 200 g/hl
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3

Vynininkystés metodas

Naudojimo salygos (')

Naudojimo apribojimai

31

vario sulfato arba vario citrato naudojimas vyno skonio ar
kvapo defektams pasalinti

IS dalies fermentuotai vynuogiy misai, skirtai zmonéms
tiesiogiai vartoti be papildomo apdorojimo, ir produktams,
apraSytiems Reglamento (EB) Nr. 479/2008 IV priedo 1,
3,4,5,6,7,8,9, 15 ir 16 punktuose

» M3 Naudojimo apribojimas 1 g/hl, su salyga, kad
apdorotame produkte vario bus ne daugiau kaip 1 mg/l,
iSskyrus likerinius vynus, pagamintus i§ nefermentuotos
ar mazai fermentuotos vynuogiy misos, kuriuose vario
bus ne daugiau kaip 2 mg/l. <

32

karamelés jmaiSymas spalvai sustiprinti pagal 1994 m.
birzelio 30 d. Europos Parlamento ir Tarybos direktyva
94/36/EB dél maisto produktuose naudojamy dazy (%)

Tiktai likeriniams vynams

33

alilizotiocianatu impregnuoty gryno parafino disky naudo-
jimas siekiant sukurti sterilia atmosfera

Tiktai i§ dalies fermentuotai zmonéms tiesiogiai vartoti
skirtai vynuogiy misai be papildomo apdorojimo ir vynui.
Leidziama naudoti tik Italijoje, nes nedraudziama pagal
nacionaling teisg, ir tik didesniuose nei 20 litry talpos
induose

Vyne neturi likti jokiy alilizotiocianato pédsaky

34

dimetilo dikarbonato (DMDC) imaiSymas | vynus siekiant
uztikrinti ju mikrobiologinj stabiluma

I dalies fermentuotai vynuogiy misai, skirtai zmonéms
tiesiogiai vartoti be papildomo apdorojimo, ir produktams,
aprasytiems Reglamento (EB) Nr. 479/2008 IV priedo 1,
3,4,5,6,7,8,9, 15 ir 16 punktuose, 6 priedélyje nusta-
tytomis salygomis

Laikantis 200 mg/l apribojimo, ir jei { rinka isleidzia-
mame vyne nebus aptinkama likuciy

35

mieliy manoproteiny jmaiSymas vyno ragsties ir baltymy
stabilumui vyne uztikrinti

I dalies fermentuotai vynuogiy misai, skirtai zmonéms
tiesiogiai vartoti be papildomo apdorojimo, ir produktams,
aprasytiems Reglamento (EB) Nr. 479/2008 IV priedo 1,
3,4,5,6,7,8,9, 15 ir 16 punktuose

36

apdorojimas elektrodializés biidu vyno riigsties stabilumui
vyne uztikrinti

IS dalies fermentuotai vynuogiy misai, skirtai zmonéms
tiesiogiai vartoti be papildomo apdorojimo, ir produktams,
aprasytiems Reglamento (EB) Nr. 479/2008 IV priedo 1,
3,4,5,6,7,8,9, 15 ir 16 punktuose, 7 priedélyje nusta-
tytomis salygomis
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1

2

3

Vynininkystés metodas

Naudojimo salygos (')

Naudojimo apribojimai

gillus niger 4

37 ureazés naudojimas ur¢jos kiekiui vyne sumazinti IS dalies fermentuotai vynuogiy misai, skirtai zmonéms
tiesiogiai vartoti be papildomo apdorojimo, ir produktams,
apraSytiems Reglamento (EB) Nr. 479/2008 IV priedo 1,
3,4,5,6,7,8,9, 15 ir 16 punktuose, 8 priedélyje nusta-
tytomis salygomis
38 azuolo gabaléliy naudojimas vyny gamyboje ir brandinime, | 9 priedélyje nustatytomis salygomis
iskaitant §vieziy vynuogiy ir misos fermentavima.
39 naudojimas Tiktai gaminant visy kategoriju putojanéius vynus ir pusiau
— kalcio alginato arba putojanius vynus, gaunamus fermentuojant buteliuose ir
— kalio alginato; nupilant nuosédas.
40 » M4 alkoholio kiekio korekcija vyne « Tik vynui, 10 priedélyje nustatytomis salygomis
42 karboksimetilceliuliozeés (celiuliozés saky) imaiSymas vyno | Tik vynui, visy kategoriju putojantiems vynams ir pusiau | Naudojant ne daugiau kaip 100 mg/I
rugsciai stabilizuoti. putojantiems vynams
43 Katijony mainai vyno riigsties stabilumui vyne uztikrinti | IS dalies fermentuotai vynuogiy misai, skirtai zmonéms
tiesiogiai vartoti be papildomo apdorojimo, ir produktams,
aprasytiems Reglamento (EB) Nr. 479/2008 IV priedo 1,
3, 4,5 6,7, 8,9, 15 ir 16 punktuose, 12 priedélyje
nustatytomis salygomis
44 » M3 Apdorojimas naudojant chitozana, gauta i§ Asper- | 13 priedélyje nustatytomis salygomis
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Vynininkystés metodas

Naudojimo salygos (')

Naudojimo apribojimai

45

»M3 Apdorojimas naudojant chitingliukana, gauta i3
Aspergillus niger 4

13 priedélyje nustatytomis salygomis

46

Parfigstinimas apdorojant elektromembraniniu biidu

Salygos ir apribojimai nustatyti Reglamento (EB) Nr.
1234/2007 XVa priedo C ir D dalyse bei Sio reglamento
11 ir 13 straipsniuose.

14 priedélyje nustatytomis salygomis

47

Vyno gamybai skirty enzimy preparaty naudojimas mace-
racijai, skaidrinimui, stabilizavimui, filtravimui, misoje ir
vyne esaniy vynuogiy aromatiniy medZiagy pirmtaky
nustatymui

Nepazeidziant S§io reglamento 9 straipsnio 2 dalies
nuostaty, enzimy preparatai ir ju aktyvumas (t. y. pektino-
liazé, pektino metilesterazé, poligalakturonaze, hemiceliu-
lazé, celiulazeé, betagliukanazé ir gliukozidazeé) turi atitikti
atitinkamas OIV paskelbtame Tarptautiniame vyninin-
kystés kodekse nustatytas grynumo ir identifikavimo
specifikacijas

48

parGgstinimas naudojant katijony mainus

Salygos ir apribojimai nustatyti Reglamento (EB) Nr.
1234/2007 XVa priedo C ir D dalyse bei Sio reglamento
11 ir 13 straipsniuose.

15 priedélyje nustatytomis salygomis

49

cukraus kiekio misose mazinimas derinant membraninius
procesus

Produktams, apraSytiems Reglamento (EB) Nr. 1234/2007
XIb priedo 10 punkte, 16 priedélyje nustatytomis
salygomis

50

elektromembraninis btidas riigstingumo sumazinimui

Salygos ir apribojimai nustatyti Reglamento (EB) Nr.
1234/2007 XVa priedo C ir D dalyse bei §io reglamento
11 ir 13 straipsniuose.

17 priedélyje nustatytomis salygomis

51

Neaktyvuoty mieliy naudojimas

SI0TY0'61 — LT— 90904600C

100°L00

81



1

2

3

Vynininkystés metodas

Naudojimo salygos (')

Naudojimo apribojimai

52 Vyne istirpusiy dujy kiekio
membraninius kontaktorius

reguliavimas

naudojant

Produktams, apibréztiems Reglamento (EB) Nr. 1234/2007
XIb priedo 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ir 16 dalyse, i§skyrus
to priedo 4, 5, 6 ir 8 dalyse apibréztus produktus, i kuriuos
imaiSoma anglies dioksido

(1) Jeigu aiskiai nenurodoma Kkitaip, apraSytas metodas arba procesas gali biiti taikomas $viezioms vynuogéms, vynuogiy misai, i§ dalies fermentuotai vynuogiy misai, i§ dalies fermentuotai vynuogiy misai, gautai i3
vytinty vynuogiy, koncentruotai vynuogiy misai, dar fermentuojamam jaunam vynui, i§ dalies fermentuotai vynuogiy misai, be papildomo apdorojimo naudojamai tiesioginiam zmoniy vartojimui, vynui, visoms
putojancio vyno kategorijoms, pusiau putojan¢iam vynui, gazuotam pusiau putojantiam vynui, likeriniams vynams, vynams i§ vytinty vynuogiy ir vynams i§ pernokusiy vynuogiu.

(?) Sias amonio druskas galima naudoti ir kartu, laikantis bendrojo 1g/l apribojimo ir nepazeidziant pirmiau minéty 0,3 g/l ar 0,2 g/l riby.

(®) Naudojimo apribojimas — 250 mg/l kiekvienam procesui.

(*) OL L 237, 1994 9 10, p. 13.

SI0TY0'61 — LT— 90904600C

100°L00

61
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2 priedélis

L(+) vyno ragstis
Vyno riigstis, kurios naudojimas rligStingumui sumazinti numatytas I A
priedo 13 dalyje, gali buti naudojama tik produktams, kurie:
pagaminti i§ Elblingo (E/bling) ir Rislingo (Riesling) veisliy vynuogiy ir

gauti i§ vynuogiy, kuriy derlius surinktas $iuose A vynuogiy auginimo zonos
Siaurinés dalies vynuogiy auginimo regionuose:

— Abhr,
— Rheingau,
— Mittelrhein,
— Mosel,

— Nabhe,

— Rheinhessen,
— Pfalz,

— Moselle luxembourgeoise.

Vyno riigstis, kurios panaudojimas numatytas Sio priedo 12 ir 13 dalyse, dar
vadinama L(+) vyno riigStimi, turi buti zemés ikio kilmés, iSgauta bitent i§
vynininkystés produkty. Ji taip pat turi atitikti grynumo kriterijus, nustatytus
Direktyvoje 2008/84/EB.
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3 priedélis

Alepinés pusies sakai

Alepinés pusies sakai, kuriy naudojimas numatytas I A priedo 14 punkte, gali
biiti naudojami tik ,retsina® vynui gaminti. Sis vynininkystés metodas gali
biti taikomas tik:

a) Graikijos geografinéje teritorijoje;

b) naudojant vynuogiy misg i§ vynuogiy veisliy, gamybos vietoviy ir
vynuogiy auginimo vietoviy, iSvardyty 1980 m. gruodzio 31 d. galioju-
siose Graikijos nuostatose;

¢) idéjus ne daugiau kaip 1000 gramy saky i viena naudojamo produkto
hektolitra prie§ fermentacija arba, jei faktiné alkoholio koncentracija tirio
proc. nevirsija vienos treciosios visuminés alkoholio koncentracijos tiirio
proc., fermentacijos metu.

Jei Graikija ketina i§ dalies pakeisti 1 dalies b punkte nurodytas nuostatas, ji
i§ anksto apie tai prane$a Komisijai. Tas praneSimas pateikiamas remiantis
Reglamentu (EB) Nr. 792/2009. Jei Komisija per du ménesius nepateikia
atsakymo | toki prane$ima, Graikija gali daryti numatytus pakeitimus.
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4 priedélis

Jonitinés dervos

1. Jonitinés dervos, kurios gali buti naudojamos pagal I A priedo 20 dalj, yra
stireno ir divinilbenzeno kopolimerai, kuriuose yra sulfonrfigSties arba amonio
grupiy. Jos turi atitikti Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr.
1935/2004 reikalavimus (') ir Bendrijos bei nacionalines nuostatas, priimtas
jam jgyvendinti. Be to, tikrinant 2 dalyje nurodytais analizés metodais, visuose
iSvardytuose tirpikliuose jos negali prarasti daugiau kaip 1 mg/l organiniy
medziagy. Jos turi biiti regeneruojamos medziagomis, kurias leidziama naudoti
ruosiant maisto produktus.

technikui, jrenginiuose, patvirtintuose valstybés narés, kurios teritorijoje yra
naudojamos, kompetentingos institucijos. Sios institucijos nustato paskirty vyni-
ninkystés specialisty ir techniky pareigas ir atsakomybeg.

2. Jonitiniy dervy organiniy medZziagy nuostoliy nustatymo analizés metodas

1.  METODO TAIKYMAS

Siuo metodu nustatomi jonitiniy dervu organiniu medziagy nuostoliai.

2. APIBREZTIS

Jonitiniy dervy organiniy medziagy nuostoliai. Organiniy medziagy nuosto-
liai nustatomi toliau iSdéstytu metodu.

3.  METODO ESME

Ekstrahavimo tirpikliai leidziami per paruostas dervas ir gravimetriniu biidu
nustatomas ekstrahuoty organiniy medziagy svoris.

4. REAGENTAI

Visi reagentai turi buti analizinés kokybés.
Ekstrahavimo tirpikliai.
4.1. Distiliuotas vanduo arba lygiavertés kokybés dejonizuotas vanduo.

4.2. Sumaisant 15 daliy absoliutaus etanolio ir 85 dalis vandens, iSgaunamas 15
tario proc. etanolis (4.1 punktas).

4.3. Sumaisant 5 dalis ledinés acto ragsties ir 95 dalis vandens, iSgaunama 5
mases proc. acto rigstis (4.1 punktas).

5. APARATURA

5.1. Jony mainy chromatografijos kolonélé.
5.2. 21 talpos matavimo cilindrai.
5.3. Tigliai, atsparfis 850 °C temperatirai kaitinant mufelinéje krosnyje.

5.4. Termostatu regulivojama dziovinimo krosnis, kurios temperatira 105 °C
+ 2 °C.

5.5. Termostatu regulivojama mufeliné krosnis, kurios temperatiira 850 °C
+ 25 °C.

5.6. 0,1 mg tikslumo analizinés svarstyklés.
5.7. Garintuvas, elektrinis kaitintuvas arba infraraudonyjy spinduliy garintuvas.

6.  DARBO EIGA
6.1. [ tris skirtingas jonines chromatografijos kolonéles (5.1 punktas) tyrimui

ipilama po 50 ml jonitinés dervos, kuri yra iSplauta ir apdorota pagal
gamintojo nurodymus, skirtus paruosti maistui tinkama derva.

(1) OL L 338, 2004 11 13, p. 4.
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6.2.

6.3.

6.4.

6.5.

7.2.

Tiriant anijoniting derva, trys ekstrahavimo tirpikliai (4.1, 4.2 ir 4.3
punktai) labai letai, 350—450 ml/h debitu, atskirai leidziami per paruostas
kolonéles (6.1. punktas). Kiekvienu atveju nupilamas pirmasis eliuato litras,
o kiti du litrai surenkami { matavimo cilindrus (5.2 punktas). Tiriant kati-
joning derva, per Siam tikslui paruostas kolonéles leidziami tik du tirpikliai
(4.1 ir 4.2 punktai).

Visi trys elivatai garinami i§ anksto iSvalytuose ir pasvertuose (mO)
tigliuose (5.3 punktas) ant elektrinio kaitintuvo arba infraraudonuoju garin-
tuvu (5.7 punktas). Tigliai dedami | dziovinimo krosnj (5.4 punktas) ir
dziovinami, kol gaunamas pastovusis svoris (ml).

UzraSius pastovyji svorj (6.3 punktas), tiglis dedamas | mufeling krosnj (5.5
punktas) ir kaitinamas, kol gaunami pastovaus svorio (m2) pelenai.

ApskaiCiuojami ekstrahuoty medziagy kiekiai (7.1 punktas). Juy esant
daugiau kaip 1 mg/l, atlickamas reagenty tusciasis tyrimas ir ekstrahuoty
organiniy medziagy kiekis apskaiciuojamas i$ naujo.

TusCiasis tyrimas atlickamas kartojant 6.3 ir 6.4 punkty nurodymus, bet
imant 2 litrus ekstrahuoty tirpikliy ir gaunant 6.3 ir 6.4 punktus atitinkan-

¢ius m3 ir m4 svorius.

REZULTATU APSKAICIAVIMAS

Formulé ir rezultaty apskai¢iavimas.

I8 jonitiniy dervy ekstrahuoty organiniy medziagy kiekis mg/l, apskaiciuo-
jamas taip:

500 (ml — m2),
kai m1 ir m2 iSreiSkiami gramais.

Patikslintas i§ jonitiniy dervy ekstrahuoty organiniy medziagy kiekis mg/l,
apskaiCiuojamas taip:

500 (ml — m2 — m3 + m4),
kai ml, m2, m3 ir m4 iSreiSkiami gramais.

Dviejy tuo paciu metu atlikty to paties bandinio tyrimy rezultaty skirtumas
negali virsyti 0,2 mg/l.
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5 priedélis

Tetrakalio heksacianoferatas
Kalcio fitatas

D,L-vyno riigstis

Tetrakalio heksacianoferatas ir kalcio fitatas, kuriy naudojimas numatytas 1 A
priedo 26 dalyje, ir D,L-vyno rugstis, kurios naudojimas numatytas I A priedo 29
nikui, kuriuos oficialiai patvirtina valstybiy nariy, kuriy teritorijoje atlickami
Sie procesai, kompetentingos institucijos ir kuriy atsakomybg prireikus nustato
suinteresuota valstybé naré.

Apdorojus tetrakalio heksacianoferatu arba kalcio fitatu, vyne turi likti gelezies
pédsakuy.

Siame straipsnyje nurodyty produkty naudojimo kontrolé vykdoma vadovaujantis
valstybiy nariy priimtomis nuostatomis.
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6 priedélis

Reikalavimai dimetilo dikarbonatui

TAIKYMO SRITIS

Dimetilo dikarbonatas { vyna gali biiti jmaiSomas siekiant:

a) uztikrinti i$pilstyto { butelius vyno, kuriame yra fermentuojamyjuy cukry,
mikrobiologinj stabiluma;

b) iSvengti nepageidaujamy mieliy ir pienartig§éiy bakterijy;

¢) iSvengti saldziyjy, pusiau saldziy ir pusiau sausy vyny fermentacijos.
REIKALAVIMAI

— siekiant a tikslo, jmaiSoma turi bati prie$ pat iSpilstant { butelius,

— naudojamas produktas turi atitikti Direktyvoje 2008/84/EB nustatytus
grynumo Kkriterijus,

— procesas turi bati jraSytas Reglamento (EB) Nr. 1234/2007 185c straipsnio 2
dalyje nurodytame registre.
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7 priedélis

Reikalavimai elektrodializés taikymui

Tikslas — stabilizuoti vyno riigstj, siekiant riig§¢iojo kalio tartrato ir kalcio tartrato
(ir kity kalcio drusky) pusiausvyros vyne, elektros lauke isskiriant i§ vyno perte-
klinius jonus, naudojantis tik anijonus arba tik katijonus praleidzianciomis
membranomis.

1. REIKALAVIMAI MEMBRANOMS

1.1. Membranos gali bliti sumontuojamos pasirinktinai ,.filtrpreso” ar kitu
tinkamu budu, atskiriant apdorojimo (vyno) ir koncentravimo (nuoteky)
kameras.

1.2. Katijonus praleidzian¢ios membranos turi buiti parinktos taip, kad atskirty
tik katijonus, visy pirma K ir Ca™.

1.3. Anijonus praleidzian¢ios membranos turi biiti parinktos taip, kad atskirty
tik anijonus, visy pirma vyno riigSties anijonus.

1.4. Membranos neturi pernelyg pakeisti vyno fizinés ir cheminés sudéties bei
jusliniy savybiy. Jos turi atitikti Siuos reikalavimus:

— turi buti pagamintos pagal geros gamybos praktikos taisykles i§
medziagy, kurias leidziama naudoti gaminant plastikines medziagas,
skirtas liestis su maisto produktais, iSvardyty Komisijos direktyvos
2002/72/EB 1I priede (1),

— elektrodializés irenginiy vartotojai turi patvirtinti, kad naudojamos
membranos atitinka i§vardytus reikalavimus ir kad visi pakeitimai atlikti
atitinkamos kvalifikacijos specialisty,

— jos neturi iSskirti jokiy medziagy tiek, kad juy kiekis biity pavojingas
zmoniy sveikatai arba daryty jtaka maisto produkty skoniui arba kvapui,
ir turi atitikti Direktyvos 2002/72/EB reikalavimus,

— juy naudojimas neturi sukelti jy sudedamyjy daliy ir vyno saveikos, dél
kurios apdorotame produkte galéty atsirasti naujy nuodingy junginiy.

Naujy elektrodializés membrany patvaruma galima nustatyti vyno fizing ir
cheming sudét atitinkanc¢iu modeliniu tirpalu iStiriant tam tikry jose esanciy
medziagy migracija.

Rekomenduojamas toliau iSdéstytas eksperimentinis metodas:

Modelinis tirpalas — tai vandens ir alkoholio tirpalas, palaikantis tam tikra
vyno pH ir laiduma. Ji sudaro:

— absoliutusis etanolis: 11 1,

— rogstusis kalio tartratas: 380 g,

— kalio chloridas: 60 g,

— koncentruota sieros ragstis: 5 ml,

— distiliuotas vanduo atskiedimui, kad tirpalo turis baty 100 litry.

Sis tirpalas naudojamas griztamosios difuzijos tyrimams elektrodializés
irenginyje, esant elemento jtampai (1 voltas/celéje), 50 I/m2 anijoniniy ir
katijoniniy membrany, kol tirpalas demineralizuojamas 50 % Difuzija
sukelia 5 g/l kalio chlorido tirpalas. Migruojanciosios medziagos nusta-
tomos modeliniame tirpale ir nuotekose.

(1) OL L 220, 2002 8 15, p. 18.
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Nustatomi | membrang sugriztan¢iy organiniy molekuliy, linkusiy migruoti
1 apdorojama tirpala, kiekiai. Patvirtintoji laboratorija atlieka konkrety kiek-
vienos sudedamosios dalies tyrima. M1 Visy nustatyty junginiy modeli-
niame tirpale kiekis neturi vir§yti 50 pg/l. <

Membranos tikrinamos pagal bendrasias medziaguy, kurios lieciasi su maisto
produktais, kontrolés taisykles.

MEMBRANU NAUDOJIMO TAISYKLES

Vyno rigsties stabilizavimui vyne naudojamy membrany pora sudaroma
taip, kad atitikty Sias salygas:

— vyno pH negali sumazéti daugiau kaip 0,3 pH vieneto,

— lakiyjy ragsciy kiekis negali sumazéti daugiau kaip 0,12 g/l (2 mekv
iSreiskiant acto rugstimi),

— apdorojimas neturi daryti jtakos nejoninéms vyno dalims, visy pirma

polifenoliams ir polisacharidams,

— tokiy mazy kaip etanolis molekuliy difuzija turi biti sumazinta tiek, kad
etilo alkoholio koncentracija nesumazéty daugiau kaip 0,1 tdrio proc.,

— membranos turi biiti konservuotos ir iSvalytos patvirtintu metodu,
tokiomis medziagomis, kurias leidziama naudoti maisto produktams
gaminti,

— membranos turi biiti pazymeétos taip, kad irenginyje biuity galima patik-
rinti pokycius,

— jranga turi buti eksploatuojama naudojant valdymo ir kontrolés mecha-
nizma, kuris { visy vyny nestabiluma reaguoty taip, kad biity pasalintas
tik riig§¢iojo kalio tartrato ir kalcio drusky perteklius,

— uz procesa turi biti atsakingas vynininkystés specialistas arba kvalifi-
kuotas techninis darbuotojas.

Procesas turi buti jregistruotas Reglamento (EB) Nr. 479/2008 112
straipsnio 2 dalyje nurodytame registre.
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8 priedélis

Reikalavimai ureazei

Tarptautinis ureazés kodas: EC 3-5-1-5, CAS Nr. 9002—-13-5.

Aktyvumas: ureazé yra aktyvi ragstinéje terpéje skaidant uréja { amoniaka ir
anglies dioksida. Nurodytas aktyvumas turi biiti ne mazesnis kaip 5 viene-
tai/mg, kai vienas aktyvumo vienetas apibréziamas kaip kiekis, kuriam esant
per vieng minutg¢ 37 °C temperatiiroje i§ 5 g/l uréjos, kurios pH 4, pagami-
nama viena pumol amoniako.

Kilmeé: Lactobacillus fermentum.

Taikymo sritis: vyne esancios ur¢jos suskaidymas siekiant pailginti brandi-
nimo laika, kai pradiné uréjos koncentracija yra didesné kaip 1 mg/l.

Didziausia dozé: 75 mg fermentinio preparato apdorojamajame vyne nevir-
Sijant 375 ureazés vienety litre vyno. Procesa baigus, fermenty aktyvumas
nuslopinamas vyna filtruojant (filtro pory skersmuo turi biiti mazesnis kaip 1

pum).

Cheminio ir mikrobiologinio grynumo rodikliai:

Nuostoliai dziovinant Mazesni nei 10 %

Sunkieji metalai Maziau nei 30 ppm

Pb Maziau nei 10 ppm

As Maziau nei 2 ppm

Bendrasis koliforminiy bakterijy kiekis | Néra

Salmonella spp: 25 g bandinyje néra
Aerobiniy bakterijy skaicius: Maziau nei 5 x 10* bakteriju/g

Vyno apdorojimui naudojama ureazé turi biiti pagaminta panaSiomis saly-
gomis kaip ureaz¢, minima 1998 m. gruodzio 10 d. Maisto produkty moks-
linio komiteto nuomongje.
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9 priedélis

AZuolo drozliy naudojimo reikalavimai

DALYKAS, KILME IR TAIKYMO SRITIS

Azuolo drozlés gaminant ir brandinant vyna, skaitant §vieziy vynuogiy ir misos
fermentavima, naudojamos siekiant jam perduoti tam tikras gzuolui budingas
savybes.

Gali buti naudojamos tik Quercus $eimos azuolo drozlés.

Jos gali buti neapdorotos arba lengvai, vidutiniskai arba smarkiai pakaitintos,
taciau negali bhti sudegusios, net pavirSiuje, suangléjusios ar trupéti palietus.
Jos negali bati apdorotos jokiu cheminiu, fermentiniu ar fiziniu budu, i$skyrus

kaitinima. | jas negalima déti jokiy medziagy natiraliam aromatui sustiprinti arba
ekstrahuojamy fenoliniy dariniy kiekiui padidinti.

PRODUKTO ZENKLINIMAS ETIKETEMIS

Etiketéje turi biti nurodyta naudoto azuolo kilmé ir gamtiné rasis, jei aZuolas
buvo kaitintas — kaitinimo stiprumas, laikymo salygos ir saugumo nurodymai.

MATMENYS

Medzio drozlés turi biiti tokio dydzio, kad ne maziau nei 95 % svorio atitinkanti
dalis neisbyréty pro 2 mm (t. y. 9 mesuy) dydzio akuéiy sieta.

GRYNUMAS

Azuolo drozliy iSskiriamy medziagy koncentracija turi buti tokia, kuri negaléty
kelti pavojaus sveikatai.

Procesas turi biti jregistruotas Reglamento (EB) Nr. 479/2008 112 straipsnio 2
dalyje nurodytame registre.
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10 priedélis

Alkoholio kiekio korekcijos vyne reikalavimai

Alkoholio kiekio korekcijos vyne procesu (toliau — procesas) siekiama sumazinti
per didelj etanolio kieki vyne, kad pageréty jo skoniné pusiausvyra.

Reikalavimai:

1.

Tikslus galima pasiekti naudojant pavienius atskiriamuosius metodus ar ju
kombinacijas.

. Apdorojami vynai negali turéti jusliniy defekty ir baiti paruosti tiesioginiam

vartojimui.

. Alkoholio kiekis vyne negali blti mazinamas, jeigu gaminant §i vyna buvo

taikomas vienas i§ sodrinimo procesy, numatyty Reglamento (EB) Nr.
1234/2007 XVa priede.

. Alkoholio kiekis gali buti sumazintas ne daugiau kaip 20 %, o visuminé

alkoholio koncentracija tiirio procentais galutiniame produkte turi atitikti alko-
holio koncentracija, nurodyta Reglamento (EB) Nr. 1234/2007 XIb priedo 1
punkto antros pastraipos a punkte.

. Uz procesa turi biti atsakingas vynininkystés specialistas arba kvalifikuotas

techninis darbuotojas.

. Procesas turi biti jrasytas { Reglamento (EB) Nr. 1234/2007 185c¢ straipsnio 2

dalyje nurodyta registra.

. Valstybés narés uztikrina, kad apie toki procesa i§ anksto biity pranesta

kompetentingoms institucijoms.
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12 priedélis

Katijony mainy vyno riigsciai stabilizuoti reikalavimai

Siuo procesu sickiama stabilizuoti vyno riigstj riigsciojo kalio tartrato ir kalcio
tartrato (bei kity kalcio drusky) atzvilgiu.

Reikalavimai

1.

Procesu apsiribojama vien tik pertekliniy katijony paSalinimu.

— Prie§ tai vynas gali buti atSaldomas.

— Katijony mainais apdorojama tik viena minimali vyno frakcija, kurios
reikia stabilumui uztikrinti.

Procesas turi biiti vykdomas su katijony dervomis, regeneruotomis rigsc¢iame
cikle.

Uz visas operacijas yra atsakingas vyno specialistas ar kvalifikuotas tech-
nikas. Procesa biitina jregistruoti Reglamento (EB) Nr. 479/2008 112
straipsnio 2 dalyje numatytame registre.

Katijoninés dervos turi atitikti Europos Parlamento ir Tarybos reglamento
(EB) Nr. 1935/2004 (') bei Bendrijos ir nacionaliniy teisés akty, kuriais
nustatomos minéto reglamento jgyvendinimo nuostatos, reikalavimus; taip
pat Sio reglamento 4 priedélyje pateiktus analitinius reikalavimus. Juy naudo-
jimas neturi sukelti pernelyg dideliy fiziniy—cheminiy vyno ar jusliniy jo
savybiy pakitimy, taip pat butina laikytis OIV Tarptautinio vynininkystés
kodekso paskelbtos monografijos apie katijonines dervas 3 punkte nurodyty
reikalavimy.

(1) OL L 338, 2004 11 13, p. 4.
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13 priedélis

Vyno apdorojimui chitozanu, gautu i§ Aspergillus niger, ir vyno apdorojimui
chitingliukanu, gautu i§ Aspergillus niger, taikomi reikalavimai

Taikymo sritys:

a) Sunkiyjy metaly, visy pirma, gelezies, §vino, kadmio, vario, kiekiui sumazinti;
b) Gelezies, vario pertekliui iSvengti;

¢) Sumazinti galimy terSaly, visy pirma, ochratoksino A;

d) Nepageidaujamy mikroorganizmy, ypac Brettanomyces, populiacijoms suma-
zinti apdorojant tik chitozanu.

Reikalavimai

— Naudojamos dozés nustatomos po iSankstinio bandymo. DidZziausia naudo-
jama dozé negali virsyti:

— 100 g/hl a ir b atvejais,
— 500 g/hl ¢ atveju,
— 10 g/hl d atveju.

— Nuosédos paSalinamos taikant fizinius procesus.
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14 priedélis
Parugstinimui apdorojant elektromembraniniu biidu taikomi reikalavimai

Katijoninés membranos turi bati sudarytos taip, kad atskirty tik katijonus,
visy pirma, K* katijonus.

— Dvipolés membranos misos ir vyno anijony ir katijony nepraleidzia.

Uz procesa turi buti atsakingas vynininkystés specialistas arba kvalifikuotas
techninis darbuotojas. Procesas turi buti jrasytas i Reglamento (EB) Nr.
1234/2007 185c straipsnio 2 dalyje nurodyta registra.

— Naudojamos membranos turi atitikti Reglamento (EB) Nr. 1935/2004 ir
Komisijos reglamento (ES) Nr. 10/2011 (') reikalavimus, taip pat nacionalines
nuostatas, priimtas jiems igyvendinti. Jos turi atitikti OIV paskelbto Tarptau-
tinio vynininkystés kodekso reikalavimus.

() OL L 12, 2011 1 15, p. 1.



2009R0606 — LT — 19.04.2015 — 007.001 — 34

15 priedélis

Pariig§tinimo naudojant katijony mainus reikalavimai

Partig§tinimo naudojant katijony mainus procesu (toliau — procesas) siekiama
padidinti titruojamajj ragstinguma ir tikraji rugstinguma (pH sumazinimas) kati-
jonu mainy pagalba fiziskai i$ dalies pasalinant katijonus.

Reikalavimai:

1.

Procesas turi biiti vykdomas su katijony dervomis, regeneruotomis rigséiame
cikle.

. Procese apsiribojama vien tik pertekliniais katijonais.

. Kad bty iSvengta misos ar vyno nuosédy, procesas vykdomas nepertrau-

kiamai, apdorotus produktus linijiniu badu pridedant | originalius.

. Pasirinktinai reikiamas dervos kiekis gali buti jdedamas tiesiai | talpykla,

paskui bet kokiu tinkamu fiziniu budu atskiriamas.

. Uz visas operacijas atsako vyno specialistas ar kvalifikuotas technikas.

. Procesas turi biti jrasytas { Reglamento (EB) Nr. 1234/2007 185c¢ straipsnio 2

dalyje nurodyta registra.

. Katijoninés dervos turi atitikti Reglamento (EB) Nr. 1935/2004 bei Sajungos

ir nacionaliniy teisés akty, kuriais nustatomos minéto reglamento jgyvendi-
nimo nuostatos, reikalavimus; taip pat Sio priedo 4 priedélyje pateiktus anali-
tinius reikalavimus. Juy naudojimas neturi sukelti pernelyg dideliy misos ar
vyno fiziniy cheminiy ar jusliniy ju savybiy pakitimy, taip pat butina laikytis
OIV Tarptautinio vynininkystés kodekso paskelbtos monografijos apie katijo-
nines dervas 3 punkte nurodyty reikalavimy.
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16 priedélis

Cukraus kiekio misose maZinimo derinant membraninius procesus
reikalavimai

Cukraus kiekio mazinimo procesu (toliau — procesas) siekiama pasalinti cukry i§
misos derinant membraninius procesus ir sujungiant mikrofiltravima ar ultrafil-
travima su nanofiltravimu ar atvirkStiniu osmosu.

Reikalavimai:

1. Proceso metu sumazinamas tiris priklausomai nuo saldaus tirpalo, iSgauto i$
pradinés misos, kiekio ir cukraus kiekio.

2. Proceso metu kity sudedamyjy daliy, iSskyrus cukry, kiekis misoje neturi
sumazéti.

3. Cukraus kiekio misose mazinimas nesuderinamas su alkoholio kiekio korek-
cija vynuose, pagamintuose i§ ty misy.

4. Procesas negali buti naudojamas kartu su viena i§ sodrinimo operacijy, numa-
tyty Reglamento (EB) Nr. 1234/2007 XVa priede.

5. Procesas vykdomas su misos tiiriu, parinktu pagal tai, koks yra cukraus kiekio
mazinimo tikslas.

6. Pirmame etape siekiama paruo$ti misa antram koncentravimo etapui ir i§sau-
goti didesnes uz membranos slenksting riba makromolekules. Siame etape
pageidaujamy rezultaty galima pasiekti naudojant ultrafiltravima.

7. Pirmame proceso etape gautas filtratas koncentruojamas naudojant nanofiltra-
vima ar atvirkstinj osmosa.

Jei taikant nanofiltravima prarandamas pradinis vanduo ir organinés rugstys,
ju gali buti dedama | apdorota misa.

8. Uz procesa atsako vyno specialistas ar kvalifikuotas technikas.

9. Naudojamos membranos turi atitikti reglamenty (EB) Nr. 1935/2004 ir (ES)
Nr. 10/2011 reikalavimus, taip pat nacionalines nuostatas, priimtas jiems
igyvendinti. Jos turi atitikti OIV paskelbto Tarptautinio vynininkystés kodekso
reikalavimus.
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17 priedélis
Reikalavimai, taikomi mazZinant riig§tinguma elektromembraniniu bidu

Elektromembraninis apdorojimo budas (toliau — procesas) yra fizinis misos ar
vyno jony i$gavimo metodas naudojant anijonams pralaidziy membrany ir
dvipoliy membrany sukurta elektrini lauka. Naudojant anijonams pralaidzias
membranas ir dvipoles membranas galima valdyti titruojamojo ragstingumo ir
tikrojo ragstingumo mazéjima (pH padidinimas).

Reikalavimai:

1. Anijoninés membranos turi biiti sutvarkytos taip, kad leisty tik iSgauti misos
ar vyno anijonus ir ypa¢ organines rugstis.

2. Dvipolés membranos turi biiti nepralaidzios misos ar vyno anijonams ir kati-
jonams.

3. Vyne, gautame i§ misos ar vyno, kuriems buvo taikytas S$is rag§tingumo
mazinimo procesas, turi biiti ne maziau kaip 1 g.I'! vyno rigsties.

4. Rigstingumo mazinimas membraniniu blidu ir parfigStinimas negali bti
vykdomi tam paciam produktui.

5. Uz procesa atsako vynininkystés specialistas arba kvalifikuotas techninis
darbuotojas.

6. Procesas turi buti jraSytas | Reglamento (EB) Nr. 1234/2007 185c straipsnio 2
dalyje nurodyta registra.

7. Naudojamos membranos turi atitikti reglamenty (EB) Nr. 1935/2004 ir (ES)
Nr. 10/2011 reikalavimus, taip pat nacionalines nuostatas, priimtas jiems
igyvendinti. Jos turi atitikti OIV paskelbto Tarptautinio vynininkystés kodekso
reikalavimus.
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18 priedélis

Vyne iStirpusiy dujy Kkiekio reguliavimo naudojant membraninius
kontaktorius reikalavimai

Vyne i$tirpusiy dujy kiekio reguliavimas naudojant membraninius kontaktorius —
fizinis metodas vyne iStirpusiy dujy koncentracijai reguliuoti naudojant membra-
ninius kontaktorius (hidrofobines membranas) ir vynininkystéje naudojamas
dujas.

REIKALAVIMAI

1. Si metoda galima taikyti nuo fermentacijos pabaigos iki pakavimo, uZuot
naudojus oro burbuliuky jtaisus ar Venturio sistemas.

2. §{ metoda naudoja vynininkystés specialistas arba kvalifikuotas techninis
darbuotojas;

3. Procesas turi biiti jrasytas | Reglamento (EB) Nr. 1234/2007 185c straipsnio 2
dalyje nurodyta registra.

4. Naudojamos membranos turi atitikti reglamenty (EB) Nr. 1935/2004 ir (ES)
Nr. 10/2011 reikalavimus, taip pat nacionalines nuostatas, priimtas jiems
igyvendinti. Jos turi atitikti OIV paskelbto Tarptautinio vynininkystés kodekso
reikalavimus.
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1 B PRIEDAS

SIEROS DIOKSIDO KIEKIO VYNUOSE APRIBOJIMAI

A. SIEROS DIOKSIDO KIEKIS VYNUOSE

1. Bendras sieros dioksido kiekis zmonéms tiesiogiai vartoti skirtuose vynuose,
i$skyrus putojancius ir likerinius vynus, negali virSyti:

a) raudonuosiuose vynuose — 150 mg/l;

b) baltuosiuose ir rausvuosiuose vynuose — 200 mg/l;

2. Nukrypstant nuo 1 dalies a ir b punkty, vynuose, kuriuose cukry kiekis,

reiskiamas gliukozés ir fruktozés suma, yra ne mazesnis kaip 5 g/l, sieros
dioksido kiekis gali buti padidintas daugiausia iki:

a) 200 mg/l — raudonuosiuose vynuose,
b) 250 mg/l — baltuosiuose ir rausvuosiuose vynuose,
¢) 300 mg/l:

— vynuose, kurie pagal Bendrijos taisykles gali biti Zymimi terminu
»Spatlese;

— baltuosiuose vynuose, kurie gali turéti Sias saugomas kilmés vietos
nuorodas: Bordeaux supérieur, Graves de Vayres, Cotes de
Bordeaux-Saint-Macaire, Premiéres Cotes de Bordeaux, Coites de
Bergerac, Haut Montravel, Cotes de Montravel, Gaillac, Rosette ir
Savennieres;

— baltuosiuose vynuose, kurie gali turéti saugomas kilmés vietos
nuorodas Allela, Navarra, Penedés, Tarragona ir Valencia, bei
vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmés vietos nuoroda, gamina-
muose Comunidad Auténoma del Pais Vasco ir zymimuose terminu
,,vendimia tardia®;

— saldziuosiuose vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmés vietos
nuoroda ,,Binissalem-Mallorca‘;

— Jungtinéje Karalystéje pagal brity teis¢ gaminamuose vynuose, kai
cukraus kiekis virsija 45 g/l;

— Vengrijoje gaminamuose vynuose, turiniuose saugoma kilmés vietos
nuoroda ,,Tokaji“ ir pagal Vengrijoje galiojancias taisykles vadina-
muose ,,Tokaji édes szamorodni* arba ,,Tokaji szaraz szamorodni®;

— baltuosiuose vynuose, kurie gali turéti Sias saugomas kilmés vietos
nuorodas: Loazzolo, Alto Adige ir Trentino, Zymimuose terminu ar
terminais ,,passito* arba ,,vendemmia tardiva“;

— vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmés vietos nuoroda ,,Colli orien-
tali del Friuli su nuoroda ,,Picolit;

— vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmés vietos nuoroda ,,Moscato di
Pantelleria naturale® ir ,,Moscato di Pantelleria®;

— Cekijos Respublikoje gaminamuose vynuose, kurie gali biiti Zymimi
terminu ,,pozdni sbér*;

— Slovakijoje gaminamuose vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmes
vietos nuoroda ir biiti Zymimi terminu ,,neskory zber, ir slovakiskuose
vynuose Tokaj, kurie gali turéti saugoma kilmés vietos nuoroda
,»Tokajské samorodné suché* arba ,,Tokajské samorodné sladké™;

— Slovénijoje gaminamuose vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmés
vietos nuoroda ir buti Zymimi terminu ,,vrhunsko vino ZGP — pozna
trgatev®;
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toliau iSvardytuose vynuose su saugomomis geografinémis nuoro-
domis, kuriy visuminé alkoholio koncentracija didesné kaip 15 tirio
proc., o cukraus kiekis didesnis kaip 45 g/l:

— Vin de pays de Franche-Comté,

— Vin de pays des coteaux de I’Auxois,
— Vin de pays de Sadne-et-Loire,

— Vin de pays des coteaux de 1’Ardeéche,
— Vin de pays des collines rhodaniennes,
— Vin de pays du comté Tolosan,

— Vin de pays des cotes de Gascogne,
— Vin de pays du Gers,

— Vin de pays du Lot,

— Vin de pays des cotes du Tarn,

— Vin de pays de la Corréze,

— Vin de pays de I'lle de Beauté,

— Vin de pays d’Oc,

— Vin de pays des cotes de Thau,

— Vin de pays des coteaux de Murviel,
— Vin de pays du Val de Loire,

— Vin de pays de Méditerranée,

— Vin de pays des comtés rhodaniens,
— Vin de pays des cotes de Thongue,
— Vin de pays de la Cote Vermeille,

— Vin de pays de 1'Agenais,

— Vin de pays des terroirs landais,
— Vin de pays des Landes,

— Vin de pays d'Allobrogie,

— Vin de pays du Var;

Graikijoje gaminamuose saldZiuosiuose vynuose, kuriy faktiné alko-
holio koncentracija ne mazesné kaip 15 tdirio proc., cukraus kiekis ne
mazesnis kaip 45 g/I, ir kurie turi vieng i$ $iy saugomy geografiniy
nuoroduy:

— Tonwdg Otvog TvpvaPov (Regional wine of Tyrnavos)
— Ayaikog Tomkdg Oivog (Regional wine of Ahaia)

— Aokovikog Tomkdg Oivog (Regional wine of Lakonia)
— Tomwdg Otvog Ormdpwvag (Regional wine of Florina)
— Tomwdg Oivog Kukhddwv (Regional wine of Cyclades)
— Tonwdg Otvog Apyoridog (Regional wine of Argolida)
— Tomwog Oivog Ileplag (Regional wine of Pieria)

— Avyopeitikog Tomikog Oivog (Regional wine of Mount Athos-
Regional wine of Holy Mountain);

Kipre gaminamuose saldziuosiuose vynuose, kuriy faktiné alkoholio
koncentracija ne mazesné¢ kaip 15 tiirio proc., cukraus kiekis ne
mazesnis kaip 45 g/l, ir kurie gali turéti saugoma geografing nuoroda
Kovpavdapio (Commandaria);

Kipre gaminamuose saldziuosiuose vynuose i§ pernokusiy vynuogiu,
kuriy visuminé alkoholio koncentracija ne mazesné kaip 15 tiirio proc.,
cukraus kiekis ne mazesnis kaip 45 g/l, ir kurie gali turéti tokias
saugomas geografines nuorodas:

— Tomwdg Oivog Aegpecdg (Regional wine of Lemesos)
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— Tomwog Otivog Tlagpog (Regional wine of Pafos)
— Tomwdg Oivog Adpvaka (Regional wine of Larnaka)

— Tonwdg Otvog Asvkwoio (Regional wine of Lefkosia);

Maltoje gaminamuose vynuose, kuriy visuminé alkoholio koncentracija
ne mazesné kaip 13,5 tirio proc., cukraus kiekis ne mazesnis kaip 45
g/l, ir kurie gali turéti saugomas geografines nuorodas ,,Malta“ ir
,,Gozo™;

350 mg/l:

vynuose, kurie pagal Bendrijos taisykles gali bati Zymimi terminu
»Auslese®;

baltuosiuose vynuose, kurie gali turéti saugomas kilmés vietos
nuorodas Murfatlar, Cotnari, Tarnave, Pietroasa, Valea Calugareasca,

Cekijos Respublikoje gaminamuose vynuose, kurie gali bati Zymimi
terminu ,,vybér z hrozni*;

Slovakijoje gaminamuose vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmés
vietos nuoroda ir buti Zymimi terminu ,,vyber z hrozna®“, ir slovakis-
kuose vynuose Tokaj, kurie gali turéti saugoma kilmeés vietos nuoroda
,»Tokajsky maslas® arba ,,Tokajsky forditas*;

Slovénijoje gaminamuose vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmés
vietos nuoroda ir buti zymimi terminu ,,vrthunsko vino ZGP — izbor*;

vynuose, kuriuos leidziama zymeéti tradiciniu pavadinimu ,,Kés6i sziire-
telésti bor*;

Italijoje gaminamuose ,Aleatico” tipo vynuose, kurie gali turéti
saugoma kilmés vietos nuoroda ,,Pergola® ir buti zymimi tradiciniu
terminu ,,passito®.

400 mg/l:

kurie pagal Bendrijos taisykles gali bliti Zymimi terminais ,,Beerenaus-
lese®, ,,Ausbruch®, , Ausbruchwein®, , Trockenbeerenauslese®, ,,Stroh-
wein®, ,,Schilfwein® ir ,,Eiswein®;

baltuosiuose vynuose, kurie gali turéti Sias saugomas kilmés vietos
nuorodas: Sauternes, Barsac, Cadillac, Cérons, Loupiac, Sainte-
Croix-du-Mont, Monbazillac, Bonnezeaux, Quarts de Chaume, Coteaux
du Layon, Coteaux de I'Aubance, Graves Supérieures, Sainte-Foy
Bordeaux, Saussignac, Jurangon (jeigu néra nuorodos ,.sec™), Anjou-
Coteaux de la Loire, Coteaux du Layon su nuoroda { kilmés vietos
savivaldybe, Chaume, Coteaux de Saumur, Pacherenc du Vic Bilh
(jeigu néra nuorodos ,,sec”), Alsace ir Alsace grand cru su nuoroda
,vendanges tardives arba ,,sélection de grains nobles®;

Graikijoje gaminamuose saldziuosiuose vynuose 1§ pernokusiy
vynuogiy ir saldziuosiuose vynuose i vytinty vynuogiy, kuriuose liku-
tinio cukraus kiekis ne mazesnis kaip 45 g/l ir kurie gali turéti vieng i$
toliau iSvardyty saugomy kilmés nuorody: Samos (Xd4pog), Rhodes
(Podoc), Patras (Ilozpa), Rio Patron (Pio Ioatpdv), Céphalonie
(Keparovia), Limnos (Anuvog), Sitia (Enteia), Santorin (Xovtopivn),
Néméa (Nepéa), Daphnés (Aagpvég) bei saldziuosiuose vynuose i$
pernokusiy vynuogiy ir saldziuosiuose vynuose i§ vytinty vynuogiy,
kurie gali turéti viena i§ toliau iSvardyty saugomy kilmés nuorody:
Xwdtotag (Siatista), Kaotopibg (Kastoria), Kvkhadwv (Cyclades),
MovepBaolog (Monemvasia), Aylopeitikog (Mount Athos — Holy
Mountain);,

Cekijos Respublikoje gaminamuose vynuose, kurie gali buti zymimi
terminais ,,vyber z bobuli“, ,vyber z cibéb®, ,ledové vino“ arba
,slamové vino®;

Slovakijoje gaminamuose vynuose, kurie gali turéti vieng i§ toliau
iSvardyty saugomy kilmés nuorody ir biiti Zzymimi terminais ,,bobulovy
vyber®, ,hrozienkovy vyber®, ,cibébovy vyber”, ,ladové vino* arba
,slamové vino“, ir slovakiSkuose vynuose Tokaj, kurie gali turéti
saugomas kilmés nuorodas ,,Tokajsky vyber”, , Tokajska esencija®,
»Tokajska vyberova esencija“;
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— Vengrijoje gaminamuose vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmes
vietos nuoroda ir yra su Vengrijoje galiojancias taisykles atitinkanciais
pavadinimais ,,Tokaji maslas“, ,Tokaji forditas™, ,,Tokaji aszues-
zencia®, ,,Tokaji eszencia“, ,,Tokaji aszu“, ,,Toppedt sz6l6bdl késziilt
bor* ar ,,Jégbor;

— vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmés vietos nuoroda ,,Albana di
Romagna®, zymimuose terminu ,,passito®;

— Liuksemburge gaminamuose vynuose, kurie gali turéti saugomas
kilmés vietos nuorodas, zymimuose terminais ,,vendanges tardives®,
bl
,vin de glace arba ,,vin de paille®;

— Portugalijos kilmés vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmés vietos
nuorodg arba saugoma geografing nuoroda, taip pat kurie gali bati
zymimi terminu ,,colheita tardia‘;

— Slovénijoje gaminamuose vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmés
vietos nuoroda ir biiti Zymimi terminais ,,vrthunsko vino ZGP — jagodni
izbor®, ,,vrhunsko vino ZGP — ledeno vino‘ arba ,,vrthunsko vino ZGP
— suhi jagodni izbor*;

— Kanadoje gaminamuose baltuosiuose vynuose, kurie gali biti Zymimi
terminu ,,Icewine®.

3. Vyny, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda arba saugoma geogra-

finé nuoroda, sarasai pateikiami 2 dalies c, d ir e punktuose. Jie gali biti kei¢iami
keiciantis vyny gamybos salygoms, geografinéms nuorodoms ar kilmés vietos
nuorodoms. »>MS Remdamosi Reglamentu (EB) Nr. 792/2009, valstybés narés
i$ anksto pranesa Komisijai visa reikalingg techning informacija apie atitinkamus
vynus, iskaitant technines salygas ir per metus pagaminamus kiekius. <

. Jeigu tai tampa bitina dél klimato salygy, Komisija pagal Reglamento (EB)

Nr. 479/2008 113 straipsnio 2 dalyje numatyta procediira gali nuspresti, kad
tam tikruose Bendrijos vynuogiy auginimo plotuose valstybés narés gali leisti
pagal §i punkta leidziamus didziausia 300 mg/l sieros dioksido kiekj ju teri-
torijoje gaminamuose vynuose padidinti ne daugiau kaip 50 mg/l. Atvejy, kai
valstybés narés gali leisti padidinti sieros dioksido kiekius, sarasas pateikiamas
1 priedélyje.

. Savo teritorijoje gaminamiems vynams valstybés narés gali taikyti ir griez-

tesnes nuostatas.

B. SIEROS DIOKSIDO KIEKIS LIKERINIUOSE VYNUOSE

Bendras sieros dioksido kiekis zmonéms tiesiogiai vartoti paruostuose likeri-
niuose vynuose negali buti didesnis kaip:

150 mg/l, kai cukraus kiekis mazesnis kaip 5 g/I;
200 mg/l, kai cukraus kiekis yra 5 g/l arba didesnis.

C. SIEROS DIOKSIDO KIEKIS PUTOJANCIUOSE VYNUOSE

. Bendras sieros dioksido kiekis zmonéms tiesiogiai vartoti paruostuose puto-

janciuose vynuose negali buti didesnis kaip:
a) 185 mg/l — visy kategorijy roSiniuose putojanciuose vynuose,

b) 235 mg/l — kituose putojanciuose vynuose.

. Jeigu tam tikruose Bendrijos vynuogiy auginimo plotuose tai tampa butina del

klimato salygu, atitinkamos valstybés narés gali leisti 1 dalies a ir b punktuose
minimuose putojanciuose vynuose, gaminamuose ju teritorijoje, bendra
didziausia sieros dioksido kiekj padidinti ne daugiau kaip 40 mg/l, jei
vynai, kuriems galioty toks leidimas, nebiity iSvezami i§ ty valstybiy nariy
teritorijy.



2009R0606 — LT — 19.04.2015 — 007.001 — 42

1 priedélis

DidZiausio bendro sieros dioksido kiekio vyne didinimas, kai tai biitina dél klimato salygy

Metai | Valstybé naré Vynuogiy auginimo zonos Vynai

1. 2000 Vokietija Visos Vokietijos vynuogiy augi- | Visi vynai, pagaminti i$
nimo zonos 2000 m. vynuogiy derliaus

2. 2006 Vokietija Badeno-Viurtembergo, Bavarijos, | Visi vynai, pagaminti i$§
Heseno ir Reino krasto-Pfalco | 2006 m. vynuogiu derliaus
regiony vynuogiy auginimo zonos

3. 2006 Pranciizija | Zemutinio Reino ir AukStutinio | Visi vynai, pagaminti i§
Reino  departamenty  vynuogiy | 2006 m. vynuogiuy derliaus
auginimo zonos

4. 2013 Vokietija Vynuogiy auginimo zonos, esan- | Visi vynai, pagaminti i§
Cios nustatyty riby vietovéje, kuriai | 2013 m. vynuogiy derliaus
taikoma saugoma kilmés vietos
nuoroda ,Mosel“ ir saugomos
geografinés nuorodos ,,Landwein
der Mosel”, ,Landwein der
Ruwer®, ,Landwein der Saar® ir
,.Saarliandischer Landwein®

5. 2014 Vokietija Badeno-Viurtembergo, Bavarijos, | Visi vynai, pagaminti i$
Heseno ir Reino krasto-Pfalco | 2014 m. vynuogiy derliaus
regiony vynuogiy auginimo zonos
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1 C PRIEDAS

LAKIUJU RUGSCIU KIEKIO VYNUOSE APRIBOJIMAI
Lakiyjy rugsciy kiekis negali buiti didesnis kaip:
a) 18 mekv/l i§ dalies fermentuotoje vynuogiy misoje;
b) 18 mekv/l baltuosiuose ir rausvuosiuose vynuose;
¢) 20 mekv/l raudonuosiuose vynuose.
1 dalyje nurodyti kiekiai taikomi:

a) produktams i§ Bendrijoje surinkty vynuogiy, esantiems gamybos etape ir
visuose prekybos etapuose,

b) i§ dalies fermentuotai vynuogiy misai ir treCiosiose Salyse pagamintiems
vynams, visuose etapuose, nuo pat ju ivezimo | Bendrijos geografing
teritorija.

Nukrypimai nuo 1 dalies nuostaty gali buti taikomi:

a) tam tikriems vynams, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda, ir
tam tikriems vynams, kuriems suteikta saugoma geografiné nuoroda,

— jeigu jie buvo brandinami ne maziau kaip dvejus metus arba
— jeigu jie buvo gaminami ypatingais metodais;
b) vynams, kuriy visuminé alkoholio koncentracija ne mazesné kaip 13

tario proc.

Apie $iuos nukrypimus valstybés narés pranesa Komisijai remdamosi Regla-
mentu (EB) Nr. 792/2009. Komisija apie juos informuoja kitas valstybes
nares.
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1 D PRIEDAS

VYNU SALDINIMO APRIBOJIMAI IR SALYGOS

Vyna saldinti leidziama, jeigu jis saldinamas vienu ar keliais toliau iSvardy-
tais produktais:

a) vynuogiy misa,
b) koncentruota vynuogiy misa,
c) koncentruota rektifikuota vynuogiy misa,

Siy vyny visuminé alkoholio koncentracija negali biti padidinta daugiau
kaip 4 tirio proc.

Bendrijos teritorijoje draudziama saldinti Zmonéms tiesiogiai vartoti skirtus
importuotus vynus, Zymimus tam tikra geografine nuoroda. Kiti importuoti
vynai saldinami tokiomis pat salygomis, kokios taikomos Bendrijoje gami-
namiems vynams.

Saldinti vyna, kuriam suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda, valstybé naré
gali leisti tik jeigu saldinama:

a) laikantis Siame priede nustatyty salygu ir apribojimuy;
b) regione, kuriame gaminamas tam tikras vynas, arba visai $alia jo.

1 dalyje minima vynuogiy misa ir koncentruota vynuogiy misa turi bati
pagaminta tame paciame regione kaip ir vynas, kuriam pasaldinti jos naudo-
jamos.

Vynus saldinti leidziama tik gamybos ir didmeninés prekybos etapuose.
Vynai turi bati saldinami laikantis tokiy specialiy administraciniy taisykliy:

a) Atsakingi fiziniai ir juridiniai asmenys apie vyno saldinima pranesa vals-
tybés narés, kurios teritorijoje Sis procesas bus vykdomas, kompeten-
tingai institucijai.

b) Pranesimai pateikiami rastu. Kompetentinga institucija juos turi gauti
likus bent 48 valandoms iki saldinimo dienos.

c) Taciau valstybés narés gali pripazinti, kad tais atvejais, kai tam tikra
imoné vyna saldina daznai arba nuolat, kompetentingai institucijai
perduodamas pranesimas galioja keliems procesams arba tam tikra laiko-
tarpj. Tokie pranesimai priimami tik jeigu jmoné pildo tam tikra registra
ir jame {jregistruoja kiekviena saldinimo procesa ir d punkte nurodyta
informacija.

d) PraneSimuose turi biiti nurodomi tokie duomenys:

— apdoroto vyno kiekis ir visuminé bei faktiné alkoholio koncentracija
jame;

— vynuogiy misos kiekis ir visuminé bei faktiné alkoholio koncentracija
joje arba koncentruotos ar koncentruotos rektifikuotos vynuogiy
misos kiekis ir tankis, nelygu kas bus naudojama vynui saldinti;

— visuminé ir faktiné alkoholio koncentracija jau pasaldintame vyne.
a punkte minimi asmenys pildo jvezimo ir i§veZimo registrus ir juose

nurodo vynuogiy misos, koncentruotos vynuogiy misos arba koncentruotos
rektifikuotos vynuogiy misos, kuria naudoja vynui saldinti, kiekius.
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1l PRIEDAS

LEIDZIAMI VYNININKYSTES METODAI IR APRIBOJIMAI, TAIKOMI
PUTOJANTIEMS VYNAMS, RUSINIAMS PUTOJANTIEMS VYNAMS
IR RUSINIAMS AROMATINIAMS PUTOJANTIEMS VYNAMS

A. Putojantis vynas

1. Pagal Sios dalies ir $io priedo B ir C skyrius
a) ,tirage liqueur:
i cuvée dedamas produktas antrinei fermentacijai paskatinti;
b) ,.expedition liqueur:

i putojancius vynus dedamas produktas, siekiant jiems suteikti tam tikry
skonio savybiy.

2. Expedition liqueur sudétyje gali buti tik:
— sacharozés,
— Vynuogiy misos,
— fermentuojamoss vynuogiy misos,
— koncentruotos vynuogiy misos,
— koncentruotos rektifikuotos vynuogiy misos,
— vyno arba
— S§iy produkty misSinio,
bet gali buti pridéta vyno distiliato.

3. Nepazeidziant Reglamente (EB) Nr. 479/2008 numatyto leidimo sodrinti
cuvée sudedamasias dalis, pati cuvée sodrinti draudziama.

4. Taciau, kai tai techniskai pateisinama, valstybés narés gali leisti putojancio
vyno gamybos vietose sodrinti tam tikruose regionuose i$ tam tikry vyniniy
vynuogiy veisliy pagaminta cuvée, jei:

a) né viena cuvée sudedamoji dalis nebuvo sodrinta;

b) cuvée sudedamosios dalys buvo pagamintos i$ jos teritorijoje surinkty
vynuogiy;

¢) sodrinimas bty atliktas tik viena karta;
d) nebiity perzengtos tokios ribos:

i) 3 tdrio proc., jeigu cuvée sudedamosios dalys pagamintos A vynuogiy
auginimo zonoje;

il) 2 thrio proc., jeigu cuvée sudedamosios dalys pagamintos B vynuogiy
auginimo zonoje;

iii) 1,5 tario proc., jeigu cuvée sudedamosios dalys pagamintos C
vynuogiy auginimo zonoje;

e) cuvée buty sodrinamas jmaiSant sacharozes, koncentruotos vynuogiy
misos arba koncentruotos rektifikuotos vynuogiy misos.

5. Tirage liqueur ir expedition ligueur imaiSymas nelaikomas nei sodrinimu, nei
saldinimu. Pridéjus tirage liqueur, visuminé alkoholio koncentracija cuvée
negali padidéti daugiau kaip 1,5 tirio proc. Toks padidéjimas nustatomas
apskaiCiuojant cuvée ir putojancio vyno visuminés alkoholio koncentracijos
tario proc. skirtuma pries pilant expedition liqueur.
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10.

11.

. Expedition liqueur pridedama tiek, kad putojan¢io vyno faktiné alkoholio

koncentracija padidéty ne daugiau kaip 0,5 tlirio proc.

. Cuvée ir jo sudedamasias dalis saldinti draudziama.

. Cuvée sudedamosios dalys gali buti partigstintos arba jy rugstingumas suma-

zintas pagal Reglamenta (EB) Nr. 479/2008. Galima partgstinti ir pat{ cuvée
arba sumazinti jo rugStinguma. Taciau negalima cuvée pariigstinti ar jo
riigstingumo sumazinti kartu. Parligstinti galima daugiausia iki 1,5 g vyno
rugsties viename litre, t. y. iki 20 miliekvivalenty viename litre.

. Ypa¢ nepalankaus klimato metais didziausia 1,5 g/l arba 20 mekv/l riba

galima padidinti iki 2,50 g/l arba 34 mekv/l ribos, bet tik tuo atveju, jei
natiiralus produkto ruigstingumas yra ne mazesnis kaip 3 g vyno ragsties
viename litre arba 40 mekv/l.

Anglies dioksidas putojanciuose vynuose gali susidaryti tik cuvée, i$ kurio
gaminamas tas vynas, alkoholinio riigimo metu.

Toks rigimas, iSskyrus atvejus, kai tokiu biidu vynuogés, vynuogiy misa ar
i§ dalies fementuota vynuogiy misa tiesiogiai perdirbami i putojantj vyna,
galimas tiktai pridéjus tirage liqueur. Jis gali vykti tik buteliuose arba uzda-
roje talpykloje.

Panaudoti anglies dioksida perpilant vyna prieSpriesiniu slégiu leidziama tik

apykaitos su anglies dioksidu, atsiradusiu alkoholinio riigimo metu, nepadi-
déja putojanc¢iame vyne esancio anglies dioksido slégis.

Putojantiems vynams, i$skyrus putojanéius vynus, kuriems suteikta saugoma
kilmés vietos nuoroda,

a) gaminti skirtame tirage liqueur gali buti tik:
— vynuogiy misos,
— fermentuojamos vynuogiy misos,
— koncentruotos vynuogiy misos,
— koncentruotos rektifikuotos vynuogiy misos arba

— sacharozés ir vyno;

b

~

faktiné alkoholio koncentracija, iskaitant imaiSomame expedition liqueur
esanti alkoholj, $iuose vynuose turi bliti ne mazesné kaip 9,5 tiirio proc.

B. Rusiniai putojantys vynai

Rasiniams putojantiems vynams gaminti skirtame tirage liqueur gali buti tik:
a) sacharozés,

b) koncentruotos vynuogiy misos,

¢) koncentruotos rektifikuotos vynuogiy misos,

d) vynuogiy misos arba i§ dalies fermentuotos vynuogiy misos,

e) vyno.

Valstybés narés, kuriy teritorijoje gaminami $iame skyriuje nurodyti rasiniai
putojantys vynai, gali nustatyti bet kokias papildomas arba grieztesnes
gamybos ar apyvartos ypatybes ir salygas.
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Be to, ju rasiniy putojanéiy vyny gamybai taikomos:
— taisyklés, nurodytos A skyriaus 1-10 dalyse;

— faktinés alkoholio koncentracijos taisykles, nurodytos C skyriaus 3
dalyje, minimalaus perteklinio slégio taisyklés, nurodytos C skyriaus 5
dalyje, minimalios gamybos proceso trukmés taisyklés, nurodytos C
skyriaus 6 ir 7 dalyse, nepazeidziant B skyriaus 4 dalies d punkto.

Gaminant raiSinius aromatinius putojan¢ius vynus:

a) iSskyrus numatytas nukrypti leidziancias nuostatas, cuvée sudedamo-
siomis dalimis gali bati tik vynuogiy misos arba i§ dalies fermentuotos
vynuogiy misos, gautos i§ 1 priedélyje iSvardyty vynuogiy veisliy.
» M1 Taciau riiSini aromatinj putojantj vyna galima gaminti ir tradiciniu
btdu, kaip cuvée sudedamasias dalis naudojant vynus i§ ,,Glera® veislés
vynuogiy, iSauginty Veneto ir Friuli-Venezia Giulia regionuose; <«

b

~

kad cuvée tapty putojanciu, kontroliuoti fermentacijos procesa prie§ cuvée
susidaryma ir po jo galima tik Saldant arba kitais fiziniais procesais;

¢) expedition liqueur pridéti draudziama;

d) rosiniy aromatiniy putojanciy vyny gamybos procesas negali trukti trum-
piau nei viena meénesj.

C. Putojantys vynai ir riuSiniai putojantys vynai, kuriems suteikta
saugoma kilmés vietos nuoroda

Visuminé alkoholio koncentracija riiSiniy putojanciy vyny, kuriems suteikta
saugoma kilmés vietos nuoroda, gamybai skirtuose cuvée negali buti
mazesné kaip:

— 9,5 tario proc. C III vynuogiy auginimo zonose,

— 9 tirio proc. kitose vynuogiy auginimo zonose.

Taciau cuvée, skirtuose gaminti raSiniy putojanciy vyny, kuriems suteiktos
saugomos kilmeés vietos nuorodos ,,Prosecco”, ,,Conegliano Valdobbiadene —
Prosecco®, ,,Colli Asolani — Prosecco®, ,,Asolo — Prosecco® gaminamuose tik
i§ vienos veislés vynuogiy, visuminé alkoholio koncentracija gali biiti ne
mazesné kaip 8,5 tiirio proc.

Faktine alkoholio koncentracija raiSiniuose putojanciuose vynuose, kuriems
suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda, iskaitant expedition liqueur, kurio
gali buti jmaiSoma | Siuos vynus, sudétyje esantj alkoholi, turi biiti ne
mazesné kaip 10 tlirio proc.

| putojan¢ius vynus ir | rasinius putojanéius vynus, kuriems suteikta
saugoma kilmés vietos nuoroda, pridedamo tirage liqueur sudétyje gali
bati tik:

a) sacharozés,

b) koncentruotos vynuogiy misos,

c) koncentruotos rektifikuotos vynuogiy misos,

ir:

a) vynuogiy misos,

b) i§ dalies fermentuotos vynuogiy misos,

¢) vyno,

jei i§ Siy medziagy galima pagaminti tokj pat putojant] vyna arba rasini
putojant] vyna, kuriam suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda, kaip ir
vynas, | kurj imaiSoma tirage liqueur.

Nukrypstant nuo Reglamento (EB) Nr. 479/2008 IV priedo 5 dalies ¢
punkto, jei raiSiniai putojantys vynai, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos
nuoroda, laikomi uzdarytuose maziau kaip 25 centilitry talpos induose, esant
20 °C temperatiirai juose gali susidaryti ne mazesnis kaip 3 bary perteklinis
slégis.
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Risiniy putojanciy vyny, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda,
gamybos procesas, iskaitant brandinima gamybos jmongje, kurio trukmé
skai¢iuojama nuo fermentacijos, per kurig vynai turi tapti putojanéiais,
pradzios, negali trukti trumpiau nei:

a) SeSis ménesius, jeigu fermentacija, per kuria vynai turi tapti putojanciais,
vyksta uzdarytame inde;

b) devynis ménesius, jeigu fermentacija, per kurig vynai turi tapti putojan-
Ciais, vyksta buteliuose;

Fermentacija, per kuria cuvée virsta putojanciu produktu, turi trukti, ir cuvée
ant vyno nuosédy turi iSbiiti ne trumpiau kaip

— 90 dieny,
— 30 dieny, jeigu fermentacija vyksta rezervuaruose su maiSytuvais.

A skyriaus 1-10 punktuose ir B skyriaus 2 punkte iSdéstytos taisyklés
taikomos ir putojantiems vynams, ir ri§iniams putojantiems vynams, kuriems
suteikta saugoma kilmeés vietos nuoroda.

Rasiniams aromatiniams putojantiems vynams, kuriems suteikta saugoma
kilmés vietos nuoroda, taikomos tokios nuostatos:

a) jie gali buti gaminami kaip cuvée sudedamasias dalis naudojant tik
vynuogiy misa arba i§ dalies fermentuota vynuogiy misa, gauta i§ 1
priedélyje iSvardyty vynuogiy veisliy, jei regione, kurio vardu vadinami
Sie rusiniai putojantys vynai su saugoma kilmés vietos nuoroda, Sios
veislés bty pripazintos tinkamomis rai§iniy putojanéiy vyny su saugoma
kilmés vietos nuoroda gamybai. »>MI1 Nukrypstant nuo Siy nuostaty,
rusiniai aromatiniai putojantys vynai su saugoma kilmés vietos nuoroda
gali buti gaminami kaip cuvée sudedamasias dalis naudojant vynus, paga-
mintus 1§ ,,Glera® wveislés vynuogiy, surinkty regionuose, kuriems
taikomos kilmés vietos nuorodos ,,Prosecco®, ,,Conegliano Valdobbiadene
— Prosecco®, ,,Colli Asolani — Prosecco®, ,,Asolo — Prosecco®; <«

b

~

kad cuvée tapty putojanciu, kontroliuoti fermentacijos procesa prie§ cuvée
susidaryma ir po jo galima tik Saldant arba kitais fiziniais procesais;

C

~

expedition liqueur pridéti draudziama;

d

=

faktiné alkoholio koncentracija rusiniuose aromatiniuose putojanciuose
vynuose su saugoma kilmés vietos nuoroda negali bliti mazesné kaip 6
tario proc.;

c

~

visuminé alkoholio koncentracija rii§iniuose aromatiniuose putojanciuose
vynuose su saugoma kilmés vietos nuoroda negali biiti mazesné kaip 10
tirio proc.;

f) jei raSiniai aromatiniai putojantys vynai, kuriems suteikta saugoma kilmeés
vietos nuoroda, laikomi uzdarytuose induose esant 20 °C temperatirai,
juose turi susidaryti ne mazesnis kaip 3 bary perteklinis slégis.

g) nukrypstant nuo C skyriaus 6 dalies, riSiniy aromatiniy putojanciy vynuy,
kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda, gamybos procesas turi
trukti ne maziau kaip meénesj.
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Veisliy, kuriy vynuogés gali biiti naudojamos sudaryti cuvée, skirta gaminti
rasinius aromatinius putojancius vynus ir raSinius putojancius vynus,
kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda, sarasas

Airén

Albarifno

Aleatico N
Alvarinho

Acvptiko (Assyrtiko)
Bourboulenc B
Brachetto N
Busuioaca de Bohotin
Clairette B
Colombard B

Csaba gyongye B
Cserszegi fliszeres B
Devin

Ferndo Pires

Freisa N

Gamay N
Gewlirztraminer Rs

Giro N

Glera

IMkepvpa (Glykerythra)
Huxelrebe

Irsai Olivér B

Macabeo B

Macabeu B

Toutes les Malvasias

Visos malvasia veislés
Mauzac blanc ir Mauzac rosé

Monica N

Tous les Moscateles

Moaoyopitepo (Moschofilero)
Miiller-Thurgau B
Visos muskatelio veislés

Manzoni moscato
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M1

Nektar
Palava B
Parellada B
Perle B
Piquepoul B
Poulsard

Poditng (Roditis)
Scheurebe

Tamaioasa romaneasca
Torbato

Touriga Nacional
Verdejo

Zefir B
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111 PRIEDAS

LEIDZIAMI VYNININKYSTES METODAI IR APRIBOJIMAI, TAIKOMI

LIKERINIAMS VYNAMS IR LIKERINIAMS VYNAMS, KURIEMS

SUTEIKTA SAUGOMA KILMES VIETOS NUORODA ARBA
SAUGOMA GEOGRAFINE NUORODA

A. Likeriniai vynai

1. Reglamento (EB) Nr. 479/2008 IV priedo 3 dalies ¢ punkte iSvardytiems
produktams, i§ kuriy gaminami likeriniai vynai ir likeriniai vynai, kuriems
suteikta saugoma kilmés vietos arba saugoma geografiné nuoroda, prireikus
gali bati taikomi tik metodai ir vynininkystés metodai, nurodyti Reglamente
(EB) Nr. 479/2008 arba Siame reglamente.

2. Taciau:

a) naturali alkoholio koncentracija gali buti iSgaunama tik naudojant Regla-
mento (EB) Nr. 479/2008 1V priedo 3 dalies e ir f punktuose nurodytus
produktus ir,

b) nukrypstant nuo $ios nuostatos, Ispanijai leidziama leisti naudoti kalcio
sulfata gaminant ispaniskus vynus, Zymimus tradiciniu pavadinimu ,,vino
generoso® arba ,,vino generoso de licor”, jeigu toks metodas yra tradicinis
ir jei sulfato kiekis taip apdorotame produkte, reiSkiamas kalio sulfatu,
bus ne didesnis kaip 2,5 g/l. Taip pagaminti vynai gali buti papildomai
partgstinami, laikantis 1,5 g/l apribojimo.

3. Nepazeidziant grieztesniy nuostaty, kurias valstybés narés gali patvirtinti ju
teritorijoje  gaminamiems likeriniams vynams ir likeriniams vynams su
saugoma kilmés vietos arba geografine nuoroda, Siems produktams leidZziama
taikyti vynininkystés metodus, nurodytus Reglamente (EB) Nr. 479/2008
arba Siame reglamente.

4. Be to, leidziama:

a) jei naudojami produktai nebuvo sodrinti koncentruota vynuogiy misa ir
yra laikomasi deklaravimo ir registravimo reikalavimy, saldinti:

— koncentruota vynuogiy misa arba rektifikuota koncentruota vynuogiy
misa, bet tik tuo atveju, jei vyno visuminé alkoholio koncentracija
padidinama ne daugiau kaip 3 turio proc.,

— koncentruota vynuogiy misa, rektifikuota vynuogiy misa arba i§
vytinty vynuogiy misa, { kuria, siekiant i§vengti fermentacijos, ipilta
neutralaus vyno kilmés alkoholio, skirta tradiciniu pavadinimu ,,vino
generoso de licor Zymimam ispaniSkam vynui, bet tik tuo atveju, jei
vyno visuminé alkoholio koncentracija padidinama ne daugiau kaip 8
tario proc.,

— koncentruota vynuogiy misa arba rektifikuota koncentruota vynuogiy
misa, skirta likeriniams vynams, kuriems suteikta saugoma kilmés
vietos nuoroda ,,Madeira“, bet tik tuo atveju, jei vyno visuminé alko-
holio koncentracija padidinama ne daugiau kaip 8 tiirio proc.,

b) pridéti alkoholio, distiliato arba spiritiniy gérimy, kaip nurodyta Regla-
mento (EB) Nr. 479/2008 IV priedo 3 dalies e ir f punktuose, siekiant
kompensuoti nugaravimo nuostolius brandinimo metu;

c) likerinius vynus, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda
,,Madeira®“, brandinti induose, ne aukStesnéje kaip 50 °C temperatiroje.
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Vynuogiy veislés, i§ kuriy gaminami Reglamento (EB) Nr. 479/2008 IV
priedo 3 dalies ¢ punkte iSvardyti produktai, o i§ ty produkty gaminami
likeriniai vynai ir likeriniai vynai, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos
arba geografiné nuoroda, nurodytos Reglamento (EB) Nr. 479/2008 24
straipsnio 1 dalyje.

Natdrali alkoholio koncentracija Reglamento (EB) Nr. 479/2008 IV priedo 3
dalies ¢ punkte iSvardytuose produktuose, naudojamuose gaminti likeriniams
vynams, kuriems netaikoma saugoma kilmés vietos arba geografiné nuoroda,
negali buti mazesné kaip 12 tirio proc.

B. Likeriniai vynai, kuriems suteikta saugoma Kkilmés vietos nuoroda
(nuostatos, neiSdéstytos Sio priedo A punkte ir taikomos bitent like-
riniams vynams su saugoma kilmés vietos nuoroda)

Likeriniy vyny, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda ir kuriems
gaminti naudojama vynuogiy misa arba vynuogiy misos ir vyno misinys,
minimy Reglamento (EB) Nr. 479/2008 IV priedo 3 dalies ¢ punkto ketvir-
toje jtraukoje, saraSas pateikiamas Sio priedo 1 priedélio A dalyje.

Likeriniy vynuy, kuriems suteikta saugoma kilmeés vietos nuoroda ir | kuriuos
gali biti maiSomi produktai, nurodyti Reglamento (EB) Nr. 479/2008 IV
priedo 3 dalies f punkte, saraSas pateikiamas Sio priedo 1 priedélio B
skyriuje.

Reglamento (EB) Nr. 479/2008 IV priedo 3 dalies ¢ punkte i$vardyti
produktai ir koncentruota vynuogiy misa arba i§ dalies fermentuota vynuogiy
misa i§ vytinty vynuogiy, minimos IV priedo 3 dalies f punkto iii papunk-
tyje, naudojamos gaminti likeriniam vynui, kuriam suteikta saugoma kilmés
vietos nuoroda, turi blti pagaminti regione, kurio vardu vadinamas tas like-
rinis vynas su saugoma kilmés vietos nuoroda.

Taciau likeriniams vynams su saugoma kilmés vietos nuoroda ,,Malaga® ir
,Jerez-Xérés-Sherry gaminti naudojama i§ Pedro Ximénez veislés vytinty
vynuogiy gauta misa, { kuria, siekiant i§vengti fermentacijos, ipilta neutralaus
vyno kilmés alkoholio, gali biti pagaminta Montilla-Moriles regione.

Sio priedo A skyriaus 1-4 dalyse nurodyti likerinio vyno su saugoma kilmés
vietos nuoroda gamybos procesai gali buti vykdomi tik 3 dalyje nurodytame
regione.

Taciau likerinio vyno su saugoma kilmés vietos nuoroda, kuris gaminamas i$
Douro regione iSauginty vynuogiy ir kuriam suteiktas pavadinimas ,,Porto,
papildomi gamybos ir brandinimo procesai gali vykti arba minétame regione,
arba Vila Nova de Gaia — Porto regione.

Nepazeidziant grieztesniy nuostaty, kurias valstybés narés gali taikyti ju
teritorijoje gaminamiems likeriniams vynams su saugoma kilmés vietos
nuoroda:

a) nattrali alkoholio koncentracija Reglamento (EB) Nr. 479/2008 IV priedo
3 dalies ¢ punkte nurodytuose produktuose, kurie naudojami gaminti
likeriniam vynui su saugoma kilmés vietos nuoroda, negali bliti mazesné
kaip 12 turio proc. Taciau kai kurie likeriniai vynai su saugoma kilmés
vietos nuoroda, jtraukti | saraSus, pateikiamus Sio priedo 2 priedélio A
dalyje, gali biti gaminami:

i) 1§ vynuogiy misos, kurios natirali alkoholio koncentracija ne mazesné
kaip 10 tario proc., kai likeriniai vynai su kilmés vietos nuoroda
gaminami f{pilant vyno spirito, pagaminto i§ vynuogiy, iSauginty
iregistruota kilmés vieta turinCioje, galblit net toje pacioje valdoje,
arba i§ ty vynuogiy iSspaudy;
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ii) i§ rauginamos vynuogiy misos arba, §io papunk¢io antroje jtraukoje
nurodytu atveju — i§ vyno, kurio pradiné natiirali alkoholio koncent-
racija ne mazesné kaip:

— 11 turio proc. — rusiniuose likeriniuose vynuose su saugoma
kilmés vietos nuoroda, pagamintuose ipilant neutralaus alkoholio
arba vyno distiliato, kurio faktiné alkoholio koncentracija ne
mazesné kaip 70 tirio proc., arba vyno kilmeés spirito,

— 10,5 tdrio proc. — vynuose, pagamintuose i§ 2 priedelio A skyriaus
3 sarase nurodyty baltyjy vynuogiy misos,

— 9 thrio proc. — portugaliskame likeriniame vyne, turin¢iame
saugoma kilmés nuoroda ,,Madeira®“, kurio gamyba yra tradiciné
ir jprasta, ir tai aiskiai nurodyta nacionalinés teisés aktuose;

b) Likeriniy vyny su saugoma kilmés vietos nuoroda, kuriuose, nukrypstant
nuo Reglamento (EB) Nr. 479/2008 IV priedo 3 dalies b punkto, visu-
miné alkoholio koncentracija mazesné kaip 17,5 turio proc., bet ne
mazesné kaip 15 tirio proc., ir tai buvo aiskiai nustatyta iki 1985 m.
sausio 1 d. taikytuose nacionalinés teisés aktuose, saraSas pateikiamas 2
priedo B skyriuje.

Specialiais tradiciniais terminais ,,0ivog yAvkOG @LOWKOS”, ,,vino dulce
natural®, ,,vino dolce naturale”, ,,vinho doce natural gali buti Zymimi tik
likeriniai vynai, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda:

— gauti i§ derliaus, kurio bent 85 % sudaro vynuogiy veislés i§ 3 priedélyje
pateikiamo saraso,

— gauti i§ misos, kurioje pradinis nattralus cukraus kiekis ne mazesnis kaip
212 g/,

— gautiems, be jokio kito sodrinimo, pridéjus alkoholio, distiliato ar spirito,
kaip nurodyta Reglamento (EB) Nr. 479/2008 IV priedo 3 dalies e ir f
punktuose.

Jei tai butina norint laikytis tradiciniy gamybos budy, valstybés narés gali
numatyti, kad specialus tradicinis terminas ,,vin doux naturel” bity varto-
jamas tik likeriniams vynams su saugoma kilmés vietos nuoroda, pagamin-
tiems ju teritorijoje, kurie:

— yra pagaminti i§ paiy gamintojy iSauginty muscat, granache, maccabeo
ir malvasia vynuogiy; tafiau leidziama naudoti ir vynuoges, iSaugintas
vynuogynuose, kuriuose auga ne daugiau kaip 10 % kitokiy veisliy
vynuogiy,

— yra gauti nevirSijant 40 hl vynuogiy misos iSeigos i§ vieno hektaro,
nurodytos Reglamento (EB) Nr. 479/2008 IV priedo 3 dalies ¢ punkte;
jeigu iSeiga didesné, visas derlius negali buti apibiidinimas kaip ,,vin
doux naturel®,

— gauti i§ misos, kurioje pradinis natiiralus cukraus kiekis ne mazesnis kaip
252 g/,

— yra gauti, be jokiy kity sodrinimo buidy, ipilant vyno kilmés alkoholio,
kuriame grynas alkoholis sudaro ne maziau kaip 5 % panaudotos pirmiau
minétos vynuogiy misos tiirio, bet nevir$ija mazesniojo i$ toliau nurodyty
kiekiuy:

— arba 10 % pirmiau minétos panaudotos vynuogiy misos tiirio,

— arba 40 tario proc. bendrosios alkoholio koncentracijos gatavame
produkte, kuri gaunama susumavus fakting alkoholio koncentracija
tario proc. ir potencinés alkoholio koncentracijos tiirio proc. ekviva-
lenta, apskaiCiuota imant 1 tGrio proc. gryno alkoholio ir 17,5 g
likutinio cukraus viename litre.
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10.

» M3 Likeriniy vyny atveju, specialiu tradiciniu terminu ,,vino generoso®
apibtidinami tik sausi likeriniai vynai su saugoma kilmés vietos nuoroda,
visi$kai arba i§ dalies pagaminti flor procesu ir <«

— tik i§ baltyju vynuogiy, gauty i§ Palomino de Jerez, Palomino fino,
Pedro Ximénex, Verdejo, Zalema ir Garrido Fino vynuogiy veisliy;

— isleisti { rinka tik po brandinimo azuolinése statinése vidutiniskai dvejus
metus.

Pirmoje pastraipoje minétas flor procesas — tai biologinis procesas, kuris
vyksta, kai pasibaigus bendrai alkoholio fermentacijai misoje, vyno laisvojo
sluoksnio pavirSiuje savaime susidaro tipisky mieliy plévelé, ir produktui
suteikia budingy analitiniy ir jusliniy savybiy.

Specialiu tradiciniu terminu ,,vinho generoso“ apibiidinami tik likeriniai
vynai, turintys saugomas kilmés nuorodas ,,Porto*, ,,Madeira®, ,,Moscatel
de Setubal® ir ,,Carcavelos®, kartu pateikiant atitinkama registruota kilmés
vietos nuoroda.

Specialiu tradiciniu terminu ,,vino generoso de licor* apibudinami tik likeri-
niai vynai, turintys saugomas kilmés nuorodas:

— gauti i§ 8 dalyje nurodyto ,,vino generoso“ arba i§ vyno, gauto flor
procesu, i$ kurio galima pagaminti toki ,,vino generoso®, | kurj imaiSyta
arba vytinty vynuogiy misos, | kuria, siekiant iSvengti fermentacijos,
ipilta neutralaus vyno kilmés alkoholio, arba koncentruotos rektifikuotos
vynuogiy misos, arba ,,vino dulce natural®,

— i8leisti { rinka tik po brandinimo azuolinése statinése vidutiniskai dvejus
metus.
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1 priedélis

Likeriniy vyny, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda, gaminamy
pagal specialias taisykles, sarasas

A. LIKERINIU VYNU, KURIEMS SUTEIKTA SAUGOMA KILMES
VIETOS NUORODA, GAMINAMU NAUDOJANT VYNUOGIU MISA
ARBA VYNUOGIU MISOS IR VYNO MISIN], SARASAS

(Sio priedo B skyriaus 1 dalis)
GRAIKIJA

Yapog (Samos), Mooydtog Iatpdv (Muscat de Patras), Mocydtog Piov
Hatpdv (Muscat Rion de Patras), Mooydtrog Kepoarinviag (Muscat de
Céphalonie), Mooydtog Podov (Muscat de Rhodos), Moocydtog Anpvov
(Muscat de Lemnos), Inteia (Sitia), Nepéa (Nemée), Zavtopivn (Santorini),
Aagvég (Dafnes), Mavpoddovn Kepodinviag (Mavrodafine de Céphalonie),

Mavpodaevn Hatpdv (Mavrodafne de Patras).

Produkto aprasymas Bendrijos ar vals-
tybés narés teis¢je

ISPANIJA
Likerinis vynas su saugoma kilmeés vietos
nuoroda
Alicante
Carifiena

Condado de Huelva

Emporda

Jerez-Xéres-Sherry

Moscatel de Alicante
Vino dulce

Vino dulce

Pedro Ximénez
Moscatel
Mistela

Mistela
Moscatel

Pedro Ximénez

Moscatel

Malaga Vino dulce

Montilla-Moriles Pedro Ximénez
Moscatel

Priorato Vino dulce

Tarragona Vino dulce

Valencia Moscatel de Valencia
Vino dulce

ITALIJA

Cannonau di Sardegna, Gir6 di Cagliari, Malvasia di Bosa, Malvasia di
Cagliari, Marsala, Monica di Cagliari, Moscato di Cagliari, Moscato di
Sorso-Sennori, Moscato di Trani, Nasco di Cagliari, Oltrepd Pavese
Moscato, San Martino della Battaglia, Trentino, Vesuvio Lacrima Christi.

B. LIKERINIU VYNU, KURIEMS SUTEIKTA SAUGOMA KILMES
VIETOS NUORODA, GAMINAMU PRIDEDANT REGLAMENTO (EB)
NR. 479/2008 IV PRIEDO 3 DALIES f PUNKTE NURODYTU
PRODUKTU, SARASAS

(Sio priedo B skyriaus 2 dalis)

1. Likeriniy vyny su saugoma kilmés vietos nuoroda, gaminamy pridedant
vyno alkoholio arba dZiovinty vynuogiy, kuriuose alkoholio koncentra-
cija ne mazesné kaip 95 turio proc. ir ne didesné kaip 96 tario proc.,
sarasas

(Reglamento (EB) Nr. 479/2008 1V priedo 3 dalies f punkto ii papunkcio
pirma jtrauka)

GRAIKIJA

Zdapog (Samos), Mooydrog [atpodv (Muscat de Patras), Mocydtog Piov
Hatpdv (Muscat Rion de Patras), Mooydtog Kepalknviog (Muscat de
Céphalonie), Mooydtog Podov (Muscat de Rhodos), Moocydtog Anpvov
(Muscat de Lemnos), Inteia (Sitia), Zavtopivn (Santorini), Aapvég (Dafnes),
Mavpodaevn Tatpodv (Mavrodafne de Patras), Movpoddovn Keparlinviog
(Mavrodafne de Céphalonie).
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ISPANIJA

Condado de Huelva, Jerez-Xérés-Sherry, Manzanilla-Sanlucar de Barrameda,
Malaga, Montilla-Moriles, Rueda, Terra Alta.

KIPRAS

Kovpavdopia (Commandaria).

Likeriniy vyny su saugoma kilmés vietos nuoroda, gaminamy pridedant
vyno spirito arba vynuogiy iSspaudy, kuriuose alkoholio koncentracija
ne mazesné kaip 52 tuirio proc. ir ne didesné kaip 86 turio proc., sarasas

(Reglamento (EB) Nr. 479/2008 1V priedo 3 dalies f punkto ii papunkcio
antra jtrauka)

GRAIKIJA

Moavpodaevn Tatpav (Mavrodafne de Patras), Mavpodaeovn Kepoiinviog
(Mavrodafne de Céphalonie), Inteio (Sitia), Xovtopivn (Santorini), Aapvig
(Dafnes), Nepéa (Nemée).

PRANCUZIA

Pineau des Charentes arba Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du
Jura.

KIPRAS

Kovpavdoapia (Commandaria).

Likeriniy vyny su saugoma kilmés vietos nuoroda, gaminamy pridedant
dZiovinty vynuogiy spirito, kuriame alkoholio koncentracija ne maZesné
kaip 52 turio proc. ir ne didesné kaip 94,5 tiirio proc., sarasas

(Reglamento (EB) Nr. 479/2008 1V priedo 3 dalies f punkto ii papunkcio
trecia jtrauka)

GRAIKIJA

Mavpoddaevn Hatpdv (Mavrodafne de Patras), Movpodaevn Kepoiinviag
(Mavrodafne de Céphalonie).

Likeriniy vyny su saugoma kilmés vietos nuoroda, gaminamy pridedant
i dalies fermentuotos vynuogiy misos, gautos i§ vytinty vynuogiy,
sarasas

(Reglamento (EB) Nr. 479/2008 1V priedo 3 dalies f punkto iii papunkcio
pirma jtrauka)

ISPANIJA
Likerinis vynas su saugoma kilmés vietos | Produkto apraS§ymas Bendrijos ar vals-
nuoroda tybés narés teis¢je
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Maélaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor

ITALIJA

Aleatico di Gradoli, Gir6é di Cagliari, Malvasia delle Lipari, Malvasia di
Cagliari, Moscato passito di Pantelleria

KIPRAS

Kovpavdapia (Commandaria).
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vB
5. Likeriniy vyny su saugoma kilmés vietos nuoroda, gaminamy pridedant
koncentruotos vynuogiy misos, gautos tiesioginio kaitinimo budu ir,
iSskyrus Sia procediira, atitinkancios koncentruotos vynuogiy misos
savokos apibréztj, sarasas
(Reglamento (EB) Nr. 479/2008 1V priedo 3 dalies f punkto iii papunkcio
antra jtrauka)
ISPANIJA
Likerinis vynas su saugoma kilmés vietos | Produkto apraS§ymas Bendrijos ar vals-
nuoroda tybés narés teis¢je
Alicante
Condado de Huelva Vino generoso de licor
M2
Emporda Garnacha/Garnatxa
vB
Jerez-Xéres-Sherry Vino generoso de licor
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino generoso de licor
Navarra Moscatel
ITALIJA
Marsala.

Likeriniy vyny su saugoma kilmés vietos nuoroda, gaminamy pridedant
koncentruotos vynuogiy misos, sarasas

(Reglamento (EB) Nr.no479/2008 1V priedo 3 dalies [ punkto iii papunkcio
trecia jtrauka)

ISPANIJA

Likerinis vynas su saugoma kilmés vietos | Produkto apraS§ymas Bendrijos ar vals-

nuoroda tybés narés teis¢je
Malaga Vino dulce
Montilla-Moriles Vino dulce
Tarragona Vino dulce
ITALJA

Oltrepd Pavese Moscato, Marsala, Moscato di Trani.
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2 priedélis

A. III priedo B skyriaus 5 dalies a punkte pateikiami saraSai

Likeriniy vyny su saugoma kilmés vietos nuoroda, Kuriuose natiirali
alkoholio koncentracija ne maZesné kaip 10 tiirio proc., gaminamy
pridedant vyno spirito, pagaminto i§ vynuogiy, iSauginty jregistruota
kilmés vieta turincioje, galbiit net toje pacioje valdoje, arba ty vynuogiy
iSspaudy, sarasas

PRANCUZIJA

Pineau des Charentes arba Pineau charentais, Floc de Gascogne, Macvin du
Jura.

Likeriniy vyny su saugoma kilmés vietos nuoroda, kuriuose natuirali
alkoholio koncentracija ne maZesné kaip 11 tiirio proc., gaminamy
pridedant neutralaus alkoholio arba vyno distiliato, kuriame faktiné
alkoholio koncentracija ne mazesné kaip 70 tirio proc., arba vyno
kilmés spirito, sarasas

PORTUGALIJA
Porto — Port
Moscatel de Setubal, Setiibal

Carcavelos

Moscatel do Douro.

ITALIJA
Moscato di Noto

Likeriniy vyny su saugoma kilmés vietos nuoroda, gaminamy i§ vyno,
kuriame faktiné alkoholio koncentracija ne mazZesné kaip 10,5 tiirio
proc., sarasas

ISPANIJA
Jerez-Xéres-Sherry
Manzanilla-Sanlicar de Barrameda

Condado de Huelva

Rueda

ITALIJA

Trentino

Likeriniy vyny su saugoma Kilmés vietos nuoroda, gaminamy i§ dar
fermentuojamos vynuogiy misos, Kurioje pradiné natiirali alkoholio
koncentracija ne maZesné kaip 9 tario proc., sarasas

PORTUGALIJA
Madeira.
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B. III priedo B skyriaus 5 dalies b punkte pateikiamas sarasas

Likeriniy vyny su saugoma kilmés vietos nuoroda, kuriuose visuminé alko-
holio koncentracija mazZesné kaip 17,5 tiirio proc., bet ne mazesné kaip 15
tirio proc., ir tai buvo aiSkiai nustatyta iki 1985 m. sausio 1 d. taikytuose

nacionalinés teisés aktuose, sarasas

[Reglamento (EB)Nr. 479/2008 1V priedo 3 dalies b punktas]

ISPANIJA

Likerinis vynas su saugoma kilmés vietos
nuoroda

Produkto aprasymas Bendrijos ar valstybés
narés teis¢je

Condado de Huelva
Jerez-Xérés-Sherry
Manzanilla-Sanlucar de Barrameda
Malaga

Montilla-Moriles

Vino generoso
Vino generoso
Vino generoso
Seco

Vino generoso

Priorato Rancio seco
Rueda Vino generoso
Tarragona Rancio seco
ITALIJA
Trentino.
PORTUGALIJA

Likerinis vynas su saugoma kilmés vietos
nuoroda

Produkto apraSymas Bendrijos ar valstybés
narés teis¢je

Porto — Port

Branco leve seco
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3 priedélis

Vynuogiy veisliy, kurios gali biiti naudojamos gaminti likeriniams vynams

su saugoma kilmés vietos nuoroda, apibiidinamiems specialiais tradiciniais

terminais ,,vino dulce natural®, ,,vino dolce naturale®, ,,vinho doce natural
ir ,,01vog YAVKVG QUOIKOG®, sarasas

Muscats — Grenache — Garnacha Blanca — Garnacha Peluda — Listan Blanco —
Listan Negro-Negramoll — Maccabéo — Malvoisies — Mavrodaphne — Assirtiko —
Liatiko — Garnacha tintorera — Monastrell — Palomino — Pedro Ximénez — Alba-
rola — Aleatico — Bosco — Cannonau — Corinto nero — Giré — Monica — Nasco —
Primitivo — Vermentino — Zibibbo — M2 Moscateles — Garnacha. <
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2.2.

2.3.

3.2

3.3.

3.4

3.5.

3.6.

1V PRIEDAS

SPECIALUS BENDRIJOS ANALIZES METODAI

A. ALILIZOTIOCIANATAS
Metodo esmé
Vyne esantis alilizotiocianatas surenkamas distiliavimo metu ir identifi-
kuojamas taikant dujy chromatografijos metoda.
Reagentai
Absoliutusis etilo alkoholis.

Etaloninis tirpalas: alilizotiocianato tirpalas absoliu¢iajame alkoholyje,
kuriame yra 15 mg/l veikliosios medziagos.

Saldomasis miginys, kurj sudaro etilo alkoholis ir sausas ledas (tempe-
ratiira — 60 °C).

Aparatiira

Paveiksle parodytas distiliavimo nuolat leidziant azoto srovg aparatas.
Kaitinimo gaubtas, reguliuojamas termostatu.
Debitmatis.

Dujuy chromatografas su liepsnos jonizaciniu detektoriumi, turinciu
atrankinij sieros junginiy filtrg (bangos ilgis — 394 nm) ar kita tinkama
detektoriy.

Nertidijanc¢io plieno chromatografavimo kolonélé, kurios vidinis
skersmuo 3 mm, o ilgis 3 m; uzpildyta 10 % Carbowax 20 M ant
Chromosorb WHP, 80—-100 mesuy.

10 pl mikro§virkstas.

Darbo eiga

I distiliavimo kolba jpilama du litrai vyno, o { du surinkimo mégintu-
velius jpilama keletas mililitry etilo alkoholio (2.1 punktas), kad akytoji
dujy dispergavimo vamzdeliy dalis buity visiskai apsemta. Abu mégin-
tuveliai i§ iSorés ausSinami Saldomuoju miSiniu. Kolba ir surinkimo
meégintuvéliai sujungiami ir per aparata mazdaug triju litry per valanda
greiCiu pradedama leisti azota. Kaitinimo gaubtu vynas paSildomas iki
80 °C, isdistiliuojamas ir surenkama 45-50 ml distiliato.

Chromatografas stabilizuojamas. Rekomenduojama laikytis tokiy
salygu:

— purkstuko temperattra: 200 °C,
— kolonélés temperatira: 130 °C,
— helio dujy nesiklio tekéjimo greitis: 20 ml/min.

Mikrosvirkstu {SvirkS¢iamas toks etaloninio tirpalo kiekis, kad dujy
chromatografe galima biity lengvai identifikuoti smailg, kuri atitinka
alilizotiocianata.

Panasiai | chromatografa {Svirksciama tiek pat distiliato ir stebima, kad
gautos smailés sulaikymo trukmeé atitikty alilizotiocianato sulaikymo
laika.

Nurodytomis bandymo salygomis vyne natdraliai esantys junginiai
netrukdys identifikuoti ieSkomos medziagos.
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Debitmatis

Distiliavimo azoto srovéje aparatas

N, tiekimas

Kaitinimo gaubtas

Dujy dispergavimo
vamzdelis

B. SPECIALUS REKTIFIKUOTOS KONCENTRUOTOS VYNUOGIU

2.2.
2.3.
2.4,
2.5.

3.1
3.2.

MISOS ANALIZES METODALI

f) Mezo-inozitolis, scilo-inozitolis ir sacharozé
Metodo esmé

Sililinty dariniy nustatymas dujy chromatografijos metodu

Reagentai

Vidinis etalonas: ksilitolis (mazdaug 10 g/l vandeninio tirpalo, i kurj
idéta ant mentelés galiuko natrio azido).

Bis (trimetilsilil)trifluoracetamidas — BSTFA — (CgH;3gF3NOSi,).
Trimetilchlorsilanase (C3HgCISi)

Piridinas p.a. (CsHsN)

Mezo-inozitolis (CqH ,0¢)

Aparatiira

Duju chromatografas

Kapiliariné kolonélé (pvz., lydytas kvarcas, padengtas OV 1; plévelés
storis 0,015 pm; kolonélés ilgis 25 m, o vidinis skersmuo 0,3 mm).

Darbo salygos: duju nesiklis: vandenilis ar helis,
— dujy nesiklio tekéjimo greitis: apie 2 ml/min,
— purkstuko ir detektoriaus temperatiira: 300 °C,

— temperatiiros programavimas: 1 minuté esant 160 °C, 4 °C per
minute iki 260 °C, pastovi 260 °C temperatira 15 minuéiy,

— padalijimo santykis: apie 1: 20.

3 000 ml



2009R0606 — LT — 19.04.2015 — 007.001 — 63

3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Integratorius.

10 pl mikrosvirkstas.

50 pl, 100 pl ir 200 pl mikropipetés.

2 ml kolbos su tefloniniais kams¢iais.

Krosnelé.

Darbo eiga

I 50 ml kolba idedama 5 g rektifikuotos koncentruotos misos bandinio,
kuris pries tai buvo labai tiksliai pasvertas. [pilama 1 pl etaloninio ksilito
tirpalo (2.1) ir iki Zymés paskiedziama vandeniu. Viskas sumaiSoma. [
kolba (3.6) ipilama 100 pl tirpalo ir iSgarinama $ilto oro srovéje. Gari-
nimga pagreitina 100 pl absoliutaus etilo alkoholio.

Likutis atsargiai iStirpinamas 100 pl piridino (2.4) ir jpilama 100 pl bis-
(trimetilsilil) trifluoracetamido (2.2) ir 10 pl trimetilchlorsilano (2.3).
Kolba uzkems$ama tefloniniu kamséiu ir pasildoma viena valanda esant
60 °C temperatiirai.

Nupilama 0,5 pl skaidraus tirpalo ir jpurSkiama su pakaitinta tuséiavidure
adata pagal nurodyta skilimo santyki.

Rezultaty skaic¢iavimas

ParuoSiamas tirpalas iS:

60 g/l gliukozes, 60 g/l fruktozés, 1 g/l mezo-inozitolio ir 1 g/l sacha-
rozes.

Pasveriama 5 g Sio tirpalo ir pakartojama visa darbo eiga, kuri aprasyta 4
skirsnyje. I8 chromatogramos pagal ksilitoli apskai¢iuojami mezo-inozi-
tolio ir sacharozés rezultatai.

Analizuojant scylo-inozitoli, kurio negalima nusipirkti ir kurio sulaikymo
trukmé yra tarp paskutinés gliukozés anomeriniy formy smailés ir mezo-
inozitolio smailés (zr. diagrama), imamas tas pats rezultatas kaip ir mezo-
inozitoliui.

Rezultaty uZraSymas

Mezo-inozitolis ir scilo-inozitolis reiSkiami cukry miligramais viename
kilograme.

Sacharozés kiekis iSreiSkiamas gramais viename misos kilograme.
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sacharozé

ksilitolis

mezo-iozitolis

- ™1
SI|O}ZOUI-0jI0S ;




2009R0606 — LT — 19.04.2015 — 007.001 — 65

V PRIEDAS

16 STRAIPSNIO ANTROJE PASTRAIPOJE MINIMA ATITIKMENU LENTELE

Reglamentas (EB) Nr. 1493/
1999

Reglamentas (EEB) Nr. 2676/90

Reglamentas (EB) Nr. 423/2008

Sis reglamentas

43 straipsnio 1 dalis

43 straipsnio 2 dalies pirma
itrauka

43 straipsnio 2 dalies pirma
itrauka

43 straipsnio 2 dalies pirma
itrauka

43 straipsnio 2 dalies antra
itrauka

43 straipsnio 2 dalies trecia
itrauka

42 straipsnio 6 dalis

IV priedas

V priedo A
V priedo B
V priedo F skyrius

skyrius

skyrius

V priedo H skyrius
V priedo I skyrius
VI priedo K skyrius
V priedo J skyrius
VI priedo L skyrius

1 straipsnio 1 dalis

Priedo 39 dalis
Priedo 42 dalis

1 straipsnis

5 straipsnis

23 straipsnis
24 straipsnis
34, 35 ir 36 straipsniai

44 straipsnis

38 straipsnis

39 straipsnis

6 straipsnis

46 straipsnis

45 straipsnis

32 straipsnis

29 straipsnis

30 straipsnis

21 straipsnis

47 straipsnis

48 straipsnis

7 ir 12 straipsniai
10 straipsnis

8 straipsnis

9 straipsnis

13 straipsnis

14, 15 ir 16 straipsniai
17 straipsnis

18 straipsnis

19 straipsnis

22 straipsnis

28 straipsnis
4 straipsnis
25 ir 37 straipsniai
43 straipsnis

40 ir 41 straipsniai

1 straipsnis

2 straipsnis

3 straipsnio | dalis
3

straipsnio 2 dalis
3 straipsnio 3 dalis

3 straipsnio 4 dalis

~

straipsnis

W

straipsnis

6 straipsnis

7 straipsnis

8 straipsnis

9 straipsnis

10 straipsnio 1 dalis
10 straipsnio 2 dalis
11 straipsnis

12
13
14
15
16
I A priedas

straipsnis
straipsnis
straipsnis
straipsnis

straipsnis

I A priedo 1 priedélis
I A priedo 2 priedélis
I A priedo 3 priedélis
I A priedo 4 priedélis
I A priedo 5 priedélis
I A priedo 6 priedélis
I A priedo 7 priedélis
I A priedo 8 priedélis
I A priedo 9 priedélis
I B priedas

I C priedas

I D priedas

I A priedas

II B priedas

Il C priedas

III A priedas

II A priedas

III B priedas

IV A priedas

IV B priedas




