L 260/12

Europos Sgjungos oficialusis leidinys

2005106

II

(Aktai, kuriy skelbti neprivaloma)

EUROPOS EKONOMINE ERDVE

ELPA PRIEZIOROS TARNYBA

ELPA PRIEZIUROS INSTITUCIJOS REKOMENDACIJA
Nr. 54/04/COL
2004 m. kovo 30 d.

dél koordinuotosios oficialios maisto produkty kontrolés programos 2004 m.

ELPA PRIEZIUROS INSTITUCIJA,

atsizvelgdama j Europos ekonominés erdvés (EEE) susitarima,
ypac i jo 109 straipsnj ir 1 protokols,

atsizvelgdama j ELPA valstybiy susitarimg dél Priezitiros institu-
cijos ir Teisingumo Teismo jsteigimo, ypaC i jo 5 straipsnio
2 dalies b punktg ir 1 protokols,

atsizvelgdama i EEE susitarimo II priedo XII skyriaus 50 punkte
nurodyta Akta (1989 m. birZelio 14 d. Tarybos direktyva
89/397/EEB dél oficialios maisto produkty kontrolés (1)), suderinta
su EEE susitarimo 1 protokolu, ypa¢ j jo 14 straipsnio 3 dalj,

pasikonsultavusi su ELPA maisto produkty komitetu, pade-
danciu ELPA priezitiros institucijai,

kadangi:

(1) Siekiant uztikrinti tinkamg Europos Ekonominés Erdveés
veikimg, batina parengti  koordinuotgsias  maisto
produkty programas EEE teritorijoje, skirtas sustiprinti
darny EEE valstybiy oficialios kontrolés jgyvendinima.

(2)  Tokiomis programomis turéty biiti pabréZiama atitiktis
maisto produktams skirtiems teisés aktams, galiojantiems
pagal EEE susitarimg, kuris visy pirma yra skirtas visuo-

() OL L 186, 1989 6 30, p. 23.

meneés sveikatos bei vartotojy interesy apsaugai ir sgZi-
ningai prekybai uztikrinti.

(3)  Pagal EEE susitarimo II priedo XII skyriaus 54n punkte
nurodyto Akto 3 straipsnj (1993 m. spalio 29 d.
Tarybos direktyva 93/99/EEB dél papildomy oficialios
maisto produkty kontrolés priemoniy (%) Direktyvos
89/397[EEB 7 straipsnyje nurodytos laboratorijos turi
atitikti kriterijus, nustatytus EN 45000 serijos Europos
standarte, pakeistame standartu EN ISO 17025:2000.

(4 Vienu metu jgyvendinant nacionalines ir koordinuotgsias
programas galima igyti informacijos ir patirties, kuria
bty galima gristi bsimus tikrinimus ir jstatymus.

(5)  Islandijos ir Lichtensteino dalyvavima programose pagal
Sios rekomendacijos taikymo srities A ir B dalis reikés
jvertinti, atsizvelgiant | EEE susitarimo I priedo I skyriuje
Sioms 3alims numatytas i§imtis,

REKOMENDUOJA ELPA VALSTYBEMS:

1) Per 2004 m. atlikti patikrinimus, vykdyti kontrole, ir, jeigu
nurodoma, paimti éminius ir atlikti jy analiz¢ laboratorijose,
siekiant, kad:

— bty jvertinama i§ Zalio arba termiskai apdoroto pieno
pagaminty stiriy bakteriologiné sauga,

() OL L 290, 1993 11 24, p. 14. Direktyva su pakeitimais, padarytais
Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu (EB) Nr. 1882/2003
(OL L 284, 2003 10 31, p. 1).
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— S$viezios atSaldytos paukstienos bakteriologiné sauga biity
jvertinama termofiliniy Campylobacter bakterijy atZvilgiu,

— bty jvertinama prieskoniy bakteriologiné ir toksikolo-
giné sauga.

Nors $ia rekomendacija nenustatomas éminiy émimo ir
(arba) tikrinimo daznis, uztikrinti, kad tas daznis bty
pakankamas svarstomo klausimo apZzvalgai pateikti.

Pateikti informacija pagal prieduose nurodytus duomeny
lapus, uztikrinant rezultaty palyginamuma. Sig informacija
reikéty siysti ELPA priezitiros institucijai ne véliau kaip iki
2005 m. geguzés 1 d., kartu su aiskinamaja ataskaita,
kurioje turéty bati pateiktos pastabos dél rezultaty ir
vykdyty kontrolés priemoniy.

Pagal $ig programg tirlami maisto produktai turéty biti
pateikiami Direktyvos 93/99/EEB 3 straipsnio reikalavimus
atitinkancioms laboratorijoms. Vis délto, jeigu ELPA valsty-
bése narése néra $ia rekomendacija numatytus tyrimus
galin¢iy atlikti laboratorijy, valstybés gali paskirti kitas labo-
ratorijas, suteikdamos joms jgaliojimus atlikti tuos tyrimus.

TAIKYMO SRITIS IR METODAI

. I§ Zalio arba termiskai apdoroto pieno pagaminty siiriy

bakteriologiné sauga
Programos taikymo  sritis

Zmonés apsinuodija valgydami keliy tipy bakterijomis, pvz.:
Salmonella, Listeria monocytogenes, verotoksinj poveikj turin-
Ciomis Escherichia coli bakterijomis ir Staphylococcal enterotok-
sinais, uzkréstg sfiri.

EEE egzistuoja sena siriy gamybos i§ Zalio pieno ir jy varto-
jimo tradicija. Siekiant testi $ig tradicija ir uztikrinti maisto
produkty sauga, siriy gamybai naudojamo Zzalio pieno
gamybos surinkimo ir saugojimo sistema buvo labai patobu-
linta. Atitinkami maisto tvarkymo subjektai skiria ypatinga
démesj higienai ir kontrolei viso gamybos proceso metu.

Sios programos dalies tikslas yra istirti i Zalio arba termigkai
apdoroto pieno pagaminty siriy mikrobiologing sauga,

~

siekiant skatinti auksta vartotojy apsaugos lygj ir rinkti infor-
macijg apie tuose produktuose esanéius patogeninius ir indi-
katorinius mikroorganizmus. Sis tyrimas apima vieneriy
mety programg ir bus tesiamas antraisiais metais pagal
platesne siiriy bakteriologinés saugos programa. Sia platesne
programa siekiama nustatyti pagrindinius kity siriy katego-
rijy uzkratus, kad baty galima padaryti svarbias i§vadas dél
zalio arba termiskai apdoroto pieno siiriy keliamo konkre-
taus pavojaus. Sios Zalio arba termiskai apdoroto pieno siiriy
tyrimui skirtos dalies rezultatai bus analizuojami ir patei-
kiami, atsiZvelgiant | bendrajg Sio sektoriaus rezultaty atas-
kaita, kuri bus pateikta pasibaigus antriesiems metams.

Eminiy émimas ir analizés metodas

Tyrimai turéty biti atliekami su i§ Zalio arba termiskai apdo-
roto pieno pagamintais $vieziais, minkStais ir puskieciais
stiriais. Kompetentingos ELPA valstybiy institucijos turéty
paimti tipinius iy produkty éminius gamybos vietoje ir
mazmeninés prekybos vietose, jskaitant importuotus
produktus, itirti tuos éminius ir nustatyti, ar juose yra
Salmonella, Listeria monocytogenes bei termofiliniy Campylo-
bacter bakterijy ir suskaiCiuoti Staphylococcus aureus ir Escheri-
chia coli bakterijas. Jeigu aptinkama Listeria monocytogenes
bakterijos, $ios bakterijos turéty biti suskaiCiuotos. Kai
éminiai paimami maZmeninés prekybos vietose, teturéty
bati tikrinama, ar néra Salmonella bei termofiliniy Campylo-
bacter bakterijy ir suskaiCiuojamos Listeria monocytogenes
bakterijos. Ne mazesni nei 100 g kickvieno sirio éminiai
arba viso siirio, sverian¢io maziau nei 100 g éminys, turéty
bati paimami laikantis higienos reikalavimy, dedami i
$aldomg tara ir nedelsiant gabenami { laboratorijg tyrimams
atlikti.

Laboratorijoms turéty biti leidZziama naudoti pasirinkta
metoda, jeigu jis pakankamas, kad buty galima pasiekti
numatyta tikslg. Vis délto Salmonella bakterijoms aptikti
rekomenduojama naudoti naujausia standarty ISO 6785
arba EN[ISO 6579 versija, Listeria monocytogenes bakteri-
joms — naujausig standarty EN/ISO 11290-1 ir 2 versija,
termofilinéms Campylobacter bakterijoms — naujausiag ISO
10272:1995 versija, Staphylococcus aureus bakterijoms -
naujausig EN/ISO 6888-1 arba 2 versijg, Escherichia coli
bakterijoms — naujausig standarto ISO 11866-2,3 arba ISO
16649-1,2 versijg. Taip pat galima naudoti kitus kompeten-
tingy institucijy pripazintus lygiaver¢ius metodus.

Bendra éminiy émimo lygj turéty nustatyti kompetentingos
ELPA wvalstybiy institucijos.

Kontrolés rezultatai turéty bati registruojami I priede nusta-
tyto pavyzdzio duomeny lapuose.
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B. Sviezios atSaldytos paukstienos bakteriologiné sauga C. Prieskoniy bakteriologiné ir toksikologiné sauga

1)

>

termofiliniy Campylobacter bakterijy atzvilgiu
Programos taikymo  sritis

Termofilinés Campylobacter bakterijos yra pagrindiné su
maistu susijusiy bakteriniy Zmoniy susirgimy prieZastis.
Pastaraisiais metais daugéja uZregistruoty susirgimy, o epide-
miologiniy tyrimy rezultatai rodo, kad paukstiena yra
didZiausias infekcijos Saltinis ir didelé $vieZios paukstienos
dalis yra uzkrésta Siomis bakterijomis.

Siuo metu nepakanka mokslinés informacijos nustatyti krite-
rijus pagal EEE susitarima galiojantiems teisés aktams dél
Campylobacter bakterijy, siekiant geriau suprasti $io ligos
sukéléjo epidemiologija ir kity gyvininés kilmés produkty
bei kito maisto itaka, vykdomi tolesni tyrimai.

Sios programos dalies tikslas yra jvertinti $vieZios pauks-
tienos mikrobiologine sauga Campylobacter bakterijy atzvilgiu,
siekiant skatinti auksta vartotojy apsaugos lygj ir rinkti infor-
macijg apie tuose produktuose esancius patogeninius ir indi-
katorinius mikroorganizmus.

Eminiy émimas ir analizés metodas

Tyrimai turéty bati atliekami su §viezia at3aldyta paukstiena,
visy pirma viStiena ir kalakutiena. Kompetentingos ELPA
valstybiy institucijos turéty paimti tipinius $iy produkty
éminius pauks¢iy pjovimo vietoje ir mazmeninés prekybos
vietose, jskaitant importuotus produktus, bei itirti tuos
éminius ir nustatyti, ar juose yra termofiliniy Campylobacter
bakterijy. Eminiai, kuriy kiekvieng sudaro 10 g prie§ pauks-
tienos atSaldyma paimtos kaklo odos, arba 25 g ar 25 kvad-
ratiniai centimetrai paukstienos kraitinélés, turéty bati
paimami laikantis higienos reikalavimy, dedami j $aldomg
targ ir nedelsiant gabenami j laboratorija tyrimams atlikti.
Be to, siekiant geresnio rezultaty palyginamumo, éminio
émima rekomenduojama atlikti laikotarpiu nuo geguzés iki
spalio mén.

Laboratorijoms turéty bati leidZziama naudoti pasirinkta
metoda, jeigu jis pakankamas, kad bty galima pasiekti
numatytg tikslg. Vis délto termofilinéms Campylobacter bakte-
rijoms aptikti rekomenduojama naudoti naujausig standarto
ISO 10272:1995 versijg. Taip pat galima naudoti kitus
kompetentingy institucijy pripazintus lygiavercius metodus.

Bendrg émimo lygj turéty nustatyti kompetentingos ELPA
valstybiy institucijos.

Kontrolés rezultatai turéty bati registruojami II priede nusta-
tyto pavyzdzio duomeny lapuose.

1)

N
—

Programos taikymo sritis

Prieskoniai, prieskoninés Zolés ir i§ darzoviy pagaminti
pagardai (prieskoniai) yra vertinami dél jy i$skirtinio skonio,
spalvos ir aromato. Vis délto prieskoniuose gali bati didelis
mikroorganizmy, jskaitant patogenines bakterijas, pelésius ir
grybelius, kiekis. Netinkamai laikomi, jie gali greitai sugadinti
maistg, kurj buvo tikimasi jais pagardinti. Nustatyta, kad kai
prieskoniai dedami  maistg, kuriame jie tampa pagrindine
maisto sukelty ligy protriikiy priezastimi, tolesnis ligy suke-
léjy vystymasis yra galimas. Si galimybé yra didesné, kai
prieskoniai naudojami maistui, kurj ruosiant gali bati naudo-
jama nepakankamai auksta temperatiira. Uzkrétimas tam
tikromis pelésiy atmainomis gali skatinti toksiny atsiradimg,
pvz.: aflatoksiny, kurie, jei virsija EEE susitarimo II priedo,
XII skyriaus 54zn punkte nurodytu Aktu (2001 m. kovo 8 d.
Komisijos reglamentas (EB) Nr. 466/2001, nustatantis didZiau-
sius leistinus tam tikry terSaly maisto produktuose kiekius (1))
nustatyta kieki, gali sukelti rimtg pavojy vartotojy sveikatai.

Siekiant uZtikrinti auksta vartotojy apsaugos lygj, Sios
programos dalies tikslas yra jvertinti prieskoniy bakteriolo-
ging ir toksikologine sauga, rinkti informacijg apie patoge-
niniy mikroorganizmy paplitima ir patikrinti, ar rinkai
pateiktuose prieskoniuose aflotoksinai nevirsija didziausio
leistino kiekio, nustatyto pagal EEE susitarima galiojanciais
teisés aktais.

Eminiy émimas ir analizés metodas

Kompetentingos ELPA valstybiy institucijos turéty paimti
tipinius prieskoniy éminius i§ importo siunty, gamybos/pa-
kavimo vietose, didmeninés prekybos vietose, prieskonius
maistui ruosti naudojanciose jmonése ir mazmeninés
prekybos vietose, siekdamos:

a) SuskaiCiuoti Enterobacteriaceae bakterijas, nustatyti, ar yra
Salmonella bakterijy, ir suskaiCiuoti Bacillus cereus bei
Clostridium perfringens bakterijas.

Enterobacteriaceae skaiCius yra naudojamas kaip indikato-
rius galimam $vitinimui ar panaSiam prieskoniy apdoro-
jimui. Ne mazZesni nei 100 g éminiai i§ kiekvienos
pakuotés arba visos pakuotés, sveriancios maZziau nei
100 g éminys, turéty biti paimami laikantis higienos
reikalavimy, ir nedelsiant gabenami i laboratorijg tyri-
mams atlikti. Laboratorijoms turéty bati leidziama
naudoti pasirinkta3 metoda, jeigu jis pakankamas, kad
bty galima pasiekti numatytg tikslg. Vis délto Salmonella
bakterijoms aptikti rekomenduojama naudoti naujausia
standarto 1SO 6579:2002 versijg, Enterobacteriaceae bakte-
rijoms suskaiCiuoti — naujausig standarto EN ISO
5552:1997 versija, Bacillus cereus bakterijoms suskaiciuoti
— naujausig standarto ISO 7932:1993 versija ir Clostridium
perfringens  suskaiCiuoti - naujausig standarto SO
7937:1997 versijg. Taip pat galima naudoti kitus kompe-
tentingy institucijy pripazintus lygiaver¢ius metodus.

() OL L 77, 2001 3 16, p. 1. Reglamentas su pakeitimais, padarytais

Reglamentu (EB) Nr. 857/2005 (OL L 143, 2005 6 7, p. 9).
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Bendrg éminiy émimo lygj turéty rinktis kompetentingos
ELPA valstybiy institucijos.

Kontrolés rezultatai turéty biti registruojami III priedo 1
ir 2 skirsniuose nustatyto pavyzdzio duomeny lapuose.

Nustatyti prieskoniuose esanciy aflatoksiny kieki, kuris
neturéty virSyti pagal EEE susitarima galiojanciais teisés
aktais nustatyto didZiausio leistino kiekio.

Eminio émimas ir tyrimas turéty biiti atliekami pagal EEE
susitarimo II priedo XII skyriaus 54s punkte nurodyta
Akt (1998 m. liepos 16 d. Komisijos direktyva 98/53/EB,
nustatanti méginiy émimo ir analizés metodus, naudojamus

atliekant oficialig tam tikry terSaly kiekiy maisto produktuose
kontrolg (1)). Pagal ta direktyva éminio dydis turi bati nuo
1 iki 10 kg, atsizvelgiant i tikrinamos partijos dydj.

Bendrag éminiy émimo lygj turéty nustatyti kompeten-
tingos ELPA wvalstybiy institucijos.

Kontrolés rezultatai turéty biti registruojami IV priede
nustatyto pavyzdzio duomeny lapuose.

Si rekomendacija skirta Islandijai, Lichtensteinui ir Norvegijai.

Priimta Briuselyje, 2004 m. kovo 30 d.

ELPA prieziiiros institucijos vardu
Bernd HAMMERMANN
Kolegijos narys

() OL L 201, 1998 7 17, p. 93. Direktyva su paskutiniais pakeitimais,
padarytais Direktyva 2004/43/EB (OL L 113, 2004 4 20, p. 14).
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I PRIEDAS

IS ZALIO ARBA TERMISKAI APDOROTO PIENO PAGAMINTY SURIU BAKTERIOLOGINE SAUGA

ELPA valstybé:

. o . . Analizés rezultatai () Priemonés, kuriy buvo
Bakterijy grupés|krite- L e Eminiy skai- A
o Eminiy émimo etapas Produkto identifikavimas o imtasi
rijai (1) Cius AU T
S A §) (skaiCius ir pobidis) (})
nenokinamas minkstas (SvieZias) stiris
Gamyba nokinamas $vieZias siiris
Salmonella spp. puskietis stris
n=5c=0 - — — —
Nenustatyta 25 g o nenokinamas minkstas (SvieZias) siris
Mazmeniné - - .
nokinamas $viezias siiris
prekyba
puskietis stiris
nenokinamas minkstas (SvieZias) stiris
. Gamyba nokinamas $viezias siiris
Termofilinés ——
Campylobacter puskietis sairis
n=5c=0 nenokinamas minkstas (SvieZias) siris
Nenustatyta 25 g Mazmeniné - e
nokinamas $viezias siiris
prekyba
puskietis stiris
nenokinamas minkstas (SvieZias) stiris
Gamyba nokinamas $vieZias siiris
Staphylococcus aureus —
n=5c=2 puskietis stiris
m =1 000 cfu/g nenokinamas minkstas (§vieZias) sfiris
M =10 000 cfu/g Mazmeniné - IR
nokinamas $viezias siiris
prekyba
puskietis siris
nenokinamas minkstas (SvieZias) siiris
o ) Gamyba nokinamas SvieZias siris
Escherichia coli ——
n=5c=2 puskietis stiris
m =10 000 cfufg nenokinamas minkstas (SvieZias) stiris
M =100 000 cfufg Mazmeniné - e
nokinamas $viezias siiris
prekyba
puskietis saris
< >
Alpls 100 100
cfulg | cfulg
nenokinamas minkstas (SvieZias) stris
Gamyba nokinamas $vieZias siiris
Listeria monocytogenes puskietis stiris
n=5c=0 - - — —
Nenustatyta 25 g o nenokinamas minkstas (SvieZias) siiris
Mazmeniné - - .
nokinamas 3viezias siiris
prekyba
puskietis stiris

(") Imting éminiy skaiCiy galima sumazinti, jeigu jie imami mazmeninés prekybos vietose. Jeigu paimamas mazesnis éminiy skaicius, tai turi bfiti nurodoma ataskaitoje.

(%) S— Atitinka nustatytus reikalavimus, A — Priimtinas, U — Neatitinka nustatyty reikalavimy, A — Neaptinkama, P — Aptinkama. Jei tai Staphylococcus aureus ir Escherichia coli
bakterjjos: rezultatas atitinka nustatytus reikalavimus, jeigu visos nustatytos vertés < m, priimtinas, jeigu didziausia i§ ¢ ver¢iy yra nuo m iki M, ir neatitinka nustatyty
reikalavimy, jeigu viena arba daugiau verciy > M arba didesnés nei ¢ vertés yra nuo m iki M.

(%) PraneSant apie priverstines vykdymo priemones, rekomenduojama naudoti Sias kategorijas: Zodinis ispéjimas, rastiskas jspéjimas, privaloma taikyti tobulesng sava kontrole,
privaloma atSaukti produkta, administraciné bauda, civiliné byla, kita priemoné.
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II PRIEDAS

SVIEZIOS PAUKSTIENOS MIKROBIOLOGINE SAUGA (TERMOFILINIY CAMPYLOBACTER BAKTERIJU
ATZVILGIU)

ELPA valstybé:

] ] Analizés rezultatai Priemonés, kuriy
Patogeninés bakte- | Eminiy émimo Produkto Eminiy skai- buvo imtasi
rijos/kriterijai () etapas identifikavimas Cius Neaptinkama Aptinkama (skala}m 121"
pobidis) (3)
Paukstiena/
Gamyba viStiena
Termofilinés .
C Kalakutiena
ampylobacter
;:5 Ct:(i 25 Paukstiena/
enustatyta 258 | Mazmeniné viStiena
prekyba
Kalakutiena

(") Imting éminiy skaiciy galima sumazinti, jeigu jie imami maZmeninés prekybos vietose. Jeigu paimamas maZesnis éminiy skaicius, tai
turi biti nurodoma ataskaitoje.

(*) Pranesant apie priverstinio vykdymo priemones, rekomenduojama naudoti $ias kategorijas: Zodinis ispéjimas, rastiskas jspéjimas,
privaloma taikyti tobulesne sava kontrolg, privaloma atSaukti produkta, administraciné bauda, civiliné byla, kita priemoné.
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III PRIEDAS

1 SKIRSNIS

PRIESKONIY BAKTERIOLOGINE SAUGA

ELPA valstybé:

Patogeninés bakterijos|
kriterijai (!)

Eminiy émimo etapas

Produkto identifikavimas

Eminiy skai-
Cius

Analizés rezultatai (%)

N

A

U

Priemonés, kuriy buvo
imtasi
(skai¢ius ir pobudis) (%)

Salmonella spp.
n=5c¢c=0
Nenustatyta 25 g

Importas arba
gamyba/pakavimas
arba didmeniné
prekyba

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskatas/imbieras/ciberzolé

Kiti prieskoniai ir prieskoninés
zoles

Imoné (naudojanti
didelius kiekius pries-

koniy maistui gaminti)

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskatas/imbieras/ciberzolé

Kiti prieskoniai ir prieskoninés
zoles

Mazmeniné prekyba

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskatas/imbieras/ciberzolé

Kiti prieskoniai ir prieskoninés
zoles

Bacillus cereus
n=5c=1
m =1 000 cfu/g
M =10 000 cfu/g

Importas arba
gamyba/ pakavimas
arba didmeniné

prekyba

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskatas/imbieras/ciberzolé

Kiti prieskoniai ir prieskoninés
zolés

Imoné (naudojanti
didelius kiekius pries-
koniy maistui gaminti)

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskatas/imbieras/ciberzolé

Kiti prieskoniai ir prieskoninés
zolés

Mazmeniné prekyba

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskatas/imbieras/ciberzolé

Kiti prieskoniai ir prieskoninés
zolés

(") Imting éminiy skaiCiy galima sumazinti, jeigu jie imami mazmeninés prekybos vietose. Jeigu paimamas mazesnis éminiy skaicius, tai turi bliti nurodoma ataskaitoje.
(%) S — Atitinka nustatytus reikalavimus, A — Priimtinas, U — Neatitinka nustatyty reikalavimy. Jei tai Bacillus cereus ir Clostridium perfringens bakterijos: rezultatas atitinka
nustatytus reikalavimus, jeigu visos nustatytos vertés > M arba didesnés nei ¢ vertés yra nuo m iki M.
(}) Pranesant apie priverstinio vykdymo priemones, rekomenduojama naudoti 3ias kategorijas: Zodinis jspéjimas, rastiskas jspéjimas, privaloma taikyti tobulesng sava kontrolg,
privaloma atSaukti produkts, administraciné bauda, civiliné byla, kita priemoneé.
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2 SKIRSNIS

PRIESKONIY BAKTERIOLOGINE SAUGA

ELPA valstybé:

Patogeninés bakterijos/
kriterijai ()

Eminiy émimo etapas

Produkto identifikavimas

Eminiy skai-
Cius

Analizés rezultatai (%)

S

A

U

Priemoneés, kuriy buvo
imtasi
(skaiCius ir pobidis) (})

Clostridium perfringens
n=5c=1
m =100 cfufg
M =1 000 cfulg

Importas arba
gamyba/ pakavimas
arba didmeniné
prekyba

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskatas/imbieras/ciberzolé

Kiti prieskoniai ir prieskoninés
zolés

Imoné (naudojanti
didelius kiekius pries-
koniy maistui gaminti)

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskatas/imbieras/ciberzolé

Kiti prieskoniai ir prieskoninés
zolés

Mazmeniné prekyba

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskatas/imbieras/ciberzolé

Kiti prieskoniai ir prieskoninés
zolés

Enterobacteriaceae
n=5c=1
m =10 cfufg
M =100 cfufg

Importas arba
gamyba/ pakavimas
arba didmeniné

prekyba

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskatas/imbieras/ciberzolé

Kiti prieskoniai ir prieskoninés
zolés

Imoné (naudojanti
didelius kiekius pries-
koniy maistui gaminti)

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskatas/imbieras/ciberzolé

Kiti prieskoniai ir prieskoninés
zolés

Mazmeniné prekyba

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskatas/imbieras/ciberzolé

Kiti prieskoniai ir prieskoninés
zolés

(") Imting éminiy skaiCiy galima sumazinti, jeigu jie imami mazmeninéje prekyboje. Jeigu paimamas mazesnis éminiy skaiCius, tai turi baiti nurodoma ataskaitoje.

(%) S — Atitinka nustatytus reikalavimus, A — Priimtinas, U — Neatitinka nustatyty reikalavimy. Jei tai Bacillus cereus ir Clostridium perfringens bakterijos: rezultatas atitinka
nustatytus reikalavimus, jeigu visos nustatytos vertés > M arba didesnés nei ¢ vertés yra nuo m iki M.

(%) Pranesant apie priverstinio vykdymo priemones, rekomenduojama naudoti Sias kategorijas: Zodinis jspéjimas, rastiskas jspéjimas, privaloma taikyti tobulesne sava kontrole,
privaloma atSaukti produkts, administraciné bauda, civiliné byla, kita priemone.
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PRIESKONIY TOKSIKOLOGINE SAUGA

IV PRIEDAS

ELPA valstybé:

Eminiy émimo etapas

Produkto
identifikavimas

Eminiy
skaicius

Analizés rezultatai

Aflatoksinas B1

Bendras aflatoksino

kiekis
k
ligfke) (nglke)
<2 |25 | >5[ <4 [410]>10

Priemonés,
kuriy buvo
imtasi
(skaicius ir
pobidis) ()

Importas arba
pakavimo jmoné
arba didmeniné

prekyba

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskatas/imbieras/
ciberzolé

Kiti prieskoniai ir
prieskoninés Zolés

Imoné

(naudojanti didelius
kiekius prieskoniy
maistui gaminti)

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskatas/imbieras/
ciberzolé

Kiti prieskoniai ir
prieskoninés Zolés

MaZmeniné prekyba

Capsicum spp.

Piper spp.

Muskatas/imbieras/
ciberzolé

Kiti prieskoniai ir
prieskoninés Zolés

(") PraneSant apie priverstinio vykdymo priemones, rekomenduojama naudoti $ias kategorijas: Zodinis jspéjimas, rastiskas jspéjimas,

privaloma taikyti tobulesne sava kontrole, privaloma atSaukti produkta, administraciné bauda, civiliné byla, kita priemoné.




