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Paraiskos jregistruoti pavadinimg paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 dél Zemés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punkta

(2023/C 290/07)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé pareiksti priestaravima paraiskai pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 (") 51 straipsnj per tris ménesius nuo $io paskelbimo.

BENDRASIS DOKUMENTAS
»Xa\it(ia TyM\upiag [ Halitzia Tillirias*
ES Nr.: PGI-CY-02872
Pateikta 2022.10.21

1. [SKVN arba SGN] pavadinimas (-ai)

,XahitCia TnA\upiag | Halitzia Tillirias”

2. Valstybé naré arba trecioji Salis

Kipras

3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto aprasymas

3.1. Produkto riisis

1.3 klasé. Sariai

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

Produktas ,XaMitCia TnMwpiag [ Halitzia Tillirias“ — tai minkstas arba puskietis baltasis stiris, pagamintas i3 termiskai
apdoroto $vieZio ozkos pieno, $liuzo fermento (isskyrus sliuzo fermentg i§ kiaulés skrandzio) ir druskos.

Sis produktas laikomas gatavu, kai siidytose iSriigose yra brandinamas bent keturiasdesimt (40) dieny nuo
pagaminimo. Produktas ,XalitCia TnMwupiag | Halitzia Tillirias“ pateikiamas rinkai skaidriose pakuotése, kuriy
kiekvienoje gausu stidytose iSrligose mirkstanciy siirio gabaly. Siirio gabalai blina netaisyklingos formos ir kiekvienas
i§ jy sveria mazdaug 20-80 g.

Cheminés savybés

Riebaly kiekis sausojoje medziagoje — ne maziau kaip 43 %;
Drégmés kiekis — ne daugiau kaip 56 %;

Druska — ne daugiau kaip 4,5 %.

Juslinés savybés

Produktas ,XahitGia TnA\upiag | Halitzia Tillirias“ yra minkstos arba puskietés, gana trapios tekstdros su jam
bidingomis jvairaus dydzio ir formos akutémis. Strio skonis rigstokas, gaivus, o kvapas $velniai stirus, primena
citriny aromata.

3.3. Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

() OLL 343,20121214,p. 1.
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3.4. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Visi gamybos etapai nuo pieno pristatymo iki siirio brandinimo atliekami nustatytoje geografinéje vietovéje.

3.5. Specialios produkto registruotu pavadinimu pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

Produktas ,XahitCia TnA\upiag [ Halitzia Tillirjas“ pakuojamas skaidriose pakuotése, kuriy kiekvienoje gausu siirio
gabaly.

Tam, kad produktas , XahitCia Tn\Mupiag [ Halitzia Tillirias“ neprarasty savo netaisyklingos formos ir trapios tekstiiros,
ji reikia pakuoti nustatytoje vietovéje, nes dél gabenimo ir pakavimo uz nustatytos vietovés riby gali padidéti rizika,
kad Sios specifinés produkto savybés pakis. Pakuojant produkta nustatytoje vietovéje taip pat uZtikrinamas geresnis
atsekamumas.

3.6. Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

4. Glaustas geografinés vietoveés apibiidinimas

Nustatytg geografing vietove skiria Kato Pyrgos Tillirias, Pigenia, Pachyammos, Pano Pyrgos Tillirias ir Mosfili kaimy
administracinés ribos. Sie kaimai jsikire Tilirijoje, Kipre.

5. RySys su geografine vietove

Paraiskos jregistruoti SGN pavadinimg ,XaMhitCia TnA\upiag | Halitzia Tillirias“ pagrindas yra produkto fizinés ir
juslinés savybés, daugiausia susijusios su gamybos procesu ir gamintojy sukaupta patirtimi nustatytoje vietovéje. Dél
$iy specifiniy savybiy, ypac siirio formos, produktas turi gerg varda, glaudzZiai susijusj su nustatyta gamybos vietove.

Sario ,Xahit¢ia TnMwupiag [ Halitzia Tillirias“ gabalai dél savitos formos, vaiskiai baltos spalvos ir netaisyklingy vidiniy
akuciy, suteikianciy jiems jaros vandens nugludintiems akmenims biidingg grubléty iSvaizdg, primena didesnius
pajiiryje randamus baltus akmenukus. Sios specifinés savybés ir lémé tokj produkto pavadinima, be to, daiktavardis
vartojamas daugiskaita, nes vienoje pakuotéje kartu sudéti sirio gabalai tampa dar panasesni | papladimio
akmenukus.

Visy toliau i$vardyty metody taikymas padeda suteikti produktui ,XaAitCia TnMwupiag | Halitzia Tillirias“ anks¢iau
apragytas fizines ir juslines savybes, t. y. jam bidingg balta spalvg ir j akmenukus panasia formg su netaisyklingomis
akutémis, taip pat minksta arba puskiete tekstira:

a) gaminant sirj naudojamas tik ozkos pienas, todél siiris yra baltesnis uz kitus stirius, kuriuos gaminant naudojama
daugiau pieno rasiy;

b) varské supjaustoma j apvalius, tada | maZesnius gabalus, kurie dedami | negilius indus ir 48 valandoms paliekami
mirkti sidytose iSriigose. Dedant varskés gabalus j indus, stengiamasi jy nesugristi, antraip gali pakisti jy forma.
Visas $is procesas yra svarbus, nes varskés gabalai prisigeria siidyty isrigy ir i$brinksta, todél produktas ,XahitCia
TnMwpiag | Halitzia Tillirias“ jgauna j akmenukus panasia forma;

¢) varskeé perkeliama j ,talari* (tam tikra krep3elj), atsargiai pakratoma ir lengvai suspaudziama, todél varskéje, o kartu
ir galutiniame produkte, mechaniskai susidaro akutés;

d) produktas brandinamas siidytose isrigose. Brandinimo metu vyksta mikrobiologiniai procesai, dél kuriy
produktas igyja netaisyklinga apvalia forma ir grubléta pavirSiy, primenantj jiros vandens nugludintus
akmenukus;

e) vykstant natiiraliam proteolizés procesui, kuris yra svarbus stidytose iSriigose brandinant baltuosius sirius,
produktas jgauna minkstg arba puskiete teksttirg.
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Produkto ,XahitCia TnA\upiag | Halitzia Tillirias“ savybés, jo panasumas | papliadimio akmenukus ir jo rysys su
nustatyta geografine vietove taip pat apraSyti naujausiuose moksliniuose tyrimuose, kuriuose teigiama, kad ,stris
,Halitzia“ yra tradicinis baltasis stiryminis siris i§ ozkos pieno, gaminamas atkampiame $iaurés vakary Kipro Tilirijos
pusiasalyje esanciuose Tikiuose nedideliais kiekiais“ ir kad ,Sis shris taip vadinamas dél savo formos, kuri primena
nedidelj baltg akmenj ar akmenuka“ (Photis Papademas et al. (2019), ,,Conventional and omics approaches shed light
on Halitzia cheese, a long-forgotten white-brined cheese from Cyprus®, International Dairy Journal 98, p. 72-83).

Labiausiai tikétina, kad produkto ,XaMitCia TnMwupiag | Halitzia Tillirias“ gamybos meng XVI a. pab. vietos
gyventojams perdavé uzkariautojy tautos. Nors produktas ,Xa\itGia TnMupiag | Halitzia Tillirias* daugiausia buvo
gaminamas tik nustatytoje vietovéje, per pastaruosius metus $is stiris i§populiaréjo visoje saloje.

Produkto ,XaAitCia Tn\wupiag [ Halitzia Tillirias“ gamybos Zinios buvo perduodamos i3 kartos i karta, ir iki pat $iy
dieny $is stiris gaminamas maZose namy tkio jmonése arba Tilirjjos gyventojy namuose. Produktas ,XaN\itCia
TnMwpiag | Halitzia Tillirias“ pastaruoju metu susilauké daug démesio spaudoje ir internete. Pavadinimg ,Xa\itCia
TnMwupiag | Halitzia Tillirias“ taip pat galima rasti Kipro dialekto Zodynuose ir leidiniuose, kuriuose reklamuojamas
kiprietiskas maistas, pvz., Kipro gastronominiame Zemélapyje. Remiantis bibliografiniais duomenimis, tradicigkai
produktas buvo gaminamas i§ ozkos ir avies pieno miinio, taciau pastaraisiais metais, ypa¢ Tilirijjos regione,
sitvirtino praktika naudoti i$imtinai ozkos piena.

Nuo 2016 m. Tilirijos regione tradici$kai rengiamas Figy ir sario ,Halitzi“ festivalis, o 2020 m. Kipro kulinariniuose
apdovanojimuose produktas ,XahitCia TnMupiag [ Halitzia Tillirias“ buvo vainikuotas mety Kipro produktu. Be to,
staris ,XahitCia TnMwpiag [ Halitzia Tillirias“ yra priskiriamas prie produkty, kuriems suteiktas kokybés Zenklas ,Taste
Cyprus Delightful Journeys® (liet. ,Rinkités Zavig kulinaring kelione po Kiprg“) ir Zenklas ,Cyprus breakfast® (liet.
,Kipro pusry¢iai“), taip pat jis jtrauktas j Kipro restorany meniu.

Nuoroda j paskelbta specifikacija

http://www.moa.gov.cy/moa/da/da.nsf/All/82B33F7D83ABF5A8C225879C00346BA5?0OpenDocument


http://www.moa.gov.cy/moa/da/da.nsf/All/82B33F7D83ABF5A8C225879C00346BA5?OpenDocument

	Paraiškos įregistruoti pavadinimą paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 dėl žemės ūkio ir maisto produktų kokybės sistemų 50 straipsnio 2 dalies a punktą 2023/C 290/07

