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KITT AKTAI

EUROPOS KOMISIJA

Prane$imo apie Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 17 straipsnio 2 ir 3 dalyse nurodyto
produkto specifikacijos pavadinimo vyno sektoriuje standartinio pakeitimo patvirtinimg
paskelbimas

(2022/C 167/10)

Sis pranesimas skelbiamas pagal Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 () 17 straipsnio 5 dali.

PRANESIMAS APIE STANDARTIN] BENDROJO DOKUMENTO PAKEITIMA
Vallegarcia
PDO-ES-02085-AMO01
Pranesimo data: 25.1.2022.
PATVIRTINTO PAKEITIMO APRASYMAS IR PAGRINDIMAS

1. ,Liekamojo cukraus” analitiniam parametrui apibréZti vartojamy terminy suderinimas su galiojandiais teisés
aktais

APRASYMAS:
Analitinis parametras ,liekamasis cukrus“ buvo pervadintas  ,bendrasis cukrus, iSreikstas gliukoze ir fruktoze*.
Sis pakeitimas daro poveikj produkto specifikacijos 2.1.1 punktui, o bendrajam dokumentui jtakos neturi.

Pakeitimu pritaikomi fizinéms ir cheminéms savybéms apibiidinti vartojami terminai. Pakeitimas neturi jokios jtakos
galutiniam produktui, kurio savybés ir savitumas, atsirandantys dél gamtos ir Zmogiskyjy veiksniy saveikos, kaip
apraSyta skyriuje apie ry3j su geografine vietove, iSlicka. Todél manome, kad tai yra standartinis pakeitimas, nes jis
neatitinka né vienos i§ Reglamento (ES) 2019/33 14 straipsnio 1 dalyje nustatyty pakeitimy raisiy.

PAGRINDIMAS:

Si pakeitima padaréme laikydamiesi 2018 m. spalio 17 d. Komisijos igyvendinimo reglamento (ES) 2019/34
20 straipsnio, kuriame nurodyta, kad turi biiti matuojamas bendras cukraus kiekis, ireikstas fruktoze ir gliukoze.

2. Analitiniy parametry perZiiira

APRASYMAS:

Minimali raudonyjy vyny spalvos riba sumazinta nuo 12 iki 10 AV.

Atitinkamai buvo pakeisti produkto specifikacijos 2 ir 7 punktai bei bendrojo dokumento 8 punktas.

Sis pakeitimas neturi jokios jtakos galutiniam produktui, kurio savybés ir savitumas, atsirandantys dél gamtos ir
zmogiskyjy veiksniy sgveikos, kaip aprasyta skyriuje apie rysj su geografine vietove, islicka. Todél manoma, kad tai
yra standartinis pakeitimas, nes jis neatitinka né vienos i§ Reglamento (ES) 2019/33 14 straipsnio 1 dalyje nustatyty

pakeitimy rasiy.

() OLL9,2019111,p.2.
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PAGRINDIMAS:
SKVN ,Vallegarcia“ Zymimy vyny gamybos vietovéje kartu auga jvairiy veisliy vynuogés. I$ ,Cabernet Sauvignon“
veislés vynuogiy natiiraliai gaminami vynai, pasiZymintys labai dideliu spalviniu intensyvumu, o i§ ,Monastrell” ir

,Garnacha Tinta“ veisliy vynuogiy gaminami §velnesni, vidutinio intensyvumo spalvos vynai.

Apskritai, pastargjj deSimtmetj rinkose vyrauja vaisiskesniy vyny, kurie patinka vyng atrandancioms naujoms
vartotojy kartoms, paklausa.

Vynininkystés specialistai turi turéti priemones, reikalingas gaminti tokiems vynams, kurie bty patrauklis
nacionalinéms ir tarptautinéms rinkoms, i$laikant gamybos vietovés ir vynuogiy veisliy suteikiamas savybes.

Maziausios raudonyjy vyny spalvos intensyvumo ribos sumaZzinimas nereiskia kokybés pablogéjimo; priesingai, juo
padidinama jvairiy $ios vietovés vynuogiy veisliy teikiamy galimybiy jvairové, sudarant salygas gaminti subtilesnius,
kompleksiskesnius ir patrauklesnius vynus.

Kadangi spalvos intensyvumas ir spalvos intensyvumo riba yra minimi skyriuje apie ry$j su geografine vietove, dél
ribos pakeitimo $i formuluoté taip pat turéjo biiti pakeista.

3. Papildomy vynuogiy veisliy jtraukimas

APRASYMAS:

[ produkto specifikacijg jtrauktos $ios vynams gaminti naudojamos vynuogiy veislés: ,Garnacha Tinta“, ,Mazuela“ arba
,Carifiena“ ir ,Monastrell”.

Atitinkamai buvo pakeisti produkto specifikacijos 6 punktas ir bendrojo dokumento 7 punktas.

Sis pakeitimas neturi jokios jtakos galutiniam produktui, kurio savybés ir savitumas, atsirandantys dél gamtos ir
zmogiskyjy veiksniy sgveikos, kaip aprasyta skyriuje apie rysj su geografine vietove, islicka. Todél manoma, kad tai
yra standartinis pakeitimas, nes jis neatitinka né vienos i§ Reglamento (ES) 2019/33 14 straipsnio 1 dalyje nustatyty
pakeitimy rasiy.

PAGRINDIMAS:

Pirmiau minétos vynuogiy veislés Valegarsijoje auginamos daug mety; jrodyta, kad i§ $iy veisliy gaunami aukstos
kokybés vynai. SKVN ,Vallegarcia“ Zymimy vyny degustacijos komitetas daugelj mety stebi $iy vyny raidg ir kokybe.

[rodyta, kad i§ $iy vynuogiy veisliy gaminami miisy specifikacijoje reikalaujama kokybés lygj atitinkantys vynai, o tai
reiskia, kad jas galima priskirti prie vynuogiy veisliy, i§ kuriy leidZiama gaminti SKVN ,Vallegarcia“ Zymimus vynus.

BENDRASIS DOKUMENTAS
1. Pavadinimas (-ai)

Vallegarcia

2. Geografinés nuorodos tipas

SKVN - saugoma kilmés vietos nuoroda

3. Vynuogiy produkty kategorijos

1. Vynas

4. Vyno (-y) apraSymas

1.  Baltasis vynas
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TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Ryskiai geltonos spalvos baltasis vynas su vidutinio ar stipraus intensyvumo kaulavaisiy, tropiniy vaisiy ir baltyjy géliy
aromatu. Jj lydi aromatiniy prieskoniy — levandos ir rozmarino aromatas ir skrebuciy poskonis. Svelnaus poveikio,
tirStas, ne itin stipraus, $vieZio ir malonaus skonio. Malonus gomurio vidurj veikiantis skonis su kaulavaisiy aromatu
ir kartoku skrebuciy poskoniu.

* Didziausia visuminé alkoholio koncentracija tiirio % neturi virsyti atitinkamuose ES teisés aktuose nustatyty leistiny
riby.

Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) 12,5
Maziausias bendrasis riigstingumas 4,1 g/l vyno ragsties
DidzZiausias lakusis rigstingumas (miliekvivalentais litre) 12,5
Pid?iausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais 160

itre

2. Raudonasis vynas

TRUMPAS TEKSTINIS APRASYMAS

Ryskiai raudonos spalvos raudonasis vynas, kurio spalva taurés pakras¢iuose jgyja granato arba rubino ir granato
atspalvj ir gera bendra spalva. Bidingi vidutiniski arba stipriis raudonyjy vaisiy, VidurZzemio jiros regiono krimyny
ir mineraly aromatai arba balzaminis levandos poskonis ir apdegusios medienos aromatas. I$baigtas, lengvo poveikio,
subalansuotas, Siek tiek juntami taninai.

* Didziausia visuminé alkoholio koncentracija tiirio % neturi virSyti atitinkamuose ES teisés aktuose nustatyty leistiny
riby.

Bendrosios analitinés savybes

DidzZiausia visuminé alkoholio koncentracija (tiirio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) 12
Maziausias bendrasis rigitingumas 4,2 g/l vyno ragsties
Didziausias lakusis rtigstingumas (miliekvivalentais litre) 20
Pid?iausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais 150

itre

5. Vyno gamybos metodai
5.1. Specifiniai vynininkystés metodai
1. Auginimo metodai

Vynuogés skinamos tik rankomis ir dedamos | déZes. Pirmiausia nuskintos vynuogiy kekés rasiuojamos
vynuogynuose, o véliau — ant vyno gamyklos vynuogiy iskrovimo patalpoje esancio irti§iavimo stalo.
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2. Susij¢ vyny gamybos apribojimai

Kadangi vynuogés sudedamos Siek tiek auksciau nei vir§utiné rezervuaro anga, vamzdZiuose nesusidaro slégis ir ir
vynuogeés patiria ne tokj agresyvy poveiki.

Apdirbama vynuogiy masé nustumiama i vamzdinj $ilumokaitj, kuriame sumaZzinama jos temperatiira.. Atitinkamai
rezervuarai tam tikrg laikg (jo trukme nustato vyndariai) laikomi vésioje temperattiroje. Dél $io pries fermentacija
vykdomo maceravimo visi vynuogése esantys aromatai ekstrahuojami | vandeninj tirpalg ir stabilizuojama to tirpalo
spalva.

Po 3altojo maceravimo proceso baltosios vynuogés sutraiskomos, o gauta misa paliekama nusistovéti, kol pasiekiamas
tinkamas 400-800 nefelometriniy drumstumo vienety (NDV) drumstumas. Prasidéjus fermentacijai, atitinkama misos
dalis perpilama j naujas pranciizisko gzuolo statines, kuriose ji paliekama fermentuotis ir brandinama su nuosédomis
4-6 ménesius. Baltyjy ir raudonyjy vyny alkoholinei fermentacijai naudojamos tiek natiiralios, tiek sukultarintos
mielés. Baltyjy vyny fermentacija vyksta Zemoje temperatiiroje — 15-26 °C. Taip pat atsiZvelgiama j misos, kuri
fermentuojasi statinése, dalj. Raudonieji vynai fermentuojami ne Zemesnéje kaip 15 °C ir ne aukstesnéje kaip 30 °C
temperatfiroje. Nors apdirbimo rezervuare ir maceravimo laikas priklauso nuo vyndariy komandos techniniy
jvertinimuy, jis paprastai trunka 7-28 dienas.

3. Susije vyny gamybos apribojimai

Raudonyjy vyny pirminis filtravimas atliekamas rankiniu biidu. Raudonyjy vyny pirminis filtravimas atliekamas
rankiniu badu. I§spaudos gravitacinés jégos pagalba (nenaudojant siurbliy), nugramzdinamos j pneumatinj slégtuva ir
perkeliamos i panaudotas statines, kur laikomos iki ragavimo. I$gavus visy rii$iy vyna, tiek i§ nattiraliai susidariusiy,
tiek ir spaudimo badu gauty sulciy, ir pasibaigus pienarigités fermentacijai, visus vynus degustuoja vynininkystés
komitetas, po to paruosiami jvairiis vyno misiniai. Tada vynai brandinami pranciizisko gZuolo statinése.

Iki pateikimo rinkai vynai skirtingg laikg brandinami buteliuose.

5.2. DidzZiausias derlius
1. Vynuogiy veislés ,Viognier*, ,Cabernet Franc®, ,Garnacha Tinta“, ,Mazuela“ arba ,Carifiena“ ir ,Monastrell*

11 500 kg vynuogiy i§ hektaro

75 hektolitrai i§ hektaro
3. Vynuogiy veislé ,Syrah*
9 250 kg vynuogiy i§ hektaro

60 hektolitry i§ vieno hektaro
5. Vynuogiy veislés ,Merlot” ir ,Cabernet Sauvignon*

8 500 kg vynuogiy i§ hektaro

55 hektolitrai i§ hektaro
7. Vynuogiy veislé ,Petit Verdot*

14 600 kg vynuogiy i§ hektaro

95 hektolitrai i$ hektaro

6. Nustatyta geografiné vietové

Geografiné vietové — Siudad Realio provincijos Retuertos del Buljakés savivaldybés 9 zonos 448 kadastrinis sklypas. Jo
plotas — 1 521 hektarai.
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7. Pagrindiné (-és) vynuogiy veislé (-és)

8.1.

»Cabernet Franc*
,Cabernet Sauvignon*
»Garnacha Tinta“
~Mazuela“ —,Carifiena“
~Merlot“

~Monastrell

Petit Verdot*

,Syrah“

~Viognier*

Rysio (-iy) su geografine vietove aprasymas

Aplinka (gamtiniai ir Zmogiskieji veiksniai)
Geografinés vietovés ypatybés, turin¢ios lemiamos jtakos vyny kokybei, yra Sios:

a) Geologinis substratas, kuriame pasodintas vynuogynas, Zinomas kaip Rafia del Fresno, yra unikalus pasaulyje ir
isskirtinis $ios vietovés darinys. Todél Sioje vietovéje auginamos vynuogés pasiZymi keliomis unikaliomis
savybémis (intensyviu skoniu, aromatine kokybe ir ilgai ant gomurio iSsilaikanciu skoniu). Be to, palyginti su
panasiose klimato srityse esan¢iomis vietovémis, Valegarsijos dirvozemio didelis rtig§tingumas ir Zemas pH yra
nejprasti. Valegarsija — teritorija vynuogyny, pasodinty dirvoZemyje, kurio edafologiné klasifikacija, palyginti su
kitais Kastilijos-La Mancos vynuogynais, yra unikali. KKastilijos-La Mancos universiteto (UCLM) moksliniy tyrimy
projekte pavadinimu ,Wine-growing soils in Castile-La Mancha: influence on the composition of the grape*
studijuoti Valegarsijos dirvozemio profiliai remiantis dirvoZemio taksonomija, buvo klasifikuojami kaip tipiniai
rig8tiniai dirvoZemiai (Palexerult) (Soil Survey Staff, 2006 m.), o ,rafia“ dirvozemiams badingos raudonmolio
dirvozemio riisys (Vidal et al., 2004 m.). I§ moksliniy tyrimy projekte nagrinéty vynmedziy auginimo dirvoZemiy
tai rusiai priklauso tik trijy profiliy Valegarsijos dirvoZemiai. Pagal Maisto ir Zemés tikio organizacijos (FAO)
2007 m. klasifikavimo sistema trys UCLM ataskaitoje nagrinéti profiliai — P1, P2 ir P3 — buvo klasifikuojami
atitinkamai kaip geleZies ir chromo kutaninis alisolis, geleZies skeletiskas kutaninis alisolis ir gelezies skeletiskas
kutaninis alisolis.

Be to, dél didelio dirvozemio pH skirtumo ios dirvozemio riisys yra unikalios. Zvelgiant  kiekvienos dirvozemio
rasies pH, pirmiausia i$siskiria rysktis pH verciy skirtumai. Tie skirtumai atitinka vyny pH lygj ir tai, kokiu mastu
yra subalansuotas jy skonis.

Mazas kalcio kiekis ir didelis silicio dioksido, gelezies bei aliuminio kiekis yra visiskai nebtidingi Kastilijos ir La
Mancos dirvozemiams, kuriuose auginami vynmedziai. Sj pH lygi jdomu palyginti su vietovés klintinio
dirvozemio (toks dirvoZemis paprastai naudojamas vynmedziams auginti), pH lygiu. Remiantis Amords et al.
(2012 m.) veikalo duomenimis, Valegarsijos dirvozemyje esantis kalcio kiekis labai skiriasi nuo kiekio, kuris
paprastai randamas klintiniy dirvoZemiy virSutiniuose sluoksniuose (10,4 g/kg-1 palyginti su 230 g/kg-1). Ir
priesingai — silicio (345,9 g/kg-1) ir geleZies (26,5 g/kg-1) kiekis yra gerokai didesnis nustatyty riby vietovés
dirvozemyje nei Kastilijos-La Mancos vynuogynais apsodintuose klintiniuose dirvoZemiuose (atitinkamai
127,5 ir 16,65 glkg-1). VirSutiniame klintinio dirvoZemio sluoksnyje yra mazdaug 33,4 g/kg-1 aliuminio, tuo
tarpu Valegarsijos dirvoZemyje jo yra 57,8 glkg-1. Dél mazo kalcio kiekio dirvoZemyje Valegarsijos vynai yra
saviti ir jgyja skirtingy ypatybiy nei kiti Kastilijos ir La Mancos vynai.

Reikéty atkreipti démesj j didelj vidutinj elementy (cerio, lantano ir neodimio), kurie priskiriami retyjy Zemiy
elementams, kiekj Valegarsijos dirvozemyje (atitinkamai 83,5, 44,5 ir 36,5 mg/kg-1), palyginti su vidutiniu kiekiu
regione (atitinkamai 57,7, 23,5 ir 21,6 mg/kg-1) ir pasaulyje (atitinkamai 55, 35,5 ir 30,5 mg/kg-1). Apskritai $iy
elementy koncentracija riigstinéje dirvoje yra didesné nei klin¢iy dirvozemyje (Amords et al, 2012 m.).

b) Bulakés upés ir ja maitinanciy sroviy, esanciy aplink nustatyty riby geografing vietove, poveikis, taip pat sléniy
gaiva ir kalny teikiama uZuovéja nuo Siauriniy véjy sukuria vynuogynui Ziemos ir vasaros ekstremalias sglygas
susvelninantj mikroklimatg. Sios salygos leidZia vynuogéms tinkamai nokti ir sunokti.



C 167/42

Europos Sajungos oficialusis leidinys 2022 4 21

8.2.

8.3.

¢) Dél didelio dienos ir nakties temperatairy skirtumo, kuris susidaro dél to, kad Valegarsija yra auksciau jiros lygio,
taip pat dél joje buidingo didesnio nei kitose regiono dalyse krituliy kiekio vynuogés igyja puikia riigsting
struktiirg, dél ko vynas tampa labiau tinkamu brandinimui tiek statinéje, tiek butelyje.

Vyno aprasymas

Valegarsijos vynai pasizymi i$baigtumu ir ne itin stipriu skoniu. Jie taip pat yra puikios rigstinés struktiros, dél kurios
ju skonis gali tobuléti ir puikiai i$silaikyti bégant laikui. Jie gali pasiekti aukstesniy nei 50 mekv/l polifenoliniy ver¢iy, o
jy spalvinis intensyvumas gali vir§yti 10 absorbcijos vienety..

Vyny intensyvumg ir aromating kokybe nulemia intensyvus Vidurzemio jaros regiono kriimyny ($vytriino, virzio) ir
balzaminis (tymo, rozmarino, levandos) aromatas, taip pat didelis mineraly (juodojo skaliino, kvarcito) kiekis. Vynai
gerkléje palieka karty, taciau skonj prailginantj poskoni.

Rysys su geografine vietove

Geologinis substratas, kuriame pasodintas vynuogynas, Zinomas kaip rafia, yra unikalus pasaulyje darinys. Didelis
nustatytos geografinés vietovés dirvoZemiy riigstingumas ir Zemas pH taip pat yra nejprasti. Dél $io derinio vynai
gerkléje palieka karty, taciau skonj prailginantj poskoni.

Sléniy gaiva ir kalny teikiama uZuovéja nuo Siauriniy véjy susvelnina klimato poveikj irir padeda pagaminti $velny ir
ne itin stipraus skonio vyna. Dél nustatyty riby vietovés i$sidéstymo virs jiros lygio susidaro didelis dienos ir nakties
temperatiiry skirtumas, taip pat daznai lyja — tai padeda vynuogéms jgyti puikia riigstine struktiira, dél kurios vyny
polifenoliy savybés virsija 50 mekv/l, o spalvos intensyvumas — 10 absorbcijos vienety.

Nepaisant to, kad $ig nustatyta geografing vietove supa SGN ,Castilla“ Zymimy produkty gamybos vietové, ji pasizymi
gerokai skirtingomis savybémis, palyginti su kaimynine nustatyta geografine vietove, dél $iy priezasciy:

GAMTINIAI VEIKSNIAL:

,Rafia“ tipo dirvoZemio geologinis substratas pasizymi dideliu ragstingumu ir Zemu pH lygiu, taip pat gausiu krituliy
kiekiu, o kalny teikiama uzuovéja nuo Siauriniy véjy sukuria mikroklimaty, kuris labai skiriasi nuo kaimyninés
teritorijos.

Dél to, kad Valegarsijoje virSutinio dirvoZemio sluoksnio ir podirvio pH yra labai nevienodas, jskaitant didziausig 4,1
baly pokytj 2 profilio dirvoZemyje (8,9pH Ap dirvoZemyje ir 4,8pH Btgl dirvoZemyje), taip pat dél mazo kalciaus
kiekio, bet didelio silicio, geleZies ir aliuminio ir retai Zeméje randamy elementy kiekio, §i teritorija skiriasi nuo
likusios Kastilijos-La Mancos.

ZMOGISKIE]JI VEIKSNIAL:

Ryskiausi SKVN ,Vallegarcia“ Zymimy vyny ir kaimyninése vietovése gaminamy vyny, kurie Zymimi SGN ,Castilla“,
gamybos metody skirtumai yra $ie:

SGN ,CASTILLA® SKVN ,VALLEGARCIA* SKIRTUMAI

Baltieji vynai: > 9 tdrio proc. > 12 tdirio proc. Didesnis alkoholio kiekis
Raudonieji vynai: > 10 tdrio proc. > 12 tdirio proc. Didesnis alkoholio kiekis
Raudonieji vynai: < 18 meq/l < 20 meq/l Didesnis lakusis riig§tingumas
Baltieji vynai: < 16 000 kg/ha <11 500 kg/ha Mazesné iSeiga i§ hektaro
Raudonieji vynai: < 16 000 kg/ha <14 600 kg/ha MazZesné iSeiga i$ hektaro

— > 50 meq/l Daugiau polifenoliy

— >10 AU Intensyvesné spalva
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Vietovés geografinés ribos nustatytos remiantis jos aplinka (,Rafia“ tipo dirvoZemio geologiniu substratu,
pasizyminc¢iu dideliu rig§tingumu ir Zemu pH lygiu, taip pat kalny teikiama apsauga). Vietovéje yra tik viena vyno
gamybos jmon¢, kuri priklauso pareiskéjui.

Reikéty atkreipti démesj | tai, kad nustatyta geografiné vietové apima 1 521 hektary plotg ir jame yra tik pareiskéjo
pasodinti vynmedziai ir jam priklausanti vyno gamybos jmoné.

Be to, kiti gamintojai, jei jie ateityje jsisteigty nustatytoje geografinéje vietovéje, galéty naudoti registruotg pavadinima,
jei atitikty specifikacijoje nustatytas salygas. Sis scenarijus yra visiSkai tikétinas, nes nustatyta vietové apima 1 521
hektary plota, taigi, joje yra vietos kitoms vyno gamybos jmonéms.

9.  Kitos pagrindinés salygos (i$pilstymas, Zenklinimas, kiti reikalavimai)
Teisiné sistema:
Nustatyta nacionalinés teisés aktuose
Papildomy sglygy rasis:
[$pilstymas nustatytoje geografinéje vietovéje
Salygos aprasymas:

Vynai turi bati i$pilstyti gamybos vietovéje, nes visais atvejais gamybos procesas baigiasi antruoju brandinimo butelyje
laikotarpiu. Siuo laikotarpiu vykdomas redukcijos procesas, kuris pagerina vyny kokybe ir uztikrina isbaigta skonj.
Vynai yra tinkami vartojimui, kai jie jgyja kiekvieno konkretaus tipo vyno specifikacijoje nurodytas organoleptines
savybes.

Nuoroda j produkto specifikacija

http:/[pagina.jccm.es/agricul/paginas/comercial-industrial/consejos_new/pliegos/AM_01_PC_Vallegarcia_20210820.pdf
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