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Bendrojo dokumento, i$ dalies pakeisto patvirtinus nereik§mingg pakeitimg pagal Reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies antrg pastraipa, paskelbimas

(2022/C 89/06)

Europos Komisija patvirtino §j nereik§minga pakeitimg pagal (') Komisijos deleguotojo reglamento (ES) Nr. 664/2014
6 straipsnio 2 dalies trecig pastraipa.

Su $io nereik§mingo pakeitimo patvirtinimo paraika galima susipaZinti Komisijos duomeny bazéje eAmbrosia

BENDRASIS DOKUMENTAS
,MARRONE DI COMBAI*
ES Nr.: PGLIT-0565-AMO1 — 6.7.2021
SKVN () SGN (X)

1. Pavadinimas

,Marrone di Combai“

2. Valstybé naré arba trecioji Salis

Ttalija

3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto aprasymas

3.1. Produkto riisis

1.6 klasé. Vaisiai, darzovés ir griidai, $vieZi arba perdirbti

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas
,Marrone di Combai“ ekotipas susiformavo tipinéje Trevizo regiono Alpiy priekalniy aplinkoje.
Parduodami kastainiai turi turéti tokias morfologines ir prekines savybes:

elipsés forma, suplota virsiinélé. Saitavietés kontiiras lygus plikuotas, aiskiai matoma zvaigzdés forma. Apyvaisis gali
biti nuo viesios iki tamsiai rudos spalvos, taciau niekada nebiina papilkaves. Apyvaisis yra su matomomis driizémis
ir turi lengvai atsiskirti nuo luksto. Lukstas — $viesiai rudos spalvos, dengia valgomaja kastainio dalj, turi keletg
negiliy rauksliy, dél kuriy lukstg yra lengva nulupti. Branduolys (paprastai vienas kastainyje, retai kada atskirtas
pertvara) yra vientisas su pavir§inémis rainelémis. Minkstimas yra miltingos teslos konsistencijos, balksvas, o
termiskai apdorotas tampa tragkus ir gardus.

() OLL179,2014619,p.17..
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Prekiauti pateikiami kaStainiai turi baiti optimalios biisenos fitosanitariniu poZitiriu ir atitikti $iuos reikalavimus:
auksciausia (,Extra“) klasé:

— dideli riesutai;

— nuo 50 iki 80 riesuty kilograme;

— vabzdziy pazeista ne daugiau kaip 4 % svorio atitinkanti rieSuty su endokarpu dalis;

— rie$utai su pragrauZtu apyvaisiu sudaro ne daugiau kaip 3 % riesuty svorio atitinkancia dalj.
[ klasé:

— nuo 81 iki 105 rieSuty kilograme;

— vabzdziy paZeista ne daugiau kaip 6 % svorio atitinkanti rieSuty su endokarpu dalis;

— rieSutai su pragrauZtu apyvaisiu sudaro ne daugiau kaip 5 % rieSuty svorio atitinkancia dalj.
Reikalavimai, taikomi tik perdirbimui skirtam produktui:

— 106-130 riesuty viename kilograme;

— vabzdziy paZeista ne daugiau kaip 6 % svorio atitinkanti riesuty su endokarpu dalis;

— rieSutai su pragrauZtu apyvaisiu sudaro ne daugiau kaip 5 % rieSuty svorio atitinkancia dalj.

3.3. Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams) (tik perdirbtiems produktams)

3.4. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Siekiant uZtikrinti produkto kilme ir kontrolg, produkcija turi biiti gaminama 4 punkte nurodytoje vietovéje.

3.5. Specialios pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

Produktams taikomas curatura (mirkymo vandenyje) metodas gali biiti atlieckamas ne 4 straipsnyje apibréZtoje
geografinéje vietovéje, taciau, siekiant nepabloginti produkto kokybés, jis turi bati atlickamas nuo raskymo praéjus
ne daugiau kaip 24 valandoms.

Kitu atveju produktas turi bati laikomas Saldymo patalpose nuo 0,5 iki 2 °C temperatiiroje ir esant 95-98 % drégniui
ne ilgiau kaip 3 paras. Tam laikotarpiui pasibaigus, privaloma taikyti curatura metoda.

Taikant curatura metodg (mirkymg vandenyje), kastainiai panardinami i kambario temperatiiros vandenj ir jame
laikomi 5-7 dienas, vandenj pakeiciant proceso viduryje. Gali baiti taikomas alternatyvus metodas, kuomet kastainiai
panardinami j 45-48 °C temperatiiros vandenj 45 minutéms, po to jie iSkart panardinami j $alta vandenj ir laikomi,
kol visigkai atvésta. Po to kastainiai kar$tu oru dziovinami dziovykloje ar ventiliatoriumi arba paskleidziant juos ant
mediniy groteliy ir kasdien vartant, kol jie visiskai i§dZius.

Visa vartoti skirta produkcija pateikiama tokiose pakuotése: 1-25 kg dziuto maiSuose; 1-25 kg plastiko tinkleliuose;
1-25 kg svorio medinése dézése arba dézutése.

Vien tik perdirbimui skirti rieutai pakuojami j maistui skirtas pakavimo dézes (sveriancias ne daugiau kaip 400 kg).
Kiekvienos pakuotés turinys turi bati vienodas.

Pakuotés uzsegamos metalinémis sgsagomis panaudojant mechaninj segiklj, uzZsiuvant nailoniniu sitilu panaudojant
siuvimo masing arba uzriamos virvele, kuri uZantspauduojama Svinine plomba. Pakuotés uzsegamos taip, kad kartu
bity pritvirtinama etiketé su logotipu. Krepsiai, dézés ir pakavimo dézés apvyniojamos celofanu arba jvelkamos |
tinklg ir sutvirtinamos virvele, kuri uZantspauduojama $vinine plomba, pritvirtinama etiketé su aiskiai matomu
logotipu.
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3.6. Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

Kontrolés jstaiga tikrina, ar produktas pazenklintas etikete su logotipu, kuriame nurodyta ,Marrone di Combai“ — $ie
zodziai turi bati uzrasyti gerokai didesniais raSmenimis, nei kiti ZodZiai. Etiketéje arba ant talpy gali bati pateikta
tokia informacija: gamintojo arba pakavimo jmonés pavadinimas ir prekés Zenklas; pirminis grynasis svoris ir
kategorija; su maistu ir mityba susijusi informacija; gamybos metai; produkto tinkamo laikymo ir saugojimo
instrukcijos. Logotipe pavaizduotas stilizuotas kastainis, aplink jj i$sidéste $viesiai rudos spalvos stilizuoti kastainio
spygliukai. Visas paveikslélis yra tamsiai rudos spalvos stac¢iakampyje (Sviesiai ruda spalva — Pantone 465U, tamsiai
ruda — Pantone 4625U). Logotipas gali bati tokiy matmeny: 65 mm x 102 mm; 33 mm x 51 mm; 17 mm x 25 mm;
8 mm x 12 mm.

4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

,Marrone di Combai“ gamybos vietové yra Siose Trevizo provincijos komunose: Cison di Valmarino, Cordignano,
Follina, Fregona, Miane, Revine Lago, Sarmede, Segusino, Tarzo, Valdobbiadene ir Vittorio Veneto.

5. RySys su geografine vietove
Visa 4 punkte nurodyta teritorija yra Alpiy priekalniy kalvy zona.

Grynai kalny tipo Alpiy priekalniy teritorija, kurioje auginami ,Marrone di Combai®, vertinant grieZtai geologiniu
pozitriu, susiformavo i§ karstinés morfologijos klinties ir silicio uolieny ir kalvy virtiniy, pasizyminciy staciais
skardziais ir $laitais, vykstant dirvoZzemio degradacijai dél kiety ir atspariy uolieny persidengianciy sluoksniy
susiformavimo. Toks orografinis tipas yra labai svarbus klimato poZitiriu: Alpiy priekalniy ir kalvy grandinés sukdré
barjera ryty véjams, taciau netrukdo patekti Siaurés véjams, todél, palyginti su sléniais, metiniai temperatiiry
skirtumai su$velninami. Gausiis VidurZemio zonai biidingi lietdis ir tai, kad nickada nebiina riko, badingo visoms
kitoms Po upés slénio ir Veneto vietovéms, sukuria specifinj klimatg, kuris auginti ,Marrone di Combai“ ypa¢
tinkamas.

Jusliné eksperty atlikta analizé parodé, kad minkstimo savybés, ypa¢ minksta konsistencija, daro teigiama poveikj
bendrai kastainiy skonio kokybei. Be aspekty, kurie daro poveikj lytéjimo pojuciui, Sis kaStainis pasiZymi
ypatingomis aromatinémis vartoti pateikiamo produkto savybémis, kurios labai vertinamos dél i§skirtinio astrumo,
geliy ir Zoliy kvapo. Vertinant pagal specialius juslinei analizei nustatytus kiekybinius rodiklius, nustatyta, kad sio
kastainio aromatas yra stiprus ir ilgai i$silaikantis, kastainis yra saldus, o neigiamos jo savybés (gomurj sutraukiancios
savybés ir kartumas) — neryskios. I$skirtinj ,Marrone di Combai“ aromata lemia dirvoZemio kastainiy auginimo
vietovése savybés; jos atspindi tamprias kastainio medZiy ir jy auginimo vietovés dirvozemio bei aplinkos sgsajas.
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SGN ,Marrone di Comba“ registravimo paraiska grindZiama ne tik ypatingomis produkto savybémis, bet ir i§ esmés jo
reputacija.

Apie kastainiy medziy auginimg ir ypatingas kokybines savybes ,Marrone di Combai“ auginimo vietovéje liudija
istoriniy duomeny gausa, pirmieji jy — XII amziaus. Sie duomenys liudija, kad produkto savybes lémé ne tik aplinkos
salygos, bet ir Zmogaus veikla, Zinant, kad kastainio medis $iy kalvoty vietoviy gyventojy pragyvenimui visada buvo
labai svarbus. 1§ tikryjy, viename i§ 1665 m. rugséjo 18 d. Saltiniy aiskiai parodomi kastainiy derliaus nuémimo
socialiniai ir bendradarbiavimo aspektai. Nuimant kastainiy derliy, kuris buvo reglamentuojamas paskirstant kvotas
pagal Seimos sudétj, dalyvaudavo visi, jskaitant moteris ir vaikus.

Vélesniu laikotarpiu dél kaimo $venciy ir renginiy, tokiy kaip ,Festa dei Marroni di Combai*, kuri nuo 1945 m. yra
svarbus vietos ir $alies lygmens renginys, kastainiai ,Marrone di Combai“ tapo Zinomi ne tik Veneto apylinkéje, bet ir
visoje Italijoje.

Sio produkto savybés glaudZiai susijusios su geografine gamybos aplinka. Gamybos vietovés geologinés savybés, ypac
karsto morfologijos kalkingy ir (arba) titnagy uolienos, taip pat staciy kalvoty teritorijy $laitai neleidzia kauptis
nejudan¢iam vandeniui ir sudaro geras salygas dirbamos Zemés drenazui. Dél to kastainio minkstimas yra
pakankamai minkstas ir saldus, aromatas intensyvus ir ilgai i$silaikantis, o pats rieSutas nepasiZymi nei gomurio
sutraukimo, nei kartumo savybémis.

Be to, kalvy sudarytas barjeras ryty véjams, netrukdantis patekti $iaurés véjams, leidZiantis suSvelninti metiniy
temperatliry skirtumus, palyginti su lygumomis, ir neleidZiantis susiformuoti rikui, labai teigiamai veikia
fitosanitaring kastainio medziy bukle ir augima, todél iSauginami kastainiai yra sveiki ir kokybiski.

Nuoroda j paskelbta produkto specifikacija

(Sio reglamento 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)

Ministerija pradéjo nacionaling priestaravimo procediirg, paskelbdamos sitiloma SGN ,Marrone di Combai“ pakeitima
2021 m. kovo 24 d. Italijos Respublikos oficialiajame leidinyje Nr. 72.

Visg produkto specifikacijos tekstg galima rasti interneto svetainéje:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

arba

Zemés iikio, maisto produkty ir misky @ikio politikos ministerijos interneto svetainéje (www.politicheagricole.it), ekrano
desingje vir§uje spaudziant nuorody ,Qualita“ (kokybé), paskui ekrano kairéje — ,Prodotti DOP IGP STG" (SKVN, SGN,

GTG nuorodomis Zymimi produktai) ir galiausiai — ,Disciplinari di Produzione allesame dellUE* (ES nagrinéjamos
produkty specifikacijos).
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