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KITT AKTAI

EUROPOS KOMISIJA

Produkto specifikacijos reik§smingo pakeitimo patvirtinimo paraiSkos paskelbimas pagal Europos
Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 dél Zemés iikio ir maisto produkty kokybés
sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punktg

(2020/C 251/16)

Siuo paskelbimu suteikiama teis¢ per tris ménesius nuo paskelbimo dienos pareiksti priestaravima pakeitimo paraiskai
pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 (!) 51 straipsnj.

PRODUKTO SU SAUGOMA KILMES VIETOS NUORODA ARBA SAUGOMA GEOGRAFINE NUORODA SPECIFIKACIJOS REIKSMINGO
PAKEITIMO PATVIRTINIMO PARAISKA
Pakeitimo patvirtinimo paraiska pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies pirma pastraipg

,CHABICHOU DU POITOU*
ES Nr. PDO-FR-0115-AM01-2018 12 5
SKVN (X) SGN ()

1.  PareiSkéjy grupé ir teisétas interesas
Syndicat de défense du Chabichou du Poitou
Adresas:

Agropole

Route de Chauvigny CS 45002
86550 Mignaloux-Beauvoir
FRANCE

Tel. (33) (0) 5 49 44 74 80

Faks. (33) (0) 5 49 46 79 05
El. pastas chabichoudp@na.chambagri.fr

Grupe sudaro pieno gamintojai, sirio gamintojai, nokintojai ir perdirbéjai, todél ji turi teiséta interesg pateikti
paraiskg.

2. Valstybé naré arba Trecioji Salis

Pranciizija

3. Kei¢iama (-os) produkto specifikacijos dalis (-ys)

|

Produkto pavadinimas

X

Produkto apragymas

X

Geografiné vietové

X

Kilmés jrodymas

X

Gamybos budas

X

Rysys su geografine vietove

Zenklinimas

X X

Kita: kompetentingos institucijos ir grupés kontaktiniai duomenys, kontrolé, nacionaliniai reikalavimai

() OLL 343,20121214,p. 1.
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4. Pakeitimo (-y) pobiidis

Produkto su registruota SKVN arba SGN specifikacijos pakeitimas, kuris néra laikytinas nereik§mingu pagal
Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies trecig pastraipa

O Produkto su registruota SKVN arba SGN, kurio bendrasis (arba lygiavertis) dokumentas nepaskelbtas,
specifikacijos pakeitimas, kuris néra laikytinas nereik$mingu pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012
53 straipsnio 2 dalies trecig pastraipg

5. Pakeitimas (-ai)

1. PRODUKTO APRASYMAS
Tekstas:

,Chabichou du Poitou* yra minkstas, neslégtas, tik i nenugriebto ozky pieno gaminamas 45 % riebumo siiris plona pluta su
baltos, geltonos ir mélynos spalvos pavirsiniu pelésiu.”

kei¢iamas taip:

,Chabichou du Poitou* yra tik i§ Zalio nenugriebto ozky pieno gaminamas siiris. Tai minkstas, neslégtas, nekaitintas, siirokas,
plona pluta su pavirsiniu baltos, geltonos arba mélynos spalvos pelésiu siiris, pagamintas koaguliuojant pieno riigstimi ir
naudojant Siek tiek sliuZo fermento. 100 g galutinio produkto yra ne maziau kaip 18 g riebaly.”

Siekiant i§saugoti natiiralias pieno mikrobiologines savybes jtraukiamas reikalavimas naudoti Zalia piena.

Norint geriau aprasyti produkta patikslinama, kad tai yra nekaitintas sirokas siiris ir kad koaguliacija vyksta jdéjus
Siek tiek liuzo fermento. Be to, patikslinama, kad pavirSinis pelésis gali bati ,baltos, geltonos arba mélynos spalvos®, nes
ne visuomet siirio pelésis yra visy $iy spalvy. Atsizvelgiant i pasikeitusias Zenklinimo taisykles (reikalavimas nurodyti
riebaly procenting dalj galutiniame produkte), pakei¢iama riebaly kiekio siiryje israiska.

I§ Sios dalies i$braukiamas formos aprasymas, nes jis pateikiamas specifikacijos 5.3 punkto ¢ papunktyje ,Siirio
perdirbimas*.

Jtraukiamas $is sakinys:
,Pasibaigus trumpiausiam nokinimo laikotarpiui, ant siirio virSaus matomas biidingas Zenklas ,CdP“.“

Patikslinama, kad stirio formos palickamas zZenklas ,CdP* turi bati ant sario virSaus. Sis Zenklas, kurj palieka visy
veiklos vykdytojy naudojama forma, yra ,Chabichou du Poitou” atpazinimo detalé.

Jtraukiamas $is sakinys:
,Vieno siirio bendras sausosios medZiagos svoris yra ne mazesnis nei 40 g.“

[traukiamas s@irio bendras sausosios medziagos kiekis. Stirio svorio iSraiska sausosios medziagos kiekiu ir siirio
maziausio sausojo ekstrakto kiekio nustatymas leidZia iSvengti per mazy (dél formavimo defekty) arba per drégny
(dél nepakankamo dziovinimo ir (arba) dél per drégny iSriigy naudojimo) siiriy patekimo j prekyba.

Sakinys:

,Vidutinis stirio svoris yra 120 gramuy.”

kei¢iamas taip:

,Po trumpiausio nokinimo laikotarpio maziausias sirio svoris yra 140 gramy.”

Zodziai ,vidutinis svoris* keitiami zodZiais ,maziausias svoris*, nes tokj svorj lengviau kontroliuoti. Patikslinama, kad
nurodytas maziausias siirio svoris toks yra po trumpiausio nokinimo laikotarpio. Siekiant atsiZvelgti i realiai po
trumpiausio nokinimo laikotarpio nustatomg svorj, maziausias svoris patikslinamas atsiZvelgiant | vidutinj svorj.
Sakinys:

,Baltas minkstimas yra tvirtas ir §velnus, iSlaikantis nattiraly mink3tuma.”

kei¢iamas taip:

,Baltas minkstimas yra tvirtas, vienalytés teksttros, $velnus ir iSlaikantis natiiraly minkstuma.”
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Sirio aprasymas papildomas juslinémis savybémis, t. y. minkstimo tekstiira (vienalyté).

[terpiama $i pastraipa:

y,Jauno sirio tekstfira yra taki. Po ilgo brandinimo minkstimas tampa trapus, o po pluta gali atsirasti kuliazas. Jauno
stirio skonis §velnus, juntamos pieno natos. Po keliy nokinimo savai¢iy atsiskleidzia ryskesnis, ilgai isliekantis ozky
pieno siiriui biidingas skonis. Kartais juntamas dZiovinty vaisiy aromatas. Skonis néra pernelyg strus, rtigstus ar
kartus.

Stirio aprasymas papildomas juslinémis skonio savybémis, be to, patikslinami skonio pokyciai nokinant sairj.

Bendrojo dokumento tekstas:

,Minkstas neslégtas ozky pieno siris plona pluta ir baltu minkstimu, nupjauto kiigio, arba kaii¢io, formos, daugmaz
6 cm aukscio, vidutiniskai 120 gramy svorio, 45 % riebumo.

kei¢iamas taip:

,Chabichou du Poitou“ yra tik i§ Zalio nenugriebto ozky pieno gaminamas siiris. Tai minkstas, neslégtas, nekaitintas,
stirokas, plona pluta su pavirSiniu baltos, geltonos arba mélynos spalvos pelésiu siiris, pagamintas koaguliuojant
pieno riig§timi ir naudojant Siek tiek $liuzo fermento.

Saris yra nupjauto kiigio, arba kaiscio, formos (medinés detalés, kuria uzkemsama statiné, formos).

Pasibaigus trumpiausiam nokinimo laikotarpiui, ant siirio vir§aus matomas biidingas Zenklas ,CdP*.

100 gramy galutinio produkto yra ne maziau kaip 18 gramy riebaly. Vieno siirio bendras sausosios medziagos svoris
yra ne mazesnis nei 40 gramy.

Po trumpiausio nokinimo laikotarpio, t. y. 10 dieny po fermentavimo §liuzo fermentu, maziausias siirio svoris yra
140 gramy.

Minkstimas yra tvirtas, vienalytés tekstaros, §velnus, islaikantis natiiraly minkstuma.
Jauno siirio tekstiira yra taki. Po ilgo brandinimo minkstimas tampa trapus, o po pluta gali atsirasti kuliazas.
Jauno siirio skonis $velnus, juntamos pieno natos. Po keliy nokinimo savaiiy atsiskleidzia ryskesnis, ilgai isliekantis

ozky pieno striui bidingas skonis. Kartais juntamas dziovinty vaisiy aromatas. Skonis néra pernelyg stirus, ragstus
ar kartus.”

2.  GEOGRAFINE VIETOVE

Siekiant palengvinti kontrolg, j dalj ,Geografiné vietové® jtraukiamas komuny sarasas. Geografinés vietovés perimetras
nekei¢iamas. Siame sgrase nurodytos visos geografinés vietovés komunos, kuriose gali biiti vykdomi visi gamybos
etapai (pieno gamyba, siirio gamyba ir nokinimas). Be to, siekiant, kad sgrasas bty tikslus ir nekelty abejoniy,
jtraukiamos nuorodos j galiojancio Oficialiojo geografiniy kody registro datg ir merijai pateiktus planus.

3. KILMES JRODYMAS
[traukiama veiklos vykdytojy pareiga teikti ataskaitas. Numatoma:

— veiklos vykdytojy identifikavimo deklaracija, kuria jiems suteikiama teis¢ vykdyti veikla ir pripazistamas jy
pasirengimas vykdyti specifikacijos reikalavimus;

— deklaracijos, reikalingos informacijai apie produktus, skirtus parduoti su kilmés vietos nuoroda, gauti ir Siems
produktams stebéti;

— veiklos vykdytojy pareiga pildyti registrus;

— siekiant nuo pieno surinkimo iki stirio gamybos etapo atsekti produktus, jtraukiama dokumenty stebésenos
pareiga: individualiai surinkti pieno, skirto perdirbti j ,Chabichou du Poitou®, kiekiai, sliuzo fermentu
fermentuojamo pieno kiekiai, skirti ,Chabichou du Poitou” gaminti, ir suformuoty, bet isigyty nenokinty,
priskirty Zemesnei klasei ir parduoty su SKVN siiriy kiekiai. Taip pat jtraukiamas jrasy daZnio reikalavimas:
gamintojy registrai atnaujinami po kiekvieno pieno surinkimo, o siirio gamintojy ir nokintojy — kas ménes;
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— jtraukiamas kitos informacijos, kuria gamintojai ir nokintojai turi jrasyti registruose, pobtdis (jvairiy gamybos
etapy trukmeé, riigstingumas fermentavimo $liuzo fermentu ir formavimo metu, temperatiira, i$siuntimo data ir
§vieziy bei nokinty siiriy paskirties vieta), be to, kontrolés tikslais jtraukiami pieno gamintojams taikomi
reikalavimai dél bandai skirty pasary atsekamumo stebésenos (dokumentas, kuriame nurodomas pasary pobidis,
paskirstyti kiekiai ir kilme);

— be to, jtraukiamas tekstas, susijes su produkty, skirty parduoti su kilmés vietos nuoroda, savybiy tikrinimu:
,Pragjus trumpiausiam nokinimo laikotarpiui, tikrinamos siiriy analitinés ir juslinés savybés.”

4. GAMYBOS BUDAS
Pieno gamybos iikiuose sglygos
[traukiama bandos apibréztis. Banda — tai ,bent vieng kartg jaunikliy atsivede gyvuliai“.

[traukiamos leidZiamos ozky veislés. Tai Siuo metu geografinés vietovés ozky tkiuose auginamos veislés: , Alpine,
,Saanen®, ,Poitevine” ir jas sukryZminus gautos veislés.”

Siekiant per ozky paSarus sustiprinti ry$j su geografine vietove, itraukiamas minimalus reikalavimas dél akio
savarankisko apsirapinimo paSarais: ,ne maziau kaip 75 % visy pasary turi biiti i$ geografinés vietovés; tai sudaro 825 kg
sausosios medZiagos vienai ozkai per metus“. Siame reikalavime atsizvelgiama i dabarting geografinés vietovés
gyvulininkystés Gikiy praktikg ir suvarzymus, visy pirma j bandy dydj, prisitaikyma prie klimato, t. y. prie periodiskai
pasitaikanciy sausros laikotarpiy, | geologinj dirvoZemio pobidj, j bidingg kalkakmenio dirvozemi, palanky Sienui i§
ankstiniy augaly, ypa¢ liucernos, gauti. Todél jtraukiama nuostata, kad ,visi pasariniai augalai gaunami geografinéje
vietovéje“ ir kad ,vienos oZkos paSarus per metus sudaro ne maZiau kaip 200 kg sausosios medZiagos, gautos geografinéje
vietovéje liucernos ar ankstiniy augaly forma*. Sis reikalavimas leidzia i$vengti ,3iaudy + koncentruotyjy pasary* tipo
pasary sistemos, galin¢ios pakenkti pieno kokybei, kurig lemia pasariniy augaly kokybé ir jvairové.

[traukiama maZiausia pasariniy augaly dalis: ,Raciong sudaro ne maziau kaip 55 % pasariniy augaly, t. y. 605 kg sausosios
tedZiagos vienai oZkai per metus“ ir leidZiamy paSariniy augaly sarasas: ,Zoliniai augalai, gryni ankstiniai augalai arba
misinys, Sakniavaisés ir bastutinés darZovés, Siaudai ir visas griidiniy, ankstiniy, aliejiniy ir baltyminiy augaly augalas kaip kity
stambiyjy pasary papildas, geografinéje vietovéje savaime augantys augalai. PaSarai pateikiami $vieZi, ritiniais, Sieno pavidalu,
granuliuoti ar dZiovinti.

[traukiama nuostata, kad dél nepageidaujamo poveikio siirio savybéms ,draudZiama naudoti silosg*.

Tadiau jtraukiama ir kita nuostata, kad ,leidZiama naudoti pasary ritinius, jei tokiy pasary kiekis nevirsija 200 kg sausosios
medZiagos vienai ozkai per metus“. Siekiant uZtikrinti pasary maisting ir sanitaring kokybe jtraukiama nuostata, kad

pasary ritiniuose ,sausosios medZiagos kiekis yra ne maZesnis kaip 50 %“

Siekiant uztikrinti Sieno ir §viezios Zolés pasarus jtraukiama nuostata, kad ,granulivoti ir dZiovinti pasarai vienai ozkai per
metus nevirsija 200 kg sausosios medziagos*.

Jtraukiamas didZiausias koncentruotyjy pasary kiekis — jis neturi virSyti 495 kg vienai ozkai per metus. [traukiamas
maziausias geografinéje vietovéje gaunamy pasary papildy kiekis, t. y. bent 150 kg vienai ozkai per metus, arba 30 %

papildomo raciono. Sig dalj privalo sudaryti griidinés kultiiros ir (arba) aliejiniai augalai, ir (arba) baltyminiai augalai.

Siekiant apibrézti gyvuliy augintojy praktikg ir i$vengti papildy, kurie gali turéti neigiamg poveikj pieno kokybei,
jtraukiami papildomame racione leidZiami pasarai, reikalingi ozky pieno gamybai:

,Neatsizvelgiant j tai, ar tai yra Gikyje pagamintas misinys, ar pirktiniai visaverciai pasarai,  papildomo raciono sudétj
gali jeiti tik tokios Zaliavos:

— sveiki javy griidai ar jy ispaudos ir jy produktai;

— aliejiniy augaly séklos bei vaisiai ir jy produktai;

— ankstiniy augaly séklos ir jy produktai;

— kitos séklos bei vaisiai ir jy produktai: graikiniy rieSuty i§spaudos, skaldyti kastainiai;

— gumbai, $aknys ir jy produktai;
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— aliejus ir kiti augalinés kilmeés riebalai;

— pasariniai augalai, stambieji pasarai ir jy produktai;
— mineralai ir jy produktai;

— technologiniai priedai: risikliai, tir3tikliai, stingdikliai;
— mikroelementai ir vitaminai.”

Sios maistinés medziagos prisideda prie tinkamos pieno struktiiros ir dél jose esanciy mieliy skatina jvairios pieno
mikrofloros susidaryma.

Ozkoms duodamy paSary jvairové, draudimas naudoti silosa, pasary ritiniy ir dZiovinty pasary naudojimo
reguliavimas padeda atsiskleisti juslinéms ,Chabichou du Poitou“ savybéms.

Naudojamas pienas
Jtraukiamos pieno laikymo Tikyje salygos: ,Pienas tikyje Saldomoje cisternoje negali biiti laikomas ilgiau nei 48 valandas.” Tai
batina siekiant i§saugoti pieno kokybe (kazeinus ir kalcj) ir sumazinti vésig temperatiirg mégstanciy mikroorganizmy,

kurie patys mazina natralios pieno floros susidarymg, dauginimasi.

[traukiama nuostata, kad ,naudojamas Zalias ozky pienas“, nes norint i§saugoti pieno savybes, visy pirma juslines, taip
pat originalig flora ir taip sustiprinti ry$j su vietove siirj biitina gaminti i§ Zalio pieno.

Perdirbimas

Siekiant geriau apibidinti produkty ir uztikrinti ,Chabichou du Poitou“ gamybos tradicijy laikymasi, aprasomi
pagrindiniai ,,Chabichou du Poitou“ gamybos etapai.

a) Pieno brandinimas

Jtraukiamas pieno brandinimo etapas (jis turi prasidéti praéjus ne daugiau kaip 10 valandy nuo pieno priémimo) ir §
etapa apibiidinancios vertés (maziausia 2 valandy trukmeé ir ne Zemesné kaip 8 °C temperatiira), nes $is etapas labai
svarbus siekiant pagausinti pieno flora, paskatinti riigitéjima ir floros atranka. Todél etapas turi baiti vykdomas
geriausiomis sglygomis, leidZianc¢iomis tinkamai daugintis pieno mikroflorai.

Jtraukiama nuostata, kad mikroflorg leidZiama uZveisti naudojant sirinéje gautas $viezias ar Saldytas isrtigas,
pirktinius pieno fermentus ar konkrety grupés rauga. Uzveisti mikroflorg leidziama tiesiogiai arba veisiant bakterijas
ozky piene, kuris gali biti papildytas ozky pieno milteliais.

Siekiant apibrézti veiklos vykdytojy praktika, jtraukiamas leidZiamos uZzveisti mikrofloros pobudis:

— natarali Zalio pieno mikroflora;

— isriigose susidariusi mikroflora;

— sirinése gauta mikroflora;

— pirktiné pelésiy ir mieliy mikroflora;

— konkreti grupés mikroflora.

b) Fermentavimas liuZo fermentu ir koaguliacija

Jtraukiamos fermentavimo $liuZo fermentu etapg apibiidinancios vertés (ilgiausias 24 val. laikotarpis nuo pieno
surinkimo iki fermentavimo, ne didesnis kaip 6,45 pH arba ne mazesnis kaip 16 Dornic laipsniy rigdtingumas), nes

Sie parametrai uZtikrina tinkamga pieno mikrofloros dauginimasi nuo pamelzimo iki fermentavimo sliuzo fermentu.

Siekiant uztikrinti tinkama mezofilinés mikrofloros dauginimasi, jtraukiama didZiausia fermentavimo $liuzo fermentu
temperatiira (25 °C).

Jtraukiama didZiausia $liuZo fermento dozé: siekiant i§saugoti pieniska ,Chabichou du Poitou® pobidj, turintj jtakos
minkstimo tekstarai, fermento, kuriame yra 520 mg/l chimozino, dedama 8 mililitrai j 100 litry pieno.

[traukiama maziausia koaguliacijos trukmé (16 valandy), leidZianti pasiekti formavimo etape reikalinga riig§tinguma.
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Jtraukiama nuostata, kad draudziama bet kokia forma atidéti varske, be to, draudziama pirkti $viezig, nesupakuotg ir
nesuformuota varske, nes tokia praktika gali turéti neigiamos jtakos juslinéms siirio savybéms, taip pat atsizvelgiant j
pakitusig veiklos vykdytojy siirio gamybos technologija (draudZiamas pirminis nuvarvinimas).

¢) Formavimas

[traukiama nuostata dél riigstingumo formavimo etape: ne maZziau kaip 50 Dornic laipsniy arba ne daugiau kaip
4,60 pH, nes rugstingumo matavimas $iame svarbiame gamybos etape leidZia uztikrinti pieniska siirio pobdi.
Kalbant apie varske iSbraukiami ZodZiai ,nuvarvinta arba nenuvarvinta“, nes pirminis nuvarvinimas draudZiamas
siekiant i$saugoti varskés struktfira ir gauti striui badingg subtilia minkstimo tekstiirg. Zodziai ,nuvarvinta arba
nenuvarvinta“ taip pat iSbraukiami i§ bendrojo dokumento.

[traukiama nuostata, kad, atsiZvelgiant j veiklos vykdytojy praktika, siris formuojamas mentele individualiose
formose arba specialiuose formy padékluose.

Jtraukiama nuostata, kad formuojant draudZiama naudoti mechaning jranga. Taip siekiama uzdrausti tokia formavimo
technikg, kuri pazeisty varskés vientisuma.

Su formos savybémis susijes tekstas:

e maZiau kaip 6,5 cm auksGio ir ne daugiau kaip 16 cm aukstio, 6 cm skersmens ties pagrindu ir 6,5 cm skersmens 6,5 cm
aukstyje” ir ,nustatyty matmeny perforuota kigio forma*

kei¢iamas taip:

,Naudojama perforuota kiigio forma, kurios vidaus matmenys yra tokie: ne maziau kaip 6,5 cm ir ne daugiau kaip
16 cm aukstis (jskaitant formos paaukstinima), 6,2 cm skersmuo ties pagrindu ir 6,6 cm skersmuo 6,5 cm aukstyje.

Formos indelyje yra penkios eilés po devynias 2 mm skersmens kiigio formos skylutes, i§déstytas Sachmatine tvarka
(»quincunx®).

Formos dugne yra raidés ,CdP*.

Dugnas $iek tiek suapvalintas, jame yra 5 mm storio vagelé. Formos dalyje, kurioje skersmuo siekia 13 mm, yra trys
2 mm skylutés, dalyje, kurioje skersmuo siekia 23 mm — $esios 2 mm skylutés, o dalyje, kurioje skersmuo siekia
40 mm - dvylika 2 mm skyluciy.”

Specialios tinkamai apibiidintos formos naudojimas yra labai svarbus specifikacijos punktas, nes tokia forma lemia ne
tik ,,Chabichou du Poitou* biidinga kais¢io forma, bet ir iSriigy nutekéjimo kinetikg. Skersmens ties formos pagrindu ir
formos virsuje matmenys perkeliami i3 dalies ,Produkto aprasymas” ir pakoreguojami: skersmuo ties pagrindu —6,2
vietoj 6; skersmuo viruje —6,6 vietoj 6,5. Tai SKVN registracijos metu jsivélusios klaidos istaisymas. Be to, jtraukiama
nuostata, kad didZiausias formos aukstis skai¢iuojamas jskaitant formos paaukstinima.

d) Nuvarvinimas

Tekstas:

,Nuvarvinimas trunka nuo astuoniolikos iki dvidesimt keturiy valandy.
kei¢iamas taip:

,Nuvarvinimas trunka ne maziau kaip 18 valandy.”

lgiausias nuvarvinimo laikas (,24 valandos®) iSbraukiamas, nes dél tapusio privalomo Zzalio pieno naudojimo
nuvarvinimas gali biiti ilgas norint gauti tinkamg ,,Chabichou du Poitou* minkstimo tekstfirg.

lgiausias 48 valandy nuvarvinimo laikotarpis taip pat iSbraukiamas i§ bendrojo dokumento.

[traukiamas ne maziau kaip 3 apvertimy nuo i$pilstymo j formas iki i§émimo i§ formy skaicius, nes toks skaicius
reikalingas iSriigoms nuvarvinti, be to, prisideda prie galutinés siirio formos.

e) Sadymas

Siekiant i$vengti kokybiniy nuokrypiy, apibréziama sidymo stiryme technika: stirymas prisotinamas ir naudojamas
25 °C temperatiiroje.

Naudojant prisotintg siirymg druskos koncentracija iSlieka tokia pat, o didZiausios 25 °C sGirymo temperatiiros
nustatymas leidZia iSvengti pernelyg aukstos temperatiiros, kuri gali pakenkti tinkamam mikrofloros vystymuisi ir
paskatinti nepageidaujamos mezofilinés mikrofloros vystymasi.
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f) Dziovinimas

Sakinys:

,Tuomet jie 24-28 valandas palickami dziovinimo patalpose.”
kei¢iamas taip:

,Siiriai dZiovinami ne maZiau kaip 24 valandas. Po dZiovinimo etapo prasideda siirio tirstéjimas.” Siekiama suteikti daugiau
lankstumo valdant procesg. Siuo metu siiriai nebiitinai dziovinami specialioje patalpoje. Ukyje gamintojai siirj daznai
dziovina gamybos patalpoje. Be to, dziovinimo tikslas — pasiekti tinkamg mieliy dauginimasi pries perkeliant sarius j
nokinimo patalpg, todél vietoj ilgiausios trukmés jtraukiama rezultato sglyga; tai vizualinis rodiklis, leidZiantis
isitikinti, kad galutinis $io etapo tikslas yra pasiektas, t. y. prasideda tirstéjimas (sutampantis su pirmosios nokinimo
mikrofloros atsiradimu paviriuje).

llgiausias 48 valandy dZiovinimo laikotarpis taip pat i$braukiamas i§ bendrojo dokumento.
g) Nokinimas
Sakinys:

,Geografinéje vietovéje siiriai ne maziau kaip de$imt dieny nuo fermentacijos $liuzo fermentu dienos nokinami
nokinimo patalpose, kuriose palaikoma 10-12 °C temperatiira ir 80-90 % drégnis.”

kei¢iamas taip:

,Striai palaipsniui atvésinami. Praéjus 10 dieny nuo fermentacijos $liuzo fermentu dienos, nokinimo patalpoje turi
bati palaikoma bent 8 °C temperatiira.

Po nokinimo $ioje patalpoje etapo sirio pluta yra gerai susiformavusi, su aikiai matomu pavirsiniu pelésiu.

Jeigu siiriai i§ gamybos vietos vezami | nokinimo viets, jie prie§ gabenimg gali bati vésinami ne daugiau kaip
24 valandas. Sis laikotarpis pridedamas prie trumpiausios nokinimo trukmés."

Kei¢iamos nokinimo salygos, bet ne trumpiausia nokinimo trukmeé. Atsizvelgiant j laipsnisko vésinimo reikalavima,
didZiausia temperatiira galutiniame nokinimo etape turi biiti mazesné nei temperatiira proceso pradzioje (t. y. ne
daugiau kaip 25 °C fermentavimo $liuzo fermentu metu). Siekiant atsizvelgti i dabarting praktika, praéjus 10 dieny
nuo fermentacijos §liuzo fermentu dienos reikalinga maziausia nokinimo temperatiira nuo 10 °C sumazinama iki 8 °
C. Esant 8 °C laipsniy ir didesnei temperatiirai, pradeda vystytis mikroflora ir vyksta lipolizés bei proteolizés procesai,
padedantys susiformuoti budingiems ,Chabichou du Poitou“ aromatams. DidZziausia nokinimo temperatira
ibraukiama, norint suteikti nokintojams daugiau lankstumo. Itraukiamas siriy i§vaizdos po nokinimo etapo
apraSymas. Nokinimo etapas i3 tiesy valdomas ne tik temperatara, bet ir vizualine sario iSorés i$vaizdos, kuri rodo
pavirSiaus mikrofloros vystymasi, kontrole.

Maziausia ir didZiausia drégnio vertés iSbraukiamos, nes nebeatitinka kai kuriy nokintojy taikomos praktikos. Drégnio
lygi nokintojas nustato atsizvelgdamas i sausojo ekstrakto kiekj i§émimo i§ formos metu, o jis gali labai skirtis
priklausomai nuo naudojamo pieno kokybés. Taigi nokinimo patalpoje drégnis gali labai svyruoti ir virsyti
galiojancioje specifikacijoje nustatytas ribas.

Siekiant ivengti galimy nuokrypiy dél pernelyg ilgo laikymo vésioje temperatiiroje, jtraukiama ilgiausia nenokinty
stiriy vésinimo pries jy vezima izotermine transporto priemone trukmé (ne daugiau kaip 24 valandos). Si trukmé
jtraukiama { trumpiausig nokinimo laikotarpj, nes Zemoje temperatiiroje nokimo procesas sustoja.

Didziausia 10 °C laipsniy nokinimo temperatiira ir 80-90 % drégnis isbraukiami i§ bendrojo dokumento.

5. RYSYS SU GEOGRAFINE VIETOVE

Visa rysj su geografine vietove nusakanti dalis perraSoma, siekiant akivaizdziau parodyti ,Chabichou du Poitou” s@irio
ir jo geografinés vietovés rysj, $io rysio i§ esmés nekeiciant. Visy pirma atkreipiamas démesys j pieno gamybos sglygas,
dél kuriy gaunamas perdirbti i stirj tinkamas Zalias pienas, taip pat j konkrecig prakting patirtj ir j nokinimo sglygas.
Punkte ,Geografinés vietovés ypatumai“ nurodomi geografinés vietovés gamtiniai ir Zmogiskieji veiksniai,
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apibendrinami istoriniai etapai ir atkreipiamas démesys i konkrecia patirtj. Punkte ,Produkto ypatumai“ atkreipiamas
démesys j tam tikras produkto aprasyme nurodytas detales. Galiausiai punkte ,PrieZastinis rySys“ paaiskinamas
gamtiniy bei Zmogiskyjy veiksniy ir produkto rysys.

Sie pakeitimai daromi ir bendrajame dokumente.

6. ZENKLINIMAS
I8braukiamas Sis tekstas:

,Striai su kilmés vietos nuoroda parduodami su uzklijuota individualia etikete, kurioje nurodomas kilmés vietos
pavadinimas ir jrasas ,Appellation d’Origine“ (kilmés vietos nuoroda). Visa tai raSoma ne maZesniu nei dvi treciosios
didziausio etiketéje naudojamo 3rifto.

Etiketéje privalomas INAO logotipas.

Nuorodas ,Fabrication fermiére* (pagaminta tikyje), ,Fromage fermier” (ikyje pagamintas stris) arba bet kokius kitus
jrasus, leidziancius suprasti, kad produktas pagamintas tkyje, leidZiama naudoti tik tiems gamintojams, kurie
perdirba tikyje pagamintg pieng.

Sia nuoroda taip pat gali biiti Zymimi {ikyje pagaminti siiriai, kuriuos surinko ir nokino nokintojas.
[traukiamas $is tekstas:

,Be privalomy jraly, nustatyty teisés aktuose, reglamentuojanciuose maisto produkty Zenklinimg ir pateikima,
etiketéje tame paciame regéjimo lauke nurodomas registruotas produkto pavadinimas ir pateikiamas Europos
Sajungos SKVN simbolis.”

Dalis ,Zenklinimas® atnaujinama siekiant atsizvelgti i nacionaliniy ir Europos Sajungos taisykliy pokycius.
I$braukiamas su 3rifto dydZiu susijes reikalavimas, nes reikalavimas, kad nuorodos pavadinimas ir Europos Sgjungos
SKVN simbolis baty tame paciame regéjimo lauke, atrodo tinkamesnis.

Sie pakeitimai daromi ir bendrajame dokumente.

7.  KITA
Atnaujinamas valstybés narés kompetentingos institucijos adresas.
Atnaujinamas grupés pavadinimas ir kontaktiniai duomenys, be to, jtraukiamas grupés teisinis statusas.

Dalyje ,Nuorodos j kontrolés institucijas* atnaujinami oficialiy institucijy pavadinimai ir kontaktiniai duomenys. Sioje
dalyje nurodomi Pranciizijoje uz kontrole atsakingy kompetentingy institucijy — Nacionalinio kilmés nuorody ir
kokybés instituto (INAO) ir Konkurencijos, vartojimo reikaly ir kovos su suk¢iavimu generalinio direktorato
(DGCCREF) — kontaktiniai duomenys. Taip pat nurodoma, kad sertifikavimo institucijos pavadinima ir kontaktinius
duomenis galima rasti INAO interneto svetainéje ir Europos Komisijos duomeny bazéje.

| dalj ,Nacionaliniai reikalavimai® jtraukiama lentelé, kurioje nurodomi pagrindiniai kontroliuotini punktai ir
vertinimo metodas.

BENDRASIS DOKUMENTAS
»+CHABICHOU DU POITOU*
ES Nr. PDO-FR-0115-AM01-2018 12 5
SKVN (X) SGN ()
1. Pavadinimas (-ai)

,Chabichou du Poitou*

2. Valstybé naré arba Trecioji Salis

Prancuzija
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3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto aprasymas

3.1. Produkto riisis

1.3 klaseé. Sairiai

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

,Chabichou du Poitou“ yra tik i§ Zalio nenugriebto ozky pieno gaminamas siiris. Tai minkstas, neslégtas, nekaitintas,
stirokas, plona pluta su pavirdiniu baltos, geltonos arba mélynos spalvos pelésiu siiris, pagamintas koaguliuojant
pieno riigstimi ir naudojant Siek tiek $liuzo fermento.

Stris yra nupjauto kiigio, arba kaii¢io, formos (medinés detalés, kuria uzkem$ama statiné, formos). Pasibaigus
trumpiausiam nokinimo laikotarpiui, ant s@irio vir§aus matomas btidingas Zenklas , CdP*.

100 gramy galutinio produkto yra ne maziau kaip 18 gramy riebaly. Vieno siirio bendras sausosios medziagos svoris
yra ne mazesnis nei 40 gramy.

Po trumpiausio nokinimo laikotarpio, t. y. 10 dieny po fermentavimo §liuzo fermentu dienos, maziausias siirio svoris
yra 140 gramy.

Baltas minkstimas yra tvirtas, vienalytés tekstairos, $velnus ir i§laikantis nataraly minkstuma.
Jauno siirio tekstiira yra taki.

Po ilgo brandinimo minkstimas tampa trapus, o po pluta gali atsirasti kuliazas.

Jauno siirio skonis $velnus, juntamos pieno natos.

Po keliy nokinimo savaiciy atsiskleidZia ryskesnis, ilgai isliekantis ozky pieno striui budingas skonis. Kartais juntamas
dziovinty vaisiy aromatas. Skonis néra pernelyg siirus, riigstus ar kartus.

3.3. Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

Ne maziau kaip 75 % ozky bandos metinio raciono yra i§ geografinés vietovés, tai sudaro 825 kg sausosios medziagos
vienai ozkai per metus. Siame reikalavime atsizvelgiama j dabarting geografinés vietovés gyvulininkystés iikiy praktika
ir suvarZymus, visy pirma susijusius su prisitaikymu prie klimato salygy, t. y. prie periodiskai pasitaikanciy sausros
laikotarpiy, ir su geologiniu dirvozemio pobudziu.

Visi paSariniai augalai gaunami geografinéje vietovéje. Raciong sudaro ne maziau kaip 55 % pasariniy augaly, t. y.
605 kg sausosios medziagos vienai ozkai per metus.

Pagariniais augalais laikoma: Zoliniai augalai, gryni ankStiniai augalai arba misinys, Sakniavaisés ir bastutinés darzovés,
Siaudai ir visas gradiniy, ankstiniy, aliejiniy ir baltyminiy augaly augalas kaip kity stambiyjy paSary papildas,
geografinéje vietovéje savaime augantys augalai. Pasarai pateikiami $viezi, ritiniais, Sieno pavidalu, granuliuoti arba
dziovinti.

Draudziama naudoti silosa. LeidZiama naudoti pasary ritinius, jei jy kiekis nevirija 200 kg sausosios medZiagos vienai
ozkai per metus. Pasary ritiniuose maZiausias sausosios medziagos kiekis yra 50 %

Granuliuoty ir dZiovinty pasary kiekis ribojamas iki 200 kg sausosios medziagos vienai ozkai per metus.

Vienos ozkos metinj raciong sudaro ne maziau kaip 200 kg sausosios medziagos liucernos arba ankstiniy augaly,
gauty geografinéje vietovéje, pavidalu.

Neatsizvelgiant, ar tai yra Gkyje pagamintas miSinys, ar pirktiniai visaverciai paarai, | papildomo raciono sudétj gali
jeiti tik tokios Zaliavos:

— sveiki javy gridai ar jy ispaudos ir jy produktai;

— aliejiniy augaly séklos bei vaisiai ir jy produktai;

— ankstiniy augaly séklos ir jy produktai;

— kitos séklos bei vaisiai ir jy produktai: graikiniy rieSuty i$spaudos, skaldyti kastainiai;
— gumbai, $aknys ir jy produktai;

— aliejus ir kiti augalinés kilmés riebalai;

— pasariniai augalai, stambieji pasarai ir jy produktai;

— mineralai ir jy produktai;

— technologiniai priedai: riikliai, tirstikliai, stingdikliai;

— mikroelementai ir vitaminai.
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3.4.

3.5.

3.6.

Draudziama naudoti tikyje pagamintas isriigas.

Papildomas racionas nevirsija 495 kg sausosios medziagos vienai ozkai per metus. Jj sudaro ne maziau kaip 150 kg
arba 30 % geografinéje vietovéje gauty gridiniy kultfiry ir (arba) aliejiniy augaly, ir (arba) baltyminiy augaly.

Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Pienas gaunamas, siris gaminamas ir nokinamas geografinéje vietovéje.

Specialios produkto registruotu pavadinimu pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

Be privalomy jrasy, nustatyty teisés aktuose, reglamentuojanciuose maisto produkty Zenklinima ir pateikima, etiketéje
tame paciame regéjimo lauke nurodomas registruotas produkto pavadinimas ir pateikiamas Europos Sgjungos SKVN
simbolis.

Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Vijeno departamentas

Puatu Sasnéjaus kantonas: visos komunos.

Satelro 1 kantonas: visos komunos.

Satelro 2 kantonas: sios komunos: Chatellerault, Orches, Savigny-sous-Faye, Sérigny, Sossais.
Satelro 3 kantonas: $ios komunos: Chatellerault, Senillé-Saint-Sauveur.

Sovinji kantonas: Sios komunos: Availles-en-Chatellerault, Bonneuil-Matours, Cenon-sur-Vienne, Chauvigny (dalis,
kuri 1990 m. birZelio 29 d. sutapo su jos teritorija), Valdivienne (dalis, kuri 1990 m. birZelio 29 d. priklausé Sovinji
teritorijai).

Sivré kantonas: $ios komunos: Asnois, Blanzay, Champagné-le-Sec, Champagné-Saint-Hilaire, Champniers,
La Chapelle-Baton, Charroux, Chatain, Chateau-Garnier, Civray, La Ferriere-Airoux, Genouillé, Joussé, Linazay, Lizant,
Magné, Mauprévoir, Payroux, Saint-Gaudent, Saint-Macoux, Saint-Martin-'Ars, Saint-Pierre-d’Exideuil, Saint-Romain,
Saint-Saviol, Savigné, Sommiéres-du-Clain, Surin, Vouléme.

Zone Klano kantonas: visos komunos.

Ludeno kantonas: $ios komunos: Angliers, Arcay, Aulnay, Berthegon, Cernay, Chalais, La Chaussée, Chouppes,
La Roche-Rigault, Coussay, Craon, Curgay-sur-Dive, Dercé, Doussay, Glénouze, La Grimaudiére, Guesnes, Loudun,
Martaizé, Maulay, Mazeuil, Messemé, Moncontour, Monts-sur-Guesnes, Mouterre-Silly, Pringay, Ranton, Saint-Clair,
Saint-Jean-de-Sauves, Saint-Laon, Saires, Sammarcolles, Ternay, Verrue.

Liuzinjano kantonas: visos komunos.

Liusak le Sato kantonas: §ios komunos: Bouresse, Brion, Gencay, Lhommaizé, Moussac, Queaux, Saint-Laurent-de-
Jourdes, Saint-Maurice-la-Clouére, Saint-Secondin, Usson-du-Poitou, Verriéres, Le Vigeant.

Minje Osanso kantonas: visos komunos.
Puatjé 1 kantonas: visos komunos.
Puatjé 2 kantonas: visos komunos.
Puatjé 3 kantonas: visos komunos.
Puatjé 4 kantonas: visos komunos.
Puatjé 5 kantonas: visos komunos.
Vivono kantonas: visos komunos.

Vunej su Bjaro kantonas: visos komunos.
De Sevro departamentas

Bresiuyro kantonas: i komuna: Geay.

Selio prie Belio kantonas: visos komunos.
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La Gatino kantonas: $ios komunos: Aubigny, Beaulieu-sous-Parthenay, La Boissiére-en-Gatine, Chantecorps, Clavé,
Coutieres, Doux, La Ferriére-en-Parthenay, Fomperron, Les Forges, Gourgé, Les Groseillers, Lhoumois, Mazi¢res-en-
Gétine, Ménigoute, Oroux, La Peyratte, Pressigny, Reffannes, Saint-Georges-de-Noisné, Saint-Germier, Saint-Lin,
Saint-Marc-la-Lande, Saint-Martin-du-Fouilloux, Saint-Pardoux, Saurais, Soutiers, Thénezay, Vasles, Vausseroux,
Vautebis, Verruyes, Vouhé.

Melio kantonas: visos komunos.

Minjono ir Butono kantonas: $ios komunos: Asniéres-en-Poitou, Brieuil-sur-Chizé, Brioux-sur-Boutonne, Chérigné,
Ensigné, Juillé, Luché-sur-Brioux, Lusseray, Paizay-le-Chapt, Périgné, Secondigné-sur-Belle, Séligné, Vernoux-sur-
Boutonne, Villefollet, Villiers-sur-Chizé.

Njoro Lygumos kantonas: Sios komunos: Brilain, Prahecq, Saint-Martin-de-Bernegoue, Vouillé.

Sen Meksan I'Ekolio kantonas: Sios komunos: Augé, Azay-le-Brilé, La Créche, Exireuil, Nanteuil, Romans, Sainte-
Eanne, Saint-Maixent-1'Ecole, Saint-Martin-de-Saint-Maixent, Sainte-Néomaye, Saivres, Souvigné.

Tuaro kantonas: §ios komunos: Missé, Saint-Jacques-de-Thouars, Saint-Jean-de-Thouars, Thouars.

Tué Slénio kantonas: Sios komunos: Airvault, Assais-les-Jumeaux, Availles-Thouarsais, Boussais, Brie, Brion-pres-
Thouet, Le Chillou, Glénay, Irais, Louin, Luzay, Maisontiers, Marnes, Oiron, Pas-de-Jeu, Pierrefitte, Saint-Cyr-la-Lande,
Sainte-Gemme, Saint-Généroux, Saint-Jouin-de-Marnes, Saint-Léger-de-Montbrun, Saint-Loup-Lamairé, Saint-Martin-
de-Macon, Saint-Martin-de-Sanzay, Saint-Varent, Taizé-Maulais, Tessonni¢re, Tourtenay.

Sarantos departamentas
Sarantos-Bonjero kantonas: $ios komunos: Benest, Le Bouchage, Champagne-Mouton, Vieux-Ruffec.

Siaurés Sarantos kantonas: $ios komunos: Les Adjots, Bernac, Bioussac, Brettes, La Chévrerie, Condac, Courcome,
Empuré, La Faye, La Forét-de-Tessé, Londigny, Longré, La Magdeleine, Montjean, Nanteuil-en-Vallée, Paizay-
Naudouin-Embourie, Raix, Ruffec, Saint-Gourson, Saint-Martin-du-Clocher, Souvigné, Taizé-Aizie, Theil-Rabier,
Villefagnan, Villiers-le-Roux.

5. RySys su geografine vietove

,Chabichou du Poitou“ geografiné vietové sutampa su kalkinga Aukstutinio Puatu plynaukste, kuri rytuose driekiasi iki
Centrinio Masyvo pakrasciy, o pietuose — iki javy ir vynuogiy auginimo regiono Sarantos. Geografinés vietovés
komunos daugiausia yra De Sevro departamento rytuose ir Vjeno departamento vakaruose, be to, nedidelis skaicius
komuny yra Sarantos departamento $iauréje.

AukStutinis Puatu susiformavo dél kalkingy nuosédy kaupimosi. Pagrindiniai dirvozemio tipai susidaré irstant Siai
pirminei kalkingai uolienai. Dazniausiai aptinkama dirvos formacija yra klintinis molis. Tai daugiau ar maziau gilus
klintinio molio dirvoZemis. Pietinéje geografinés vietovés dalyje aptinkama raudonZemio, dar vadinamo ,kastony
zeme". Tai gilus rudas dumblo ir molio dirvozemis, susiformaves dél kalkingo substrato dekalcinacijos.

Vidutiniam klimatui turi jtakos vandenynas, taciau krituliy kiekis ¢ia ne toks didelis kaip kituose Atlanto pakrantés
regionuose, be to, budingas geras saulétumas ir tam tikras drégmeés trikumas vasarg, skirtingais metais gerokai
svyruojantis.

Taigi ,Chabichou du Poitou“ biaidingas jvairus dirvozemis, pasizymintis skirtingu agronominiu potencialu ir
suteikiantis galimybe auginti jvairias kultfiras skirtingu laiku ir skirtingoje erdvéje (s¢jomaina). Gamtiné aplinka
puikiai tinka kokybiskiems pasariniams augalams ir javams auginti.

Puatu nuo seno garséja kaip ozky auginimo regionas. Taigi jvairiy ozky pieno siriy gamybos tradicija Puatu
susiformavusi jau labai seniai. PamelZtas pienas visy pirma biidavo skiriamas $vieziems, kiekvieng dieng Seimos
vartojamiems striams gaminti. Toks sfirio vartojimas savo reikméms labiausiai buvo paplites tarp smulkiyjy
valstieCiy, kurie dél Zemés trikumo negaléjo auginti galvijy. OZky auginimu ir siirio gamyba riipindavosi tik moterys.
,Chabichou du Poitou“ gaminti biidavo naudojamos nedidelés molinés formos, kuriose i§ mazo pieno kiekio biidavo
galima pasigaminti stirj.

Dél filoksery sukeltos krizés nuo 1876 m. atsigrezta i vietinj Zemés tikj, nes vynuogininkysté uzleido vietg gyvuliy
auginimui ir pieno bei sviesto (tiek i§ karviy, tiek i§ ozky pieno) gamybai. Tuo metu labai pagauséjo De Sevro ir Vjeno
ozky bandos, pagaminami kiekiai émé virSyti Seimos poreikius, todél Gkyje pagaminty siiriy perteklius buvo
nokinamas ir parduodamas vietiniuose turguose.

XX a. pradzioje iSplétojus pieno kooperatyvy tinklg, ,Chabichou du Poitou“ gamyba gerokai iSaugo. I§ pradziy
kooperatyvy veikla buvo orientuota j karviy pieno supirkima, bet véliau iSplésta ir pradétas supirkinéti siiriy gamybai
skirtas ozky pienas.
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Siuo metu ozky pienas gaminamas iikiuose, jsikiirusiuose tarp pagrindiniy kultiiry auginimo {ikiy, taigi Zemés plotai
panaudojami labai jvairiai. Gyvuliy ir javy augintojus gali susieti bendrysté, leidzianti geriau panaudoti Zeme ir keistis
gridiniais bei augaliniais paarais, visy pirma liucerna.

,Chabichou du Poitou” gaminti naudojama forma i§saugojo kais¢io forma ir turi §j stirj identifikuojantj zenkla ,CdP*.
Kiigio forma reikalauja iSskirtinés gamintojy patirties, nes reikia tinkamai valdyti i$rtigy i8siskyrimg. Ragstingumo
valdymas ir trys pagrindiniai veiksmai, t. y. nuvarvinimas, sidymas ir dziovinimas, yra labai svarbis tinkamam
varskés atsiskyrimui nuo i8rfigy ir, be kita ko, padeda formuotis plutai. Tai itin svarbiis siirio gamybos etapai, ypa¢
atsizvelgiant j su forma susijusius nuvarvinimo sunkumus.

,Chabichou du Poitou” yra nupjauto kiigio, arba kaii¢io, formos. Jo plutelé yra su pavirsiniu pelésiu, kartais siek tiek
nutekéjusi. Minkstimas tvirtas, vienalytés tekstiiros, $velnus. Juntamas nuosaikus, bet ilgai islickantis ozky pieno
striui budingas kartokas ir siirokas skonis, kartais — dZiovinty vaisiy natos.

Sausesnis negu kitose Puatu slenks¢io zonose Aukstutinio Puatu klimatas, placiai tarp Armorikos aukstumos ir
Centrinio Masyvo iSsidriekusi kalkinga plynauksté, taip pat molingas kalkZemis, susiformaves irstant pirminei
uolienai, prisidéjo prie jvairiy kultiiry ir ozky auginimo sistemos plétros. Ozky auginimo tkiai jsikiirg sausokoje
zeméje tarp pagrindiniy kultiiry, kurias labai mégsta ozkos. Ozkos minta jvairiais itin skaidulingais pasarais, dél kuriy
pienas jgauna tinkama struktiirg (baltymy ir riebaly santykis) ir susidaro pieno mikroby ekosistema.

Dél pasary, kuriy didZiaja dalj sudaro paSariniai augalai ir javai, ozky piene natiiraliai yra mieliy. Ozkoms duodamy
pasary jvairové, kokybiski paSariniai augalai ir paSary papildai, taip pat raciono nustatymas prisideda prie
,Chabichou du Poitou“ jusliniy savybiy. Ankstyvas nokinimo mikrofloros atsiradimas piene, t. y. pieno brandinimo
etape, kartais lemia nedidelj kuliazg po plutele ir $velnia ,Chabichou du Poitou” tekstiir.

Itin didelis iSriigy riigdtingumas labai tinka rigdtinguma mazinancioms mieléms. Jos padeda atsirasti Geotrichum, kuris
prisideda prie i$skirtinés stirio i§vaizdos (pavirsinio plutos pelésio) ir nuosaikaus, ilgai isliekancio ozky pieno stiriui
bidingo kartoko ir stiroko skonio, kurj kartais papildo dziovinty vaisiy, visy pirma lazdyny rie$uty, natos.

Dél ,Chabichou du Poitou” gaminti naudojamos formos siiris jgauna biidinga kiigio forma (nedidelio statinés kais¢io
forma). Si forma ,Chabichou du Poitou” suteikia isskirtinumg ir leidzia naudoti specifine technologija, kuri nulemia
strio i$vaizdg ir skonj. Trumpiausias desimties dieny nokinimo laikotarpis ir nokintojy praktiné patirtis valdant
temperatiirg leidZia susiformuoti pavir$iaus mikroflorai ir juslinéms ,Chabichou du Poitou* savybéms.

Nuoroda j paskelbta specifikacija
(Sio reglamento 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)

http:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-5e3ac3fc-de33-401d-a82c-b4528803ebef
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