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KITT AKTAI

EUROPOS KOMISTJA

Bendrojo dokumento, i$ dalies pakeisto patvirtinus nereik§minga pakeitimg pagal Europos
Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies antra pastraipa,
paskelbimas

(2019/C 384/08)

Europos Komisija patvirtino $j nereik§minga pakeitima pagal Komisijos deleguotojo reglamento (ES) Nr. 664/2014 ()
6 straipsnio 2 dalies trecig pastraipa.

Su $ia nereik§mingo pakeitimo paraiska galima susipaZinti Komisijos DOOR duomeny bazéje.

BENDRASIS DOKUMENTAS
~WEST COUNTRY BEEF“
ES Nr. PGI-GB-0668-AM02 — 1.8.2018
SKVN () SGN (X)

1. Pavadinimas (-ai)

,West Country Beef"

2. Valstybé naré arba trecioji Salis

Jungtiné Karalysté

3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto apraSymas

3.1. Produkto riisis

1.1 klasé. Sviezia mésa (ir subproduktai)

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

,West Country Beef“ pavadinimas suteiktas jautienos, gautos i§ Anglijos Vakary kraste atsivesty ir iSauginty bei
patvirtintose skerdyklose pagal organizacijos ,Meat South West“ (MSW) arba lygiavercius standartus Anglijos Vakary
kraste arba uZ $io regiono riby paskersty galvijy, skerdenoms, jy puséms arba dalims. Siekiant uZztikrinti visiska $io
produkto atsekamuma ir autentiSkumg, Sias patvirtintas jmones tikrina nepriklausomas tikrintojas. Organizacija
,Meat South West“ i$duoda licencijas jmonéms kaip patvirtintoms ,West Country Beef* perdirbéjoms.

Visi galvijai auginami pagal sutartus aukstus gyvulininkystés ir gyvuliy gerovés standartus, uztikrinancius jy sauguma.
Auginant galvijus turi bati laikomasi $iy batinyjy reikalavimy:

— galvijai turi biti atsivesti, auginti ir paskersti Vakary kraste,

— jie turi biti maitinami daugiausia paSariniais augalais,

— turi bati laikomasi visy $iuo metu taikomy teisés akty,

— augintojai privalo turéti visus praktikos kodeksus ir biti su jais susipazing

() OLL179,2014619,p.17.
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— turi bati uztikrinta ,penkiomis gyviiny laisvémis* pagrista gerové ir sveikatingumas,

— turi biti uztikrinta, kad baty idiegtos visapusisko atsekamumo sistemos,

— turi bati uztikrinta, kad gyvuliais riipintysi kompetentingi gyvuliy augintojai ir parengti darbuotojai,
— turi biti uztikrintas gyvuliy saugumas ir gerové juos veZant, parduodant ir pries skerdziant,

— turi bati skerdZiama patvirtintoje ir licencijuotoje jmonéje, kad biity galima visiskai atsekti produkts ir taip
uztikrinti jo autentiskuma.

Ukius ir perdirbimo jmones pagal nustatyta tikrinimo protokola tikrina nepriklausomi inspektoriai.

Laikantis ,West Country Beef“ schemos reikalavimy augintojai patikrinimy metu privalo jrodyti, kad galvijai yra
atsivesti, auginti ir paskersti Vakary kraste. Batina pateikti $érimo Zurnalg ir jrodyma, kad ne maziau kaip 70 %
galvijy raciono sudaré pasariniai augalai. Pagal ig schemg reikalaujama taikyti ekstensyviaja sistema, kai ne maziau
kaip $esis ménesius galvijai ganosi ganyklose.

Paarai, kuriy didzigja dalj sudaro Zolé, pagerina jautienos raumens chemine sudétj (Zr. 1 lentele) ir mésos
organoleptines savybes, palyginti su koncentruotais pasarais.

1 lentelé

Riebiyjy rigsciy kiekis (mg/100 g raumeny) ir vitamino E kiekis (mg/kg) jautienos nugarinés raumenyje

Koncentruoti pasarai Silosas Zolé
18:2 (") 210 87 76
18:3 (% 8,1 48,7 35,6
EPA () 2,6 19,7 19,2
DHA (%) 0,5 51 2,8
18:2/18:3 27,2 1,8 2,1
Vitaminas E 1,4 3,3 4,2
(") linolo,
() linoleno,
() eikozapentaeno,
() dokozaheksaeno.

Dél to mésa yra geresnés konsistencijos, skanesné ir malonaus skonio. Skonio ir sultingumo suteikia raumenyse
natdraliai susidare riebaly intarpai. Riebaly spalva — nuo baltos iki kreminés, bet dél minétos ypatingos mitybos jie
jgauna vis rySkesnj kreminj atspalvi. Mésa — nuo roZinés iki tamsiai raudonos spalvos, subrandinta — dar tamsesné.

Iki skerdimo galvijai auginami ne maziau kaip 60 dieny. Daugelis galvijy patys natiiraliai subresta — amzZius ar svoris
skiriasi atsizvelgiant j veisles (idealus subrendusio galvijo skerdenos svoris — 200-500 kg).

Mésa ne maziau kaip 10 dieny laikoma Saldymo temperatiiros salygomis, $is procesas Zinomas kaip mésos
brandinimas, prasidedantis iSkart po gyvulio paskerdimo. Brandinimo metu natiiralis mésos fermentai suskaido
jungiamuosius audinius, mésa tampa minkStesné, pageréja jos maistinés savybés. Skerdenos dalims, pvz., kratininei ir
priesmentei, kurioms tradiciskai reikalingas ilgesnis terminis apdorojimas, minimalus brandinimo laikas
nenustatomas. Brandinimo laikas gali bati sutrumpintas taikant aukstos jtampos elektros srovés stimuliacij,
sumazinancig Sal¢io salygoto raumeny susitraukimo rizika arba skerdena pakabinant per dubens kauly sritj — mésa
tampa minkstesné. Temperatiira, procesai ir laikas registruojami siekiant uZtikrinti, kad skerdenos bus teisingai
atvésintos ir subrandintos.
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Skerdeny klasifikavimo specifikacija (pagal EUROP klasifikavimo sistema), uZtikrinanti geriausias maistines savybes,
yra:

skerdenos, priskiriamos -O arba aukstesnei raumeningumo klasei, atitinkanciai riebumo klases nuo 2 iki 4H.

Riebumo didinimas ==

1 2 3 4L 4H 5L SH

Raumeningumo gerinimas ==
1
o

Po skerdimo ,West Country Beef* parduodama jvairiu pavidalu:
— skerdenomis, i§skyrus nevalgomus subproduktus, odas, galvas ir kojas;
— skerdeny pusémis - isilgai perskeltos skerdenos pusémis;

— uzZpakaliniais ketvir¢iais ir priekiniais ketvir¢iais — skerdenos pusémis, perkirstomis tarp desimtojo ir vienuoliktojo
Sonkaulio nuo priekio (arba panasiai pagal susitarima);

— pagrindiniais gabalais, kurie gaunami dalijant skerdenas arba skerdeny puses | maZesnes, pripazintas dalis (pagal
vartotojo pageidavimus). Sie gabalai gali biiti pateikiami su kaulais ar be kauly ir apsauginéje pakuotéje.

— Valgomieji subproduktai ruosiami prie§ nustatant klase.

,West Country Beef“ gali bati parduodama 3viezia (atSaldyta) arba susaldyta.

3.3. Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)
Galvijams nujunkymo ir galutiniu auginimo etapu gali bati duodama pasary papildy. Tokiu atveju dkininkas
registruoja informacija apie ingredientus ir jy jsigijima, o kokybés uztikrinimo inspektorius jg patikrina. Laikas, kada
gyvuliams reikia duoti papildy, nustatomas atsiZvelgiant j kai kuriuos veiksnius, pavyzdziui, j gyviiny gerovés ir
pardavimo reikalavimus.

Papildy neturi bati daugiau kaip 30 %, likusius 70 % sudaro pasarai. Pasary papildais Seriama tada, kai biitina,
pavyzdZiui, Ziemos ménesiais arba nujunkymo ir galutiniu auginimo etapu.

3.4. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Visi galvijai auginami pagal sutartus aukstus gyvulininkystés ir gyvuliy gerovés standartus, uZztikrinancius jy sauguma.
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Auginant galvijus turi bati laikomasi $iy batinyjy reikalavimuy:
— galvijai turi biti atsivesti, auginti ir paskersti Vakary kraste,
— jie turi biti maitinami daugiausia paSariniais augalais,
— turi biti laikomasi visy $iuo metu taikomy teisés akty,
augintojai privalo turéti visus praktikos kodeksus ir biiti su jais susipaZine,
— turi bati uztikrinta ,penkiomis gyviiny laisvémis* pagrista gerové ir sveikatingumas,
— turi bati uztikrinta, kad biity jdiegtos visapusisko atsekamumo sistemos,
— turi biti uztikrinta, kad gyvuliais riipintysi kompetentingi gyvuliy augintojai ir parengti darbuotojai,
— turi bati uztikrintas gyvuliy saugumas ir gerové juos vezant, parduodant ir pries skerdZiant,

— turi biti skerdziama patvirtintoje ir licencijuotoje jmonéje, kad biity galima visiskai atsekti produkty ir taip
uztikrinti jo autentiskuma.

3.5. Specialios produkto, kurio pavadinimas nurodytas, pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

3.6. Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Geografiné vietové susideda i$ Sesiy grafys¢iy — Kornvalio, Devono, Dorseto, Glostersyro, Somerseto ir Viltsyro, kurios
kartu sudaro Anglijos Vakary krasta.

5. Rysys su geografine vietove
Geografinés vietoves ypatumai
,West Country Beef” ir geografinés vietovés rysys yra pagristas produkto kokybe ir kitomis jo savybémis.

Anglijos Vakary krastas gali biti apibiidinamas kaip pievy pusiasalis. Ganyklas ir lauko kultfiry auginimg i§ dalies lemé
skirtingi dirvoZemio tipai. Vakary kraste didele dalj sudaro gléjinis dirvoZemis ir rudZemis, kurie palanks Zolei augti,
bet ne ypac tinka Zemdirbystei. Ariamuose auginimo plotuose daugiau molio ir smélio, dirva lengviau praleidzia
drégme. Be to, Vakary kraste yra Jungtinéje Karalystéje auksciausia vidutiné oro temperatiira ir auksciausia minimali
bei auksciausia maksimali temperatiira

Vakary krastas yra didZiausias Anglijos Zemés Gikio regionas. Jo aplinka viena i§ turtingiausiy Jungtinéje Karalystéje. Jo
tkiuose pagaminama mazdaug 24 % Anglijos jautienos ir 21 % avienos produkcijos. Tai padéjo suformuoti ir
iSsaugoti regiono krastovaizdj bei pavelda. Didelis galvijy tankumas paskatino kurti stamby mésos perdirbimo
sektoriy, atitinkamai regione atsirado taip reikalingos uzimtumo galimybés.

Dél silty ir $velniy ory, palankaus krituliy pasiskirstymo per metus ir giliy, drégme sulaikanciy dirvy gerai auga Zolé ir
pasariniai augalai, taigi gyviinai gali juos ésti beveik istisus metus. Daugelyje $io regiono viety Zolé auga daugiau kaip
300 dieny per metus. Vakary krastui toks augimas jprastas, taigi nesunku suprasti, kodél vyrauja gyvulininkysté. Be
to, daugiau kaip 25 % Vakary krasto pievy yra arba nacionaliniuose parkuose, arba ,natiralaus gamtos groZio
plotuose” (angl. Areas of Natural Beauty, AONB). Sio regiono pievos, kuriose gausu géliy, sudaro 57 % tokiy Jungtinés
Karalystés pievy. Bristolio universitete atliktas tyrimas rodo, kad jautienos kvapas yra sodresnis ir malonesnis, kai
galvijai Seriami Zole, o ne koncentruotais pasarais.
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Produkto ypatumai

Vakary kraste labai placiai naudojama $vieZia ir konservuota Zolé. Ji turi specifinj poveikj mésos kokybei ir jautienos
maistinei vertei: riebiyjy ragsc¢iy sudéciai, vitamino E kiekiui ir organoleptinéms savybéms. Moksliniai eksperimentai
aiskiai jrodé §j poveiki. Jie atskleidé, kuo skiriasi griidy pagrindu pagamintais (koncentruotais) pasarais ir Zole Serty
jautuky riebiyjy riigsciy sudétis (1 lentelé). Zolés silosu Serty jautuky mésos raumenyse buvo daugiau riebaly, labai
skyreési riebiyjy riigd¢iy sudétis. Linolo rigsties ir jos produkto (arachidono riigsties), kurie abu yra n-6 (omega-6)
riebiosios rigstys, buvo daugiau koncentruotais pasarais Serty jautuky raumenyse, o linoleno riigsties ir jos produkty
eikozapentaeno (EPA) ir dokozaheksaeno (DHA), kurie visi yra n-3 (omega-3) riebiosios rigstys, — zolés silosu ir
§viezia zole Serty jautuky raumenyse. N-6 riebiyjy riigd¢iy ir n-3 riebiyjy ragiciy santykis buvo daug didesnis
koncentruotais paarais Serty gyvuliy atveju. Zmogaus racionui rekomenduojamas santykis yra 4 arba maziau; jj
buvo lengviau pasiekti valgant Zole, o ne koncentruotais pasarais Serty galvijy mésa. Iprastas santykis, kuriuo skiriasi
zole ir koncentruotais pasarais Serty galvijy mésa, yra 18:2/18:3, t. y. mazdaug 2 ir 27 (atitinkamai) pagal lentele.

Zolé, tiek $viezia, tiek konservuota, yra a-linoleno riigsties, kuri gyviino organizme gali virsti ilga n-3 (omega-3)
polineso¢iyjy riebiyjy riigi¢iy — vertingos Zmoniy maistingosios medZziagos — grandine, $altinis. Be to, Zoléje yra
vitamino E, taigi vitamino E ir abiejy n-3 riebiyjy riigiciy daugiau yra zole erty galvijy mésoje. Sios maistingosios
medZiagos turi poveikio ir mésos skoniui.

Taigi Zole ir pasariniais augalais Seriamy galvijy raumeny riebiyjy rtgsciy sudétis akivaizdziai skiriasi, palyginti su
koncentruotais pasarais erty galvijy mésa. Zole Serty galvijy mésoje paprastai biina apie 1,0 % linoleno riigsties,
0,5 % EPA ir 0,1 % DHA. Riebiyjy rugsciy sudétis daznai iSreiskiama $iais procentais. Minétas poveikis naudingas
produktui ,West Country Beef*. Zoléje natiiraliai esantis vitaminas E patenka i galvijy raumenis ir riebalinj audinj.
Zolés silosu seriamy jautuky raumenyse vitamino E yra bent du kartus daugiau nei koncentruotais pasarais Seriamy
jautuky raumenyse (1 lentelé). Dél to mazmeninei prekybai pateiktos mésos spalva dar dvi dienas islieka ryskiai
raudona.

Remiantis brity tyrimy iSvadomis, jautiena, gauta i§ Zole prie$ skerdima Serty galvijy, yra geresnio skonio nei javais
Serty galvijy mésa. Lyginant Zole ir koncentruotais paSarais Serty galvijy mésos kvapa, Zole Serty galvijy mésa
kvapesné. Nustatyta, kad nejprastas kvapas stipriausias galvijus Seriant koncentruotais pasarais.

,Meat South West“ uzsakytoje nepriklausomoje ataskaitoje, i§ kurios paimtos pirmiau minétos i§vados, nurodyta, kad
ypatingas savybes lemia Zemas n-6 riebiyjy riigdciy ir n-3 riebiyjy rtigs¢iy santykis bei didelis vitamino E kiekis.

— 18:2/18:3 santykis maZesnis kaip 4,

— vitaminas E > 3,0 mg/kg nugarinés raumens.

Dél Anglijos Vakary krasto klimato, topografijos, taigi ir Zolés veslumo jame auginami galvijai, atitinkamai ir jy mésa,
igyja specifiniy savybiy. Didel¢ dirbamy ploty dalj uZima Zol¢, kuri idealiai tinka galvijams auginti, be to, ji gali baiti
dedama j pasary priedus.

Atliktas i§samus ir objektyvus mokslinis tyrimas, kuris parodé, kad Vakary kraste pagamintos ir perdirbtos jautienos
savybés yra natiiraliai susijusios su ta geografine vietove: joje yra daugiau Zolés ir ji gausiai naudojama galvijams Serti,
dél to $iy galvijy mésoje yra daugiau n-3 (omega-3) polinesociyjy riebiyjy rugsciy ir vitamino E.

Zolés augimg skatina dirvozemio riisis, temperatiira, krituliai ir saulé. Dar vienas svarbus veiksnys — topografija, t. y.
auks¢iui didéjant Zolé auga léciau. Dél palankaus Vakary karsto klimato Zolei augti tinkamy palankiy dieny skaicius
yra didesnis nei kituose regionuose. Visose Vakary krasto dalyse Zolé auga daugiau kaip 220 dieny per metus, kai
kuriose — net daugiau kaip 300 dieny, taip néra né vienoje kitoje DidZiosios Britanijos vietovéje. Dél to Vakary kraste
auginami galvijai turi galimybe gauti daugiau Zolés ir Zolés produkty nei kitose DidZiosios Britanijos ar ES vietovése.
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Minétas vertingas savybes jautiena jgauna dél to, kad Vakary kraste atsivesti, auginti ir paskersti galvijai ilgiau nei kity
regiony galvijai turéjo galimybe ésti $vieZia Zole, nes klimatas ¢ia Siltas ir drégnas, o auginimo sistemos pagristos
ekstensyviu auginimu Seriant Zole. PanaSu, kad ateityje Vakary krasto klimatas bus dar palankesnis ganyklinei
gyvulininkystei.

Organizacijos ,Meat South West* vertinimu, bendras raudonos mésos sektoriaus indélis j Vakary krasto ekonomika
yra 3 mlrd. svary sterlingy per metus ir 28 000 darbo viety. Norint apsaugoti regiono aplinka ir paveldg labai svarbu
ir toliau jame auginti galvijus. Bitent $i ypatinga aplinka ir joje iSauginti galvijai nulémé natiiraliai jgimtas ,West
Country Beef“ savybes.

Nuo seno Siame regione populiariausios galvijy veislés ,South Devon® ir ,Ruby Red“. Taciau prie regiono klimato gerai
prisitaikiusios ir jo ganyklose gerai auga ir kitos vietos bei Zemyno veislés. Todél produktas ,West Country Beef* gali
bati gaunamas i§ bet kurios veislés galvijy. Krastovaizdzio jvairové suteikia galimybe regiono ribose plétoti jvairig
gyvulininkystés pramong¢. Eksmuro, Dartmuro ir Bodminmuro aukstapelkés yra tradiciniy galvijy bandy veisimosi ir
vasarinés ganiavos vieta, o Zemumy pievos ir pakrantés regionai, kur Zolé nenustoja augti beveik iStisus metus, yra
puiki vieta ganiavai prie§ skerdima.

Nuoroda j paskelbta specifikacija

(Sio reglamento 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)

https:/[assets.publishing.service.gov.uk/government/uploads/system/uploads/attachment_data/file/7 62878 [west-country-
beef-pgi-spec.pdf
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