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KITT AKTAI

EUROPOS KOMISTJA

Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 17 straipsnio 2 ir 3 dalyse nurodyto pranesimo apie
vyno sektoriaus produkto specifikacijos standartinio pakeitimo patvirtinimg paskelbimas

(2019/C 378/09)

Sis pranesimas skelbiamas pagal Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 17 straipsnio 5 dalj ().

PRANESIMAS APIE STANDARTINIO PAKEITIMO PATVIRTINIMA
»Venezia“
Registracijos numeris: PDO-IT-A0517-AM02
Pranesimo data: 2019 7 17

PATVIRTINTO PAKEITIMO APRASYMAS IR PAGRINDIMAS

1. Naujos vyno riisys, jskaitant risis su veisliy pavadinimais
ApraSymas ir pagrindimas
ApraSymas
a) Tarp j bendrajj dokumentg jau jtraukty vyno kategorijy yra nurodytos $ios naujos vyno risys:
— raudonojo vyno risis ,Riserva“ (rezervinis vynas), ,Merlot” ir ,Cabernet Sauvignon®;
— ,Carmenére”, ,Malbech®, ,Cabernet“ ir ,Refosco dal Peduncolo Rosso, jskaitant jy riiis ,Riserva®;
— ,Pinot Nero*, jskaitant jo rii§j ,Spumante” (putojantis vynas);
— ,Pinot”, jskaitant jo raisis ,Spumante” ir ,Frizzante“ (pusiau putojantis vynas);
— ,Pinot Rosato“ arba ,Rosé", iskaitant jo rasis ,Spumante” ir , Frizzante®;

— ,Chardonnay Spumante” ir ,Chardonnay Frizzante®, jskaitant jy rasis, pagamintas i§ dviejy vynuogiy veisliy
maiSant ‘Chardonnay’ ir ‘Glera’, ‘Verduzzo', ‘Tai’, ‘Pinot Bianco’ ir ‘Pinot Nero’ veisliy vynuoges (i§ kuriy
gaminamas baltasis vynas);

— ,Manzoni bianco*;

— ,Sauvignon®;

— ,Verduzzo", jskaitant jo riisj ,Passito” (pagamintg i§ vytinty vynuogiy);
— ,Pinot bianco*;

— ,Traminer®, jskaitant jo ri§j ,Spumante*;

— ,Tai

— rozinis vynas ,Pinot Grigio®, jskaitant jo riisis ,Spumante” ir ,Frizzante®,
— ,Rosé Spumante” ir ,,Rosé Frizzante®;

— ,Bianco Passito“ (kategorijoje ,Vynas®).

b) Iterpiama nauja antra pastraipa, pagal kurig leidZiama gaminti vynus i§ dviejy nurodyty tos pacios spalvos
vynuogiy veisliy.

() OLL9,2019111,p.2.
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PrieZastys

a) SKVN ,Venezia“ gamybos vietové labai tinkama auginti vynuoges. Esama daug jvairiy vynuogiy veisliy, ir i vietové
turi daugelio $iy veisliy auginimo tradicijas. Taip pat gaminami ,Riserva“ (rezerviniai), ,Passito“ (pagaminti i§
vytinty vynuogiy), ,Spumante” (putojantys), ,Frizzante“ (pusiau putojantys) ir roZiniai vynai, atsiZvelgiant i
vynuogiy veisliy, kurios yra tinkamiausios jy gamybai, savybes. Naujos vyno riiSys su veisliy pavadinimais yra ilgo
eksperimentavimo, kurio tikslas — geriausiai panaudoti toje vietovéje jau auginamas vynuogiy veisles, kurios buvo
tinkamos naudoti vynuogiy veisliy miSiniuose gaminant kitus vynus (baltuosius, raudonuosius ir roZinius),
Zymimus $ia kontroliuojamos kilmés vietos nuoroda ir tos pacios vietovés saugomomis geografinémis
nuorodomis (toliau — SGN), rezultatas. Taigi $iuo pakeitimu siekiama suteikti gamintojams galimybe naudoti savo
vynuogiy, kurios ilga laikg buvo auginamos, ir (arba) vyny, kurie ilga laikg buvo gaminami saugomos kilmés
vietos nuorodos vietovéje, ir kuriy verte, kaip parodé desSimtmecius trukusi auginimo patirtis, padéjo atskleisti
gamintojy profesiniai jgidziai, kultfirinis rySys su $iais vynais ir pagaminto vyno kokybé, pavadinimus. Todél
SKVN ,Venezia“ Zymimi gaminami vynai papildomi naujomis vyno riisimis jtraukiant jas j produkto specifikacijoje
jau esamas vyno kategorijas. Tai taip pat suteiks galimybe pasidlyti platesnj produkty asortimenta, kuris geriau
atitiks rinkos poreikius.

Konkreciau kalbant, vietovéje auginamos vynuogiy veislés yra sios: ‘Carmenere’, ‘Malbech’, ‘Refosco dal Peduncolo
Rosso’, ‘Manzoni Bianco', ‘Sauvignon’, ‘Verduzzo Trevigiano’, ‘Verduzzo Friulano’ ir ‘Tai’. Vynuogiy veislé ‘Pinot
Bianco’ taip pat placiai auginama vietovéje ir, kaip parodé patirtis, yra tinkama gaminti kokybiskus vynus,
pasizymincius cukraus kiekio ir riig§tingumo, jskaitant obuoliy riigstinguma, pusiausvyra.

Vynuogiy veislés ‘Pinot Nero’ vynuogés pasizymi tinkamu cukraus kiekiu ir pakankamu rigstingumu — todél jos
taip pat tinka putojanciam vynui gaminti — ir joms biidingas tinkamas vyno ragsties kiekis. Vynuogiy veislés
‘Traminer’ vynuogéms biidingas didelis cukraus kiekis ir tinkamas rigstingumas, jskaitant obuoliy ragsties kieki.
Atlikus jusling analize¢ atsiskleidzia stiprus, ilgai iSlickantis, sodrus skonis su atograzy ir rausvy atspalviy vaisiy
aromatais. Visy skirtingy rasiy pagaminti SKVN vynai (neputojantys, putojantys, pusiau putojantys ir ,Passito
risies vynai) yra gerai subalansuoto ir subtilaus skonio.

b) Nustatyta, kad vynuogiy veislés, kurios jau jtrauktos i 1 punkte nurodytas i§ vienos vynuogiy veislés gaminamo
vyno risis, taip pat gali bati sumaiSomos siekiant gaminti vynus i§ dviejy vynuogiy veisliy. Tai gamintojams
suteikia galimybe geriausiai puoseléti savo tradicija meistriskai sumaisyti vynuoges i§ savo vynuogyny ir kartu
didinti savo produkto verte, etiketése nurodant naudotas vynuogiy veisles ir taip pateikiant aiskia informacija
vartotojui.

Sis standartinis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 1, 2, 4, 5, 6 ir 9 straipsniais ir bendrojo dokumento
1.4,1.5, 1.7, 1.8 ir 1.10 skirsniais.

Vynuogiy veislés. Naujy risiy jtraukimas j veisliy sgrasy, jskaitant vyno riiSis su vynuogiy veisliy
pavadinimais

ApraSymas ir pagrindimas
Aprasymas. Naujy rii$iy jtraukimas ir atitinkama vynuogiy veisliy sudétis

— ,Carmenere”, ,Cabernet” (i§ vynuogiy veisliy ‘Cabernet Sauvignon’ ir (arba) ‘Cabernet franc’ ir (arba) ‘Carmeneére’
vynuogiy), ,Malbech*, ,Refosco dal Peduncolo Rosso*, ,Pinot Nero, ,Pinot* (i§ vynuogiy veisliy ‘Pinot Nero’, ‘Pinot
Bianco’, ‘Pinot Grigio’ vynuogiy), ,Manzoni Bianco®, ,Sauvignon®, ,Verduzzo“ (i§ vynuogiy veisliy ‘Verduzzo
Trevigiano’ ir (arba) ‘Verduzzo Friulano’ vynuogiy), ,Pinot Bianco®, ,Tai“ i§ vynuogiy veisliy ‘Tocai Friulano’ ir
‘Traminer’ vynuogiy.

— Nuostata, kad tos pacios spalvos Trevizo ir Venecijos provincijose tinkamy auginti veisliy vynuogés gali sudaryti iki
15 %, pakeista taip, kad apimty aromatines vynuoges, i§skyrus muskato vynuoges.

PrieZastys

— Straipsnis atnaujinamas i vynuogiy veisliy sarasg jtraukiant naujas veisles.
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— Aromatiniy veisliy, i$skyrus muskato vynuoges, jtraukimas j taisykle, pagal kurig galima gaminti vynus naudojant
ne daugiau kaip 15 % kity veisliy vynuogiy, grindZiamas tuo, kad muskato vynuogés daro pernelyg didele jtaka
skoniui. Pirmenybé teikiama ne itin aromatiniy veisliy vynuogéms, pavyzdziui, vynuogéms ‘Glera’, paplitusioms
gamybos vietovéje ir galin¢ioms pagerinti gaminamus baltuosius vynus, kurie paprastai vartojami jauni.

Sis standartinis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 2 straipsniu.

3. Vynuogiy veislés. Papildoma informacija apie naujoms vyno riiSims gaminti naudojamas vynuogiy veisles
Aprasymas ir pagrindimas

Aprasymas. Itraukiama vyno risis su vynuogiy veislés pavadinimu ,Pinot*, jskaitant jo risis ,Pinot Frizzante® ir ,Pinot
Spumante®, kuris gaminamas i§ vynuogiy veisliy ‘Pinot Grigio’, ‘Pinot Bianco’ ir ‘Pinot Nero’ (i§ kuriy gaminamas
baltasis vynas) — i§ kiekvienos jy atskirai arba kartu.

Priezastys. Nor¢jome kuo labiau pabrézti i§ iy veisliy vynuogiy SKVN ,Venezia“ vietovéje gaminamy skirtingy
kategorijy, kurios jau yra jtrauktos j produkto specifikacija ir bendrajj dokumentg (vynas, rii$inis putojantis vynas ir
pusiau putojantis vynas), vyny privalumus. Naujy vyno rasiy gamyba yra ilgo eksperimentavimo, kurio tikslas —
geriausiai panaudoti vynuogiy veisles, kurios jau auginamos ir yra tinkamos auginti kilmés vietos vietovéje,
rezultatas.

Sis standartinis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 2 straipsnio 2 dalimi.

Aprasymas. Vyno ,Venezia“ riidys ,Pinot Rosato“ arba ,Rosé” (iskaitant jo rasis ,Spumante” ir ,Frizzante) papildomos
tokiu vynuogiy veisliy mi$iniu: ‘Pinot Grigio’, ‘Pinot Bianco’ — ne maziau kaip 50 %; ‘Pinot Nero’ — nuo 5 %, bet ne
daugiau kaip 50 %

Priezastys. Kruopsciai atlikus eksperimentus, gaminamy vyny analize ir kokybés tyrima, siekiama padidinti $iy rasiy
vyno ir jo gamybai naudojamy vynuogiy veisliy verte.

Sis standartinis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 2 straipsnio 3 dalimi.

Aprasymas. Vynas ,Venezia Cabernet” turi biiti gaminamas i§ gamintojo valdoje auganciuose vynuogynuose uzauginty
vynuogiy, sudaryty i§ iy veisliy — i§ kiekvienos jy atskirai arba kartu: ‘Cabernet Sauvignon’, ‘Cabernet franc’ ir
‘Carmenere’.

Priezastys. Gamybos vietovéje vis dar yra seny vynuogyny, kuriuose gretimose eilése augancios vynuogiy veisliy
‘Cabernet Sauvignon’ ‘Cabernet Franc’ ir ‘Carmenére’ vynuogés vis dar sudaro visa vynuogyna. Be to, gamybos
vietovéje ir vyno gamybos rinkoje yra nusistovéjusi tradicija, pagal kurig galima gaminti vyng meistriskai maiSant
vynuogiy veislés ‘Cabernet’ vynuoges, atsizvelgiant | mety laiky kaitg ir kasmet uzauginamy vynuogiy kokybe.

Sis standartinis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 2 straipsnio 4 dalimi.

ApraSymas. Maziausia vynuogiy veisliy ‘Raboso Piave’ ir (arba) ‘Raboso Veronese’ vynuogiy procentiné dalis
vynuogyne, reikalaujama gaminant vyno ,Venezia“ rusis ,Rosato” arba ,Rosé“ (iskaitant jo rasis ,Spumante* ir
LFrizzante®), sumazinama nuo 70 % iki 50 %, leidZiant, kad visos tos pacios spalvos Trevizo ir Venecijos provincijose
tinkamy auginti veisliy vynuogés, i§skyrus muskato vynuoges, sudaryty 15 % vyno sudéties.

Priezastys. Vynuogiy veislés ‘Raboso’ vynuogés yra labai aitraus skonio, pasizymi sodriu riigitingumu ir taninais. Todél
manoma, kad bty tikslinga sumazinti vynuogiy veislés ‘Raboso’ vynuogiy dalj, leidziant, kad kitos vynuogiy veislés
sudaryty iki 15 % sudéties, i§skyrus muskato vynuogiy veisles, nes jos gali suteikti pernelyg vyraujantj skonj ir dél to
vynas gali tapti nebe toks subalansuotas ir harmoningas.

Sis standartinis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 2 straipsnio 5 dalimi.

ApraSymas. I§ vyno ,Venezia Rosso“ (raudonojo vyno) sudéties aprasymo isbraukiami zodZiai ,nearomatinés®, kad
biity galima naudoti aromatiniy veisliy vynuoges, i§skyrus muskato vynuoges.

Priezastys. Smulkds gamintojai, ypa¢ vyresnés kartos gamintojai, savo vynuogynuose vis dar augina skirtingy veisliy
vynuoges — kai kurios i§ jy aromatinés. Dabar bus galima naudoti ty veisliy vynuoges, kad bity galima suteikti
vynams israiskingesnj skonj ir, pasitelkiant augintojy patirtj bei jgiidzius, kartu islaikyti subalansuotumo ir kokybés
ypatumus.
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Sis standartinis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 2 straipsnio 6 dalimi.

Aprasymas. [traukiamas baltasis vynas ,Venezia“ ir jo riisis ,Bianco Passito” (kategorijoje ,Vynas®). Sie vynai turi biiti
gaminami i§ gamintojo valdoje auganciuose vynuogynuose uzZauginty vynuogiy ir j jy sudétj turi jeiti tokios veislés:
ne maziau kaip 50 % ‘Tokai Friulano’ ir (arba) ‘Verduzzo Friulano’ ir (arba) ‘Verduzzo Trevigiano’ ir (arba) ‘Glera’, Pinot
Nero’ (i§ kuriy gaminamas baltasis vynas). Gaminant §j vyna galima naudoti iki 50 % kity tos pacios spalvos Trevizo ir
Venecijos provincijose tinkamy auginti veisliy vynuogiy, i§skyrus muskato vynuoges.

Priezastys. Vynuogiy veislés ‘Pinot Nero’ vynuogés, i kuriy gaminamas baltasis vynas, yra nurodomos tarp papildomy
vynuogiy veisliy, kurios gali baiti naudojamos gaminant baltuosius vynus (jskaitant jy rtisis ,Passito, ,Spumante” ir
LFrizzante®), ir iy veisliy sarasas iSpleciamas jtraukiant visas baltyjy vynuogiy veisles, jskaitant aromatines, i§skyrus
muskato vynuoges, kuriy skonis pernelyg vyrauty $iy rtsiy vynuose, todél pirmenybé teikiama ne tokiy aromatiniy
veisliy naudojimui.

Sis standartinis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 2 straipsnio 1 dalimi.

4. Vyno gamybos vietové
ApraSymas ir pagrindimas

Aprasymas. [ procesus, kurie turi biti atliekami vyno gamybos vietovéje (administraciné Veneto regiono teritorija
ir Udinés ir Pordenonés provincijy administraciné teritorija), jtraukiami vynuogiy dZiovinimo ir brandinimo
procesai.

Priezastys. Vyno gamybos vietové nekei¢iama, taciau, atsizvelgiant i tai, kad buvo jtrauktos naujos vyno rasys ,Passito”
ir ,Riserva“, dabar nurodoma, kad dziovinimo ir brandinimo procesai turi bati atlickami Sioje dabartinéje
specifikacijoje apibréZtoje vietovéje, laikantis galiojanciy teisés akty.

Sis standartinis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 5 straipsniu ir juo bendrasis dokumentas nekei¢iamas.

5.  Auginimo taisyklés
ApraSymas ir pagrindimas

3 punkto pirma pastraipa. Apibiidinimas: nustatyta, kad vynuogiy veisliy ‘Raboso Piave’ ir ‘Raboso Veronese’ hektare
turi biiti ne maziau kaip 1 500 augaly, palyginti su kitoms SKVN veisléms nustatytais 2 500 augaly viename hektare.

Priezastys. Vynuogiy veislés ‘Raboso Piave ir ‘Raboso Veronese’ yra labai augios ir joms reikia erdvés, kad jy gausi
lapija galéty laisvai keroti ir kad biity i$vengta per tankaus jy susodinimo. Todél sodinimo biidais, kai sodinama ne per
daug tankiai, galima pasiekti optimalig augaly ir (arba) derliaus pusiausvyra ir geresnj rezultata, susijusj su tuo, kad taip
netrukdoma atsiskleisti visam $ios vynuogiy veislés derlingumo ir riigstingumo potencialui.

Sis standartinis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 4 straipsnio 3 dalies pirma pastraipa ir juo bendrasis
dokumentas nekeiciamas.

Aprasymas. Panaikinamas desimties mety terminas, per kurj vynas su kilmés vietos nuoroda gali biiti gaminamas
naudojant vynuoges i§ vynuogyny, pasodinty ir auginamy pagal sistema ,Bellussera“ prie§ patvirtinant specifikacija,
kuria pripazjstama SKVN ,Venezia“ (2011 m. sausio 7 d. Oficialiojo leidinio Nr. 4 paprastame priede Nr. 6 paskelbtu
2010 m. gruodzio 22 d. ministro potvarkiu).

Priezastys. Siekiama iSsaugoti auginimo metodg ,Bellussera“, kuris yra vertinamas kaip gyvas vietos vynuogiy
auginimo tradicijos atminimas, nes jis yra tradicinis ir biidingas vietovei, taip pat turi ypatinga verte krastovaizdzio ir
istoriniu pozitriu. Todél norime i§vengti, kad pasibaigus pereinamajam laikotarpiui Sios auginimo sistemos biity
iSardytos, ir jas leidZiama naudoti tol, kol jos ilgainiui paprastai bus pakeistos, taip pat ir dél to, kad, kaip parodé
patirtis, $iy seny vynuogyny derlingumo ir kokybés rodikliai isliko pastoviis per daugelj mety.

Sis standartinis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 4 straipsnio 3 dalies antra pastraipa ir juo bendrasis
dokumentas nekeiciamas.
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6. Didziausia iSeiga ir minimali natiirali etilo alkoholio koncentracija tiirio procentais
Aprasymas ir pagrindimas

Aprasymas. Itraukiama papildoma informacija apie iSeiga i§ vieno hektaro ir alkoholio koncentracija, skirta produkto
specifikacijos 1 straipsnyje nurodytiems naujos riiSies produktams (,Carmenere”, ,Malbech®, ,Refosco dal Peduncolo
Rosso®, ,Pinot Noir®, jskaitant ,Spumante®; baltyjy vynuogiy produktams — ,Chardonnay*, jskaitant pusiau putojanciy
ir putojanciy vyny gamybg, ,Manzoni Bianco, ,Sauvignon®, ,Verduzzo Trevigiano“ ir ,Friulano®, ,Pinot Grigio
Spumante® ir ,Pinot Grigio Frizzante®, baltajam vynui ir ,Raboso Piave* ir (arba) ,Veronese®).

Priezastys. [traukta informacija apie atitinkamg vynuogiy iSeiga i hektaro. I3eiga atitinka vynuogiy veisliy, kurios jau
buvo naudojamos, derlingumo lygius: baltajam vynui skirty gaminti vynuogiy — 15 t/ha, raudonajam — 16 t/ha, o
putojantiems ir pusiau putojantiems vynams gaminti skirty vynuogiy — 17 tony. Si vynuogiy ieiga i§ hektaro ir
natdrali etilo alkoholio koncentracija yra tam tikrg laikg trukusio eksperimentavimo rezultatas, kuris atspindi i$
derlingame dirvoZzemyje auganciy vynuogyny, kuriuose yra labai geras vandens prieinamumas, gautos produkcijos
kiekius ir vynuogiy bei vyny kokybés parametrus.

Sis standartinis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 4 straipsniu ir bendrojo dokumento 1.5.2 punktu.

7. Vyno riasims su nuoroda ,Riserva“ gaminti skirty vynuogiy minimali natirali etilo alkoholio koncentracija
tiirio procentais

ApraSymas ir pagrindimas

Aprasymas. Vynuogiy, skirty gaminti vynus, kurie turi bati Zenklinami terminu ,Riserva“ (raudonosios vynuogés —
‘Merlot’, ‘Cabernet Sauvignon’, ‘Cabernet, ‘Malbech’ ir ‘Refosco dal Peduncolo Rosso’), minimali natirali etilo
alkoholio koncentracija tiirio procentais turi bati 1 % didesné nei nurodyta ant atitinkamo bazinio vyno.

Priezastys. Dél to, kad vynuogiy minimali natirali etilo alkoholio koncentracija tirio procentais yra 1 % didesné uz
atitinkamo bazinio vyno koncentracijg, vynuogés yra labiau tinkamos gaminti vynams, kurie skirti brandinti, ir tuo
pat metu tai padeda uZztikrinti jy kokybe.

Sis standartinis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 4 straipsniu ir juo bendrasis dokumentas nekei¢iamas.

8. Vyno gamybos taisyklés
ApraSymas ir pagrindimas

Aprasymas. Vynams su nuoroda ,Riserva“ pateikimo vartoti terminas — ne anks¢iau kaip praéjus 24 ménesiams nuo
vyno gamybos mety lapkricio 1 d.

Priezastys. Ankstyvas vynuogiy nokimas, kartu taikant vis veiksmingesnes vyndarystés ir gamybos technologijas,
reiskia, kad vynas gali baiti pagaminamas grei¢iau. Vis délto norime uzZtikrinti, kad vynai ,Riserva“ baty tinkamai
brandinami bent dvejus metus, kaip nustatyta galiojanciuose teisés aktuose. Pagal iy vyny gamybos tradicija
nereikalaujama, kad vynas baty ilgai brandinimas butelyje. Todél manome, kad bent dvejy mety nuo gamybos mety
lapkri¢io 1 d. brandinimo laikotarpis yra tinkamas.

ApraSymas. Vyny su nuoroda ,Passito” pateikimo vartoti terminas — ne anksc¢iau kaip praéjus 12 ménesiy nuo vyno
gamybos mety lapkricio 1 d.

Priezastys. Kalbant apie vyno ri$iy ,Bianco Passito“ ir ,Verduzzo Passito“ gamybg, atlickant eksperimentus buvo
nustatyta, kad per brandinimo metus $ie vynai gali pasiekti optimaly kokybés lygi ir kartu islaikyti vartotojams
patinkantj gaivumga. Taip pat nustatyta, kad pagaminimo mety lapkri¢io 1 d. yra tinkama brandinimo mety pradzios
data.

Sis standartinis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 5 straipsniu ir juo bendrasis dokumentas nekei¢iamas.

9. Vyno gamybos metodai
Aprasymas ir pagrindimas

ApraSymas. Naudojama vynuogiy misa ir vynai, jskaitant skirtingy vynuogiy derliaus mety vynus, maiSomi su ta pacia
nuoroda Zymimais vynais, kuriy didZiausias leistinas kiekis nevirsija 15 % Be to, leidZziama pridéti ne daugiau kaip
15 % vynuogiy misos ir (arba) vyny, iskaitant skirtingy vynuogiy derliaus mety ta pacia nuoroda, t. y. ,Venezia®,
Zymimus vynus, jeigu vyno gamybos procese naudojamos vynuogés buvo uZaugintos vynuogynuose, kuriuose
auginamos tik vienos veislés vynuoges, arba bent jau kad §i procentiné dalis nebiity vir§yta pridedant papildomy
2 straipsnio 1 dalyje nurodyty veisliy ir ty veisliy, kurias leidZiama naudoti pagal $ig praktika, vynuogiy.
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Priezastys. Galimybé taikyti $ig praktika pagal galiojancias vynams su SKVN ir SGN taikomas taisykles, siekiant
pagerinti tam tikrus kokybés parametrus, pvz., vyno riigstinguma, struktiira, spalva ir aromatines frakcijas, dabar yra
aiskiai nurodyta.

Standartinis produkto specifikacijos 5 straipsnio 5 dalies ir bendrojo dokumento 1.5 (,Vyno gamybos metodai®) ir
1.5.1 (,Specialiis vynininkystés metodai“) punkty pakeitimas.

ApraSymas. DidZiausia vyno iSeiga i§ vynuogiy gaminant vyno rsis ,Passito” ir vynus ,Passito®, skirtus vyno rtsims su
nuoroda ,Riserva“ gaminti, neturi bati didesné kaip 50 %

Priezastys. Kalbant apie vynuoges, kurios turi biiti naudojamos vynams su nuoroda ,Passito” ir vynams ,Passito, kurie
turi baiti naudojami gaminant vynus ,Riserva“, gaminti (ne daugiau kaip 30 %), iSeiga neturi vir$yti 50 %, nes Sia
procentine dalimi uZztikrinama, kad pagaminti vynai biity geresnés struktiiros ir kompleksiskesni dél vynuogeése, i3
kuriy jie pagaminti, esancio cukraus, ekstrakty kiekio ir rtigstingumo.

Standartinis produkto specifikacijos 5 straipsnio ir bendrojo dokumento 1.5 (,Vyno gamybos metodai®) ir 1.5.1
(,Specialiis vynininkystés metodai) punkty pakeitimas.

ApraSymas. 1 straipsnyje nurodyti putojantys ir pusiau putojantys vynai turi biiti gaminami antrg kartg fermentuojant
slégiui atspariose talpyklose.

Priezastys. Aptariamoje vietovéje yra nusistovéjusi vyny gamybos tradicija taikant antring fermentacija slégiui
atspariose talpyklose (,Charmat® metodas), nes taikant §j gamybos biidg galima islaikyti daugiau naudojamoms
vynuogiy veisléms biidingy skoniy. Sis paaiskinimas taip pat suteikia nedviprasmiska ir aiskig informacijg vartotojui
apie SKVN ,Venezia“ vyny gamybos metods.

Sis standartinis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 5 straipsnio 7 dalimi.

Aprasymas. Vynams ,Riserva“ gaminti naudojama ne daugiau kaip 30 % vytinty vynuogiy.

Priezastys. Taikant §j metoda galima labai pagerinti vyny kokybe. Ji placiai taiko vietos gamintojai, norintys gaminti
aukstos kokybés vynus. Nustatyta 30 % riba laikoma tinkama siekiant uZtikrinti aukstesnj kokybés lygj nepakeiciant
vyny ,Riserva“, kuriy sudétyje yra perteklinis cukraus kiekis, pobtidzio, i§saugant harmoninga, sodry vyno skoni.

Sis standartinis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 5 straipsnio 8 dalimi.

ApraSymas. Vynuogeés turi biti dziovinamos tinkamoje aplinkoje. Gali bati naudojama aplinkos kondicionavimo
sistema, jeigu ji veikia esant temperatiirai, panasiai | temperatiirg, kurioje vyksta tradiciniai vynuogiy dziovinimo

procesai.

Priezastys. Siame punkte nurodoma, kad vynuogés gali biiti dZiovinamos tinkamose patalpose, kuriose produktas ir
aplinka gali biti kontroliuojami naudojant jranga, kuria uztikrinamos tinkamos salygos laipsniskam, vienodam
dziovinimui, taip apribojant cheminiy produkty naudojima vynuogéms islaikyti.

Sis standartinis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 5 straipsnio 9 dalimi.

Aprasymas. Atidétos dziovinti vynuogés negali biti naudojamos vynui gaminti iki lapkri¢io 15 d. Veneto regiono
valdzios institucijos, gavusios pagrista konsorciumo prasyma, gali leisti pradéti atlikti iuos [gamybos] veiksmus. Kai
vynuogeés suvytinamos, jy natirali etilo alkoholio koncentracija tiirio procentais turi biiti ne mazesné kaip 15 %.
Priezastys. Nurodyta vytinty vynuogiy luobeliy traiskymo data yra pagrista vynuogiy, kurios buvo dziovinamos,
savybiy faktiniais matavimais. Pastaraisiais metais dél klimato kaitos derliaus nuémimo laikotarpis prasidédavo vis
anks¢iau ir anksciau; todél, kadangi vynuogés daznai pasiekia reikiamg sudzitvimo lygj anks¢iau nei tikétasi,
traikymas gali baiti paankstintas iki numatytos lapkri¢io mén. vidurio dienos, nepazeidziant reikiamos kokybés ir
ypa¢ minimalios 15 % natiiralios etilo alkoholio koncentracijos tiirio procentais.

Sis standartinis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 5 straipsnio 10 dalimi.

10. Vartojimo savybiy pakeitimas
ApraSymas ir pagrindimas

Aprasymas. [ produkto specifikacija jau jtraukty vyno rasiy, tokiy kaip ,Venezia Rosso®, ,Venezia Merlot*, ,Venezia
Cabernet Sauvignon® ir ,Venezia Cabernet Franc“, maziausio becukrio ekstrakto kiekio padidinimas nuo 20 iki 23 g/l.

Priezastys. I daugelio mety duomeny apie $iy vyny gamyba matyti, kad becukrio ekstrakto kiekis juose virijo
nustatytg ribinj kieki. Todél noréjome uZztikrinti, kad $is ribinis kiekis atitikty $iy produkty kokybés lygi.
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Aprasymas. [traukiamos $ios naujos vyno risys ir savybés vartojimo metu: raudonojo vyno risis ,Riserva“, ,Merlot” ir
,Cabernet Sauvignon®; ,Refosco dal Peduncolo Rosso*, iskaitant jo rai§j ,Riserva“; ,Cabernet ir ,Malbech®, jskaitant jy
radis ,Riserva“; ,Carmenére; ,Pinot Nero®, iskaitant putojantj vyna; ,Pinot", iskaitant jo r@§is ,Spumante* ir
,Frizzante®; ,Pinot Rosato“ arba ,Rosé®, jskaitant ,Spumante ir ,Frizzante®; ,Chardonnay Spumante” ir ,Chardonnay
Frizzante®, jskaitant jy risis, pagamintas i§ dviejy vynuogiy veisliy maiSant su vynuogiy veisliy ‘Glera’, ‘Verduzzo’,
‘Taf’, ‘Pinot Bianco’ ir ‘Pinot Nero’ vynuogémis (i§ kuriy gaminamas baltasis vynas); ,Manzoni bianco®; ,Sauvignon®;
Verduzzo®, iskaitant jo raj ,Passito”; ,Pinot Bianco®; ,Traminer®, jskaitant ,Spumante; ,Tai*; ,Pinot Grigio®, jo rusys
~Rosato®, ,Spumante”ir ,Frizzante®, ,Rosato Spumante” ir ,Rosato Frizzante® ir ,Bianco Passito®.

Priezastys. ApraSomos naujos vyno rasys ir savybés bei parametrai, atsirad¢ dél jusliniy bei fizikiniy ir cheminiy
bandymy.

Jau jtraukty i specifikacija vyno rasiy — ,Bianco Spumante®, jo riisiy ,Rosato” arba ,Rosé Spumante” ir ,Bianco
Frizzante“ — bendros alkoholio koncentracijos tiirio procentais pakeitimas nuo 11 % iki 10,5 %.

Priezastys. Siems vynams gaminti naudojamos vynuogés renkamos anksti, siekiant gaminti gaivesnius, riigstesnius
vynus, kuriuose yra maziau alkoholio. Todél buvo manoma, kad tikslinga siek tiek sumazinti alkoholio koncentracija,
nedarant jokio poveikio kokybei.

ApraSymas. Jau jtraukto j specifikacijg vyno ,Venezia“ riiSies ,Bianco Frizzante“ becukrio ekstrakto kiekio sumazinimas
nuo 16 iki 14 g/l.

Priezastys. Siems vynams gaminti naudojamos vynuogés renkamos anksti, siekiant gaminti ne tokios tvirtos struktiiros
vynus, kuriuos vertina pirmenybe lengvesniems vynams teikiantys vartotojai.

Aprasymas. Vyno rasies ,Rosato” arba roZinio vyno skonis apibaidinamas kaip ,sausas-pusiau sausas®, o ne ,sausas".
Priezastys. Cukraus kiekis buvo padidintas dél to, kad vynuogiy veislés ‘Raboso’ procentinés dalies pokytis nuo 70 %
iki 50 % reiskia, kad Sios riSies vyne cukraus kiekis gali bati didesnis, kartu vynas islaiko gaivuma, kurj jam suteikia

Sios pagrindinés vynuogiy veislés riigitingumas.

Aprasymas. Vyno risiy ,Rosato” arba ,Rosé Spumante” skonis apibidinamas kaip ,natiiralus briutas-pusiau sausas®, o
ne ,briutas-pusiau sausas”.

Priezastys. I$ple¢iant putojancio vyno rasiy jvairove, kad ji atitikty rinkos poreikius, gamintojams suteikiama galimybé
pagaminti platesnj produkty asortimenta, kuris patenkins vartotojy pageidavimus.

Aprasymas. Po vyny apibidinimo jterpiamas toks 2 punktas:

2) Kalbant apie savybes, kurios vartojimo metu buvo biidingos vyno riisims, pagamintoms i$ dviejy vynuogiy veisliy, daroma
nuoroda j i§ vienos veislés pagaminty vyno riisiy, o ypac j veislés, kurios kiekis vyne yra didesnis, aprasytus parametrus.

Priezastys. Gaminant vynus i§ dviejy vynuogiy veisliy, jy pobiidj paprastai lemia veislés, kurios kiekis vyne yra
didesnis, savybés.

ApraSymas. Paskutiné pastraipa tampa 3 dalimi,  teksta jterpiamas Zodis ,kvapas“: ,Atsizvelgiant | galimybe laikyti
medinése talpyklose, vyny kvapas ir skonis gali turéti neZymy medienos prieskoni.”

Priezastys. Pastraipos numeravimo pakeitimas (korektiiros klaidos iStaisymas) ir standartinis pakeitimas, kuriuo
paaiskinama, kad medienos prieskonj galima uzuosti.

Standartinis produkto specifikacijos (6 straipsnis. ,Vartojimo savybés®) ir bendrojo dokumento 1.4 punkto (,Vyny
apraSymas“) pakeitimas.

11. Zenklinimas ir pateikimas. Neprivalomos nuorodos etiketéje
ApraSymas ir pagrindimas

Aprasymas. Raudonyjy vyny ,Venezia DOC* etiketéje ZodZiai ,etiketéje nepateikiama nuoroda j spalva“ pakei¢iami
zodziais ,etiketéje gali bati nepateikiama nuoroda i spalva“.

Priezastys. Sis paaiSkinimas biitinas siekiant i$vengti painiavos vartotojams ir sudaryti galimybe vien tik paZiiréjus
pakuote geriau nustatyti produkto ra§j, baltajj ar raudonajj vyna.

Sis standartinis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 7 straipsnio 4 dalimi.

Aprasymas. Kalbant apie baltuosius vynus ,Venezia DOCY jskaitant jy rasis ,Spumante” ir ,Frizzante*, Zodziai:
Letiketéje nepateikiama nuoroda j spalva” pakeiciami ZodzZiais: ,etiketéje gali biti nepateikiama nuoroda i spalva“.
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Priezastys. Manome, kad gamintojams turéty biti leidZziama nuspresti, ar nurodyti vyno spalva atsizvelgiant j rinkos
poreikius ar aplinkybes.

Sis standartinis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 7 straipsnio 5 dalimi.

Aprasymas. Etiketéje pateikiama neprivaloma nuoroda: ,Vyno ,Pinot Grigio“, jskaitant jo rasis ,Spumante” ir
JFrizzante®, etiketéje gali biiti pateikiama nuoroda j spalva ,rozinis“ arba jai giminingas spalvas (rausvas, vario spalvos
(;oranzinis vynas®) ir pan.).”

Priezastys. RozZiniai vynai sulaukia vis daugiau démesio rinkose, jskaitant uZsienio rinkas. Todél gamintojai nori turéti

galimybe pateikti vyno ,Venezia“ risies ,Pinot Grigio Rosato“ vyna, pabrézdami jo savybe, susijusig su roZine spalva ar

jai giminingomis spalvomis, nurodydami tai etiketéje.

Sis standartinis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 7 straipsnio 6 dalimi.

12. Zenklinimas ir pateikimas. Veisliy pavadinimy nurodymas etiketéje
ApraSymas ir pagrindimas

Aprasymas. Jterpiama nauja 9 pastraipa, kurioje nustatytos dviejy ar daugiau vynuogiy veisliy pavadinimy nuorodos
etiketéje taisyklés.

Priezastys. Atsizvelgiant j tai, kad i produkto specifikacijg jtraukti i§ dviejy vynuogiy veisliy pagaminti vynai, jterpiama
nauja 9 pastraipa, kurioje daroma nuoroda | Komisijos deleguotojo reglamento (ES) 2019/33 50 straipsnio 1 dalies a
punkto ii papunk¢io ir Istatymo Nr. 238/2016 45 straipsnio 1 dalies nuostatas.

Sis standartinis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 7 straipsniu.

13. RySys su geografine aplinka
ApraSymas ir pagrindimas

Aprasymas. [trauktos nuorodos i du 1 kategorijos ,Vynai“ produktus, jau jtrauktus j bendrajj dokumentg, — ,Bianco
Passito” ir ,Bianco Passito“ su veislés pavadinimu ‘Verduzzo’ — pagal b punkta.

Priezastys. Kadangi yra nusistovéjusi tradicija vynuoges dZiovinti dZiovinimo patalpose arba ant vynmedzio, noréjome
padidinti vyny ,Passito“ gamybos verte, jtraukdami $ios tradicijos aprasyma i produkto specifikacijg. Visy pirma,
vynuogiy veisliy ,Verduzzo Trevigiano“ ir ,Friulano“ vynuogés yra ypa¢ tinkamos dziovinti kartu su kitomis
tradiciskai auginamomis vietovéje vynuogiy veislémis, pvz., ,Tocai ir ,Glera®, kurios $ios riisies vynams gali suteikti
aromatinj, gaivy ar riigsty skonij.

Aprasymas. b punkte pateikta nuoroda i jau jtraukty i bendrajj dokumentg putojanciy ir pusiau putojanciy vyny
(priklausanciy kategorijoms ,Rasiniai putojantys vynai“ ir ,Pusiau putojantys vynai‘) gamyba, naudojant vien tik
,Charmat“ metoda (antring fermentacijg slégiui atspariose talpyklose).

Priezastys. Noréjome nurodyti, kad $is gamybos budas yra tradicinis SKVN (it. DOP) ,Venezia“ gamybos vietovéje.
Taikydami §j metodg gamintojai igijo puikiy jgtidZiy, Ziniy ir gerg varda visame pasaulyje.

Sis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 9 straipsniu ir bendrojo dokumento 1.8 skyriumi.

14. Nuorodos j kontrolés jstaiga
ApraSymas ir pagrindimas
Aprasymas. Nuorody atnaujinimas siekiant atsizvelgti i galiojancius teisés aktus.
Priezastys. Atnaujinamos nuorodos  galiojancius teisés aktus.

Sis standartinis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 10 straipsniu; produkto specifikacijos pakeitimas
(korektiiros klaidos istaisymas).

15. Tradiciniai terminai
Aprasymas ir pagrindimas

ApraSymas. Itraukti terming ,Passito” | vyno rusiy ,Venezia Bianco“ ir ,Venezia Verduzzo“ pavadinimus, vartoti
raudonajam vynui skirta terming ,Riserva“ ir vynuogiy veisliy pavadinimus ,Merlot“, ,Cabernet Sauvignon®,
,Carmenere”, ,Malbech, ,Cabernet* ir ,Refosco dal Peduncolo Rosso®, kurie visi priklauso jau jtrauktai | produkto
specifikacija 1 kategorijai ,Vynai*.

Priezastys. Si produkto specifikacija ir bendrasis dokumentas atnaujinami atsizvelgiant j produkto specifikacijos
1 straipsnyje nurodyty naujy vyno rasiy panaudojima.
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[traukti terminai ,Passito” ir ,Riserva“.

Produkto specifikacijos ir bendrojo dokumento 1.3.2 punkto b papunkéio (,Tradiciniai terminai®) standartinis
pakeitimas.

16. Pagrindinés vyniniy vynuogiy veislés
ApraSymas ir pagrindimas

Raudoniesiems, baltiesiems ir roZiniams vynams gaminti naudojamy vynuogiy veisliy saraso atnaujinimas, nurodant
vieng arba dvi vynuogiy veisles.

Standartinis bendrojo dokumento 1.7 punkto pakeitimas.

17. Antrinés vyniniy vynuogiy veislés
ApraSymas ir pagrindimas
Informacijos apie Venecijos ir Trevizo provincijose tinkamas auginti antrines vynuogiy veisles atnaujinimas.

Bendrojo dokumento 1.5 punkto ,Antrinés vyniniy vynuogiy veislés® 1 punkto ,Kita informacija“ standartinis
pakeitimas.

BENDRASIS DOKUMENTAS

1. Produkto pavadinimas

,Venezia“

2. Geografinés nuorodos tipas

SKVN - saugoma kilmés vietos nuoroda

3. Vynuogiy produkty kategorijos
1. Vynas
5. Rusinis putojantis vynas

8. Pusiau putojantis vynas

4. Vyno (-y) apraSymas
1 kategorija. Vynas. Raudonieji vynai: ,Venezia Rosso” ir ,Venezia“ su vynuogiy veislés nuoroda.

Raudonieji vynai su SKVN ,Venezia“, jskaitant vynus su vynuogiy veisliy pavadinimais ,Merlot“, ,Cabernet Sauvignon®,
,Carmenere®, ,Malbech®, ,Cabernet®, ,Refosco dal Peduncolo Rosso“ ir ‘Pinot Nero’, yra nuo rubino raudonumo iki
tamsiai raudonos spalvos, su galimais granato arba purpuriniais atspalviais, jei vynai brandinti, kaip ir jy ,Riserva“
radys. Jie pasizymi intensyviy, subtiliy ir ilgai iSliekanciy aromaty puokste bei sausu, harmoningu ir aksominiu
skoniu, kartais Zoliniu arba vaisiniu, priklausomai nuo vynams gaminti naudoty vynuogiy veisliy. Minimali bendra
alkoholio koncentracija tiirio procentais yra 11 % arba, kalbant apie vynus su nuoroda ,Riserva®, 12,5 %. Vyny su
nuoroda ,Riserva“ maziausias becukrio ekstrakto kiekis yra 23 g/l arba 25 g/1.

Bet kokie analitiniai parametrai, kurie néra nurodyti toliau pateiktoje lenteléje, atitinka nacionalinés ir ES teisés aktuose
nustatytus apribojimus.

Bendrosios analitinés savybés

DidzZiausia bendra alkoholio koncentracija (tirio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) 11

Maziausias bendrasis riigstingumas iSreikstas vyno riigstimi —4,5 g/l

DidzZiausias lakusis ragstingumas (miliekvivalentais viename
litre)

DidzZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais vie-
name litre)

1 kategorija ,Vynas“. Baltieji ir roZiniai vynai: ,Venezia Bianco“ ir ,Venezia“ su vynuogiy veislés nuoroda, ,Venezia
Rosato®.
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Baltieji vynai su SKVN ,Venezia“, jskaitant vynus su vynuogiy veisliy ,Chardonnay*, ,Pinot“ ir ,,Pinot Grigio® (taip pat jy
rozinés spalvos riisj), ,Manzoni Bianco®, ,Verduzzo®, ,Sauvignon®, ,Pinot Bianco®, ,Tai“ ir ,Traminer” yra nuo Siaudy
geltonumo iki aukso geltonumo spalvos, kartais — Zalsvo atspalvio. RoZiniai vynai — tai jvairaus intensyvumo rausvos
spalvos, kartais — varinio atspalvio, vynali. Jie pasiZymi stipriu, bidingu aromatu ir sausu, harmoningu ir aksominiu
skoniu, kartais — vaisiniu, priklausomai nuo vynams gaminti naudoty vynuogiy veisliy, kaip yra naudojant ,Pinot* ir
,Pinot Grigio veisliy vynuoges. Minimali bendra alkoholio koncentracija tiirio procentais svyruoja nuo 10,5 % —
rozinio vyno ,Venezia“ iki 11 % — kity rasiy vyno. Maziausias becukrio ekstrakto kiekis yra 14 g/l, o roZzinio vyno
JVenezia“ - 16 g/l.

Bet kokie analitiniai parametrai, kurie néra nurodyti toliau pateiktoje lenteléje, atitinka nacionalinés ir ES teisés aktuose
nustatytus apribojimus.

Bendrosios analitinés savybés

Didziausia bendra alkoholio koncentracija (tiirio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %) 10,5

Maziausias bendrasis riigstingumas 4,5

Didziausias lakusis riigstingumas (miliekvivalentais viename
litre)

DidZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais vie-
name litre)

1 kategorija. Vynas. ,Venezia Passito®, jskaitant raisis su veisliy pavadinimais.

SKVN ,Venezia“ taip pat apima vyng ,Passito Bianco* su vynuogiy veislés ,Verduzzo* pavadinimo nuoroda. Siems
vynams biidinga jvairaus intensyvumo aukso geltonumo, kartais — gintaro spalva. Jie pasizymi stipriu, bidingu
aromatu ir saldZiu, harmoningu bei aksominiu skoniu. Minimali bendra alkoholio koncentracija tario procentais yra
15 %, o maziausias ekstrakto kiekis — 26 g/l.

Bet kokie analitiniai parametrai, kurie néra nurodyti toliau pateiktoje lenteléje, atitinka nacionalinés ir ES teisés aktuose
nustatytus apribojimus.

Bendrosios analitinés savybés

Didziausia bendra alkoholio koncentracija (trio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) 12

MaZiausias bendrasis rigstingumas 4,5

Didziausias lakusis rigstingumas (miliekvivalentais viename | 25
litre)

DidZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais vie-
name litre)

5 kategorija. RiiSinis putojantis vynas. ,Venezia Spumante” — baltasis, roZinis vynas ir jo ri§ys su vynuogiy veisliy
pavadinimy nuoroda.

Putojantys vynai su SKVN ,Venezia“, kurie yra baltieji ir roZiniai vynai ir kurie gali bati pavadinti vynuogiy veisliy
pavadinimais ,Pinot®, ,Pinot Grigio®, ,Pinot Nero“, ,Chardonnay* ir ,Traminer*, pasiZymi lengva ir greitai i$nykstancia
puta ir jvairaus intensyvumo Siaudy geltonumo spalva su aukso arba vario atspalviais, arba, jei jie pagaminti i§
juodyjy vynuogiy veisliy, kartais jgaung rausva atspalvi. Vynai pasizymi subtiliu ir vaisiniu aromatu ir gaivu,
harmoningu skoniu, kuris gali bati jvairus — nuo natiiralaus briuto iki pusiau sauso, kartais — saldus ir aromatingas, jei
jie pagaminti i§ , Traminer” vynuogiy veislés.

Minimali bendra alkoholio koncentracija tiirio procentais yra 10,5 %, o maziausias ekstrakto kiekis — 14 g/l.

Bet kokie analitiniai parametrai, kurie néra nurodyti toliau pateiktoje lenteléje, atitinka nacionalinés ir ES teisés aktuose
nustatytus apribojimus.
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Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia bendra alkoholio koncentracija (tiirio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %) 10,5

Maziausias bendrasis riigstingumas 5

Didziausias lakusis rigstingumas (miliekvivalentais viename
litre)

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais vie-
name litre)

8 kategorija. Pusiau putojantis vynas. ,Venezia Frizzante — baltasis, roZinis vynas ir jo rasys su vynuogiy veisliy
pavadinimy nuoroda.

Pusiau putojantys vynai su SKVN ,Venezia“, kurie apima baltuosius ir roZinius vynus ir kurie gali bati pavadinti
vynuogiy veisliy pavadinimais ,Pinot“, ,Pinot Grigio“ arba ,Chardonnay*, pasiZymi jvairaus intensyvumo Siaudy
geltonumo spalva arba kartais — jvairaus intensyvumo vario arba rausvos spalvos atspalviais. Jiems biidingas subtilus
ir vaisinis aromatas bei skonis, kuris gali baiti nuo sauso iki vidutinigkai sauso.

Minimali bendra alkoholio koncentracija tiirio procentais yra 10,5 %, o maziausias ekstrakto kiekis — 14 g/l.

Bet kokie analitiniai parametrai, kurie néra nurodyti toliau pateiktoje lenteléje, atitinka nacionalinés ir ES teisés aktuose
nustatytus apribojimus.

Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia bendra alkoholio koncentracija (tirio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) 10,5

Maziausias bendrasis rig$tingumas 4,5

DidzZiausias lakusis ragstingumas (miliekvivalentais viename
litre)

DidzZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais vie-
name litre)

5. Vyno gamybos metodai

a.  Pagrindiniai vynininkystés metodai
Putojancio ir pusiau putojancio vyno gamyba
Auginimo praktika

Putojantys ir pusiau putojantys vynai turi baiti gaminami vien tik taikant antring fermentacija slégiui atspariose
talpyklose.

Vytinty vynuogiy naudojimas ,Riserva“ riiSies vynams gaminti.
Specifinis vynininkystés metodas

Vynams ,Riserva“ gaminti gali biiti naudojama ne daugiau kaip 30 % vytinty vynuogiy.

b.  DidZiausia iSeiga

,Chardonnay*, jskaitant ,Spumante” ir ,Frizzante®, ,Manzoni Bianco*, ,Sauvignon®, ,Verduzzo Trevigiano®, ,Verduzzo
Friulano®, ,Tocai Friulano“

105 hektolitrai i3 hektaro.

,Bianco Spumante®, ,Bianco Frizzante®, ,Rosato” ir (arba) rozinis vynas, jskaitant ,Spumante” ir ,Frizzante®, ,Raboso
Piave*“ ir ,Raboso Veronese*

119 hektolitry i§ hektaro.

,Venezia Rosso®, ,Merlot*, ,Cabernet®, ,Sauvignon®, ,Cabernet franc®, ,Carmenere®, ,Malbech*, ,Refosco dal Peduncolo
Rosso*, ,,Pinot Nero®, 1skaitant ~Spumante*

112 hektolitry i§ hektaro.
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,Venezia Bianco®, ,Pinot Bianco®, ,Traminer”, jskaitant ,Spumante®, ,Pinot Grigio“, jskaitant ,Spumante* ir ,Frizzante*

105 hektolitrai i$ hektaro.

6. Nustatyta geografiné vietové

Vynams ,Venezia DOC“ gaminti naudojamy vynuogiy auginimo vietové apima visg administracing Venecijos ir Trevizo
provincijy teritorija.

7. Pagrindiné(s) vyniniy vynuogiy veislé(s)
‘Carmenere N.” - ‘Cabernet’
‘Manzoni bianco’
‘Malbechh N’
‘Sauvignon B
‘Taminer aromatico Rs’
‘Raboso piave N." - ‘Friularo’
‘Pinot bianco B.” - ‘Pinot’
‘Pinot nero N.” — ‘Pinot’
‘Refosco dal peduncolo rosso N." — ‘Refosco’
‘Raboso veronese N." — ‘Raboso’
‘Cabernet franc N.” — ‘Cabernet’
‘Cabernet sauvignon N.’ — ‘Cabernet’
‘Chardonnay B.
‘Pinot grigio’ — ‘Pinot’
‘Tocai friulano B.’ — ‘Taf’
‘Merlot N’
‘Verduzzo friulano B. - ‘Verduzzo’
‘Glera lunga B." - ‘Glera’

‘Verduzzo trevigiano B. — ‘Verduzzo’

8. RySys (-iai) su geografine vietove
SKVN ,Venezia“. Ry3ys su aplinka

Kadangi nuo neatmenamy laiky teritorijoje aplink Venecija ir Trevizag buvo auginamos vynuogeés, taciau biatent
Venecijos Respublikoje, kur gimé Stato da Terra (liet. ,Zemyniné valstybé“), buvo suteikta didelé paskata plétoti vietos
vyno gamyba. Vynuogiy auginimo tradicija susiformavo didelio nuosmukio laikotarpiu XVIII a.—XIX a. pirmoje puséje
kaip nepaliaujamo ir sumanaus darbo, kurj daugiausia atliko Koneljano vynininkystés mokykla, padéjusi sukurti
pagrindinj Italijos Siaurés ryty vynuogiy auginimo centrg, rezultatas. ,Venezia DOC* vietovés klimatas apibidinamas
kaip ,drégnas vidutinis“ ir tai lemia ne tik jo geografiné platuma, bet ir netoliese esanti jiira bei kalnai, lagtinos, lygus
reljefas ir nuolat puciantis véjas.

,Venezia DOC“ gamybos vietové apima Trevizo ir Venecijos provincijas. Tai plati aliuvinés kilmés teritorija, kurioje
vyrauja i§ aliuviniy nuoguly sudaryti dirvoZemiai, susidar¢ daugiausia dél tirpstanciy Alpiy ir priesalpiniy ledyny, o
véliau veikiant dideliy upiy (Brentos, Pjavés, Taljamento ir, maZesniu mastu, Livencos) vandenims. Lyguma galima
lengvai padalyti i dvi dalis — auk$tumg ir Zemuma, atskirtas j pavirsiy istekanciy Saltiniy linijja. Aukstutinés lygumos
dirvozemiams buidingos aliuvinés ir ledyninés bei aliuvinés kilmés kigio formos nuogulos, o podirvj sudaro vien tik
zvirgzdas. Tolstant i pietus nuo i pavirsiy iStekanciy Saltiniy linijos, véduoklés formos Zvyringas sluoksnis pamazu
pereina j vis daugiau ir daugiau smélio turinias sanasas; dirvoZemio tekstfira dél jame esancio aleurito ir molio tampa
smulkesné.
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Vietové, kurioje gaminamas vynas ,Venezia DOC*, gali suteikti specifiniy savybiy jvairiems vynams, priklausomai nuo
naudojamy vynuogiy veisliy ir vietos, kurioje jos auginamos. Baltyjy vynuogiy veislés paprastai auginamos
biresniuose, akmeningesniuose dirvoZemiuose, siekiant iSauginti kvapesnes ir gaivesnio skonio vynuoges. Tod¢l i3 jy
pagaminti vynai pasizymi gaiviais géliy ir vaisiy aromatais, taip pat puikiai tinka putojan¢iam vynui gaminti. Molio
dirvoZemiuose auginamos raudonyjy veisliy vynuogeés, i§ kuriy gaminami sodresnio skonio ir tvirtesnés struktiros
raudonieji ir roZiniai vynai. Kadangi molingame dirvoZemyje yra daug mineraliniy medZziagy, galima pagaminti
aromatingus vynus, nes juose yra tinkamas taniny kiekis, o riigstingumas — tinkamai subalansuotas.

Pagaminti vynai yra nuo $iaudy geltonumo iki aukso geltonumo spalvos, priklausomai nuo fermentacijos trukmeés,
pasiZymintys stipriais, subtiliais ir ilgai iSliekanciais aromatais, kuriuos jie jgauna dél temperatiiros svyravimy
laikotarpiu iki derliaus nuémimo, ir harmoningu, sausu ir sodriu skoniu, kurj lemia Zvyringi $iaurinés dalies ir
aleuritiniai molingi pietinés dalies dirvoZemiai. Dél to i§ biriame dirvozemyje iSauginty vynuogiy pagamintiems
baltiesiems vynams biidingas gaivus ir vaisinis skonis ir jie ypa¢ tinkami putojan¢iam vynui gaminti, o i§ molingame
dirvozemyje iSauginty raudonyjy veisliy vynuogiy pagaminti vynai yra geros strukttros ir juos galima ilgai laikyti,
taip pat jie tinkami brandinti.

1 kategorija. Vynas

Dél sunkiy molingy dirvoZemiy, kuriuose auginamos $ios kategorijos vynams gaminti naudojamos raudonyjy veisliy
vynuogés, raudonieji ir roziniai SKVN ,Venezia“ vynai pasizZymi sodresniu skoniu ir tvirtesne struktira, o jy spalva yra
labai sodri ir ilgai isliekanti. Uostant gali bati aiskiau juntami uogienés, uogy arba astroki tabako ar prieskoniniy
zoleliy kvapai. Apskritai, skonis visada yra sodrus su gerai juntamais taninais ir puikiai subalansuotu rigstingumu.
Baltieji vynai, gaminami i§ biresniuose, akmeningesniuose dirvoZemiuose iSauginty vynuogiy, yra kvapnis ir gaivis,
juose jauciamas pirminis vaisiy ir géliy kvapas, pereinantis daugiausia j obuoliy, kriausiy ir abrikosy aromatus, kurie
issiskiria i§ akacijy, pievy géliy ir ramunéliy kvapy. Skonio struktira gali bati jvairi, bet aiSkiai isiskiria stiprus
obuoliy aromatas, kurj lemia dideli dienos ir nakties temperatiiry svyravimai. Sios savybés dar labiau isryskéja
vynuose ,Passito“. Sioje vietovéje yra nusistovéjusi tradicija vynams ,Passito gaminti skirtas vynuoges dziovinti
dZiovinimo patalpose. Prie§ tai $ios vynuogés daznai paliekamos dzititi ant vynmedziy. Visy pirma, vynuogiy veisliy
,Verduzzo Trevigiano“ ir ,Friulano® vynuogés yra ypa¢ tinkamos vytinti ir gali baiti maiSomos jvairiomis dalimis su
kity veisliy vynuogémis siekiant padidinti aromating arba rtigiciy frakcijas.

5 kategorija. Rasinis putojantis vynas ir 8 kategorija. Pusiau putojantis vynas

I8 baltyjy veisliy vynuogiy galima gaminti vynus su $vieziy géliy ir vaisiy aromatais, kuriuos lemia birus, akmeningas
dirvozemis, suteikiantis baltyjy veisliy vynuogéms daugiau aromato ir gaivumo savybiy, kurias dar labiau paryskina
drégnam, vidutiniam klimatui badingi dienos ir nakties temperatiry svyravimai. Todél jos yra ypac tinkamos
putojantiems ir pusiau putojantiems vynams gaminti — i praktika taip gerai jsitvirtino vietovéje, kad dabar ji yra viena
svarbiausiy pasaulyje. Tai aiskus Zenklas, kad §i aplinka yra tikrai tinkama.

Putojantys vynai su SKVN ,Venezia“, kurie yra baltieji ir roZiniai vynai ir kurie gali bati pavadinti vynuogiy veisliy
pavadinimais ,Pinot“, ,Pinot Grigio“, ,Pinot Nero®, ,Chardonnay” ir ,Traminer*, pasiZymi jvairaus intensyvumo Siaudy
geltonumo spalva su aukso arba vario atspalviais arba kartais, jei jie pagaminti i§ juodyjy vynuogiy veisliy, jgaung
rausva atspalvi. Jie pasizymi subtiliu ir vaisiniu aromatu ir gaivu skoniu, kuris gali bati jvairus — nuo briuto iki pusiau
sauso, o kartais, jei jie pagaminti i§ vynuogiy veislés , Traminer’ vynuogiy, — saldus ir aromatingas.

Pusiau putojantys vynai su SKVN ,Venezia“, kurie apima baltuosius ir rozinius vynus ir kurie gali bati pavadinti
vynuogiy veisliy pavadinimais ,Pinot Grigio“ arba ,Chardonnay®, pasizymi jvairaus intensyvumo $iaudy geltonumo
spalva arba kartais — jvairaus intensyvumo vario arba rausvos spalvos atspalviais. Jiems budingas subtilus ir vaisinis
aromatas ir skonis, kuris gali biiti nuo sauso iki vidutiniskai sauso.

Tradiciskai jie gaminami taikant ,,Charmat“ metoda.

9. Kitos svarbios salygos (iSpilstymas, Zenklinimas, kiti reikalavimai)

NERA
Nuoroda j produkto specifikacija
https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.phpL/IT/IDPagina/14217
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