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KITT AKTAI

EUROPOS KOMISTJA

Paraiskos jregistruoti pavadinima paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento
(ES) Nr. 1151/2012 dél Zemés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies
a punkta

(2019/C 273/07)
Siuo paskelbimu suteikiama teisé pareiksti priestaravimg paraiskai pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 (*) 51 straipsnj per tris ménesius nuo $io paskelbimo dienos.

BENDRASIS DOKUMENTAS
»SNEEM BLACK PUDDING*
ES Nr. PGI-IE-02353 - 2017 3 3
SKVN ( ) SGN (X)
1. Pavadinimas (-ai)

,Sneem Black Pudding®
2. Valstybé naré arba trecioji Salis
Airija
3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto aprasymas

3.1. Produkto riisis

1.2 klas¢é. Mésos produktai (virti, sudyti, rakyti ir kt.)

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

,Sneem Black Pudding” — tai tradiciné kraujiné desra be apvalkalo, kepama skardoje (mazdaug 500 mm x 200 mm
x 75-100 mm dydzio), daZniausiai parduodama supjaustyta kvadratiniais gabaléliais arba gabalais, sverianciais nuo
500 g iki 1 kg. Pirkéjams parduodama gatava kraujiné desra ,Sneem Black Pudding” yra sodrios raudonai rudos
spalvos. Norint kraujing desra galima valgyti daugiau termiskai neapdorojant.

Palyginti su dauguma kity airisky kraujiniy desry, ,Sneem Black Pudding” yra $velnios, beveik putésiy tekstiros,
suteikiancios produktui itin $velny poskoni.

Kraujinés desros ,Sneem Black Pudding” gamybai naudojamos toliau iSvardytos sudedamosios dalys, kuriy procen-
tiné dalis turi bati tokia:

— jautienos ir (arba) érienos viduriy taukai: maZiausiai — 8 %, daugiausiai — 15 %,
— avizinés kruopos: maziausiai — 20 %, daugiausiai — 25 %,

— svogiinai: maziausiai — 15 %, daugiausiai — 25 %,

— avies, karvés ar kiaulés kraujas: maziausiai — 15 %, daugiausiai — 25 %,

— vanduo: maziausiai — 15 %, daugiausiai — 25 %,

— pagardai ir prieskoniai: maziausiai — 0,5 %, daugiausiai — 2,5 %.

Kraujinés desros ,Sneem Black Pudding” sudétyje negali bati dirbtiniy dazikliy, aromatiniy medziagy, uzpildy ir
konservanty. Vidutinis kraujinés desros drégmés kiekis yra 75-80 %, o vidutinéje 100 g porcijoje yra:

— energijos: 130-150 keal,
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— baltymy: 10-15 g,
— angliavandeniy: 10-15 g,
— riebaly: 4-7 g,
— gelezies: 20 mg.
3.3. PaSarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

3.4. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Visi kraujinés desros ,Sneem Black Pudding” ruodimo ir gamybos etapai atlieckami uzdarose patalpose ir nustatytoje
geografinéje vietovéje, kur salygos yra kontroliuojamos ir stebimos siekiant uztikrinti vienoda produkto kokybe.

Kraujas gaunamas i§ gyvuliy, skerdZiamy tiesiogiai geografinéje vietovéje esancioje patvirtintoje skerdykloje, ir vie-
toje nedelsiant atSaldomas pazymétoje maistinéje taroje, taip uZztikrinant visiska vidinj atsekamumg. Kraujinés des-
ros ,Sneem Black Pudding” gamybai jprastai naudojamas avies, karvés ar kiaulés kraujas.

Viduriy taukai surenkami tiesiai i§ gyvuliy, skerdziamy geografinéje vietovéje esancioje patvirtintoje skerdykloje.
Erienos viduriy taukai papildomi jautienos viduriy taukais, kai riebaly kiekis yra mazesnis uz vidurkj (pvz., naudo-
jant ankstyva pavasarinj ériuka).

Sausosios sudedamosios dalys yra kruopsciai pasveriamos, paruodiamos ir sumaiomos su taukais, siekiant uZztik-
rinti vientisa konsistencijg ir vienoda sudedamyjy daliy pasiskirstyma. Pridéjus skystujy sudedamyjy daliy, produk-
tas jgauna tirStos kosés konsistencija.

Tuomet, kadangi produktas yra be apvalkalo, skystyjy sudedamyjy daliy misinys yra perkeliamas | staciakampes
skardas. Skardos matmenys yra mazdaug tokie: ilgis — 500 mm, plotis — 200 mm, gylis — 75-100 mm.

Misinys gali biiti kepamas orkaitéje vienu i§ dviejy bady:

— aukstoje temperattiroje trumpa laikg (2 val. 250 °C temperatdroje),

— Zemoje temperatiiroje ilga laikg (6 val. 100 °C temperatiiroje).

Gatavas produktas yra atvésinamas iki kambario temperatiiros (apie 15 °C), paskui atSaldomas iki 2—4 °C tempera-
tiros. Nesupakuoto, visiskai natiralaus ir neturin¢io cheminiy priedy ar konservanty produkto laikymo trukmé yra
palyginti trumpa — nuo 14 iki 21 dienos. Gatava kraujiné desra dazniausiai yra supjaustoma kvadratiniais gabalé-

liais arba gabalais, sverianc¢iais nuo 500 g iki 1 kg.

3.5. Specialios produkto, kurio pavadinimas nurodytas, pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

3.6. Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

Produktas turi bati paZenklintas pavadinimu ,Sneem Black Pudding®, o pakuoté ir reklaminé medziaga turi biti
pazymeétos toliau pateiktu logotipu:

=
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4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Kraujinés desros ,Sneem Black Pudding” geografiné vietové yra Snimo kaimas, esantis Aiveros pusiasalyje, Kerio
grafystéje. Vietovés geografinés koordinatés yra 51° 50" 00” Siaurés platumos ir 9° 54’ 00” vakary ilgumos.

5. RySys su geografine vietove

Priezastinis produkto ir jo gamybos vietovés rySys yra grindziamas produkto geru vardu, kurj nulémé jo kilmé i3
Snimo kaimo ir produkta gaminanciy mésininky jgadziai.

Dabartinio pavidalo kraujiné desra ,Sneem Black Pudding” pradéta gaminti XX a. 6-ojo desimtmecio pradzioje,
ekonominiy sunkumy Airijoje laikotarpiu. Dél tuometiniy ekonominiy nesékmiy tkininkai turéjo uztikrinti, kad
kiekviena gyvulio dalis, jskaitant $viezig krauja ir viduriy taukus, buty visi§kai i$naudota. Dienrastyje ,Irish Exami-
ner“ 2005 m. vasario mén. paskelbtame straipsnyje Regina Sexton pabréZia, kad ,$vieZios kraujinés desros yra vieni
seniausiai gaminamy Airjjos produkty®, i§ kuriy kraujiné desra ,Sneem Black Pudding“ yra viena i§ nedaugelio
islikusiy.

Viduriy taukai tradiciskai naudojami beveik visy airisky kraujiniy desry gamyboje — i produktg ,Sneem Black Pud-
ding“ tauky dedama siekiant padidinti riebaly kiekj ir patobulinti produkto tekstiirg bei poskonj. Tauky lydymosi
temperatiira Zema — 45-50 °C, todél gaminant kraujines desras kietojo bavio taukus paprasta naudoti. Dél didelio
viduriy tauky kaloringumo kraujing desra ,Sneem Black Pudding* itin tinka valgyti Ziema.

Visi Snimo mésininkai gamina ir parduoda savo produktus nuo XX a. $estojo desimtmecio, nuo tada kraujiné desra
,Sneem Black Pudding” ir parduodama $iuo pavadinimu. Mésininkai bendrai naudoja produkto pavadinima ,Sneem
Black Pudding” ir siekia iSlaikyti auk$tus gamybos standartus bei ry$j su pietinés Kerio grafystés paveldu. Snimo
mésininky amato jgiidZiai ir patirtis rodo, kad $is kaimas turi gilia kokybisky kraujiniy desry ,Sneem Black Pud-
ding“ gamybos tradicija. Todél kraujiné desra ,Sneem Black Pudding” igijo gera varda dél savo skonio bei kokybés ir
dabar yra pripazinta kaip viena i§ geriausiai maisto Zinovy vertinamy kraujiniy desry Airijoje.

Snimo kaimas i$skirtinis ir kitu pozitiriu. Pastaruosius deSimtmecius vykstant skerdykly racionalizacijai nejprasta
matyti, kad tokio dydzio kaimas turéty dvi labai arti viena kitos jsikfirusias $ios veiklos leidimus turincias skerdyk-
las, veikiancias dél nuolatinés kraujiniy desry ,Sneem Black Pudding” gamybos.

Akivaizdu, kad kraujiné desra yra neatskiriama tradiciniy airisky pusry¢iy dalis. Taciau kraujinés desros ,Sneem
Black Pudding” forma yra nejprasta kraujiniy desry pramonéje, kaip 1995 m. liepos mén. dienrascio ,Irish Exami-
ner” Zemés tkio skiltyje paskelbtame straipsnyje prisimena Carla Blake. Ji teigia, kad ,,Sneem Black Pudding® yra
gardZiausia kraujiné desra, kokia jai yra teke ragauti, nes tai nejprasta kraujiné desra, besiskirianti nuo tradiciniy
ziedo formos kraujiniy desry“. Sios isskirtinés desros savybés apibiidintos ir kraujiniy desry klubo interneto svetai-
néje: ,Tradiciskai Kerio kraujinés desros buvo kepamos skardose ir pjaustomos kvadratiniais gabaléliais. Vos pries
mazdaug de$imt mety vienintelés mums Zinomos kraujinés desros, pjaustomos kvadratiniais gabaléliais, buvo <...>
ir ,Sneem Black Pudding®. Kvadratiné forma tapo populiaresné pastaruosius kelerius metus, ta¢iau apvalios formos
kraujinés desros vis dar gaminamos daugiausiai.”

Pirkéjui parduodamas gatavas produktas yra sodrios raudonai rudos spalvos ir, palyginti su dauguma kity airisky
kraujiniy desry, $velnios, beveik putésiy tekstiiros, suteikiancios produktui itin Svelny poskoni. Kity airisky krauji-
niy desry sudedamosios dalys, tokios kaip svogiinai ir avizinés kruopos, yra akivaizdziai matomos produktg
supjauscius arba jauciamos jj valgant. Lucinda O’Sullivan, viena skaitomiausiy ,Food and Hospitality* kritikiy,
savaitrastyje ,Sunday Independent” 2001 m. spalio mén. paskelbtoje viesbucio ,Kenmare Park Hotel“ apZzvalgoje
komentuoja, kad ragautas uzkandis ,,,Sneem Black Pudding“ buvo Silkinio §velnumo <...> ir visiskai kitoks nei tai,
kas parduodama parduotuvéje”.

Savaitrastyje ,Sunday Independent” 2010 m. spalio mén. paskelbtame straipsnyje apie vietos maisto gamintojus
Lucinda O’Sullivan atkreipé démesj j tai, kad kraujiné desra ,Sneem Black Pudding” — tai ,gerokai i§ visy kity issi-
skirianti kraujinés desros atmaina“. Sis teiginys yra itin svarbus, nes juo pripaZistamas kraujinés desros ,Sneem
Black Pudding“ gamybos badas ir forma ir patvirtinami tradicinio gamybos recepto, kurio gamintojai grieztai lai-
kosi, principai.

Turizmo sezonas buvo svarbus vietos verslui — taip pat ir Snimo mésininkams, gaminantiems kraujing desra
»Sneem Black Pudding®. Jie, kaip dienrastyje ,Irish Press* 1975 m. rugpjiacio mén. nurodo Jean Sheridan, gamino
,kraujiniy desry gabalus uZsienio atvykéliams“, norintiems jsigyti nejprastos kraujinés deSros kaip suvenyrg ar
isbandyti Kerio Ziedo ir Snimo skoni.
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Kraujiné desra ,Sneem Black Pudding” yra svarbi vietos maisto rinkos dalis, produktas ir jo rySys su Snimo vietove
yra pripaZinti nacionaliniu mastu. Sig nuomone pagrindZia svetainéje ,Our Mountain Home* skelbiami atsiliepimai
(http://sneemireland.com/wheretostay.html): ,Taip pat galite pasimégauti tradiciniais naminiais airi$kais pusryciais,
j kuriuos jeina Zymioji kraujiné desra ,Sneem Black Pudding” <...>“ ir svetaingje ,Irish Tourism“ skelbiami atsiliepi-
mai (http:/[blog.irishtourism.com/2019/01/10/best-food-in-ireland/): ,Zymiausi kraujinés ir baltosios desros skoniai
kile i§ Klonakilcio, o Keryje rasite kraujing desra ,Sneem Black Pudding®, kuri yra itin populiari. Kraujinés desros
néra i§skirtinai Airijos produktas, taciau ¢ia jo gamybos receptas gana ypatingas.”

Nuoroda i paskelbta produkto specifikacija

(8io reglamento 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)

http:/[www.agriculture.gov.ie/gi/pdopgitsg-protectedfoodnames/products/
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