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Paraiskos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 dél
Zemeés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punktg

(2018/C 153/06)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé¢ pareiksti priestaravimg paraiskai pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 51 straipsnj (!).
BENDRASIS DOKUMENTAS
»LUCANICA DI PICERNO“
ES Nr. PGI-IT-02313-5.6.2017
SKVN ( ) SGN (X)
1.  Pavadinimas

,Lucanica di Picerno*

2. Valstybé naré arba trecioji $alis

Italija

3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto aprasymas
3.1. Produkto riisis

1.2 klasé. Mésos produktai (virti, sadyti, rikyti ir kt.)

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas
Saugoma geografine nuoroda ,Lucaninca di Picerno“ Zymima desra, kuriai baidingos toliau nurodytos savybés.
Fizinés savybés.
,Lucanica di Picerno” biidinga i$lenkta , U raidés forma. Produkto svoris — nuo 250 iki 350 gramy. Skersmuo —

nuo 3,0 iki 3,6 cm, ilgis — nuo 20 iki 35 cm.

Pjaustyti skirtos ,Lucanica di Picerno“ svoris gali bati iki 1,2 kg, skersmuo — 3,0 iki 3,6 cm, ilgis — nuo 40 iki
70 cm.

Juslinés savybés.

Spalva. Pjaustant produkta matomi kompaktiski raudonos rubino spalvos griezinéliai su tauky gabaléliais.

Kvapas ir skonis. Specifines juslines produkto savybes lemia stiprus paprastojo pankolio (Foeniculum vulgare) aroma-
tas, apibréZiamas kaip pankolio sékly kvapas ir pokvapis, taip pat prieskoniy aromatas, apibréZiamas kaip pipiro
(Piper nigrum) kvapas ir pokvapis, bei paprikos (Capsicum annuum) aromatas, apibréziamas kaip paprikos trupiniy
ar sékly kvapas ir pokvapis. I§ apraSomuyjy jusliniy savybiy analizés matyti, kad prieskoniy ir paprikos aromatai ne
tokie stipriis kaip paprastojo pankolio.

LeidZiama gaminti ir astry produkty, kuriame sustiprinamas juntamas paprikos aromatas, taciau paprastojo panko-
lio aromatas islieka vyraujantis.

Cheminés ir fizinés bei cheminés savybés.

Riebaly kiekis yra nuo 18 iki 35 %.

Drégmé — nuo 35 iki 50 %.

Vandens aktyvumas (aw) — ne didesnis kaip 0,88.
pH - nuo 5,4 iki 5,8.

() OLL 343,201212 14,p. 1.



C153/16 Europos Sgjungos oficialusis leidinys 201852

3.3. PaSarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)
SGN ,Lucanica di Picerno” gaminti naudojamos Zaliavos yra $viezia mésa i§ sunkiasvoriy kiauliy skerdeny, priski-
riamy atitinkamai svorio kategorijai pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamentg (ES) Nr. 1308/2013 (');
i gamybos imone atvezamos skerdenos turi bati E, U, R ir O klasiy, kaip numatyta galiojanciuose Europos Sgjun-
gos teisés aktuose; sunkiasvorés kiaulés auginamos bent 9 ménesius taip, kad jos priaugty daug svorio ir i§ jy bity
galima pagaminti produktui ,Lucanica di Picerno” tinkamg mésg.
Draudziama naudoti mésg, gaunamg is:
1) kiauliy, turinciy netinkamy genetiniy savybiy, visy pirma — polinkj j kiauliy streso sindroma (KSS);
2) genetiniy tipy ir gyvuliy, neatitinkanciy $ios specifikacijos tiksly;
3) grynaveisliy Landrace Belga, Hampshire, Pietrain, Duroc ir Spotted Poland gyvuliy.
Geros sveikatos gyvuliai siunciami j skerdykla tik praéjus devyniems jy gyvenimo ménesiams. Kuiliy ir par§avedziy
skersti negalima. Be to, draudZiama naudoti skerdenas, jei buvo netinkamai nuleistas kraujas, pastebimi aiskds mio-
patijos (PSE ir DFD) simptomai arba akivaizdiis uzdegiminiy procesy ar suzalojimy poZymiai.
Gaminant ,Lucanica di Picerno® gali biiti naudojamos tik $ios dalys: menté, i§ kurios paSalinti kaulai ir nervai,
kakliné, atskirti Sonkauliai, kritininé, nugariné ir pjaustytas kumpis.
Ruosiant mase leidZziamos naudoti sudedamosios dalys (nurodyta viso teslos svorio procentine dalimi):
— druska — nuo 2 % iki 2,5 %,
— saldiis ar astris pipirai (Capsicuum annum) — nuo 0,1 % iki 0,15 %,
— paprastojo pankolio (Foeniculum vulgare) séklos — nuo 0,13 % ir 0,18 %,
— juodasis pipiras (Piper nigrum) — nuo 0,05 % iki 0,1 %,
— dekstrozé ir sacharozé — ne daugiau kaip 0,5 %.
Ruosiant mase taip pat leidZziama naudoti ir Siuos priedus bei konservantus:
— natrio nitritg (E250),
— Xkalio nitratg (E252): iki 0,10 g/kg,
— askorbo riigstj (E300) — iki 0,1 % arba natrio askorbatg (E301) — iki 0,1 %.
Be to, ruosiant mas¢ taip pat galima pridéti fermentacija pradedanciy mikroby kultiry preparaty (starteriniy
kultiry).
Negali biiti naudojamos tokios sudedamosios dalys kaip pienas, pieno gaminiai, taip pat genetiskai modifikuotos
sudedamosios dalys.

3.4. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje
Visi ,Lucanica di Picerno“ gamybos etapai nuo mésos gabaly paruo$imo iki produkto brandinimo veiksmy vyk-
domi nustatytoje geografinéje vietovéje.

3.5. Specialios produkto, kurio pavadinimas nurodytas, pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés
,Lucanica di Picerno“ gali biiti pardavinégjama su pakuote ar be jos: supakuota vakuuminéje pakuotéje arba apsau-
ginéje atmosferoje, nesupjaustyta, supjaustyta gabalais arba grieZinéliais.

3.6. Specialios produkto, kurio pavadinimas nurodytas, Zenklinimo taisyklés

Etiketése turi bti pateiktas SGN ,Lucanica di Picerno® logotipas ir Europos grafinis simbolis.

Leidziama naudoti pakabukus, antspaudus ir kitas informavimo priemones, jei jie néra giriamojo pobudzio ir
negali klaidinti vartotojo.

() OLL 347,2013 12 20, p. 671.
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Be to, leidziama nurodyti jmones, vardus ir pavardes, jmoniy pavadinimus ir privacius prekés Zenklus, jei Sios
nuorodos néra giriamojo pobiidZio ir neklaidina vartotojy.

Produkto logotipas yra toks:

LGP .
/i

§Q
G

4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

,Lucanica di Picerno®“ gamybos vietove sudaro Picerno (Pi¢erno), Tito, Satriano di Lucania, Savoia di Lucania, Vietri di
Potenza, Sant’Angelo Le Fratte, Brienza (Briencos), Balvano, Ruoti, Baragiano, Bella, Muro Lucano (Muro Lukano), Castel-
grande ir Sasso di Castalda teritorijos.

5. RySys su geografine vietove

SGN ,Lucanica di Picerno“ registracijos paraiska grindziama tuo, kad j mas¢ paprastai dedama paprastojo pankolio,
kurio aromatas yra vyraujantis palyginti su kitomis sudedamosiomis dalimis, remiantis galutinio produkto jusliniy
savybiy tyrimu; tipiniu vietiniu perdirbimu.

SGN ,Lucanica di Picerno® i§ tiesy ruodiama pagal istoriskai nusistovéjusius metodus, o jos savybés priklauso nuo
ry$iy su aplinka placigja prasme: ir Zmogaus veiklos, ir senovinio paruosimo bido, ir jy sgveikos.

Perdirbimas buvo nuolat vykdomas nurodytoje vietovéje. Taip vietos gamintojai igijo konkre¢iy Ziniy ir laikui
bégant istobulino technines Zinias apie jvairius etapus, kuriuos sudaro:

— valymas, t. y. nenaudojamy mésos daliy, tokiy kaip nervai, jungiamieji audiniai, minkstos riebalinés medziagos,
iSpjovimas,

— taip gauty mésos gabaly susmulkinimas iki mazy gabaliuky ir jy sugrtidimas,

— prieskoniy pridéjimas | mase,

— masés laikymas 4-24 valandas, kad joje tolygiai pasiskirstyty pridétos sudedamosios dalys,
— kimsimas j natiiralias Zarnas, kad gaminys jgyty klasikine ,U“ raidés forma.

,Lucanica di Picerno“ yra raudonos rubino spalvos; desros griezinélis yra minkstas ir kompaktiskas, stipraus ir itin
juntamo pankoliy sékly skonio ir juodojo pipiro prieskoniy aromato. Sis derinys yra svarbiausia produktui

budinga jusliné savybé.

Tipines juslines savybes patvirtina ,flavour profile* metodu atlikti tyrimai, i§ kuriy matyti, kad nestruktirinéje
100 tiesiniy ver¢iy skaléje, kuria apibidinamas suvokiamas stiprumas, paprastojo pankolio aromatas yra stipresnis
nei prieskoniy ir pipiry aromatai.

Vadinasi, sudedamyjy daliy, i§ kuriy pagrindiné yra paprastasis pankolis, pasirinkimas ir tai, kad regione itin papli-
tusi deSry gamyba, padeda pagaminti produkts, kurio juslinés savybés aiskiai skiriasi nuo kity vietiniy to paties
pobiidzio produkty.

Apeniny kalnams Bazilikatos regione biidingos vietovés klimato sglygos yra $iltos ir sausos vasaros, po kuriy
uZeina gausiy krituliy laikotarpiai, o Ziemos ménesiais daznai sninga. Sios $ilumos ir drégmés salygos yra pagrindi-
niai veiksniai, skatinantys sparty pankoliy — sudedamosios dalies, kuri tradiciskai naudojama ,Lucanica di Picerno*
gamyboje, — augima. PiCerno recepte, sukurtame pagal kaimo $eimos tradicijg, i§ tiesy numatyta naudoti apie simta
Sio prieskonio sékly vienam kilogramui masés. Taip pabréziamas produkto unikalumas. Reikia pazyméti, kad
Picerne vykdavo tikras paprastyjy pankoliy turgus. Sio senovinio ir daugiamecio aromatinio augalo sékly biidavo
galima rasti visur, jas rinkdavo bei pardavinédavo pagyvene Zmonés. Siandien paprastasis pankolis dazniausiai (bet
nebitinai) auginamas nustatytoje geografinéje vietovéje.
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Be to, laikantis tradicijos brandinimo etapu ,Lucanica di Picerno“ kabinti ant $iam tikslui skirty veziméliy, iSgau-
nama bidinga ,U” raidés forma, kuria Siandien produktas i$siskiria i§ kity desry.

Taigi ,Lucanica di Picerno“ gamyba geografinéje vietovéje yra giliai jsisaknijusi. Cia jsikiire daug veiklos vykdytojy,
kurie, taikydami tradicinius savo protéviy metodus, ypatingg démesj skiria mésos pasirinkimui, perdirbimui ir
brandinimui, kad pagaminty tipinj produkts. Tai patvirtina dabartinés ir kadaise gamintos ,Lucanica di Picerno
rysi.

Nuoroda i paskelbta specifikacija

(Sio reglamento 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)

ValdZios institucijos pradéjo nacionaling priestaravimy pateikimo procediira, paskelbdamos SGN ,Lucanica di Picerno®
registravimo paraiska 2017 m. balandzio 19 d. Italijos Respublikos oficialiajame leidinyje Nr. 91.

Visg produkto specifikacijos teksta galima rasti interneto svetainéje
http:/fwww.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

arba

Italijos Zemés tkio, maisto produkty ir misky dkio politikos ministerijos interneto svetainéje (www.politicheagricole.it),
ekrano desingje virSuje spaudziant nuorody ,Prodotti DOP IGP“ (SKVN, SGN Zymimi gaminiai), po to ekrano kairéje —

,Prodotti DOP IGP STG“ (SKVN, SGN, GTG nuoroda Zymimi gaminiai) ir galiausiai — ,Disciplinari di Produzione
all'esame dell'UE“ (ES nagrinéjamos specifikacijos).
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