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KITT AKTAI

EUROPOS KOMISIJA

ParaiSkos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 dél
zemés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punkty

(2017/C 15/05)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé pareiksti priestaravimg paraiskai pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 (*) 51 straipsni.

BENDRASIS DOKUMENTAS
»WELSH LAVERBREAD*
EB Nr. UK-PD0-0005-01188-17.12.2013
SKVN (X) SGN ( )
1. Pavadinimas (-ai)

,Welsh Laverbread*

2. Valstybé naré arba tre€ioji Salis

Jungtiné Karalysté

3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto apraSymas
3.1. Produkto riisis

1.8 klasé. Kiti Sutarties I priede i$vardyti produktai (prieskoniai ir kt.)

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

,Welsh Laverbread“ vadinamas tradicinis Velso delikatesas, pagamintas i§ Velso pakrantéje surinkty ar nurauty ir
i$virty juros dumbliy (jarZoliy). Jaros dumbliy lotyniskas pavadinimas — Porphyra umbilicalis. Tai nedideli (iki 20 cm
plocio ir iki 50 cm ilgio) raudonos ir (arba) violetinés spalvos dumbliai su netaisyklingos formos placiu lapiinu. Sie
jiros dumbliai yra unikalis, nes tai vienintelés tik vienos lgstelés storio jiirZolés. Jaros dumbliai yra varno juodumo
spalvos su violetiniu ir tamsiai Zaliu atspalviu, o jy ataugos yra $velnios Silkinés tekstairos, kuri vasaros ménesiais
pasiurkstéja.

,Welsh Laverbread“ — tai sidytame vandenyje, nenaudojant jokiy kity sudedamuyjy daliy ar priedy, isvirti jaros
dumbliai. Produktui bidingos Sios savybés:

— i§vaizda ir tekstira. Susmulkinti dumbliai bina tamsiai Zalios ir (arba) juodos spalvos. Jie gali bati sumalti
i tirSta, $velnia, drebuciy pavidalo, $pinatus primenancig kose (tyre) arba gali bati stambiau supjaustyti,

— kvapas ir skonis. ,Welsh Laverbread“ verdamas i§ $vieziy uolétose pakrantése kg tik nurauty ir nuplauty jiros
dumbliy. Produktas yra stipraus dominuojancio ir ilgai isliekan¢io unikalaus siiraus skonio ir i§skirtinio dru-
skingg jiirg ir gaivy jiros ora primenancio kvapo. Subtilis produkto ,Welsh Laverbread skonio niuansai gali
skirtis atsizvelgiant  kintancias Velso pakrantés, kurioje dumbliai raunami, salygas.

Kalbant apie produkto maistinguma, paZymétina, kad jame daug mineraliniy medZiagy ir vitaminy (ypa¢ daug jodo
ir geleZies) ir mazai kalorijy.

Sis specifinio skonio produktas gali biiti valgomas vienas arba kaip skonj sustiprinantis priedas — sudedamoji dalis,
suteikianti patiekalui pikantiSkumo ir naujy skonio niuansy.

3.3. PaSarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

Jarzolés (juros dumbliai) — Porphyra umbilicalis. ,Welsh Laverbread” gaminti naudojami dumbliai i§ nustatytos geo-
grafinés vietovés. (Kad jaros dumblius biity patogu rauti nuo uoly, jy derlius imamas tik pakankamai uzaugus jy
lapinams. Rinkti trumpesnius nei 10 cm laptinus biity nepraktiska);

() OLL 343,201212 14,p. 1.
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druska;
vanduo.

3.4. Specialis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

,Welsh Laverbread“ turi biiti gaminamas i§ Velso jliros dumbliy, kurie renkami arba raunami Velso pakrantéje ir
turi bati Velse perdirbami j produkta ,Welsh Laverbread. Visi konkretiis produkto ,Welsh Laverbread“ gamybos
etapai turi biiti vykdomi nustatytoje geografinéje vietovéje, siekiant uztikrinti tinkama atsekamumo, kokybés ir
temperatiiros kontrole, taip pat maisto sauga. Specialiis gamybos etapai:

— juros dumbliy surinkimas,

— juros dumbliy plovimas ir nusausinimas,

— produkto ,Welsh Laverbread” virimas,

— i§virto produkto ,Welsh Laverbread” malimas arba pjaustymas,

— produkto atfaldymas, reikalingas atvésinti ir sandéliuoti prie§ i$veZant.

3.5. Specialios pjaustymo, smulkinimo, pakavimo ir kt. taisyklés

Jei produkty reikalaujama supakuoti, siekiant uZtikrinti tinkamg atsekamumo, kokybés ir temperatiiros kontrole,
taip pat maisto saugg ir atsizvelgiant j praktinius logistikos reikalavimus, produktas turi bati pakuojamas geografi-
néje vietovéje.

3.6. Specialios Zenklinimo etiketémis taisyklés

4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Velsas

5. RySys su geografine vietove
Geografinés vietovés ypatumai

Produkto ,Welsh Laverbread” skonj ir i§vaizdg lemia jo kilmé: Sios savybés priklauso nuo geografinéje vietovéje
esancio jiros vandens kokybés, §varos, skaidrumo ir sezoninés temperatiiros, taip pat nuo produkta gaminanéiy
Zmoniy naudojamo gamybos bido ir jgidZiy.

Velso pakrantei badinga itin jvairi potvynio ir atosliigio zony augmenija, joje yra jiros dumbliy buveiniy, kurios
susiformavo jvairiose zonose: nuo atviros pakrantés iki uzdary uoly ir nuosédy tiek visiskai stiriame, tiek gélame
jtekanciy upiy vandenyje. Jaros dumbliai puikiai prisitaiko prie jvairiose uolétose pakrantése vyraujanciy salygy ir
gali ilgai iSsilaikyti veikiami oro, taip pat yra labiau nei dauguma raudondumbliy atspariis didesniam bangy povei-
kiui. Velso pakrantéje jie auga pavieniui arba tankiomis kolonijomis visoje potvynio ir atosliigio zonoje, ta¢iau daz-
niausiai uoly aukstutinése dalyse, kur jie daug laiko bina neapsemti, ir tai yra svarbus jy fotosintezés ir augimo
veiksnys.

Jaros dumbliai ir produktas ,Welsh Laverbread“ su Velsu siejami dar ir todél, kad didZiajai Velso pakrantés daliai,
kurioje renkami dumbliai, badingos $velniai Zeméjancios potvynio ir atosliigio zonos ir uoléti krantai, — tai jiros
dumbliams augti puikiai tinkanti buveiné. Kadangi $ie juros dumbliai yra vienintelés vienos lgstelés storio jurzolés,
jie yra palyginti glezni ir didelio aktyvumo zonose, pavyzdziui, kitoms Jungtinés Karalystés vietovéms budinguose
stataus $laito gargZzdo papladimiuose, nunykty.

Didelé Velso pakrantés dalis yra speciali saugoma teritorija. Daug jiros dumbliy rinkimo viety yra Mélynaja véliava
pazymétuose paplidimiuose, kuriuose vandens kokybe nuolat stebi istaiga ,Natural Resources Wales®, privalanti
uztikrinti, kad vanduo atitikty kokybés reikalavimus. Aplink Airjjos jiira néra nei dideliy miesty, nei pramonés,
todél i jiira yra $vari, o nuo vandens $varos priklauso $iose vietovése renkamy jiros dumbliy augimo ypatumai,
kokybé ir skonis. 95 % Velso pakrantés yra nepakankamai i§vystyta. Jaros dumbliy fotosintezei ir augimui reikia
geros kokybés $viesos ir skaidraus vandens (t. y. geros kokybés vandens). Istaigos ,Natural Resources Wales* atlikti
tyrimai taip pat parodé, kad sezoniné juros vandens temperatiira $ioje teritorijoje pakilo, ir tai turi poveikj jaros
dumbliy augimui. Aukstesne jiros vandens temperatiirg lemia ne tik klimato kaita, bet ir Velso pakrantei teigiama
poveikj turinti Siaurés Atlanto Golfo srové, dél kurios vandens temperatiira Velso pakrantéje pakyla. Pavasarj, kai
jiiros vanduo ima $ilti, jiros dumbliai auga grei¢iau. Sviezio derliaus dumbliai yra minksti, juos reikia trumpiau
virti, i§ jy galima pagaminti sultingesni, Silkinés tekstiros produktg ,Welsh Laverbread®. Be to, dél padidéjusios
komercinés produkto ,Welsh Laverbread“ paklausos geografinéje vietovéje auginama daugiau jauny $vieziy dumb-
liy, i§ kuriy galima pagaminti sultingesnj produkta ,Welsh Laverbread*.
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Produkto ypatumai

,Welsh Laverbread” yra unikalus produktas, pagamintas i§ Velso pakrantéje rankomis surinkty arba nurauty jiros
dumbliy. Gaminant §j produkta, dumbliai yra i§verdami stiriame vandenyje. Kity veisliy valgomieji jaros dumbliai
yra renkami uZ Velso riby — Kornvalio, Piety Airijos ir Bretanés pakrantése. Sie dumbliai (pavyzdziui, Alaria
esculenta, Chondrus crispus, Rhodymenia palmate ir Ulva lactucus) nepriklauso Porphyra umbilicalis dumbliy $eimai. Sios
veislés aiskiai skiriasi nuo Porphyra umbilicalis.

Pasaulyje Porphyra genciai priskiriama 60-70 riisiy, o septynios $ios genties riiSys aptinkamos Brity salose. Siy riiiy
dumbliai Siek tiek skiriasi tarpusavyje ir biina jvairiy spalvy, jskaitant geltona, Zalsvai roZing¢ arba violeting. Pagrin-
din¢ jiiros dumbliy riigis yra Porphyra umbilicalis. Sie dumbliai yra tik vienos lgstelés storio. Jei Porphyra umbilicalis
dumbliai renkami uz Velso riby, jie néra verdami, ruosiami ar parduodami kaip ,Welsh Laverbread*, bet paprastai
yra dziovinami arba skrudinami ir parduodami su kitomis jirzolémis kaip saloty lapai arba naudojami kaip sude-
damoji dalis, pavyzdziui, gaminant tradicing duona. Japonijoje jiros dumbliai yra marinuojami su sojy padazu ir
actu.

,Welsh Laverbread” yra geriausiai Zinomas valgomujy jirZoliy paruosimo biidas, o dél didelés $io produkto komer-
cinés paklausos dumbliai yra reguliariai raunami — tai leidZia nuolat gauti $viezig derliy ir taip uztikrinti $io unika-
laus produkto sultingumg. Terminu ,nurautas“ apibiidinamas procesas, kurio metu jirZolés yra nuraunamos arba
iSraunamos i§ jiros dumbliy augavietés. Jiros dumbliai yra varno juodumo spalvos su raudonu ir (arba) violetiniu
atspalviu, perdirbti j ,Welsh Laverbread” jie tampa tamsiai Zalios ir (arba) juodos spalvos.

,Welsh Laverbread yra gana paprastas perdirbtas produktas be priedy, kurj sudaro tik trys sudedamosios dalys:
i$virtos jirzolés, druska ir vanduo. Druskos dedama kaip konservanto, taip pat tam, kad bity graZintas plaunant
produktg prarastas druskos kiekis.

PrieZastinis geografinés vietovés ir produkto kokybés ar savybiy rysys

,Welsh Laverbread“ yra unikalus produktas, glaudziai susijes su Velso kultiira ir maisto paveldu, o dél savo komerci-
nés paklausos jis yra geriausiai Zinomas vietinis jiros dumbliy Porphyra umbilicalis paruosimo baidas. Dumbliai Porp-
hyra umbilicalis yra siejami su auk$tutinémis potvyniy zonomis ir Velso pakrantei biidingomis uolomis.

1607 m. Viljamo Kamdeno (William Camden) veikale ,Britannia“ nurodyta, kad vikingy ir romény puldinéjimy
metu i§ namy iSvaryti Brity saly gyventojai, kad i8gyventy, maitinosi jiros dumbliais (vadintais ,lhawvan®). Pirma
karta apie tai, kad velsieCiai maistui vartoja jaros dumblius, 1865 m. ras¢ DzordZas Borou (George Borrow), pasa-
kodamas apie vieng i§ puikiy piety Velso patiekaly — ,virZynése auginamy aviy mésg ir deginanciai atry jiros
dumbliy padaza“.

Istoriskai ,Welsh Laverbread” buvo labai svarbus, maistingas ir daug energijos ypa¢ sunkiai piety Velso sléniy
kasyklose dirbantiems $achtininkams teikiantis produktas, kuris tapo pagrindiniu jy pusry¢iy patiekalu. Moterys ir
vaikai, kurie taip pat dirbdavo poZeminése Sachtose, daznai nepakankamai maitindavosi ir gydytojai rekomenduo-
davo jiems valgyti ,Welsh Laverbread®, nes tai labai geras geleZies altinis.

1800-1950 m. jaros dumbliy rinkimu ir ,Welsh Laverbread” gaminimu versdavosi nedideli namy tkiai Pembruk-
Syre (Pembrokeshire). Jiros dumbliai biidavo dZiovinami ant $iaudiniy stogy, o i§dzitve — sukraunami i arklio tem-
piamg veZimg, veZami j Pembruko stotj ir parduodami Svonsyje (Swansen) isisteigusioms jmonéms, ten i3 jy
badavo verdamas produktas ,Welsh Laverbread*, o $is — parduodamas vietos turguose. Nors istoriskai jaros dumb-
liai badavo renkami Pembruksyro ir Goverio pusiasalio pakrantéje, dabar jie daugiausia renkami Siaurés ir piety
Velso pakrantése, taciau vis dar daZniausiai vezami perdirbti | Goverio pusiasalyje esantj Penklodg (pietvakariy
Velse).

Istoriskai jurzolés biidavo renkamos ir plaunamos rankomis, o tada tradiciniu bidu verdamos puoduose ant degi-
namy angliy liepsnos arba dZiovinamos tam skirtose patalpose. Dabartinése perdirbimo jmonése naudojama Siuo-
laikiné jranga ir technologijos, ta¢iau taip pat yra islikusi ir produkto ,Welsh Laverbread” namudiné gamyba, vis dar
laikomasi tradiciniy virimo bidy.

Jarzoliy rinkimas ir produkto ,Welsh Laverbread“ gaminimas yra siejami su tradiciniais jgiidZiais ir Ziniomis, kurie
Sioje geografinéje vietovéje perduodami i§ kartos j karta. Specialieji jgtidZiai — tai gebéjimas atpaZinti tinkamas jiir-
zoles, kurias jau galima rauti, ir pats mokéjimas jas nurauti nuo uoly. Dumbliams virti taip pat reikia jgtdziy.
Atsizvelgiant | surinkty jiros dumbliy savybes, jy virimo trukmé jvairiais mety laikotarpiais gali skirtis. Virimo
trukmeés, tikslaus druskos kiekio bei pilamo vandens kiekio pasirinkimas — tai tam tikra gebéjimy visuma, kuria
Velse suformavo produkto ,Welsh Laverbread” gamintojai. ,Welsh Laverbread” yra neatsiejamas nuo Velso kultiiros
ir maisto paveldo.

,Welsh Laverbread” — unikalus gerai Zinomas Velso delikatesas, garsus visame pasaulyje. Tai specifinio skonio patie-
kalas, tradiciskai valgomas keptas natiiralaus pavidalo arba apibertas avizomis, o kaip tradicinis karstas velsie¢iy
pusryc¢iy patiekalas — paprastai su kumpiu ir moliuskais.

Konkurse , True Taste of Wales* (,Tikrasis Velso skonis“) ,Welsh Laverbread” pelné sidabro apdovanojima.
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Nuoroda j paskelbta specifikacija

(Reglamento (ES) Nr. 668/2014 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)
https:/[www.gov.uk/government/publications/protected-food-name-welsh-laverbread-pdo.
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