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KITT AKTAI

EUROPOS KOMISIJA

Garantuoto tradicinio gaminio pavadinimo paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos
reglamento (ES) Nr. 1151/2012 dél Zemés ikio ir maisto produkty kokybés sistemy 26 straipsnio
2 dalj

(2015/C 355/08)

Pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 (') 26 straipsnio 1 dalies pirmg pastraipg Lietuva pateiké (}) Reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 nuostatas atitinkan¢io garantuoto tradicinio gaminio (GTG) pavadinimg ,Lietuviskas skilandis“. Pagal
Tarybos reglamento (EB) Nr. 509/2006 (°) 13 straipsnio 1 dalj be iSimtinés naudojimo teisés jregistruotas (*) ir siuo metu
pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 25 straipsnio 2 dalj saugomas garantuoto tradicinio gaminio pavadinimas yra
»Skilandis®.

Pasibaigus Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 26 straipsnio 1 dalies antroje pastraipoje nurodytai nacionalinei priestara-
vimo procediirai, pavadinimas ,Skilandis“ pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 26 straipsnio 1 dalies trecia pastraipg
papildytas zodziu ,lietuviskas®, nurodanciu tradicinj ir specifinj produkto pobidi.

Atsizvelgdama j $iuos faktus, Komisija skelbia pavadinimg
,LIETUVISKAS SKILANDIS“

kad ji baty galima jtraukti i Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 22 straipsnyje nurodyta garantuoty tradiciniy gaminiy
registr.

Siuo paskelbimu suteikiama teisé¢ pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 51 straipsnj pareiksti priestaravimg pavadinimo
,Lietuviskas skilandis“ jtraukimui j to reglamento 22 straipsnyje nurodytg garantuoty tradiciniy gaminiy registra.

Jei pavadinimas ,Lietuviskas skilandis“ bus jtrauktas i §j registra, pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 26 straipsnio 4
dalj GTG ,Skilandis“ specifikacija bus laikoma Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 19 straipsnio nuostatas atitinkancia GTG
,Lietuviskas skilandis, specifikacija, todél $is pavadinimas bus saugomas suteikiant i$imting naudojimo teisg.

Siekiant pateikti i$samig informacija, pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 26 straipsnio 2 dalj pridedama Europos
Sgjungos oficialiajame leidinyje (°) jau paskelbta GTG ,Skilandis“ specifikacija.

PARAISKA JREGISTRUOTI GTG
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 509/2006
dél Zemés iikio produkty ir maisto produkty kaip garantuoty tradiciniy gaminiy (°)
»SKILANDIS*
EB Nr. EB Nr. LT-TSG-007-0032-15.6.2005
1. Pareiskéjy grupés pavadinimas ir adresas

Grupés ar organizacijos pavadinimas: Lietuvos mésos perdirbéjy asociacija

Adresas: A. Vienuolio g. 8
LT-01104 Vilnius
LIETUVA/LITHUANIA

Tel. +370 52126814
Faks. +370 52126814
E. pastas Impa@takas.It

(f) 2012 m. lapkri¢io 21 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (ES) Nr. 1151/2012 dél Zemés Gikio ir maisto produkty kokybés
sistemy (OL L 343, 2012 12 14, p. 1).

() EB Nr. LT-TSG-0107-01274-10.11.2014.

(*) 2006 m. kovo 20 d. Tarybos reglamentas (EB) Nr. 509/2006 dél zemés iikio produkty ir maisto produkty kaip garantuoty tradiciniy
gaminiy (OL L 93, 2006 3 31, p. 1). Sis reglamentas panaikintas ir pakeistas Reglamentu (ES) Nr. 1151/2012.

() EB Nr. LT-TSG-007-0032-15.6.2005 (zr. OL C 106, 2009 5 8, p. 27).

() Zr. 3 i$nasa.

() Zr. 4 i$nasa.
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2. Valstybé naré ar trecioji Salis
Lietuva
3. Produkto specifikacija
3.1. Registruotinas (-i) pavadinimas (-ai) (Komisijos reglamento (EB) Nr. 1216/2007 2 straipsnis)
,Skilandis*
3.2. Pavadinimas
— [X pats yra specifinis
— O turi specifiniy Zemés Gkio produkto arba maisto produkto savybiy

Liaudies buities muziejaus Rumsiskése metodinéje medZiagoje nurodoma, kad XVI-XVIII a. jvairiose Lietuvos
DidZiosios Kunigaikstystés vietose rasytuose inventoriuose minimas Zodis ,skilandis*. Sis pavadinimas yra 1680 m.
Theodor Lepner ,Prisy-lietuviy kalby Zodyne®, 1747 m. Philipp Ruhig, 1800 m. Christian Moeleke ir 1883 m.
Friedrich Kurschat isleistuose lietuviy-vokieciy kalby Zodynuose. Siuo pavadinimu produktas vadinamas visoje Lie-
tuvoje. Produkto pavadinimas i$skirtinis, i$bandytas laiko ir vartojamas iki iy dieny.

3.3. Ar iSimtinés pavadinimo naudojimo teisés siekiama pagal Reglamento (EB) Nr. 509/2006 13 straipsnio 2 dalj
— [ registravimas nustacius iSimting pavadinimo naudojimo teis¢
— registravimas nenustacius i§imtinés pavadinimo naudojimo teisés

3.4. Produkto grupé
1.2 klasé. Mésos produktai (virti, sadyti, rakyti ir kt.)

3.5. Zemés iikio produkto ar maisto produkto, kuriam taikomas 3.1. punkte numatytas pavadinimas, apibiidinimas (Komisijos
reglamento (EB) Nr. 1216/2007 3 straipsnio 1 dalis)

Skilandis yra rikytas virvele perriStas nelygaus, gruobléto pavirSiaus suspausto lago arba nedidelés cukinijos formos
standZios konsistencijos mésos gaminys natiiraliame apvalkale. Jo skersmuo yra ne mazesnis kaip 80 mm, o svoris
gali bati jvairus. Senovéje skilandis buvo gaminamas kemsant jj i kiaulés skrandj, taciau nuo XX a. pradzios skilan-
dziai dazniausiai formuojami i kiaulés pasles arba galvijy aklasias Zarnas. Namy sglygomis skilandis paprastai gami-
namas tik i§ kiaulienos, tuo tarpu mésos perdirbimo jmonése jo gamybai naudojama kiauliena ir jautiena.

Skilandziui biidingas rtigstokas, prieskoniy, astrokas, stirus skonis bei brandinimo ir dZiovinimo metu susidarantis
specifinis skonis ir kvapas, pjavyje spalva nuo rausvai raudonos iki tamsiai raudonos, pakrascio sluoksnyje gali biiti
intensyvesné. Juntamas prieskoniy bei nestiprus dimy kvapas. Konsistencija standi. Liesoje mésoje nevienodai
pasiskirste ne didesni kaip 20 mm lasiniy gabaléliai.

Skilandziui badingos fizikinés ir cheminés savybés:

— maksimali produkto drégmé: 40 %,

— minimalus mésos baltymy be kolageno kiekis: 16 %,
— maksimalus valgomosios druskos kiekis: 5 %,

— maksimalus riebaly kiekis: 35 %,

— pH: neturi biti Zemesnis kaip 5,0,

— gaminio svoris: nuo 0,4 iki 2,0 kg.

Skilandis gali biiti pateikiamas prekybai ir supjaustytas puselémis arba griezinéliais, ir jpakuotas vakuumingje arba
modifikuotos atmosferos pakuotéje.

3.6. Zemés iikio produkto ar maisto produkto, kuriam taikomas 3.1 punkte numatytas pavadinimas, gamybos biido apibiidinimas
(Komisijos reglamento (EB) Nr. 1216/2007 3 straipsnio 2 dalis)

Zaliavos:

— liesa kiauliena, kurioje matomy tarpraumeniniy riebaly kiekis ne didesnis kaip 5 %. Gali biiti naudojamos $ios
skerdenos dalys: kumpis, menté be karkos, nugariné. Liesa kiauliena sudaro apie puse skilandZio masés,

— iki 60 % liesos kiaulienos galima pakeisti tokiu paciu kiekiu liesos jautienos, kurioje matomy riebaly ir smulkiy
gysly kiekis ne didesnis kaip 5 %. Gali bati naudojamos $ios skerdenos dalys: apipjaustytoji viduriné kumpiné,
iSorinés kumpinés nuopjova, kumpio riesutélis, nugariné, apvalioji uodeginé, antrekotinis apvalainis, storoji
mentiné, pomentiné ir viduriné mentiné,
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— pusriebé kiauliena, kurioje tarpraumeniniy ir poodiniy riebaly kiekis yra ne didesnis kaip 30 %. Gali bati nau-
dojamos $ios skerdenos dalys: vidiné mentés dalis, apatiné mentés dalis, spranding,

— riebi kiauliena be odos, kurioje riebaly kiekis ne didesnis kaip 55 %. Pusriebé ir riebi kiauliena kartu sudaro
apie viena ketvirtadalj skilandZio masés,

— kiauliy nugaros lasiniai be odos. Nugaros lasiniai sudaro apie vieng ketvirtadalj skilandZio masés,
— valgomoji druska 26-30 g/1 kg mésos,

— prieskoniai — juodieji pipirai, baltieji, kvepiantieji pipirai 2-3 g/1 kg mésos. Pipirai dedami smulkinti arba pipiry
griideliai,

— Cesnakai 2-3 g/1 kg mésos,

— cukrus 2-5 g/1 kg mésos,

— konservantas E 250 (natrio nitritas) ¢esnakai 50-180 mg/1 kg mésos,

— antioksidatoriai E 300 (askorbo raigstis), E 301 (natrio askorbatas) 0,5-1 g/1 kg mésos,

— taip pat gali baiti dedami kmynai, smulkinti lauro lapai, smulkintas muskatas iki 2-3 g/1 kg mésos.

Gamybos budas:

Skilandis gaminamas tradiciniu bidu. Rekomenduojama naudoti suaugusiy gyvuliy mésa.

Atsaldyta kiauliena rankiniu biidu arba specialiomis masinomis supjaustoma gabaléliais, kuriy dydis nuo 10 mm iki
30 mm, o laSiniai — gabaléliais, kuriy dydis nuo 5 mm iki 20 mm. Ataldyta jautiena susmulkinama mésmale,
kurios sietelio skyluciy skersmuo nuo 2 mm iki 5 mm.

Susmulkinta mésa sumaiSoma su valgomaja bei nitritine druska, cukrumi, prieskoniais bei maisto priedais maisy-
kl¢je arba kuteryje. Mai§ymo trukmeé ne trumpesné kaip 10 min. Pagamintas farSas brandinamas ne maziau kaip
6 valandas ne aukstesnéje kaip +4 °C temperatiroje. FarSo kimstuvais mésa kemsama | natdralias kiauliy pasles
arba galvijy aklgsias Zarnas, kuriy skersmuo yra didesnis nei apvalkaly, j kuriuos paprastai formuojamos Saltai
ritkytos desros. Labai svarbu sukimsti mésg i pasle ar Zarnas taip, kad nelikty oro tarpy. Tolesnio gamybos proceso
metu skilandzio vidiniy sluoksniy dZitivimo procesas vyksta létai, o jy fermentacija — intensyviai, o tai ir nulemia
skilandziui charakteringy jusliniy savybiy susidarymg. Far§as kemsSamas palengva, stipriai spaudZiant jj pasléje ar
aklojoje Zarnoje. Oras, patekes kartu su farSu pasalinamas, subadant apvalkalg. Apvalkalg reikia prikimsti kiek
galima kie¢iau, kad rtikant ir dZiovinant produkta, farSui susitraukus nesusidaryty tarpas tarp gaminio pavirsiaus ir
apvalkalo.

Prikim§ta pislé arba Zarna uZriSama natiiraliais storais sitilais arba virvelémis. Suformuotas produktas rankiniu
badu perriSamas virvele iilgai, sudalijant produkta 4 dalis. Suformuotas i aklaja zarng produktas papildomai per-
riSamas skersai kas 4-5 cm.

Perristi skilandziai sukabinami ant rémy taip, kad nesiliesty vienas su kitu ir brandinami ne aukstesnéje kaip +4 °C
temperatiiroje ne maziau kaip 3 paras. Sios operacijos metu farSas apvalkale labiau susislegia, stabilizuojasi pro-
dukto spalva ir vyksta selektyvinis mikroorganizmy vystymasis, kas i§ dalies sudaro sglygas specifiniam produkto
skoniui ir kvapui atsirasti.

Po brandinimo skilandziai riikomi nuo 18 iki 30 °C temperatiiros dimais, gautais deginant lapuociy medziy (alks-
nio, drebulés, berzo, buko, topolio, azuolo) pjuvenas. Pirminis brandinimas ir riikymas gali biiti vykdomas klimati-
nése kamerose bei jvairios konstrukcijos dziovyklose. Produktas ritkomas su pertraukomis, kuriy metu skilandis
dziovinamas nuo 18 iki 28 °C temperatiroje. Rikkymo proceso (su pertraukomis) trukmé priklauso nuo rikymo
jrangos, skilandzio dydzio ir gali bati nuo 2 iki 15 pary. Nuo rikymo trukmés priklauso skilandzio spalvos inten-
syvumas, proceso pabaigoje produktas jgauna biidingg damy kvapa.

Rakyti skilandZiai yra dZiovinami nuo 8 iki 18 °C temperatiiroje ir esant santykinei oro drégmei nuo 90 iki 75 %.
Dziovinant tesiasi mikroorganizmy vystymosi bei audiniy fermenty veiklos sukelti biocheminiai procesai, kuriy
deka skilandis jgauna jam budingg specifinj skonj bei kvapa. SkilandZiai yra dZiovinami ne maziau kaip 30 pary,
kol produkte pasiekiama reikiama drégmé ir jis jgyja btidingas juslines charakteristikas.

Skilandziai laikomi pakabinti patalpoje, esant nuo 0 iki 15 °C temperatiirai.
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3.7. Zemés iikio produkto ar maisto produkto specifiskumas (Komisijos reglamento (EB) Nr. 1216/2007 3 straipsnio 3 dalis)

Svarbiausi skilandZio specifines savybes apibidinantys elementai yra:

Isvaizda — skilandis yra virvele perriStas nelygaus, gruobléto pavirSiaus suspausto laso arba nedidelés cukinijos for-
mos standzios konsistencijos riikytas mésos gaminys, suformuotas | natiiralig kiaulés ptisle arba galvijy aklaja
zarng. Jo skersmuo yra ne mazesnis kaip 80 mm., o svoris gali bati nuo 0,4 iki 2 kg.

Pjiivio i§vaizda — griezinéliy spalva nuo rusvai raudonos iki tamsiai raudonos, pakras¢io sluoksnyje gali bati inten-
syvesné. Liesoje mésoje nevienodai pasiskirste ne didesni kaip 20 mm lasiniy gabaléliai. Gali bati matomi pries-
koniy intarpai.

Gamybos buidas — rankiniu badu stambiai pjaustyta arba mésmale stambiai smulkinta kiauliena ir jautiena, apibars-
toma tradiciniais prieskoniais ir kem$ama j natiralig kiaulés pisle arba galvijy aklaja Zarng. Padziovintus produktus
keliskart riiko lapuociy medziy mediena, po rikymo dZiovinama ne trumpiau kaip 30 pary.

Skonis ir kvapas — skilandZiui bidingas rgstokas, prieskoniy, astrokas, siirus skonis bei déka specifiniy ir iSskir-
tiniy fermentacijos procesy brandinimo ir dZiovinimo metu susidarantis specifinis skonis ir kvapas. Juntamas pries-
koniy ir nestiprus dimy kvapas. Minétos fermentacijos procesai pagrinde priklauso nuo jkomponuoty receptiiros
ingredienty, kurie dominuoja Lietuvos klimatinéje zonoje.

Vartojimo tradicijos — dazZniausiai pateikiamas maistui $ventémis, ypatingomis progomis, sueigy, darbymeciy metu.
Pjaustomas plonais gabaliukais, valgomas su juoda duona.

3.8. Zemés iikio produkto ar maisto produkto tradicinés savybés (Komisijos reglamento (EB) Nr. 1216/2007 3 straipsnio 4 dalis)

Skilandis Lietuvoje yra laikomas nacionaliniu produktu. B. Imbrasienés knygoje ,Lietuvos kulinarijos paveldas (Bal-
tos lankos, 2008) skilandis yra pirmas tarp kity minimy tradiciniy mésos produkty. Lietuvos kaimuose nuo seny
laiky jis buvo taupomas vasaros darbymeciui (Sienapjitei, rugiapjitei) ar sveciams. Lietuviy raSytojas Simonas Dau-
kantas 1845 m. isleistoje knygoje ,Biidas senovés lietuviy, kalnény ir Zemaiciy“ raso, kad skilandis senovés Lietu-
voje buvo sveciams tiekiamas valgis. Skilandis yra minimas ir daugelio kity XIX-XX a. lietuviy literataros klasiky
kairiniuose. Pagal Lietuviy kalbos atlaso (Vilnius, 1977) Zemélapi, rodantj Zodzio ,skilandis* paplitima, matyti, kad
$io valgio pavadinimas buvo Zinomas visoje Lietuvoje, i§skyrus Siaurés vakary dalj.

Senovéje skilandis buvo gaminamas kemsant jj i kiaulés skrandj, taciau nuo XX a. pradzios skilandziai dazniausiai
formuojami j kiaulés piisles arba galvijy aklgsias Zarnas. Namy salygomis skilandis paprastai gaminamas tik i§ kiau-
lienos, tuo tarpu mésos perdirbimo jmonése jo gamybai naudojama kiauliena ir jautiena.

Lietuviskoje tarybinéje enciklopedijoje (Vilnius, 1983) skilandis apibiidinamas taip: ,Zalia arba ritkyta desra i§ stam-
biai supjaustytos mésos. Gaminamas i§ pusriebés kiaulienos (= 85 %) ir jautienos (= 15 %). Mésa supjaustoma
2-3 cm ilgio ir 1-1,5 cm plocio gabaléliais. Dedama druskos (= 3,5 % mésos masés), salietros (natrio nitrato),
cukraus, juodyjy ir kvapiyjy pipiry, Cesnaky. FarSas kemSamas | kiauliy skrandj, pasle, galvijy tiesigjg ar aklaja

7arna. Dazniausiai riikomas. Gaminamas mésos kombinatuose ar namuose.”

3.9. Produkto specifiniy savybiy tikrinimui taikomi biitini reikalavimai ir procediiros (Komisijos reglamento (EB) Nr. 1216/2007
4 straipsnis)

Tikrinimas apima:

— zaliavy atitikimg nustatytiems reikalavimams,

— technologinio proceso zingsniy eiliskumg,

— technologinio proceso nustatyty parametry i$laikyma,

— produkto dziovinimo laiko uZtikrinimg;

— gatavo produkto juslines savybes (iSvaizda, skonis, kvapas, spalva, konsistencija),

— gatavo produkto fizikinius ir cheminius rodiklius (drégme, baltymy be kolageno kiekis, valgomosios druskos
kiekis, pH, riebaly kiekis),

— galutinio produkto saugojimg. Saugojimo metu kontroliuojama aplinkos temperatra ir drégme.

Kontroliuojanti institucija atliks btinaja kontrole, kuri atliekama ne reciau kaip vieng kartg per metus. Kontrolés
institucija tikrins gamintojy kontrolés sistema, svarbiausiy valdymo tasky kontrole bei gamintojy dokumentacija.
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4. Institucijos arba jstaigos, tikrinancios, ar laikomasi produkto specifikacijos reikalavimy
4.1. Pavadinimas ir adresas

Pavadinimas: Lietuvos Respublikos valstybiné maisto ir veterinarijos tarnyba

Adresas: Siesiky g. 19
LT-07170 Vilnius
LIETUVA/LITHUANIA

Tel. +370 52404361
E. pastas vvt@vet.lt

X Valstybiné [ Privacioji

4.2. Institucijos ar jstaigos konkrecios uZduotys

4.1 punkte minéta kontrolés institucija yra atsakinga uz visy specifikacijoje apibrézty salygy kontrole.
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