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— [ Produkto pavadinimas
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— X Gamybos biidas
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— X Iregistruotos SKVN ar SGN specifikacijos, kurios bendrasis dokumentas ar santrauka neskelbti, pakeitimas

— [ Specifikacijos pakeitimas, dél kurio paskelbto bendrojo dokumento keisti nereikia (Reglamento (EB)
Nr. 510/2006 9 straipsnio 3 dalis)

— [ Laikinas specifikacijos pakeitimas dél valdzios institucijy nustatyty privalomy sanitarijos ar fitosanitarijos
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() OLL 343,201212 14,p. 1.
() OLL 93,2006 3 31, p. 12. Pakeistas Reglamentu (ES) Nr. 1151/2012.
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3. Pakeitimas (-ai)
3.1. Produkto aprasymas

Sioje dalyje atnaujinami tam tikri techniniai ir organoleptiniai siirio ,Pont-I'Evéque“ duomenys.

Siekiant aprasyti kiekviena dydj, patikslinama ,Grand Pont-IEvéque* ir ,Demi Pont-IEvéque“ sausoji medziaga
(anksciau buvo nurodyta tik ,Pont-IEvéque” ir ,Petit Pont-I'Evéque* sausoji medziaga). Siekiant tiksliau aprasyti pro-
dukta, pagal galiojancig praktika ant kiekvieno dydzio siirio pakuotés nurodomas ir grynasis svoris:

— ,Grand Pont-I'Evéque” svoris — nuo 1200 iki 1 600 g, o sausyjy medzZiagy svoris — nuo 650 iki 850 g,
— ,Pont-IEvéque“ svoris — nuo 300 iki 400 g,

— ,Demi Pont-IEvéque” svoris — nuo 150 iki 200 g,

— ,Petit Pont-IEvéque” svoris — nuo 180 iki 250 g.

Gamintojy grupé nusprendé uzdrausti pluteles dazyti anatu, todél oranziné pluteliy spalva ir niuansai nuo aukso
geltonio iki oranzinés spalvos pakeisti balsva-rausva spalva.

Panaikinama nuostata dél lygaus pluteliy pavirSiaus, nes pagal Reglamenta (EB) Nr. 1107/96 jregistruotoje specifika-
cijoje padaryta akivaizdi klaida: strio,Pont-I'Evéque“ plutelé niekada nebuvo lygi.

Be to, siekiant tinkamiau apraSyti jprasta praktika, atliktas patikslinimas. Plutelé¢ gali bati valoma (sausu arba
drégnu Sepeciu braukiant pavirSiy) arba plaunama (purskiant slégio veikiamu vandeniniu tirpalu). Nors pagal
1996 m. birzelio 12 d. Komisijos reglamenta (EB) Nr. 1107/96 dél geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody
jregistravimo vadovaujantis Reglamento (EEB) Nr. 2081/92 (}) 17 straipsnyje nustatyta tvarka jregistruotoje specifi-
kacijoje tai nepaminéta, plutelés visada buvo valomos, o valymas prilyginamas plovimui. Todél patikslinama, kad
valymas gali bti laikomas plovimo bidu, taciau tai, kad gali bati pasirenkamas vienas ar kitas biidas, patikslinama
zodziy junginiu ,pouvant étre” (,gali bati).

Galiausiai, | tinkama skyriy perkeliama informacija, susijusi su gamybos bido apraSymu (nuvarvinimas ir sidymas).

3.2. Geografiné vietové

Pakeiciama geografiné stirio ,Pont-IEvéque“ gamybos vietové: nuo $iol ja sudaro 1365 komunos, t. y. 38 % pagal
Reglamentg (EB) Nr. 1107/96 iregistruotoje specifikacijoje nurodyto ploto (isbrauktos 2 129 komunos). Geografinés
vietovés teritorija sumaZinama siekiant sustiprinti stirio ,Pont-I'Evéque* ry$j su Normandijos ganykly Zole Seriamy
gyvuliy pieno gamybos sistema, taip pat su $io sirio gamybos centro ir jam taikomy reikalavimy (gamtinés aplin-
kos ir (arba) tradicijy) nustatymo sistemomis. Kiekviena patikslintos geografinés vietovés komuna yra apibréztoje
teritorijoje: ¢ia palankios salygos Zolei augti, vyrauja vésis, lietingi orai ir (arba) yra pelkiy ir Zemumy, peizazui
budingi miskai, liudijantys apie islaikytas gyvuliy ganymo ganyklose tradicijas, pieno kiuose gyvuliai visada dau-
giausia $eriami Zole.

Geografinés vietovés teritorija sumazinama ir dél specifikacijos perzifiros siekiant sustiprinti rysj su vietove ir nusta-
tyti prievole i§ dalies naudoti Normande veislés karviy pieng ir Serti karves paSarais, kuriy didziaja dalj sudaro
ganykly zole.

3.3. Kilmés jrodymas

4.1 dalies pakeitimai yra susij¢ su nacionalinés teisés akty pokyciais. Pavyzdziui, numatoma tkininkams i§duoti
leidimus, kuriais pripazistamas jy gebéjimas vykdyti naudojamos kilmés vietos nuorodos specifikacijos
reikalavimus.

() OLL 148,1996 6 21, p. 1.
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4.2 dalyje numatomas specialus pareiskimas, kuriuo patvirtinamas kininky jsipareigojimas pamazu bandas for-
muoti i§ Normande veislés karviy.

Siekdama gauti duomeny, reikalingy norint turéti tinkamos informacijos apie saugomos kilmés vietos nuoroda
,Pont-I'Evéque” ir ja kontroliuoti, gamintojy grupé jtrauké nuostata dél deklaracijy, reikalingy pagaminty produkty
kiekiui nustatyti ir kontroliuoti.

Papildytos registry tvarkymo ir produkty kontrolés pastraipos.

3.4. Gamybos biidas

Specifikacijoje patikslinama nemazai $ios dalies punkty, siekiant kuo geriau aprasyti pieno gamybos ir perdirbimo
i stirius sglygas, prisidedancias prie siirio ,Pont-I'Evéque” savybiy ir gero vardo.

— Pieno gamybos salygos

,Pont-I'Evéque” siiris i§ dalies gaminamas i§ Normande veislés karviy, kurios sudaro ne maziau kaip 50 % visy kiek-
vieno tukio pieniniy karviy bandos, pieno. Tam, kad $ig nauja gamybos salyga isipareigoty vykdyti ir prie jos prisi-
taikyty visi ,Pont-IEvéque gamintojai ir karviy, kuriy pienas naudojamas $iam stiriui gaminti, augintojai, specifika-
cijoje numatomas pereinamasis laikotarpis iki 2017 m. balandZio mén. pabaigos. Tokiu pakeitimu sustiprinamas
rySys su vietove, nes nustatoma prievolé pieniniy karviy bandas formuoti i§ Normande veislés karviy.

Tam, kad specifikacijg biity lengviau jgyvendinti, apibréziama ,bandos“ savoka: banda — tai visi Gikio pieniniai galvi-
jai: melziamos karvés, uztriikusios karvés ir pakaitinés telycios.

Pieninés karvés ganyklose turi ganytis bent Sesis ménesius per metus. Kiekviename tikyje vienai melziamai pieninei
karvei turi tekti bent po 0,33 ha ganykly ploto, i§ kurio bent 0,25 ha pasiekiama i§ melzimo viety, taip pat 2 ha
pievy vienam kukuriizy siloso, naudojamo bandos gyvuliams Serti, gamybai skirtam hektarui. Taip uZtikrinama,
kad gyvuliai daugiausia misty Zole (ganykly augalais, Sienu ir kt.), ir baty iSlaikytos geografinéje vietovéje gyvuojan-
Cios gyvuliy $érimo ganykly Zole tradicijos.

Tam, kad bty islaikytas rySys su geografine vietove, bent 80 % sausosios medziagos, jeinancios j bazinj bandos
karviy raciong (pasarus), gaunama geografinéje vietovéje esaniuose tikiy sklypuose.

Pasibaigus ganymo laikotarpiui, melziamos karvés kasdien gauna Sieno. Padary papildy kiekis per kalendorinius
metus neturi virSyti 1 800 kg vienai karvei. Specifikacijoje pateikiamas leidZiamy pasary ir pasary papildy sgrasas.
Tokiu biidu, suteikiant tikiams galimybe savarankiskai apsirtipinti pasarais ir apribojant paSary papildy naudojima,
sustiprinamas rySys su vietove.

— Naudojamas pienas

Siekiant kuo labiau i§vengti Zaliavos sugadinimo, nustatomi sariui ,Pont-I'Evéque“ naudojamo pieno laikymo termi-
nai. Fermoje pienas negali bati laikomas ilgiau nei 48 val. ir 96 val. nuo pirmojo melZimo valandos iki sirio bran-
dinimo pradzios, o Zalias pienas, naudojamas stiriui gaminti, laikomas ne ilgiau kaip 72 val.

Be to, siekiant uzkirsti kelig tradicijy neatitinkanéiai praktikai, priduriama, kad draudziama prie§ koaguliacijg tirs-
tinti pieng i§ dalies pasalinant dalj skystyjy medziagy ir kad, be pieno Zaliavos, pieno gamybai leidZiama naudoti
tik tokius pieno ingredientus, pagalbines gamybos medziagas ar priedus: $liuzo fermentus, nekenksmingy bakterijy
kultiiras, mieles, pelésius, druskg ir kalcio chlorida.

Tai reiskia, kad draudziama naudoti anatg: $is pluteliy daziklis bidavo naudojamas pluteliy pavirSiaus trikumams,
atsirandantiems dél higieniniy pieno laikymo salygy, iStaisyti. Kadangi per pastaruosius metus higieninés pieno lai-
kymo sglygos pageréjo, anato naudoti nebereikia. Strio ,Pont-I'Evéque” gamintojai jo nebenaudoja jau daugiau kaip
15 mety.

— Sirio gamybos salygos

Patikslinamos pagal Reglamentg (EB) Nr. 1107/96 jregistruotoje specifikacijoje nustatytos sirio ,Pont-IEvéque*
gamybos salygos: nuo pieno fermentavimo iki siirio brandinimo. Aprasomi patikimus ir nusistovéjusius vietinius
paprocius atitinkantys stirio ,Pont-I'Evéque“ gamybos etapai, nurodant visy pirma tikslines vertes.
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Patikslinama:

— pieno talpos tiiris — ne daugiau kaip 600 1: taip uZtikrinama, kad viename kubile varské biity suformuojama
per vieng karta, o pienas sutraukinamas per vienoda laika,

— siirio brandinimo salygos: siekiant apibrézti su $iuo etapu susijusius kriterijus nustatoma, kad siris brandinamas
maziau nei 26 val. Zemesnéje nei 40 °C temperatiiroje,

— fermentavimo salygos: remiantis tradicijomis naudojami tik gyviininés kilmés fermentai ir fermentuojama 32-
40 °C temperatiiroje,

— varskés gamybos metodas: smulkinama j vidutiniskai maZesnio nei 25 mm dydzio griidelius ir sumaiSoma, kad
paskui induose biity galima gana daug i§varvinti,

— iki varskés formavimo, mas¢ sumaisius ir i$varvinus, pasalinama dalis iSrigy,

— laiko tarpas nuo pieno fermentavimo iki varskés formavimo: siekiant sumazinti varskés riig§tumga, varske for-
muojama praéjus maziau kaip dviem valandoms po fermentavimo,

— varskeés varvinimo kubiluose salygos: ne maZiau kaip 10 val. 17-31 °C temperatiiroje apverciant kelis kartus —
Sios salygos yra tikslesnés nei pagal Reglamentg (EB) Nr. 1107/96 jregistruotoje specifikacijoje (varvinama kam-
bario temperatiiroje Sildomoje patalpoje),

— sidymas: sidoma praéjus 1-4 dienoms po fermentavimo, t. y. minimaliam laikui, reikalingam pavirsiaus florai
susiformuoti,

— dziovinimo etapas ir salygos: nustatoma, kad stiriai dZiovinami po siidymo iki brandinimo, ir, siekiant apibrézti
temperattiros kriterijy, patikslinama, kad dziovinama 10-22 °C temperatiroje,

— siekiant uzkirsti kelig tradicijy neatitinkanciai praktikai, draudZiama pieno Zaliava, gaminamus produktus, riig-
pienj ar $viezig stirj laikyti neigiamoje temperatiroje.

— Siariy brandinimas

Siekiant optimaliy organoleptiniy sfiriy savybiy, kei¢iamos jy brandinimo salygos. Anks¢iau nustatyta minimali
visy dydziy striy brandinimo trukmé (14 dieny) pratgsiama iki 18 dieny nuo fermentavimo, o siris ,Grand Pont-
IEvéque” turi bati brandinamas 21 dieng. Sariai brandinami bent 8-9 dienas (priklausomai nuo dydzio) 11-19 °C
temperatiiroje. Tam, kad po stidymo i§dziovinty siiriy temperatiira (kuri, kaip Zinia, gali siekti 10-22 °C) maZzéty
laipsniskai, maksimali brandinimo temperatiira padidinama nuo 14 iki 19 °C. Sariai ,Pont-I'Evéque* gali bati papil-
domai brandinami 4-15 °C temperatiiroje po pakavimo. Specifikacijos nuoroda i raudonus fermentus (brevibacte-
rium linens) panaikinama, nes jie ne visada susiformuoja, o ir jy susiformavimas ne visada pageidautinas. Be to,
kadangi prie§ gabenimg siiriai turi bati atSaldomi, o tai stabdo jy brendimg, patikslinama, kad | minimalig brandi-
nimo trukme nejskai¢iuojamas gabenimo i§ gamybos patalpy | brandinimo patalpas laikas, atsizvelgiant j tai, kad
gabenimo laikas negali vir$yti 72 val.

3.5. RySys su geografine vietove

Si specifikacijos dalis perrasyta pagal saugomos kilmés vietos nuorodos specifikacijas grindziancias nuostatas. Sioje
dalyje aprasomos geografinés vietovés bei produkto ypatumai ir priezastinis rySys tarp $ios vietovés fiziniy ir Zmo-
giskyjy veiksniy. Pateikiama daugiau informacijos apie prakting siriams ,Pont-I'Evéque“ naudojamo pieno gamybos,
$iy stiriy gamybos biido taikymo ir pieno perdirbimo j siirius patirtj, prisidedancia prie jy savybiy ir ypatumy. Be
to, sustiprinamas Normande veisliy karviy, kurioms $iandien tenka konkuruoti su kity pieningesniy veisliy karve-
mis, vaidmuo.
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3.6. Zenklinimas etiketémis

Tam, kad specifikacija atitikty nacionalinés teisés aktus, panaikintas reikalavimas naudoti logotipa INAO. Patiksli-
nama, kad privaloma jrasyti ,Appellation d’Origine Protégée” (saugoma kilmés vietos nuoroda) arba santrumpg
AOP (SKVN) ir pateikti Europos Sgjungos SKVN simbolj.

3.7. Kita

Specifikacijoje patikslintos specifikacijos kontrolés jstaigos, pridéta lentelé su pagrindiniais kontroliuotinais punktais
ir nurodytas jy vertinimo metodas.

BENDRASIS DOKUMENTAS
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006
dél Zemés iikio produkty ir maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos (*)
+PONT-LEVEQUE*
EB Nr. FR-PDO-0117-01044-12.10.2012
SGN ( ) SKVN (X)
1. Pavadinimas

,Pont-IEvéque“

2. Valstybé naré arba tre€ioji Salis

Pranciizija

3. Zemés dikio produkto arba maisto produkto apraSymas
3.1. Produkto riisis

1.3 klasé. Siiriai

3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

Pavadinimu ,Pont-I'Evéque* vadinami pelésiy plutele, kuri gali biiti valoma arba plaunama, padengti minksti kvad-
rato arba staciakampio formos karvés pieno siriai, kuriy riebaly kiekis po visisko idziovinimo yra ne maZesnis
kaip 45 g 100 g sirio. Plutelé biina nuo balsvos iki rausvos spalvos, masé — minksta, nelipni, neskysta, nuo dram-
blio kaulo iki Sieno geltonumo spalvos, vienalyté, su skylutémis, kvapas — $velnus, justi jvairis aromatai (augaly,
pieno, kremo, Siek tiek — diimy).

Sariai ,Pont-I'Evéque“ biina jvairiy formuy:

— ,Grand Pont-IEvéque yra kvadrato, kurio ilgis — nuo 190 iki 210 mm, formos, ant etiketés nurodomas jo
grynasis svoris — nuo 1 200 iki 1 600 g, o sausyjy medziagy svoris — nuo 650 iki 850 g,

— ,Pont-IEvéque“ yra kvadrato, kurio ilgis — nuo 105 iki 115 mm, formos, ant etiketés nurodomas jo grynasis
svoris — nuo 300 iki 400 g, o minimalus sausyjy medziagy svoris — 140 g,

— ,Demi Pont-I'Evéque“ yra staciakampio, kurio ilgis — nuo 105 iki 115 mm, o plotis — nuo 52 iki 57 mm, for-
mos, ant etiketés nurodomas jo grynasis svoris — nuo 150 iki 200 g, o minimalus sausyjy medZiagy svoris —
70 g,

— ,Petit Pont-I'Evéque” yra kvadrato, kurio ilgis — nuo 85 iki 95 mm, formos, ant etiketés nurodomas jo grynasis
svoris — nuo 180 iki 250 g, o minimalus sausyjy medZziagy svoris — 85 g.

3.3. Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

Nuo 2017 m. geguzés 1 d. akiy pieniniy karviy bandas turi sudaryti bent 50 % Normande veislés karviy.

(*) Pakeistas Reglamentu (ES) Nr. 1151/2012.
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3.4. PaSarai (taikoma tik gyviininiams produktams)

Siekiant uztikrinti glaudy geografinés vietovés rysj su produktu, islaikant $iai vietovei biidingas $érimo tradicijas,
pieninés karves turi ganytis ganyklose bent $esis ménesius per metus, tkyje vienai melZiamai pieninei karvei turi
tekti bent po 0,33 ha ganykly ploto, i§ kurio bent 0,25 ha pasiekiama i§ melZzimo viety, taip pat 2 ha pievy vienam
kukuriizy siloso, naudojamo bandos gyvuliams $erti, gamybai skirtam hektarui.

Ne maziau kaip 80 % bandos raciono, iSreik$to sausgja medziaga, turi sudaryti geografinés vietoves tikiuose esan-
Ciuose sklypuose paruosti pasarai. Pasary papildy kiekis neturi virsyti 1800 kg vienai bandos karvei per vienus
kalendorinius metus.

3.5. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

4 punkte nustatytoje geografinéje vietovéje turi biiti gaminamas pienas ir gaminami bei brandinami striai.

3.6. Specialios pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

3.7. Specialios Zenklinimo etiketémis taisyklés

Kiekvienas saugoma kilmés vietos nuoroda ,Pont-IEvéque“ paZzymétas siiris parduodamas su atskira etikete, ant
kurios ne mazesnémis kaip dviejy tre¢daliy didZiausiy etiketés raidziy dydzio raidémis jraSomas nuorodos pavadi-
nimas, taip pat jraSoma ,Appellation d’Origine Protégée” (saugoma kilmés vietos nuoroda) ir pateikiamas Europos
Sajungos SKVN simbolis.

4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Toliau pateikiamas geografing vietove, kurioje gaminami SKVN ,Pont-I'Evéque* paZyméti siiriai, sudaranciy kantony
ir komuny sgrasas.

Kalvadoso departamente:

Visos Aunay-sur-Odon, Balleroy, Bayeux, Le Bény-Bocage, Blangy-le-Chateau, Cambremer, Caumont-I'Eventé,
Condé-sur-Noireau, Dozulé, Honfleur, Isigny-sur-Mer, Lisieux, Livarot, Mézidon-Canon, Orbec, Pont-IEvéque, Saint-
Pierre-sur-Dives, Saint-Sever-Calvados, Thury-Harcourt, Trévieres, Trouville-sur-Mer, Vassy ir Vire kantony
komunos.

Cabourg kantonas, iSskyrus Colombelles, Escoville, Hérouvillette ir Ranville komunas. Falaise-Nord kantonas, i$sky-
rus Aubigny, Bons-Tassilly, Falaise, Potigny, Saint-Pierre-Canivet, Soulangy, Soumont-Saint-Quentin, Ussy ir Villers-
Canivet komunas. Villers-Bocage kantonas, iSskyrus Le Locheur, Missy ir Noyers-Bocage komunas.

Airan, Argences, Barou-en-Auge, Bazenville, la Caine, Canteloup, Cléville, Courcy, Commes, Curcy-sur-Orne, Gou-
pillieres, Grimbosq, Hamars, La Hoguette, Janville, Jort, Longues-sur-Mer, Louvagny, Magny-en-Bessin, Le Manoir,
Manvieux, Montigny, Moult, Les Moutiers-en-Auge, Les Moutiers-en-Cinglais, Norrey-en-Auge, Ouffiéres, Préaux-
Bocage, Port-en-Bessin-Huppain, Ryes, Saint-Vaast-sur-Seulles, Saint-Ouen-du-Mesnil-Oger, Saint-Pair, Saint-Pierre-
du-Jonquet, Sainte-Honorine-du-Fay, Saint-Martin-de-sallen, Sommervieu, Tracy-sur-Mer, Troarn, Trois-Monts, Vaux-
sur-Aure, Vendeuvre ir Vienne-en-Bessin komunos.

Eno departamente:

Visos Bernay-est, Beuzeville, Cormeilles ir Thiberville komunos.

Bernay-Ouest kantonas, i§skyrus Plasnes ir Valailles komunas. Broglie kantonas, i§skyrus Mesnil-Rousset komuna.
Pont-Audmer kantonas, i$skyrus Colletot ir Corneville-sur-Risle komunas. Quillebeuf-sur-Seine kantonas, i$skyrus
Aizier, Bourneville, Sainte-Croix-sur-Aizier, Tocqueville ir Vieux-Port komunas. Saint-Georges-du-Viévre kantonas,
i8skyrus Saint-Benoit-des-Ombres, Saint-Christophe-sur-Condé, Saint-Grégoire-du-Vievre ir Saint-Pierre-des-Ifs
komunas.

Morsan, Notre-Dame-d’Epine ir Saint-Victor-d’Epine komunos.
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Lamanso departamente:

Visos Barenton, Barneville-Carteret, Brécey, Bréhal, Canisy, Carentan, Cerisy-la-Salle, Coutances, Gavray, La Haye-du-
Puits, La Haye-Pesnel, Isigny-le-Buat, Juvigny-le-Tertre, Lessay, Marigny, Montebourg, Montmartin-sur-Mer, Mortain,
Percy, Périers, Sourdeval, Saint-Clair-sur-IElle, Sainte-Mere-Eglise, Saint-Hilaire-du-Harcouét, Saint-Jean-de-Daye,
Saint-Ld, Saint-Lo-Est, Saint-Lo-Ouest, Saint-Malo-de-la-Lande, Saint-Ovin, Saint-Pois, Saint-Sauveur-Lendelin, Saint-
Sauveur-le-Vicomte, Le Teilleul, Tessy-sur-Vire, Torigni-sur-Vire, Valognes, Vesly ir Villedieu-les-Poéles kantony
komunos.

Avranches kantonas, i§skyrus Avranches, Marcey-les-Gréves, Saint-Martin-des-Champs, Vains ir Le Val-Saint-Pere
komunas. Quettehou kantonas, iSskyrus Octeville-I'Avenel komung.

Les Chéris, Marcilly ir Le Mesnil-Ozenne komunos.

Orno departamente:

Visos Athis-de-'Orne, Briouze, Domfront, La Ferté-Macé, Flers, Flers-Nord, Flers-Sud, Gacé, Juvigny-sous-Andaine,
Le Merlerault, Messei, Passais, Putanges-Pont-Ecrepin, Sées, Tinchebray ir Vimoutiers kantony komunos.

Carrouges kantonas, i§skyrus Ciral komung. Courtomer kantonas, iSskyrus Bures ir Sainte-Scolasse-sur-Sarthe
komunas. Ecouché kantonas, i§skyrus Goulet ir Sentilly komunas. Exmes kantonas, iskyrus Silly-en-Gouffern
komung. La Ferté-Frénel kantonas, i§skyrus Couvains, Gauville, Glos-la-Ferriere, Marnefer, Saint-Nicolas-de-Som-
maire komunas. Mortrée kantonas, iskyrus Boissei-la-Lande, Marcei, Médavy, Saint-Christophe-le-Jajolet ir Saint-
Loyer-des-Champs komunas.

Boitron, Bursard, Chambois, Coudehard, Ecorches, Essay, Louviéres-en-Auge, Mont-Ormel, Montreuil-la-Cambe,
Neauphe-sur-Dive, Nécy, Saint-Gervais-des-Sablons, Saint-Lambert-sur-Dives ir Trun komunos.

5. RySys su geografine vietove
5.1. Geografinés vietovés ypatumai

Geografiné ,Pont-IEvéque” vietové apima trijy Zemutinés Normandijos departamenty (Kalvadoso, Manso ir Orno)
teritorijas, taip pat vakaring Ero departamento dalj. Siai vietovei biidingas $velnus vandenyno klimatas ir gausiis
krituliai (> a 700 mm) iStisus metus. Krastovaizdis lygaus reljefo, daug girai¢iy, vandens telkiniy tinklas tankus,
apstu pelkiy. Kadaise pievos sudaré didzZiaja dalj Zemés tkiui skirto geografinés vietovés ploto ir dar dabar jos
uzima daugiau kaip puse jo.

Siame tradicinés galvijininkystés regione uzsimezgé Normande veislés karviy auginimo iStakos; nors Sioms ir tenka
konkuruoti su pieningesnés Prim’Holstein veislés karvémis, bet Sioje geografinéje vietovéje jos auginamos nuo seno
ir bus auginamos toliau, iSlaikant ir didinant gyvuliy skaiciy. Siandien, kaip ir vakar, pieninés karvés daugiausia
Seriamos ganykly Zole, nes bent Sesis ménesius per metus ganosi ganyklose. Nustatytas minimalus kiekvienai pieni-
nei karvei skirtas tikio ganykly plotas. Be to, tam, kad didesne bandos raciono dalj sudaryty ne kukuriizai, o Zolé,
tikiy ganykly plotai yra dukart didesni uz kukurizy plotus.

Sios itin senos ir iki $iy dieny isilaikiusios pieniniy karviy auginimo ir jy ganymo ganyklose tradicijos lémé visy
vertinamas minksty siriy gamybos technologijas. Senosios gamybos technologijos nepamirstos dél perdirbimo
i strius proceso, kurio metu pienas sutraukinamas mazuose induose, naudojami tik gyvininés kilmés fermentai,
o varské smulkinama | labai mazo—vidutinio dydzio grudelius.

Sis po gana trumpo brandinimo valgomas siiris Zinomas nuo 1622 m.: tais metais Normandijos rasytojas Hélie le
Cordier i8leido i§ 3esiolikos siirio ,Pont-I'Evéque” garbei parasyty giesmiy sudaryta poema, kurioje yra $i garsi frazé:
,Tout le monde également l'aime car il est fait avec tant d’art que, jeune ou vieux, il n'est que creme“. Tam, kad Sis
stris bty skiriamas nuo kity, jau XVIII a. pradZioje jam suteikta kvadrato forma ir jis imtas gaminti mediniuose
kubiluose.

5.2. Produkto ypatumai

,Pont-I'Evéque” — minkstas kvadrato arba staciakampio formos pieno karvés siris astriomis briaunomis ir kampais,
gaminamas nuo XVII a., kai pradéti naudoti mediniai kubilai. Nuo balsvos iki rausvos spalvos plutelé dengia
minkstg, nelipnia, neskystg, nuo dramblio kaulo iki $ieno geltonumo spalvos mas¢. Jo kvapas — §velnus, justi jvairis
aromatai, dazniausiai pieno, augaly, kartais Siek tiek — damuy.
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5.3. PrieZastinis geografinés vietovés ir produkto, kuriam suteikta SKVN, kokybés ar savybiy arba geografinés vietovés ir kurios
nors produkto, kuriam suteikta SGN, savybés, gero vardo ar kitos ypatybés rysys

Geografinéje vietovéje vyraujantys lietingi neSalti orai sudaro salygas gausiai ganykly Zolei augti istisus metus.
Kadangi zolés daug, naudojamas daugiausia Zole Seriamy gyvuliy pienas. Sis daug laiko ganyklose praleidzianciy
karviy pienas yra itin t1nkamas stiriams gaminti. Sj ypatuma dar labiau sustiprina tai, kad karvés yra Normande
veislés.

Be pieniniy karviy auginimo ir jy ganymo ganyklose tradicijy, susiformavo ir strininkystés tradicijos, padéjusios
prie§ daugybe mety iSgarséti sfiriams ,Pont LEvéque“. Surininkystés tradicijos remiasi gana trumpai brandinamy
minksty siiriy gamybos technologijomis. Sios technologijos yra itin pritaikytos prie to, kad néra klimatiniy ir topo-
grafiniy veiksniy, dél kuriy piena reikéty labai ilgai laikyti stirio forma. Todél gaminamas $velnus, aromatingas
stris, kurio auksta kokybé pripazinta prie§ daugelj amziy.

Nuoroda j paskelbta specifikacija
(Reglamento (EB) Nr. 510/2006 (°) 5 straipsnio 7 dalis)

https:/fwww.inao.gouv.fr/fichier/ CDCPontl-Eveque.pdf

() Zr. 4 i$nasa.
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