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KITI AKTAI

EUROPOS KOMISJJA

Pakeitimo paraiSkos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES)
Nr. 1151/2012 dél Zemés ukio ir maisto produkty kokybés schemy 50 straipsnio 2 dalies
a punkta

(2014/C 198/07)

Siuo paskelbimu suteikiama teis¢ pareiksti prieStaravima pakeitimo paraiskai pagal Europos Parlamento ir Tarybos
reglamento (ES) Nr. 1151/2012 51 straipsnj (')

BENDRASIS DOKUMENTAS

TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006

dél Zemés ukio produkty ir maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos (%)

,PEMENTO DE MOUGAN*

EB Nr.: ES-PGI-0005-01133-26.07.2013
SGN (X) SKVN ( )

1. Pavadinimas

,Pemento de Mougdn*

2. Valstybé naré arba tretioji Salis

Ispanija

3. Zemés dkio arba maisto produkto apraSymas
3.1. Produkto riisis

1.6 klasé. Sviezi arba perdirbti vaisiai, darzovés ir griidai

3.2. Produkto, kuriam taikomas 1 punkte nurodytas pavadinimas, apraSymas

,Pemento de Mougdn“ — Capsicum annuum, L. rasies, vietos ekotipo, vadinamo ,Pemento de Mougdn®,
vaisius. Tai mésingas augalas, kuris neprinokes biina Zalios spalvos, o prinokes — raudonos. Vaisius yra
keturkampis (A4, anot Pochard, 1966), pagal formg klasifikuojamas kaip CMV3L (trijy skiléiy ,karvés
snukio® tipo keturkampis), nuskinamas Zzalias (visiSkai neprinokes) ir parduodamas $vieZias.

Parduoti skirtiems vaisiams badingos tokios savybés:

— forma - isilginis pjavis keturkampio formos, skersinis — kiek dryZuotas, vaisiaus viriné su trimis ar
keturiomis briaunomis,

— svoris — 6-15 g (vienetas),

— vaisiaus ilgis — 3-6,5 cm,

— plotis — 2,5-4 cm,

— vaiskotis — 2-5 cm, visuomet trumpesnis uZ vaisiy, kietas ir lenktas,

— odelé — tamsiai Zalios spalvos, blizgi,
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— sienelé (arba minkstimas) plona, mazdaug 1,5 mm,

— minkstimas rafinuoto ir sultingo skonio, saldus, su Zoliy, kartais aitroku prieskoniu, vidutiniskai stipraus
aromato.

3.3. Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

3.4. Pasarai (taikoma tik gyvininiams produktams)

3.5. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Visi auginimo etapai privalo vykti nustatytoje geografinéje vietovéje — teritorijoje, kurioje susidariusios palan-
kiausios salygos siam papriky vietos ekotipui vystytis.

Siekiant uztikrinti, kad bty iSauginti auksCiausios kokybés vaisiai, leidZiama naudoti tik atrinktas séklas.

Pasiruodimas séjai ir séja vyksta gruodzio ir sausio ménesiais. Sékloms sudygus ir daigams iSaugus iki vidu-
tiniskai 5 cm, jie pikuojami ir perkeliami j déklus. Taip pat leidZiama séti tradiciniu biidu — tiesiai | dirva
ir véliau persodinti.

Auginti galima ir lauke, ir Siltnamyje. Pirmuoju atveju augalai sodinami balandZio-birzelio ménesiais, jy
tankumas — 3—6 augalai kvadratiniame metre. Auginant Siltnamyje, augalai sodinami kovo arba balandzio
ménesiais, jy tankumas yra 2-4 augalai kvadratiniame metre.

Derlius nuimamas rankomis per tiek karty, kiek reikia, kad baty nuskinti tik kokybiski vaisiai. Kad paprikos
nebiity pazeistos, naudojami materialiniai iStekliai (jrankiai, dézés arba konteineriai ir kt.) ir reikiami Zmogis-
kieji iStekliai. Iskart po to | dézes ar kita tvirta tara (kad nesusitraiskyty) sudétos paprikos pervezamos
i sandéli, kuriame bus tvarkomos. Produktai iskraunami taip, kad nenukristy ant Zemeés.

Paprastai derliaus nuémimas ir prekyba pradedami nuo birzelio 1-os dienos ir baigiami lapkricio 15-3 diena.
DidZiausias leidziamas produkcijos kiekis — 6 kg papriky i§ kvadratinio metro, kai auginama lauke, ir 8 kg
i§ kvadratinio metro, kai auginama Siltnamiuose, taiau Sie parametrai gali bati keiCiami atsizvelgiant
j kiekvieno mety laiko klimato salygas.

3.6. Specialios pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

Produktas pakuojamas nustatytoje geografinéje vietovéje (Guntino savivaldybéje), kad buty iSsaugotos speci-
finés ,Pemento de Mougdn“ savybés ir jy kokybé. Atsizvelgiant j tai, kad paprikos yra greitai gendantis ir
lengvai pazeidziamas produktas, kuris parduodamas $viezias, jas reikia itin riipestingai tvarkyti, atrinkti ir
pakuoti. Paprastai nuémus derliy paprikos supakuojamos per 24 valandas. Atrankos, kuri atlickama arba
lauke, arba pakuojant, tikslas — ne tik patikrinti, ar produktas atitinka nurodytas morfologines savybes, bet
ir atskirti paprikas, kurios galéty bati pernelyg astraus skonio (dazniausiai taip nutinka, kai paprikos biina
didelés, netaisyklingos formos ir kietos). Patyre vietos Zemdirbiai tokias paprikas atpaZista beveik
instinktyviai.

SGN ,Pemento de Mougdn“ Zenklinamos paprikos parduodamos persvie¢iamo polietileno maiseliuose, supa-
kuotos po 200-400 g. Gali bati pakuojama | kitokio dydzio arba i§ kitokios medZiagos padarytas
pakuotes, jei jos leidZiamos naudoti remiantis maisto srities teisés aktais.

3.7. Specialios Zenklinimo etiketémis taisyklés

SGN ,Pemento de Mougdn“ Zenklinamos paprikos turi buti parduodamos su kiekvieno gamintojo ir (arba)
fasuotojo prekés zenklo etikete ir pacios SGN etikete (papildoma etikete) su kontrolés institucijos patvirtintu
raidziy ir skaitmeny kodu bei su toliau pateikiamu oficialiu saugomos geografinés nuorodos logotipu:
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4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Saugomos geografinés nuorodos ,Pemento de Mougdn“ geografiné aplinka apima visg Galisijoje esan¢io Lugo
regiono Guntino savivaldybés teritorija.

5. RySys su geografine vietove
5.1. Geografinés vietovés ypatumai

Nustatyta geografiné vietové yra vientisa teritorija, kuriai bidingos homogeniskos klimato ir dirvoZemio
savybés. Tai teritorija, kurioje slénius su auganciomis paprikomis supa kalnai, taip randasi specifinis mikro-
klimatas. DirvoZemiai ypa¢ tinkami paprikoms auginti, daZniausi litologiniai deriniai — vulkaninés uolienos
(granitas) ir metamorfinés uolienos (skaliinai ir tam tikra kvarco dalis). Dirvos sudétyje daug smélio, didZiaja
teritorijos dalj sudaro priesmélis, kuriame daug organiniy medziagy ir kurio pH yra Zemas.

Palyginti su kitomis Galisijos dalimis, Sioje teritorijoje lyja nedaug (1 000 mm), nes ji apsaugota nuo vakary
véjy. Dél to teritorija apsaugota nuo lietaus, mazdaug 130 dieny per metus iskrenta tik po 1 mm ar
daugiau krituliy.

Vidutiné vasaros temperatiira — 17,2°C, rudens — 12,5°C, Ziemos — 6,7 °C, o pavasario — 10,5 °C. Vidutiné
auk$Ciausia vasaros temperatira — 23,4°C, rudens - 17,2°C, Ziemos - 9,9°C, o pavasario - 15,3°C.
Vidutiné Zemiausia vasaros temperatira — 11,1 °C, rudens — 7,8 °C, ziemos — 3,5°C, o pavasario — 15,3 °C.

Kalbant apie vietovés ypatumus, deréty paminéti ir Zmogiskuosius veiksnius. Auginant $ias paprikas labai
vietos salygy pritaikydami auginimo metodus. Vietoje atlickama atranka ir apsauga nuo nepageidautinos
hibridizacijos buvo esminis veiksnys, dél kurio pavyko i$vesti vienodomis savybémis pasiZymincias paprikas.

5.2. Produkto ypatumai

Vietos ekotipas yra pritaikytas prie geografinés vietovés salygy. Produkto ypatumai — jo morfologinés
savybés (paprikos nedidelés, vartojamos Zzalios), vaisiaus sienelés plonumas ir kulinarinés savybés, kaip antai,
jo minkstimas (rafinuoto ir sultingo skonio, saldus, su Zoliy, o kartais aitroku prieskoniu).

5.3. PrieZastinis geografinés vietovés ir produkto, kuriam suteikta SKVN, kokybés ar savybiy arba geografinés vietovés ir
kurios nors produkto, kuriam suteikta SGN, savybés, gero vardo ar kitos ypatybés rysys

,Pemento de Mougdn“ yra nuo seny laiky Guntino regiono zemdirbiy auginamas vietos ekotipas. Kadangi
$iy papriky nuo seno auginta ir jomis prekiauta nedaug, jos nepaplito uZz geografinés vietovés riby. Pasako-
jama, kad i kitus Ispanijos regionus persikéle gyventojai bandé juose sodinti ir auginti paprikas, taciau tie
bandymai nepavyko. Tai jrodo ekosistemos svarbg papriky augimui ir jy kokybei.

Nuorodos pavadinimas — ,Mougdn“ — tai geografiné vietové, esanti Guntino savivaldybés to paties pavadi-
nimo parapijoje, i§ kurios vieSuoju transportu paprikos biidavo vezamos i sosting parduoti. Salia Sios para-
pijos yra Mosteiro, kuriame buvo jsikiires vienuolynas, tradiciskai siejamas su $iy papriky atrankos ir augi-
nimo pradzia.
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Nustatytos geografinés vietovés salygos tinkamos auginti ,Pemento de Mougdn“: vietové gana drégna, tempe-
ratira vidutiné, temperatiiros svyravimai nedideli, dirvoZemis riigdtokas ir pakankamai véjuota, kad Zieda-
dulkés galéty iSplisti tarp augaly. Drégnas klimatas, $velnios vasaros ir nedideli temperatiros svyravimai —
pagrindiniai veiksniai, lemiantys ,Pemento de Mougdn“ biidingas savybes, visy pirma jy minkstimo plonumg
ir tekstiirg. Prie to prisideda vietos zemdirbiy patirtis; ilgus metus jie atrinkinéjo geriausiai prie vietos salygy
prisitaikiusius augalus ir augino geriausiomis savybémis pasizymincias paprikas, kol i§vedé dabartinj vietos
ekotipa, auginamg tik Sioje vietovéje.

,Pemento de Mougdn“ paprikos Zinomos nuo XVII a. vidurio. Jy auginimo pradZia siejama su Ferreira de
Pallares vienuolynu, veikusiu 3alia Mugano esancioje Mosteiro parapijoje. Pasakojama, kad papriky séklas
i regiong atvezé vienuoliai.

Paprikos tradiciskai buvo pardavinéjamos Lusados, Portomarino ir Groloso mugése, o ypa¢ provincijos
sostinés Lugo turgaus aikstéje.

Lugo provincijos pramonés ir prekybos ministerijos nacionalinio tiekimo Zemélapiuose (Mapas nacionales de
abastecimientos del ministerio de industria y comercio de la provincia de Lugo) 1943-1946 m. skiltyje jrayti
duomenys apie Sias Guntino savivaldybés teritorijoje auginamas paprikas. Jos minimos ir 1962 m. Zemés
tikio surasyme.

Kalbant apie $ventes ir Sio produkto populiarinimg reikia paminéti, kad nuo 1997 m. pirmajj rugpjiicio
mén. penktadienj Svenciama ,Pementada de Mougdn“, o nuo 1999 m. Groloso parapijoje rugpjucio 14 d.
§veniama papriky $venté. Be to, paskutinj rugpjic¢io mén. Sestadienj pagrindiniame savivaldybés mieste
minima ,Pemento de Mougdn“ diena.

Trumpai tariant, praSymas jrasyti § produkta | saugomy geografiniy nuorody registra grindziama specifi-
némis jo savybémis, susijusiomis su vietove, nes tai yra vietos papriky ekotipas, prisitaikgs prie tos geogra-
finés vietovés salygy ir per ilga laikg atrinktas vietos Zemdirbiy.

Nuoroda i paskelbta specifikacija

(Reglamento (EB) Nr. 510/2006 (}) 5 straipsnio 7 dalis)

2013 m. geguzés 29 d. Galisijos oficialusis leidinys (Diario Oficial de Galicia), Nr. 101.

http:/[www.xunta.es/dog/Publicados/2013/20130529/AnuncioG0165-210513-0008_es.pdf

() Zr. 2 i¥nasg.
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