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KITI AKTAI

EUROPOS KOMISJJA

ParaiSkos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012
dél Zemés ikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punkta

(2014/C 196/08)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé pareikiti prieStaravima paraiskai pagal Europos Parlamento ir Tarybos
reglamento (ES) Nr. 1151/2012 (!) 51 straipsnj.

BENDRASIS DOKUMENTAS
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006
dél Zemés ukio produkty ir maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos (%)
~WESTFALISCHER PUMPERNICKEL“
EB Nr. DE-PGI-0005-01095-22.02.2013
SGN (X) SKVN ( )
1. Pavadinimas

,Westfilischer Pumpernickel”

2. Valstybé naré arba trecioji Salis

Vokietija

3.  Zemés ikio produkto arba maisto produkto apraSymas
3.1. Produkto rusis

2.4 klasé. Duona, pyragaiciai, pyragai, konditerijos gaminiai, sausainiai ir kiti kepiniai

3.2.  Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

Produkto iSoriniy savybiy apraSymas. Juoda ar labai tamsi ruginé visy griido daliy duona be plutos.
Minkstime aiskiai matoma rugiy gridy struktira. Duona pasiZymi labai specifiniu aitriai saldziu skoniu.

Kepaléliai stac¢iakampiai arba apvaltis. Dél nepuraus, drégno minkstimo ir cukraus rasiy, kurios itin ilgai
kepant duong susidaro suskilus rugiy griiduose esan¢iam krakmolui, supjaustytos Vestfalijos ruginés duonos
(,Westfilischer Pumpernickel®) riekés Siek tiek sulimpa.

Sudeétis. Visy griido daliy duona i ne maziau kaip 90% rupiy ruginiy milty ir (arba) visadaliy ruginiy
rupiniy, vandens, druskos, mieliy, seniau keptos Vestfalijos ruginés duonos; gali buti dedama kity maisto
produkty, pagaminty i§ javy (pvz., salyklo) ir (arba) cukriniy runkeliy (pvz., cukriniy runkeliy sirupo), arba
kity perdirbty produkty. Negalima pridéti konservanty.

Cheminés ir mikrobiologinés savybés

() OLL 343,20121214,p. 1.
(» OLL 93,2006 3 31, p. 12. Pakeistas Reglamentu (ES) Nr. 1151/2012.
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Cheminiy savybiy atzvilgiu Vestfalijos ruginé duona nuo kity visy grido daliy duonos rasiy skiriasi tuo,
kad dél ilgos kepimo trukmés didelé dalis krakmolo (polisacharido) fermentais suskaidoma
i monosacharidus, disacharidus ir oligosacharidus.

Nuo daugelio kity duonos rasiy Vestfalijos ruginé duona pirmiausia skiriasi tuo, kad tai gryna ruginé
duona. Tad jai badingos kitokios savybés nei daugeliui kity duonos riisiy. Dél pentozany kiekio ruginiy
milty tesloje (rugiuose jie sudaro apie 6-8 %, o kvieCiuose tik apie 2-3 %) nesusiformuoja klijinga glitimo
struktfira. Todél ruginiy milty tesloje sulaikoma maziau dujy nei kvietiniy milty tesloje. Dél Sios priezasties
ruginé duona ne tokia puri kaip kvietiné, jos minkStimas tankesnis. Dél $iy ypatingy rugiams budingy
kepimo savybiy, kurios daZniausiai néra itin pageidaujamos, pusruginé ar puskvietiné duona populiaresné,
o gryna ruginé duona kepama retai.

Vestfalijos ruginé duona labai ilgai nesuziedéja. Sandariai supakuoty ja galima laikyti kelis ménesius,
o skardinése — iki dvejy mety.

3.3.  Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

Ne maziau kaip 90% rupiy ruginiy milty ir (arba) visadaliy ruginiy rupiniy, vanduo, druska, mielés,
seniau kepta specifikacija atitinkanti Vestfalijos ruginé duona; gali biti dedama kity maisto produkty, paga-
minty i§ javy (pvz., salyklo) ir (arba) cukriniy runkeliy (pvz. cukriniy runkeliy sirupo), arba kity perdirbty
produkty.

3.4. Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams)

3.5.  Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Gamybos procesas nuo teslos uzmaiS§ymo iki duonos kepimo turi vykti nustatytoje geografinéje vietovéje.
Jei kaip sudedamosios dalies dedama seniau keptos Vestfalijos ruginés duonos, ji taip pat turi atitikti $ig
specifikacija ir biiti pagaminta nustatytoje geografinéje vietovéje. Keptos Vestfalijos ruginés duonos dedama,
kad gaminys ilgiau islikty $viezias ir jo skonis biity intensyvesnis. Si sudedamoji dalis turi biiti nustatytos
geografinés vietovés kilmés, nes tradiciné Vestfalijos ruginé duona visada buvo gaminama pridéjus seniau
keptos Vestfalijos ruginés duonos ir kitokios duonos priedas vartotojui atrodyty kaip klastoté. I3 tikryjy
Sios sudedamosios dalies naudojimas yra ne kas kita kaip liku¢iy perdirbimas — tai gali bati pjaustytos
duonos likuciai, kiti Vestfalijos ruginés duonos gamybos likuciai, neparduota tinkama parduoti Vestfalijos
ruginé duona.

3.6. Specialios pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

Jei Vestfalijos ruginé duona parduodama pjaustyta ir supakuota, ji turi bhti pjaustoma ir pakuojama tik
gamybos imonéje. Kadangi Vestfalijos ruginé duona be plutos, ji lengvai uZzterSiama mikrobiologiskai,
pavyzdziui, pelésiy sporomis. Dél Sios priezasties pervezant ja i§ gamybos jmonés perdirbti j kita vieta
kilty nepriimtina tarSos rizika.

3.7.  Specialios Zenklinimo etiketémis taisyklés

4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

Gamybos vietové — Vokietijos federacinés Zemés Siaurés Reino-Vestfalijos dalis, tiksliau Vestfalijos-Lipés
regiono teritorija, iSskyrus Lipés apskriti.

5. RySys su geografine vietove

Gaminys itin vertinamas dél savo kilmés. Iigameté gamybos tradicija puoseléjama nuo 1570 mety, todél
vietos gamintojai yra igije iSskirtiniy gebéjimy, kurie taip pat turi jtakos puikiam gaminio vardui.
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5.1.  Geografinés vietovés ypatumai

I§skyrus pieting Vestfalijos dalj, kuri kartu su Zauerlandu dar priklauso Vidurio Vokietijos kalny regionui,
Vestfalija priskiriama Siaurés Vokietijai. Dél Vestfalijai biidingo Siaurés jiiros nulemto jirinio klimato
(pakankamas krituliy kiekis, daug lietingy dieny, ne itin karStos vasaros ir $velnios Ziemos) Sioje vietovéje
tradiciskai auginami rugiai. Rugiai pasizymi kitokiomis kepimo savybémis nei kvie¢iai. Kadangi Vestfalijoje
auginama daug rugiy, ¢ia nuo seno kepama ypatingy riiSiy duona, taip pat ir Vestfalijos ruginé duona.

5.2.  Produkto ypatumai

Vestfalijos ruginés duonos istorija labai sena, dél to ji itin vertinama. Vestfalijos ruginé duona islaiké puiky
varda iki $iy dieny. Kariniai ,Pumpernickel — Das schwarze Brot der Westfalen“ [Pumpernikelis — Vestfalijos
ruginé duona] arba ,Kulinarische Randgebiete neu entdeckt — Band 1 Pumpernickel* [I§ naujo atrandami kuli-
narijos paribiai. 1 tomas. Pumpernikelis] rodo, kad Vestfalijos ruginé duona Vestfalijoje labai vertinama ir
Siandien. Tai galima spresti i§ to, kad Vestfalijos ruginés duonos galima rasti visy Vokietijos maisto
produkty prekybos tinkly asortimentuose.

I$skirtines Vestfalijos ruginés duonos ypatybes objektyviai jrodo tai, kad ji kepama tik i§ rugiy ir vien tuo
skiriasi nuo daugelio kity duonos riSiy ir kad ji ne maziau kaip 16 valandy kepama garinéje duonkepéje
ar daugiaaukstéje krosnyje uzdaroje kepimo formoje. Vokietijoje duonos rasiy jvairové didelé, yra ir daug
juodos duonos riisiy. Taciau taip ilgai — 16 valandy — kepama tik Vestfalijos ruginé duona. Néra kitos
duonos, kurios kepimo trukmé biaty tokia ilga. Kepimo temperatiira parenkama tokia, kad buty aktyvuo-
jami griiduose esantys fermentai, kurie véliau, ne trumpesnio kaip 16 valandy kepimo proceso pabaigoje,
vel pasidaro neaktyviis. Tai daugiausia amilazé, kuri griduose esancia amiloze (krakmola) suskaido
i sudedamgsias dalis, visy pirma j jvairius monosacharidus ir disacharidus (jvairias cukraus rasis), dél kuriy
susiformuoja biidingas skonis. Toliau vykstant kepimo procesui susidare cukriis karamelizuojami. Tamsi
spalva susidaro dél vadinamosios Majaro (Maillard) reakcijos. Kadangi krakmolas suskaidomas, jo nepakanka
tam, kad duona jgauty purumo, kurio pageidaujama kepant visy kity rosiy duong. Visais kitais duonos
gamybos metodais siekiama slopinti minétuosius fermentus. Griiduose esanciy fermenty aktyvinimo ir
slopinimo vykstant tokiam ilgam kepimo procesui derinys yra unikalus. Tai visiskai kitoks gamybos bidas.
Vestfalijos ruginés duonos kepimas ir tradicinis kity rasiy juodos duonos kepimas neturi nieko bendra.

Dél Sio unikalaus proceso susiformuoja budingas aitriai saldus skonis, minks$timas pasidaro tamsiai rudas,
kone juodas. Sis buidingas skonis — salsvas ir kartu kartais kiek astrokas dél vos juntamo ragstumo — ir
nepaisant to Svelnus aromatas yra ryskiausios $io gaminio savybés.

Sios objektyvios, dél unikalaus gamybos biido susiformavusios vietos gaminio ypatybés ir puikus Vestfalijos
ruginés duonos vardas dar priklauso ir nuo ypatingy vietos kepéjy gebéjimy. Temperatirai reguliuoti, kai
kepama ne maziau kaip 16 valandy, reikia daug patirties, kuri vietovéje sukaupta puoseléjant ilgametes
tradicijas. Tokia duonos kepimo trukmé bidinga tik $iai vietovei. Joje, jeigu Vestfalijos ruginé duona
apskritai kepama, visada kepama 12-16 valandy, taCiau ypatingos savybés, kuriomis issiskiria Vestfalijos
ruginé duona, susiformuoja ne dél to.

5.3. PrieZastinis geografinés vietovés ir produkto, kuriam suteikta SKVN, kokybés ar savybiy arba geografinés vietovés ir
kurios nors produkto, kuriam suteikta SGN, savybés, gero vardo ar kitos ypatybés rysys

Puiky gaminio varda, ypatinga iSvaizda ir iSskirtinj skonj lemia jo gamybos bidas, susiformaves dél ilga-
metés rugiy auginimo tradicijos ir nuo seno paplites Sioje vietovéje. Vestfalijos ruginés duonos kepimas 16
valandy — labai nejprastas metodas, turintis didelés jtakos gaminio fizinéms ir cheminéms savybéms. Sis
Vestfalijos ruginés duonos gamybos metodas uz Vestfalijos riby pasitaiko tik pavieniais atvejais, jis atsirado
ir iki $iy dieny placiausiai naudojamas Vestfalijoje. Dél Sios prieZasties patj metodg ir taikant jj pagaminta
gaminj, Vestfalijos ruging duona, vartotojai laiko badingais biitent Vestfalijai. Populiarus reklamos $ikis
Vestfalijos miesty atvirukuose apie 1900-uosius buvo:
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,Seht Thr von fern Westfalen's Pforte winken, [Vestfalijos vartai i§ tolo matyti,]

das Land der Pumpernickel und der Schinken? [tai krastas kumpiy ir duonos ruginés.]

Seid froh willkommen Hier auf Eurer Reise, [Keliauninkai, sveiki atvyke,]

und esst mit uns des schonen Landes Speise! [paskanaukit — tai tikras gardumynas.]
Nuoroda j paskelbtyg specifikacija
(Reglamento (EB) Nr. 510/2006 (}) 5 straipsnio 7 dalis)
https:|[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/38550

() Zr. 2 i¥nasg.
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