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(Nuomoneés)

KITT AKTAI

EUROPOS KOMISIJA

ParaiSkos paskelbimas pagal Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 dél
Zemés iikio ir maisto produkty kokybés sistemy 50 straipsnio 2 dalies a punktg

(2013/C 68/05)

Siuo paskelbimu suteikiama teis¢ pareiksti priestaravima paraiskai pagal Europos Parlamento ir Tarybos
reglamento (ES) Nr. 1151/2012 () 51 straipsni.

BENDRASIS DOKUMENTAS
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006

dél Zemés ikio produkty ir maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody
apsaugos (%)

,GACHE VENDEENNE“
EB Nr.. FR-PGI-0005-0860-23.02.2011
SGN ( X ) SKVN ()

1. Pavadinimas:

,Gache vendéenne*

2. Valstybé naré arba trecioji Salis:
Pranciizija
3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto aprasymas:

3.1. Produkto riisis:

2.4 klasé. Duona, pyragaiiai, pyragai, konditerijos gaminiai, sausainiai ir kiti kepiniai

3.2, Produkto, kuriam taikomas 1 punkte nurodytas pavadinimas, aprasymas:

,Gache vendéenne* — saldus sviestinis kepinys, pateikiamas $vieZias, nepjaustytas. Jis visada ovalo
formos. Pluta — plona, aukso spalvos, isilgai jpjauta. Ipjovos vietoje plutos spalva $viesesné, o aplink
tamsesne.

,Gache vendéenne” buidingas tankus, vienspalvis minkstimas. Kepinys — minkstos tekstiiros, tirpstantis
burnoje, pienisko skonio. Vyrauja itin stipriis grietinés ir sviesto aromatai. Taip pat gali bati pride-
dami vanilés ir apelsino Ziedy aromatai. Aromatams sustiprinti gamybos metu gali biti naudojamas

alkoholis.

(') OL L 343, 2012 12 14, p. 1.
() OL L 93, 2006 3 31, p. 12. Pakeistas 2012 m. lapkricio 21 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu (ES) Nr.
1151/2012 dél Zemés tkio ir maisto produkty kokybés sistemy.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Prie§ pardavimg ,Gache vendéenne“ kepiniai pakuojami atskirai, nepjaustyti. Minimalus svoris —
300 g. Gaminti i§ uzsaldytos teslos draudZiama.

Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams):

Gaminant ,Gache vendéenne® galima naudoti tik toliau i$vardijamas Zaliavas. Jy savybés ir naudo-
jamas kiekis apibtidinami lenteléje.

Zaliavos Naudojamas kiekis ir savybés

Miltai Ne maziau kaip 42 proc., jskaitant raugo miltelius.
Duonai kepti tinkami kvietiniai miltai, kuriy rasis — ne maziau kaip 55.
Kepamoji galia, ne mazesné kaip 200 W.
Bendras baltymy kiekis — ne maziau kaip 10,5 proc.
| miltus leidziama déti ne daugiau kaip 0,3 proc. glitimo, kvie¢iy salyklo milteliy; ne daugiau
kaip 0,3 proc. sojos milty; ne daugiau kaip 300 mg/kg askorbo ragsties.
[ miltus déti pagerintojy draudZiama.

Kiausiniai Ne maziau kaip 10 proc.
Sviezi kiauginiai arba 3viezias visas skystas kiauginis, kurio sausasis ekstraktas yra ne mazesnis
kaip 23 proc.

Sviestas Ne maziau kaip 10 proc.
Sviezias sviestas arba koncentruotas regeneruotas sviestas

Grietiné Ne maziau kaip 5 proc.
Grieting, kurios riebumas — ne maziau kaip 30 proc.

Cukrus Ne maziau kaip 10 proc.
Sacharozé ir (arba) invertuotasis cukrus.

Raugas Privalomas. Raugas gaminamas kepyklose.

Sviezios Ne daugiau kaip 2 proc.

mielés

Jaros druska

Ne maziau kaip 0,8 proc. ir ne daugiau kaip 1 proc.

Aromatai  ir | Neprivaloma.
alkoholiai
Jei jy dedama:
— alkoholiai, kuriy stiprumas ne mazesnis kaip 40°,
— aromatai: natfiralus vanilés arba natiiralus identiskas aromatas, apelsiny Ziedy vanduo.
Pienas, Ne daugiau kaip 10 proc., jskaitant raugo skystj.
vanduo

Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams):

Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje:

,Gache vendéenne” kepiniai gaminami tik nustatytoje geografinéje vietovéje.

Specialios pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés:

,Gache vendéenne* kepiniai turi biiti pakuojami tik nustatytoje geografinéje vietovéje. Siuo reikala-
vimu uZtikrinamas produkty $viezumas ir apribojamas i$dzitivimas. Produkty kokybé nepakinta, nes
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3.7.

dél greito pakavimo nespéja pablogéti produktams budingi sviesto ir grietinés aromatai. Todél |
maiselius be skyluciy kepiniai turi bati pakuojami iskart po iSkepimo, praéjus ne daugiau kaip
2 val. 30 min., kad likty pakankamai laiko ji atvésinti.

Specialios Zenklinimo etiketémis taisyklés:

,Gache vendéenne kepiniy etiketése pateikiama tokia informacija:

— SGN pavadinimas: ,Gache vendéenne®,

— sertifikavimo jstaigos pavadinimas ir adresas,

— Europos Sajungos grafinis Zenklas ir (arba) jrasas ,Indication géographique protégée”.

Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas:

Geografiné vietové:
Vandéjos departamentas: visi departamento kantonai.

Atlanto Luaros departamentas: visa departamento teritorija i pietus nuo Luaros, t. y. Klisono, Egrfe-
jaus prie Meno, Lezé, Maskulio, Sen Filber de Gran Ljé, Re Burnefo, Porniko, Pembefo, Sen Per an R¢,
Le Pelereno, Buajaus, Rezé, Vertu, Zemutinés Gulenos, Valé, Le Loru Botro, Nanto (pietiné Luaros
dalis), Sen Erblen Uest Endro (pietiné Luaros dalis) kantonai.

Meno ir Luaros departamentas: visa departamento teritorija j pietus nuo Luaros (iki Somifiro), t. y.
Santoso, Montevro, Bopréo, Monfokono, Solé, Solé 1, Solé 2, Solé 3, Semijé, Sen Floran Le Vjiej, Vijé,
Montréj Belé, Somifiro, Piety Somitiro, Dué la Fonteno, Zeno, Pon de S¢, Tuarsé kantonai.

De Sevro departamentas: Moleono, Arzanton Sato, Bresiuyro, Serizé, Monkutano, Parten¢, Segondinji,
Kulonz prie Otizo, Gatino Mazjero, Sandenjé, Sen Meksan, Njoro, Fontne Roan Roan, Mozé prie
Minjono, Tuaro, Sen Varan, Pracko kantonai.

Pajiirio Sarantos departamentas: Marano, Kursono, La Roselio, La Zari, SiurZero, Egrféj Donis,
Sarantos Toné, Rosforo kantonai.

Rysys su geografine vietove:
Geografinés vietovés ypatumai:

Geografing vietove sudaro Vandéjos departamentas, visa Atlanto Luaros bei Meno ir Luaros depar-
tamenty dalis j pietus nuo Luaros, vakariné De Sevro departamento dalis ir Siauriné Pajirio Sarantos
departamento dalis.

Tai tradiciné ,Gache vendéenne” gamybos zona, kurioje itin daug kepykly, reguliariai dideliais kiekiais
gaminandiy ,Gache vendéenne®. Informacija apie §j pavadinima jos pateikia aiskiai.

Zmogiskieji veiksniai
,Gache vendéenne” tesia seng naminiy $ventiniy kepiniy tradicija, puoseléjama Vandéjos ,bocage”

apylinkése: velykinis pyragas ,pacaude ir vestuvinis pyragas buvo kepami dar XIX amziuje ar net
anksciau.

Katalikai ,pacaude” uzminkydavo Didjjj penktadieni, kepdavo Didjjj Sestadienj, o skanaudavo griZe is
Velyky misiy. 1920 m. Seimynine ,Gache vendéenne“ kepimo tradicija perémé duonos ir konditerijos
gaminiy kepéjai, jsikiire kaimuose prie§ penkiasdesimt mety.

Atsizvelgiant | vieting patirtj, ,Gache vendéenne kepiniai gaminami létai minkant tesla, kontroliuo-
jant riigima ir formuojant ovala.
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5.2

5.3.

5.3.1.

Rauginima visada sudaro du etapai. Pirmasis etapas — ,pointage“ — atlickamas po minkymo iki
formavimo. Antrasis etapas — ,apprét“ — atlickamas po formavimo iki kepimo.

Skirtingas gamybos struktiiras turintys gamintojai gali pasirinkti viena i§ rauginimo (,pousse”) budy:
,pousse directe”, kuris trunka ne maziau kaip 4 valandas, ir ,pousse dirigée®, kuris trunka ne daugiau
kaip 24 valandas. Ilgasis procesas labiau tinka amatininkams, kurie duonos rauginima gali i§ dalies
atlikti Saldymo patalpoje ir paruosta tesla kepti dalimis. Abiejy rauginimo budy atveju itin svarbu
palaikyti natdraly fermenty veikima, kad galutinis produktas baity vienodos kokybés. Rauginimui
naudojami pieno fermentai, kepykloje gaminamas raugas ir mielés.

Kadangi Vand¢joje nuo seno gaminama daug pieno, natiiralu, kad j ,Gache vendéenne” sudétj jeina
grietiné. Grietinés gamybos tradicijg liudija ir geografinéje ,Gache vendéenne” vietovéje gaminama
SKVN ,Beurre Charente-Poitou*.

Produkto ypatumai:

Nuo kity Vandéjos saldziy sviestiniy kepiniy ir pyragy ,Gache vendéenne” kepiniai visy pirma skiriasi
i$vaizda: jie — ovalo formos, virSuje pluta isilgai jpjauta.

Minkstimas tankus, kompaktiskas, labai skiriasi nuo ,Brioche vendéenne®, kurio minkstimas daug
puresnis, lengvai atsiskiria. Kepinys minkstos tekstiros, tirpstantis burnoje, pienisko skonio.

[ ,Gache vendéenne“ sudétj jeina daugiau grietinés, sviesto, kiausiniy ir sviesto. Kadangi ,Gache
vendéenne” kepiniuose naudojama grietiné, vyrauja itin stipriis pieniski grietinés ir sviesto aromatai.

Privalomas grietinés naudojimas lémeé gera $io kepinio varda. Batent todél jis tradiciskai keptas per
Velyky $ventes, kai Zmonés noréjo geresnio produkto.

PrieZastinis geografinés vietovés ir produkto, kuriam suteikta SKVN, kokybés ar savybiy arba geografinés
vietovés ir kurios nors produkto, kuriam suteikta SGN, savybés, gero vardo ar kitos ypatybés rysys:

Rysys su geografine ,Gache vendéenne” kilme pagristas produkto kokybe ir jo seniai istoriskai pelnytu
geru vardu.

Produkto kokybeé

,Gache vendéenne” kokybe ir ypatuma lemia per daugelj mety gamintojy sukaupta patirtis. I$ létai
i8minkytos, taciau pakankamai dél raugo ir mieliy iskilusios teslos gaunamas ,Gache vendéenne”
budingas tankus minkstimas.

Kadangi rauginimas vyksta dviem etapais (,pointage ir ,apprét), atsiskleidzia ,Gache vendéenne”
budingi aromatai ir susiformuoja atitinkama tekstra.

Grietiné ,Gache vendéenne“ kepiniuose naudojama todél, kad minétoje vietovéje jos gaminama daug,
be to, per religines §ventes Zmonés noréjo riebaus pyrago. Grietiné ,Gache vendéenne* kepiniams
suteikia pienisky aromaty.

Remdamiesi sukaupta patirtimi, energingi vandéjieciai isplétojo ,Gache vendéenne” gamybg. Seimy-
niné gamyba pamazu peréjo j profesionaliy gamintojy kontroliuojama gamybg, taciau i§saugojo savo
ypatumus.

Profesionaltis gamintojai nor¢jo islaikyti subtilia pusiausvyra tarp tradicijos ir modernumo, kad bity
i$saugotas Sio gilias protéviy tradicijas menancio produkto autentiskumas.

Tradicijos ir kepéjy patirtis padéjo sukurti ,Gache vendéenne* jvaizdj ir gera varda. Kadangi tradicijos
buvo i8laikytos, ,Gache vendéenne” tapo ryskia Sio regiono gastronominio paveldo dalimi.
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5.3.2. Geras vardas
,Gache vendéenne“ kepimo per Velyky $ventes tradicija ir toliau puoselé¢jama visoje Vandéjos

,bocage“ teritorijoje.

Senus paprocius palaiko placiai paplitusi gamyba ir vartojimas. Tradiciskai ,Giche vendéenne*
gamino $eimininkés, taciau véliau kepiniy gamybg perémé amatininkai duonos kepéjai. Dél to ,Gache
vendéenne® imta valgyti visus metus, Siandien kepiniai parduodami visoje Pranciizijos teritorijoje ir
net uZsienyje.

Energingy Vandéjos gamintojy déka visus metus ,Gache vendéenne” galima rasti duoninése ir
prekybos centry saldziy kepiniy lentynose.

Kadangi receptas originalus, nattiralu, kad ,Gache vendéenne” vieta — prie tradiciniy saldziy kepiniy,
Salia visy pirma ,Brioche vendéenne®.

Keliuose leidiniuose ,Gache vendéenne* priskiriama prie tradiciniy regioniniy produkty. Sena svies-
tinio pyrago gamybos tradicija minima 2003 m. isleistoje knygoje ,Produits du terroir et recettes
traditionnelles de Vendée“. Zodzio ,Gache* aiskinimas ir tradicinis receptas pateiktas 1999 m. Jean-
Pierre Bertrand knygoje ,Pains et giteaux traditionnels de Vendée.

Taigi geras vardas tvirtai susijes su pavadinimu ir priskirtinas geografinei vietovei. Dél visy $iy aspekty
,Gache vendéenne” uzima ypatinga vieta tarp sviestiniy pyragy.

Nuoroda j paskelbty specifikacija:
(Reglamento (EB) Nr. 510/2006 (%) 5 straipsnio 7 dalis)

https:/[www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCIGPGachevendeenneV2.pdf

() Zr. 2 i$nasa.
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