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KITT AKTAI

EUROPOS KOMISJJA

ParaiSkos paskelbimas pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006 dél Zemés iikio produkty ir
maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos 6 straipsnio 2 dalj

(2011/C 321/15)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé pareiksti priestaravimg paraiskai pagal Tarybos reglamento (EB) Nr.
510/2006 (') 7 straipsnj. PrieStaravimo pareikimai Komisijai turi bati pateikti per Sesis ménesius nuo
paraiskos paskelbimo.

BENDRASIS DOKUMENTAS
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006

,DUSSELDORFER MOSTERT“/,,DUSSELDORFEB SENF MOSTERT“/,,DUSSELDORFER URTYP
MOSTERT*/,,AECHTER DUSSELDORFER MOSTERT*

EB Nr.: DE-PGI-0005-0799-24.02.2010
SGN ( X ) SKVN ()
1. Pavadinimas:

,Diisseldorfer Mostert“/,Diisseldorfer Senf Mostert*/,Diisseldorfer Urtyp Mostert*/,Aechter Diisseldorfer
Mostert*

2. Valstybé naré arba trecioji Salis:

Vokietija

3. Zemés dkio produkto arba maisto produkto aprasymas:
3.1. Produkto riisis:

2.6 klasé. Garsty¢iy tyré

3.2. Produkto, kuriam taikomas 1 punkte nurodytas pavadinimas, aprasymas:

,Diisseldorfer Mostert®/,Diisseldorfer Senf Mostert*/,Diisseldorfer Urtyp Mostert“/,Aechter Diisseldorfer
Mostert” (toliau taip pat trumpai vadinama ,Diisseldorfer Mostert) yra paruota vartoti tyré valgiams
gardinti. ,Diisseldorfer Mostert* gaminama tik i§ malty rudy ir geltony garsty¢iy sékly, Diuseldorfe
pagaminto nefiltruoto spirito acto, ypa¢ kalkingo ir gausaus mineraly Diuseldorfo vandens, druskos,
cukraus ir prieskoniy. Ji yra blizgios kreminés konsistencijos, rusvos salyklo spalvos, su labai smul-
kiomis garsty¢iy sékly luksty dalelemis. Ypatingas ,Diisseldorfer Mostert pozymis — astrus, pikantiskas
salyklo skonis, kurj suteikia tris kartus malti garsty¢iy sékly lukstai. Bidinga astry, pikantiska salyklo
kvapa produktas jgauna dél istorinio tradicinio ir tik geografinéje vietovéje taikomo amatininkisko
gamybos biido — naudojamos rudos ir geltonos garsty¢iy séklos, jos mirkomos, malamos tris kartus,
paskutinj karta — amatininkiskomis granitinémis girnomis, naudojami Diuseldorfe pagamintas nefilt-
ruotas Diuseldorfo spirito actas ir ypa¢ kalkingas ir gausus mineraly Diuseldorfo vanduo. Visos ,Diissel-
dorfer Mostert“ sudedamosios dalys nattiralios. Konservanty, kvapiyjy medziagy ir tirstikliy i ,Diissel-
dorfer Mostert“ nededama.

() OL L 93, 2006 3 31, p. 12.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

Gatavo produkto — garsty¢iy tyrés ,Diisseldorfer Mostert* — analizés vertés turi bati tokios:
— sausosios medziagos ne maziau kaip 25 proc.,

— pH: < 4,1,

— bendrasis ruigstingumas (apskai¢iuojamas kaip acto ragstis): > 2,3 proc.,

— valgomoji druska (apskai¢iuojama kaip NaCl): > 3,5 proc.

Zaliavos (taikoma tik apdorotiems produktams):

,Diisseldorfer Mostert“ Zaliavos — rudos ir geltonos garsty¢iy séklos, Diuseldorfe pagamintas nefiltruotas
spirito actas, ypa¢ kalkingas ir gausus mineraly Diuseldorfo vanduo, druska, cukrus ir prieskoniai.

Konservanty, kvapiyjy medziagy ir tirstikliy | ,Diisseldorfer Mostert* déti negalima.

Siekiant i8laikyti pastovi, tradiciskai auksta ,Diisseldorfer Mostert” kokybe ir §viezumg, ry$j su regionu,
o kartu juslines savybes ir gerg varda, produkto gamybai turi biiti naudojamas tik Diuseldorfo vanduo
ir su Diuseldorfo vandeniu Diuseldorfe pagamintas nefiltruotas Diuseldorfo spirito actas i§ nustatytos
geografinés vietovés.

Pasarai (taikoma tik gyviininés kilmés produktams):

Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje:

,Diisseldorfer Mostert“ zaliavos — rudos ir geltonos garsty¢iy séklos, Diuseldorfe pagamintas nefiltruotas
spirito actas, ypa¢ kalkingas ir gausus mineraly Diuseldorfo vanduo, druska, cukrus ir prieskoniai.

Konservanty, kvapiyjy medziagy ir tirstikliy i ,Diisseldorfer Mostert* déti negalima.

Pirmiausia atskirai sumalamos i§valytos ir persijotos rudos ir geltonos garsty¢iy séklos. Pirma kartg
sumaltos rudos ir geltonos garstyciy séklos, druska, cukrus ir prieskoniai sumaiSomi su ypa¢ kalkingu ir
gausiu mineraly Diuseldorfo vandeniu ir Diuseldorfe pagamintu nefiltruotu spirito actu. Gauta ruda
garstyCiy masé palickama pastovéti, kad seéklos pamirkty.

Pastovéjusi garsty¢iy masé malama dar du kartus, paskutinj kartg granitinémis girnomis — taip rankiniu
badu suvienodinama ,Diisseldorfer Mostert struktiira ir amatininkisku badu i§ tyrés paSalinamas likes
oras. Labai smulkios luksty dalelés licka matomos. Kurj laika, kol jgauna badingg astry, pikantiska
salyklo kvapa, ,Diisseldorfer Mostert“ brandinama, tada fasuojama | jvairius indus.

Garstyc¢iy ,Diisseldorfer Mostert* trumpiausias tinkamumo vartoti terminas — tik 10 ménesiy, nes
norima, kad islikty jy geriausios juslinés savybés.

Visi ,Diisseldorfer Mostert” gamybos etapai — valymas, sijojimas, pirminis malimas, sudedamyjy daliy
sumaiSymas ir mirkymas, antras malimas, treCias malimas granitinémis girnomis, brandinimas — turi
vykti geografinéje vietovéje. Taip uZtikrinamas ,Diisseldorfer Mostert“ bidingas astrus, pikantiskas
salyklo skonis, o kartu juslinés savybés, kokybé, regioniné kilmé, atsekamumas ir viso gamybos proceso
kontrolé.

Specialios pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kitos taisyklés:

Produkto pateikimo etapai — fasavimas, pakavimas ir talpykly Zenklinimas — turi vykti geografinéje
vietovéje.
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3.7.

Tai bitina, nes garsty¢iy astrumg ir skonj lengva sugadinti, todél brandinimo metu reikia labai tiksliai
reguliuoti temperatiirg. Laikymo temperatiiros reguliavimas ir laikymo trukmé turi lemiamg jtaka
galutinio produkto jutiminei kokybei. Tik kvalifikuotas gamintojy personalas (vietoje dirbantys gars-
ty¢iy gamybos meistrai) turi reikiama patirtj nustatyti tinkamiausia fasavimo momenta, siekiant islaikyti
pastovig produkto kokybe. Todél $is esminis ir kokybei svarbus gamybos etapas turi vykti geografinéje
vietovéje kontroliuojant gamintojams.

Taip uZtikrinamas ,Diisseldorfer Mostert“ biidingas astrus, pikantiskas salyklo skonis, o kartu juslinés
savybeés, kokybé, regioniné kilmé, atsekamumas ir viso gamybos proceso kontrolé.

Specialios Zenklinimo etiketémis taisyklés:

,Diisseldorfer Mostert* kilmé ir tikrumas vartotojams ir gamintojy bei apsaugos nuo piktnaudziavimo
kontrolieriams uztikrinami toliau nurodytomis Zenklinimo etiketémis ar Zyméjimo taisyklémis, sickiant,
kad produktas bty Zenklinamas vienodai ir bty galima uztikrinti jo kilme ir atsekamuma.

,Diisseldorfer Mostert“ visose pardavimo vietose turi biiti Zenklinama etiketémis ar Zymima taip:

,Diisseldorfer Mostert®,

,Diisseldorfer Senf Mostert*,

,Diisseldorfer Urtyp Mostert ir (arba)

,Aechter Diisseldorfer Mostert*.

Prie $io Zenklinimo etiketémis ar Zyméjimo galima pridéti nuorodg SGN ir (arba) nuoroda ,saugoma
geografiné nuoroda®.

,Diisseldorfer Mostert*/,Diisseldorfer Senf Mostert*/,Diisseldorfer Urtyp Mostert“/,Aechter Diisseldorfer
Mostert* turi biti Zenklinama atitinkamu spalvotu arba juodai baltu Bendrijos Zenklu pagal Reglamenta
(EB) Nr. 510/2006.

Schutzgemeinschaft Diisseldorfer Senf (Diuseldorfo garsty¢iy apsaugos bendrija) turi ,Diisseldorfer Mostert*
gaminanciy jmoniy sarasg, kurj nuolat atnaujina. Si apsaugos bendrija visoms jmonéms, pranesusioms,
kad gamina ,Diisseldorfer Mostert®, ir savo nariams specifikacijas atitinkancius produktus leidzia Zenk-
linti toliau pateiktu Schutzgemeinschaft Diisseldorfer Senf Zodiniu/vaizdiniu Zenklu. Jame Zodziai ,Senfs-
pezialitdt aus Diisseldorf* uzrasyti Arial/Regular $riftu, galimi variantai:

inkaras, litito kontirai ir logotipo apvadai spalvoti: CMYK atspalvis 12C 27M 56Y OK (aukso spalva),
speciali aukso spalva ir (ar) aukso spalvos kar$tos folijos ispaudas ir (ar) inkaras, lititas ir logotipo
apvadai spalvoti: CMYK atspalvis 12C 27M 56Y OK (aukso spalva), speciali aukso spalva ir (ar) aukso
spalvos karstos folijos jspaudas, ir (ar) inkaras, litito kontdrai ir logotipo apvadai juodai balti: CMYK
atspalvis 0C OM 0Y 100K (juoda), ir (ar) inkaras, lititas ir logotipo apvadai juodai balti: CMYK atspalvis
0C OM 0Y 100K (juoda).

Logotipo fono spalva ir dydis, atsizvelgiant j naudojimo tiksla, gali bati skirtingi.

Sios Zenklinimo etiketémis taisyklés taikomos ir tiems produktams, kuriuose ,Diisseldorfer Mostert”
naudojama su kitais gaminiais ir maisto produktais kaip vienintelé atitinkamos kategorijos produkty
sudedamoji dalis.
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SENFSPEZIALITAT
AUS DUSSELDORF

w

Geografiné vietové apima Zemés sosting Diuseldorfa; jos pavadinimas ,Diisseldorf".

SENFSPEZIALITAT
AUS DUSSELDORF
GER3 ’

4. Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas:

5. RySys su geografine vietove:
5.1. Geografinés vietovés ypatumai:

Geografiné vietove apima Zemés sosting Diuseldorfa; jos pavadinimas ,Diisseldorf. Geografinéje vieto-
veje ,Diisseldorfer Mostert” pradéta gaminti. Geografiné vietové garsi senomis Diuseldorfo garsty¢iy
gamybos tradicijomis. Geografiné vietové aiskiai skiriasi nuo gretimy vietoviy produkto pavadinimu,
atsiradimo kilme, senomis gamybos tradicijomis, geografinéje vietovéje sukurta ir taikoma specialia
vandens gavybos technologija, skonj lemian¢iomis sudedamosiomis dalimis, ypa¢ kalkingame Diusel-
dorfo vandenyje esanciais mineralais ir Diuseldorfo spirito actui gaminti naudojama bakterijy kulttira,
iSgauta i§ artimoje garsty¢iy gamykly aplinkoje esanciy acto bakterijy ir naudojama nuo 1969 m.

5.2. Produkto ypatumai:

,Diisseldorfer Mostert” gaminama tik i§ malty rudy ir geltony garsty¢iy sékly, Diuseldorfe pagaminto
nefiltruoto spirito acto, ypa¢ kalkingo ir gausaus mineraly Diuseldorfo vandens, druskos, cukraus ir
prieskoniy. Ji yra blizgios kreminés konsistencijos, rusvos salyklo spalvos, su labai smulkiomis garsty¢iy
sekly luksty dalelémis.

Ypatingas ,Diisseldorfer Mostert“ pozymis — astrus, pikantiskas salyklo skonis, kurj suteikia tris kartus
malti garsty¢iy sékly lukstai. Bidinga astry, pikantiska salyklo kvapa produktas jgauna dél istorinio
tradicinio ir tik geografinéje vietovéje taikomo amatininkisko gamybos biido — naudojamos rudos ir
geltonos garstyCiy séklos, jos mirkomos, malamos tris kartus, paskutinj kart3 — amatininkiskomis
granitinémis girnomis, naudojami Diuseldorfe pagamintas nefiltruotas Diuseldorfo spirito actas ir
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5.3.

ypa¢ kalkingas ir gausus mineraly Diuseldorfo vanduo. Visos ,Diisseldorfer Mostert* sudedamosios
dalys natiiralios. Konservanty, kvapiyjy medziagy ir tirstikliy j ,Diisseldorfer Mostert“ nededama.

Dél iy jusliniy savybiy ,Diisseldorfer Mostert”, kaip tradicinis regiono gaminys, turi gera varda, o geras
vardas veélgi yra lyg dar viena dél skonio, kokybés ir savitumo jgyta ,Diisseldorfer Mostert* savybeé.

PrieZastinis geografinés vietovés ir produkto, kuriam suteikta SKVN, kokybés ar savybiy arba geografinés vietovés
ir kurios nors produkto, kuriam suteikta SGN, savybés, gero vardo ar kitos ypatybés rysys:

Istorinis ry§ys/istorija

,Diisseldorfer Mostert“/,Diisseldorfer Senf Mostert*/,Diisseldorfer Urtyp Mostert*/,Aechter Diisseldorfer

maisto produktai su labai senomis istorinémis regioninémis tradicijomis.

Tai jrodo garsty¢iy gamybos Diuseldorfe istorija. 1726 m. Diuseldorfe atidaryta pirmoji Vokietijos
garsty¢iy gamykla, gaminusi astrias, pikantisko salyklo skonio, blizgios kremo konsistencijos, rusvos
salyklo spalvos garstycias — ,Diisseldorfer Mostert“/,Diisseldorfer Senf Mostert”/,Diisseldorfer Urtyp
Mostert“/,Aechter Diisseldorfer Mostert“. ,Diisseldorfer Mostert* greitai iSgarséjo uz Vokietijos riby ir

jtvirtino Diuseldorfo, kaip ,garsty¢iy metropolio®, $love.

Jau 1800 m. garstycios ,Aechte Diisseldorfer Mostert*, gerai parduodamos $alyje ir uZsienyje, pagarséjo
tarp vartotojy. 1884 m. ,Diisseldorfer Mostert“ j¢jo | meno istorija su Vincento van Gogo ,Stilleven
met flessen en aardewerk® (,Natiurmortas su buteliais ir keramika“).

1896 m. Diuseldorfe veiké astuonios garsty¢iy gamyklos. Jau 1826 m. praneSimuose apie prekyba,
kelioniy literatfiroje ir miesto aprasymuose buvo kalbama apie garsty¢iy gamybg Diuseldorfe.

1920 m. Diuseldorfe prasidéjo nauja garstyciy era. I§ Lotaringijos kiles verslininkas Otto Frenzel 1920
m. pabaigoje Diuseldorfe jsteigé savo garsty¢iy manufaktiira, kurioje gamino labai astrias ir pirmagsyk
$viesias garstycias, pavadings jas ,Lowensenf” (,liito garstycios®) ir, sekdamas Diuseldorfo miesto herbu,
logotipe pavaizdaves litito galva. Tokiy Sviesiy garstyCiy Vokietijoje iki tol neZinota. Pirkéjai i Sig
naujove i§ pradziy reagavo santiiriai, netgi prieSiskai. Taciau dél stipraus aStrumo ir ypatingo pikan-
tiskumo ,Diisseldorfer Mostert ir ,Diisseldorfer Senf* greitai i$populiaréjo. Neilgai trukus Otto Frenzel
su savo naujoviskomis garsty¢iomis ,Lowensenf* tarp vartotojy igijo gerg varda ir prasidéjo jo garstyciy
gamyklos Neue Diisseldorfer Senfindustrie Otto Frenzel sekmés istorija. Otto Frenzel sékmés receptas buvo
vadinamasis grynumo principas — tik geriausios kokybés sudedamosios dalys, pedantiskai tikslus ir
meistriskas gaminimas ir jokiy priedy.

Nuo 1930 m. Diuseldorfo garstyciy gamyklose pradéta gaminti vidutinio astrumo ,Diisseldorfer Tafel-
senf. Netrukus Salies ir uZsienio vartotojai jvertino ir pamégo ir Sias ne tokias astrias, vidutiniskai
pikantiskas, gelsvai zalsvas, subtiliai blizgias tradicines Diuseldorfo garstycias. Jau 1938 m. Diuseldorfo
garsty¢iy gamyklos ,Diisseldorfer Mostert“/,Diisseldorfer Senf Mostert“/,Diisseldorfer Urtyp Mostert”/
»2Aechter Disseldorfer Mostert, ,Diisseldorfer Senf* ir ,Diisseldorfer Tafelsenf* pradéjo eksportuoti j
kitas Europos $alis, JAV, Kanada, Piety Amerika, Afrika, Japonijg ir Australija.

Be garsiy Diuseldorfo garsty¢iy gamykly Senffabrik Adam Bernhard Bergrath sel. Wwe ir Otto Frenzel
Senfindustrie, mieste biita ir regioniniy, taip pat nacionaliniu ir tarptautiniu lygmenimis veikusiy gars-
tyciy gamykly: Senffabrik Ludwig Mackenstein, Dampf-Senffabrik Steinberg & Hild, Dampf-Senffabrik Carl
Dick, Senffabrik Paul Eisenhardt, Senffabrik Ernst Roesberger, Senffabrik Carl von der Heiden, Senfvertrieb
Wilhelm Pabelick, Senffabrik Geschwister Bramhoff ir Senffabrik Johann Waldorf. Daugelis jy Diuseldorfe
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pagamintoms garsty¢ioms ,Diisseldorfer Mosterts/,Diisseldorfer Senf Mosterts“/,Diisseldorfer Urtyp
Mosterts“/,Aechten Diisseldorfer Mosterts®, ,Diisseldorfer Senf* ir ,Diisseldorfer Tafelsenf* Zenklinti
naudojo Diuseldorfo simbolius — Diuseldorfo inkarg ir (arba) Diuseldorfo litita.

Gamtinis rySys/aplinkos salyga

Tarp ,Diisseldorfer Mostert“/,Diisseldorfer Senf Mostert*/,Diisseldorfer Urtyp Mostert“/,Aechter Diissel-
dorfer Mostert” geografinés vietovés ir jusliniy savybiy yra gamtinis rysys.

Diuseldorfo vanduo, didZiausia ,Diisseldorfer Mostert“ sudedamoji dalis, yra infiltruotas Reino vanduo,
prasisunkes per iki 30 metry storio smélio ir Zvirgzdo sluoksnius, todél ypa¢ kalkingas ir gausus
mineraly. Diuseldorfo vanduo ruosiamas pagal specialig Diuseldorfe sukurtg ir taikoma technologija.
Jo didelis kalkingumas ir kartu mineraly gausa ,Diisseldorfer Mostert® skonj daro ypatinga.

Diuseldorfe pagamintas nefiltruotas spirito actas taip pat lemia ,Diisseldorfer Mostert“ skoni, nes ir jam
gaminti naudojamas ypa¢ kalkingas ir gausus mineraly Diuseldorfo vanduo ir regione randamy bakte-
rijy kultira — tam tikras, nuo 1969 m. Diuseldorfe spiritui gaminti naudojamas acto bakterijy
kamienas, i$gautas i§ artimoje garsty¢iy gamykly aplinkoje esanciy acto bakterijy.

Dabartinis rySys/geras vardas

Iki $iy dieny garstyciy tyré ,Diisseldorfer Mostert” regione ir uz regiono riby tarp vartotojy turi gera
vardg ir yra gerai Zinoma.

Kad ,Diisseldorfer Mostert” populiari, rodo vartotojy elgsena — produktas rinkoje uZémes tvirta vieta.

Kaip jau matyti i§ pavadinimo ,Disseldorfer Mostert”/,Diisseldorfer Senf Mostert®/,Diisseldorfer Urtyp
Mostert“/,Aechter Diisseldorfer Mostert”, Diuseldorfas yra istoriné geografiné ,Diisseldorfer Mostert
atsiradimo vieta. Jau vien dél atsiradimo vietos — Diuseldorfo — tradicinés Diuseldorfo garstycios turi
gera varda.

Geras vardas taip pat ypa¢ grindziamas ilga ,Diisseldorfer Mostert®, ,Diisseldorfer Senf* ir ,Diisseldorfer
Tafelsenf“ gamybos Diuseldorfe istorija ir juslinémis savybémis. Prisimindami ilgg ir garsig garsty<iy
gamybos Diuseldorfe istorija daugelis Diuseldorfa vadina Senfstadt ar Mostertstadt (,garstyciy miestu®).

Tradiciniy Diuseldorfo garsty¢iy vardas yra toks geras, kad joms mieste skirtas net muziejus. Ilgos
tradiciniy Diuseldorfo garsty¢iy gamybos tradicijos uzfiksuotos daugybéje nuotrauky i§ Diuseldorfo
garsty¢iy gamykly. ,Diisseldorfer Mostert, kaip regioninio tradicinio Diuseldorfo produkto, geras
vardas paliudytas jvairiuose istoriniuose ir Siandieniniuose leidiniuose apie tradicines Diuseldorfo gars-
tycias.

,Disseldorfer Mostert“/,Diisseldorfer Senf Mostert*/,Diisseldorfer Urtyp Mostert“/,Aechter Diisseldorfer
Mostert®, ,Diisseldorfer Senf ir ,Diisseldorfer Tafelsenf* yra Diuseldorfo istorijos ir Diuseldorfo maisto
kulttiros dalis. Pavyzdziui, Diuseldorfo senamies¢io alaus daryklose sitilomas nuo seno mégstamas
Diisseldorfer Senfrostbraten — Diuseldorfo garsty¢iomis apteptas ir apkeptas antrekotas. Diuseldorfo
maisto kultfirai priklauso ir Reino regiono sumustinis Roggelchen su griezinéliu siirio ir Diuseldorfo
garstyciomis.

Kad Diuseldorfas yra ypatingas ,garsty¢iy miestas“ ir kad ,Diisseldorfer Mostert®, kaip ir alus ,Diissel-
dorfer Alt“, ir Siandien dél savo geografinés kilmés ir su tuo susijusiy jusliniy savybiy, o kartu skonio
turi gerg vardg tarp vartotojy, jrodo dvi senos tradicijos:
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Iki $iy dieny Diuseldorfo tradicinés gastronomijos imonés, miesto centre tebeveikiancios alaus ,Diissel-
dorfer Alt“ daryklos ir regioniniai vartotojy tkiai laikosi tradicijos Diuseldorfo garstycias patiekti
specialiai joms skirtuose keraminiuose puodeliuose. Daugybé alaus ,Diisseldorfer Alt“ darykly lankytojy
ir Diuseldorfo tradicinés gastronomijos jmonés desimtmeciais ,Diisseldorfer Mostert”, kaip regioninio
tradicinio produkto, skonj suvokia ir vertina ir tiesiogiai, ir optiskai i§ plastisky Sioms garstyCioms
skirty keraminiy puodeliy.

Diuseldorfe veikia dvi nejprastos parduotuvés, kuriose garsty¢iy ,Diisseldorfer Mostert galima jsigyti
nesufasuoty. Kasdien daugybé regiono vartotojy jy prisileidZia i atsinesta indelj, daugiausia keraminj
puodelj su tradiciniu uzrasu.

Iki $iy dieny ,Diisseldorfer Mostert” Zinoma uz Vokietijos riby kaip regioninis tradicinis produktas. Jau
nuo 1938 m. garstycios ,Diisseldorfer Mostert*, ,Diisseldorfer Senf* ir ,Diisseldorfer Tafelsenf* ekspor-
tuojamos i kitas Europos ir pasaulio alis, ypa¢ j JAV kaip ,Genuine Dusseldorf Prepared Mustard*. Sig
istorijg iliustruoja i JAV eksportuojamy produkty asortimentas. Diuseldorfas yra vienas i§ nedaugelio
pasaulio miesty, turintis senas ir tvarias garsty¢iy gamybos tradicijas. Savo, kaip ,garsty¢iy metropolio®,
Slove jis jtvirtino ir uz regiono riby. Didelj tradiciniy Diuseldorfo garsty¢iy Zinomuma uZsienyje rodo ir
Siandien didelis vartotojy i§ viso pasaulio doméjimasis.

Svarbi priezastis, dél kurios ,Diisseldorfer Mostert* tarp vartotojy turi gera varda, yra ta, kad i tradicines
Diuseldorfo garstycias, skirtingai negu j kitas, ne geografinéje vietovéje gaminamas garstyciy tyres,
nededama konservanty.

Ekonominis ry§ys/reik§meé

Ekonominé ,Diisseldorfer Mostert/,Diisseldorfer Senf Mostert“/,Diisseldorfer Urtyp Mostert“/,Aechter
Diisseldorfer Mostert* reik§mé Diuseldorfui tebéra labai didelé. Kad garstycios ,Disseldorfer Mostert*
labai populiarios, liudija labai geri jy pardavimo rodikliai mazmeninés prekybos parduotuvése, mésinése
ir maitinimo jstaigose geografiniame regione, Vokietijoje ir pasaulyje.

Skai¢iuojama, kad geografinéje vietovéje — Diuseldorfe — per metus pagaminama apie 65 tonos ,Diissel-
dorfer Mostert*. Sie metiniai pardavimo duomenys rodo, kad ,Diisseldorfer Mostert* dél savo regioninés
kilmés ir su tuo susijusiy jusliniy savybiy tarp vartotojy turi gerg vardg kaip $iam regionui biidingas
tradicinis produktas.

Gamybos nulemtas rySysfjusliné kokybé: Beveik 300 mety regiono gamintojai ,Diisseldorfer Mostert*|
,Diisseldorfer Senf Mostert”/,Diisseldorfer Urtyp Mostert“/,Aechter Diisseldorfer Mostert* gamina
Diuseldorfe pagal Diuseldorfe sukurta gamybos technologija. Jy praktiné patirtis, Zinios ir patyrimas,
perduodami i§ kartos j karta, lemia geografiskai nulemtas juslines ,Diisseldorfer Mostert* savybes.

Nuoroda j paskelbty specifikacija:
2010 m. vasario 19 d. Markenblatt Nr. 7, 7c¢ dalis, p. 2509

(http:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/11252)
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