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ParaiSkos paskelbimas pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006 dél Zemés iikio produkty ir
maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos 6 straipsnio 2 dalj

(2011/C 109/03)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé pareiksti priestaravimg paraiSkai pagal Tarybos reglamento (EB)
Nr. 510/2006 (') 7 straipsnj. PrieStaravimo pareiSkimai Komisijai turi bati pateikti per Sesis ménesius nuo
paraiskos paskelbimo.
BENDRASIS DOKUMENTAS
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006

~HOLSTEINER KATENSCHINKEN“/,HOLSTEINER SCHINKEN*/
~HOLSTEINER KATENRAUCHSCHINKEN“/,HOLSTEINER KNOCHENSCHINKEN*

EB Nr.: DE-PGI-0005-0713-14.07.2008
SGN ( X ) SKVN ()

1. Pavadinimas:

,Holsteiner ~ Katenschinken®/,Holsteiner ~ Schinken®/,Holsteiner  Katenrauchschinken®/,Holsteiner
Knochenschinken*

2. Valstybé naré arba trecioji Salis:

Vokietija
3. Zemés dkio produkto arba maisto produkto aprasymas:
3.1. Produkto riisis:

1.2 klasé. Mésos produktai

3.2. Produkto, kuriam taikomas 1 punkte nurodytas pavadinimas, aprasymas:

Mésos gaminys pavadinimu ,Holsteiner Katenschinken®, ,Holsteiner Schinken®, ,Holsteiner Katen-
rauchschinken“ arba ,Holsteiner Knochenschinken® (toliau — Holsteino ritkytas kumpis) gaminamas is
kiaulés kumpio su dubens ir $launies kaulais. Kumpis atpjaunamas apvaliai (vok. Hamburger Rundsch-
nitt), rankomis pastidomas ir létai Saltai rikomas buko diimuose. Visas gamybos procesas nuo mésos
priemimo iki viso kumpio brandinimo vyksta geografinéje vietovéje ir trunka maziausiai keturis méne-
sius. Subrandintas skersai perpjautas kumpis sodrios raudonos spalvos su nezymiais riebaly intarpais.
Kumpis malonaus nattralaus (daugiausia buko) diimo kvapo ir skonio. Riebalai vos juntamo riesuty
skonio. Fiziniy savybiy atzvilgiu Holsteino rokytas kumpis yra lygus ir tvirtas.

Priklausomai nuo kiauliy veislés, paruostas rikytas kumpis sveria nuo mazdaug 7,5 kg iki mazdaug
19 kg. Didziausias kumpio drégnumas — 68 proc.

Naudojamos pagrindinés sudedamosios dalys: kiaulienos kumpis, druska, salietra, nitritiné stdymo
druska, prieskoniai; kumpis rikomas. Be to, létam Saltam kumpio rikymui naudojamas vien tik bukas.

Holsteino rikytas kumpis parduodamas visas arba, pirkéjui pageidaujant, supjaustytas. Supjaustyto
kumpio gabalai brandinami vakuume, o subrandinti parduodami (kumpio $onas, kumpio vir$us, uode-
giné arba grieZiniai).

3.3. Zaliavos (taikoma tik apdorotiems produktams):

Holsteino rikytam kumpiui gaminti naudojamos bet kokios kilmeés kiauliy uzpakalinés $launies viru-
tinés dalys.

3.4. PaSarai (taikoma tik gyvininés kilmés produktams):
3.5. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje:

Visas gamybos procesas nuo Zaliavos priémimo iki viso kumpio brandinimo turi vykti nurodytoje
geografinéje vietovéje.

() OL L 93, 2006 3 31, p. 12.
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3.6.

3.7.

5.2.

Specialios pjaustymo, trynimo, pakavimo ir Rt. taisyklés:

Specialios Zenklinimo etiketémis taisyklés:

Ant prekés (viso kumpio, gabaly arba grieziniy) pakuotés uzklijuojama etiketé ,Holsteiner Katens-
chinken*. Slézvigo-Holsteino kumpio gamintojy produkcijos apsaugos draugija (vok. Schutzgemeinschaft
Schleswig-Holsteinischer Schinkenhersteller ¢.V.) atitinkamoms savo jmonéms naréms suteikia Zenklus. Siais
zenklais gali bati Zymimos Holsteino rikyto kumpio, jo gabaly arba grieziniy pakuotés. Holsteino
rikytg kumpj gaminti ir parduoti taip pat gali pirmiau minétai draugijai nepriklausancios jmonés, jei tik
laikomasi specifikacijos salygy.

Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas:

Geografiné vietové — visa Slézvigo-Holsteino Zemé.

RySys su geografine vietove:

. Geografinés vietovés ypatumai:

Holsteino ritkytas kumpis turi senas gamybos tradicijas Slézvigo-Holsteino regione ir yra neatsiejama to
regiono kult@iros dalis.

Holsteino ritkyto kumpio gamybos istorija nulémé keliy veiksniy sgveika. Slézvige-Holsteine $ie veiks-
niai susije su specialiu gamybos procesu ir tuo procesu gaunama ypatinga Holsteino riikyto kumpio
kokybe:

— Dél klimato sglygy Slézvige-Holsteine isplito miskai, kuriuose auga daugiausia gzuolai ir bukai. Ty
medziy vaisiais (3zuolo gilémis ir buko rieSutais) penétos kiaulés. Kiauliy pasarai ir miskininkysté
kadaise buvo svarbiis Zemés tikio ramsciai.

— Buky mediena naudota ne vien namams statyti — $i létai deganti mediena kiirenta atvirose namy
ugniavietése. Dél medienos gausos ir iikio formos Slézvige-Holsteine atsirado ypatingo tipo namai
(vok. Hallenhaus). Sio tipo namai buvo be kaminy. Atviros ugniavietés diimuose ritkytas kumpis ir
kiti mésos gaminiai — tuomet tai buvo vienas i§ nedaugelio konservavimo biidy. Nuo seniausiy
regiono apgyvendinimo laiky, viduramziais ir iki pramonés laikotarpio $io tipo namai buvo labiau-
siai paplite Slézvige-Holsteine.

— Hallenhaus tipo namas, pagal kurio pavyzdj taip pat statomos ritkyklos, yra batina Holsteino rikyto
kumpio 3alto riikymo tradicijos ir istorijos dalis, o vartotojai tokio tipo namg teigiamai sieja su $iuo
tradiciniu kumpio gaminiu.

— Dél nuolatinés didelés oro drégmeés Slézvige-Holsteine kumpio dZovinti ore buvo ir yra nejma-
noma, nes greitai auga pelésis. D¢l Sios priezasties atsirado ypatingas Holsteino rikyto kumpio
rikymo biidas.

— Prie$ rikyma kumpis buvo sidomas, nes nuo seny laiky regione buvo druskos. Druskos buvo
galima gauti i§ jiros arba sudeginus druskingus augalus. Didéjancia paklausg galéjo patenkinti
prekyba su tolimais krastais (galvijy ir druskos prekybos keliai, vok. Ochsenweg ir Salzstrasse).

— 19 a. viduryje prasidéjus pramonés amZiui ir iSaugus mésos paklausai, Slézvige-Holsteine prasidéjo
kumpio rikymo verslas — kumpis riikytas ne vien sau vartoti.

— Tradicinis kumpio ritkymo procesas yra tvirtai susijes su Slézvigo-Holsteino paprociais. Paprastai
kiaulés buvo skerdziamos ir mésa riikoma Saltuoju mety laiku.

Produkto ypatybés:

Holsteino rikytam kumpiui gaminti naudojamas Zalias kumpis sidomas tik rankomis. Tai sausojo
sidymo procesas. Nuolatinés Zemos temperatiiros sidymo patalpoje kumpis bresta 3-8 savaites ir
kas savaite pakartotinai sidomas rankomis. Ant sidymo staly kumpiai jtrinami sidymo miSiniu ir
brandinami siidymo geldose arba ant lentyny. Sidymo metu druska ir prieskoniai létai nuo kumpio
pavirsiaus jsigeria i jo vidy.
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5.3.

Po stidymo kumpiai nuvalomi $epeciu arba nuskalaujami ir toliau vytinami kontroliuojamos vésos
patalpoje. Vytinami kumpiai subresta.

Prie§ kabinant kumpius j rtikykla, palaukiama, kad jy pavirSius apdzitty. Kumpio rikymo procesas gali
trukti kelias savaites. Kumpis rtikomas ir tradicinése, ir $iuolaikiskose rtikyklose. Tipiskam Holsteino
rikyto kumpio skoniui gauti ypa¢ svarbu naudoti tradicines pakuras — létai ir Svelniai su domais
rusenancias buko pliauskas arba skiedras.

Subrandintas skersai perpjautas HolSteino riikytas kumpis sodrios raudonos spalvos su neZymiais
riebaly intarpais. Kumpis malonaus natiiralaus dimo kvapo ir skonio. Riebalai vos juntamo riesuty
skonio. Fiziniy savybiy atZvilgiu Holsteino rokytas kumpis yra lygus ir tvirtas.

Priezastinis geografinés vietovés ir produkto, kuriam suteikta SKVN, kokybés ar savybiy arba geografinés vietovés
ir kurios nors produkto, kuriam suteikta SGN, savybés, gero vardo ar kitos ypatybés rysys:

Pirmiau minéti ypatingieji Slézvigo-Holsteino veiksniai (klimato salygos, specialaus tipo namai su atvira
ugniaviete, batiny Zaliavy prieinamumas ir tkio raida) padéjo atsirasti senai Holteino rikyto kumpio
gamybos tradicijai, kurios laikantis kumpis $altai rikomas buko diimais; be to, dél ty veiksniy jtakos
gaminys tapo ypa¢ reikmingas Slézvigo-Holsteino kultiirai. Taip Holsteino ritkytas kumpis tapo
regiono firminiu gaminiu, kuris itin vertinamas dél glaudaus rysio su kilmeés vieta.

Holsteino rikytas kumpis yra tipiskas $io regiono seny tradicijy firminis gaminys, itin vertinamas
paciame regione ir gerai Zinomas uZ jo riby.

Gerg vardg Holteino rukytas kumpis turi kelis $imtmecius. Seniausiame rasytiniame $altinyje (1608 m.)
raSoma apie $io regiono kumpio siuntas tuometiniam suverenui Danijos karaliui Kristijonui IV.
1742 m. Johanno Heinricho Zedlerio enciklopediniame veikale (vok. Universallexikon) kokybiskas ir
didelés rinkos vertés $io regiono kumpis ir lasiniai palyginti su kitais riikytais gaminiais i§ Vesfaljjos,
Pomeranijos ir Danijos ir ypa¢ isskirti.

18 a. kelioniy j Vest Indija laikotarpiu sio regiono kumpis ir lasiniai buvo paklausiausia eksporto preke,
kuri Kariby salose buvo kei¢iama i cukry ir roma.

Regiono restoranuose Holsteino riikytas kumpis sitlomas kaip ypac skanus tradicinis vietos patiekalas.
Jau kelis desimtmecius Holsteino rikytas kumpis visus metus yra jrasytas beveik kiekviename restorany
ir nedideliy viesbuciy regioniniy patiekaly valgiarastyje, $is kumpis tradiciskai patiekiamas su namie
gamintais Sparagy, uzauginty regione, patiekalais.

Turizmo reklamoje ir gausiuose Ziniasklaidos pranesimuose raSoma, kad Holsteino rikytas kumpis —
labai paklausus delikatesas. Senoviniai valstie¢iy namai su kumpio rikyklomis jtraukti i autobusy tury
ir gausiy dienos ekskursijy lankytiny viety sarasa. Holsteino riikytas kumpis gerai Zinomas ir dél
daugybés sezoniniy kumpio Sventiy.

Be to, iStisus desimtmecius tarptautinéje Berlyno Zemés tkio ir vartotojy mugéje (vok. Internationale
Griine Woche) Holsteino rikytas kumpis pristatomas kaip jZymiausias tipiskas Slézvigo-Holsteino Zemés
patickalas.

Nuoroda j paskelbty specifikacija:
Visa specifikacija paskelbta:

2007 m. gruodzio 21 d. Markenblatt Nr. 51, 7a-aa dalis, p. 23771.

http://publikationen.dpma.de/DPMApublikationen/dld_gd_file.do?id=221
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