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ParaiSkos paskelbimas pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006 dél Zemés iikio produkty ir
maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos 6 straipsnio 2 dalj

(2011/C 45/11)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé pareiksti prieStaravimg paraiskai pagal Tarybos reglamento (EB) Nr.
510/2006 (") 7 straipsnj. PrieStaravimo pareikimai Komisijai turi biti pateikti per Sesis meénesius nuo
paraiskos paskelbimo.
SANTRAUKA
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006
»ZGORNJESAVINJSKI ZELODEC“
EB Nr.: SI-PGI-0005-0416-29.10.2004
SKVN () SGN (X))

Sioje santraukoje informacijos tikslais pateikiami pagrindiniai produkto specifikacijos elementai.
1. Atsakinga valstybés narés institucija:

Pavadinimas: Ministrstvo za kmetijstvo, gozdarstvo in prehrano RS

Adresas: Dunajska 58
SI-1000 Ljubljana

SLOVENJA
Tel. +386 14789109
Faks. +386 14789055

El pastas:  varnahrana.mkgp@gov.si

2. Grupeé:

Pavadinimas: ,Zgornjesavinjski Zelodec* gamintojy asociacija (Zdruzenje izdelovalcev Zgornjesavinjskega
Zelodca)

Adresas: Recica ob Savinji 55
SI-3332 Recica ob Savinji
SLOVENJJA

Tel. +386 38390910

Faks. —

EL pastas: —

Sudétis: gamintojai ir (arba) perdirb¢jai ( X ) kita ()

3.  Produkto risis:

1.2. klasé. Mésos produktai (virti, sadyti, riikyti)

4. Specifikacija:
(Reglamento (EB) Nr. 510/2006 4 straipsnio 2 dalyje pateikty reikalavimy santrauka)

4.1. Pavadinimas:

,Zgornjesavinjski Zelodec”

4.2. Aprasymas:

»Zgornjesavinjski zelodec” (dgs. Zelodci) yra ore dziovintas ir subrandintas mésos gaminys, pagamintas
is aukstos kokybés kiaulienos mésos (Slaunies, peties) ir kiety nugaros lasiniy. [ mésos jdara pridedama
druskos ir prieskoniy, tada jdaras kemSamas | natiiralius apvalkalus, tokius kaip kiauliy skrandziai,
kiauliy pislés, jauciy zarnos (akloji zarna) ar dirbtinius laidzius apvalkalus.

Gaminio pavadinimas kiles i§ tradicinio metodo kimsti jdara j natiiralius apvalkalus, daugiausia | kiauliy
skrandzius.

() OL L 93, 2006 3 31, p. 12.
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4.3.

4.4.

4.5.

»Zgornjesavinjski Zelodec* gaminamas i§ mésos ir lasiniy, kuriy proporcijos yra nuo 85:15 iki 80:20.
Taip pat pridedama Cesnako, druskos, pipiry ir cukraus. DraudZiama naudoti nitritus, nitratus ar kitus
priedus. Druskos kiekis nevirsija 7 %.

Dziovinti ,Zgornjesavinjski Zelodec” gaminiai yra apvalis arba staciakampiai. Jie sveria ne maziau nei
0,7 kg ir, dél slégimo, yra budingos plokscios formos, o jy storis yra 3-5cm. Apvalkalas lygus,
tampriai prigludes prie idaro ir Siek tiek padengtas biidingais pilk$vai rudais Penicillium genties pelésiais.

Dél plokscios formos ,Zgornjesavinjski Zelodec* griezinéliai yra ploni ir ilgi. ,Zgornjesavinjski Zelodec*
gaminiai iSsiskiria savo aromatu, kurj papildo pridéti prieskoniai (tadiau jie neuzgozia pagrindiniy
subrandintos mésos ir lasiniy aromaty).

Tekstlira yra tvirtoka, tinkama pjaustyti griezinéliais. Griezinéliai biina su biidinga ir atpaZjstama
,mozaika“, kuria sudaro rausvai raudonos mésos dalis ir ypa¢ gerai matomi lasiniy gabaléliai, kurie
yra baltos ar blyskiai baltos spalvos. Burnoje griezinéliai yra glotnis ir greit suyra.

Geografiné vietove:

Saugoma geografiné nuoroda taikoma tik ,Zelodec”, gaminamiems Zgorne Savinios slénio vietovéje.
Siauréje $ios vietovés riba eina iSilgai Olsevos kalvagiibrio, tada iSilgai Smrekoveco kalvagiibrio. Pietuose
ji eina pro Dobrovlés ir Meninos vir§iines, kurios skiria Zgorne Savinios slénj nuo Spodne Savinios ir
Tuchinios sléniy. Vakaruose riba eina per Crniveco peréja iki Kranio keteros, Velika Planinos ploks¢ia-
kalnj ir per Presedliajaus peréjg iki Ojstricos. Nuo tos vietos ji eina palei auks¢iausig Grintoveco ketera
iki Skutos, o tada j Siaure iki Mrzla Goros kalny. Cia vietovés ribos pasiekia Slovénijos ir Austrijos
valstybiy sieng, eina i Siaure iki Pavli¢iaus peréjos, tada suka i rytus ir grizta iki Olsevos.

Kilmés jrodymas:

,Zelodec* turi biiti gaminami ir brandinami geografinéje vietovéje. Siekiant uztikrinti atsekamuma,
,Zgornjesavinjski Zelodec* gamybos jmonés turi biti registruotos geografinéje vietovéje.

Gamintojai turi vesti registra, kuriame biity matoma, kad jie laikosi ,Zgornjesavinjski Zelodec* speci-
fikacijos reikalavimy. Jie turi saugoti iSsamig informacija apie jsigytas ir panaudotas Zaliavas, gamybos
procesg ir pagaminty bei parduoty ,Zgornjesavinjski Zelodec* kiekj bei svorj. Kiekvienas ,Zgornjesa-
vinjski Zelodec* Zymimas etikete, kurioje nurodoma partija ir pagaminimo data. Kiekviena partija
Zymima serijos numeriu ir partija sudaranciy ,Zgornjesavinjski Zelodec* kiekiu ir svoriu.

Gamybos biidas:

»Zgornjesavinjski Zelodec” gaminti naudojama aukstos kokybés kiauliena (Slaunys ir peciai) ir tvirti
nugaros ladiniai, gaunami i§ mésiniy kiauliy veisliy ir jy misriny. Atvésinta mésa susmulkinama
8-10 mm gabaliukais, o atvésinti lasiniai supjaustomi 6-8 mm gabaliukais. Mésa ir laSiniai sumaiSomi
santykiu nuo 85:15 iki 80:20. ] misinj pridedama Cesnako (Cesnako skiltelés sudaro 1-2 %, o Cesnako
sultys — 4-6 % jdaro svorio), taip pat druskos, pipiry ir cukraus. MaiSoma masinomis arba rankomis.
[daras kem$amas | natdralius apvalkalus (skrandzius, pisles, jauciy Zarnas) arba dirbtinius garams
laidZius apvalkalus. Apvalkalai uzdaromi mediniais kai$¢iais arba uzsiuvami. Svieziai uzpildyti ,Zgorn-
jesavinjski zelodec* sveria nuo 1,3 iki 2,5 kg. Tada ,Zgornjesavinjski Zelodec* per dvi paras nuvarvinami
ir paslegiami tarp lenty keturioms-septynioms dienoms, o aplink juos $velniai cirkuliuoja oras.

Dziovinimas ir brandinimas atlickamas nataraliomis salygomis tinkamose patalpose (trobeliy dziovi-
nimo kamerose), esant 12-18 °C temperatirai ir 60-80 % santykiniam drégniui. Jei oro salygos prastos,
drégnumas ir temperatiira kontroliuojami atitinkamai védinant arba naudojant dalinai kontroliuojama

aplinkg.

»Zgornjesavinjski Zelodec* dziovinami ant lentyny. DZiovinimo proceso pradzioje jie 2-7 kartus per
savaite apverciami. DZiovinimo ir brandinimo procesas trunka nuo trijy iki penkiy ménesiy ir priklauso
nuo ,Zgornjesavinjski Zelodec* svorio. DZiovinimo metu ant apvalkalo susidaro biidingi piksvai rudi
Penicillum genties pelésiai. Pelésiai yra natiralios kilmés, tad neturi nemalonaus kvapo; jie ,Zgornjesa-
vinjski Zelodec suteikia biidingy organoleptiniy savybiy ir tuo paciu metu apsaugo gaminj nuo
pernelyg spartaus i8dzitivimo.
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Dziovinami gaminiai praranda maziausiai 36 % svorio. Galutinis gaminio svoris yra ne maziau nei

0,7 kg.

Uzbaigus dziovinimg ir brandinima, atlickami jusliniai bandymai ir taip patikrinama gaminiy kokybé.
»Zgornjesavinjski Zelodec* pakuojami | vakuuminj jpakavima nesupjaustyti arba perpjauti perpus. Grie-
zinéliai pakuojami j vakuuminj jpakavima arba pakeistoje atmosferoje. Gaminiai sandéliuojami
tamsioje, vésioje vietoje, kurios temperatfira nevirsija + 8 °C.

Rysys su geografine vietove:

,Zgornjesavinjski Zelodec* apsauga pagrista $iy gaminiy Zinomumu. Pagrindiné ,Zgornjesavinjski
zelodec charakteristika — tradicinis jy gamybos metodas. Kitose Slovénijos vietovése paprastai gami-
nami dziovinti mésos gaminiai yra naminés desros ir saliamiai. Taciau $ioje kalny apsuptoje vietovéje
autentiSkas ,Zelodec” receptas Simtmeciais perduodamas is kartos j karta. Pirmiausia $ie gaminiai pradéti
gaminti aukstoje, kalnuotoje Zgorne Savinios vietovéje. Pirmieji rastiniai Saltiniai, kuriuose minima
,Zgornjesavinjski zelodec* gamyba, datuojami XIX a. pradzia. Etnografas Joze Lekse savo rankrasciuose
aprasé ceremoning ,Zelodec” svarba, Sie gaminiai buvo patiekiami ypatingomis progomis — per
vestuves, gedulingus pietus ar Seimos Sventes. XX a. $ie gaminiai pradéti gaminti ir Zemesnése, tankiau
apgyvendintose slénio dalyse, ka greta kity jrodymy rodo ir ranka rasytas ,Zelodec* gamybos receptas is
Logaro tikio Logaro slényje, datuojamas mazdaug 1930 m.

Aleksander Videcnik, liaudies paprocius ir gyvenima Zgorne Savinios slényje tiriantis autorius, pasakoja,
kad per karaliaus Aleksandro vizitg tarpukario laikotarpiu Britanijos karalius Jurgis VI apsilanké Logaro
slényje (Zgorne Savinios dalis), kur jie abu ragavo ,Zgornjesavinjski zelodec. Teigiama, kad pastarajam
jis taip patikes, kad po to jis atsisiunté Sio gaminio i Britanijos ramus.

Metams bégant gaminys tapo Zinomas kaip iSskirtinis ios vietovés patiekalas, net Siomis dienomis jis
tebéra vienas pagrindiniy patiekaly didZiausiuose renginiuose ir vestuvése, $venciy dienomis, per
Velykas zmonés nesa ji | baznycig pasventinti.

Geografingje Savinios slénio vietovéje yra susimaisiusios Alpiy ir prieSalpinio klimato savybés. Kuris
klimatas vyrauja, daugiausia priklauso nuo auks¢io. Aukstesnése vietovése klimatas yra Alpiy, vidutiné
temperatiira $alCiausia ménesj Zemesné nei — 3 °C, o Zemiau esanliose vietovése vyrauja nuosaikus
priesalpinis klimatas. I§ supanciy kalny plynauksciy i Savinios ir Dretos slénj patenka $viezias kalny
oras, tad vasaros néra nemaloniai kar$tos. Ruduo vésus, kaip ir pavasaris, o Ziema paprastai ilga ir Salta.
Esant tokioms bendroms klimato sglygoms, taip pat yra ir vietiniai mikroklimatai, pvz., saulétos ar
pavésin patenkancios vietovés, uzdari sléniai.

Pagrindinis $ios vietovés ypatumas yra dideli sauléty ir pavésingy vietoviy bei auksty ir Zemy vietoviy
temperatiiry skirtumai, dél kuriy susidaro oro srovés, kurioms esant ,Zelodec* gaminiai gali dziaiti
natdiraliai cirkuliuojant orui.

Zgorne Savinios slénio mikroklimatas yra unikalus, vietovéje daug eglyny, ja supa aukstos kalvos, o jos
upés ir upeliai itin vandeningi. ,Zgornjesavinjski Zelodec* dzviovinimo ir brandinimo procesui itin
svarbus tiek bendras vietovés mikroklimatas, tiek viety, kuriose atliekamas dziovinimas, mikroklimatas.

Trobeliy, kuriose dziovinami Sie gaminiai, dZiovinimo kamery statybai daugiausia naudojama egliy
mediena, akmenys ir plytos.

Sios visapusiskai ypatingos sglygos daro daug jtakos ,Zgornjesavinjski Zelodec* d#iovinimui ir brandi-
nimui, o taip pat $iy gaminiy skoniui ir aromatui.

Be palankiy gamtiniy salygy, ,Zgornjesavinjski Zelodec* kokybé priklauso ir nuo Zmoniy, kurie sukiiré
ypatinga gaminiy paruo$imo, formavimo ir dZiovinimo gamybos vietovéje metodg. Gaminiai vis dar
gaminami laikantis tradiciniy procediiry, o jvedus technologinius patobulinimus baidinga ,Zgornjesa-
vinjski Zelodec* forma ir juslinés savybés isliko nepakitusios. Aplinka, eglyny kvapai, klimatas ir
zmogiskasis veiksnys, apimantis patirt] ir specialias technines ir praktines Zinias, yra neatsicjama
,Zgornjesavinjski Zelodec* paruosimo dalis.
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4.7. Kontrolés jstaiga:

Pavadinimas: Bureau Veritas, d.o.o.

Adresas: Linhartova 49a
SI-1000 Ljubljana
SLOVENIJA

Tel. +386 14757670

Faks. +386 14747602

El pastas:  info@bureauveritas.si

4.8. Zenklinimas etiketémis:

Sertifikuoti gaminiai Zenklinami pavadinimu ,Zgornjesavinjski Zelodec®, teiginiu ,saugoma geografiné
nuoroda®, atitinkamu Bendrijos simboliu, nacionaliniu kokybés simboliu ir ,Zgornjesavinjski Zelodec*
logotipu. Logotipg privaloma naudoti visy pavidaly ,Zelodec*, kurie tiekiami | rinka.
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