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KITT AKTAI

EUROPOS KOMISJJA

ParaiSkos paskelbimas pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006 dél Zemés iikio produkty ir
maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos 6 straipsnio 2 dalj

(2010/C 319/06)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé pareikiti priestaravimg paraiskai pagal Tarybos reglamento (EB)
Nr. 510/2006 7 straipsnj. PrieStaravimo pareiskimai Komisijai turi bati pateikti per Sesis ménesius nuo
paraiskos paskelbimo.

BENDRASIS DOKUMENTAS
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006
,VINAGRE DEL CONDADO DE HUELVA*®
EB Nr.: ES-PD0O-0005-0724-15.10.2008
SGN () SKVN (X )
1. Pavadinimas:

,Vinagre del Condado de Huelva“

2. Valstybé naré arba trecioji Salis:

Ispanija

3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto aprasymas:
3.1. Produkto riisis:

1.8 klasé. Kiti Sutarties I priede iSvardyti produktai (prieskoniai ir kt.)

3.2. Produkto, kuriam taikomas 1 punkte nurodytas pavadinimas, aprasymas:

,Vinagre del Condado de Huelva“ yra vyno actas, gaunamas actariigicio rauginimo badu i§ vyno, kurj
patvirtino kilmés vietos nuorodos ,Condado de Huelva“ Reguliavimo tarnyba.

1. Atlikus saugomo acto analiz¢ nustatytos medziagy koncentracijos, kurios turi bati Sios:
a) maziausias bendrasis rigstingumas, iSreikstas acto rigstimi — 70g/l;
b) tirpus sausasis ekstraktas — ne maziau nei 1,30 g/l ir nei acto rtigsties koncentracijos lygis;
¢) pelenai — nuo 1 g/l iki daugiausia 7 g/l;
d) acetoinas — ne maziau nei 100 mg/l;
e) prolinas — ne maziau nei 300 mg/l.
2. Didziausia toliau nurodyty sudétiniy medziagy koncentracija turi bati:
a) gyvsidabris — 0,05 ppm;

b) arsenas — 0,5 ppm;
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¢) $vinas — 0,5 ppm;

d) varis ir cinkas — 10 mg/l;

e) gelezis — 10 mg/l;

f) sulfatas — 2 gfl, iSreikstas kalio sulfatu;

g) chloridas — 1 gfl, isreikstas natrio chloridu.

3. Chromatinés savybés, nustatytos kolorimetrijos perdavimo metodu, turi biiti:

a) didziausias skaidrumo lygis (L*) — 93 proc.;

b) spalvos intensyvumas, iSmatuotas chromu (C ab) — daugiau nei 20 vienety.

Acto ridys:

a)

,Vinagre Condado de Huelva*“

Tai actas, gaunamas actarigi¢io rauginimo bidu i§ vyno su kilmés vietos nuoroda ,Condado
de Huelva“. Siame acte i§ panaudoto vyno susidariusiy alkoholio likuc¢iy koncentracija nevirsija
0,5 tario proc.

Jusliné analizé:

Spalva: tinkama ,Vinagre del Condado de Huelva“ spalva turi bati nuo blyskiai gelsvos iki
$viesaus gintaro spalvos.

Kvapas: acto riigsties kvapas, nestiprus vyno aromatas.

Skonis: §velnus vyno ir subalansuoto riig§tumo skonis. Ilgai burnoje iliekantis poskonis su vos
juntamu obuoliy prieskoniu, kurj sukelia Zalema veislés vaisiai.

,Vinagre Viejo Condado de Huelva“

Tai ,Vinagre del Condado de Huelva“ actas, brandintas gzuoliniuose kubiluose ar statinése,
praturtintas spirituotu ir likeriniu vynu su kilmés vietos nuoroda ,Condado®. I§ $iy rasiy vyno
susidariusiy alkoholio likuc¢iy koncentracija acte nevirija 3 tirio proc.

,Vinagre Viejo Condado de Huelva Solera“

Tai — ,Vinagre del Condado de Huelva“ actas, brandintas pagal tradicinj trijy pakopy brandi-
nimo metoda (isp. ,criaderas y soleras”) ne trumpiau nei 6 mén.

Jusliné analizé:

Spalva: vidutinio sodrumo gintaro spalva su raudonmedzio atspalviu.
Kvapas: acto riigsties kvapas, nestiprus dZiovinty vaisiy aromatas.
Skonis: sodrus ir subalansuotas vyno skonis.

,Vinagre Viejo Condado de Huelva Reserva*“

Tai — ,Vinagre del Condado de Huelva“ actas, brandintas pagal tradicinj trijy pakopy brandi-
nimo metodg ne trumpiau nei dvejus metus.

Jusliné analizé:
Spalva: labai sodri raudonmedzio spalva su gintaro atspalviu.

Kvapas: atrus ir stiprus acto riigties kvapas, nestiprus seno vyno ,Condado de Huelva“
aromatas, taip pat vos juntami vanilés, dziovinty figy ir raziny aromatai.

Skonis: sausas ir labai riigstus skonis.

,Vinagre Viejo Condado de Huelva Afiada“

Tai — ,Vinagre del Condado de Huelva“ actas, brandintas statiSkai medinése statinése ne
trumpiau nei trejus metus.

Jusliné analizé:

Spalva: labai sodri raudonmedzio spalva, atspindinti $velny acto skoni.
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3.3.

3.4.

3.5.

3.6.

3.7.

Kvapas: stiprus acto riigsties kvapas, lengvas spirituoto vyno aromatas ir vos juntamas azuolo,
i$ kurio pagamintos statinés, kvapas.

Skonis: sodrus ir riigstus, tinkamai subalansuotas skonis ir ilgai burnoje isliekantis intensyvus
poskonis. Primena dziovinty vaisiy ir prieskoniy skonj.

Zaliavos (taikoma tik apdorotiems produktams):

Actui gaminti naudojama Zzaliava — baltas vynas arba spirituotas vynas su kilmés vietos nuoroda
,Condado de Huelva*“.

Pasarai (taikoma tik gyviininés kilmés produktams):

Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje:
Neéra.

Specialios pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés:

Neéra.

Specialios Zenklinimo etiketémis taisyklés:

Reguliavimo tarnybos iSduotose etiketése ir kokybés Zenkluose, kuriais uztikrinamas produkto auten-
tiskumas, privalomas uzrasas ,Vinagre del Condado de Huelva“.

Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas:

Saugomai kilmés vietos nuorodai (SKVN) ,Vinagre del Condado de Huelva“ priskiriamos $ios savival-
dybés: Almonte, Beas, Bollullos Par del Condado, Bonares, Chucena, Gibraleén, Hinojos, La Palma del Condado,
Lucena del Puerto, Manzanilla, Moguer, Niebla, Palos de la Frontera, Rociana del Condado, San Juan del Puerto,
Trigueros, Villalba del Alcor y Villarrasa. Si vietové driekiasi Gvadalkiviro upés Zemupiu ir ribojasi su
Donjanos nacionaliniu parku.

RySys su geografine vietove:

. Geografinés vietovés ypatumai:

a) RySys su gamta

Ivairiy rasiy Condado de Huelva vietovéje gaminamo acto savybes daugiausia lemia gamtiné aplinka,
kurioje jis gaminamas ir brandinamas. Didel¢ i$skirting jtaka daro Salia esantis Donjanos nacionalinis
parkas, laikomas vienu i§ ,Europos plauciy®. Todél Condado de Huelva vietové dar vadinama
Donjanos regionu.

Condado de Huelva apima Gvadalkiviro upés Zemupj, besidriekiantj Huelvos provincijos pietrytine
dalimi nuo Arasenos prieskalniy iki pajario, ir ribojasi su Donjanos nacionaliniu parku.

Acto gamybos ir brandinimo teritorija sudaro Zemumos arba lygumos su neaukstomis kalvomis,
kuriy pavirSiaus pokrypis niekada nebana didesnis nei 17 proc., o aukstis nuo pietinés iki iaurinés
dalies svyruoja nuo 50 iki 180 m. Dirvozemio savybés visoje teritorijoje vienodos dél derlingos jo
kilmeés medziagos struktaros.

Dé¢l geografinés Condado de Huelva padéties $i vietové priskiriama Vidurzemio jiros klimato zonai.
Taciau deél reljefo ypatumy su Atlanto vandenynu besiribojancios teritorijos klimatui jtaka daro ir
vandenynas. Todél Sios vietovés klimatas yra palyginti drégnas.

— Auksciausia vidutiné oro temperatiira yra gana pastovi — 22,5 °C.
— Zemiausia vidutiné oro temperatiira svyruoja nuo 9,8 °C iki 11,9 °C.
— Vidutiné metiné oro temperatira svyruoja nuo 15,8 °C iki 16,9 °C.
— Krituliy kiekis nepastovus — nuo 716 iki 810 mm.
— Vidutiné saulés $viesos trukmé — 3 000-3 100 valandy saulés per metus.
— Santykiné oro drégmé — nuo 60 iki 80 proc.
b) Ry$ys su Zmonémis

Condado de Huelva vietovéje gaminamas dviejy rii$iy actas.
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Vienos riiSies actas gaunamas actarfigi¢io rauginimo biidu i§ balto arba spirituoto vyno su kilmés
vietos nuoroda ,Condado de Huelva“, taikant pramoninj giluminés fermentacijos metodg — vyne
auginamos bakterijos gamina acto riigstj, o i skystj nuolat leidZiami mazi oro burbulai.

Sios riisies actui — ,Vinagre Condado de Huelva“ — gaminti vykdomos fermentacijos metu tempe-
ratiira siekia 28-33 °C, o prisotinimas deguonimi turi bati tinkamas tiek kokybeés, tiek kiekybes
atzvilgiu.

Antros riiSies actas, vadinamasis ,Vinagre Viejo“, gaminamas i§ ,Vinagre del Condado de Huelva“
acto. Pastarasis, atsizvelgiant | brandinimo trukme ir jos metu naudota metoda, skirstomas j tris
porisius: ,Vinagre Viejo Solera“, ,Vinagre Viejo Reserva“ ir ,Vinagre Viejo Afiada“.

,Vinagre Viejo Solera“ ir ,Vinagre Viejo Reserva“ brandinami pagal tradicinj trijy pakopy brandinimo
metodg. Tai dinamiska brandinimo sistema, kurig naudojant amerikietisko gzuolo kubilai ir statinés
sudedami vienas ant kito piramidés forma. Jaunesnis actas maiSomas su ilgiau brandintu — ispaniskai
Sis veiksmas vadinamas ,rocios“ — t. y. tam tikras virSutinése piramidés eilése (isp. ,criadera®)
laikomo acto kiekis pilamas i acto statines Zemesnése eilése (isp. ,solera®), i§ kuriy prie§ tai buvo
iSsiurbtas atitinkamas skyscio kiekis (isp. ,sacas“). Atsiradusi tus¢ia ertmé kubiluose ir statinése
pripildoma viena pakopa jaunesniu actu. Sis veiksmas — i$siurbti ir pripildyti — vadinamas ,lipti
pakopomis® (isp. ,correr escalas“). Tokiu biidu actas gaunamas i§ skirtingo vynuogiy derliaus vyno,
kuris galutiniame produkte tampa vienalytis. Vienas i§ acto gamybos savitumy Condado de Huelva
vietovéje yra tai, kad brandinimo proceso metu iki i$siurbimo (,saca“) i acta pilamas spirituotas arba
likerinis vynas su kilmés vietos nuoroda ,Condado de Huelva“. Taip skatinamas oksidacijos procesas
brandinimo metu ir, i$siskiriant esteriui, pagerinamos aromatinés acto savybés, taip pat auginamos i§
spirituoto ir likerinio vyno alkoholio atsiradusios acto bakterijos, siekiant i§saugoti jau susiforma-
vusios acto rigsties kokybe.

,Vinagre Viejo Solera“ turi biti brandinamas maziausiai SeSis ménesius gzuoliniuose kubiluose ir
statinése, o ,Vinagre Viejo Reserva“ — maziausiai 24 ménesius.

Skirtingai nei ,Vinagre Viejo Solera“ ir ,Vinagre Viejo Reserva®, ,Vinagre Viejo Aflada“ brandinamas
stati§kai pagal tradicinj ,Mety“ (isp. ,Afladas“) metodg maziausiai 36 ménesius. Actas brandinamas
statiskai kubiluose ir statinése. [ ji brandinimo proceso metu galima pilti tik spiritinio arba likerinio
vyno. Sis actas gaunamas i to paties vynuogiy derliaus vyno, jis nemaiSomas, o jam bitidingos
konkretaus derliaus vynuogiy savybés. Kaip ir trijy pakopy sistemoje, brandinimo metu jpylus
spirituoto ir likerinio vyno galutinis produktas jgyja specifiniy, i§ kity produkty jj iSskirianciy
savybiy.

Brandinimo risiy struktiira pritaikyta islaikyti pastovig 15-18 °C temperatiira visus metus, kuo
jmanoma didesn¢ santyking drégme (60-80 proc.), taip pat uZztikrinti gerg védinima ir tinkamg
kryptj. Tai igyvendinama rasius projektuojant aukStomis lubomis su langais j tinkama pusg, o,
jsivyravus karStiems orams, laistant molines grindis. Dél to riisiuose susidaro mikroklimatas, reika-
lingas siekiant kuo geriau subrandinti actg.

Amerikietisko azuolo kubilai ir statinés, naudojamos Condado de Huelva vietovéje, daro didele jtaka
gerinant acto kokybe brandinimo metu. Dél akytos gZuolo medienos i acta lengviau patenka
deguonis ir vyksta oksidacija, kuri skatina brandinima. Apskai¢iuota, kad pro medieng prasiskver-
biantis deguonies kiekis yra 25 cm?/l per metus. Tai priklauso nuo medienos storio ir savybiy.

Brandinant actg keiciasi jo cheminé sudétis, o dél iy pokyciy kinta subrandinto acto savybés. Sie
procesai yra:

— garavimas,

— tiesioginé gavyba i§ medienos,

— medienos sudedamyjy medziagy ir brandinamo acto sgveikos reakcija,
— brandinamo acto sudedamyjy medziagy sgveikos reakcijos,

— cheminiai procesai — oksidacija ir hidrolizé.
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5.2. Produkto ypatumai:

a)

=

,Vinagre Condado de Huelva“

Tai actas, gaunamas actarigi¢io rauginimo biidu i balto arba spirituoto vyno su kilmés vietos
nuoroda ,Condado de Huelva“.

Jusliné analizé:

Spalva: ,Vinagre del Condado de Huelva“ spalva turi bati nuo blyskiai gelsvos iki Sviesaus gintaro
spalvos.

Kvapas: acto riigsties kvapas, nestiprus vyno su kilmés vietos nuoroda ,Condado de Huelva“
aromatas.

Skonis: $velnus vyno ir subalansuoto riig§tumo skonis. Ilgai burnoje isliekantis poskonis su vos
juntamu obuoliy prieskoniu, kurj sukelia vietinés Zalema veislés vaisiai.

,Vinagre Viejo Condado de Huelva“

Tai — ,Vinagre del Condado de Huelva“ actas, brandintas aZuoliniuose kubiluose ar statinése.
Gamybos savitumas — brandinimo metu actas praturtinamas spirituotu ir likeriniu vynu su kilmés
vietos nuoroda ,Condado de Huelva“. D¢l to actas pasizymi iSskirtinémis savybémis. I minéty vyno
rusiy susidariusiy alkoholio liku¢iy koncentracija acte nevirsija 3 tirio proc.

Pagal brandinimo tipg ir trukme actas skirstomas j tris porfisius:

Jusliné analizé:

,Vinagre Viejo Condado de Huelva Solera“

Spalva: vidutinio sodrumo gintaro spalva su raudonmedzio atspalviu.

Kvapas: acto riigsties kvapas, nestiprus dziovinty vaisiy aromatas.

Skonis: sodrus ir subalansuotas vyno skonis.

,Vinagre Viejo Condado de Huelva Reserva“

Spalva: labai sodri raudonmedzio spalva su gintaro atspalviu.

Kvapas: astrus ir stiprus acto rugsties kvapas, nestiprus seno vyno ,Condado de Huelva“ aromatas,
taip pat vos juntami vanilés, dziovinty figy ir raziny aromatai.

Skonis: sausas ir labai rigstus skonis.
,Vinagre Viejo Condado de Huelva Afiada“
Spalva: labai sodri raudonmedzio spalva, atspindinti §velny acto skoni.

Kvapas: stiprus acto rugsties kvapas, lengvas spirituoto vyno aromatas ir vos juntamas gzuolo, i§
kurio pagamintos statinés, kvapas.

Skonis: sodrus ir rigstus, taciau subalansuotas skonis ir ilgai burnoje isliekantis intensyvus poskonis.
Primena dziovinty vaisiy ir prieskoniy skonj.

Chromatinés skiriamosios acto su saugoma kilmés nuoroda ,Vinagre del Condado de Huelva“
savybés, nustatytos kolorimetrijos perdavimo metodu, yra:

a) didziausias skaidrumo lygis (L*): 93 proc.;

b) spalvos intensyvumas, i$matuotas chromu (C ab): daugiau nei 20 vienety.

5.3. PrieZastinis geografinés vietovés ir produkto, kuriam suteikta SKVN, kokybés ar savybiy arba geografinés vietovés
ir kurios nors produkto, kuriam suteikta SGN, savybés, gero vardo ar kitos ypatybés rysys:

Isskirtinés ,Vinagre del Condado de Huelva“ acto savybés daugiausia priklauso nuo jam gaminti
naudojamo vyno su kilmés vietos nuoroda ,Condado de Huelva“, kurio ypatingas savybes savo ruoZztu
lemia vietinés tik nurodytoje geografinéje vietovéje paplitusios ,Zalema“ veislés vynuogés, taip pat nuo
acto gamybos ir brandinimo metody Condado de Huelva vietovéje.
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Be to, didele itaka daro geografinés vietovés su kilmés vietos nuoroda padétis: didelé santykiné oro
drégmé, $velnios temperatiiros ir didesnis deguonies kiekis ore dél Salia esancio Atlanto vandenyno ir
Donjanos nacionalinio parko pagreitina oksidacijos procesa.

Siy oro srauty atslinkima palengvina zemumos arba lygumos su neaukstomis kalvomis. Dél brandi-
nimo risiy struktiros ir krypties jie tinkamai védinami, o dél to palengvéja deguonies prasiskverbimas
pro kubily ar statiniy medieng.

Sios klimato salygos daro poveikj ,Vinagre Viejo* acto gamybai. Dél tokiy salygy netgi jmanoma acta
brandinti uzdaruose riisiy kiemuose.

Acto savybés apibiidinamos parametry vertémis.

— Alkoholio liku¢iai atsiranda j acta jpylus spiritinio arba likerinio vyno, kurj patvirtino kilmés vietos
nuorodos ,Condado de Huelva“ Reguliavimo tarnyba. Liku¢iy koncentracija acte gali siekti 3 tairio
proc.

— Kubily ir statiniy gamybai panaudota akyta mediena skatina acto ir deguonies saveika. Dél to
grei¢iau vyksta actariigdtis rauginimas ir susidaro maziausia bendroji lakiyjy riigé¢iy koncentracija

- 70 g/l

— Dél garavimo brandinamo acto kiekis maZéja o sausojo ekstrakto kiekis didéja. Sj didéjima savo
ruoZtu skatina i§ medienos i§gautos medziagos, taip pat medienos sudedamyjy medziagy ir bran-
dinamo acto sgveikos reakcija.

— Acto brandinimo riisiuose molinés grindys daznai laistomos, siekiant kontroliuoti santyking drégme
ir temperatiira ir uztikrinti, kad Sios aplinkos salygos islikty pastovios visu brandinimo proceso
metu. Taip skatinamas brandinimo procesas ir mazinamas dél garavimo prarastas acto kiekis.

— Brandinant acta dél etanolio ir vandens sukeltos hidrolizés medienos lignino kiekis mazéja. Hidro-
lizé — tai pagrindinis kubilo ar statinés medienos medziagy patekimo i acta budas, taip darant
poveikj brandinamo acto aromatui ir spalvai.

Nuoroda j paskelbty specifikacija:
(Reglamento (EB) Nr. 510/2006 5 straipsnio 7 dalis)

2008 m. rugs¢jo 16 d. Andalazijos vyriausybés oficialusis leidinys (Boletin Oficial de la Junta de Andalucia)
Nr. 184, p. 29.

http:/fwww.juntadeandalucia.es/agriculturaypesca/portal/opencms-cap/opencms/hardle404?exporturi=|
agriculturaypesca/portal/export/sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-agroalimentarias|
denominacion-de-origen/Pliegos/Pliego_Vinagre_Condado.pdf&exporturi=[agriculturaypesca/portal/export/
sites/default/comun/galerias/galeriaDescargas/cap/industrias-agroalimentarias/denominacion-de-origen/
Pliegos/Pliego_Vinagre_Condado.pdf
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