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Pakeitimo paraiSkos paskelbimas pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006 dél Zemés iikio
produkty ir maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos 6 straipsnio
2 dalj

(2010/C 222/08)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé pareiksti priestaravimg pakeitimo paraiskai pagal Tarybos reglamento (EB)
Nr. 510/2006 (') 7 straipsnj. Prie§taravimo pareiSkimai Komisijai turi bati pateikti per SeSis ménesius nuo
paraiskos paskelbimo.

PAKEITIMO PARAISKA
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006
PAKEITIMO PARAISKA PAGAL 9 STRAIPSN]
,VALLE D’AOSTA LARD D’ARNAD*/,VALLEE D’AOSTE LARD D’ARNAD*
EB Nr.: IT-PDO-0117-1493-21.10.2001
SKVN ( X ) SGN ()

1. Produkto specifikacijos dalis, kurioje padaryta pakeitimy:

|

Produkto pavadinimas

|
|

Produkto apraSymas

— [0 Geografiné vietové

— [ Kilmés jrodymas

— Gamybos biudas

— [ Rysys su geografine vietove
— Zenklinimas etiketémis

— [ Nacionaliniai reikalavimai
— Kita (Kontrolés jstaiga)

2. Pakeitimo paraiska:

— [ Bendrojo dokumento arba santraukos pakeitimas

— [ Iregistruotos SKVN ar SGN specifikacijos, kurios bendrasis dokumentas ar santrauka nepaskelbti,
pakeitimai

— [ Specifikacijos pakeitimas, dél kurio nereikia keisti bendrojo dokumento (Reglamento (EB)
Nr. 510/2006 9 straipsnio 3 dalis)

— [0 Laikini specifikacijos pakeitimai dél valdzios institucijy nustatyty privalomy sanitarijos ar fito-
sanitarijos priemoniy (Reglamento (EB) Nr. 510/2006 9 straipsnio 4 dalis)

3. Pakeitimas (-ai):

1. 1 straipsnyje:

,Saugoma kilmés vietos nuoroda Valle d’Aosta Lard d’Arnad taikoma mésos gaminiui, atitinkan¢iam
Sioje gamybos specifikacijoje nurodytus reikalavimus ir sglygas®,
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pakei¢iama:

,Saugoma kilmés vietos nuoroda Valle d’Aosta Lard d’Arnad arba Vallée d’Aoste Lard d’Arnad taikoma
mésos gaminiui, atitinkan¢iam Sioje gamybos specifikacijoje nurodytus reikalavimus ir salygas*.

Kadangi Aostos slénio autonominiame regione vartojamos dvi kalbos — pranciizy ir italy — patiks-
linama, kad apsauga pagal Reglamentg (EB) Nr. 510/2006 taip pat taikoma ir nuorodai pranciizy
kalba.

2. 3 straipsnyje:

,Gaminys Valle d’Aosta Lard d’Arnad ruo$iamas i§ ne jaunesniy kaip vieneriy mety amziaus kiauliy
mendiy ir nugarinés mésos, prekiauti pateikiamo gaminio storis ne maZesnis kaip 3 cm.

Stidant naudojamas kristalinis natrio chloridas, vanduo, ¢esnakai, laury lapai, rozmarinai, Salavijai ir
kiti regione augantys kalny Zalumynai.”,

pakeiciama:

,Gaminys Valle d’Aosta Lard d’Arnad ruosiamas i§ ne jaunesniy kaip devyniy ménesiy amziaus kiauliy
menciy ir nugarinés meésos, prekiauti pateikiamo gaminio lasiniy storis ne maZesnis kaip 3 cm.

Stdant gaminj, be sidymo, paruosto i§ vandens kristalinio natrio chlorido, ¢esnaky, laury lapy,
rozmariny, Salavijy, dar gali bati naudojami kiti aromatiniai augalai bei nemalti prieskoniai, kaip
gvazdikéliai, muskato rie$utai, kadugiy uogos. Aromatiniai augalai bei nemalti prieskoniai jokiu
bidu neturi uzgozti rozmariny, esnaky, Salavijy ir laury lapy.

Atsizvelgiant | mety laikg ir gamybg, tai pat galima naudoti laukinius arba iSaugintus regione
nuimtus aromatinius augalus®.

Pirmosios dalies pakeitimo paskirtis — iStaisyti paprasta ankstesnés specifikacijos korektiiros klaidg,
nes maziausias 9 ménesiy skerstiny kiauliy amzius jau buvo nustatytas 2 straipsnyje, todél reikéty ir
3 straipsnyje vietoj maziausio vieneriy mety amziaus nurodyti 9 ménesiy amziy.

Atlikus antros pastraipos pakeitima, siidant naudoti kalny augalus nebeprivaloma, nes tai priklauso
nuo klimato ir aplinkos salygy. Taip pat leidziama naudoti kitus pagal tradicinj Valle d’Aosta Lard
d’Arnad gamybos metoda naudojamus aromatinius augalus ir prieskonius. Pagal gamybos specifika-
cija naudojant augalus ir prieskonius, nepakei¢iamos Valle d’Aosta Lard d’Arnad tipinés bidingos
skoninés ir aromatinés savybeés, susijusios su rozmarinu, ¢esnaku, Salaviju, lauro lapais, jei pastarieji
neuzgoziami.

3. 3 straipsnio 4 dalyje:

,Lasiniai turi bati supjaustomi ir sudedami | medinius specialiai tam skirtus indus (it. doils) per 48
valandas nuo paskerdimo.,

pakei¢iama:

,Lasiniai turi bGti supjaustomi ir sudedami j medinius specialiai tam skirtus indus (it. doils) per 48
valandas, skai¢iuojant nuo kitos dienos po paskerdimo.

Tie indai (it. doils) turi bati pagaminti i§ kaStonmedZio, akmeniniy gZuoly arba maumedzio
medienos.*.
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Siuo pakeitimu viena diena pavélinamas i gabalus supjaustyty lasiniy valymo, siidymo ir déjimo j
specialius tam skirtus medinius indus terminas. Toks atidéjimas batinas dél techniniy ir praktiniy
priezasciy, nes laikytis pirmiau nustatyto vos 48 valandy termino labai sudétinga. Siuo pakeitimu
taip pat sudaroma galimybé¢, atsizvelgus i ilgamete patirtj, tiksliai apibrézti, i§ kokios medienos
(kastonmedzio, akmeniniy gzuoly arba maumedzio) turi bati naudojami specialiis indai.

4. 6 straipsnio 1 dalies 2 pastraipoje:
,Forma — jvairaus dydzio gabalai [...], storis — ne maZesnis kaip 3 cm.,
pakei¢iama:
,Forma — jvairaus dydzio gabalai [...], lasiniy storis — ne maZesnis kaip 3 cm.“.

Tai paprastas pakeitimas, kuriuo tiksliau nei anks¢iau apibréziamas lasiniy gabaly storis, patikslinant,
kad lasiniy storis turi biiti ne mazesnis kaip 3 cm, neskaitant odos storio.

5. 6 straipsnio 1 dalies 3 pastraipoje:

,I8vaizda — baltos spalvos, gali bati plonas raumeny sluoksnis, nestoresnis kaip gumuléliy sluoksnis,

[...]%
pakei¢iama:
,I8vaizda — baltos spalvos, gali biti plonas raumeny sluoksnis, [...]“

Tai neesminis pakeitimas, kuriuo tiksliau apraoma i§vaizda, nurodant, kad gali biti plonas raumeny
sluoksnis.

6. 6 straipsnio 1 dalies 4 pastraipoje:
~Aromatas — sodrus.
Skonis — malonus, jau¢iami stidant naudotame misinyje esantys aromatiniai augalai.”,
pakei¢iama:
,Kvapas — sodrus.
Skonis — malonus, jau¢iami sidant naudotame misinyje esantys aromatiniai augalai.”.

Tai neesminis pakeitimas, kuriuo tiksliau apraSomi kai kurie su organoleptinémis ypatybémis susije
terminai — terminai ,aromatas“ ir ,skonis“ pakei¢iami atitinkamais terminais — ,kvapas® ir ,skonis".

7. 1 straipsnio 8 dalyje:

,Pavadinimo Lard d’Arnad uzraso raidés turi bati aiskios ir jskaitomos, uzrasas turi aiskiai skirtis nuo
kity uZrady, po juo tuoj pat turi bati nuoroda Denominazione di Origine Controllata (registruota kilmeés
vietos nuoroda)*,

pakei¢iama:

,Pavadinimo Lard d’Arnad uzraSo raidés turi bati aiskios ir jskaitomos, uzrasas turi aiskiai skirtis nuo
kity uZrasy, po juo tuoj pat turi biti nuoroda Denominazione di Origine Protetta (saugoma kilmés
vietos nuoroda).

Nuoroda Denominazione di Origine Controllata turi biti pakeista nuoroda Denominazione di Origine
Protetta pagal Reglamentg (EB) Nr. 510/2006.
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SANTRAUKA
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006
,VALLE D’AOSTA LARD D’ARNAD*/,VALLEE D’AOSTE LARD D’ARNAD*
EB Nr.: IT-PDO-0117-1493-21.10.2001
SKVN ( X ) SGN ()

Sioje santraukoje informacijos tikslais pateikiami pagrindiniai produkto specifikacijos duomenys.

4.1.

4.2

4.3.

Atsakinga valstybés narés institucija:

Pavadinimas: Ministero delle politiche agricole, alimentari e forestali

Adresas: Via XX Settembre 20
00187 Roma RM
ITALIA

Tel. +39 0646655106

Faks. +39 0646655306

El pastas:  saco7@politicheagricole.gov.it

Grupé:

Pavadinimas: Comité pour la valorisation des produits typiques d’Arnad «Lo Doil»
Adresas: ¢/o Municipio via Clos 3

fraz. Close

11020 Arnad AO

ITALIA
Tel. +39 0125966300
Faks. +39 0125966351
El pastas: —
Sudeétis: Gamintojai ir (arba) perdirbéjai ( X ) Kita ()

Produkto risis:

1.2 klasé. Mésos gaminiai

Specifikacija:

(Reglamento (EB) Nr. 510/2006 4 straipsnio 2 dalyje nurodyty salygy santrauka)

Pavadinimas:

,Valle d’Aosta Lard d’Arnad“/,Vallée d’Aoste Lard d’Arnad*

Aprasymas:

Valle d’Aosta Lard d’Arnad lasiniai gaminami i§ Aostos slénio, Pjiemono, Lombardijos, Veneto ir Emilijos
Romanijos regionuose esanciuose tikiuose iSauginty ne jaunesniy kaip 9 meénesiy kiauliy menciy ir
nugarinés mésos, laikantis gamybos specifikacijoje nurodyty reikalavimy. Kiauliy svoris turi bati ne
mazesnis kaip 160 kg su 10 % paklaida. Baigti brandinti gaminiai biina jvairiy formy, ne plonesni kaip
3 cm, baltos spalvos, pavirsinéje dalyje gali bati raumeny juosteliy, o vidiné dalis — rausva, be gysleliy.

Geografiné vietove:

Valle d'Aosta Lard d’Arnad lasiniams gaminti skirtos kiaulés turi bati gimusios, i$augintos ir paskerstos
Aostos slénio, Pjiemono, Lombardijos, Veneto ir Emilijos Romanijos regiony teritorijoje.
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4.4.

4.5.

4.6.

4.7.

4.8.

Valle d’Aosta Lard d’Arnad lasiniai gaminami tik Aostos slénio autonominio regiono Arnad komunos
teritorijoje.

Kilmés jrodymas:

Kiekvienas gamybos procesas prizitirimas registruojant pradinius ir galutinius proceso produktus. Tokia
priezitira ir registravimas specialiuose kontrolés jstaigos administruojamuose gyvuliy augintojy, sker-
dykly, mésos i$pjaustymo jmoniy ir gamintojy registruose, taip pat pagamintos produkcijos kiekio
deklaravimas kontrolés jstaigai laiku, leidZia uztikrinti gaminio atsekamuma. Visy minétuose registruose
jrasyty fiziniy ir juridiniy asmeny veikla tikrina kontrolés jstaiga.

Gamybos biidas:
Pirmiausia, kiaulés mésa turi baiti paruoSiama, skiriant paSarus, kuriuose néra maisto papildy, ir

kuriuose yra specialiy medziagy. LaSiniams naudojama kiauliy menciy ir nugarinés mésa, kuri turi
bati ne plonesné kaip 3 cm.

Lainiai turi biti supjaustomi ir sudedami j medinius specialiai tam skirtus indus (it. doils) per ne ilgesnj
kaip 48 valandy laikotarpj, skai¢iuojant nuo kitos dienos po paskerdimo, vieng po kito dedant lasiniy
sluoksnj, po to — druskos sluoksnj ir kvapniyjy prieskoniy sluoksnj, kol pasiekiamas indo virsus,
virdutinis sluoksnis turi bati uZpiltas stidytu vandeniu, kuris prie§ tai uZvirinamas ir atvésinamas. Tie
indai (it. doils) turi bati pagaminti i§ kaStonmedzio, akmeniniy gZuoly arba maumedzio medienos.

Lasiniai induose (brandinimas) turi bati marinuojami ne trumpiau kaip tris ménesius.

Rysys su geografine vietove:

Saugomga nuorodg turinfio gaminio privalomos savybés priklauso nuo aplinkos salygy ir gamtos bei
zmogiskyjy veiksniy. Su apibrézta geografine makro zona labiausiai susijusios Zaliavos savybés.

Zaliavos gamybos zonoje, gyvulininkystés raida susijusi su gausiai auginamomis griidinémis kultiromis,
su labai specializuotomis stirio gamybos sistemomis, dél kuriy kiauliy auginimas ir tapo vietos specia-
lizacija.

Vietiné Lard d’Arnad laSiniy gamyba pagrista per laika konsoliduota namudine gamyba, kuri Arnad

komunos gyventojams buvo tradiciné.

Lard d’Arnad i$siskiria kiekvienu gamybos proceso etapu. Pradedant kiauliy mityba, kuriai naudojami tik
natiiralis paSarai be maisto papildy, ir baigiant perdirbimu, pjaustymu ir valymu.

Kontrolés jstaiga:

Pavadinimas: Istituto Nord Est Qualita — INEQ

Adresas: Via Rodeano 71
33038 San Daniele del Friuli UD
ITALIA

Tel. +39 0432940349

Faks. +39 0432943357

El. pastas:  info@ineq.it
Zenklinimas etiketémis:

Vartoti pateikiamas gaminys turi bati pazymétas italisku uZrasu Valle d’Aosta Lard d’Arnad arba pran-
ctzisku uzradu Vallée d’Aoste Lard d’Arnad, uzrasu Denominazione di Origine Protetta (saugomos kilmés
vietos nuoroda), taip pat gali biiti logotipas.
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