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KITT AKTAI

EUROPOS KOMISJJA

Pakeitimo paraiSkos paskelbimas pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006 dél Zemés iikio
produkty ir maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos 6 straipsnio
2 dalj

(2010/C 101/10)

Siuo paskelbimu suteikiama teis¢ pareiksti priestaravima pakeitimo paraiskai pagal Tarybos reglamento (EB)
Nr. 510/2006 () 7 straipsnj. PrieStaravimo pareiskimai Komisijai turi bati pateikti per Sesis ménesius nuo
paraiskos paskelbimo.

PAKEITIMO PARAISKA
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006
Pakeitimo paraiSka pagal 9 straipsnj
»RICOTTA ROMANA*
EB Nr.: IT-PDO-0105-0298-16.07.2008
SGN () SKVN (X )

1. Kei¢iamosios specifikacijos dalys:

— [0 Produkto pavadinimas

— [XI Produkto apraSymas

— O Geografiné vietové

— O Kilmés jrodymas

— Gamybos biidas

— [ Rysys su geografine vietove
— [ Zenklinimas etiketémis

— [ Nacionaliniai reikalavimai
— [ Kita [nurodyti]

2. Pakeitimy pobadis:

— [X] Bendrojo dokumento arba santraukos pakeitimas

— [ Iregistruotos SKVN ar SGN specifikacijos, kurios bendrasis dokumentas ar santrauka nepaskelbti,
pakeitimai

() OL L 93, 2006 3 31, p. 12.
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3.2.

— [ Specifikacijos pakeitimas, kuriuo poveikio paskelbtam bendrajam dokumentui nedaroma (Regla-
mento (EB) Nr. 510/2006 9 straipsnio 3 dalis).

— [ Laikini specifikacijos pakeitimai dél valdzios institucijy nustatyty privalomy sanitarijos ar fito-
sanitarijos priemoniy (Reglamento (EB) Nr. 510/2006 9 straipsnio 4 dalis)

Pakeitimas (-ai):

. Produkto apragymas:

Pakeistas 2 straipsnyje nurodytas maziausias riebaly kiekis sausojoje medziagoje. Sio pakeitimo prireike,
pastebéjus, kad specifikacijoje pateiktas dydis neatitinka tikrovés. Ricotta Romana kaip SKVN pavadi-
nimas uZzregistruotas pagal 2005 m. geguzés 13 d. Reglamenta (EB) Nr. 737/2005. Pritaikius Ricotta
Romana kontrolés plang, kontrolés institucija didelio gaminiy kiekio sertifikuoti nebepajégé. [vairiu
mety laiku kelis kartus atlikus tinkamo kiekio bandiniy kruopsc¢ig kontrolg ir tyrimus, nustatyta, kad
ricotta varskéje esantis riebaly kiekis daug didesnis. Specifikacijoje buvo nurodytas 17-29 % dydis, nors
i§ tikryjy jis sudaré ne maziau kaip 40 % sausosios medZiagos.

Gamybos biidas:

Nustatyta, kad ir avies pieno iSriigy duomenys neatitinka specifikacijos.
Atlikus tyrimus nustatyti tokie dydziai:

— neriebalinés sausosios medziagos — ne maziau kaip 5,37 %;

— baltymy — ne maziau kaip 1,09 %;

— riebaly — ne maziau kaip 0,35 %;

— laktozés — ne maziau kaip 3,55 %;

— peleny — ne maziau kaip 0,4 %.

Neatitikimai atsirado dél to, kad laboratorija, kurioje gamintojai rengdami specifikacija uzsake atlikti
tyrima, nebuvo pakankamai kompetentinga. Nustatyta, kad istirtas aiskiai nepakankamas méginiy kiekis
ir tyrimas atliktas tam tikru mety laikotarpiu. Dél $iy priezas¢iy nustatyti duomenys netikslis.

Nauji duomenys, gauti sertifikavimo jstaigai atlikus tyrimus, atitinka tikruosius gaminio duomentis.

BENDRASIS DOKUMENTAS
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006
,RICOTTA ROMANA*
EB Nr.: IT-PDO-0105-0298-16.07.2008
SGN () SKVN ( X )

Pavadinimas:

Ricotta Romana

Valstybé naré ar trecioji Salis:

Italija

Zemés iikio ar maisto produkto apibidinimas:

. Produkto tipas:

1.4 klasé. Kiti gyvulinés kilmés produktai. Ricotta
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3.3.

3.4.

3.5.

Pirmame punkte nurodyto produkto apibiidinimas:

Saugoma kilmeés vietos nuoroda (SKVN) Ricotta Romana skirta tik varskés gaminiui, pagamintam i§
Sarda veislés ir i§ jos i$vesty veisliy, Comisana veislés ir i§ jos iSvesty veisliy, Sopravvissana veislés ar i3 jos
iSvesty veisliy, Massese veislés ar i§ jos iSvesty veisliy aviy nenugriebto pieno iSriigy. Parduoti pateiktas
gaminys turi pasiZyméti tokiomis savybémis:

— Gaminys Sviezias;

— Minkstimas — baltas, griidétas.

— Skonis — salsvo pieno;

— Svoris — iki 2 kg;

— Riebaly kiekis — ne maziau 40 % sausosios medZiagos.

Pirminé Zaliava (tik perdirbtiems produktams):

Nenugriebto pieno isriigos, t. y. vykstant pieno koaguliacijai susidarantis skystis, turi biiti gaunamas

atliekant nuvarvinima, pries tai suskaidzius sutraukas, skirtas avies stiriui i§ Lacijaus regiono aviy pieno
gaminti.

Nenugriebto avies pieno isrigos biina 3viesiai geltonos spalvos, jose yra:
— ne maziau kaip 5,37 % neriebaliniy sausyjy medziagy,

— ne maziau kaip 1,09 % baltymy,

— ne maziau kaip 0,35 % riebaly,

— ne maziau kaip 3,55 % laktozés,

— ne maziau kaip 0,4 % peleny.

Gaminant Ricotta Romana per i8rigy Sildymo procesa, kai temperatira bina nuo 50 iki 60 °C,
leidziama jpilti nenugriebto aviy pieno, gauto i§ pirmiau nurodyty veisliy gyvuliy, auginamy 4 punkte
nurodytoje vietovéje, kurio kiekis turi nevirsyti 15 % viso isragy kiekio.

Pasarai (tik gyviininés kilmés produktams):

Pieninés avys turi biiti Seriamos 4 punkte nurodytos geografinés vietovei buidingais pasarais, Zoliniais
augalais ir Zole. LeidZiama papildomai naudoti sausus paSarus ar koncentratus, tatiau draudziama
naudoti sintetines medZiagas ir genetiskai modifikuotus organizmus. Pieniniy aviy neleidZiama Serti
priverstinai, jos neturi patirti aplinkai pavojingy veiksniy ir (arba) gauti hormoniniy produktyvuma
skatinanc¢iy medziagy.

Specialiis gamybos etapai, kurie turi vykti nustatytoje vietovéje:
Avys, kuriy pienas skirtas Ricotta Romana gaminti, turi biiti auginamos nustatytoje geografinéje vieto-
véje.

Ta pati salyga taikoma ir pieno gamybai ir perdirbimui.

Svarbu pazyméti, kad vienas esminiy gamybos etapy kokybinéms gaminio savybéms iSgauti yra
sutrauky skaidymas, kuris priklauso nuo stirio gamintojy gebéjimy, susiformavusiy dél jgtdziy ir
patirties, perduodamy per amzius visoje su $ia SKVN susijusioje zonoje.
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3.6.

3.7.

Specialios pjaustymo, trynimo, pakavimo ir t. t. taisyklés:

Kai beveik baigiama nuvarvinti i§rigas, Ricotta Romana i§ karto pakuojama ir pateikiama parduoti nuo
gamybos pabaigos pra¢jus kelioms valandoms.

Tai labai greitai gendantis $viezias nebrandintas ir nenokintas gaminys, jis gali greitai apkarsti.

Dél siy priezasCiy varské Ricotta Romana, kuri turi biiti suvartota $viezia, turi bati pakuojama 4 punkte
nurodytoje vietovéje, siekiant i§saugoti jos Sviezuma, higieninj tinkamuma ir kokybe, taip pat sickiant
uztikrinti gaminio atsekamumg ir patikrinimus.

Varské pakuojama j nupjautinio kigio formos ne didesnés kaip 2 kg talpos vyteliy, plastiko ar meta-
linius krep3elius. VirSutiné taros dalis uzZdengiama plastiko lakstu. Taip pat leidZiama pakuoti | tokia
targ:

— kepimo popieriy,
— plastiko targ ir (arba) vakuumines pakuotes.

Specialios Zenklinimo etiketémis taisyklés:

Ant pakuotés privalo bati etiketé, kurioje be privalomo Bendrijos logotipo spausdintinémis aiskiomis ir
jskaitomomis raidémis taip pat turi bati pateiktos jstatymais nustatytos nuorodos ir informacija bei $ie
duomenys:

— pavadinimo Ricotta Romana uZraSo raidés turi biti daug didesnés, aiskios ir jskaitomos, uzrasas turi
aiskiai skirtis nuo kity uzrady etiketéje, po juo tuoj pat turi biti nuoroda Denominazione di Origine
Protetta (saugoma kilmés vietos nuoroda);

— gamintojo ir pakuotojo pavardé ar pavadinimas, adresas,
— gaminio logotipas.

Kitus nenustatytus uZzraSus, pavyzdziui, ,fine*, ,scelto, ,selezionato®, ,superiore®, ,genuino (subtilus,
rinktinis, geros kokybés, auksciausios kokybés, autentiskas), ar kitus giriamojo pobiidzio badvardzius
naudoti draudziama. Tadiau leidZiama naudoti nuorodas j privacius prekés zenklus, jei jos néra giria-
mojo pobiudzio ir neklaidina pirkéjy, taip pat nurodyti gyvulininkystés tkio, i§ kurio gaunamas
produkcijos ruoSiamas gaminys, pavadinima ir kitas Bendrijos, valstybés ar regiono jstatymais
leidziamas faktines nuorodas, kurias jmanoma patikrinti ir kurios nepriestarauja specifikacijos turinio
tikslams.

Pavadinimas Ricotta Romana turi bati italy kalba.

Vietovés riby nustatymas:

I$riigos turi biti gaunamos i§ Lacijaus regiono aviy pieno. Perdirbimo operacijos, skirtos Ricotta Romana
gaminti, ir jo pakavimas turi vykti Lacijaus regiono teritorijoje.

RySys su vietove:

. Vietovés ypatumai:

Lacijaus regiono teritorija dirvos ir klimato poZitriu pasiZymi labai nelygiu reljefu (kalkinés ir vulka-
ninés kalvos, kalvelés, sanasinés lygumos), vidutine metine 13-16 °C temperatiira, ne maZzesniu kaip
650 mm metiniu krituliy kiekiu jiros pakrantéje, 1 000-1 500 mm - Zemyninése lygumose ir
1 800-2 000 mm - kalno Terminillo ir kalny Simbruins vietovése.

Siai vietovei biidingos klimato ir dirvos savybés palankios avims auginti, joms nesukeliant streso.
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Gamtinés salygos leidzia aviy mitybai naudoti natiiralius Zolynus ir ganyklas, kad jy pienas, naudojamas
striui gaminti, jgyty ypatingy savybiy, dél kuriy sukuriama i$skirtiné sinergija, naudinga ne tik kokybei
bet ir gaminio savybiy vientisumui.

Pazymétina, kad Lacijaus regione auginama daugiau kaip 440 000 aviy ir per metus primelZiama apie
600 000 hektolitry aviy pieno.

5.2. Produkto ypatumai:

Ricotta Romana biidingos Sios savybés:

— minkStimas labai subtilus ir griidétas;

— ryskesné nei naudojant karviy pieno iSrigas gaunama spalva;
— skonis — salsvo pieno.

Minétos kokybinés savybés susijusios su Siais aspektais:

— ne mazesnis kaip 3,55 % laktozés kiekis avies pieno iSriigose ir specifiné pieniniy aviy mityba,
sudaryta i§ Lacijaus regionui bidingy pasary, Zoliniy augaly ir Zoliy, dél kuriy pienas igyja salsva
skoni,

— gamybos metu j i$rligas nededama riigitinguma regulivojanciy medziagy.

Tod¢l pagamintai Ricotta Romana varskei budingas salsvas skonis, ja iSskiriantis i§ kity panasiy ricotta
varskés rasiy.

5.3. PrieZastinis vietovés ir produkto kokybés ar savybiy (SKVN produktams) arba produkto specialios kokybeés,
reputacijos ar Rity savybiy (SGN produktams) 1ysys:

Aviy mityba ir avininkystei palankios aplinkos salygos, dél kuriy naudojamas tradicinis sezoninis
galvijy pervarymo j naujas ganyklas metodas, leidZiantis gyvuliams iSvengti vasaros kaitry ir aplinkos
bei mitybos streso, kurj jos patirty lygumose, sudaro salygas gauti optimalios kokybés piena, i§ kurio
gaminama labai specifiné ricotta.

Tai, kad Ricotta Romana nuo seno buvo Zzinoma viso Lacijaus regiono rinkoje, patvirtina Romos
(1922-1965 m.), Viterbo (19491973 m.), Frosinone (1955-1999 m.) ir Latina (1951-1977 m.) miesty
Prekybos, pramonés, amaty ir Zemdirbystés riimy CCIAA (Camera di Commercio, Industria, Artigianato ed
Agricoltura) registry duomenys. Be to, pagal Romos CCIA prekiy rinkos duomenis galima matyti $io
gaminio kainy pokycius nuo 1952 m. iki 1998 m., kurie parodo jo svarbg vietovés ekonomikai.
Socialiniy ir ekonominiy duomeny apie daugeli mety § gaminj ruosiancius gamintojus gausu. Kaip
pavyzdj galima paminéti Castel di Guido tkio direktoriaus pranesima, kuriame nurodoma, kad 1969 m.
tkyje primelZta 3 500 | aviy pieno; pagal 1958 m., 1960 m. ir 1965 m. dkio buhalterijos knygas,
pasirasytas bandos piemens ir direktoriaus, dalis pieno parduota, o likusi dalis panaudota varskei Ricotta
Romana gaminti; Gasparri tikio buhalterijoje nurodyta kaina uz kilograma ir bendras pagamintas Ricotta
Romana kiekis nuo 1907 m. (70 sentimy uz kilogramg iki kovo 15 d., o véliau — 45 sentimai, i§ viso
850 kg) iki 1924 m. (bendras kiekis — 932,5 kg).

Taip pat gausu istoriniy ir folkloriniy duomeny, pagrindZian¢iy gaminio ir geografinés vietovés rysi.
Kaip istorinj Saltinj galia paminéti 1953 m. ileista Trinchieri veikala ,Vita di pastori nella Campagna
Romana“, kuriame apraSoma Ricotta Romana gamybos technologija. Kaip folklorinj fakta galima pami-
néti avies pieno varskeés ricotta kaimo $vente — ,l'attozzata®, kuri Barbarano Romano komunoje rengiama
apie 30 mety.

Ricotta Romana valgoma neperdirbta arba daznai naudojama kaip sudétiné tradiciniy Lacijaus patiekaly
dalis.
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Specifikacijos paskelbimo duomenys:
(Reglamento (EB) Nr. 510/2006 5 straipsnio 7 dalis)
Administracija pradéjo nacionaling prieStaravimo procedirg, paskelbdama praSymg i§ dalies pakeisti

saugomos kilmés vietos nuorodg Ricotta Romana 2008 m. sausio 31 d. Italijos Respublikos oficialiajame leidinyje
Nr. 26. Konsoliduota produkto specifikacijg galima rasti interneto svetaingje:

— adresu
http:/fwww.politicheagricole.it/ DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elencohtm?txtTipo
Documento=Disciplinare%20in%20esame%20UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit
%EO0>Prodotti%20Dop,%201gp%20e%20Stg
arba

— arba tiesiogiai per pagrindinj Zemés Gikio, maisto ir miskininkystés politikos ministerijos svetainés puslapj

(http:/fwww.politicheagricole.it) paspaudus ,Prodotti di Qualita“ (kairéje puslapio puséje) paskui — ,Disci-
plinari di Produzione all'esame dell'UE [regolamento (CE) n. 510/2006]“.
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