C 4212

Europos Sgjungos oficialusis leidinys

ParaiSkos paskelbimas pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006 dél Zemés ikio produkty ir
maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos 6 straipsnio 2 dalj

Siuo paskelbimu suteikiama teisé pareikiti priestaravimg paraiskai pagal Tarybos reglamento (EB)
Nr. 510/2006 (') 7 straipsnj. PrieStaravimo pareiSkimai Komisijai turi bati pateikti per Sesis ménesius nuo

(2010/C 42/05)

paraiskos paskelbimo.

SANTRAUKA
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006
»LAPIN PORON KUIVALIHA“
EB Nr.: FI-PD0O-0005-0384-19.10.2004
SKVN ( X ) SGN ()

Sioje santraukoje informacijos tikslais pateikiami pagrindiniai produkto specifikacijos elementai.

1.

4.1.

4.2.

Atsakinga valstybés narés institucija:

Pavadinimas:
Adresas:

Tel.
Faks.
E. pastas:

Grupé:

Pavadinimas:
Adresas:

Tel.:
Faks.

E. pastas:
Sudeétis:

Maa- ja metsdtalousministerio
PL 30

FI-00023 Valtioneuvosto
SUOMI/FINLAND

+358 916054278
+358 916053400
maija.heinonen@mmm.fi

Paliskuntain yhdistys
Koskikatu 33 A
FI-96100 Rovaniemi
SUOMI/FINLAND

+358 163316000

+358 163316060
Matti.Sarkela@paliskunnat.fi

Gamintojai ir (arba) perdirbéjai ( X ) Kita ()

Produkto riisis:

1.2 klasé. Mésos produktai (virti, sadyti, rikyti)

Specifikacija:

(Reglamento (EB) Nr. 510/2006 4 straipsnio 2 dalyje pateikty reikalavimy santrauka)

Pavadinimas:

,Lapin Poron kuivaliha“

Aprasymas:

,Lapin Poron kuivaliha“ (dZiovinta Laplandijos Siauriniy elniy mésa) yra pagaminta i§ viso raumens
(raumeny grupiy) ir raumeny daliy. Raumeny jungiamieji audiniai matomi, o riebaly plika akimi
Si mésa yra smulkiai sumalta ir tanki, o skaiduly ant nupjauto pavirSiaus nematyti. Si
mésa sumalama smulkiau nei kity rG$iy dziovinta mésa. Priklausomai nuo gaminio sausumo, nupjautos
mésos pavirSiaus struktiira — pilk§va matiné ir lygi. Toks pavirSius tamsesnis nei kity rasiy mésa. Dar

nesimato. Si

vienas §ios mésos skiriamasis poZymis — rusvas atspalvis.

() OL L 93, 2006 3 31, p. 12.
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4.3.

4.4.

Galutinis ,Lapin Poron kuivaliha“ produktas — skirtingy formy gabalai arba 1-5 cm storio ir 10-20 cm
ilgio grieziniai. Produkto svoris — nuo simto iki keliy Simty gramy.

Dél dziovinimo drégmés kiekis ,Lapin Poron kuivaliha“ mazas, o baltymy kiekis — labai didelis. Turint
omenyje tai, kad $is produktas dziovintas, jis neriebus. Sio gaminio pH verté — normali mésos pH verté.
Jungiamyjy audiniy baltymy kiekis yra gana mazas. Druskos kiekis turi baiti pakankamai didelis siekiant
uztikrinti, kad gaminys biity saugiai iSlaikytas. Toliau i$vardijamos penkiy tipiniy éminiy vidutinés
vertés ir standartiniai nuokrypiai:

Drégmes kiekis (%) 40,6 (2,8)

Baltymy kiekis (%) 43,6 (2,3)

i$ kuriy jungiamuosiuose audiniuose yra (%) 3,1 (0,9)
Riebaly kiekis (%) 4,7 (1,6)

Druskos kiekis (%) 5,4 (2,0)

pH verté¢ 5,69 (0,19)

Sios dziovintos mésos skonis — gana stiprus. Ji turi elnienai biidingg savita stipry kvapg ir skonj. Sis
aromatas budingas ne tiek Zvérienai, kiek biitent Siauriniams elniams. Dél ypa¢ didelio baltymy kiekio
§is gaminys iprastai biina gana nestrus. Jo spalva — nuo tamsiai raudonos iki rudos ar beveik juodos.
D¢l dziovinimo gaminio krastai biina tamsesni.

,Lapin Poron kuivaliha“ struktiira — kieta pavirsiuje ir minkstesné viduje. Siame gaminyje yra raumeny
jungiamuyjy audiniy, kuriy skonis juntamas valgant, o vidinis jungiamasis audinys nejuntamas. Nors §is
produktas yra minkstas viduje, lenkiamas jis lengvai nelazta, bet lengvai atsiskiria kramtant — tuomet
jauc¢iamas subtilus ir neskaidulingas skonis. Lengvas atsiskyrimas yra Siam gaminiui bdinga savybé.
Taip pat lengvai atsiskiria ir raumeny jungiamieji audiniai, tad juos lengva nuryti.

Geografiné vietové:

,Lapin Poron kuivaliha“ gaminama, perdirbama ir pakuojama Suomijos $iauriniy elniy auginimo vieto-
veéje, kuri yra tarp 65° ir 70° Siaurés platumos. Remiantis Suomijos $iauriniy elniy auginimo jstatymu
(Nr. 848/1990), si teritorija apima Laplandijos provincija (i$skyrus Kemi ir Tornio miestus ir Keminmaa
savivaldybg), Oulu provincijoje esancias Hyrynsalmi, Kuivaniemi, Kuusamo, Pudasjirvi, Suomussalmi,
Taivalkoski ir Yli-Ii savivaldybes ir teritorijas, esancias j $iaur¢ nuo Kiiminkijoki upés, bei Puolanka,
Utajérvi ir Ylikiiminki savivaldybése esantj Puolanka-Hyrynsalmi kelig.

Kilmés jrodymas:

Remiantis Suomijos $iauriniy elniy auginimo jstatymais, siekiant kontroliuoti mésos kilme, elniy savi-
ninkai vos tik elniams gimus arba bent jau ne véliau kaip gyvulius atvezus skersti i $iy gyviny ausis
privalo jverti ausy jsagus. Parenkant skersti skirtus elnius ir atskyrus juos nuo elniy, kuriy nesiruosiama
skersti, ganyklose atrenkami gyvuliai suZymimi ausy jsagais, Zyminciais tai, kad gyvuliai skirti skersti.
Tokiu bidu visi skerstini gyvuliai sunumeruojami, o numeriai palickami skerdenoje iki jos pjaustymo.
Supjaustytai mésai suteikiami pjaustymo ir perdirbimo partijos numeriai, kuriais pazyméta mésa
pasiekia ir vartotojus. Pjaustymo cechuose ir mésos gaminiy jrenginiuose turi bati registruojamos
skerdenos ir kita mésa, patenkanti | jmone ir i§siunciama i§ jos. Mésos pjaustymo cechai ir jrenginiai
priziirimi savivaldybés kontrolés jstaigy. Be to, dZiovintg Siauriniy elniy mésg parduoti vartotojams
leidziama tiesiogiai pirminéje gamybos vietoje (2006 m. balandzio 21 d. Komisijos priimta nukrypti
leidZianti nuostata).

Visg gamybos granding priziiri Suomijos maisto saugos tarnyba (,Eviros“) ir minéty provincijy insti-
tucijos prie Zemés tkio ir misky dkio ministerijos. Gamyba priziGri ir vietos maisto tarnybos.
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4.5. Gamybos buidas:

,Lapin Poron kuivaliha“ gaminama i3 $iauriniy elniy, gimusiy, uzauginty ir paskersty Suomijos Siauriniy
elniy auginimo teritorijoje, mésos. Minétoje teritorijoje augantys $iauriniai elniai pavasarj, vasara, rudenj
ir ankstyva Ziema iki juos skerdziant gali laisvai ganytis natiiraliose ganyklose. Siuo laikotarpiu jie
maitinasi beveik vien tik nurodytoje geografinéje teritorijoje gamtoje randamu maistu. I esmés jie
minta Zole, grybais ir kerpémis. Apie 70-75 % skerdziamy gyvuliy yra 5-8 ménesiy elniy jaunikliai,
kuriy svoris skerdziant siekia apie 22 kg. Vidutinis skerdziamy suaugusiy elniy pateliy svoris sickia apie
35 kg, o didziausiy skerdziamy elniy patiny svoris gali siekti 70-80 kg.

,Lapin Poron kuivaliha“ naudojama Zaliava — fil¢, iSorinis kumpis, menté, nugariné, Soninés ir papilvés
i$pjovos. Dazniausiai naudojama PO tipo mésa, kuri yra pagrindiné dziovinamai meésai naudojama
zaliava (raidé ,p“ reiskia suomiy kalbos Zodj ,Siaurinis elnias“, o skai¢ius — klasifikacijos numerj).
Tam tikrais atvejais gali biiti naudojama PE tipo, arba ,ekstra“ klasés mésa (pavyzdziui, iSorinis kumpis
arba fil¢) bei P1 tipo mésa (pavyzdziui, sprandiné, Soninés ir papilvés ipjovos). Ivairiy tipy meésos
savybiy skirtumai ir parduodamos mésos paskirtis nurodyti Siauriniy elniy kerdZiy asociacijos pareng-
toje mésos klasifikacijoje (2005 m.), skirtoje Siauriniy elniy produkty gamybos sektoriui. [vairiy tipy
mésos skirtumai pagristi riebaly ir membranos kiekiu mésoje.

Pavirsiaus ir ertmés riebios, storos jungiamyjy audiniy membranos, sukreséjes kraujas ir Zymos turi bati
pasalinami i§ ,Lapin Poron kuivaliha“ produktui gaminti naudojamos elnienos Zaliavos. Gaminio
paruoSimas prasideda nuo kietesnés mésos (iSorinio kumpio, menciy, filé ir kaklo mésos) pjaustymo
ir dazniausiai kauly i$émimo. Mésa, i§ kurios i§imti kaulai, supjaustoma apie 5cm storio skirtingy
dydziy gabaléliais ir paruosiama apdoroti. Kitos skerdenos dalys palickamos su kaulu ir taip pat
supjaustomos tinkamo dydzio gabalais.

Mésa apdorojama kaip galima grei¢iau ir mazais kiekiais siekiant, kad ji per daug nesusilty. Patvirtin-
tuose pjaustymo jrenginiuose pjaustant mésa jos temperattra negali bati aukstesné kaip + 7 °C.

Meésa siidoma tam skirtuose kubiluose arba ant padékly. Sidoma gali biiti druskg jtrinant. Tokiu atveju
druskos kiekis sudaro apie 3 % $viezios mésos svorio. Jei mésa sidoma stryme, druskos kiekis vande-
nyje siekia apie 6 % ar 7 %. Siidymas ir pirminis brandinimas trunka nuo 3 iki 14 dieny.

Po stidymo mésa pakabinama lauke, kad i§dzitty. DZiovinimas vyksta pakankamai aukstai vir§ Zemeés.
Dziovinama uzdengtoje patalpoje, kuri pastatyta arba skirta mésai dziovinti. Sig mésa nuo kenkéjy
saugo gana tankus paklotas ir tinklas. Svariis metaliniai kabliai arba kitos neakytos medziagos, tokios
kaip plastmasinés virvés, naudojamos mésai ant dZiovinimo strypy pakabinti.

Dziovinimas vyksta vasario-balandzio ménesiais ir, priklausomai nuo oro salygy, trunka nuo trijy iki
$esiy savaiCiy. Mésai minkstéjant ir brestant, iSgaruoja 40-60 % Sviezios mésos svorio ir ji jgauna
intensyvy skonj. Mésos paruosimas kontroliuojamas laikas nuo laiko tikrinant jos drégmés kiekj ir
ragaujant meésa. Jei gaminys dziovinamas per ilgai, jis papilkéja ir praranda skoni.

,Lapin Poron kuivaliha“ supakuojami i patvirtintas maisto pakuotes, kuriy dydis siekia nuo simto iki
keliy $imty gramy.

Siauriniy elniy mésa, kuri bus pazyméta ,Lapin Poron kuivaliha“ pavadinimu, turi biiti supakuota
nurodytoje geografinéje teritorijoje, t. y. Suomijos Siauriniy elniy auginimo vietovéje, siekiant apsaugoti
gaminio kokybe ir sickiant uzkirsti kelig gaminio kokybés, ypa¢ jo organoleptiniy savybiy prastéjimui.
Dziovinimas vyksta lauke. Jis yra jtakojamas meteorologiniy salygy (véjo, $alcio, karscio arba saulés).
Dziovinimo procesas atidziai prizitirimas, kad mésa bty tinkamai subrandinta ir bty islaikytos mésos
organoleptines savybés. Esminis ,Lapin Poron kuivaliha® gamybos veiksnys — nuspresti, kada paimti
mésa i§ lauko, kur ji dziovinama. Tam reikalingi specialiis Sios vietovés produkto gamybg iSmananciy
zinovy ighidziai. Nors ,Lapin Poron kuivaliha“ mésa yra liesa, riebalai gali pakeisti mésos skonj ir
organoleptines savybes, jei mésa perdirbama netinkamai arba jei ji per ilgai biina gryname ore. Be
to, sickiama uZtikrinti visiska gaminio atsekamuma, kad vartotojai bty tikri, kad jiems sitlomas
produktas tikrai pagamintas ir paruostas jo kilmés regione ir kad baity galima kontroliuoti produkto
gamybos granding.



2010219

Europos Sgjungos oficialusis leidinys

C 4215

4.6.

4.7.

4.8.

Rysys su geografine vietove:

Siauriniy elniy mésa gamina profesionaliis Siauriniy elniy augintojai, gyvenantys Suomijos Siauriniy
elniy auginimo vietovéje, kurios 20 % populiacijos sudaro samiai, vietiné Europos Sgjungos tauta.
Siauriniy elniy augintojy darbas pagristas per $imtmecius surinkta informacija apie $iaurinius elnius
ir jy mésg. Seniausia informacija apie dziovintg mésa aptikta XVI a. buhalterinése knygose ir 1555 m.
Olafo Magnuso knygoje ,Siaurés tauty istorija“, kurioje aprasoma Suomija. Véliau dziovinta Siauriniy
elniy mésa anksciausiai paminéta tik XVII ir XVIII a. tyrinétojy knygose.

Siauriniy elniy mésa dziovinama naudojant tradicinius jgiidzius. Pavyzdziui, dauguma Siauriniy elniy
mésos perdirbimo jrenginiy priklauso Siaurinius elnius laikancioms Seimoms. Visi minétieji Siauriniy
elniy mésos perdirbéjai sudaro unikaly Siauriniy elniy auginimo vietovés profesing patirtj turiniy
Zmoniy tinklg. Sie gamintojai turi jgidZius ir galimybes, kuriy reikia minétoje Siauriniy elniy auginimo
vietovéje produktui ,Lapin Poron kuivaliha“ i§ Siauriniy elniy mésos pagaminti naudojant tradicinius
metodus.

,Lapin Poron kuivaliha“ yra dZiovinama lauke, taikant iStisus $imtmecius naudojamus tradicinius
metodus. Mésa dziovinama vasario—balandzio mén. Ji pakabinama gana aukstai ir dZiovinama uzdeng-
toje patalpoje, kuri pastatyta arba skirta mésai dziovinti. Sig mésa nuo kenkéjy saugo gana tankus
paklotas ir tinklas. Siauriniy elniy mésa sékmingai isdZiovinama gali biiti tik Siauriniuose regionuose,
kur temperatiiros skirtumai Ziemos pabaigoje yra gana dideli. Dél dideliy temperataros skirtumy (nuo
-30°C iki +7°C) ziemos pabaigoje Siaurinio klimato vietovése mésa suminkstéja ir igyja natiraly
skonj. Kitos regiono gamtos ypatybés, tokios kaip skirtingi mety laikai, maistas, kuriuo Seriami Siau-
riniai elniai, ir tradiciniai $iauriniy elniy mésos Zaliavos atrinkimo ir paruo§imo jgiidziai lemia i$skirtinj
$io dziovintos mésos gaminio skonj.

Kontrolés jstaiga:

Pavadinimas: Elintarviketurvallisuusvirasto (Evira)

Adresas: Mustialankatu 3
FI-00790 Helsinki
SUOMI/FINLAND

Tel. +358 20772003

Faks. +358 207724350

E. pastas:  kirjaamo@evira.fi

Zenklinimas etiketémis:

,Lapin Poron kuivaliha“ gaminiai laikomi arba parduodami supakuoti patvirtintose skirtingy dydziy
maisto pakuotése. ISorinis pakuociy pavir§ius paZymimas uzrasu ,Lapin Poron kuivaliha® (t. y. uzde-
damas atspaudas arba priklijuojamas lipdukas), po kuriuo paraSyti Zodziai ,suojattu alkuperdnimitys*
(saugoma geografiné nuoroda) arba uzdedamas atitinkamas oficialus Bendrijos simbolis. Taip pat
nurodoma, ar $iai mésai pagaminti naudota suaugusio gyvulio, ar jauniklio mésa. Panasus Zenklinimas
turi bati naudojamas ir mésa parduodant tiesiogiai.
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