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ParaiSkos paskelbimas pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006 dél Zemés iikio produkty ir
maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos 6 straipsnio 2 dalj

(2009/C 308/14)

Siuo paskelbimu suteikiama teisé pareikiti priestaravima paraiskai pagal Tarybos reglamento (EB)
Nr. 510/2006 7 straipsnj. PrieStaravimo pareiSkimai Komisijai turi bati pateikti per Sesis ménesius nuo
paraiskos paskelbimo.
SANTRAUKA
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006
,PEMENTO DE HERBON“
EB Nr.: ES-PDO-0005-0509-15.11.2005
SKVN ( X ) SGN ()

Sioje santraukoje informacijos tikslais pateikiama pagrindiné produkto specifikacijos informacija.
1. Kompetentinga valstybés narés jstaiga:
Pavadinimas: Subdireccién General de Calidad y Agricultura ecoldgica — Direccion General de Indust-

rias y Mercados Agroalimentarios — Secretarfa General de Medio Rural del Ministerio de
Medio Ambiente, y Medio Rural y Marino de Espaiia

Adresas: Paseo Infanta Isabel, 1
28071 Madrid
ESPANA

Tel. +34 913475394

Faksas +34 913475410

El pastas:  sgcaae@mapya.es

2. Grupé:
Pavadinimas: S.A.T. PIMERBON y otro.
Adresas: Herbén s/n- Padrén (A Coruiia)
Tel. +34 981810803
Faksas —
El pastas: —
Sudeétis: gamintojai ir (arba) perdirbéjai ( X ) kiti ()

3. Produkto rasis:

1.6 klasé Sviezi ar perdirbti vaisiai, darzovés ir griidinés kultiiros

4. Specifikacija:
(Reglamento (EB) Nr. 510/2006 4 straipsnio 2 dalyje pateikty reikalavimy santrauka)

4.1. Pavadinimas:

,Pemento de Herbon“

4.2. Apibadinimas:

Vienametés paprikos, kurios Zymimos saugoma kilmés vietos nuoroda (SKVN) ,Pemento de Herbon*
yra Capsicum annuum L. risies augalai, i§vesti i§ vietiniy ,Padron” veislés ekotipy su salyga, kad jie
iSauginti atitinkamame kontrolés institucijos registre jregistruotuose sklypuose. Derlius nuimamas anks-
tyvosios brandos stadijoje (prekybai tinkantis dydis) ir parduodamas $viezias. Augalo savybés:

Fizinés ir organoleptinés savybeés
— Forma — trumpas vaisius (C4 tipas pagal Pochard klasifikacijg), su trimis ar keturiomis alveolémis

virsunéléje.

— Apytikslis svoris 3,5-4,5 g.


mailto:sgcaae@mapya.es

C 308/52

Europos Sgjungos oficialusis leidinys

20091218

4.3.

4.4.

— Ilgis - 3,5-5,5 cm.

— Didziausias skersmuo (plotis) — 1,5-2 cm.

— Vir§tiné ilenkta.

— Kotelio ilgis 3,5-6 cm.

— Odelé lygi ir blizgi, Zalsvos spalvos.

— Tarpinés sienelés ar mink§timo storis — plonas, apie 1,5 mm.

— Isilginis pjivis — trapecijos formos.

— Vaisiaus svorio ir sékly santykis — 3,2 (vidutiné verte).

— Degustacija — vidutinio intensyvumo aromatas, $velnus skonis, gali biti astrokas.

Viena i§ pagrindiniy organoleptiniy ,Pemento de Herbén“ savybiy — ne visos darZovés yra astrios.
Astrus skonis biina ne visada (,uns pican e outros non“ — ,kai kurie astras, kiti ne“, populiarus posakis
apie §j produktg); jis bina $velnus, nes augintojai atlieka selekcij ir pasalina astriausio skonio augalus ir
darzoves. I§ aStrumu pasiZymincios pirminés veislés pasiekti tokiam rezultatui naudojamas bidas ko
gero yra pagrindinis sgsajos su regiono augintojy patirtimi jrodymas, kaip paaiskinta 4.6 punkte.

Cheminés savybés (vidutinés vertés)

— Gramais 100 g $viezio produkto svorio: vanduo (91), gliukozé (0,85), fruktozé (0,75), sacharozé
(neaptikta), krakmolas (0,81), skaidulos (2,2), pektinai (0,73).

— Miligramais 100 g 3viezio produkto svorio: citrinos rigstis (28), fumaro ragstis (1,1), obuoliy
ragstis (208), oksalo rtigstis (140), vitaminas C (24), chlorofilas a (7,9), chlorofilas b (3,4), liuteinas
(1,6), beta karotenas (0,92).

Vietové:

SKVN produkcijos auginimo vietové sutampa su pakavimo ir fasavimo vietovémis, ja sudaro $ios
komunos: O Sar regione, esan¢iame provincijos La Corogne pietuose — Padrén, Dodro ir Rois, o Caldas
regione, esanciame provincijos Pontevedra Siauréje — Pontecesures ir Valga.

Si Galisijoje prie Atlanto kranty esantj regiong sudaro keli nedideliame aukstyje esantys sléniai, supami
Ulla ir Sar upiy ir saugomi kalny grandiniy bei Barbanza pusiasalio, kurie juos tarsi izoliuoja; taip yra
uztikrinamos $iai kultdirai ypa¢ palankios dirvos ir klimato salygos. Remiantis Abel Bouhier apraymu La
Galice: Essai géographique d’analyse et dinterprétation d'un vieux complexe agraire (La Roche-sur-Yon, 1979, I
tomas), tai yra nedidelis atlantinio tipo atvirlaukis, kuriame originali sklypy ir terasy struktiira (,agras®)
jau 1960 m. nuo privalomos sé¢jomainos sistemos peréjo i specializuota auginimg. ,Herbon® pavadi-
nimas atitinka Padrén komunos, kurioje yra San Antonio de Herbon vienuolynas, su kuriuo siejamas $io
amerikietiSkos kilmés augalo paplitimas, apylinkés (tipisko Galisijos komunos padalinio) pavadinima.

Kilmés jrodymas:

Produkto atsekamumas uztikrinamas produktg identifikuojant visais jo gamybos ir prekybos etapais.

Siekdama uztikrinti, kad bty laikomasi specifikacijos, kontrolés institucija nuolat tvarko ir atnaujina du
registrus: vieng — augintojy ir auginimo sklypy, o kita — sandéliy ir pakavimo cechy.
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SKVN ,Pemento de Herbén“ suteikiama j atitinkamus registrus jtrauktuose sklypuose ir j juos jtraukty
augintojy laikantis specifikacijos ir kity papildomy taisykliy iSaugintoms paprikoms. Taikant tokj patj
principg, SKVN suteikiama tik paprikoms, kurios buvo paruostos ir supakuotos i atitinkamamg registra
jtrauktuose cechuose.

| registrg jtraukti augintojai be kity reikalavimy dar privalo specialiems registrams teikti duomenis apie
faktiskai iSaugintg ir parduota papriky, kurioms suteikta SKVN ,Pemento de Herbén®, kiekj. Kontrolés
institucija patikrina, ar fasuotojy parduotas kiekis ir jiems produkcijg teikianciy augintojy iSaugintas
kiekis sutampa; taip pat, ar augintojy iSaugintas kiekis atitinka registruoty sklypy agronominj derlin-
guma.

Visus | registra jtraukty objekty savininkus, fizinius ir juridinius asmenis, bei auginimo sklypus, sandé-
lius, pakavimo cechus ir produktus kontroliuoja ir tikrina kontrolés institucija, jgaliota uztikrinti, kad
produktai, kuriems suteikta nuoroda, atitikty specifikacijos reikalavimus ir papildomas taisykles. Atlie-
kami auginimo sklypy, sandéliy ir pakavimo cechy patikrinimai, dokumenty kontrolé, tikrinama, ar
produktai atitinka $io dokumento 4.2 punkte nurodytus fiziniy savybiy reikalavimus (vaisiaus svoris ir
ilgis, minkstimo storis ir t. t.), kad baty jsitikinta, kad nuraskytos paprikos yra nepaZeistos, sveikos,
§varios, be trikumy ir démiy. Be to, gali bati tikrinami jvairiy risiy likuciai siekiant nustatyti, ar
nevirsijamos atitinkamy produkty auginima reglamentuojanciuose teisés aktuose nustatytos pesticidy
didziausio likuciy kiekio (DLK) normos.

Produkcija parduodama pakuotéje, ant kurios uzklijuota numeruota SKVN nurodanti etiketé.

Paprikos turi bati pakuojamos nustatytoje geografinéje vietovéje, nes tai turi lemiamos reik§més apsau-
gant Herbon papriky kokybe ir iSskirtines jy savybes. Toks reikalavimas susijes su tuo, kad SKVN
,Pemento de Herbon“ Zymimy papriky sienelés yra labai plonos, jautrios dehidratacijai, dél to jas reikia
pakuoti ir parduoti tuoj po derliaus nuémimo. Paprastai pakuojama ir | prekybos vietas paskirstoma per
24 val.,, retesniais atvejais — per 48 val. po derliaus nuémimo. Tai, kad be reikalo paprikos nevezio-
jamos ir nelaikomos, yra labai svarbu produkto kokybei uZztikrinti.

Tai jautrus produktas, su kuriuo elgtis ir kurj pakuoti reikia ypa¢ atsargiai. Paprikos pakuojamos j
nedidelius maisus (400 g), kad bty iSvengta jy organolepriniy savybiy pablogéjimo ir pakitimo.

Yra dar vienas aspektas, patvirtinanti bitinybe pakuoti auginimo vietoje — po derliaus nuémimo
atlieckama selekcija. Pakuodami paprikas, augintojai atskiria tas, kurios, remiantis patirtimi ir tradici-
némis Ziniomis, neturéty bati parduodamos kaip SKVN — visy pirma, ypa¢ astraus skonio paprikos,
kurias galima atpazinti i§ spalvos (ne tokia ryski), lytéjimo (jtempta odelé, kuri spaudziant jtriiksta),
formos (labiau riestos uz vidutines paprikas). Taikyti $ig didele reik$me produkto kokybei iSsaugoti
turin¢ig praktikg galima tik produktg pakuojant auginimo vietovéje.

Gamybos biidas:

Tarp pagrindiniy Herbon paprikos paruosimo taisykliy, dél kuriy gaunamas biidingas produktas, reikéty
visy pirma paminéti selekcijg, kuria kruopsciai atlicka regiono wkininkai, kad baty gautos tinkamos
séklos; o taip pat ir papriky atranka, kad biity gautas puikios kokybés produktas.

Auginimo procesas apraSomas toliau:

Dauginimas ir persodinimas

Nuimdami derliy nustatyto regiono tkininkai remdamiesi patirtimi ir tradicinémis Ziniomis po vieng
atrenka augalus, kurie bus skirti kito sezono sékloms. I§ pradziy jie apZziari augalg ir, prie§ priskirdami
ji prie geriausiyjy, atsizvelgia i kelis kriterijus (sveikas, gerai iSauges, su vaisiais, turindiais tris alveoles,
nedeformuotas, be démiy). Po to atliekama neapdoroty papriky, nuskinty i§ atrinkty augaly, degustacija
in situ — visy pirma, kad biity patikrintas astrumo intensyvumas (kapsicino kiekis) ir nustatytas $velnus
skonis. Ukininkai atrenka ir kelis astresnius egzempliorius, nes toks skonis yra pagrindiné organoleptiné
Herbon paprikos savybé — skirtingai nei kity regiony produkty, kuriuose kapsicino kiekis daug didesnis
ir jo kiekis daugmaz vienodas visose darzovése.
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Kai jie prinoksta (tampa raudoni), atrinktos darzovés nuskinamos ir patalpinamos i vandenij, kad
seklytés atsiskirty nuo placentos. Gautos séklos greit nusausinamos, kad nepakisty jy daigumas. Séklos
ar daigai gaunami i§ patvirtinty Gkininky tkiy, itraukty | augintojy ir auginimo sklypy registra.
Pasiruo$imas s¢jai ir séja pradedami spalj ir tesiasi lapkritj, gruodj ir sausi.

Auginti galima ir lauke, ir po apsaugine plévele. Auginant po apsaugine plévele, dirbtinai nesildoma ir
neapsvieCiama. Plévelé skirta tik apsaugoti kultiirg nuo galimy Salny, pagreitinti augima ir jj pailginti
keliomis savaitémis rudens pradzioje, i§ esmés nekei¢iant natiraliy kultfiros augimo salygy. Po plévele
auginama vasarj ir kova, o derlius nuimamas geguZ¢; séjama tiesiai j dirvg. Lauke auginama balandj ir
geguze, derlius nuimamas birZeli-liepa. Auginant po plévele augaly tankumas yra 2—4 augalai kvadra-
tiniame metre; jprasta naudoti rafijos virveles augalams priraiSioti jvairiame aukstyje. Augaly tankis
lauke yra 3-5 augalai kvadratiniame metre.

Gamybos apribojimai

,Pemento de Herbon“ SKVN taikoma ir lauke, ir po apsaugine plévele iSaugintoms paprikoms. Didziau-
sias leistinas derlingumas yra 3,5 kg/m? lauke ir 6 kg/m? po apsaugine plévele.

Lauko darbai

Auginant Herbén paprikas, drékinimo vaidmuo yra dvigubas. Viena vertus, jis daro jtakg paties augalo
fiziologiniam vystymuisi. Turi bati laistoma prie $akny, nes kitoks drékinAddresimas galéty paZeisti
ziedus ar net vaisius. Kita vertus, drékinimas turi lemiamg reik$me siekiant iSvengti situacijy, kai triksta
drégmés, nes esant aukstai temperatirai (didesnei uz 30 °C) ir nedideliam oro ir dirvos drégnumui
darzovéje Zymiai padidéja kapsicino kiekis. TreSiama taip, kad bty islaikomas tinkamas maistingyjy
medziagy lygmuo dirvoje ir augale, atsizvelgiant | augalo pasisavinamas medziagas, i jo maistine biikle,
dirvos derlinguma ir kitais badais atliktus pagerinimus (vanduo, organinés medziagos, ir t. t.).

Su parazitais arba ligomis kovojama taikant tokius metodus kaip sékly dezinfekavimas ar daigy
apdorojimas. Jei reikia apdoroti augaly apsaugos medziagomis, naudojamos maZiausiai neigiamo
poveikio aplinkai darancios, veiksmingiausios ir mazai toksinés, nesukeliancios daug su likuciais susi-
jusiy problemy, aktyviosios medziagos, kurios kuo maziau veikia aplinking gyvinija ir sukelia kuo
maziau atsparumo problemy.

Derlius

Derlius nuimamas rankomis, visomis ty savaiciy, kai yra didZiausias augalo produktyvumas, dienomis.
Darzovés skinamos iki galo neprinokusios; tada, kai remiantis regiono tkininky patirtimi, jy savybés
yra idealios darzovéms parduoti, atsizvelgiant i 4.2 punkte i$vardytas fizines savybes. Derlius nuimamas
per tiek karty, kiek reikia, kad biity gautos nepriekaistingos kokybés darzovés, naudojant priemones
(peilius, dézutes arba konteinerius ir pan.) bei Zmoniy darbo jéga, kad paprikos nebiity paZzeistos.

Vezimas ir sandéliavimas

Paprikos vezamos tvirtoje taroje, kad nesusitraiskyty. Produkcija iskraunama taip, kad bity i§vengta
nukritimy. Sandéliavimo vietos tinkamai védinamos, jose esancios salygos artimos optimalioms
produkto saugojimo saglygoms — 7-13 °C temperatiira ir 90-95 % santykinis drégnis.
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Selekcija nuémus derliy, pakavimas ir pardavimas

Velgi, tinkamos parduoti paprikos nuo netinkamy atskiriamos dél regiono tkininky patirties. Tokia
atranka i§ dalies vyksta ir nuimant derliy, taciau daugiausia — prie§ pakavima. Augintojai rankomis
atrenka tik paprikas, kurios visiskai atitinka spalvos (ryski), lytéjimo (suspaudus jas, odelé neturi buti
labai jtempta; paprikos, kuriy svorio ir sékly santykis Zemas, pasalinamos) ar formos (i8linkimas turi
bati minimalus) kriterijus. Taigi, po vieng atrinkdami paprikas pagal Siuos kriterijus, vadovaudamiesi i§
kartos | karta perduodama patirtimi, augintojai sugeba atrinkti darZoves, pasiZymincias savybémis,
kurios jas padaro unikaliomis. Darzovés, neatitinkancios tokiy reikalavimy, su SKVN Zyma neparduo-
damos.

Produktas parduodamas mazdaug 400 g svorio maiseliuose, pagamintuose i§ maistui laikyti naudojamy
medziagy, leistiny pagal maisto srities teisés aktus. Gali bati pakuojama ir j kitokig tara, jei tai nekenkia
produkcijos kokybei. Prekybos laikotarpis prasideda geguzés 1 d. ir baigiasi spalio 31 d., taciau jis gali
bati pakoreguotas, jei dél susidariusiy klimato salygy tai bitina dél produkcijos savybiy.

Rysys:

Papriky auginimo pradzia Galisijoje siejama su séklomis, XVII a. pranciSkony atveztomis i§ Meksikos
Tabasco regiono | Herbon vienuolyna, esantj Padrén komunoje. XVIII a. dZiovintomis ir sumaltomis
paprikomis Herbén jau buvo prekiaujama, o tokios prekybos pelnas buvo nemazas pajamy Saltinis
(Archivo General de Simancas. Catastro de la Ensenada. Respuestas Generales. Provincia de Santiago. Libro 253,
fol. 1). Tada buvo imti taikyti veisliy selekcija ir ankstyvas derliaus nuémimas. Juos vienuoliai perdavé
savo jtakos zonoje esantiems tikininkams, taigi taip atsirado stipriai specializuota auginimo sistema, kai
seklos buvo perduodamos kaip kraicio dalis ir niekada nebiidavo i§vezamos uz auginimo vietovés riby.
Dél isskirtiniy regiono geografiniy, dirvozemio ir klimato salygy, genetinés izoliacijos, susijusios su
savaiminiu apvaisinimu ir specialiy i§ Gkininky patirties kilusiy selekcijos metody atsirado savitas
produktas, kuriuo sékmingai prekiaujama, ir kuris kelis Simtmecius buidingas tik konkreiai vietovei,
kaip tvirtina tokie autoriai, kaip auk$¢iau minétasis A. Bouhier, pra¢jusio amzZiaus septintojo desimt-
mecio pabaigoje i$skiriantis ,labai specializuotg ir produktyvy papriky auginima nedideliame Herbdn-
Padrén regione®.

Gamybos vietové apima kelis neaukstai vir§ jiros lygio iSkilusius slénius, esancius arti kranto ir
apsaugotus kalny grandiniy — visa tai lemia ypatingas klimatines savybes, pvz., didesnj krituliy kiekj
(metinis vidutinis krituliy kiekis yra 1 500 mm), vyraujantj pietvakariy ir Siaurés véja, $velnig tempe-
ratiirg ir nedidele jos kaitg. Vidutiné metiné temperatiira yra 15 °C, o termometro gyvsidabrio stulpelis
Sal¢iausiais ménesiais retai nukrinta Zemiau 3 °C ribos. Toks mikroklimatas negin¢ijamai turi didele
reik§me iSskirtinéms Herbon paprikos savybéms.

Dirvozemio savybés priklauso nuo dviejy veiksniy — originalaus litologinio profilio ir klimato, dél
kuriy, yrant granito uolienoms ir susidarant sgnasinéms nuosédoms, dirva tampa riigsti. Be to, §i
dirva yra pakankamai gili, maZai akmenuoto pavirSiaus, smélinga, ir gerai drenuota; dél to ji yra
labai tinkama minimai kultdirai auginti.

Taigi $velni temperatiira, nedideli jos svyravimai ir vietovés dirvoZemis bei tradiciniai auginimo metodai
turi tiesioginés jtakos morfologinéms ir organoleptinéms paprikos savybéms, visy pirma, spalvai ir
vaisiaus svorio ir sékly santykiui, kuris yra 3,2 — daug maZesnis nei kitose gamybos vietovése iSauginty
papriky. Pastaroji savybé savo ruoztu turi jtakos nedideliam kapsicino kiekiui audiniuose (0,114 mg
kapsicinoidy/g sauso svorio produktg parduodant). Ivairiais moksliniais darbais jrodyta, kad yra lengva
atskirti nurodytoje vietovéje iSaugintas Herbén paprikas nuo tos pacios veislés papriky, auginamy
Siltesniame klimate (regionuose, kur paplito jy auginimas); ir ne tik dél minéty morfologiniy ir orga-
noleptiniy paprikos savybiy, bet ir dél vaisiaus ilgio (3,5-5,5 cm) bei sterolio, vadinamo stigmasteroliu,
kiekio, kuris ,Pemento de Herbon“ paprikose yra vidutiniskai 1,304 %, o Ispanijos pietuose auginamy
,Padrén” veislés papriky — 5,164 %. Toks stigmasterolio kiekis leidzia tiksliai atskirti Herbon paprikas
nuo kitose platumose auginamy.
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4.7.

4.8.

Naudojant tradicinius vietos augintojy metodus, pagal kuriuos atrenkami ir i$laikomi geriausi augalai,
kartu prie vietos salygy pritaikant auginimo metodus, pavyko i$vesti darzove, glaudziai susijusig su
aplinka ir turin¢ig puikiy kulinariniy savybiy. Reikéty pazymeéti, kad nuolatiniu veisliy isaugojimo
darbu ir selekcija pasiekta, kad naudojamos savos gamybos séklos, iSaugintos tik apibréztos vietovés
tkininky. Kituose regionuose paplitusi komerciné Padrdn veislé visiskai nenaudojama. Dél $ios specia-
lios sékly ir jau nuskinty papriky selekcijos SKVN ,Pemento de Herbén“ papriky kokybé ir savybés yra
unikalios. [domu pastebéti, kad ,Pemento de Herbén“ fenomenas labai panasus j tam tikry vynuogiy
veisliy fenomeng: komercinés veislés ,Padron®, kilusios i§ gamybos vietovés, jregistravimas lémé, kad
auginimas pasklido i kitas labai tolimas vietoves, taciau ypatingos organoleptinés papriky, auginamy
kilmeés vietovéje, savybés nebuvo islaikytos. Todél ,Pementos de Herbén“ rinkoje yra labai paklausios ir
parduodamos uz daug didesne, kartais net dviguba, kaing, lyginant su kitomis paprikomis.

Tai, kad regiono tkininkai jau kelis desimtmecius naudoja apsaugines pléveles, jrodo, kad auginimo
technika pritaikyta tokiu baidu, kurj naudojant nenukencia aplinkos ir produkto savybiy sgveika: tai yra
paprastos plastikinés plévelés, kur aplinkos salygos praktiskai néra kontroliuojamos ir augalus i§ esmés
veikia natiirali aplinka. Sios struktfiros néra nei dirbtinai Sildomos, nei ap$vieciamos; augalai auga
tiesiog dirvoje.

Kontrolés institucija:

Pavadinimas: Instituto Galego da Calidade Alimentaria (INGACAL)

Adresas: Rua Fonte dos Concheiros, 11 bajo
15703 Santiago de Compostela
ESPANA

Tel. +34 881997276

Faksas +34 981546676

El pastas:  ingacal@xunta.es
INGACAL yra viesoji istaiga, pavaldi Conselleria del Medio Rural de la Xunta de Galicia institucijai.

Zenklinimas:

,Pemento da Herbon“ SKVN Zenklinamos paprikos turi bati parduodamos su gamintojo ir (arba)
fasuotojo prekés Zenklo etikete, kontrolés institucijos patvirtintu raidziy ir skaitmeny kodu pazenklinta
nugarine etikete ir SKVN Zenklu. ,Saugoma kilmés vietos nuoroda ,Pemento da Herb6n“ “ uZrasas turi
bati ir prekes Zenklo etiketéje, ir SKVN Zenkle. Be to, ant prekes Zenklo etiketés reikia nurodyti papriky
veisle uzrasant ,variedad Padron.
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