C 188/30

Europos Sgjungos oficialusis leidinys

2009 8 11

KITT AKTAI

KOMISIJA

Pakeitimo paraiSkos paskelbimas pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006 dél Zemés iikio
produkty ir maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos 6 straipsnio
2 dalj

(2009/C 188/12)

Sis paskelbimas suteikia teise uzprotestuoti paraiska pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006
7 straipsnj. UZprotestavimo pareiskimai turi bati pateikti Komisijai per Sesis ménesius nuo $io paskelbimo
datos.

PAKEITIMO PARAISKA
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006
Pakeitimo paraiSka pagal 9 straipsnj
,PECORINO TOSCANO*“
Nr. EB: IT-PDO-0117-0020-09.07.2004
SGN () SKVN (X )

1. Kei¢iamosios specifikacijos dalys:

— [0 Produkto pavadinimas
— Produkto apibtidinimas
— [ Vietove

— [ Kilmés jrodymas

— Gamybos budas

— [ Rysys su vietove

— [X Zenklinimas etiketémis
— [ Nacionaliniai reikalavimai
— [ Kita (nurodyti)

2. Pakeitimo paraiska:

— [0 Bendrojo dokumento arba santraukos pakeitimas

— [registruotos SKVN ar SGN specifikacijos, kurios bendrasis dokumentas ar santrauka nepas-
kelbti, pakeitimai



2009 8 11 Europos Sgjungos oficialusis leidinys C 188/31

— [0 Specifikacijos pakeitimas, dél kurio keisti bendrojo dokumento nereikia (Reglamento (EB)
Nr. 510/2006 9 straipsnio 3 dalis)

— [0 Laikini specifikacijos pakeitimai dél valdzios institucijy nustatyty privalomy sanitarijos ar fito-
sanitarijos priemoniy (Reglamento (EB) Nr. 510/2006 9 straipsnio 4 dalis)
3.  Pakeitimai:
3.1. Apibadinimas:

Gaminio savybés apibudintos tiksliau.

3.2. Gamybos biidas:

Patikslinta, kad Pecorino Toscano siiriui gaminti gali biti naudojamas Zalias arba termiskai apdorotas
(jskaitant pasterizuota) avies pienas, j kurj gali biti dedami vietos, natiiraliis arba atrinkti pieno
fermentai.

Patikslinta trumpiausia stirio brandinimo trukmé.

3.3. Zenklinimas etiketémis:

Prekybai pateikty Pecorino Toscano siiriy galvy apacioje turi biiti aiski zyma. Si Zyma turi biiti jspausta
rasalu ant minkStyjy sfiriy, o ant pusiau kietyjy striy ji turi bati jspausta panaudojant karstj. Sufasuoti
sario gabalai Zymimi ant pakuotés, jei fasuojama gamybos vietovéje.

[ porcijas supjaustytas Pecorino Toscano siiris gali biiti fasuojamas ne gamybos vietovéje, ant siirio galvos
apacios turi bati siirio gamintojo arba brandintojo logotipas. Taliau fasuotojai turi bhiti pasiraSe
susitarimg su nuorodos apsaugos grupe. Po logotipu esantis trumpinys nurodo uz sirio supjaustyma
porcijomis atsakingo gamintojo, brandintojo arba kito ekonominés veiklos vykdytojo, kurio gaminj
tvirtina kontrolés institucija, leidzianti pateikti Pecorino Toscano rinkai, tapatybe. Nuorodos apsaugos
grupés patvirtinta etiketé klijuojama ant siirio galvos arba ant pakuotés. Etiketéje turi bati jrasas Pecorino
Toscano D.O.P arba Pecorino Toscano D.O.P. stagionato (brandintas), kuris turi aiskiai issiskirti i§ kity jrasy
arba dydziu, arba $riftu, arba jraSymo vieta, taip pat turi biti viena ar kelis kartus pavaizduotas ne
mazesnio kaip 15 mm spalvotas Zymuo.

SANTRAUKA
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006
,PECORINO TOSCANO*“

EB Nr.: IT-PDO-0117-0020-09.07.2004
SKVN ( X ) SGN ()

Sioje santraukoje informacijos tikslais pateikiami pagrindiniai produkto specifikacijos duomenys.
1. Kompetentinga valstybés narés jstaiga:
Pavadinimas Ministero delle Politiche Agricole e Forestali

Adresas Via XX Settembre 20
00187 Roma RM

ITALIA
Tel. +39 0646655106
Faks. +39 0646655306

El pastas  saco7@politicheagricole.it
2. Grupé:
Pavadinimas Consorzio per la tutela del ,Pecorino Toscano“ D.O.P.

Adresas Via Goffredo Mameli 17
58100 Grosseto

ITALIA
Tel. +39 0564420038
Faks. +39 0564429504

El pastas  info@pecorinotoscanodop.it
Sudétis gamintojai ir (arba) perdirbéjai ( X ) kiti ()
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3. Produkto risis:

1.3 klasé. Siriai

4. Specifikacija:
(Reglamento (EB) Nr. 510/2006 4 straipsnio 2 dalyje nurodyty reikalavimy santrauka)

4.1. Pavadinimas:

«Pecorino Toscano»

4.2. Apibiadinimas:

Pecorino Toscano yra i jo gamybos vietos auginamy aviy nenugriebto pieno gaminamas minkstasis arba
pusiau kietasis siris, kuriam biidinga minksta konsistencija, atsizvelgiant j stirio paskirtj (valgyti ar
tarkuoti skirtas stiris) trumpas arba ilgas brandinimas, cilindro ploks¢iais Sonais forma, truputj i$gaubtas
pagrindas, tokie dydziai: priekinés dalies diametras nuo 15 iki 22 cm, galva nuo 7 iki 11 cm aukscio,
svoris — nuo 0,75 iki 3,5 kg, sausosios medziagos riebaly kiekis nevirsija 40 % pusiau kietyjy siriy
atveju ir 45 % — minkstyjy sariy atveju. Geltonos spalvos sario Zievé gali biiti jvairiy atspalviy —
minkstyjy stiriy atveju ji gali bhti net tamsiai geltona, Zievés spalva gali priklausyti nuo siirio apdo-
rojimo: minkstiesiems sariams biidinga Siaudy gelsvumo balta spalva, o pusiau kietiesiems sfiriams —
Siaudy gelsvumo arba geltonumo spalva. Minkstimo tekstaira tanki ir kaip pusiau kiety siriy tipui kieta,
su nedidelémis netolygiai iSsidés¢iusiomis skylutémis. Kvapas ir stiprus skonis yra biidingas naudojant
specifinius gamybos metodus pagamintiems sariams. Minkstieji stiriai turi bati brandinami ne trumpiau
kaip 20 dieny, o pusiau kietieji — ne trumpiau kaip keturis ménesius.

4.3. Vietové:

Pecorino Toscano gamybos vietové yra visa Toskanos regiono teritorija, kaimyniniy d’Allerona ir de
Castiglione del Lago komuny teritorija, priklausanti Umbrijai bei visa Acquapendente, Onano, de San
Lorenzo Nuovo, Grotte di Castro, Gradoli, Valentano, Farnese, Ischia di Castro, Montefiascone, Bolsena ir
Capodimonte komuny teritorija, jeinanti j Lacijaus regiona.

4.4. Kilmés jrodymas:

Visi gamybos etapai turi biti kontroliuojami, atliekant atitinkamus jrasus, nurodant pradinius ir galu-
tinius proceso produktus. Tokiu biidu ir atliekant jrasus atitinkamuose registruose, kuriuos tuo tikslu
administruoja gyvuliy augintojy, pieno surinkimo centry, siirio gamintojy ir brandintojy, striniy,
fasavimo ir sirio pjaustymo porcijomis jmoniy kontrolés institucija, uztikrinamas produkto atseka-
mumas. Jis taip pat uZtikrinamas tvarkant gamybos ir fasavimo registrus bei kontrolés institucijai
teikiant pagaminto produkcijos kiekio deklaracijas. Be to, taip pat privaloma tikrinti primelziama
pieno kiekj ir avis, kuriy pienas naudojamas kaip Zaliava. Auginamy aviy registrai, pagal kuriy
duomenis Zinomas bendras aviy skai¢ius bandoje, turi biiti nuolatos atnaujinami. Taip pat privaloma
administruoti primelZto (arba) pristatyto pieno kiekio registra. Sirinése svarbu nustatyti sandéliavimo
talpyklas, atskirti Pecorino Toscano gaminti tinkamg piena nuo netinkamo, jradyti pieno sandéliavimo ir
tvarkymo operacijas. Taip pat reikia tvarkyti Pecorino Toscano gamybos registra. ] minétus registrus
jraSyti fiziniai ir juridiniai asmenys kontroliuojami kontrolés institucijos, kaip nustatyta gamybos speci-
fikacijoje ir kontrolés programoje.

4.5. Gamybos biidas:

Pecorino Toscano siiris turi baiti gaminamas tik i§ nenugriebto aviy pieno, melZiamo gamybos zonoje.
Pagrindinj aviy pasara turi sudaryti Zalieji arba sausieji pasarai, gauti i§ natdraliy vietos pievy, kuriuos
galima papildyti Sienu arba koncentruotaisiais paprastaisiais gyvuliy pasarais. Pienas turi bati sutrau-
kiamas 33-38 °C temperatiiroje, panaudojant verSeliy $liuzo fermenta, kad nenugriebto pieno koagu-
liacija jvykty per 20-25 min. Galima naudoti ir §viezia, ir termiSkai apdorotg (jskaitant pasterizuota)
piena, i kurj gali bati dedami vietos, nattralis arba atrinkti pieno fermentai. Ruosiant siirj bitina
prizitréti, kad varské bity maiSoma tol, kol susidaro rieSuto dydzio (minkstiesiems striams) arba
kukurfizy griidy dydzio (pusiau kietiems stiriams) gumuléliai. Gaminant pusiau kieta stirj, varske taip
pat galima apdoroti termiSkai (verdant) 40-42 °C temperatiiroje nuo 10 iki 15 minuciy. I$maiSyta ir
pavirinta varské dedama | specialias formas, kad nuvarvéty serumas. Nuvarvinimas arba sinerezé
atlickami nuspaudziant rankomis arba Sutinant vandens garais. Stdoma, sfrius pamerkiant |
17-19 % natrio chlorido strima, tai atitinka 15-17 Baumé laipsniy. Gaminant minkstuosius sirius,
atsizvelgiant | svorj kilogramais, jie stirime laikomi ne trumpiau kaip astuonias valandas, o gaminant
pusiau kietuosius stirius — nuo 12 iki 14 valandy. Stdyti galima ir tiesiog jdedant druskos. Kitose
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4.6.

4.7.

4.8.

patalpose

stris gali baiti apdorojamas medziagomis nuo pelijimo ir turi bati brandinamas 5-12 °C temperatiroje
specialiose patalpose, kuriose drégnis yra nuo 75 iki 90 %. Minkstieji stiriai turi bati brandinami ne
trumpiau kaip 20 dieny, o pusiau kietieji — ne trumpiau kaip keturis ménesius.

Pecorino Toscano stiriui gaminti skirtas pienas turi bati gautas, siirio gamyba ir brandinimas turi bati
atlickami 4.3 punkte nurodytoje gamybos zonoje.

Rysys su vietove:

Sio labai senos kilmés siirio, apie kurj dar nuo etrusky laikotarpio liudija daug istoriniy Saltiniy,
gamyba Maremma vietovéje, kurios didZioji dalis yra Toskanos regione, plito per daugelj amziy.
Paprastai gaminys blidavo vadinamas pagal jo geografing kilme¢ arba bendresniu toscano bidvardziu.
Kadangi regione labai panasias savybes turin¢iy striy buvo keletas, per laikg buvo paruostos unikalios
Sio stirio gamybos normos, pradétas naudoti pavadinimas, susijes su istorija ir vietove. Paminétini su
ypatingu aviy auginimu laisvéje susije gamtiniai veiksniai yra natiralios ganyklos, kuriose gausu
laukiniy augaly, dél kuriy stiriui gaminti skirtas pienas jgyja ypatingy savybiy. Zmogiskasis veiksnys
vystant gyvulininkyste, be svarbaus istoriskai patvirtinto ekonominio indélio, taip pat atlieka svarby
socialinj vaidmenj, nes nuo3aliose vietovése nevykdant veiklos, jos palaipsniui biity apleistos, o kartu
sumazéty gamtos istekliai.

Kontrolés institucija:

Pavadinimas: Certiprodop S.r.l.

Adresas Via Roggia Vignola 9
24047 Treviglio (BG)
ITALIA

Tel. +39 0363301014

Faks. +39 0363301014

El pastas  certiprodop@virgilio.it

Zenklinimas etiketémis:

Prekybai skirtas gaminys turi biiti pazenklintas atskira saugomos kilmés nuorodos zZyma. Si Zyma siirio
galvos apacioje turi bati jspausta rafalu ant minkstyjy siriy, o ant pusiau kietyjy stiriy ji turi bati
jspausta panaudojant karsti. Sufasuoti strio gabalai Zymimi ant pakuotés, jei fasuojama gamybos
vietovéje. [ porcijas supjaustytas Pecorino Toscano stiris gali bati fasuojamas ne gamybos vietovéje, ant
sario galvos apacios turi biti stirio gamintojo arba brandintojo logotipas. Taciau fasuotojai turi bati
pasirad¢ susitarima su nuorodos apsaugos grupe. Po logotipu esantis trumpinys nurodo uZ stirio
supjaustyma porcijomis atsakingo gamintojo, brandintojo arba kito ekonominés veiklos vykdytojo,
kurio gaminj tvirtina kontrolés institucija, leidZianti pateikti Pecorino Toscano rinkai, tapatybe. Apsaugos
grupés patvirtinta etiketé klijuojama ant siirio galvos arba ant pakuotés. Etiketéje turi bati jrasas Pecorino
Toscano D.O.P arba Pecorino Toscano D.O.P. stagionato (brandintas), kuris turi aigkiai issiskirti i§ kity jrasy
arba dydziu, arba Sriftu arba jraSymo vieta, taip pat turi bati vieng ar kelis kartus pavaizduotas ne
mazesnio kaip 15 mm spalvotas Zymuo.

Ant sirio galvos arba supjaustyty gabaly pakuociy dedamas Zymuo

Pirmasis skaitmuo atitinka gaminj parduodancio asmens kategorijg: 1-3 kategorija — siirio gamintojai,
4—6 kategorija — brandintojai, 7-9 kategorija — kilmés regione dirbantys siirio pjaustytojai porcijomis.
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Antrasis ir treciasis skaitmenys atitinka atsakingo siirio gamintojo arba brandintojo, arba pjaustytojo
porcijomis, kurio gaminj tvirtina kontrolés institucija, numerj.

Ant etiketés dedama Zyma

Gali biiti naudojama ryskiai Zalia, balta ir ryskiai raudona spalvomis arba viena spalva.



