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KITT AKTAI

KOMISIJA

ParaiSkos paskelbimas pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006 dél Zemés iikio produkty ir
maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos 6 straipsnio 2 dalj

(2008/C 184[11)

Sis paskelbimas suteikia teis¢ uzprotestuoti paraitka pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006 (')
7 straipsnj. PrieStaravimo pareiskimai turi bati pateikti Komisijai per $esis ménesius nuo $io skelbimo.
SANTRAUKA
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006
»OVOS MOLES DE AVEIRO*
EB Nr..PT-PGI-005-0518-03.01.2006
SKVN () SGN (X)

Sioje santraukoje informacijos tikslais pateikiama pagrindiné produkto specifikacijos informacija.

1. KOMPETENTINGA VALSTYBES NARES [STAIGA

Pavadinimas: Gabinete de Planeamento e Politicas

Adresas: Rua Padre Anténio Vieira, n.o 1-8°
P-11099-073 Lisboa

Telefonas: (351) 213 81 93 00
Faksas: (351) 213 87 66 35

El. pastas: 2pp@gpp.pt

2. GRUPE

Pavadinimas: Associa¢do dos produtores de ovos moles de Aveiro

Adresas: Mercado Municipal Santiago
R. Ovar n° 106 — 1° AA,AB
P-3800 Aveiro

Telefonas: (351) 234 42 88 29

Faksas: (351) 234 42 30 76
El. pastas: apoma@sapo.pt
Sudétis: gamintojai ir (arba) perdirbéjai ( X ) kiti ()

3. PRODUKTO RUSIS

Klasé 2.4 — duona, pyragaiciai, pyragai, konditerijos gaminiai, sausainiai

() OLL 93,2006 3 31,p.12.
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4. SPECIFIKACIJA

(Reglamento (EB) Nr. 510/2006 4 straipsnio 2 dalyje pateikty reikalavimy santrauka)

4.1. Pavadinimas: ,Ovos Moles de Aveiro*

4.2. pibadinimas: ,0Ovos Moles de Aveiro“ yra Zaliy kiausinio tryniy, sumaisyty su cukraus sirupu, produktas
Jie gali bati pateikiami tiesiog be nieko, arba ivynioti i plonus vaflius ar mediniuose ar porcelianiniuose
induose. Spalva vienalyté, su jvairiais nuo geltono iki oranzinio atspalviais, vienodai blizgi, ne pernelyg
ryski, skonis kompleksinis, biidingas kiausinio tryniui, pasiZymi jvairiais aromatais (karamelés, cina-
mono, dziovinty vaisiy), atsirandanciy dél cheminiy reakcijy, vykstan¢iy verdant cukraus ir kiausinio
trynj sudaran¢iy medziagy misinj. Skonis saldus, konsistencija riebi, bet tirSta. Tekstara vienoda, be
trynio ar cukraus gumuléliy (nors po keliy dieny tokie gumuléliai dél produkto kristalizacijos gali atsi-
rasti). Prekiaujant kartais naudojami vafliai, kuriy balta—kreminé spalva vienalyté, nepermatoma, blausi;
jie bekvapiai, jau¢iamas tik silpnas milty kvapas. Jy skonis sui generis, konsistencija tasi ir traski, tekstaira
sausa, lygi ir vienoda.

4.3. Vietové: Atsizvelgiant | specialias kiausiniy tryniams keliamas salygas, visy pirma dél spalvos ir vie-
Zumo, geografiné kiausiniy gamybos vietové sudaryta i§ savivaldybiy, kurios ribojasi su Aveiru ir greta
esanciomis lagiinomis bei Vidurio Vogos savivaldybiy. Administraciniu poZidiriu, $i vietové sudaryta i3
Agueda, Albergaria-a-Velha, Aveiro, Estarreja, [lhavo, Mira, Murtosa, Oliveira de Frades, Ovar, S. Pedro do Sul,
Sever do Vouga, Tondela, Vagos ir Vouzela savivaldybiy.

Dél dirvozemio bei klimato salygy ir pozymiy, bitiny vafliams ir minkstiems kiausiniams paruosti,
ypa¢ kalbant apie aplinkos drégnumg ir temperatiirg bei tam tikra biiting patirtj, gamybos ir fasavimo
vietové sudaryta i§ savivaldybiy, kurios ribojasi su Aveiru ir greta esan¢iomis laginomis. Administra-
ciniu poZidiriu, §i vietové sudaryta i§ Albergaria-a-Velha, Aveiro, Estarreja, Ilhavo, Mira, Murtosa, Ovar, Sever
do Vouga ir Vagos savivaldybiy.

4.4. Kilmés jrodymas: Produkto savybés, visy pirma fizinés ir jutiminés, ypatingai kokybiska i§ tos pacios
vietovés kilusi Zaliava, gamintojy, kurie uZsiima $ia veikla jau kelis Simtmecius, laikydamiesi i§ kartos |
karta perduodamos istorinés tradicijos, patirtis, jvairios produkto pardavimo formos (mediniuose ir
porcelianiniuose induose su iSpiestais su Aveiro regionu susijusiais motyvais ar suvyniotais i vaflius,
kuriy formos primena lagliny gyvius — Zuvis, krabus, midijas, kiaukutinius, jiiry sraiges, medines
statines, pladurus, laivo korpusus, kaistines statinaites, valgomasias kriaukles arba dZiovintus vaisius —
rieSutus ir kastonus) yra veiksniai, patvirtinantys produkto sasaja su kilmés vietove. Be to, dél visai
produkcijos grandinei, jskaitant kiausiniy tikius, vafliy gamintojus ir minksty kiausiniy gamintojus,
taikomos kontrolés sistemos uztikrinama, kad savo galutinius produktus SG nuoroda gali Zyméti tik
gamintojai, kurie laikosi nustatyty reikalavimy ir taisykliy. Ant kiekvienos pakuotés dedama ar parda-
vimo dokumentuose nurodoma sertifikavimo Zyma turi numerj, todél produktg jmanoma atsekti iki
pat kiauSiniy gamintojy. Kilmés jrodymas gali biiti pateikiamas bet kuriuo visos gamybos grandinés
metu.

4.5. Gamybos budas: Remiantis pastoviais, jstatymu reglamentuojamais vietiniais gamybos metodais, kiau-
$iniy tryniai rankiniu biadu arba tam pritaikytu instrumentu atskiriami nuo baltymy. Atskirai tuo paciu
metu paruo$iamas cukraus sirupas, Sildant cukry iki tol, kol maiSant pasirodo puodo dugnas ir cukrus
pradeda virsti tankiais siilais. AtsaldZius, tryniai jdedami j cukraus sirupg. Sis miginys verdamas 110 °C
temperatiiroje. Patirtis ¢ia yra lemiamas veiksnys. Po to 24 valandoms misinys palickamas atvésti dzio-
vyklose ar tam pritaikytose ,saldumyny gamintojy laboratorijy“ vietose, nes Siame etape minksty
Aveiro kiauSiniy masé yra labai jautri staigiems temperatiiros pokyciams ir lengvai sugeria pasalinius
kvapus.

Po $io etapo, priklausomai, koks bus norimas produkto pateikimas, atSaldyta masé gali bati:

— pilama i indus, kurie po to uzsukami dangteliais su nuimamu plévele, kad produktas bty
izoliuotas ir apsaugotas;
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4.6.

— ja gali bati uzpildyti vafliai, kurie, sulipe, supresuojami rankiniu presu. Negalima naudoti nepasteri-
zuoto kiausinio baltymo. Vafliai atskiriami Zirklémis ir iSkarpomi staciu kampu jvairiausiais moty-
vais. Po to sudedami ant padékly ir dziovinami dziovykloje (jei reikia). Tada jie gali biiti aplieti
cukraus sirupu, taip produktui suteikiant papildoma apsauga;

— sudéti j indus ir parduodami nefasuoti.

Turint omenyje produkto savybes, tam, kad biity i$vengta bet kokio uZter§imo, o masé ar vafliai baty
apsaugoti nuo degradacijos, ,Ovos Moles de Aveiro“ fasuojami kilmés vietovéje taip, kad bity parduo-
dami naudojant formatus atitinkancius indus, naudojant leistinas medZiagas ir motyvus, kartoninése
dézése, kuriy modelius patvirtino gamintojy grupé, ar apsaugotus apsaugine atmosfera. ,Ovos Moles
de Aveiro“ nesupakuoti, su vafliais ar be jy, gali biiti parduodami tik konditerijos parduotuvése, kartu
su kilme patvirtinanciais dokumentais, su nurodyta partijos ir pagaminimo data.

,Ovos Moles de Aveiro“ gabenami ir laikomi 8-25 °C temperatiiroje. Tokiomis sglygomis produkto
suvartojimo terminas yra 15 dieny.

Rysys su vietove:

Istorinis rysys:

,Ovos Moles de Aveiro“ gamyba siekia kelis amzius. Vienuolynuose gimusi jy gamybos tradicija isliko
motery, i$aukléty vienuolynuose, déka; jos perdavinéjo gamybos paslaptis i§ kartos j karta. I$ kai kuriy
dokumenty matyti, kad karalius Manuelis I-asis apie 1502 m. kiekvienais metais skirdavo 10 aroby
cukraus i§ Maderos salos Jézaus vienuolynui Aveire; cukrus biidavo skiriamas vienuolyne gaminamiems
saldésiams, tuo laiku naudotiems kaip vaistai sveikstantiems ligoniams. Pazymima, kad ,Ovos Moles de
Aveiro“ biidavo patiekiami kaip desertas 1908 m. po karalisky vakarieniy. Juos mini garsus portugaly
radytojas Eca de Queiroz Os Maias ir A Capital veikaluose 1888 m. ir garsus brazily rasytojas Erico
Verissimo Solo de Clarineta-Memdrias kiirinyje 1973 m.Tipiski minksty Aveiro kiausiniy indai ir vafliy
formos, beveik visada primenancios jhrinius motyvus, bei jy pardavéjas, daznai biina glaziiruoty
plyteliy, litografijy, eilérasciy, teatro pjesiy, dainy siuZety tema. Jau 1856 m. buvo registruoty ir Zymiy
produkto gamintojy.

Gamtinis rySys:

augaliniu klimatiniu pozitriu regionui jtakg daro hidrografinis Vouga baseinas, dél kurio atsirado kitas
svarbus geografinis fenomenas — Aveiras. D¢l tokios situacijos atsiranda specifinés zemés tkio salygos,
visy pirma kukurtizams ir pauk$ciams auginti; $i kultfira placiai paplito upés pakrantése.

Vidurio Vogos ir Zemutinés Vogos lagiinose esanti zona visada pasizyméjo derlingumu, kur puikiai
deréjo kukuriizai. Anksciau jie buvo auginami pragyvenimui, bet XIX a. pabaigoje — XX a. pradzioje
kukurfizy auginimas jgavo komercing dimensijg; $alia Vugos esanciose savivaldybése jsikaré tkiai,
pajégiis auginti daug ir kokybisky kukuriizy.

Néra abejoniy, kad puikiis tradiciniai kukurtzai, naudojami pauksciy pasarui, turi jtakos aukstai
produkty, gaunamy i§ paukséiy, kokybei.

Be to, ria temperatiira ir drégmé yra palankios ,Ovos Moles de Aveiro® ir vafliams gaminti; taip i§gau-
namas reikiamg plastisSkumas ir ilgaamziskumas, ko nebaty galima padaryti ne iame regione.

Kultarinis rysys:

Tiek mediniy ar porcelianiniy indy, tiek formy, naudojamy gaminant vaflius, naudojimas, negincijamai
parodo ry$j su Aveiro ir jo budingais lagiiny motyvais, visy pirma naudojant upés §vyturj ar ,moliceiro
(tradiciné wvaltis) kaip ex-libris; taip pat naudojant Zuvies, moliusky kiaukuty, statinaiciy, Zvejybos
tinklams (dar viena regione paplitusi veikla — Zvejyba) skirty Zyméti pladury formy vaflius. Be to,
mediniai tuopos medzZio ir fajansiniai indai gaminami i§ regione gaunamy medziagy regionui biidin-
gose tradicinése amatininky dirbtuvése.
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4.7. Kontrolés institucija:
Pavadinimas: SAGILAB, Laboratério Analises Técnicas, Lda

Adresas: R. Anibal Cunha, n.° 84 Loja 5
P-4050-046 Porto

Telefonas: (351) 223 39 01 62

Faksas: (351) 272 339 01 64

El pastas: info@sagilab.com

Laboratério Andlises Técnicas L.da, Sagilab, pripazintas atitinkantis standarto 45011:2001 reikalavimus.

4.8. Zenklinimas etiketémis: Etiketéje biitinai turi biiti uZrasas ,Ovos Moles de Aveiro — Indicagio Geogra-
fica Protegida®, sertifikavimo Zyma, Bendrijos logotipas (jregistravus) ir $is ,Ovos Moles de Aveiro
logotipas:

Ovos

oles
d%vei 0,

INDICAGAQ GEOGRAFICA PROTEGIDA

Sertifikavimo Zymoje (kartu su holograma) batinai turi bati nurodytas produkto pavadinimas, kontrole
ir sertifikavimu uZsiimancios privacios organizacijos pavadinimas ir serijos numeris, pagal kurj uztikri-
namas produkto atsekamumas.




