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KITT AKTAI

KOMISIJA

ParaiSkos paskelbimas pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006 dél Zemés iikio produkty ir
maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos 6 straipsnio 2 dalj

(2008/C 117/18)

Sis paskelbimas suteikia teis¢ uzprotestuoti paraitka pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006 (')
7 straipsnj. PrieStaravimo pareiskimai Komisijai turi bati pateikti per SeSis meénesius nuo $io paskelbimo

datos.

1. Pavadinimas

,Zafferano di Sardegna“

BENDRASIS DOKUMENTAS

TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006

ZAFFERANO DI SARDEGNA

EB Nr.: IT/PDO/005/0570/21.11.2006

O SGN

2. Valstybé naré arba trecioji Salis

Italija

SKVN

3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto aprasymas

3.1. Produkto riisis

Klasé 1.8. Kiti Sutarties I priede iSvardyti produktai (prieskoniai ir kt.)

3.2. Produkto, kuriam taikomas Zafferano di Sardegha pavadinimas, aprasymas

Saugomos kilmés vietos nuoroda Zafferano di Sardegna vartojama dziovintoms $afrano purkoms arba
i§ darzinio kroko (Crocus sativus L ) gaunamam sitleliy pavidalo Safranui pavadinti. Parduodamas
Zafferano di Sardegna biina ryskiai blizgios raudonos spalvos, kurios intensyvumas priklauso nuo
krosino koncentracijos, labai stipraus kvapo, kuris priklauso nuo 3afranolio koncentracijos, ir stipraus
skonio, kuris priklauso nuo pikrokrosino koncentracijos.

Kategorija

Dazomoji geba, kuri
iSreiskiama krosino
absorbavimu j apie 440 nm
sausio svorio

Kartumas, kuris iSreiskiamas
pikrokrosino absorbavimu j
apie 257 nm sausio svorio

Aromato stiprumas, kuris
iSreiskiamas Safranalio
absorbavimu j apie 330 nm
sausio svorio

> 190

>70

nuo 20 iki 50

Be to produkte neturi biti jokiy priemaiy, jis negali biiti pazZeistas.

() OLL 93,2006 3 31,p.12.
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3.3. Zaliavos

3.4. Pasaras

3.5. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

SKVN Zafferano di Sardegna turi bati auginamas, jo derlius nuimamas ir perdirbamas 4 punkte nurody-
toje geografinéje vietovéje.

3.6. Specialios pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

SKVN Zafferano di Sardegna pakavimo operacijos turi vykti 3 punkte nurodytoje gamybos zonoje,
siekiant uZtikrinti gaminio kilme ir gamybos priezitirg ir apsaugoti nuo tiesioginés $viesos ir oro, bei
isvengti, kad dél nepakuoto produkto gabenimo sumazéty arba biity prarastos ypatingos 3.2 punkte
nurodytos savybés. Prie§ supakuojant SKVN Zafferano di Sardegna turi biiti laikomas stiklo, skardos
arba neriidijancio plieno sandariai uzdaromose talpose, siekiat ji apsaugoti nuo tiesioginés $viesos ir
oro. Produkta reikia pakuoti atsargiai, pakuotés turi biti tokios, kad produktas nebiity pazeidziamas
nei i§ vidaus, nei i§ iSorés. Galima pakuoti i stiklo, keraminius, kamstinius arba lengvo kartono talpas
(tiesiogiai su produktu besilie¢iantys pavirsiai turi biiti i§ stiklo arba popieriaus), kurios turi bati tokios,
kad produktui nebiity pakenkta ir jis nebiity sugadintas gabenant ir saugant. Safrang galima fasuoti po
0,25¢,0,50g,1g,2garba5g.

3.7. Specialios Zenklinimo taisyklés

Etiketéje turi bati SKVN ,Zafferano di Sardegna“ logotipas, Bendrijos SKVN logotipas bei kitos pagal
galiojancius teisés aktus privalomos nuorodos bei kuponas, kuriame pateikiama progresyvi pagaminto
kiekio numeracija, kurig suteikia kooperatyvas, Zemés fikio ir miskininkystés ministerijos jpareigotas
ripintis nuorodos apsauga, o jei tokio néra — kontrolés institucija.

Nuorodos logotipas sudarytas i§ trijy atskiry daliy: centre — stilizuotos $esiy Ziedlapiy kairiau pavaiz-
duotos gélés, siekiant palikti daugiau vietos nuo desinés | kaire besidriekiancioms purkoms pavaizduoti,
forma pavaizduotas Safrano simbolis. Virs gélés puslankiu uZraSyta nuoroda ,Zafferano di Sardegna“,
apacioje rémelyje jrasyta ,Denominazione di Origine Protetta“.

Etiketéje nuoroda turi biiti nurodyta aiskiais, jskaitomais ir neiStrinamais raSmenimis, kuriy kolorimet-
rija turi bati ryskiai kontrastuojanti su etiketés spalva; ji turi aiskiai i$siskirti ji i§ kity nuorody.

Kitus nenurodytus uzrasus naudoti draudZiama, tac¢iau gamintojo pavadinimg ar prekés zenkla nurodyti
leidziama, su salyga, kad jis nebiity giriamojo pobiudzio ar vartotojo neklaidinty.
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5.1.

5.2.

5.3.

Produktus, kuriy sudétyje yra SKVN Zafferano di Sardegna, jskaitant paruostus ir perdirbtus produktus,
galima parduoti pakuotése, ant kuriy nurodyta minéta nuoroda, taciau nenurodytas Bendrijos logotipas,
su salyga, kad tame produkte esantis sertifikuotg saugomos kilmés nuorody turintis produktas bity
vienintelis tokiai kategorijai priklausantis ingredientas ir kad SKVN turincio produkto naudotojams biity
suteiktas kooperatyvo, sudaryto i§ SKVN savininky, ir Zemés iikio, jo produkty ir miskininkystés minis-
terijos jpareigoto riipintis nuorodos apsauga, leidimas. Sis kooperatyvas taip pat jraso minétus naudo-
tojus i specialy registrg ir priziari, kad saugojama kilmés nuoroda buty naudojama tinkamai. Jei tokio
apsaugos kooperatyvo néra, minétas funkcijas atlicka uz Reglamento (EB) Nr. 510/2006 igyvendinima
atsakinga Zemés {ikio, jo produkty ir miskininkystés ministerija.

Trumpas Geografinés vietovés aprasas

] Zafferano di Sardegna SKVN gamybos vietove patenka visa Medio Campidano provincijoje esanti San
Gavino Monreale, Turri ir Villanovafranca komuny teritorija.

RySys su geografine vietove
Geografinés vietovés ypatybés

Safrano auginimo vietovei biidingas Vidurzemio jiiros klimatas, kuris paprastai biina $velnus. Jam
badingi lietingi rudenys ir Ziemos bei karstos ir sausos vasaros. Vidutiné metiné Ziemos temperatiira
yra apie 11,3 °C, o vasarg — apie 24 °C, metinis temperatiiry vidurkis — 17,6 °C. Salnos pasitaiko labai
retai, 0 sniegas yra iSimtinis reiskinys. Safrano auginimui skirta dirva yra optimalaus derlingumo, suda-
ryta i§ giluminiy sanaSiniy sluoksniy, smélingai molingos tekstdiros, puri, neakmeninga arba mazai
akmeninga, puikiai i§laikanti vandeni.

Produkto ypatybés

Saugomos kilmés vietos nuorodos Zafferano di Sardegna pripaZinimo paraiska pagrista tuo, kad is
produktas isiskiria i§ kity Sios kategorijos produkty didele krosino, pikrokrosino ir Safranalio koncent-
racija. Kitaip tariant, SKVN Zafferano di Sardegna yra i$skirtinis dél stipraus dazomojo, virskinima geri-
nancio poveikio bei aromatiniy savybiy.

Priezastinis geografinés vietovés ir produkto kokybés ar savybiy (SKVN atveju) rySys arba produkto specifinés
kokybés, reputacijos ar kity savybiy rySys (SGN atveju)

5.2 punkte nurodytos Zafferano di Sardegna savybés glaustai susijusios su gamybos vietovés morfologi-
némis, dirvos ir klimato ypatybémis. Per $ias specifines Zafferano di Sardegna SKVN ypatybes pasi-
reiskia artimas minimo produkto rysys su jo kilmés vietove, kuri jam puikiai tinka, o augintojy profe-
sionalumas ir palankios klimato salygos $iam, anot vietiniy, $al¢io bijan¢iam ir $ilumg mégstanciam (
timit su frius e cikat su kalenti) augalui suteikia puikias galimybes augti. Dél kai kuriy Sardinijos
regiony morfologiniy, dirvos ir klimato ypatybiy bei ilgaamziy i§ kartos i karta perduodamy auginimo
ir perdirbimo metody gaunamas produktas pasiZymi ypatingomis unikaliomis organoleptinémis ir
skoninémis savybémis. Zafferano di Sardegna iSskirtinumas pasiekiamas pasitelkiant agronominius
produkto apdorojimo ir perdirbimo metodus, taikomus atskirais gamybos proceso etapais. Nuo $io
augalo auginimo pradzios, tai yra atidZios ir skrupulingos augaly rusiy atrankos, iki pat derliaus
nuémimo, sandéliavimo, dZziovinimo ir saugojimo, augintojai naudoja per amzius jgytas ir perduotas
Zinias ir jgfidZius, kurie padeda gauti labai aukstos kokybés produkta. Purky drékinimo auksciausios
kokybés pirmo spaudimo alyvuogiy aliejumi prie§ dziovinimg einanciu etapu operacija yra perduodama
per amzius i§ kartos i kartg, jai atlikti reikia ypatingy igtidziy. Tai yra nepaprastai svarbi ir tipiné opera-
cija, parodanti glaudy ir stipry produkto rysj su gamybos vietovés istorija ir augalininkyste. Tas rysys
akivaizdziai matomas ir i§ Zafferano di Sardegna gamybos daromo poveikio ekonominei raidai bei jo
svarbos ja auginusiy vietos Zemdirbiy gyvenimui, kaip tai patvirtina istoriniai $altiniai.

Sardinijoje $afrano auginimas — sena tradicija. Ji siekia finikieciy laikus, kurie greiciausiai ir atvezé §j
augalg j salg. Valdant finikie¢iams bei Romos ir Bizantijos imperijy laikais, $io prieskonio kaip daZo,
vaisto ir dekoravimo elemento naudojimas saloje isitvirtino. Pirmasis tikras prekybos Safranu jrodymas
siekia XIV amzZiy, tai yra 1317 mety Kaljario uosto kodeksas (Breve Portus), | kurj jtrauktas jstatymas
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dél purky eksporto i§ Sardinijos. XIX amZiuje 3afrano auginimas ir vartojimas ispopuliaréja. Sj prieskonj
imama vartoti ne tik dél jo aromatiniy ir medicininiy savybiy, bet tai pat kaip dazus $ilkui ir medvilne,
bei virtuvéje ir kaip prekybiniy mainy vieneta. Pasibaigus karui ir atsigavus ekonomikai, $afranas dauge-
liui Seimy ir toliau iliko svarbiu pajamy Saltiniu bei nuo amziy Zemdirbystei ir kaimo ekonomikai
pasi$ventusios tautos augalininkystés ir tradicijy simboliu.

Nuoroda i specifikacijos paskelbima

[Reglamento (EB) Nr. 510/2006 5 straipsnio 7 dalis]

Administracija pradéjo nacionaling prie$taravimo procediirg, paskelbdama praSyma pripaZinti saugomos
kilmés vietos nuoroda Zafferano di Sardegna, 2005 m. lapkricio 28 d. Italijos Respublikos oficialiajame
leidinyje Nr. 277.

Su visu gamybos specifikacijy dokumentu galima susipazinti Interneto puslapyje:

www.politicheagricole.it/DocumentiPubblicazioni/Search_Documenti_Elenco.htm?txtTipoDocumento=
Disciplinare%20in%20esame%2 0UE&txtDocArgomento=Prodotti%20di%20Qualit%E0>Prodotti%
20Dop,%201gp%20e%20Stg




