C 279/12

Europos Sajungos oficialusis leidinys 2007 11 22

Pakeitimo paraiSkos paskelbimas pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006 dél Zemés iikio
produkty ir maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos 6 straipsnio
2 dalj

(2007/C 279/07)

Sis paskelbimas suteikia teis¢ uZprotestuoti paraitka pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006 (!)
7 straipsnj. PrieStaravimo pareiskimas turi bati pateiktas Komisijai per Sesis ménesius nuo $io paskelbimo.
PAKEITIMO PARAISKA
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006
Pakeitimo paraiska pagal 9 straipsnj ir 17 straipsnio 2 dalj
»RADICCHIO ROSSO DI TREVISO“
EB Nr.: IT/PGI/117/1514/26.04.2004
SKVN () SGN (X))

PrasSomas (-i) pakeitimas (i)
Specifikacijos antrastiné(s) dalis (-ys):

Produkto pavadinimas
Produkto apibiidinimas

Geografiné vietové

Gamybos bidas
Rysys su geografine vietove

O

X

O

O Kilmés jrodymas
X

O

X Zenklinimas etiketémis
X

Nacionaliniai reikalavimai

Pakeitimas (-ai)

Apibtadinimas

Padidintas maziausias rinkai teikiamos gaZzés matmuo, o kalbant apie spalva iSbrauktas prieveiksmis
Lvisiskai“,

Gamybos bidas

Cikorijos gamybos biidai ir gavimo trukmé buvo aprasyti iSsamiau, o kai kurie dalykai, kurie nenurodo jokiy
produkto kokybés savybiy, buvo isbraukti.

Jtraukta nuostata dél privalomo produkty suri§imo lauke.

Siekiant uztikrinti, kad naudojant jvairias medZiagas nebiity paZeistas rySys su vietove ir tradiciniais gamybos
bidais pakeistos dubeny savybés. I$ tikryjy $iuo metu pagal tam tikrus protokolus, kuriuos priémé tarptau-
tinés platinimo bendrovés, ir kai kuriy Saliy teisés aktus higieniniais ir sanitariniais sumetimais maisto

produkty, skirty vartoti Zmonéms, gamybos srityje privaloma naudoti kitas nei cementas medziagas.

() OLL 93,2006 3 31,p.12.
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Technika, kurig naudojant augalai dZiovinami po balinimo etapo ir prie§ valyma, pripaZinta tinkama, kai
valoma nesildomose patalpose ir gryname ore. Siuo metu pagal naujus reikalavimus, kuriais siekiama uztik-
rinti, kad darbo vieta baty patogi ir tinkama sveikatai, visos darbo patalpos turi biti Sildomos, todél iSanks-
tinio dziovinimo periodas tampa nebereikalingas ir net pavojingas, nes taip rizikuojama pakenkti augalams.
Akivaizdu, kad nuvarvéjimo procesas prireikus turi vykti valymo patalpoje (primintina, kad balinimo
procesas vandenyje néra privalomas). Kad biity aiSkiau, nuostata, susijusi su ,pastovia“ 18 °C temperatiira,
turi biiti laikoma rekomenduojamojo pobuidzio. Taigi atrodo akivaizdu, kad temperatiiros matavimas, po to,
kai produktas patenka i valymo patalpa, siekiant nustatyti, ar temperatiira néra pernelyg Zema, yra pakan-
kamas ir nekelia problemy, susijusiy su tradicijos laikymusi ir produkto kokybe.

Zenklinimas etiketémis

Norint suteikti vartotojui tikslesne informacija, pridétas produkto identifikavimo logotipas. Paaiskéjo, jog
siekiant, kad produktas geriau atitikty rinkos paklausa, reikia jvairesniy arba didesnés talpos pakuociy nei
$iuo metu naudojamos.

Nacionaliniai reikalavimai

Panaikinti dabar galiojancios specifikacijos 3 ir 8 straipsniai ir pagal Bendrijos teisés akty nuostatas isteigta
kontrolés institucija.

7 straipsnyje iSbraukta nuoroda i ,maziausiag 1 500 m? plota“, kiek tai susije su sklypais, kuriuos leidZiama
jradyti | gamintojy registra, nes $i salyga reiské galimybiy apribojima, nenustatyta Bendrijos teisés aktuose.
SANTRAUKA
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006
»RADICCHIO ROSSO DI TREVISO*
EB Nr.: IT/PGI/117/1514/26.04.2004
SKVN () SGN (X)

Sioje santraukoje informacijos tikslais pateikiami pagrindiniai produkto specifikacijos elementai.

1. Kompetentinga valstybés narés jstaiga

Pavadinimas: Ministero Politiche agricole, alimentari e forestali

Adresas: Via XX Settembre, 20
[-00187 Roma

Telefonas: (39) 06 481 99 68
Faksas: (39) 06 42 01 31 26
El pastas: gpa3@politicheagricole.gov.it

2. Grupé

Pavadinimas: Consorzio Radicchio di Treviso

Adresas: Viale scandolara, 80
1-31059 Zero Branco (TV)

Telefonas: (39) 0422 48 80 87

Faksas: (39) 0422 48 80 87
El. pastas: —
Sudeétis: Gamintojai ir (arba) perdirbéjai ( X ) Kiti ()

3.  Produkto riisis

1.6 klas¢ — $viezi ar perdirbti vaisiai, darzovés ir griidinés kulttiros
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4. Specifikacija
(Reglamento (EB) Nr. 510/2006 4 straipsnio 2 dalyje pateikty reikalavimy santrauka)
4.1. Pavadinimas: ,Radicchio Rosso di Treviso®
4.2. Apibudinimas: Kultdros, skirtos produkto su SGN ,Radicchio Rosso di Treviso“ gamybai, turi biti

laukiniy graizaziedZiy $eimos augaly veisliy, priklausanciy vélyvojo ir ankstyvojo tipy Cichorium rtiai.
Rinkai teikiama cikorija su SGN ,Radicchio Rosso di Treviso“ turi pasizyméti toliau apraSomomis savy-

bémis.

Vélyvoji ,Radicchio Rosso di Treviso®

— I8vaizda: taisyklingi, vienodi ir tankds tgliai; susiglaude gaubiamieji lapai, jprastai dengiantys gtizés
virsuting dalj; gtizé su stora, $variai nuvalyta Saknimi, kurios ilgis proporcingas giizés ilgiui, taciau
nevir§jjantis 6 cm.

— Spalva: lapy krastai ryskios raudono vyno spalvos su vos matomomis gyslelémis; pagrindiné gysla
balta.

— Skonis: pagrindiné gysla yra maloniai karti ir traski.

— Dydis (giiziy): maziausias svoris — 100 g, maZiausias skersmuo prie kaklelio — 3 cm, ilgis (be
Saknies) — nuo 12 iki 25 cm.

Vélyvosios rinkai teikiamos ,Radicchio Rosso di Treviso“ savybés apibréZiamos taip:
— Visiskai subrendusi;

— lapy krastai raudonos spalvos, blizgantys;

— pagrindiné gysla balta;

— guZé tvirta;

— guzés vidutinio dydzio ir didelés;

— giizés vienodo dydzio ir ilgio;

— gerai, kruopi¢iai nuvalytos, be ne§varumy;

— giiZei proporcinga Saknis, ne ilgesné kaip 6 cm.

Ankstyvoji ,Radicchio Rosso di Treviso®

— I8vaizda: tanki, pailga, uzdara giizé su nedidele Saknimi.

— Spalva: lapai su labai ryskia balta pagrindine gysla, kuri Sakojasi | daug mazy gysleliy, einanciy i
rys$kiai raudonus, graziai susiformavusius lapy krastus.

— Skonis: lapai kartoki ir vidutiniskai traskis.

— Dydis: gazé sveria bent 150 g, jos ilgis (be Saknies) — nuo 15 iki 25 cm.
Ankstyvosios rinkai teikiamos ,Radicchio Rosso di Treviso® savybés apibréziamos taip:
— visiSkai subrendusi;

— lapy krastai raudoni, blizgantys, su plonomis baltomis gyslelémis;

— guzé tvirta;

— guzés vidutinio dydzio ir didelés;

— giizés vienodo dydzio;

— gerai, kruops¢iai nuvalytos, be ne§varumy;

— giiZei proporcinga $aknis, ne ilgesné kaip 4 cm.
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4.3.

4.4.

4.5.

Geografiné vietové: Vélyvosios ,Radicchio Rosso di Treviso* gamybos ir pakavimo zona apsiriboja
Trevizo, Padujos ir Venecijos provincijomis ir apima visg toliau i§vardyty savivaldybiy administracing
teritorijg.

Trevizo provincija: Carbonera, Casale sul Sile, Casier, Istrana, Mogliano Veneto, Morgano, Paese, Ponzano
Veneto, Preganziol, Quinto di Treviso, Silea, Spresiano, Trevignano, Treviso, Vedelago, Villorba, Zero Branco.

Padujos provincija: Piombino Dese, Trebaseleghe.
Venecijos provincija: Martellago, Mirano, Noale, Salzano, Scorze.

Ankstyvosios ,Radicchio Rosso di Treviso“ gamybos ir pakavimo zona apsiriboja Trevizo, Padujos ir
Venecijos provincijomis ir apima visg toliau iSvardyty savivaldybiy administracing teritorija.

Trevizo provincija: Breda di Piave, Carbonera, Casale sul Sile, Casier, Castelfranco Veneto, Castello di Godego,
Istrana, Loria, Maserada sul Piave, Mogliano Veneto, Monastier, Morgano, Paese, Ponzano Veneto, Preganziol,
Quinto di Treviso, Resana, Riese Pio X, Roncade, San Biagio di Callalta, Silea, Spresiano, Trevignano, Treviso,
Vedelago, Villorba, Zenson di Piave, Zero Branco.

Padujos provincija: Borgoricco, Camposanpiero, Loreggia, Massanzago, Piombino Dese, Trebaseleghe.
Venecijos provincija: Martellago, Mirano, Noale, Salzano, Santa Maria di Sala, Scorze, Spinea.

Kilmés jrodymas: Siekiant kontroliuoti gamybos ir pakavimo etapus, prie kontrolés institucijos, paskirtos
pagal Reglamento (EB) Nr. 510/2006 10 straipsnj, kiekvieniems gamybos metams sudaromi gamintojy
ir pakuotojy, siekianc¢iy SGN apsaugos jvairiems cikorijy tipams, registrai.

] minétg registra gali bati jrasyti cikorijy gamintojai, kurie yra sklypo, esan¢io nustatytoje zonoje,
naudotojai (neatsizvelgiant j tai, kokia teise juo naudojasi), tokj sklypa skyre vélyvosioms ir (arba) anks-
tyvosioms ,Radicchio Rosso di Treviso auginti.

Gamintojai turi jsirayti | minétg registra kiekvienais gamybos metais ir kasmet jame deklaruoti augi-
namy augaly tipus ir sklypy plotus, taip pat pagaminta ir pakavimo jmonei pateiktg kieki.

Prasymai dél jraSymo | registra kontrolés institucijai turi bati pateikti ne véliau kaip kiekvieny mety
geguzés 31 d.

Pakuotojai privalo atsiysti kontrolés institucijai deklaracija, kurioje nurodoma metiné supakuota

produkcija pagal produkty tipus.
[rasas apie gamintojy ir pakuotojy jtraukima | registrg galioja vienus metus ir yra atnaujinamas.

Sklypo naudotojas atitinkamame eksploatavimo registre turi nurodyti kiekvieno derliaus nuémimo
pradzia.

Sklypo naudotojas kontrolés institucijai deklaruoja gamybos metais pagaminty ir paruosty tiekti rinkai
gatavy produkty kiekj, nurodytg pagal kiekviena cikorijos tipg.

Sklypo naudotojas taip pat pasiriipina, kad $is kiekis biity nurodytas eksploatavimo registre ir biity
paZyméta jo pateikimo pakuotojui data, iSskyrus tuos atvejus, kai jis pats atlieka pakavimo operacijas.

Gamybos biidas: Augaly sodinimo salygos ir auginimas sklypuose, skirtuose produkto su SGN ,Radic-
chio Rosso di Treviso“ gamybai, turi atitikti tradicinius metodus, taikomus gamybos vietovéje, ir suteikti
augalams biidingas savybes.

Dirva, tinkama ,Radicchio Rosso di Treviso“ gamybai, turi bati drégna, gili, gerai drenuojama, ne
pernelyg prisotinta trady (ypa¢ azoto), neSarminés reakcijos. Visy pirma pazymétinos tos auginimo
vietovés, kuriose dirvos yra molingos ir smélingos, susidariusios i§ seny dekalcinacijos biiklés sanasy;
Siose vietovése vasarg pakankamai daug lyja, vyrauja pastovi auksta temperatiira, rudenj biina sausa, o
Ziemg greitai at$ala ir Zemiausia temperatiira siekia -10 °C.

Séjos ar persodinimo ir laipsnisko daigy eiliy retinimo operacijy pabaigoje augaly tankumas negali bati
didesnis kaip 8 augalai viename kvadratiniame metre.
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Didziausias produkcijos kiekis, gaunamas i§ vieno auginamos kultiiros hektaro, neturi virsyti toliau
nurodyty riby (jokia nuokrypa neleidziama):

— velyvasis tipas: 7 000 kg/ha
— ankstyvasis tipas: 9 000 kg/ha

MaZziausias vienetinis giiziy, sudaranciy gatavg produkta, svoris negali virsyti toliau nurodyty riby (jokia
nuokrypa neleidziamay):

— weélyvasis tipas: 0,400 kg
— ankstyvasis tipas: 0,500 kg

Tiek veélyvosios, tiek ankstyvosios ,Radicchio Rosso di Treviso“ gamyba prasideda nuo s¢jos ir persodi-
nimo.

Séja laukuose kiekvienais metais turi biti atlikta nuo birZelio 1 iki liepos 31 d.
Persodinama kiekvienais metais turi bati iki rugpjacio 31 d.

Vélyvosios ,Radicchio Rosso di Treviso“ derliaus nuémimo darbai turi prasidéti lapkricio 1 d., po to,
kai kult@ira patiria bent dvi alnas, sickiant, kad augalas jgauty raudong spalva.

Ankstyvosios ,Radicchio Rosso di Treviso* derliaus nuémimo darbai prasideda rugséjo 1 d.

Cikorijy, kurioms suteikiama SGN ,Radicchio Rosso di Treviso“, auginimo, balinimo, brandos paanksti-
nimo operacijos ir priemonés, kurias naudojant $ie augalai jgauna rinkai biitinas savybes, taip pat paka-
vimo operacijos turi baiti vykdomos tik 4.3 punkte nurodyty savivaldybiy administracinéje teritorijoje.

Balinimo, brandos paankstinimo ir paruosimo pakuoti procesai susideda i§ keliy transformacijos etapy,
susijusiy su kiekvienu i§ dviejy cikorijos tipy.

Vélyvoji ,Radicchio Rosso di Treviso®

Tradicinis produkto transformacijos procesas, vykstantis nuémus derliy, susideda i§ $iy etapy.

Etapas prie§ brandos paankstinima

Siuo, pirmuoju, etapu augalas nupjaunamas su $aknies dalimi, pasalinami jo ioriniai lapai ir prireikus
ant Saknies likusi Zemé.

Véliau ghizés surisamos j rySulélius arba sudedamos | neaklinas déZes.
Abiem atvejais kiekvieno augalo Saknies kaklelis turi biti tokiame pat aukstyje.

Guziy rySuléliai (arba dézés su gizémis) sudedami ant Zemés eilémis ir apsaugomi sudarant tunelius,
kad augalai per daug nesuslapty nuo lietaus ar tirpstant ledui po naktinés $alnos. Tunelyje turi biti
tinkama ventiliacija. Pastaroji operacija gali bati atlikta ir sudedant rySulélius ar dézes j védinamas
patalpas.

Brandos paankstinimo arba balinimo etapas

Brandos paankstinimas arba balinimas — tai pagrindiné ir biitina operacija, leidZianti pagerinti ,Radic-
chio Rosso di Treviso“ organoleptines, prekines ir estetines savybes. Si operacija atliekama sudarant
naujiems lapams augti bitinas salygas; jie, negaudami $viesos ir visai ar beveik neturédami chlorofilo
pigmento, pakrasciuose jgauna ryskiai raudong spalva, netenka pluostingumo, tampa traskis ir malo-
niai kartaus skonio.

Vélyvosios ,Radicchio Rosso di Treviso* branda paankstinama naudojant apie 11 °C $altinio vanden.
Guzés vertikaliai sustatomos | apsaugotus didelius ploks¢ius dubenis ir mazdaug iki kaklelio panardi-
namos j vandenj, kuriame i$btina tiek laiko, kiek reikia, kad produktas pasiekty reikiama brandos lygj
ir jgauty pirmiau aprasytas savybes.
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Valymo etapas

Véliau atliekamos valymo operacijos, per kurias giziy ry$uléliai atriSami arba jos iSimamos i§ déZiy ir

pasalinami paZeisti arba minimaliy kokybés reikalavimy neatitinkantys lapai, taip pat siekiant, kad gtizé

pasiZzyméty reikiamomis savybémis, proporcingai pagal giize nupjaunama ir nuskutama Saknis.

Si operacija atliekama pries pat produkto pateikimga j prekybos tinkla. Nuvalyta cikorija dedama i atitin-

kamg inda su tekanciu vandeniu, nuplaunama ir supakuojama.

Ankstyvoji ,Radicchio Rosso di Treviso*

SuriSimo etapas

Siekiant sustabdyti natiiraly fotosintezés procesa, Siame etape gizés suriSamos lauke,ir laikomos tiek,

kiek reikia, kad produktas pasiekty reikiamg brandos lygj ir jgauty aprasytas savybes.

Valymo etapas

Pirmajame etape, einanciame po derliaus nuémimo, nuo atristy guziy pasalinami iSoriniai lapai, neati-

tinkantys minimaliy standarty, nuvalomas kaklelis ir Saknis. Baigus $ig operacija cikorija dedama j

atitinkamg inda su tekanc¢iu vandeniu ir nuplaunama. Lapai, kurie neatitinka kokybés standarty, prie§

pakavima pasalinami.

Rinkai pateikiama cikorija, kuriai suteikiama SGN ,Radicchio Rosso di Treviso®, turi bati sudéta:

— | pritaikytus konteinerius, kuriy matmenys 30 x 50 cm arba 30 x 40 cm ir j kuriuos telpa ne
daugiau kaip 5 kg produkto;

— | pritaikytus konteinerius, kuriy matmenys 40 x 60 cm ir | kuriuos telpa ne daugiau kaip 7,5 kg
produkto;

— | pritaikytus jvairiy dydziy konteinerius, j kuriuos telpa iki 2 kg produkto.

Kiekvienas konteineris turi bati su dang¢iu, uZantspauduotu taip, kad nepaZeidus antspaudo nebiity

galima iSimti konteinerio turinio.

4.6. Ry$ys su geografine vietove: ,Radicchio Rosso di Treviso“ savitumas priklauso nuo aplinkos sglygy, taip
pat nuo gamtiniy ir Zmogiskyjy veiksniy. Istorija, evoliucija, daugiau kaip $imtg mety regiono tkininky
ir darzininky puoseléjama tradicija, dirvos savybeés, klimato salygos, gruntinio vandens, pasiekiamo
paprastu graZtu mazomis sgnaudomis, temperatiira, — visa tai prisidéjo prie ,Radicchio Rosso di
Treviso“ rysio su aplinka, kurioje $is produktas dabar yra auginamas.

4.7. Kontrolés institucija:

Pavadinimas: CSQA S.r.l. Certificazioni
Adresas: Via S. Gaetano, 74
1-36016 Thiene (VI)
Telefonas: (39) 0445 36 60 94
Faksas: (39) 0445 38 26 72
El. pastas: csqa@csqa.it
4.8. Zenklinimas etiketémis: Ant konteineriy spausdintomis vienodo dydzio raidémis turi biiti uZrasyta

,Radicchio Rosso di Treviso IGP* prie $io uzrao pridedamas patikslinimas: ,tardivo* (vélyvoji) arba
L,precoce” (ankstyvoji). Ant $iy konteineriy turi biti pareikti elementai, leidZiantys nustatyti:

— individualaus gamintojo ir (arba) dalininko ir (arba) pakuotojo vardg ir pavard¢ arba pavadinimg ir
adresg arba bistine,

— pradinj svorj neto,

— taip pat galimas papildomas ir antraeiles nuorodas, kurios néra giriamojo pobadzio ir negali klai-
dinti vartotojo dél produkto pobadzio ir savybiy.
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Be to, nustatytos formos, spalvy ir matmeny arba tam tikru santykiu pakeisty matmeny SGN identifi-
kavimo logotipas su cikorijjos tipo patikslinimu (ankstyvoji ar vélyvoji) visada turi bati ant kiekvieno
konteinerio ir (arba) ant uzantspauduoto dangéio.

Logotipg, raudonos spalvos baltame fone, sudaro stilizuotas cikorijos atvaizdas, vir§ kurio yra uzragas
,Radicchio Rosso di Treviso IGP*; visa tai jréminta raudoname rémelyje.

Sriftas: Rockwell condensed
Logotipo spalva: raudona = Magenta 100 % — Yellow 80 % — Cyan 30 %

Nuoroda precoce arba tardivo baltomis raidémis raudoname fone turi biiti nurodyta prie ,Radicchio
Rosso di Treviso“ fotokopijos.

Be to, logotipas (vadovo) gali biiti jterptas j Siam tikslui numatyta antspauda.

Visi kiti uzrasai turi biti gerokai mazZesni uZ uzra$a ,Radicchio Rosso di Treviso“.



