2007 11 13

Europos Sajungos oficialusis leidinys

C 270/19

Pakeitimo paraiSkos paskelbimas pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006 dél Zemés iikio
produkty ir maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos 6 straipsnio
2 dalj

(2007/C 270/10)

Sis paskelbimas suteikia teise uZprotestuoti pakeitimo paraiska pagal Tarybos reglamento (EB)
Nr. 510/2006 (') 7 straipsnj. PrieStaravimo pareiskimas turi biiti pateiktas Komisijai per $esis ménesius nuo
Sio paskelbimo datos.
PAKEITIMO PARAISKA
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006
Pakeitimo paraiska pagal 9 straipsnj ir 17 straipsnio 2 dalj
»RADICCHIO VARIEGATO DI CASTELFRANCO*“
EB Nr. IT/PGI/117/1515/26.04.2004
SKVN () SGN (X)
PraSomas (-i) pakeitimas (-ai)
Specifikacijos antrasté (-¢és)

O Produkto pavadinimas

O Produkto apibGidinimas

X  Geografiné vietové

Kilmés jrodymas

Gamybos biidas

Rysys su geografine vietove

Zenklinimas etiketémis

Mo O > 0O

Nacionaliniai reikalavimai

Pakeitimas (-ai)
Geografiné vietoveé

Pakeitime numatoma jradyti Miros savivaldybe, kuri buvo paZyméta su paraiska pateiktame Zemélapyje,
taciau per klaidg praleista aprasyme.

Gamybos metodas

Radicchio gamybos metodai ir laikotarpiai apraSomi i§samiau, o nuplikymo ir presavimo procesy aprasymai
isbraukiami, nes jie nedaro jtakos produkto kokybei.

Konkre¢iau, sprendimas atidéti derliaus nuémimo laika buvo priimtas siekiant vartotojams uZztikrinti kokybés
standartus. Klimatas gerokai pasikeité, vasaros laikotarpis vis ilgéja, ir $ilti orai iSsilaiko iki vélyvo rugséjo.
Akivaizdu, kad tokios salygos néra tinkamos geros kokybés Radicchio variegato di Castelfranco gamybai. Dél
§iy priezasCiy, siekiant iSlaikyti produkto kokybe ir nepaZeisti saugomos geografinés nuorodos nuostaty
buvo nuspresta derliaus nuémimo dieng atidéti desimdiai dieny.

Pasirengimo presuoti etapas iSbraukiamas, nes tai néra nuolatinis Radicchio variegato di Castelfranco gamybos
etapas. Tai visiSkai akivaizdu netgi ir pagal ankstesnj produkto specifikacijos aprasyma, pagal kurj leidZiama
naudoti jvairius produkto nuplikymo metodus, kuriuos taikant pasirengimo presuoti etapas ne visada yra
naudingas ir netgi gali padaryti neigiamos jtakos.

() OLL 93,2006 3 31,p.12.
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Kadangi buvo numatyta galimybé naudoti jvairias medZiagas, pasikeité reikalavimai konteineriams, nepaZei-
dziant s3sajos su geografine vietove ar tradiciniais gamybos biidais. Kai kurie stambieji tarptautiniai plati-
nimo tinklai $iuo metu laikosi protokoly, pagal kuriuos, kaip ir pagal kai kuriose 3alyse taikomas taisykles,
gaminant Zmonéms skirtg maistg sveikatos apsaugos tikslais reikalaujama naudoti kitokias medziagas nei
cementy.

Augaly dziovinimo po nuplikymo technika buvo taikoma, kai augalai buvo apdorojami nesildomose ir atvi-
rose patalpose. Isigaliojus naujiems sveikatos apsaugos ir darbo salygy reikalavimams visos apdorojimo
patalpos yra Sildomos, o tai reiskia, kad dziovinimo etapas nebereikalingas ir netgi gali baiti kenksmingas
augalams, t. y. nulemti jy i$sigimima. Todél tais atvejais, kai nuo augaly reikia nupurtyti vandenj (nuplikymas
vandeniu néra privalomas), tai turi bati atlickama ,apdorojimo“ patalpoje. Kitaip tariant, pastovi 18 laipsniy
temperatiira visada buvo laikoma pamatiniu dydziu, nes dury darinéjimas jnesant produktus i ,apdorojimo®
patalpas sumazina temperatiirg $iose patalpose, nepazeidziant tradicijy ar produkty kokybés standarty.

Zenklinimas etiketémis

Pakeitime numatoma pradéti naudoti produkto identifikavimo logotipa, siekiant vartotojams pateikti
aiskesnés informacijos. Kad baty geriau tenkinami rinkos poreikiai, numatomos naujos pakuotés ir nauji
esamy pakuociy dydziai.

Nacionaliniai reikalavimai

I§ esamos specifikacijos isbraukiami 3 ir 8 straipsniai ir pagal Bendrijos taisykles nurodoma kontrolés jstaiga.

7 straipsnyje nustatytas reikalavimas, pagal kurj ,valda turi biiti ne mazesné kaip 1 500 m?2 ploto“, kad biity
jtraukta | gamintojy sarasa, nebetaikomas, nes toks reikalavimas, apribodamas jtraukimo | sarasus galimybe,
priestarauja ES taisykléms.

SANTRAUKA
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006
,RADICCHIO VARIEGATO DI CASTELFRANCO*
EB Nr.: IT/PGI/117/1515/26.04.2004

SKVN () SGN (X))

Siame dokumente informacijos tikslais pateikiami pagrindiniai produkto specifikacijos elementai.

1. Kompetentinga valstybés narés jstaiga:

Pavadinimas: Ministero delle Politiche agricole e forestali — Dipartimento della Qualita dei prodotti
agroalimentari e dei servizi — Direzione generale della Qualita dei prodotti agroalimen-
tari e la tutela del consumatore

Adresas: Via XX Settembre, 20
[-00187 Roma

Telefonas: (39) 06 481 99 68
Faksas: (39) 06 42 01 31 26

El. pastas: qualita@politicheagricole.it
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2. Grupe:
Pavadinimas: Consorzio Radicchio di Treviso
Adresas: Via Scandolara, 80
[-31059 Zero Branco (TV)
Telefonas: (39) 0422 48 80 87
Faksas: (39) 0422 48 80 87
El. pastas: —
Sudétis: gamintojai ir (arba) perdirbéjai ( X ) kiti ()
3. Produkto risis:
1.6 klasé. — Vaisiai, darzovés ir grudai, $viezi arba perdirbti
4. Specifikacija:
(Reglamento (EB) Nr. 510/2006 4 straipsnio 2 dalyje pateikty reikalavimy santrauka).
4.1. Pavadinimas: ,Radicchio Variegato di Castelfranco”
4.2. Apibadinimas: Kultdros, auginamos Radicchio Variegato di Castelfranco su SGN nuoroda gaminti, turi
bati cichorium genties, intybus risies, silvestre veislés augalai, kuriems priklauso ir Variegato.
Vartoti teikiamos radicchio, Zymimos SGN Radicchio Variegato di Castelfranco, privalo turéti tokiy savybiy:
— Fizinés savybés: taisyklingos formos ir ryskios spalvos gfizé, kurios skersmuo yra ne maZesnis kaip
15 cm, o prie pagrindo — sluoksnis ploks¢iy lapy; kuo aréiau centro, kuris neturi $erdies, tuo
statesni toliau augantys lapy sluoksniai; stiebas ne aukstesnis kaip 4 cm, jo skersmuo proporcingas
glizés dydziui; kuo storesni, banguoti bei apvaliis lapai susirauksléjusiais krasteliais.
— Spalva: lapai nuo baltos iki kreminés spalvos, tolygiai iSmarginti Sviesiai violetinés, raudonai purpu-
rinés spalvos ar skais¢iai raudonais atspalviais.
— Skonis: lapai $velnaus, saldaus ar maloniai kartoko skonio.
— Dydis: radicchio gtizés sveria ne maziau kaip 100 g, ir jy skersmuo ne mazesnis kaip 15 cm.
Radicchio Variegato di Castelfranco produktas apibaidinimas taip:
— giizés visiskai prinokusios,
— nuo baltos iki kreminés spalvos, tolygus margumas nuo $viesiai violetinés iki skais¢iai raudonos
spalvos,
— lapai Siek tiek banguoti, susirauksléjusias krasteliais,
— giizés konsistencija gera,
— nuo vidutinio iki didelio dydzio,
— vienodo dydzio guzés,
— kruops¢iai, $velniai ir tiksliai apdorotos,
— stiebas proporcingas giizés dydziui ir ne ilgesnis kaip 4 cm.
4.3. Geografiné vietové: Radicchio Variegato di Castelfranco auginimo ir pakavimo teritorija apima visg

toliau nurodyty Trevizo, Padujos ir Venecijos provincijy savivaldybiy teritorijg.
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4.4.

4.5.

Trevizo provincija: Breda di Piave, Carbonera, Casale sul Sile, Casier, Castelfranco Veneto, Castello di Godego,
Istrana, Loria, Maserada sul Piave, Mogliano Veneto, Morgano, Paese, Ponzano Veneto, Preganziol, Quinto di
Treviso, Resana, Riese Pio X, San Biagio di Callalta, Silea, Spresiano, Trevignano, Treviso, Vedelago, Villorba ir
Zero Branco.

Padujos provincija: Albignasego, Battaglia Terme, Borgoricco, Camposanpiero, Cartura, Casalserugo, Conselve,
Due Carrare, Loreggia, Masera di Padova, Massanzago, Monselice, Montagnana, Montegrotto Terme, Pernumia,
Piombino Dese, Ponte San Nicolo, San Pietro Viminario ir Trebaseleghe.

Venecijos provincija: Martellago, Mira, Mirano, Noale, Salzano, Santa Maria di Sala, Scorzé ir Spinea.

Kilmés jrodymas: Gamintojy ir pakuotojy, kurie SGN nuorodg ketina naudoti kickvieng gamybos
sezong, sara$y sudaro pagal Reglamento (EB) Nr. 510/2006 10 straipsnj patvirtinta kontrolés istaiga,
atsakinga uz gamybos ir pakavimo etapy stebésena.

[ pirmiau minéty sarasa gali bati jtraukti visi radicchio augintojai ir visy gamybos teritorijoje esanciy
tkiy, kurie gamina Radicchio Variegato di Castelfranco su SGN nuoroda, valdytojai.

Gamintojai | §j sarasa jraSomi kiekvienais gamybos metais. Jie kiekvienais metais privalo deklaruoti
dirbamus plotus, pagaminty ir pakuotojams pristatyty produkty kiekius.

Pragymai jtraukti j sara$a pateikiami kontrolés jstaigai iki kiekvieny mety geguzés 31 d.

Pakuotojai kontrolés jstaigai privalo nusiysti ataskaita apie kiekvienais metais supakuotos produkcijos
kieki.

Gamintojai ir pakuotojai j sarasa jraSomi kiekvienais metais i§ naujo.

Ukio valdytojas specialiame ikio registre privalo nurodyti data, kada pradedamas derliaus nuémimas.

Ukio valdytojas kiekvienais gamybos metais kontrolés institucijai privalo pranesti, kiek uzauginta
pateikti rinkai tinkamo galutinio produkto.

Kartu tkio valdytojai Siuos kiekius jraso j tkio registra, nurodydami pristatymo pakuotojams data,
i$skyrus atvejus, kai produktus tikio valdytojai pakuoja patys.

Gamybos biadas: Radicchio Variegato di Castelfranco su SGN nuoroda gaminti naudojamos patalpos ir
auginimo technologijos turi atitikti vietos tradicijas ir bet kokiu atveju turi bati skirti uZtikrinti, kad
produktui bity suteiktos jam budingos savybés.

Radicchio Variegato di Castelfranco auginti tinka $viezia, gili ir gerai melioruota dirva, kurioje néra
pernelyg daug maistingyjy medziagy, ypac azoto, ir kuri néra $arminé. Ypa¢ tinka teritorijos, kuriy
dirvozemis yra molingas ir smélingas, klintims yrant susidares buvusiose uZliejamose teritorijose.
Tinkamos klimato salygos: pakankamas krituliy kiekis vasarg ir nelabai auksta temperatira, sausas
ruduo, ankstyva Ziema, kai temperatiira nukrinta iki — 10 °C.

Séjant, persodinant ir retinant, augaly tankis negali biti didesnis kaip 7 augalai viename kvadratiniame
metre.

DidZiausias derlius i§ vieno ha negali virsyti 6 000 kg (nejskaitant leistino nuokrypio).

Radicchio gtizés, kuri yra galutinis produktas, svoris negali virSyti 0,4 kg (nejskaitant leistino
nuokrypio).
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4.6.

Radicchio Variegato di Castelfranco gamyba visais atvejais prasideda nuo sé¢jimo ar sodinuky persodinimo.
Séja vyksta nuo birzelio 1 d. iki rugpjacio 15 d.
Radicchio sodinukai persodinami nuo birzelio 15 d. iki rugpjucio 31 d.

Prie§ pateikiant pakuoti ir vartoti augalai auginami, nuplikomi, presuojami ir Radicchio Variegato di
Castelfranco su SGN nuoroda nustatytos savybés isgaunamos 4.3 dalyje apibréZtoje teritorijoje.

Jeigu radicchio yra parduodamos anksciau, nei produktas igyja pirmiau aprasytas Radicchio Variegato di
Castelfranco su SGN nuoroda savybes, uZz nustatytos gamybos teritorijos riby, teis¢ naudoti SGN
nuorodg ar bet kurig kit geografing nuorodg yra negraZinamai panaikinama.

Tradiciné produkto perdirbimo procediira aprasyta toliau.

Presavimas ir nuplikymas

Presavimas ir nuplikymas yra svarbiausi ir nepakei¢iami etapai, kuriy metu i§gaunamos organoleptinés,
prekinés ir estetinés Radicchio Variegato di Castelfranco savybés. Sios savybés isgaunamos leidziant
glizéms suformuoti naujus lapus tamsioje aplinkoje, t. y. lapuose yra labai nedaug ar i§ viso néra chlo-
rofilo pigmento. Tai padeda iSryskinti lapy marguma, sumazinti skaiduling konsistencija ir iSgauti
trasky bei maloniai kartoka skonj.

Radicchio Variegato di Castelfranco presuojamos:

— vertikaliai jmerkiant gizémis | virSy iki stiebo | mazdaug 11 °C temperatiiros $altinio vandenj
tokiam laikui, per kurj augalas pakankamai prinoksta ir i§gaunamos pirmiau nustatytos savybés;

arba

— lauke jrengtose $ildomose patalpose uztikrinant Saknims reikiama drégmés lygj, sumazinus Sviesos
intensyvumg ir skatinant naujy tigliy augima i§ kiekvienos guzés.

Apdorojimo etapas

Kitas etapas yra apdorojimas, per kurj pasalinami visi sugedg¢ ar reikiamy savybiy neatitinkantys lapai,
o stiebas supjaustomas ir padalijamas i dalis, kuriy ilgis proporcingas giizés dydziui.

Augalai apdorojami prie§ pat i$siunciant produkty platintojams. Po apdorojimo radicchio sudedamos j
didelius indus su tekanciu vandeniu, kur jos nuplaunamos ir véliau pakuojamos.

Vartoti skirtos radicchio, pazymétos SGN Radicchio Variegato di Castelfranco, turi bati supakuotos:

— tinkamuose konteineriuose, kuriy pagrindo matmenys yra 30 ir 50 cm arba 30 ir 40 cm ir kurie
yra ne didesnés kaip 5 kg talpos;

— tinkamuose konteineriuose, kuriy pagrindo matmenys yra 40 ir 60 cm ir kurie yra ne didesnés kaip
7,5 kg talpos;

— tinkamuose kitokiy matmeny konteineriuose, jeigu i juos galima jdéti ne daugiau kaip 2 kg
produkto.

Kiekvienas konteineris uzdaromas sandariu dang¢iu su antspaudu, kad produkto nebiity galima i§imti
i§ konteinerio nepazeidus antspaudo.

Rysys su geografine vietove: Gamybos teritorijoje aplinkos salygos, gamtos ir Zmogiskieji veiks-
niai derinami taip, kad uztikrinty atitiktj Radicchio variegato di Castelfranco keliamiems reikalavimams.
Istorija, pazanga, Simtmecius puoselétos vietos tikiy ir augintojy tradicijos, klimatas, gruntiniy vandeny
temperatiira ir galimybé igauti $altinio vandenj i§ paprasciausiy greZiniy, t. y. su nedidelémis sanau-
domis, tik sustiprina Radicchio variegato di Castelfranco ir aplinkos, kurioje jos auginamos, rysi.
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4.7.

4.8.

Kontrolés jstaiga:

Pavadinimas: CSQA — Certificazioni S.r.l.

Adresas: Via S. Gaetano, 74
1-36016 Thiene (VI)

Telefonas: (39) 0445 36 60 94
Faksas: (39) 0445 38 26 72
El. pastas: csqa@csqa.it

Zenklinimas etiketémis: Ant konteineriy turi biiti uZradas spausdintinémis vienodo dydZzio
raidémis Radicchio Variegato di Castelfranco PGIL. Ant konteineriy taip pat nurodomi:

— gamintojo ar gamintojy asociacijos ir pakuotojo pavadinimas ir adresas ar registruotos buveinés
adresas,

— parduodamo produkto grynasis svoris.

Gali bati nurodoma papildoma informacija, jei ji néra reklaminio pobiudzio ir neklaidina vartotojo dél
produkto pobtidzio ar jo savybiy.

Ant kiekvieno konteinerio ir (arba) dangcio antspaudo privalo biti SGN Zymintis logotipas, kurio
forma, spalvos, dydis ir proporcijos atitikty apibréztus reikalavimus.

Logotipg sudaro baltame fone raudona spalva pavaizduotas stilizuotas radicchio, vir§ kurio parasyta
Radicchio Variegato di Castelfranco PGI; logotipas apvestas raudona linija.

Sriftas — Rockwell condensed
Logotipo spalva: Raudona = Magenta 100 % — Geltona 80 % — Cyan 30 %
Be to, logotipg ant antspaudo tvirtina atitinkamas asmuo.

Bet kokia kita kartu su SGN Radicchio Variegato di Castelfranco naudojama nuoroda turi bati daug
mazesnio dydzio.




