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ParaiSkos paskelbimas pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006 dél Zemés iikio produkty ir
maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos 6 straipsnio 2 dalj

(2007/C 249/14)

Sis paskelbimas suteikia teise uZprotestuoti paraitka pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006 (!)
7 straipsnj. UZprotestavimo pareiskimas turi biti pateiktas Komisijai per Sesis ménesius nuo $io paskelbimo.
SANTRAUKA
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) NR. 510/2006
JIHOCESKA ZLATA NIVA“

EB Nr. CZ|PGI[005/0406/20.10.2004
SKVN () SGN (X))

Sioje santraukoje informacijos tikslais pateikiami pagrindiniai produkto specifikacijos elementai.

1.  Kompetentinga valstybés narés jstaiga:

Pavadinimas  Utad primyslového vlastnictvi

Adresas Antonina Cermdka 2a
CZ-160 68 Praha 6-Bubenec

Telefonas (420) 220 383 111
Faksas (420) 224 324 718
El. pastas posta@upv.cz

2. Grupe:

Pavadinimas MADETA a.s.

Adresas Rudolfovskd 246/83
CZ-370 50 Ceské Budgjovice
Telefonas (420) 389 136 111
Faksas (420) 387 411 944
EL pastas info@madeta.cz
Gamybos vieta MADETA as., zdvod Cesky Krumlov, Ceskd republika
Telefonas (420) 380 779 111
Faksas (420) 380 711 485
Sudétis: gamintojas ir (arba) perdirbéjas ( X ) kiti ()

Taikoma Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006 5 straipsnio 1 dalyje numatyta iSimtis, nes regione yra
tik vienas gamintojas. Reikalavimai, nustatyti Komisijos reglamento (EB) Nr. 1898/2006 2 straipsnyje,

yra jvykdyti.

3. Produkto riisis:

1.3 klasé. Siriai.

4. Specifikacija:
(Reglamento (EB) Nr. 510/2006 4 straipsnio 2 dalyje pateikty reikalavimy santrauka)

4.1. Pavadinimas: ,Jihoceskd Zlatd Niva“

() OLL 93,2006 3 31,p.12.
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4.4.

Apibtdinimas: Pagrindiné $io natdiralaus pelésinio sirio gamybos Zaliava yra pieninéje perdirbtas
karvés pienas. Sis siiris gaminamas tik i§ nurodytoje vietovéje gauto pieno.

I3vaizda. Sis siiris yra apskritimo formos. Jo skersmuo — 180-200 mm, o aukstis — apytiksliai 10 cm
(svoris — apytiksliai 2,8 kg) Ant Zievelés esancios apdorojimo Zymés, atsiradusios po plovimo arba
grandymo, visame siirio plote pasklides mélynai Zalios spalvos pelésis ir i§ dalies vasko plutele
padengtas siirio pavirsius néra tritkumai. Sio siirio pavirsius gali biiti nuo kreminés iki §viesiai rudos
spalvos atspalviy.

Sirio masé. Stirio masé biina nuo kreminés baltos iki sviesto spalvos atspalviy, jame ,marmuro” rastu
pasklides Zalios ar mélynai Zalios spalvos pelésis ir yra aiskiy darimo zymiy.

Sirio konsistencija Siiris $velnesnis uz ,Jihoc¢eskd Niva“, jo sausosios medziagos riebaly kiekis sudaro
50 proc., konsistencija panasi j tesla, tolygiai subrendes. Neleidziama, kad jame bty kitokiy rasiy
pelésio.

Skonis, kvapas. Stirus, pikantisko skonio, aromatingas, su astriu galutiniu prieskoniu, turintis dirbtinai
iSauginto Penicillium roqueforti rasies pelésio.

Parduodamo produkto forma. Sis siiris parduodamas tik apskritimo formos ir sveria apytiksliai 2,8 kg.
Reikalavimai, susije su fiziniais ir cheminiais rodikliais:
— sausosios medziagos kiekis: 52 proc.

— leidziamas neigiamas sausosios medziagos kiekio nuokrypis: -1;

— teigiami sausosios medziagos kiekio nuokrypiai néra trilkumai;
— sausosios medziagos riebaly kiekis: 60 proc.;

— leidziamas sausosios medziagos riebaly kiekio ver¢iy intervalas: nuo 60 proc. iki < 65 proc.;
— druskos kiekis: 2,5-6 proc.

Mikrobiologinés savybés. Siame siiryje yra dirbtinai iSauginto PY arba PV, CB arba PR1 (iki PR4) riisiy
Penicillium roqueforti pelésio. Be to, kalbant apie mikrobiologinius reikalavimus, $is stiris atitinka standar-
tines maisto saugos ir gamybos proceso higienos normas.

Pakuoté. Pakuoté yra $vari ir nepaZeista, dengia visg pavirsiy ir yra kruopsciai pazyméta.

Geografiné vietové: Geografiné vietové apima Piety Bohemijos regiong, kurio ribos yra nustatytos
remiantis Aktu Nr. 36/1960 dél valstybés teritorinio padalijimo su paskutiniais pakeitimais.

Kilmés jrodymas: Be jprasty tyrimy taip pat tikrinama, ar kiekvienoje priimamo pieno cisternoje
néra inhibitoriy liku¢iy. Atskiros partijos Zymimos per visg brandinimo ir pakavimo proces3. Visos
partijos tiriamos laboratorijoje per visg gamybos procesa: nuo priimto pieno iki tiekti paruosto siirio (t.
y. vykdoma veiklos ir patikros kontrolé). Duomenys apie visus Siuos atlieckamus tyrimus tinkamai
saugomi.

Tvarkomas pieno tiekéjy ir galutiniy produkty pirkéjy centrinis registras.

Visos Zaliavos, naudojamos gamybos procese, turi atitikti atitinkamo gamintojo (tiekéjo) specifikacijas.
Sios specifikacijos nuolat atnaujinamos. Reikalaujama, kad Zaliavy tiekéjai gamintojui pateikty pazyma,
kad jose néra genetiskai modifikuoty organizmy, ir pazyma apie jose esancius alergenus.

Nurodoma, kad naudojama pakuoté yra tinkama salyciui su maistu.
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,Jihoceskd Zlatd Niva“ mélynojo siirio gamyba reguliuojama pagal RVASVT (angl. HACCP) sistema, taip
pat jai taikoma kontrolés sistema, nustatyta geros higienos praktikos ir geros gamybos praktikos vado-
vuose. Saugomi visy atlikty tyrimy duomenys (laboratorijoje gauti duomenys, techniniai duomenys,
elektroninés LAB sistemos duomenys ir tyrimy duomenys).

Galutinis produktas turi atitikti atitinkamas higienos taisykles.

Visg gamybos veiklg ir atitiktj specifikacijoms nuolat prizifiri kontrolés jstaiga — Piety Bohemijos
regiono veterinarijos administracija Krajskd veterindrni sprdva.

Be kity duomeny, ant pakuotés nurodoma informacija apie gamintoja, t. y. nurodomas jmonés pavadi-
nimas ir adresas.

Gamybos budas: Pieningje perdirbtas pienas, kurio riebumas — 5,35 proc., pilamas i sirio gami-
nimo jrenginj ir | jj pridedama jprastai naudojamy kulttiry, kurios uZtikrina puiky sario ragstéjima per
visg gamybos ir brandinimo process. ,Jihoceskd Zlatd Niva“ sariui biidingg skonj suteikia dirbtinai iSau-
gintas Penicillium roqueforti riisies pelésis (zr. 4.2 skirsnj), kuris naudojamas jau keletg desimtmeciy (iy
kulttiry paprastai galima gauti naudojimui maisto pramonéje). Po to, kai pridedama $liuzo fermento ir
pienas sukrekéja, susidare sirio grideliai supilami i apskritimo formos talpyklas. I$rigos nupilamos, o
mikrofloros kultiros brandinamos kontroliuojamoje temperatiiroje. Siris sidomas dviem etapais:
pirmiausia siryme, véliau jtrinamas rupia druska. Praeityje stris buvo brandinamas tik nataraliuose
brandinimo riisiuose, kurie buvo igkirsti klin¢iy uolose. 2005 m. dél padidéjusios $io mélynojo siirio
gamybos buvo jrengti kondicionuojami brandinimo riisiai su temperatiiros ir oro drégnumo regulia-
vimo jrenginiais. Siuose riisiuose siiris brandinamas maziausiai Sesias savaites. Subrendusio siirio pavir-
Sius nuplaunamas arba nugramdomas, tada siiris supakuojamas | aliuminio folija. Pakuoté turi bati
nepazeista, $vari ir tinkamai pazyméta.

Atsizvelgiant j biotechnologinius produkto gamybos apsektus, mélynasis siiris turi bati pakuojamas i3
karto stirinéje. Tai taip pat bitina siekiant uZtikrinti produkto kokybe bei higienos ir §varos normy
laikymasi, kad s@iriai nesusimaiSyty su striais i§ kity regiony ir galiausiai, kas yra ne maziau svarbu,
pagerinti produkto atsekamuma.

Rys$ys su geografine vietove: Ivairiy r@isiy mélynasis siiris gaminamas Cesky Krumlov fabrike
naudojant gamybos biidg, nesikei¢iantj nuo 1951 m. 60 proc. sausosios medziagos riebaly kiekj
turintio mélynojo siirio gamyba Cesky Krumlov fabrike pradéta praéjus keletui mety nuo 50 proc.
sausosios medziagos riebaly kiekj turin¢io mélynojo siirio gamybos pradzios. Sio siirio pavadinimas
kiles i§ Sumavos lanky ir ganykly, kuriose gaunama pagrindiné jo sudedamoji dalis — karvés pienas,
pristatomas | Cesky Krumlov fabrika i§ Piety Bohemijos, ypa¢ i§ Sumavos prieskalniy. Sis pienas
gaunamas i§ vieno maziausiai uZterSty regiony. Ganyklos yra saugomose Novohradské Hory, Blansky
les ir Sumavos vietovése, o unikali $iy vietoviy augmenija teigiamai veikia pieno skoni.

Siose ganyklose auga daug riisiy augaly, biidingy minétam regionui. Siam regionui biidinga didelé
trumpakoc¢iy augaly (nardy, eraiCiny ir t. t.) rasiné jvairové ir tam tikry rety rasiy augalai. Vienas
ypatingas endeminés riiSies augalas yra Phyteuma nigrum. Kitos regionui biidingos riiys yra Gentiana
pannonica, Ligusticum mutellina, Arnica montana, Gentianella praecox subsp. Bohemica, tam tikros sausumos
orchidéjy rasys ir t. t.

Siai jvairaus reljefo, raiZytai vietovei, ypa¢ Cesky Krumlov regionui ir Sumavos prieskalnéms, biidinga
labai $vari aplinka (jie 1990 m. paskelbti UNESCO biosferos draustiniu). Kaip jrodymas, kad natiirali
Piety Bohemijos gamta yra labai vertinama, buvo paskelbta daug oficialiai saugomy krastovaizdzio
objekty, i§ kuriy du yra saugomi UNESCO.

Zinoma, vietos gyventojy i§ kartos i karta perduodama $io mélynojo siirio gamybos patirtis taip pat
turi didelés jtakos ,Jihoceskd Zlatd Niva“ siirio kokybei ir savybéms.
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,Jihoceskd Zlatd Niva“ mélynajj siirj labai vertina ir Cekijos rinkos vartotojai: placioji visuomené ir
pieno pramonés specialistai. ,JihoCeskd Zlatd Niva“ patenka tarp geriausiy pelésiniy striy Salies strio
parodose (kuriose stirius vertina specialisty komisija):

— 2003 m. jam skirta 2-oji vieta;

— 2004 m. — 2-0ji vieta;

— 2006 m. — 2-0ji vieta;

— 2007 m. — 3-ioji vieta.

,JihoCeskd Zlatd Niva“ stirj taip pat labai vertina ir nespecialistai.

Meélynasis siris apskritai yra populiarus tarp vartotojy. ,JihoCeskd Zlatd Niva“ siirio gamybos ir parda-
vimo apimtys yra mazesnés negu ,Jihoceskd Niva“ siirio, bet jos islieka stabilios nuo 2004 m.
(remiantis gamintojo duomenimis):

— 2003 m. buvo parduota 126 680 kg $io sirio;
— 2004 m. — 115 703 kg;
— 2005 m. — 117 314 kg;
— 2006 m. — 112 400 kg.
4.7. Kontrolés institucija:
Pavadinimas Krajska veterindrni sprava pro Jihocesky kraj

Adresas Inspektorét Cesky Krumlov
Domoradice 126
CZ-381 25 Cesky Krumlov

Telefonas (420) 380 711 333, (420) 380 711 941
Faksas (420) 380 711 759
El. pastas nsp.cesky-krumlov.kvsc@svscr.cz

4.8. Zenklinimas etiketémis: —




