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(Informacija)

EUROPOS SAJUNGOS INSTITUCIUY IR ORGANU INFORMACIJA

KOMISIJA

Iregistravimo paraiSkos paskelbimas pagal Reglamento (EB) Nr. 510/2006 dél Zemés iikio produkty
ir maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos 6 straipsnio 2 dalj

(2007/C 89/07)

Sis paskelbimas suteikia teise uZprotestuoti paraiska pagal Reglamento (EB) Nr. 510/2006 () 7 straipsni.
PraneSimai apie priestaravimus turi bati perduoti Komisijai per $esis ménesius nuo $io paskelbimo datos.
SANTRAUKA
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006
~CARNE DE BISARO TRANSMONTANO“ ARBA ,,CARNE DE PORCO TRANSMONTANO*
EB Nr.: PT/PDO/005[0457/2005 04 20
SKVN (X ) SGN ()

Sioje santraukoje informavimo tikslais pateikiami pagrindiniai produkto specifikacijos elementai.

1. Kompetentinga valstybés narés jstaiga:

Pavadinimas: Instituto de Desenvolvimento Rural e Hidrdulica

Adresas: Av. Afonso Costa, n.°3
P-1949-002 Lisboa

Telefonas (351) 21 844 22 00

Faksas (351) 21 844 22 02
El pastas idrha@idrha.min-agricultura.pt
2. Grupe:

Pavadinimas: ANCSUB — Associa¢io Nacional de Criadores de Suinos de Raga Bisara

Adresas: Edificio da Casa do Povo
Largo do Toural
P-5320-311 Vinhais

Telefonas (351) 273 771 340

Faksas (351) 273 770 048
El. pastas ancsub@bisaro.info
Sudeétis: gamintojai ir (arba) perdirbéjai ( X ) Kiti ()

() OLL 93,2006 3 31,p.12.
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3. Produkto grupé:

1.1 klasé — $viezia mésa ir subproduktai

4. Specifikacija:

(Reglamento (EB) Nr. 510/2006 4 straipsnio 2 dalyje pateikty reikalavimy santrauka)

4.1. Pavadinimas: ,Carne de Bisaro Transmontano“ arba ,Carne de Porco Transmontano“

4.2. ApraSymas: Mésa gaunama paskerdus parSelius arba supjauscius Bisaro veislés kiauliy, uZauginty
taikant tradicing pusiau ekstensyvios gyvulininkystés sistema ir Serty vietos Zemés iikio produktais bei
subproduktais, skerdenas. Iki 45 gyvenimo dienos paskersty gyvuliy (parSeliy) skerdenos sveria iki
12 kg, mésa yra Siek tiek marmurinés spalvos, raumenys pakankamai sultingi ir vienaly¢iai, riebalai
balti ir lygis, tvirti, nesisunkiantys, o struktira lygi. AStuoniy ménesiy sulaukusiy paskersty gyvuliy
(kastruoti patinai arba patelés) skerdenos sveria daugiau kaip 60 kg ir yra klasifikuojamos R, O arba P,
raumenys $viesiai raudoni, o riebalai rausvi, mésa nelabai riebi, Siek tiek sluoksniuota, labai sultinga ir
vienalyté, o struktiira tvirta. Kepta mésa yra ypatingo skonio, kuris priklauso nuo gamybos bido ir

gyvuliy pasary tipo.

4.3. Geografiné vietové: Dél tradicinio gamybos bido, Zinojimo kaip prizitréti ir Serti gyvulius, dirvo-
zemio sandaros ir reikalingy klimato salygy, ,Carne de porco Transmontano“ gamybos teritorija
(gimimas, auginimas, penéjimas, skerdimas, pjaustymas, smuklus pjaustymas ir pakavimas) apima
Braganca apskrities Alfandega da Fé, Braganca, Carrazeda de Ancides, Freixo de Espada a Cinta, Macedo
de Cavaleiros, Miranda do Douro, Mirandela, Mogadouro, Torre de Moncorvo, Vila Flor, Vimioso ir
Vinhais savivaldybes ir Vila Real apskrities Alijo, Boticas, Chaves, Mesdo Frio, Mondim de Basto, Monta-
legre, Murga, Régua, Ribeira de Pena, Sabrosa, Santa Marta de Penaguido, Valpagos, Vila Pouca de
Aguiar ir Vila Real savivaldybes. Pasarai gaminami geografinéje vietovéje, iSskyrus kai kuriuos visaver-
¢ius kombinuotuosius pasarus, i$skirtinai naudojamus veislinéms parSavedéms Serti, kurie paprastai
nesudaro daugiau kaip 5 % per metus sunaudojamo pasaro.

4.4, Kilmés jrodymas: Ukiai, skerdyklos, perdribimo, pjaustymo ir pakavimo jmonés turi turéti veiklos
licencijas, kurias suteikia susivienijimas, gaves kontrolés ir sertifikavimo jstaigos (KSI) ivadas, ir biiti
jsisteigusios pirmiau apibréztoje teritorijoje. Visas gamybos procesas nuo pirming¢ Zaliava gaminancio
tikio iki produkto pardavimo vietos yra grieztai kontroliuojamas siekiant uZtikrinti produkto atseka-
mumg. Kiekviena skerdena ar jos dalis yra pazymeéta numeruotu sertifikavimo Zenklu, pagal kurj galima
vykdyti atsekamumg iki Zemés tkio jmonés. Kilmés jrodymag galima gauti bet kuriuo momentu bet
kuriame gamybos etape pagal serijos numerj, kuris yra privaloma sertifikavimo Zenklo dalis.

4.5. Gamybos biidas: Gyvuliai auginami taikant tradicinius senovinius auginimo metodus, kurie buvo
taikyti regione ir perduodami i§ kartos j karta. Ukiai privalo turéti pakankamus Zemés plotus, kad
galéty gaminti paSarus gyvuliams, arba pievas ganykloms. | tvartus gyvuliai uzdaromi tik Ziema. Spalio
ir lapkri¢io ménesiais augintojai gyvulius varo i kastainiy plantacijas, kad jei galéty ésti nukritusius
kastainius. Seriama jvairiai, pasaras priklauso nuo ty mety derliaus, o jo pagrinda sudaro javy misinys
(dazniausiai kvieciai, kukurizai, rugiai ir avizos), teikiamas iStisus metus ir papildomas molifigais,
ropémis, bulvémis, burokais, jvairiais vaisiais, $vieziais kukurfizais, kopistais, dZiovintais pasarais ir
kastainiais. Po skerdimo skerdenos turi biiti laikomos 7 °C (+/- 1 °C) temperatiiroje bent 24 valandas,
kad pamazu atvésty iki 2 °C. Skerdenas draudZiama uz3aldyti iki pardavimo vartotojui momento.
Mésos pH yra 5,95 praéjus 45 minutéms po skerdimo ir 5,56 praéjus 24 valandoms. Nepriklausomai
nuo paskersto gyvulio amziaus, mésa gali bati teikiama | prekybg dviem skirtingais badais:

— Zymétomis ir identifikuotomis skerdenomis ar jy pusémis, paZenklintomis nepazeidziamu ir neistri-
namu kilmés nuorodos Zenklu ir sertifikavimo Zenklu;

— Dideliais arba supjaustytais gabalais, supakuotais j specialig su produktu liestis galin¢ig pakuote
jprastinéje arba kontroliuojamoje aplinkoje ar vakuume, kuri yra tinkamai pazenklinta etiketémis ir
ant jy yra nepazeidZiamas ir neitrinamas sertifikavimo Zenklas.
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4.6.

4.7.

4.8.

Skerdimas, ketvirciavimas, pjaustymas ir pakavimas gali bati atliekami tik tinkamai licencijuotose
jmonése, kurios yra geografinéje gamybos zonoje, nes Sios kiaulés yra daug didesnés ir visiskai kitokio
sudéjimo nei kitos kiaulés, ir todél skerdykloms kyla poreikis isigyti daug didesniy jrenginiy bei apsirii-
pinti priemonémis skerdenoms svilinti, o ne paprasciausiai plikyti. Siy skerdeny ypatybés lemia, kad jas
ketvirciuoti ir supjaustyti turi profesionaliis mésininkai, galintys iSgauti didZiausia prekine verte ir
pjaustyti mésg taip, kad supjaustytose dalyse bity matomi biidingi j mésa isiskverbe marmurinés
spalvos riebalai, tuo paciu parodant, kad pavirSiniy riebaly yra mazai. AtsiZvelgiant | pagaminamg kieki,
tokias skerdenas pjaustanciy profesionaliy mésininky yra tik kilmés regione.

Ketvir¢iavus ir supjauscius skerdenas, mésa turi bati nedelsiant pakuojama, kad neapkarsty ir nevykty
kitokie cheminiai poky¢iai (ypa¢ dél riebaly kiekio), mikrobiologiniai pakitimai, jei ji nebaity nedelsiant
apsaugota ir tinkamai atvésinta, ir kad nepakisty jos pH, kuris yra didesnis nei jprasta.

Kita vertus, siekiant uztikrinti, kad bus i$saugotos fizinés ir skoninés savybés, ,carne de porco trans-
montano” prie§ ja pakuojant i galutiniam vartotojui skirta pakuote nuolat tikrina specialistai, visy
pirma atsizvelgdami { jos $vieZuma ir marmuring mésos spalva, o $iy reikalavimy neatitinkanti meésa
$alinama i§ apyvartos.

RyS$ys: Ivairios gyviinus vaizduojancios skulptiiros ir jvairiy regiono savivaldybiy mokesciy uz kiaules
ir jy produktus registry nuorodos liudija apie ilgalaike kiaulininkyste ir jos svarbg $iam regionui. Bisaro
veislés kiauliy auginimas yra labai svarbus siekiant i§saugoti tradicines gamybos sistemas ir mazy tkiy
Seimyninj versla. Taikant ekstensyvy rezimg uZauginti gyvuliai yra ypa¢ gerai prisitaike prie regiono
kaimiskos aplinkos, atSiauraus klimato ir vietiniy pasary. Skerdenos struktiira, riebaly kiekis ir pasiskirs-
tymas bei meésos skonis ir aromatas tiesiogiai susije su gyvuliy auginimo salygomis ir $érimu, ypac su
$érimu kastainiais. Apibendrinimas: produkto rysys su regionu nustatomas pagal vieting veisle, esamas
klimato salygas, auginimo biida, $érimg vietiniais produktais, o $iy aplinkybiy derinys gyvuliy mésai
suteikia i§skirtines ir pripaZintas organoleptines savybes.

Kontrolés jstaiga:
Pavadinimas: Tradicio e Qualidade — Associacdo Interprofissional para Produtos Agro-Alimentares
de Trds-os-Montes

Adresas: Av. 25 de Abril, 273 S/L
P-5370-202 Mirandela

Telefonas (351) 278 261 410

Faksas (351) 278 261 410

El. pastas tradicio-qualidade@clix.pt

Istaiga Tradicdo e Qualidade pripaZinta atitinkancia standarto 45011:2001 reikalavimus.

Zenklinimas etiketémis: Nepaisant pateikimo ir pakavimo biido, ant kiekvieno mésos gabalo ar
skerdenos be bendraisiais teisés aktais nustatyty privalomy nuorody turi bati nuoroda ,Carne de Bisaro
Transmontano — Denominac¢do de Origem Protegida“ arba ,Carne de Porco Transmontano — Deno-
minagdo de Origem Protegida“. Ant supakuotos mésos be to turi biiti atitinkamas Bendrijos logotipas
ir Vinhais produktams budingas logotipas, kurio pavyzdys pateikiamas. Ant etiketés taip pat batinai turi
bati sertifikavimo Zenklas, ant kurio privalo biiti nurodytas produkto pavadinimas ir speciali nuoroda,
kontrolés institucijos pavadinimas bei serijos numeris.




