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ParaiSkos paskelbimas pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006 dél Zemés iikio produkty ir
maisto produkty geografiniy nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos 6 straipsnio 2 dalj

(2007/C 85/02)

Sis paskelbimas suteikia teis¢ uZprotestuoti paraiska pagal Tarybos reglamento (EB) Nr. 510/2006 (') 7
straipsnj. UZprotestavimas turi bti pateiktas per Sesis ménesius nuo paskelbimo.
SANTRAUKA
TARYBOS REGLAMENTAS (EB) Nr. 510/2006
~ KARLOVARSKE OPLATKY*
EB Nr.: CZ/PGI/005/0381/20.10.2004
SKVN () SGN (X))

Sioje santraukoje informavimo tikslais pateikiami pagrindiniai produkto specifikacijos elementai.

1. Kompetentinga valstybés narés jstaiga:

Pavadinimas: Utad préimyslového vlastnictvi

Adresas: Antonina Cermaka 2a
CZ-160 68 Praha 6

Telefonas: (420) 220 38 31 11

Faksas: (420) 224 32 47 18
El. pastas: posta@upv.cz
2. Grupeé:

Pavadinimas: SdruZen{ vyrobcii Karlovarskych oplatek

Adresas: Slepd 517/1
CZ-360 05 Karlovy Vary

Telefonas: (420) 353 56 30 06

Faksas: (420) 353 56 30 06
El. pastas: obchod@karlovarskapekarna.cz
Sudétis: Gamintojas ir (arba) perdirbéjas ( X) Kiti ()

3. Produkto grupé:

Klasé 2.4: Vafliniai sausainiai

4. Specifikacija:
(Reglamento (EB) Nr. 510/2006 4 straipsnio 2 dalyje pateikty reikalavimy santrauka)
4.1. Pavadinimas: ,Karlovarské oplatky*
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4.2

4.3.

4.4.

4.5.

ApraSymas: ,Karlovarské oplatky“ gaminami pagal senovinj recepta. Tai yra apvalis sausainiai
(vafliai), apytikriai 19 cm skersmens. Sausainis susideda i§ dviejy apskrity ploksteliy (apskritimy) su jam
budingu pavirSiumi, kurio pakrastyje pavaizduotas 30 mm stiebas, po kuriuo yra maziausiai 20 mm
plocio apskritimas su ZodZiais ,Karlovarské oplatky“. Sausainio centre pavaizduotas Karlovi Vary
kurorto simbolis — fontanas, vaizduojantis mineralinio vandens $altinj, arba kalny ozka, siejama su
legenda apie Karlovi Vary kilme. Svarbiausia sausainiy gamybos Zaliava — Karlovi Vary terminis
vanduo, suteikiantis sausainiams i$skirtinj skonj, o vafliams — drégnuma. Vafliai sulipdomi kepant,
pries tai apslakscius cukraus ir rieSuty aliejaus misiniu. Priklausomai nuo sausainiy risies naudojami
jvair@is, daugiausia migdoly, kakavos, vanilés arba cinamono, prieskoniy misiniai. Sausainiai yra traskds,
lengvi, ploni, apvalis, su reljefiniu pavir$iumi. Jiems taip pat badingi i$skirtinis skonis ir aromatas.

Pagrindinés medziagos, i§ kuriy gaminami vafliai ,Karlovarské oplatky®, yra kvietiniai miltai, Karlovi
Vary terminis vanduo, augaliniai riebalai, cukrus, pienas, plakti kiausiniai, krakmolas, kepimo milteliai,
sviestas ir, priklausomai nuo sausainiy riisies, riesutai, migdolai, kakavos milteliai, vanilé ir (arba) cina-
monas.

Karlovi Vary terminis vanduo, naudojamas ,Karlovarské oplatky” sausainiams gaminti, turi tik Siam
geografiniam regionui biidingy ypatybiy. Karlovi Vary terminis vanduo suteikia sausainiams i§skirtinj
traskumg ir gaivuma, taip pat savita aromatg ir skonj. Karlovi Vary terminis vanduo yra natiralus bikar-
bonatinis-sulfatinis-chloridinis vanduo, trykstantis pro tektoninj plysj i§ daugiau nei 800 m gylio.
Zemés pavirsiy jis pasiekia jkaites iki 73 laipsniy Celsijaus. Vandenyje yra licio, natrio, kalio, rubidzio,
cezio, vario, berilio, magnio, kalcio, stroncio, cinko, kadmio, aliuminio, alavo, $vino, arseniko, anti-
monio, seleno, mangano, gelezies, kobalto, nikelio, fluoridy, chloridy, bromidy, sulfaty, bikarbonaty,
karbonaty ir silicio riigsties. Sis didZiausio Cekijos kurorto Karlovi Vary vanduo buvo Simtmecius
naudojamas chroniskomss skrandzio opomss, tulzies diskinezijai, jskaitant postcholecistektominj sind-
roma, chroniskoms kasos limfmazgiy, kepeny, $lapimo pislés ligoms ir podagrai gydyti. ,Karlovarské
oplatky* sausainiai yra lengvai virskinami, mazo kaloringumo. Sias savybes jiems suteikia sudedamosios
dalys, i§ kuriy svarbiausia — Karlovi Vary terminis vanduo.

Sausainiai ,Karlovarské oplatky“ gaminami po viena. Jie pakuojami po penkis (125 g), Sesis (150 g) ir
astuonis (200 g).

Geografiné vietové: Karlovi Vary kurortiné vietové

Kilmés jrodymas: Gamyba vyksta pagal galiojancias maisto gamybos taisykles, gamybos procese
naudojant HACCP sistema. Gamintojai pildo Zaliavy tiekéjy ir produkto pirkéjy registra. Ant kiekvieno
gaminio pateikiama informacija apie gamintoja. Kompetentinga vietiné valstybés istaiga, t. y. Valstybiné

Gamybos budas: Sausainiai ,Karlovarské oplatky* sudaryti i§ dviejy plony vafliniy apskritimy,
19 mm skersmens, su jiems badingu pavirSiumi. Tesla paruoSiama gerai sumaisius anks¢iau minétas
sudedamgsias dalis su $vieziu Karlovi Vary terminiu vandeniu. Augaliniai riebalai turi baiti pirmiau pasil-
dyti, kad suskystéty. Véliau gerai iSmaiSyta taki gelsva tela, kuri nesiplecia, nes néra fermentuota (prie-
Singai kitiems konditerijos gaminiams), apie 60 minuciy paliekama pastovéti 20 — 26 laipsniy tempe-
ratiiroje, o paskui supilama | ,kepimo karuselés“ konteinerj. Vafliai kepami plonais lakstais ,kepimo
karuselése” (tai jprastas jrenginys, naudojamas vafliams gaminti) 220 laipsniy temperatiiroje, naudojant
senovinj gamybos procesa, kad vaflinis apskritimas biity ne storesnis nei 2 mm. Paskui Sie vafliai
sukraunami ir maZiausiai 48 valandas laikomi drékinimo kambaryje, kur vél naudojamas Karlovi Vary
terminis vanduo jiems drékinti. Drékinimo kambaryje vafliai turi bati sudélioti tam tikru kampu ir
sveriami, kad pasiekty reikiamg drégnumg ir nesusiraityty. Temperatiira drékinimo kambaryje turi siekti
40 laipsniy Celsijaus, o drégmé — 90 proc. Gamybos proceso pabaigoje du vafliai sulydomi ant
ylydymo karuselés* (jprasta technika vafliams lydyti skiriasi nuo ,kepimo karuseliy®, naudojamy gami-
nant vaflius, kadangi jy pavirSius lygus) 180 laipsniy temperatiiroje, ap$lakscius juos cukraus ir rieSuty
aliejaus kitokios sudéties misiniu, priklausomai nuo sausainiy rasies (Zr. 4.2). Misinys paruosiamas
maiSant ir trinant atskiras sudedamasias dalis j smulkius miltelius, kurie po to ranka paskleidziami ne
storesniu kaip 1 mm sluoksniu ant apatinio vaflinio apskritimo; po to ant jo uzdedamas kitas vaflinis
apskritimas ir kepama. Kad bty gautos specifinés gaminio ypatybés, svarbu, kad bent jau teslos
maiSymas ir kepimas, vafliniy apskritimy i§déstymas ir jy lydymas bty atliekami atskirai, tam skirtose
vietose.
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4.6.

4.7.

4.8.

RySys: Specifines sausainiy ,Karlovarské oplatky” ypatybés atsiranda dél naudojamo Karlovi Vary
terminio vandens, kuris turi i§skirtiniy ypatybiy, nes gaunamas i§ tam tikros geografinés vietoves, ir dél
to, kad gaminama pagal senovinj receptg (Zr. 4.2).

Pirmg karta sausainiai ,Karlovarské oplatky®, siejami su atitinkama geografine vietove, paminéti XVIII a.
viduryje. Tq liudija seniausios islikusios znypliy pavidalo keptuvés, dabar laikomos Karlovi Vary muzie-
juje, ir seniausias raSytinis paminéjimas 1788 m. knygoje ,Karlsbad, Beschrieben zur Bequemlichkeit
der hohen Giste“. I§ pradziy ,Karlovarské oplatky” buvo gaminami namuose. Pirma Zinoma vafliy
gamybos jmoné (nors tai buvo tik maza kepykla, uzimanti dalj viesbucio virtuvés) 1810 m. veiké kaip
,Hotel U zlateho stitu“ (,Auksinio skydo“ viesbutis) padalinys, kurj valdé Anna Grasmuck, grafo Josefo
von Bolzy Zzmona. Taciau iki XIX a. vidurio sausainiai ,Karlovarské oplatky” daugiausia buvo namy
gamybos produktai.

Specialios ,Karlovarské oplatky“ kepyklos atsirado tik XIX a. antroje puséje. Galbiit garsiausig tokig
kepykla 1867 m. ijkiré bendrové ,Bayer, produkty Vokietijos imperatoriui Vilhelmui I tiekéja ir
daugelio tarptautiniy parody nugalétoja. 1904 m. jau 22 kepyklos gamino sausainius ,Karlovarské
oplatky*“. Tuo metu Sios kepyklos pagamindavo mazdaug 4 milijonus $iy sausainiy.

,Karlovarské oplatky“ gamyba plétési ir pardavimai augo prieskario laikotarpiu (iki 1939 m). Tuo metu
apibréztoje teritorijoje (t. y. Karlovi Vary kurorte) buvo 26 specializuoti sausainiy ,Karlovarské oplatky”
gamintojai. Po Antrojo pasaulinio karo sausainius gamino pusé $iy jmoniy, o jas valdé ,valstybiniai
administratoriai“. Nuo nacionalizavimo 1948 m. iki 1989 m. sausainiai ,Karlovarské oplatky“ buvo
gaminami Karlovi Vary kepykloje, kuri priklausé valstybiniam susivienijimui ,Orion“.

Atkirus rinkos ekonomika, ,Sdruzeni vyrobcu Karlovarskych oplatek (,Karlovarské oplatky“ sausainiy
gamintojy asociacija) atgaivino senovines $ios teritorijos vafliy ,Karlovarské oplatky” gamybos tradicijas.

Vafliai ,Karlovarské oplatky” Sioje vietovéje gaminami jau 200 mety. Tikslingo ir kruopstaus vietos
gamintojy darbo déka Sie populiariis konditerijos gaminiai tapo Karlovi Vary vizitine kortele.

,Karlovarské oplatky* sausainiai vél tapo gerai Zinomi praéjusiame amziuje ir dar pries simtmetj. Sie
vafliai buvo apdovanoti 1900 m. ParyZiaus parodos aukso medaliu. Dabar tai yra tipiskas ceky
gaminys. Jie buvo labai perkami per EXPO 2000 paroda Cekijos paviljone Hanoveryje; ta patvirtina
Cekijos Respublikos generalinio komisaro pazyma.

1974 m. vasario 1 d. sausainiai ,Karlovarské oplatky“ buvo uzregistruoti Cekijos kilmés registre,
i$duotas kilmés pazyméjimas Nr. 72.

Kontrolés jstaiga:
Pavadinimas: Stdtni zemédélskd a potravindfskd inspekce, inspektordt Plzen

Adresas: Jirdskovo ndmésti 8
CZ-308 58 Plzen 8

Telefonas: (420) 377 43 34 11

Faksas: (420) 377 45 52 29

El. pastas: plzen@szpi.gov.cz

Zenklinimas etiketémis: ,Karlovarské oplatky*

Gaminys turi biiti aiskiai pazZenklintas etiketémis gaminio priekyje arba ant pakuotés.



