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ParaiSkos dél registravimo paskelbimas pagal Reglamento (EEB) Nr. 2081/92 dél geografiniy
nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos 6 straipsnio 2 dalj

(2005/C 172/05)

Sis paskelbimas suteikia teis¢ pateikti protesta pagal minéto reglamento 7 ir 12d straipsnius. Protestg dél
Sios paraiskos per 6 ménesius nuo paskelbimo reikia pateikti tarpininkaujant valstybés narés kompetetingai
institucijai, PPO valstybei narei arba treciajai 3aliai, pripazintai pagal 12 straipsnio 3 dalj. Siame paskelbime,
ypac jo 4.6 punkte, nurodomi paraiska pagrindziantys duomenys pagal Reglamento (EEB) Nr. 2081/92
nuostatas.

SANTRAUKA
TARYBOS REGLAMENTAS (EEB) Nr. 2081/92
,HUILE D’OLIVE DE NICE“
NR. EB: FR/00322/29.10.2003
SKVN (X) SGN ()
Si santrauka skirta informacijos tikslams. Isamesnés informacijos, ypa¢ skirtos $iy SKVN ir SKN produkty

gamintojams, reikéty ieskoti i§samiame specifikacijos aprasyme nacionalinése jstaigose arba kompetentin-
gose Europos Komisijos tarnybose (!).

1. Valstybés narés kompetentinga tarnyba:

Pavadinimas: Institut National des Appellations d'Origine

Adresas: 138, Champs-Elysées — F-75008 Paris — France
Nuo 2005 m. sausio 1 d.: 51 rue d’Anjou F-75008 Paris — France

Telefonas 01 53 89 80 00
Faksas 01 42 255797

2. Pareiskéjy grupé:

2.1 Pavadinimas: Syndicat Interprofessionnel de I'Olive de Nice
2.2 Adresas: Box 116 — Min Fleurs 6 — F-06296 Nice Cedex 3
Telefonas 04 97 2576 40
Faksas 0497 2576 59
2.3 Nariai: — Nariai: visi ,Olive de Nice“ saugomos kilmés vietos nuorodos alyvuoges ir

ju mase bei ,Huile d'olive de Nice“ saugomos kilmeés vietos nuorodos aliejy
gaminantys, fasuojantys ir parduodantys fiziniai arba juridiniai asmenys.

— Administraciné taryba: 12 administracinés tarybos nariy, i§ kuriy 6
gamintojai, 3 kooperatyvai, 2 privatiis perdirbéjai ir 1 fasuotojas.
3. Produkto riisis:

klas¢ 1-5 alyvuogiy aliejus

4. Specifikacija:
(4 straipsnio 2 dalies reikalavimy santrauka)

4.1 Pavadinimas:

,Huile d’olive de Nice*

() Europos Komisija — Zemés iikio generalinis direktoratas — Zemés fikio produkty kokybés politikos skyrius — B-
1049 Briuselis.
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4.4

ApraSymas:

,Huile d'olive de Nice“ yra $velnaus skonio, diskretisko, bet subtilaus kvapo, prinokusiy obuoliy ir dzio-
vinty vaisiy (rieSuty, migdoly) aromato aliejus. Jis spaudziamas daugiausia i§ Cailletier veislés vaisiy.
Oleino ragsciy kiekis nevirsija 1,5 g 100 g aliejaus.

Geografiné vietoveé:

Geografiné vietové apima 99 savivaldybiy, esanciy Alpes-Maritimes departamente, teritorijas: Aiglun,
Antibes, Aspremont, Auribeau-sur-Siagne, Le Bar-sur-Loup, Beaulieu-sur-mer, Bendejun, Berre-les-
Alpes, Biot, Blauzasc, La Bollene-Vésubie, Bonson, Bouyon, Breil-sur-Roya, Le Broc, Cabris, Cagnes sur
mer, Cannes, Le Cannet, Cantaron, Carros, Castagniers, Castellar, Castillon, Chateauneuf-Villevieille,
Chateauneuf-de-Grasse, Clans, Coaraze, La Colle sur Loup, Colomars, Conségudes, Contes, Cuébris,
Drap, Duranus, L’Escaréne, Eze, Falicon, Les Ferres, Fontan, Gattieres, La Gaude, Gilette, Gorbio,
Gourdon, Grasse, Lantosque, Levens, Lucéram, Malaussene, Mandelieu-la-Napoule, Massoins, Menton,
Mouans-Sartoux, Mougins, Nice, Opio, Pégomas, Peille, Peillon, Peymeinade, Pierrefeu, Revest-les-
Roches, Roquebilliere, Roquefort-les-Pins, Roquestéron, Roquestéron-Grasse, La Roquette-sur Siagne,
La Roquette-sur-Var, Le Rouret, Saint-André, Saint-Blaise, Saint-Cézaire-sur-Siagne, Saint-Jeannet,
Saint-Laurent-du-Var, Saint-Martin-du-Var, Saint-Paul, Sainte-Agnes, Saorge, Sigale, Sospel, Spéracédes,
Le Tignet, Toudon, Touet-Escarene, La Tour-sur-Tinée, Tourette-du-Chateau, Tourette-Levens,
Tourette-sur-Loup, Tournefort, La Trinité, La Turbie, Utelle, Valbonne, Vallauris, Vence, Villars-sur-
Var, Villefranche-sur-mer, Villeneuve-Loubet.

Vietoveé atitinka tradicing alyvmedziy sodinimo vietove ir Cailletier veislés auginimo vieta (Sios veislés
buvimas ar nebuvimas alyvmedziy giraitése yra geras pavadinimui bidingo geografinio konteksto
rodiklis), perdirbimo cechy buvimo vietg ir pasizymi originaliomis gamtinés aplinkos savybémis (topo-
grafija, dirvotyra, klimatologija).

Siauriné riba beveik sutampa su $iaurine alyvmedziy auginimo riba ir pietine Alpiy ir Alpiy priekalniy
klimato bei liticiy zonos riba. Ribos yra tikslios, nes dél auks¢io vir§ jaros lygio ir dél geografinés
platumos vyraujanti temperatiira tampa ribojanciu faktoriumi.

Pietiné riba eina VidurZemio jaros pakrante.
Rytiné riba sutampa su Pranciizijos — Italijos valstybine siena.

Vakariné riba eina palei Var departamente La Siagne slényje esanciy alyvmedziy giraites ir praktiskai
sutampa su Cailletier veislés paplitimo riba.

Kilmés vietos jrodymas:

Aliejai, pazyméti ,Huile d'olive de Nice* saugomos kilmés vietos nuoroda, negali biti parduodami be
patvirtinimo sertifikato, kurj iSduoda Institut national des appellations d'origine pagal salygas, nustatytas
dekretuose ir nutarimuose, kuriais reguliuojamas saugomos kilmés vietos nuorodos alyvuogiy
produkty patvirtinimas.

Visos operacijos, susijusios su pirmine Zaliava ir su gamyba, turi bati atliekamos nustatytoje geogra-
finéje vietovéje.

Procediiroje pirminés Zaliavos auginimo klausimu numatoma:

— sklypy identifikacija: sudaromas sklypy, kuriuose galima gaminti saugomos kilmés vietos nuorodos
,Huile d'olive de Nice“. Tai yra augintojo deklaruoti sklypai, atitinkantys geografinius kriterijus ir
auginimo taisykles (veislé, auginimo sistema),

— derliaus deklaracija: kiekvienais metais alyvuogiy augintojas deklaruoja alyvuogéms auginti skirtg
plota, iSauginty alyvuogiy kiekj ir kaip jos yra panaudojamos.
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Procediroje gamybos klausimu numatoma:
— gamybos deklaracija: kiekvienais metais gamintojas deklaruoja bendra pagaminto produkto kieki,

— patvirtinimo sertifikato paraiska: pagal ja galima identifikuoti sandélius, kuriuose laikomi gaminiai
ir konteineriai su reikalaujamais gaminiais.

| Sig procediirg taip pat jtraukiamas analitinis ir organoleptinis tyrimas, kurio pagalba patikrinama
gaminio kokybeé ir tipiskumas.

Visi patvirtinimo sertifikata gave augintojai ar gamintojai kiekvienais metais privalo deklaruoti
atsargas.

4.5 Gamybos budas:

Veislés. Giraiciy prieZiiira
Aliejus spaudziamas tik i§ Cailletier veislés alyvuogiy.

Vis délto kiekvienoje plantacijoje gali biti auginami ir apdulkinanciy veisliy arba vietiniy senyjy
veisliy, ypa¢ Arabanier, Blanquetier, Blavet, Nostral, Ribeyrou, alyvmedziai, jei jie tvarkingai pasodinti ir
jy yra ne daugiau kaip 5 % viename auginimo vienete. Apdulkinanc¢iy ir senyjy vietiniy veisliy
alyvuogés gali bati naudojamos tik alyvuogiy aliejaus gamybai su salyga, kad 3iy alyvuogiy kiekis nevi-
18ys 5 % visos alyvuogiy maseés.

Kiekvienam medziui turi bati skirta ne maziau kaip 24 m?2.

Alyvmedzius batina genéti ne re¢iau nei vieng karta per 2 metus. Nugenétas Sakas reikia paSalinti i3
giraités prie§ pradedant derliaus numémima.

Derliy imti galima tik drékinamose giraitése, kuriy medziy amzius yra ne daugiau kaip 5 metai.

Giraités kasmet priziarimos, bet draudziama atlikti bet kokius darbus nuo rugséjo 1 d. iki derliaus
nuémimo pabaigos, iSskyrus Zaliyjy trady barstymo darbus, kuriuos atlikti galima iki spalio 30 d.

Laistyti medzius galima iki vaisiy sunokimo.

Derliaus nuémimas

I$skyrus ypatingus atvejus, bendras girai¢iy derlius, nesvarbu, kokia jo paskirtis, neturi biti daugiau
nei 6 tonos alyvuogiy i§ hektaro.

Alyvuogiy derliaus nuémimo pradzios data nustatoma prefektiiros nutarimu, priimtu atsizvelgus j
Institut National des Appellations d’Origine pasitilyma.

Alyvuogiy derliy imti galima ne anksciau, nei alyvuogés sunoksta (kai 50 % alyvuogiy jgauna sodrig
vyno spalvg).

Alyvuoges reikia skinti tiesiai nuo medzio nenaudojant lapus atskirian¢iy priemoniy arba tradiciskai
numusti jas nuo medzio rankiniu ar mechanizuotu biidu. Jos batinai turi nukristi { po medziu esancius
tinklelius ar kitas talpyklas.

Alyvuoges, surinktas nuo Zemés ar nukritusias i tinklelius ar kitas talpyklas iki derliaus nuémimo
pradzios, reikia laikyti atskirai nuo alyvougiy, i§ kuriy bus spaudziamas saugomos kilmés vietos
nuorodos aliejus, partijy.
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Alyvuogés laikomos ir pervezamos neaklinose dézése arba paletése.

Gaminimo sqlygos

Alyvuogiy saugojimo laikotarpis nuo jy nuskynimo iki aliejaus spaudimo neturi bati ilgesnis nei 7
dienos. Ekstrahavimo proceso metu naudojami tik mechaniniai btdai; alyvuogiy masés temperatiira
neturi vir§yti 30 °C. LeidZiamos apdorojimo rasys yra $ios: plovimas, dekantavimas, centrifugavimas ir
filtravimas. Draudziama naudoti papildomus aliejaus spaudimg palengvinancius komponentus,
isskyrus vandenj. Gautas aliejus turi bati pirmojo spaudimo aliejus, kurio laisvyjy ragsciy kiekis, iSrei-
kstas oleino riigs¢iy kiekiu, nevirsija 1,5 g 100 g aliejaus.

Sasaja:

,Olive de Nice“ saugomos kilmés vietos nuorodos aliejus turi sgsajas su gamtiné aplinka, istorija ir
gaminimo patirtimi.

Gamtiné aplinka

Pranciizijos alyvuogiy auginimo vietos yra Salia klimatinés alyvmedziy auginimo ribos. Todél sio
augalo paplitimas teritorijoje pasizymi selekcija ir prisitaikymu pagristu paplitimu. Esant nepalankioms
klimato salygoms ir dirvos tipui, augti ir brandinti vaisius gali tik tokia veislé, kuri puikiai prisitaiko
prie gamtinés aplinkos. Bitent toks yra Cailletier veislés alyvuogiy, i§ kuriy spaudziamas saugomos
kilmeés vietos nuorodos,Huile d'olive de Nice“ aliejus, atvejis.

Nicos alyvmedziy giraités auga kalnuotoje vietovéje karbonaty turin¢iame dirvoZemyje. Jos issidésc¢iu-
sios kalvose, vir§ pakrantés esanciose plokstikalnése ir kalny $laity jrengtose pakopose.

Alyvmedziy auginimo vietovéje vyrauja su kalny klimatu sumises VidurZemio jiros klimatas, tempe-
ratiiros $velnios, krituliy kiekis didesnis nei Basse Provence, daug sauléty dieny, ypatingai nesmarkds
véjai.

Tokiomis salygomis ir ypa¢ dél smarkiy véjy nebuvimo, Cailletier veislé bégant Simtmeciams tapo
dominuojancia Nicos apylinkiy vynuogynuose.

Si veislé taip galudziai susijusi su Nicos alyvmedziy peizazu, kad jos sinonimai yra Petite olive de Nice,
Olivier de Grasse (netoli Nicos esantis administracinis vienetas), Grassenc.

Istorija

Daugiau nei du $imtmecius alyvmedis yra Alpes-Maritimes departamento peizazo dalis. Jis auga 102 i§
163 departamentg sudaranciy savivaldybiy. Apie tai galima spresti i§ alyvmedziy giraitése pasitai-
kanciy Simtameciy medziy arba aliejaus spaudykly, i§ kuriy penkios dar veikia pagal ,génois sistema”
(aprasyta priede), pvz., saugoma de Contes XIII a. spaudykla, kurios medines krumplines pavaras vis dar
suka vandens ratas.

Pirmiausia auges pakrantés zonoje, o po finikieciy, graiky ir romény puldingimy — pakrantés
kalvose, bégant amziams alyvmedis i$plito vidutiniame ir dideliame aukstyje (iki 700 m vir§ jiros
lygio).

D¢l savo aliejaus alyvmedis visuomet buvo viena pagrindiniy ,Comté de Nice* ir Zydrojo Kranto gyven-
tojy auginamy kultfry. (Zr. bibliografinj dokumentg apie Tinée slénj)

XIX a. pabaigoje iki pat Antrojo pasaulinio karo Nica netgi buvo laikoma ,riviera“ rasies alyvuogiy
tarptautinio verslo sostine. (Zr. senasias etiketes priede)

Po Antrojo pasaulinio karo ir didziuliy 1929 ir 1956 m. Salny alyvuogiy auginimas smarkiai
nusmuko.
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Jau 25 metus profesiniy susivienijimy veiklos déka alyvuogiy auginimas Alpes-Maritimes departamente
yra stabilus ir pleciasi i toliau nuo kranty esancias vietoves, kur sugebé¢jo nukonkuruoti netgi géliy
auginima.

Vienintelés ir tos pacios veislés ,Cailletier”, geriau Zinomos ,Nicos alyvuogés® pavadinimu, jvedimas ir
Simtmecius trukes platinimas gali baiti suprantamas kaip veislés prisitaikymo prie aplinkos faktas ir
kaip i3 jos gaminamy produkty kokybinis ir komercinis pripazinimas.

Patirtis:

Beveik vien i§ alyvuogiy auginimo besiver¢ianciy tkiy niekada nebuvo daug, net jei dabar tkiy, kuriy
pajamos pagristos Sios kultiiros auginimu, vis daugéja.

Alyvmedziy terasose, vadinamosiose ,planches®, taip pat buvo auginami javai arba darzovés. Alyvuogés
lazdyno ar kastono lazdomis buvo numusinéjamos Ziemg, sausio — vasario ménesiais, kai nebaidavo
zemés darby. Taigi nuo seno priimta, kad alyvuogés renkamos, kai jos keicia spalva arba yra sunoku-
sios.

,Cailletier” veislé yra dvigubo panaudojimo veislé, ji pasiZzymi kokybinémis savybémis, tinkan¢iomis ir
aliejaus, ir konditerijos pramonei. Nuo seno Zinoma, kad i3 Sios alyvuogiy veislés spaudziamas aliejus
yra $velnaus skonio; kuo véliau renkamas alyvuogiy derlius, tuo skonis yra $velnesnis.

Jdomu pastebéti, kad vélyvas sunokusiy ir sausy alyvuogiy derliaus laikas labai tiko smulkinimui pagal
,génois“ sistemy; Sioje kalnuotoje vietovéje netriiksta vandens, tad jo pylimas i akmeninj indg pagerin-
davo darbo kokybe, o aliejaus skonis dél to tapdavo Svelnesnis.

Si daugelio amziy tradicijomis pagrista patirtis pasireiskia tuo, kad:

— alyvuogiy augintojas pazista savo Tkj ir, turédamas didele patirti, sugeba taip auginti alyvuoges
savo sklypuose (geografiné padeétis, augaly amzius, sunokimo potencialas, ..) arba ant tam tikro
alyvmedzio (alyvmedzio dydis, alyvuogiy skai¢ius ant medzio, alyvuogiy dydis, sunokimo vieno-
dumas, ...), kad jos labiau tikty aliejaus, o ne konditerijos pramonei.

— derliaus nuémimo metu (nuo kiekvieno medzio derlius nuimamas tik vieng karta) pagal dydi,
sunokimo ir spalvos laipsnj, odelés i§vaizda: susirauksléjusios (aliejaus pramoné), lygios (kondite-
rijos pramoné) atrenkamos aliejaus arba konditerijos pramonei skirtos alyvuoges.

Apibendrinant galima pasakyti, kad ,Huile d'olive de Nice“ saugomos kilmés vietos nuorodos aliejai yra
originalas deél:

— alyvmedziy auginimo gamtinéje aplinkoje, kurioje vyrauja Vidurzemio juros klimatas ir $velnds
véjai,

— dél alyvmedziy veislés, kuri surado savo ekologing nisg ir kuri yra dominuojanti tarp kalvose pako-
pomis auganciy alyvmedziy giraiciy,

— dél derliaus nuémimo biido vienu metu numusant vaisius nuo dideliy medziy ar juos purtant, dél
velyvo subtilaus atspalvio vaisiy skynimo po to, kai pasikeicia jy spalva,

— dél alyvuogiy augintojy ir perdirbéjy patirties,

— dél $iai veislei pritaikyty gaminimo salygy, dél i$saugomos pirminés Zaliavos savybés.
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Kontrolés jstaiga:
Pavadinimas: 1. N. A. O.

Adresas: 138, Champs-Elysées F-75008 Paris
Nuo 2005 m. sausio 1 d.: 51 rue d’Anjou F-75008 Paris — France

Pavadinimas: D. G. C. C.R. F.
Adresas: 59, Bd V. Auriol F-75703 Paris Cedex 13

Zenklinimas:

Be batinyjy jrady, numatyty su Zenklinimu ir maisto produkty pristatymu susijusiuose jstatymuose,
zenklinant ,Huile d'olive de Nice* saugomos kilmés vietos nuorodos aliejy turi biti nurodoma:

— nuorodos pavadinimas:,Huile d'olive de Nice*,

— uzradas ,appellation d'origine controlée” arba ,AOC“. Kai nepriklausomai nuo adreso etiketése yra
nurodytas tkio arba prekybos Zenklo pavadinimas, nuorodos pavadinimas pakartojamas tarp
zodziy ,appellation” ir ,controlée”.

Sie jrasai turi biiti vienas 3alia kito ant tos pacios etiketés.

[rady Sriftas turi bati aiskus, jskaitomas, nenusitrinantis, pakankamai stambus, kad issiskirty i§ fono ir
kity ten esanciy piesiniy bei jrasy.

Nacionaliniai reikalavimai:

Dekretas dél,Huile d'olive de Nice* saugomos kilmeés vietos nuorodos.



