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II

(Ne teisékiiros procediira priimami aktai)

REGLAMENTAI

KOMISIJOS DELEGUOTASIS REGLAMENTAS (ES) 2019/934
2019 m. kovo 12 d.

kuriuo papildomos Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1308/2013 nuostatos dél

vynuogiy auginimo zony, kuriose galima padidinti alkoholio koncentracija, leidZiamy

vynininkystés metody ir apribojimy, taikytiny vynuogiy produkty gamybai ir laikymui, maZiausios

procentinés alkoholio koncentracijos $alutiniuose produktuose bei ty produkty Salinimo ir OIV
byly paskelbimo

EUROPOS KOMISIJA,
atsizvelgdama i Sutartj dél Europos Sajungos veikimo,

atsizvelgdama | 2013 m. gruodzio 17 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentg (ES) Nr. 1308/2013, kuriuo
nustatomas bendras Zemés tkio produkty rinky organizavimas ir panaikinami Tarybos reglamentai (EEB) Nr. 922/72,
(EEB) Nr. 234/79, (EB) Nr. 1037/2001 ir (EB) Nr. 12342007 ('), ypac i jo 75 straipsnio 2 dalj ir 80 straipsnio 4 dalj,

kadangi:

(1) Reglamentu (ES) Nr. 1308/2013 buvo panaikintas ir pakeistas Tarybos reglamentas (EB) Nr. 1234/2007 (3).
Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 II dalies II antrastinés dalies I skyriaus 1 skirsnyje nustatomos vynuogiy
produkty kategorijos, vynininkystés metodai ir taikytini apribojimai ir Komisijai suteikiami jgaliojimai priimti su
jais susijusius deleguotuosius ir jgyvendinimo aktus. Siekiant uZtikrinti sklandy vyno rinkos veikimg pagal naujaja
teising sistema, tokiais aktais turi biiti priimtos tam tikros taisyklés. Tais aktais turéty biiti pakeistos Komisijos
reglamento (EB) Nr. 606/2009 (*) nuostatos, todél tas reglamentas turéty biti panaikintas;

(2)  Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalyje, kurioje nurodomos vynuogiy produkty kategorijos,
nustatyta, kad vyno visuminé alkoholio koncentracija turi bati ne didesné kaip 15 tiirio proc. Taciau, nukrypstant
nuo Sio reikalavimo, jei vynas gaminamas tam tikrose vynuogiy auginimo zonose ir jj gaminant netaikoma
sodrinimo, ta riba galima padidinti iki 20 tiirio proc. Sios zonos turéty biiti nustatytos;

(3)  Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 80-83 straipsniuose ir VIII priede nustatomos bendrosios vynininkystés metody
ir procesy taikymo taisyklés bei nurodomos i$samios taisyklés, kurias turi priimti Komisija. Turéty bati aigkiai ir
tiksliai apibrézti leidziami vynininkystés metodai, jskaitant vyny saldinimg, ir nustatyti tam tikry medziagy,
kurios gali biti naudojamos gaminant vyng, naudojimo apribojimai ir kai kuriy tokiy vynui gaminti naudojamy
medZziagy panaudojimo salygos;

(4)  Reglamento (EB) Nr. 606/2009 I A priede pateiktas leidziamy vynininkystés metody ir procesy sgrasas. Reikéty
patikslinti leidziamy vynininkystés metody sarasa ir geriau ji suderinti. Tq sara3a taip pat reikéty papildyti atsi-
zvelgiant | technikos paZzanga. Kad bity aiSkiau, sarasy reikéty padalyti i dvi lenteles, kuriose biity atskirai
nurodyti vynininkystés procesai ir vynininkystés junginiai;

() OLL347,20131220,p.671.

(*) 2007 m. spalio 22 d. Tarybos reglamentas (EB) Nr. 1234/2007, nustatantis bendra Zemés Gikio rinky organizavimg ir konkrecias tam
tikriems Zemés dkio produktams taikomas nuostatas (Bendras bendro Zemeés dkio rinky organizavimo reglamentas) (OL L 299,
2007 1116, p. 1).

(*) 2009 m. liepos 10 d. Komisijos reglamentas (EB) Nr. 606/2009, kuriuo nustatoma tam tikra Tarybos reglamento (EB) Nr. 479/2008
taikymo vynuogiy produkty kategorijoms, vynininkystés metodams ir jy apribojimams tvarka (OLL 193, 2009 7 24, p. 1).
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(5)  $io reglamento I priedo A dalies 1 lenteléje turéty bati nurodyti leidZiami vynininkystés procesai ir jy naudojimo
salygos bei apribojimai. Sie leidziami procesai turéty biiti pagristi atitinkamais Tarptautinés vynuogiy ir vyno
organizacijos (OIV) rekomenduojamais metodais, jtrauktais j lenteléje nurodytas OIV bylas, ir atitinkamais
lenteléje nurodytais Sajungos teisés aktais;

(6)  siekiant uztikrinti, kad vynuogiy produkty, kuriuos gaminant naudojami leidZiami vynininkystés junginiai,
gamintojai blity geriau informuojami apie atitinkamas taisykles ir geriau jas suprasty, $io reglamento I priedo
A dalies 2 lenteléje turéty bati nurodyti leidZiami vynininkystés junginiai ir jy naudojimo salygos bei apribojimai.
Sie leidziami vynininkystés junginiai turéty biiti pagristi atitinkamais OIV rekomenduojamais junginiais, jtrauktais
i lenteléje nurodytas OIV bylas, ir atitinkamais lenteléje nurodytais Sgjungos teisés aktais. Be to, lenteléje turéty
bati aiskiai nurodytas junginio tarptautinis pavadinimas, E numeris, jei toks yra, ir (arba) Cheminiy medZiagy
santrumpy tarnybos (CAS) numeris. Joje taip pat turéty bati nurodyta, kuriai i§ dviejy kategorijy — priedy ar
pagalbiniy perdirbimo medziagy — junginys yra priskiriamas, nes $i informacija visy pirma biitina Zenklinimo
tikslais;

(7)  siekiant supaprastinti taikomas taisykles ir uztikrinti Siame reglamente ir tarptautiniuose standartuose nustatyty
taisykliy suderinamuma, turéty biti atsisakyta anksciau taikytos praktikos, pagal kurig tam tikra informacija,
esanti OIV vynininkystés metody kodekso bylose, taip pat biidavo pateikiama I priedo priedéliuose. Naudojimo
salygos ir apribojimai i§ esmés turéty atitikti OIV rekomendacijas, nebent biity tinkama taikyti papildomas
salygas, apribojimus ir nuo OIV byly leidZiancias nukrypti nuostatas;

(8)  Komisija Europos Sgjungos oficialiajame leidinyje turéty paskelbti $io reglamento I priede nurodytas OIV vyninin-
kystés metody kodekso bylas ir uZtikrinti, kad tos OIV bylos bity parengtos visomis oficialiosiomis Sgjungos
kalbomis;

(9)  Reglamento (EB) Nr. 606/2009 I B priede nustatyti didZiausi leidziami sieros dioksido kiekiai Sajungoje
gaminamuose vynuose. Sie apribojimai suderinti su OIV apribojimais, o tam tikriems mazais kiekiais
gaminamiems specialiems saldiesiems vynams, kuriems gaminti ir tinkamai iSlaikyti reikalingas didesnis cukraus
kiekis, turéty bati toliau taikomos nukrypti leidZian¢ios nuostatos. Atsizvelgiant j moksliniy tyrimy, kuriais
siekiama sumazinti sulfity kiekj vyne, juos pakeisti kitomis medZziagomis ir i$siaiskinti vyne esanciy sulfity
poveiki Zmogaus mitybai, rezultatus, $ie didZiausi leidziami kiekiai véliau galéty biti persvarstyti, siekiant juos dar
labiau sumazinti;

(10)  reikéty nustatyti procediiras, pagal kurias valstybés narés galéty iSduoti leidimus tam tikrg apibrézta laikotarpj
eksperimentuojant taikyti Sajungos taisyklése nenumatytus vynininkystés metodus;

(11) putojanéiy vyny, risiniy putojanéiy vyny ir raSiniy aromatiniy putojan¢iy vyny gamyboje taikomi ne tik
gaminant kitus vynuogiy produktus leidZiami, bet ir specialis vynininkystés metodai. Aiskumo délei $iuos
metodus reikéty nurodyti atskirame $io reglamento priede;

(12)  likeriniy vyny gamyboje batina taikyti ne tik gaminant kity vynuogiy produktus leidziamus, bet ir specialius
vynininkystés metodus, o tam tikry likeriniy vyny, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda, gamybai
badingi ir tam tikri ypatumai. Aiskumo délei $iuos metodus ir apribojimus reikéty nurodyti atskirame Sio
reglamento priede;

(13) kupazavimas yra placiai taikomas vynininkystés metodas, galintis turéti didelés jtakos vynuogiy produkty
kokybei. Todél, norint i$vengti piktnaudziavimo ir uZztikrinti aukstg vynuogiy produkty kokybe, kartu padedant
didinti sektoriaus konkurencinguma, $is metodas turéty bati apibréztas ir grieztai reglamentuotas. Dél ty paciy
priezas¢iy ir gaminant rausvajj vyna toks taikymas turéty biti reglamentuotas, ypa¢ tam tikry vyny, kuriems
netaikomos specifikacijos nuostatos, atveju;

(14)  maisto produktams taikomose Sgjungos taisyklése ir OIV tarptautiniame vynininkystés kodekse jau yra nustatytos
labai jvairiy medziagy, naudojamy taikant vynininkystés metodus, grynumo ir identifikavimo specifi-
kacijos. Derinimo ir aiskumo sumetimais $iy specifikacijy reikéty laikytis pirmiausia, taip pat turéty buti
nustatytos papildomos taisyklés, susijusios su konkre¢ia padétimi Sajungoje;

(15) rinkai negali biti teikiami vyno produktai, neatitinkantys Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 II dalies II antrastinés
dalies I skyriaus 1 skirsnio nuostaty arba $io reglamento nuostaty, tokie produktai turi biti sunaikinami. Ta¢iau
kai kuriuos vyno produktus gali biiti leidZziama naudoti tik pramoniniais tikslais, todél, siekiant uZtikrinti tinkama
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ju galutinés paskirties kontrole, reikéty apibrézti tokio naudojimo tvarkg. Be to, siekiant i§vengti ekonominiy
nuostoliy, reikéty numatyti, kad dkinés veiklos vykdytojai, iki $io reglamento isigaliojimo dienos sukaupe tam
tikry produkty atsargas, galéty pateikti vartotojams produktus, pagamintus vadovaujantis iki minétos datos
galiojanciomis taisyklémis;

(16) nukrypstant nuo bendrosios taisyklés, nustatytos Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VIII priedo II dalies D skirsnyje,
vyno arba vynuogiy misos pylimas j vyno nuosédas, vynuogiy i$spaudas ar aszii arba vyber minkstima yra
pagrindiné kai kuriy vengrisky ir slovakisky vyny gamybos ypatybé. Konkrecios $io metodo taikymo salygos turi
atitikti nacionalinés teisés nuostatas, Siose valstybése narése galiojusias 2004 m. geguzés 1 d;

(17)  siekiant uZtikrinti vynuogiy produkty kokybe, reikéty reglamentuoti draudimo perspausti vynuoges jgyvendinima.
Kad biity galima patikrinti, ar $is draudimas taikomas tinkamai, biitina deramai stebéti vyno gamybos Salutinius
produktus ir galutinj jy panaudojima. Tuo tikslu turéty biti nustatytos taisyklés, kuriomis reglamentuojama
maziausia procentiné alkoholio koncentracija Salutiniuose produktuose, gautuose iSspaudus vynuoges, ir
nariy kompetentingoms institucijoms salygos. Kadangi tos salygos yra tiesiogiai susijusios su vyno gamybos
procesu, jos turéty biiti nurodytos kartu su vynininkystés metodais ir taikytinais vyno gamybos apribojimais,
nustatytais Siame reglamente,

PRIEME $] REGLAMENTA;:

1 straipsnis
Taikymo sritis

Siuo reglamentu nustatomos taisyklés, kuriomis papildomos Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 nuostatos dél vynuogiy
auginimo zony, kuriose galima padidinti alkoholio koncentracijg, leidZiamy vynininkystés metody ir apribojimy,
taikomy vynuogiy produkty gamybai ir laikymui, maZiausios procentinés alkoholio koncentracijos Salutiniuose
produktuose ir ty produkty salinimo ir OIV byly paskelbimo.

2 straipsnis

Vynuogiy auginimo zonos, kuriose gaminamy vyny didZiausia visuminé alkoholio koncentracija
gali biiti 20 tiirio proc.

Vynuogiy auginimo zonos, nurodytos Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalies 1 skirsnio antros pastraipos c
punkto pirmoje jtraukoje, yra to priedo 1 priedélyje nurodytos C I, C II ir C III zonos ir B zonos plotai, kuriuose gali
biiti gaminami baltieji vynai su saugomomis geografinémis nuorodomis ,Vin de pays de Franche-Comté“ ir ,Vin de pays
du Val de Loire“.

3 straipsnis

LeidZiami vynininkystés metodai

1. LeidZiami vynininkystés metodai ir apribojimai, taikomi gaminant ir laikant vynuogiy produktus, kuriems taikoma
Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalis ir kurie yra nurodyti to reglamento 80 straipsnio 1 dalyje, nustatyti
$io reglamento I priede.

I priedo A dalies 1 lenteléje nustatomi leidZiami vynininkystés procesai ir jy naudojimo salygos bei apribojimai.
[ priedo A dalies 2 lenteléje nustatomi leidziami vynininkystés junginiai ir jy naudojimo salygos bei apribojimai.

2. Komisija Europos Sgjungos oficialiojo leidinio C serijoje paskelbia $io reglamento I priedo A dalies 1 lentelés 2 skiltyje
ir 2 lentelés 3 skiltyje nurodytas OIV vynininkystés metody kodekso bylas.
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3. I priedo B dalyje nustatomi didZiausi leidZiami sieros dioksido kiekiai vynuose.
4. Ipriedo C dalyje nustatomi didZiausi leidziami lakiyjy ragsciy kiekiai vynuose.

5. I priedo D dalyje nustatomos saldinimo taisyklés.

4 straipsnis
Eksperimentinis naujy vynininkystés metody taikymas

1. Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 83 straipsnio 3 dalyje minimais eksperimentiniais tikslais valstybés narés gali leisti
ne ilgiau kaip penkerius metus taikyti tam tikrus vynininkystés metodus ar procesus, nenumatytus pirmiau minétame
arba Siame reglamente, jei:

a) tie metodai ir procesai atitinka Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 80 straipsnio 1 dalies tre¢ioje pastraipoje ir 3 dalies
b-e punktuose nustatytus reikalavimus;

b) taikant tuos metodus ir procesus, per metus vieno eksperimento metu pagaminama ne daugiau kaip 50 000
hektolitry vyno;

¢) leidimg suteikusi valstybé naré eksperimento pradzioje pranesa Komisijai ir kitoms valstybéms naréms apie kiekvieno
leidimo salygas;

d) procesai jtraukiami j Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 147 straipsnio 1 dalyje nurodyta lydimajj dokuments ir
147 straipsnio 2 dalyje nurodytg registra.

Eksperimentas — tai operacija arba operacijos, kurios atlickamos pagal aiskiai apibrézta tiriamaji projekta su atskiru
eksperimento protokolu.

2. Produktai, pagaminti eksperimentiniu biidu taikant tokius vynininkystés metodus ar procesus, gali biiti pateikiami
ir kitos valstybés narés rinkai, jeigu paskirties valstybés narés kompetentingos institucijos buvo i§ anksto informuotos
apie tokio leidimo suteikimo salygas ir apie produkto, pagaminto leidimg eksperimentuoti suteikusioje valstybéje naréje,

kieki.

3. Per tris ménesius nuo 1 dalyje nurodyto laikotarpio pabaigos leidima suteikusi valstybé naré pranesa Komisijai apie
juo remiantis atliktg eksperimentg ir jo rezultatus. Apie tuos rezultatus Komisija informuoja kitas valstybes nares.

4. Atsizvelgdama | $iuos rezultatus, leidimg suteikusi valstybé naré gali pateikti Komisijai prasyma leisti testi
eksperimentg dar viena ne ilgesnj kaip trejy mety laikotarpj ir, jeigu tinka, pagaminti didesnj nei atlieckant pirmaji
eksperimentg produkty kiekj. Pagrjsdama savo prasymg, toji valstybé naré pateikia atitinkama byla. Komisija, laikydamasi
Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 229 straipsnio 2 dalyje nurodytos tvarkos, priima sprendima dél prasymo.

5. 1 dalies ¢ punkte ir 3 bei 4 dalyse nustatyta informacija arba dokumentai Komisijai teikiami pagal Komisijos
deleguotajj reglamenta (ES) 2017/1183 (*).

5 straipsnis
Putojanciy vyny kategorijoms taikomi vynininkystés metodai

Be bendrai taikomy vynininkystés metody ir apribojimy, nustatyty Reglamente (ES) Nr. 1308/2013 ir Sio reglamento
[ priede, sio reglamento II priede taip pat nurodyti konkretis leidZiami vynininkystés metodai ir apribojimai, jskaitant
putojanéiy vyny, radiniy putojanciy vyny ir rasiniy aromatiniy putojanéiy vyny, nurodyty Reglamento (ES)
Nr. 1308/2013 VII priedo II dalies 4, 5 ir 6 punktuose, sodrinimg, riigitinimg ir riig§tingumo mazinima.

(*) 2017 m. balandzio 20 d. Komisijos deleguotasis reglamentas (ES) 2017/1183 dél Europos Parlamento ir Tarybos reglamenty (ES)
Nr. 1307/2013 ir (ES) Nr. 1308/2013 papildymo, susijusio su informacijos ir dokumenty teikimu Komisijai (OL L 171, 2017 7 4,
p- 100).
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6 straipsnis
Likeriniams vynams taikomi vynininkystés metodai

Be bendrai taikomy vynininkystés metody ir apribojimy, nustatyty Reglamente (ES) Nr. 1308/2013 ir Sio reglamento
I priede, Sio reglamento III priede taip pat nurodyti konkretis leidZiami vynininkystés metodai ir apribojimai, susije su
likeriniais vynais, nurodytais Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalies 3 punkte.

7 straipsnis
KupaZavimo apibréZtis

1. Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 75 straipsnio 3 dalies h punkte ir VII priedo II dalies C punkte nurodytas
kupazavimas yra skirtingos kilmés, skirtingy vynuogiy veisliy, skirtingy derliaus mety arba skirtingy vyno kategorijy
vyny arba misos mai§ymas.

2. Skirtingy vyno ar misos kategorijy laikomas:
a) raudonasis vynas, baltasis vynas ir misos arba vynai, i§ kuriy galima pagaminti iy kategorijy vyna;

b) vynas be saugomos kilmés vietos nuorodos ir vynas be saugomos geografinés nuorodos, vynas su saugoma kilmés
vietos nuoroda (SKVN) ir vynas su saugoma geografine nuoroda (SGN) bei misos ir vynai, i§ kuriy galima pagaminti

$iy kategorijy vyna.

Taikant $ig dalj, rausvasis vynas laikomas raudonuoju vynu.

3. Kupazavimu nelaikoma:
a) sodrinimas pridedant koncentruotos vynuogiy misos ar rektifikuotos koncentruotos vynuogiy misos;

b) saldinimas.

8 straipsnis
MaiSymui ir kupaZavimui taikoma bendroji tvarka

1. MaiSymo ar kupazavimo bidu vynas gali baiti gaunamas tik tuo atveju, jeigu misinys ar kupazavimas atitinka vyno
gavimo specifikacijas ir Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 bei $io reglamento nuostatas.

Rausvasis vynas negali buti gautas kupaZuojant baltaji vyng be SKVN ar SGN su raudonuoju vynu be SKVN ar SGN.

Tadiau antrgja pastraipa nedraudziama kupaZuoti toje pastraipoje nurodyty vyny, jei galutinis produktas yra skirtas
Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 1I priedo IV dalies 12 punkte apibréztai cuvée ruosti ar pusiau putojantiems vynams
gaminti.

2. Vynuogiy misa arba vyng, kuriems taikytas $io reglamento I priedo A dalies 2 lentelés 11.1 punkte nurodytas
vynininkystés metodas, draudziama kupazuoti su vynuogiy misa arba vynu, kuriems tas metodas netaikytas.

9 straipsnis
Taikant vynininkystés metodus naudojamy medZiagy grynumo ir identifikavimo specifikacijos

1. Tais atvejais, kai Komisijos reglamente (ES) Nr. 231/2012 (®) néra nustatyta taikant vynininkystés metodus
naudojamy medziagy grynumo ir identifikavimo specifikacijy, nurodyty Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 75 straipsnio
3 dalies f punkte, tokiomis specifikacijomis laikomos $io reglamento I priedo A dalies 2 lentelés 4 skiltyje nurodytos
specifikacijos.

() 2012 m. kovo 9 d. Komisijos reglamentas (ES) Nr. 231/2012, kuriuo nustatomos Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB)
Nr. 1333/2008 ITir Il prieduose i§vardyty maisto priedy specifikacijos (OLL 83,2012 3 22, p. 1).
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2. Fermentai ir fermentiniai preparatai, naudojami I priedo A dalyje nurodytose leistinose vynininkystés technolo-
gijose ir procesuose, turi atitikti Europos Parlamento ir Tarybos reglamente (EB) Nr. 1332/2008 dél maisto fermenty (°)
nustatytus reikalavimus.

10 straipsnis

Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 80 straipsnio arba $io reglamento nuostaty neatitinkanciy
produkty laikymo, apyvartos ir naudojimo salygos

1. Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 80 straipsnio 2 dalies pirmoje pastraipoje nurodytais produktais neprekiaujama,
tokie produktai turi bati sunaikinami. Tadiau valstybés narés gali leisti kai kuriuos i§ iy produkty, pasizyminéiy jy
nustatytomis savybémis, tam tikromis saglygomis naudoti distiliavimui, acto gamybai arba pramonéje.

2. Tokiy produkty gamintojai arba prekiautojai be teisinio pagrindo negali laikyti, jie juos gali perduoti tik
distiliavimo jmonéms, acto gamykloms ar jmonéms, juos naudojancioms pramonés tikslams ar pramoniniy produkty
gamybai arba juos sunaikinan¢ioms gamykloms.

3. Kad bity lengviau atpazinti 1 dalyje nurodytus vynus, valstybés narés turi teis¢ i juos pridéti denatiiraty arba
indikatoriy. Jei tai pagrista, jos gali uZdrausti naudojimg 1 dalyje nurodytu tikslu ir nurodyti, kad produktai bity
sunaikinti.

4. Vynai, pagaminti iki 2009 m. rugpjacio 1 d., gali biti sialomi arba tiekiami Zmonéms tiesiogiai vartoti, jeigu
atitinka iki tos datos galiojusias Sgjungos ar nacionalines taisykles.

11 straipsnis

Bendrosios produkty, i$skyrus vyng, sodrinimo, pariig§tinimo ir rigStingumo sumaZinimo
taisyklés

Reglamento (ES) Nr. 1308/2008 VIII priedo I dalies D skirsnio 1 punkte nurodyti leidZiami procesai turi biti atliekami
vienu kartu. Taciau valstybés narés gali leisti kai kuriuos i§ $iy procesy atlikti keliomis operacijomis, jeigu tokiu metodu
baty uztikrinama geresné atitinkamy produkty fermentacija. Tokiais atvejais Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VIII priede
nurodyti apribojimai taikomi visai tokiai operacijai.

12 straipsnis

Vyno arba vynuogiy misos pylimas i vyno nuosédas, vynuogiy iSspaudas ar aszii arba vyber
minkstimg

Vyno arba vynuogiy misos pylimas j vyno nuosédas, vynuogiy i§spaudas ar aszii arba vyber minks$timg, numatytas
Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VIII priedo II dalies D skirsnio 2 punkte, atlickamas taip, kaip nurodyta toliau, vadovau-
jantis nacionalinémis nuostatomis, galiojusiomis 2004 m. geguzés 1 d.:

a) vynas Tokaji forditds arba Tokajsky forditds gaminamas pilant misg arba vyna | aszil arba vyber minkstima;

b) vynas Tokaji mdslds arba Tokajsky mdslds gaminamas pilant misg arba vyna | szamorodni ar samorodné arba aszii ar vyber
nuosédas.

Minéti produktai turi biiti gauti tais paciais derliaus metais.

13 straipsnis
MaZiausios procentinés alkoholio koncentracijos Salutiniuose produktuose nustatymas

1. Laikydamosi Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VIII priedo II dalies D skirsnio 1 punkto, valstybés narés nustato
maziausig privalomg alkoholio koncentracijg nuo vyno atskirtuose Salutiniuose produktuose, isreiksta alkoholio koncent-
racijos pagamintame vyne procentine dalimi. Taikydamos objektyvius ir nediskriminacinius kriterijus, valstybés narés gali
keisti t3 maziausig procenting alkoholio koncentracijg.

() 2008 m. gruodzio 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 1332/2008 dél maisto fermenty ir i§ dalies kei¢iantis
Tarybos direktyva 83/417[EEB, Tarybos reglamenta (EB) Nr. 1493/1999, Direktyva 2000/13/EB, Tarybos direktyva 2001/112/EB ir
Reglamentg (EB) Nr. 258/97 (OLL 354, 2008 12 31, p. 7).



2019 6 7 Europos Sajungos oficialusis leidinys L 149/7

2. Jei valstybiy nariy pagal 1 dalj nustatyta atitinkama procentiné dalis nepasiekta, atitinkamas tikio subjektas tiekia
savo pagaminto vyno kieki, kurio reikia maZiausiai procentinei daliai pasiekti.

3. Nustatant alkoholio koncentracija Salutiniuose produktuose, iSreiksta alkoholio koncentracijos pagamintame vyne
procentine dalimi, skirtingose vynuogiy auginimo zonose taikoma standartiné tiirio procentais iSreikSta nattirali
alkoholio koncentracija yra:

a) A zonoje — 8,0 %;
b) B zonoje — 8,5 %;
¢) CIzonoje—-9,0%;
d) C1I zonoje - 9,5 %;

e) C III zonoje — 10,0 %.

14 straipsnis
Salutiniy produkty Salinimas

1.  Priziarimi valstybiy nariy kompetentingy institucijy gamintojai Salina vyno gamybos ar kitokio vynuogiy
perdirbimo Salutinius produktus, laikydamiesi pristatymo ir registracijos reikalavimy, nustatyty atitinkamai Deleguotojo
reglamento (ES) 2018/273 (') 9 straipsnio 1 dalies b punkte ir Komisijos jgyvendinimo reglamento (ES) 2018/274 (%)
14 straipsnio 1 dalies b punkto vii papunktyje bei 18 straipsnyje.

2. Salutiniai produktai i§vezami nedelsiant ir ne véliau kaip vyno mety, kuriais Salutiniai produktai gauti, pabaigoje,
pagal taikomus Sgjungos, visy pirma — aplinkos apsaugos srities, teisés aktus.

3. Valstybés narés gali nuspresti, kad gamintojai, atitinkamais vyno metais savo patalpose pagaming ne daugiau kaip
50 hektolitry vyno arba vynuogiy misos, susidariusiy Salutiniy produkty pasalinti neprivalo.

4. Gamintojai gali jvykdyti pareigg paSalinti visus vyno gamybos ar kitokio vynuogiy perdirbimo $alutinius produktus
arba jy dalj, tuos salutinius produktus pristatydami distiliuoti. Tokj Salutiniy produkty $alinimo btidg turi patvirtinti
atitinkamos valstybés narés kompetentinga institucija.

5. Remdamosi objektyviais ir nediskriminaciniais kriterijais valstybés narés gali nuspresti, kad visy vyno gamybos ar
kitokio vynuogiy perdirbimo Salutiniy produkty arba jy dalies pristatymas distiliuoti yra privalomas jy teritorijoje
visiems arba tam tikriems gamintojams.

15 straipsnis
Pereinamojo laikotarpio priemonés

Iki $io reglamento jsigaliojimo dienos pagal iki tos dienos galiojusias taisykles pagaminty vynuogiy produkty atsargos
gali biti pateikiamos vartoti Zmonéms.

16 straipsnis
Panaikinimas
Reglamentas (EB) Nr. 606/2009 panaikinamas.

() 2017 m. gruodzio 11 d. Komisijos deleguotasis reglamentas (ES) 2018/273, kuriuo papildomos Europos Parlamento ir Tarybos
reglamento (ES) Nr. 1308/2013 nuostatos dél leidimy sodinti vynmedzius i§davimo tvarkos, vynuogyny registro, lydimyjy dokumenty ir
sertifikavimo, jvezimo ir i$veZimo operacijy registro, privalomyjy deklaracijy, pranesimy bei pranestos informacijos skelbimo ir
Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1306/2013 nuostatos dél atitinkamy patikry bei nuobaudy, i§ dalies keic¢iami
Komisijos reglamentai (EB) Nr. 555/2008, (EB) Nr. 606/2009 bei (EB) Nr. 607/2009 ir panaikinamas Komisijos reglamentas (EB)
Nr. 436/2009 bei Komisijos deleguotasis reglamentas (ES) 2015/560 (OLL 58,2018 2 28, p. 1).

(®) 2017 m. gruodzio 11 d. Komisijos jgyvendinimo reglamentas (ES) 2018/274, kuriuo nustatomos Europos Parlamento ir Tarybos
reglamento (ES) Nr. 1308/2013 nuostaty dél leidimy sodinti vynmedzius i§davimo tvarkos, sertifikavimo, jveZimo ir i§veZimo operacijy
registro, privalomyjy deklaracijy bei pranesimy ir Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1306/2013 nuostaty dél
atitinkamy patikry taikymo taisyklés ir panaikinamas Komisijos jgyvendinimo reglamentas (ES) 2015/561 (OL L 58, 2018 2 28, p. 60).
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17 straipsnis
Isigaliojimas
1. Sis reglamentas jsigalioja dvidesimta diena po jo paskelbimo Europos Sgjungos oficialiajame leidinyje.

2. Jis taikomas nuo 2019 m. gruodzio 7 d.

Sis reglamentas privalomas visas ir tiesiogiai taikomas visose valstybése narése.

Priimta Briuselyje 2019 m. kovo 12 d.

Komisijos vardu
Pirmininkas
Jean-Claude JUNCKER



I PRIEDAS

A DALIS
LEIDZIAMI VYNININKYSTES METODAI

1 LENTELE. 3 STRAIPSNIO 1 DALYJE NURODYTI LEIDZIAMI VYNININKYSTES PROCESAI

1

2

Vynininkystés procesas

Naudojimo salygos ir apribojimai (')

1 | Aeravimas arba prisotinimas deguo- | Tik naudojant dujinj deguoni.
nies

2 | Siluminis apdorojimas Laikantis OIV vynininkystés metody kodekso bylose 1.8 (1970 m.), 2.4.4 (1988 m.), 3.4.3 (1988 m.) ir 3.4.3.1 (1990 m.) nustatyty salygy.

3 | Centrifugavimas ir filtravimas su ak- | Jeigu naudojamas aktyvintasis inertinis filtruojamasis priedas, apdorojamame produkte negali likti nepageidautiny jo liekany.
tyvintuoju inertiniu priedu ar be jo

4 | Inertinés atmosferos sukirimas Tik produktui apsaugoti nuo salycio su oru.

5 | Sieros dioksido 3alinimas taikant fi- | Tik $vieZioms vynuogéms, vynuogiy misai, i§ dalies fermentuotai vynuogiy misai, i§ dalies fermentuotai vynuogiy misai, gautai i§ vytinty
zinius procesus vynuogiy, koncentruotai vynuogiy misai, koncentruotai rektifikuotai vynuogiy misai arba dar fermentuojamam jaunam vynui.

6 | Jonitinés dervos Tik vynuogiy misai, skirtai koncentruotai rektifikuotai vynuogiy misai gaminti. Laikantis 3 priedélyje nustatyty salygy.

7 | Oro burbuliuky sudarymas Tik naudojant argong arba azotg.

8 | Flotacija Tik naudojant azotg arba anglies dioksidg arba taikant aeravimg. Laikantis byloje 2.1.14 (1999 m.) nustatyty salygy.

9 | Alilizotiocianatu impregnuoti gryno | Tik steriliai atmosferai sukurti. Italijoje leidZiama naudoti tik tokiu atveju, jei tai tai nedraudZiama pagal nacionaling teise, ir tik didesniuose
parafino diskai nei 20 litry talpos induose. Alilizotiocianatas naudojamas laikantis 2 lenteléje, skirtoje leidZiamiems vynininkystés junginiams, nustatyty sg-

lygy ir apribojimy.
10 | Elektrodializés taikymas Tik vyno rugsties stabilumui vyne uZtikrinti. Tik i§ dalies fermentuotai vynuogiy misai, skirtai Zmonéms tiesiogiai vartoti be papildomo ap-

dorojimo, ir produktams, apibréztiems Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalies 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9, 15 ir 16 punktuose. Lai-
kantis $io priedo 5 priedélyje nustatyty salygy.
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1

2

Vynininkystés procesas

Naudojimo salygos ir apribojimai (')

11 | Azuolo drozlés Gaminant ir brandinant vyna, jskaitant $vieziy vynuogiy ir vynuogiy misos fermentavima. Laikantis 7 priedélyje nustatyty salygy.

12 | Alkoholio kiekio korekcija vyne Korekcija atliekama tik vyne. Laikantis 8 priedélyje nustatyty salygy.

13 | Katijony mainai vyno ragsties stabi- | Tik i§ dalies fermentuotos misos, skirtos Zmonéms tiesiogiai vartoti be papildomo apdorojimo, ir produkty, apibrézty Reglamento (ES)

lumui uztikrinti Nr. 1308/2013 VII priedo I dalies 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8,9, 15 ir 16 punktuose, vyno riigsties stabilumui uztikrinti. Laikantis OIV vynininkystés
metody kodekso byloje 3.3.3 (2011 m.) nustatyty salygy. Taip pat turi bati laikomasi Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB)
Nr. 1935/2004 (3 ir priimty to reglamento jgyvendinimo nacionaliniy nuostaty. Procesa bitina jregistruoti Reglamento (ES)
Nr. 1308/2013 147 straipsnio 2 dalyje nurodytame registre.
14 | Apdorojimas elektromembraniniu | Tik parfig§tinimo arba riig§tingumo sumazinimo tikslais. Laikantis Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VIII priedo I dalies C ir D skirsniuose ir
badu §io reglamento 11 straipsnyje nustatyty salygy ir apribojimy. Turi bati laikomasi Reglamento (EB) Nr. 1935/2004, Reglamento (ES)
Nr. 10/2011 () ir priimty ty reglamenty jgyvendinimo nacionaliniy nuostaty. Laikantis OIV vynininkystés metody kodekso bylose
2.1.3.1.3 (2010 m.), 2.1.3.2.4 (2012 m.), 3.1.1.4 (2010 m.) ir 3.1.2.3 (2012 m.) nustatyty salygy. Procesa biitina jregistruoti Reglamento
(ES) Nr. 1308/2013 147 straipsnio 2 dalyje nurodytame registre.
15 | Parugstinimas naudojant katijony | Laikantis Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VIII priedo I dalies C ir D skirsniuose ir $io reglamento 11 straipsnyje nustatyty salygy ir apribo-
mainus jimy. Turi bati laikomasi Reglamento (EB) Nr. 1935/2004 ir priimty to reglamento jgyvendinimo nacionaliniy nuostaty. Laikantis OIV vyni-
ninkystés metody kodekso bylose 2.1.3.1.4 (2012 m.) ir 3.1.1.5 (2012 m.) nustatyty salygy. Procesg biitina jregistruoti Reglamento (ES)
Nr. 1308/2013 147 straipsnio 2 dalyje nurodytame registre.

16 | Membraniniy procesy derinimas Tik cukraus kiekiui misose, kaip apibrézta Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalies 10 skirsnyje, sumazinti. Laikantis 9 priedélyje
nustatyty salygy.

17 | Membraniniai kontaktoriai Tik vyne itirpusiy dujy kiekiui regulivoti. Tik produktams, apibréztiems Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalies 1, 3, 4, 5, 6,
7, 8,9, 15 ir 16 punktuose. Anglies dioksido jmai§ymas gaminant produktus, apibréztus minéto priedo II dalies 4, 5, 6 ir 8 punktuose, yra
draudziamas. Turi bati latkomasi Reglamento (EB) Nr. 1935/2004, Reglamento (EB) Nr. 10/2011 ir priimty ty reglamenty jgyvendinimo na-
cionaliniy nuostaty. Laikantis OIV vynininkystés metody kodekso byloje 3.5.17 (2013 m.) nustatyty salygy.

18 | Membraniné technologija, taikoma | Tik pertekliniam 4-etilfenolio ir 4-etilgvajakolio kiekiui vyne sumazinti. Laikantis 10 priedélyje nustatyty salygy.

kartu naudojant aktyvintasias anglis
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1

2

Vynininkystés procesas

Naudojimo salygos ir apribojimai (')

19

Filtravimo plokstés, kuriose yra Y
tipo ceolity-fozazito

Tik haloanizolams adsorbuoti. Laikantis OIV vynininkystés metody kodekso byloje 3.2.15 (2016 m.) nustatyty salygy.

(") Po OIV vynininkystés metody kodekso bylos lauztiniuose skliaustuose nurodyti metai Zymi Sajungos patvirtintos leidziamy vynininkystés metody bylos versija, taikyting laikantis toje lentel¢je nustatyty salygy

ir apribojimy.
(3 Europos Parlamento ir Tarybos reglamentas (EB) Nr. 1935/2004 dél zaliavy ir gaminiy, skirty liestis su maistu, ir panaikinantis Direktyvas 80/590/EEB ir 89/109/EEB (OL L 338, 2004 11 13, p. 4).
(*) 2011 m. sausio 14 d. Komisijos reglamentas (ES) Nr. 10/2011 dél plastikiniy medziagy ir gaminiy, skirty liestis su maisto produktais (OL L 12, 2011 1 15, p. 1).

2 LENTELE. 3 STRAIPSNIO 1 DALYJE NURODYTI LEIDZIAMI VYNININKYSTES JUNGINIAI

1 2 3 4 5 6 7 8
Pagalbiné perdir-
E numeris OIV kodekso bylos bimo medzia-
o . OIV vynininkystés nuoroda, kaip . ga/medZiaga, . . g Vyno produkty katego-
Medziaga/aktyvumas . Al; (arba) . metody kodeksas (1) nurodyta 9 straips- Priedas naudojama Kaip Naudojimo sglygos ir apribojimai (%) rijos (4
flumerts nio 1 dalyje pagalbiné perdir-
bimo medziaga (3
1 Riigstinguma reguliuojancios medziagos
1.1 Vyno rigstis (L(+)-) | E 334/CAS Nr. Byla 2.1.3.1.1 (2001 COEI-1-LTARAC X Reglamento (ES) Nr. 1308/2013|1,2,3,4,5,6,7,8,9,
87-69-4 m.); VI priedo I dalies C ir D skirs- | 10, 11, 12, 15 ir 16
3.1.1.1 (2001 m)) niuose ir $io reglamento 11
o ' straipsnyje nustatytos salygos ir
apribojimai. Vyno riigties (L(+)-)
1.2 | Obuoliy riigstis (D,L- | E 296/- Byla 2.1.3.1.1 (2001 | COEI-1-ACIMAL X specifikacijos,  nustatytos  3i0 | 1,2,3,4,5,6,7,8,9,
;L) m.); priedo 1 priedélio 2 punkte. 10,11, 12, 15 ir 16
3.1.1.1 (2001 m.)
1.3 Pieno raigstis E 270/- Byla 2.1.3.1.1 (2001 COEI-1-ACILAC X 1,2,3,456,7,8,9,
m.); 10, 11, 12, 15 ir 16
3.1.1.1 (2001 m.)
1.4 | Kalio L(+)-tartratas E 336 (ii)/CAS Nr. | Byla 2.1.3.2.2 (1979 | COEI-1-POTTAR X 1,2,3,4,56,7,8,9,

921-53-9

m.);
3.1.2.2 (1979 m.)

10, 11, 12, 15ir 16
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1 2 3 4 5 6 7 8
Pagalbiné perdir-
E numeris OIV kodekso bylos bimo medzia-
5 . OIV vynininkystés nuoroda, kaip . ga/medzZiaga, . . g Vyno produkty katego-
Medziaga/aktyvumas . Alg (arba) . metody kodeksas (1) nurodyta 9 straips- Priedas natdojama kaip Naudojimo salygos ir apribojimai (%) rijos ()
flumerts nio 1 dalyje pagalbiné perdir-
bimo medziaga (3
1.5 Kalio bikarbonatas E 501 (ii)/CAS Nr. | Byla 2.1.3.2.2 (1979 COEI-1-POTBIC X 1,2,3,456,7,809,
298-14-6 m.); 10, 11,12, 151ir 16
3.1.2.2 (1979 m.)
1.6 | Kalcio karbonatas E 170/CAS Nr. Byla 2.1.3.2.2 (1979 | COEI-1-CALCAR X 1,2,3,4,56,7,8,9,
471-34-1 m.); 10,11, 12,15ir 16
3.1.2.2 (1979 m.)
1.7 | Kalcio tartratas E 354/- Byla 3.3.12 (1997 m.) | COEI-1-CALTAR X 1,2,3,4,56,7,8,9,
15ir 16
1.8 | Kalcio sulfatas E 516/- Byla 2.1.3.1.1.1 (2017 X I priedo A skirsnio 2 punkto b | 3
m.) papunktyje nustatytos salygos ir
apribojimai. DidZiausias leidZia-
mas naudoti kiekis: 2 g/l.
1.9 Kalio karbonatas E 501 (i) Byla 2.1.3.2.5 (2017 X 1,3,4,56,7,8,9,
m); 3.1.2.2 (1979 m.) 10, 11,12, 15 ir 16
2 Konservantai ir antioksidantai
2.1 | Sieros dioksidas E 220/CAS Nr. Byla 1.12 (2004 m.); | COEI-1-SOUDIO X Apribojimai (t. y. didziausias lei- | 1,2, 3, 4,5,6,7, 8,9,
7446-09-5 2.1.2 (1987 m.); dziamas kiekis rinkai pateikia- | 10, 11, 12, 15 ir 16
3.4.4 (2003 m.) mame produkte), nustatyti I priedo
o ' B dalyje.
2.2 | Kalio bisulfitas E 228/CAS Nr. Byla 2.1.2 (1987 m.) | COEI-1-POTBIS X 1,3,4,56,7,8,9,
7773-03-07 10,11, 12, 15ir 16
23 Kalio metabisulfitas | E 224/CAS Nr. Bylos 1.12 (2004 m.) | COEI-1-POTANH X 1,3,4,56,7,8,09,

16731-55-8

ir 3.4.4 (2003 m.)

10,11, 12,15ir 16

T1/6v1 1

[T ]

s£uIpro] sisnpenyjo sogunfes sodoing

£9610C



1 2 3 4 5 6 7 8
Pagalbiné perdir-
E numeris OIV kodekso bylos bimo medzia-
5 . OIV vynininkystés nuoroda, kaip . ga/medzZiaga, . . g Vyno produkty katego-
Medziaga/aktyvumas . Alg (arba) . metody kodeksas (1) nurodyta 9 straips- Priedas natdojama kaip Naudojimo salygos ir apribojimai (%) rijos ()
flumerts nio 1 dalyje pagalbiné perdir-
bimo medziaga (3

2.4 Kalio sorbatas E 202 Byla 3.4.5 (1988 m.) COEI-1-POTSOR X 1,3,4,56,7,8 9,15

irl6

2.5 Lizocimas E 1105 Byla 2.2.6 (1997 m.); | COEI-1-LYSOZY X X 1,2,3,456,7,809,

3.4.12 (1997 m.) 10,11, 12, 15ir 16

2.6 | L-askorbo ragstis E 300 Byla 1.11 (2001 m.); | COEI-1-ASCACI X Didziausias leidZiamas kiekis rin- | Sviezios vynuogés, 1, 3,

2.2.7 (2001 m.); 3.4.7 kai pateikiamame apdorotame | 4, 5, 6, 7, 8, 9, 10, 11,
(2001 m.) vyne — 250 mg/l. Ne daugiau kaip | 12, 15 ir 16
250 mg/l kiekvienam procesui.

2.7 | Dimetilo E 242/CAS Nr. Byla 3.4.13 (2001 m.) | COEI-1-DICDIM X Procesg biitina jregistruoti Regla- | I$ dalies fermentuota
dikarbonatas 4525-33-1 mento (ES) Nr. 1308/2013 147 | misa, skirta Zmonéms
(DMDC) straipsnio 2 dalyje nurodytame re- | tiesiogiai vartoti be

gistre. papildomo apdorojimo,
1,3,4,56,7,89,15
ir16

3 Izoliuojancios medziagos

3.1 Vyno gamybai skirti Byla 2.1.9 (2002 m.); | COEI-1-CHARBO X Baltieji vynai, 2, 10 ir
anglies preparatai 3.5.9 (1970 m.) 14

3.2 Selektyvieji Byla 3.4.20 (2017 m.) | COEI-1-FIBVEG X 1,3,4,56,7,8 9,15
augaliniai pluostai ir 16

4 Alkoholinio ir pienariigs¢io riigimo aktyvikliai

4.1 | Mikrokristalinis E 460 (i)/CAS Nr. | Bylos 2.3.2 (2005 m.) | COEI-1-CELMIC X Turi biiti laikomasi Reglamento | Sviezios vynuogés, 2, 4,
vaskas 9004-34-6 ir 3.4.21 (2015 m.) (ES) Nr. 231/2012 priede nusta- | 5, 6, 7, 10, 11 ir 12

tyty specifikacijy.
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1 2 3 4 5 6 7 8
Pagalbiné perdir-
E numeris OIV kodekso bylos bimo medzia-
5 . OIV vynininkystés nuoroda, kaip . ga/medzZiaga, . . g Vyno produkty katego-
Medziaga/aktyvumas . Alg (arba) . metody kodeksas (1) nurodyta 9 straips- Priedas natdojama kaip Naudojimo salygos ir apribojimai (%) rijos ()
flumerts nio 1 dalyje pagalbiné perdir-
bimo medziaga (3
4.2 Diamonio E 342/CAS Nr. Byla 4.1.7 (1995 m.) COEI-1-PHODIA X Tik alkoholiniam fermentavimui | SvieZios vynuogés, 2,
hidrofosfatas 7783-28-0 uztikrinti. Ne daugiau kaip 1 g/l |10, 11,12, 13 ir
(druskos) (°) arba 0,3 gfl, jeigu | antrinis 4, 5, 6 ir 7
antrg kartg fermentuojamas puto- | produkty alkoholinis
4.3 | Amonio sulfatas E 517/CAS Nr. Byla 4.1.7 (1995 m.) | COEI-1AMMSUL X jantis vynas. fermentavimas.
7783-20-2
4.4 | Amonio bisulfitas —|/CAS Nr. 10192- COEL_1- X Tik alkoholiniam fermentavimui | Sviezios vynuogés, 2,
30-0 AMMHYD uztikrinti. Ne daugiau kaip 0,2 g/l | 10, 11, 12 ir 13
(druskos) ir nevirsijant 2.1-2.3
punktuose nustatyty riby.
4.5 | Tiamino —/CAS Nr. 67-03— | Byla 2.3.3 (1976 m.); | COEI-1-THIAMIN X Tik alkoholiniam fermentavimui | Sviezios vynuogés, 2,
hidrochloridas 8 4.1.7 (1995 m.) uztikrinti. 10, 11,12, 13 ir
antrinis 4, 5, 6 ir 7
produkty alkoholinis
fermentavimas
4.6 | Mieliy autolizatai —/- Byla 2.3.2 (2005 m.); | COEI-1-AUTLYS x() Sviezios vynuogés, 2,
3.4.21 (2015 m.) 10,11, 12 ir 13
4.7 | Mieliy sienelés —/- Byla 2.3.4 (1988 m.); | COEI-1-YEHULL X () Sviezios vynuoges, 1, 2,
3.4.21 (2015 m.) 3,4,56,7,8,9,10,
11,12,15ir 16
4.8 | Neaktyvintos mielés | —/— Byla 2.3.2 (2005 m.); | COEI-1-INAYEA x () Sviezios vynuoges, 1, 2,
3.4.21 (2015 m.) 3,4,56,7,8 9,10,
11,12,15ir 16
4.9 | Neaktyvintos mielés | —/— Byla 2.2.9 (2017 m.) | COEI-1-LEVGLU x () Tik alkoholiniam fermentavimui | Sviezios vynuogés, 1, 2,

esant uztikrintam
glutationo kiekiui

uztikrinti.

3,4,5,6,7,8,9, 10,
11,12, 15ir 16

v1/6v1 1
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1 2 3 4 5 6 7 8
Pagalbiné perdir-
E numeris OIV kodekso bylos bimo medzia-
5 . OIV vynininkystés nuoroda, kaip . ga/medzZiaga, . . g Vyno produkty katego-
Medziagafaktyvumas C Alg (jrk:;{) i metody kodeksas (1) nurodyta 9 straips- Priedas naudojama kaip Naudojimo salygos ir apribojimai () rijos (¥)
Hmerts nio 1 dalyje pagalbiné perdir-

bimo medziaga (3

5 Skaidrinanciosios medziagos
5.1 Valgomoji 7elatina —/CAS Nr. 9000—- Byla 2.1.6 (1997 m.); COEI-1-GELATI x () 1,3,4,5,6,7,8,9,
70-8 3.2.1 (2011 m.) 10, 11,12, 15ir 16
5.2 | Kvietiy baltymai Byla 2.1.17 (2004 m.); | COEI-1-PROVEG x() 1,3,4,56,7,8,09,
3.2.7 (2004 m.) 10,11, 12, 15 ir 16
5.3 Zirniy baltymai Byla 2.1.17 (2004 m.); | COEI-1-PROVEG x (3 1,3,4,56,7,8,9,
3.2.7 (2004 m) 10,11, 12, 15 ir 16
5.4 | Bulviy baltymai Byla 2.1.17 (2004 m.); | COEI-1-PROVEG x () 1,3,4,56,7,809,
3.2.7 (2004 m) 10,11, 12, 15 ir 16
5.5 | Zuvy zelatina Byla 3.2.1 (2011 m) | COEI-1-COLPOI X 1,3,4,56,7,89,15
ir 16
5.6 | Kazeinas —|CAS Nr. 9005— | Byla 2.1.16 (2004 m)) | COEL-1-CASEIN x() 1,3,4,56,7,809,
43-0 10, 11,12, 151ir 16
5.7 Kalio kazeinatai —/CAS Nr. 68131— Byla 2.1.15 (2004 m.); | COEI-1-POTCAS x () 1,3,4,5,6,7,8,9,
54—4 3.2.1 (2011 m.) 10,11, 12,151ir 16
5.8 | Kiausiniy albuminas | —/CAS Nr. 9006~ | Byla 3.2.1 (2011 m) | COEI-1-OEUALB x@ 1,3,4,567,809,15

59-1

ir 16
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1 2 3 4 5 6 7 8
Pagalbiné perdir-
E numeris OIV kodekso bylos bimo medzia-
5 . OIV vynininkystés nuoroda, kaip . ga/medzZiaga, . . g Vyno produkty katego-
Medziaga/aktyvumas . Alg (arba) . metody kodeksas (1) nurodyta 9 straips- Priedas natdojama kaip Naudojimo salygos ir apribojimai (%) rijos ()
flumerts nio 1 dalyje pagalbiné perdir-
bimo medziaga (3
5.9 Bentonitas E 558/ Byla 2.1.8 (1970 m.); | COEI-1-BENTON X 1,3,4,56,7,8,9,
3.3.5 (1970 m.) 10, 11,12, 151ir 16
5.10 | Silicio dioksidas E 551/- Byla 2.1.10 (1991 m.); | COEI-1-DIOSIL X 1,3,4,56,7,8,9,
(gelis arba koloidinis 3.2.1 (2011 m.); 3.2.4 10, 11,12, 15ir 16
tirpalas) (1991 m.)
5.11 | Kaolinas —|/CAS Nr. 1332- Byla 3.2.1 (2011 m.) COEI-1-KAOLIN X 1,3,4,56,7,8 9,15
58-7 ir16
5.12 | Taninai Byla 2.1.7 (1970 m.); | COEI-1-TANINS X 1,3,4,56,7,8,9,
2.1.17 (2004 m.); 10, 15 ir 16
3.2.6 (1970 m.); 3.2.7
(2004 m.); 4.1.8
(1981 m.); 4.3.2
(1981 m.)
5.13 | Chitozanas, gautas i§ | —/[CAS Nr. 9012- Byla 2.1.22 (2009 m.); | COEI-1-CHITOS X 1,3,4,56,7,8,9,
Aspergillus niger 76—4 3.2.1 (2011 m.); 10, 11,12, 15ir 16
3.2.12 (2009 m.);
3.2.1 (2009 m.)
5.14 | Chitingliukanas, Chitinas: CAS Nr. | Byla 2.1.23 (2009 m.); | COEI-1-CHITGL X 1,3,4,56,7,8,9,
gautas i§ Aspergillus | 1398-61-4; 3.2.1 (2011 m.); 10, 11,12, 15 ir 16
niger gliukanas: CAS Nr. | 3.2.13 (2009 m.);
9041-22-9. 3.2.1 (2009 m.)
5.15 | Mieliy baltymy —/- Byla 2.1.24 (2011 m.); | COEI-1-EPLEV X 1,3,4,56,7,8,9,
ekstraktai 3.2.14 (2011 m.); 10, 11,12, 15ir 16
3.2.1 (2011 m.)
5.16 | Polivinilpolipirolino- | E 1202/CAS Nr. Byla 3.4.9 (1987 m.) COEI-1-PVPP X 1,3,4,56,7,8,9,

nas

25249-54-1

10, 151ir 16
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1 2 3 4 5 6 7 8
Pagalbiné perdir-
E numeris OIV kodekso bylos bimo medzia-
5 . OIV vynininkystés nuoroda, kaip . ga/medzZiaga, . . g Vyno produkty katego-
Medziaga/aktyvumas . Alg (arba) . metody kodeksas (1) nurodyta 9 straips- Priedas natdojama kaip Naudojimo salygos ir apribojimai (%) rijos ()
numeris . . [ B
nio 1 dalyje pagalbiné perdir-
bimo medziaga (3
5.17 | Kalcio alginatas E 404/CAS Nr. Byla 4.1.8 (1981 m.) | COEI-1-ALGIAC X Tiktai gaminant visy kategorijy | 4,5, 6,7, 8 ir 9
9005-35-0 putojancius vynus ir pusiau puto-
jancius vynus, gaunamus fermen-
tuojant buteliuose ir nupilant nuo-
sédas.
5.18 | Kalio alginatas E 402/CAS Nr. Byla 4.1.8 (1981 m.) | COEI-1-POTALG X Tiktai gaminant visy kategorijy | 4,5, 6,7, 8ir 9
9005-36-1 putojancius vynus ir pusiau puto-
janius vynus, gaunamus fermen-
tuojant buteliuose ir nupilant nuo-
sédas.
6 Stabilizatoriai
6.1 Ragstusis kalio E336 (i)/CAS Nr. Byla 3.3.4 (2004 m.) | COEI-1-POTBIT X Tik tartrato (vyno rugsties drusky) | I§ dalies fermentuota
tartratas 868-14-4 nusodinimui skatinti. misa, skirta Zmonéms
tiesiogiai vartoti be
papildomo apdorojimo,
1,3,4,56,7,8,9,15
ir16
6.2 | Kalcio tartratas E 354/- Byla 3.3.12 (1997 m.) | COEI-1-CALTAR X I$ dalies fermentuota
misa, skirta Zmonéms
tiesiogiai vartoti be
papildomo apdorojimo,
1,3,4,56,7,89,15
ir16
6.3 Citriny ragstis E 330 Byla 3.3.8 (1970 m.); | COEI-1-CITACI X Didziausias leidziamas kiekis rin- | IS dalies fermentuota

3.3.1 (1970 m.)

kai pateikiamame apdorotame

vyne - 1 g/l

misa, skirta Zmonéms
tiesiogiai vartoti be
papildomo apdorojimo,
1,3,4,56,7,89,15
ir16
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6

Medziaga/aktyvumas

E numeris
ir (arba)
CAS numeris

OIV vynininkystés
metody kodeksas (1)

OIV kodekso bylos
nuoroda, kaip
nurodyta 9 straips-
nio 1 dalyje

Priedas

Pagalbiné perdir-
bimo medzia-
ga/medzZiaga,

naudojama kaip

pagalbiné perdir-

bimo medziaga (3

Naudojimo salygos ir apribojimai (%)

Vyno produkty katego-
rijos (¥)

6.4

Taninai

_/_

3.3.1 (1970 m.);

COEI-1-TANINS

I§ dalies fermentuota
misa, skirta Zmonéms
tiesiogiai vartoti be
papildomo apdorojimo,
1,3,4,56,7,89,15
ir16

6.5

Kalio ferocianidas

E 536/-

Byla 3.3.1 (1970 m.)

COEI-1-POTFER

Laikantis 3io priedo 4 priedélyje
nustatyty salygy.

I§ dalies fermentuota
misa, skirta Zmonéms
tiesiogiai vartoti be
papildomo apdorojimo,
1,3,4,56,7,89,15
irl16

6.6

Kalcio fitatas

~|CAS Nr. 3615-
82-5

Byla 3.3.1 (1970 m.)

COEI-1-CALPHY

Raudoniesiems vynams, ne dau-
giau kaip 8 g/hl
Laikantis $io priedo 4 priedélyje
nustatyty salygy.

I§ dalies fermentuota
misa, skirta Zmonéms
tiesiogiai vartoti be
papildomo apdorojimo,
1,3,4,5,6,7,8,9,15
ir16

6.7

Metavyno riigstis

E 353/-

Byla 3.3.7 (1970 m.)

COEI-1-METACI

I3 dalies fermentuota
misa, skirta Zmonéms
tiesiogiai vartoti be
papildomo apdorojimo,
1,3,4,5,6,7,8,9,15
ir16

6.8

Gumiarabikas

E 414/CAS Nr.
9000-01-5

Byla 3.3.6 (1972 m.)

COEI-1-
GOMARA

Quantum satis

I§ dalies fermentuota
misa, skirta Zmonéms
tiesiogiai vartoti be
papildomo apdorojimo,
1,3,4,56,7,89,15
ir16

8T/6+1 1
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1 2 3 4 5 6 7 8
Pagalbiné perdir-
E numeris OIV kodekso bylos bimo medzia-
5 . OIV vynininkystés nuoroda, kaip . ga/medzZiaga, . . g Vyno produkty katego-
Medziaga/aktyvumas . Alg (arba) . metody kodeksas (1) nurodyta 9 straips- Priedas natdojama kaip Naudojimo salygos ir apribojimai (%) rijos ()
flumerts nio 1 dalyje pagalbiné perdir-
bimo medziaga (3

6.9 | Vyno ragstis D, L- —|/CAS Nr. 133- Byla 2.1.21 (2008 m.); | COEI-1-DLTART X Tik pertekliniam kalciui pasalinti. | I§ dalies fermentuota
arb.a jos neutralios 37-9 3.4.15 (2008 m.) Laikantis Sio priedo 4 priedélyje | Mis s.k%rta Zmonéms
kalio druskos nustat ! tiesiogiai vartoti be

yty salygy. . "
papildomo apdorojimo,
1,3,4,56,7,89,15
ir16

6.10 | Mieliy manobaltymai | —/— Byla 3.3.13 (2005 m.) | COEI-1- b I§ dalies fermentuota

MANPRO misa, skirta Zmonéms
tiesiogiai vartoti be
papildomo apdorojimo,
1,3,4,56,7,8 9,15
ir16

6.11 | Karboksimetilceliuli- | E 466/- Byla 3.3.14 (2008 m.) | COEI-1-CMC X Tik vyno ragsties stabilumui uZ- | Baltieji vynai, 4, 5, 6, 7,
ozé tikrinti. ,

6.12 | Polivinilimidazolo- | —/CAS Nr. 87865— | Byla 2.1.20 (2014 m.); | COEI-1-PVIPVP X Procesg biitina jregistruoti Regla- | 1,3, 4,5,6,7, 8,9,
polivinilpirolidono 40-5 3.4.14 (2014 m.) mento (ES) Nr. 1308/2013 147 | 10, 11,12, 151ir 16
kopolimerai straipsnio 2 dalyje nurodytame re-

(PVI/PVP) gistre.
6.13 | Kalio poliaspartatas | E 456/CAS Nr. Byla 3.3.15 (2016 m.) | COEI-1-POTASP X Tik tam, kad bty geriau stabili- | 1, 3,4,5,6,7,8,9,15
64723-18-8 zuojama vyno rugstis. ir16
7 Fermentai (%)
7.1 | Ureazé EC 3.5.1.5 Byla 3.4.11 (1995 m.) | COEI-1-UREASE X Tik uréjos kiekiui vyne sumazinti. | I§ dalies fermentuota

Laikantis $io priedo 6 priedélyje
nustatyty salygy.

misa, skirta Zmonéms
tiesiogiai vartoti be
papildomo apdorojimo,
1,3,4,56,7,8 9,15
ir16

£9610C
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1 2 3 4 5 6 7 8
Pagalbiné perdir-
E numeris OIV kodekso bylos bimo medzia-
5 . OIV vynininkystés nuoroda, kaip . ga/medzZiaga, . . g Vyno produkty katego-
Medziagafaktyvumas C Alg (jrk:;{) i metody kodeksas (1) nurodyta 9 straips- Priedas naudojama kaip Naudojimo salygos ir apribojimai () rijos (¥)
Hmerts nio 1 dalyje pagalbiné perdir-

bimo medziaga (3

7.2 | Pektino liazés EC 4.2.2.10 Byla 2.1.4 (2013 m.); | COEI-1-ACTPLY X Tik vyno gamybos tikslais atlieka- | 1, 2, 3, 4, 5,6, 7, 8, 9,
2.1.18 (2013 m.); mai maceracijai, skaidrinimui, sta- | 10, 11, 12, 15 ir 16
3.2.8 (2013 m.); bilizavimui, filtravimui ir vynuo-
3.2.11 (2013 m.) giy aromatiniy medZiagy
pirmtaky nustatymui.
7.3 | Pektino metilesterazé | EC 3.1.1.11 Byla 2.1.4 (2013 m.); | COEI-1-ACTPME X Tik vyno gamybos tikslais atlieka- | 1, 2, 3, 4, 5,6, 7, 8, 9,
2.1.18 (2013 m.); mai maceracijai, skaidrinimui, sta- | 10, 11, 12, 15ir 16
3.2.8 (2013 m.); bilizavimui, filtravimui ir vynuo-
3.2.11 (2013 m.) giy aromatiniy medziagy
pirmtaky nustatymui.
7.4 | Poligalakturonazé EC 3.2.1.15 Byla 2.1.4 (2013 m.); | COEI-1-ACTPGA X Tik vyno gamybos tikslais atlieka- | 1, 3, 4, 5,6, 7, 8, 9,
2.1.18 (2013 m.); mai maceracijai, skaidrinimui, sta- | 10, 11, 12, 15 ir 16
3.2.8 (2013 m.); bilizavimui, filtravimui ir vynuo-
3.2.11 (2013 m.) giy aromatiniy medziagy
pirmtaky nustatymui.
7.5 Hemiceliulazé EC 3.2.1.78 Byla 2.1.4 (2013 m.); | COEI-1-ACTGHE X Tik vyno gamybos tikslais atlieka- | 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9,
2.1.18 (2013 m.); mai maceracijai, skaidrinimui, sta- | 10, 11, 12, 15ir 16
3.2.8 (2013 m.); bilizavimui, filtravimui ir vynuo-
3.2.11 (2013 m.) giy aromatiniy medziagy
pirmtaky nustatymui.
7.6 Celiuliazé EC 3.2.1.4 Byla 2.1.4 (2013 m.); | COEI-1-ACTCEL X Tik vyno gamybos tikslais atlieka- | 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9,

2.1.18 (2013 m.);
3.2.8 (2013 m.);
3.2.11 (2013 m))

mai maceracijai, skaidrinimui, sta-
bilizavimui, filtravimui ir vynuo-
giy aromatiniy medziagy
pirmtaky nustatymui.

10,11, 12,15ir 16

0z/6+1 1
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1 2 3 4 5 6 7 8
Pagalbiné perdir-
E numeris OIV kodekso bylos bimo medzia-
5 . OIV vynininkystés nuoroda, kaip . ga/medzZiaga, . . g Vyno produkty katego-
Medziaga/aktyvumas . Alg (arba) . metody kodeksas (1) nurodyta 9 straips- Priedas natdojama kaip Naudojimo salygos ir apribojimai (%) rijos ()
flumerts nio 1 dalyje pagalbiné perdir-
bimo medziaga (3
7.7 | Betagliukanazé EC 3.2.1.58 Byla 3.2.10 (2004 m.) | COEI-1-BGLUCA X Tik vyno gamybos tikslais atlieka- | 1, 3, 4,5, 6,7, 8, 9,
mai maceracijai, skaidrinimui, sta- | 10, 11, 12, 15 ir 16
bilizavimui, filtravimui ir vynuo-
giy aromatiniy medZiagy
pirmtaky nustatymui.
7.8 Gliukozidazé EC 3.2.1.20 Byla 2.1.19 (2013 m.); | COEI-1-GLYCOS X Tik vyno gamybos tikslais atlicka- | 1, 3, 4, 5, 6, 7, 8, 9,
3.2.9 (2013 m.) mai maceracijai, skaidrinimui, sta- | 10, 11, 12, 15ir 16
bilizavimui, filtravimui ir vynuo-
giy aromatiniy medziagy
pirmtaky nustatymui.
8 Dujos ir jpakavimo dujos ()
8.1 Argonas E 938/CAS Nr. Byla 2.2.5 (1970 m.); | COEI-1-ARGON x () X 1,3,4,56,7,8,09,
7440-37-1 3.2.3 (2002 m.) 10,11, 12,15ir 16
8.2 Azotas E 941/CAS Nr. Bylos 2.1.14 (1999 COEI-1-AZOTE x () X 1,3,4,56,7,8,9,
7727-37-9 m.) ir 2.2.5 (1970 m)); 10, 11,12, 15 ir 16
3.2.3 (2002 m))
8.3 Anglies dioksidas E 290/CAS Nr. Byla 1.7 (1970 m.); COEI-1-DIOCAR x () X Didziausias anglies dioksido kiekis | I3 dalies fermentuota

124-38-9

2.1.14 (1999 m.);
2.2.3 (1970 m.); 2.2.5
(1970 m.); 2.3.9
(2005 m.); 4.1.10
(2002 m.)

rinkai pateikiamame apdorotame
neputojanciame vyne yra 3 gf],
o perteklinis slégis, susidarantis
dél anglies dioksido, turi baiti ma-
Zesnis kaip 1 baras esant 20 °C
temperatarai.

misa, skirta Zmonéms
tiesiogiai vartoti be
papildomo apdorojimo,
1,3,456,7,8,09,
10,11, 12,15ir 16

£9610C
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1 2 3 4 5 6 7 8
Pagalbiné perdir-
E numeris OIV kodekso bylos bimo medzia-
5 . OIV vynininkystés nuoroda, kaip . ga/medzZiaga, . . g Vyno produkty katego-
Medziagafaktyvumas C Alg (jrk:;{) i metody kodeksas (1) nurodyta 9 straips- Priedas naudojama kaip Naudojimo salygos ir apribojimai () rijos (¥)
Hmerts nio 1 dalyje pagalbiné perdir-

bimo medziaga (3

8.4 | Dujinis deguonis E 948/CAS Nr. Byla 2.1.1 (2016 m.); | COEI-1-OXYGEN X 1,3,4,56,7,8,9,
17778-80-2 3.5.5 (2016 m.) 10,11, 12,15ir 16
9 Fermentacijos medziagos
9.1 Vynui gaminti —/- Byla 2.3.1 (2016 m.); | COEI-1-LESEAC x (9 Sviezios vynuogés, 2,
naudojamos mielés 4.1.8 (1981 m.) 10,11, 12,13 ir
antrinis 4, 5, 6 ir 7
produkty alkoholinis
fermentavimas
9.2 Pieno rigsties —/- Byla 3.1.2 (1979 m.); | COEI-1-BALACT x (3 1,2,3,4,56,7,8,9,
bakterijos 3.1.2.3 (1980 m.) 10, 15 ir 16
10 Trokumy iStaisymas
10.1 | Vario sulfatas, —/CAS Nr. 7758— | Byla 3.5.8 (1989 m.) | COEI-1-CUISUL X Ne daugiau kaip 1 g/hl, su salyga, | I dalies fermentuota
pentahidratas 99-8 kad apdorotame produkte vario | misa, skirta Zmonéms
bus ne daugiau kaip 1 mg/l, issky- | tiesiogiai vartoti be
rus likerinius vynus, pagamintus i§ | papildomo apdorojimo,
nefermentuotos ar mazai fermen- | 1, 3,4, 5, 6,7, 8,9, 15
tuotos vynuogiy misos, kuriuose | ir 16
vario bus ne daugiau kaip 2 mg/l.
10.2 | Vario citratas —|CAS Nr. 866— Byla 3.5.14 (2008 m.) | COEI-1-CUICIT X Ne daugiau kaip 1 g/hl, su salyga, | I dalies fermentuota
82-0 kad apdorotame produkte vario | misa, skirta Zmonéms

bus ne daugiau kaip 1 mg/l, issky-
rus likerinius vynus, pagamintus i3
nefermentuotos ar mazai fermen-
tuotos vynuogiy misos, kuriuose
vario bus ne daugiau kaip 2 mg|l.

tiesiogiai vartoti be
papildomo apdorojimo,
1,3,4,56,7,89,15
ir 16
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1 2 3 4 5 6 7 8
Pagalbiné perdir-
E numeris OIV kodekso bylos bimo medzia-
5 . OIV vynininkystés nuoroda, kaip . ga/medzZiaga, . . g Vyno produkty katego-
Medziaga/aktyvumas . Alg (arba) . metody kodeksas (1) nurodyta 9 straips- Priedas natdojama kaip Naudojimo salygos ir apribojimai (%) rijos ()
flumerts nio 1 dalyje pagalbiné perdir-
bimo medziaga (3
10.3 | Chitozanas, gautas i§ | —/[CAS Nr. 9012— | Byla 3.4.16 (2009 m.) | COEI-1-CHITOS X 1,2,3,4,56,7,8,9,
Aspergillus niger 76—4 10, 11,12, 15ir 16
10.4 | Chitingliukanas, Chitinas: CAS Nr. Byla 3.4.17 (2009 m.) | COEI-1-CHITGL X 1,3,4,56,7,8,09,
gautas i§ Aspergillus | 1398-61-4; 10, 11,12, 15ir 16
niger gliukanas: CAS Nr.
9041-22-9.
10.5 | Neaktyvintos mielés | —/- COEI-1-INAYEA x (9 1,3,4,56,7,8,9,
10,11, 12,15ir 16
11 Kiti metodai
11.1 | Alepinés pusies sakai | —/- X Laikantis $io priedo 2 priedélyje | 2, 10, 11
nustatyty salygy.
11.2 | Sviezios nuosédos —|- x () Tik sauso vyno gamyboje. Ne-|1,3,4,5,6,7,8,9, 15
skiestose ir tinkamos kokybés | ir 16
§vieziose nuosédose yra nuo sausy
vyny fermentavimosi likusiy mie-
liy. Kiekiai, nevirsijantys 5 % ap-
dorojamo produkto.
11.3 | Karamelé E 150 a—d/- Byla 4.3 (2007 m.) COEI-1- X Spalvai sustiprinti, kaip apibrézta | 3
CARAMEL Reglamento (EB) Nr. 1333/2008

[ priedo 2 punkte.
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1 2 3 4 5 6 7 8
Pagalbiné perdir-
E numeris OIV kodekso bylos bimo medzia-
5 . OIV vynininkystés nuoroda, kaip . ga/medzZiaga, . . g Vyno produkty katego-
Medziaga/aktyvumas . Alg (Ielirtr)reli) ; metody kodeksas (1) nurodyta 9 straips- Priedas natdojama kaip Naudojimo salygos ir apribojimai (%) rijos ()
Hmerts nio 1 dalyje pagalbiné perdir-
bimo medziaga (3
11.4 | Alilizotiocianatas -/57-06-7 X Tik gryno parafino diskams im- | Tiktai i§ dalies
pregnuoti. Zr. 1 lentele. fermentuotai Zmonéms
Vyne neturi likti jokiy alilizotio- | H€S1081al vartot skirtai
cianato pédsaky. vynuogiy misai be
papildomo apdorojimo
ir vynui.
11.5 | Neaktyvintos mielés | —/- COEI-1-INAYEA x (9 1,3,4,56,7,8,9,
10,11, 12,15ir 16

(') Po OIV vynininkystés metody kodekso bylos lauztiniuose skliaustuose nurodyti metai Zymi Sgjungos patvirtintos leidZziamy vynininkystés metody bylos versija, taikyting laikantis toje lenteléje nustatyty salygy
ir apribojimy.

() Medziagos, naudojamos kaip pagalbinés perdirbimo medziagos, kaip nurodyta 2011 m. spalio 25 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1169/2011 dél informacijos apie maist teikimo varto-
tojams, kuriuo i§ dalies kei¢iami Europos Parlamento ir Tarybos reglamentai (EB) Nr. 1924/2006 ir (EB) Nr. 1925/2006 bei kuriuo panaikinami Komisijos direktyva 87/250/EEB, Tarybos direktyva
90/496/EEB, Komisijos direktyva 1999/10/EB, Europos Parlamento ir Tarybos direktyva 2000/13/EB, Komisijos direktyvos 2002/67/EB ir 2008/5/EB bei Komisijos reglamentas (EB) Nr. 608/2004 (OL L 304,
2011 11 22, p. 18), 20 straipsnio d punkte.

(}) Leidziami vynininkystés junginiai turi baiti naudojami laikantis 3 skiltyje nurodyty OIV vynininkystés metody kodekso byly nuostaty, nebent taikomos kokios nors papildomos sioje skiltyje nustatytos salygos
ir apribojimai.

4) Jei netaikoma visoms vyno produkty kategorijoms, nustatytoms Reglamento (ES) 1308/2013 VII priedo II dalyje.

) 4.2, 4.3 ir 4.4 eilutése nurodytos amonio druskos gali biiti naudojamos ir kartu, nevirsijant bendros 1 g/l arba 0,3 g/l, jeigu antrg kartg fermentuojamas putojantis vynas, ribos. Tadiau 4.4 eilutéje nurodytos

amonio druskos kickis negali virsyti 4.4 eilutéje nurodytos ribos.

(°) Taip pat Zr. $io reglamento 9 straipsnio 2 dalj.

(') Kai naudojamos kaip priedai, kaip nurodyta 2008 m. gruodzio 16 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (EB) Nr. 1333/2008 dél maisto priedy (OL L 354, 2008 12 31, p. 16) I priedo 20 punkte.
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1 priedélis
Vyno rigstis (L(+)-) ir jos antriniai produktai

1. Vyno ragstis, kurios naudojimas rfig§tingumui sumazinti numatytas $io priedo 2 lentelés 1.1 eilutéje, gali biti
naudojama tik produktams, kurie yra:

pagaminti i§ Elblingo (,Elbling®) ir Rislingo (,Riesling®) vynuogiy veisliy ir

gauti i§ vynuogiy, kuriy derlius surinktas Siuose A vynuogiy auginimo zonos Siaurinés dalies vynuogiy auginimo
regionuose:

— Aro (Ahr),
— Reingau (Rheingau),
— Reino vidurupio (Mittelrhein),
— Mozelio (Mosel),
— Nahés (Nahe),
— Reinheseno (Rheinhessen),
— Pfalco (Pfalz),
— Liuksemburgo Mozelio (Moselle luxembourgeoise).
2. Vyno rigstis, kurios naudojimas nustatytas Sio priedo 2 lentelés 1.1 eilutéje, dar vadinama (L(+)-) vyno riig8timi, turi

bati Zemés tkio kilmés ir i§gauta biitent i§ vyno produkty. Ji taip pat turi atitikti Reglamente (ES) Nr. 231/2012
nustatytus grynumo kriterijus.

3. Toliau nurodyti vyno ragsties (L(+)-) antriniai produktai, kuriy naudojimas nustatytas toliau nurodytose $io priedo 2
lentelés eilutése, turi bati Zemés tikio kilmés:

— kalcio tartratas (1.7);
— Kkalio tartratas (1.4);
— ragstusis kalio tartratas (6.1);

— metavyno riigstis (6.7).

2 priedélis
Alepinés pusies sakai

1. Alepinés pusies sakai, kuriy naudojimas nustatytas $io priedo 2 lentelés 11.1 eilutéje, gali biiti naudojami tik retsinos
vynui gaminti. Sis vynininkystés metodas gali bati taikomas tik:

a) Graikijos geografinéje teritorijoje;

b) naudojant vynuogiy misg i§ vynuogiy veisliy, gamybos vietoviy ir vynuogiy auginimo vietoviy, nurodyty 1980 m.
gruodzio 31 d. galiojusiose Graikijos nacionalinése nuostatose;

¢) idéjus ne daugiau kaip 1 000 gramy saky j vieng naudojamo produkto hektolitrg prie§ fermentacijg arba, jei
faktiné alkoholio koncentracija tirio proc. nevirija vienos treciosios visuminés alkoholio koncentracijos tario
proc., fermentacijos metu.

2. Jei Graikija ketina i§ dalies pakeisti 1 punkto b papunktyje nurodytas nuostatas, ji i anksto apie tai pranesa Komisijai.
Tas pranesimas teikiamas pagal Deleguotaji reglamenta (ES) 2017/1183. Jei Komisija per du ménesius nuo tokio
pranesimo gavimo dienos nepateikia atsakymo, Graikija gali daryti numatytus pakeitimus.
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3 priedélis

Jonitinés dervos

Jonitinés dervos, kurios gali bati naudojamos pagal Sio priedo 1 lentelés 6 eilutg, yra stireno ir divinilbenzeno
kopolimerai, kuriuose yra sulfonrfigties arba amonio grupiy. Jos turi atitikti Reglamento (EB) Nr. 1935/2004
reikalavimus ir Sgjungos bei nacionalines nuostatas, priimtas jam jgyvendinti. Be to, jei tikrinama $io priedélio trecioje
pastraipoje nurodytais analizés metodais, visuose nurodytuose tirpikliuose jos negali prarasti daugiau kaip 1 mg/l
organiniy medZziagy. Jos turi bti regeneruojamos medziagomis, kurias leidZiama naudoti ruosiant maisto produktus.

Sios dervos gali biiti naudojamos tik prizifirint vynininkystés specialistui arba technikui, jrenginiuose, patvirtintuose
valstybés narés, kurios teritorijoje yra naudojamos, kompetentingy institucijy. Sios institucijos nustato paskirty vyninin-
kystés specialisty ir techniky pareigas ir atsakomybe.

Jonitiniy dervy organiniy medziagy nuostoliy nustatymo analizés metodas

4.1.

4.2.

4.3.

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

5.7.

METODO TAIKYMAS

Siuo metodu nustatomi jonitiniy dervy organiniy medziagy nuostoliai.

APIBREZTIS

Jonitiniy dervy organiniy medziagy nuostoliai. Organiniy medZiagy nuostoliai nustatomi toliau i§déstytu metodu.

METODO ESME

Ekstrahavimo tirpikliai leidziami per paruostas dervas ir gravimetriniu bidu nustatomas ekstrahuoty organiniy
medziagy svoris.

REAGENTAI

Visi reagentai turi biti analizinés kokybés.

Ekstrahavimo tirpikliai.

Distiliuotas vanduo arba lygiaver¢io grynumo dejonizuotas vanduo.

Etanolis, 15 tiirio proc. Paruo$iama sumaiSant 15 daliy absoliutaus etanolio ir 85 dalis vandens (4.1 punktas).

Acto riigstis, 5 masés proc. Paruoiama sumaisant 5 dalis ledinés acto riigdties ir 95 dalis vandens (4.1 punktas).

APARATURA

Jony mainy chromatografijos kolonélé.

2 ] talpos matavimo cilindrai.

Tigliai, atspariis 850 °C temperatirai kaitinant mufelinéje krosnyje.

Termostatu reguliuojama dziovinimo krosnis, kurios temperatira 105 °C £ 2 °C.
Termostatu reguliuojama mufeliné krosnis, kurios temperatiira 850 °C = 25 °C.
0,1 mg tikslumo analitinés svarstyklés.

Garintuvas, elektrinis kaitintuvas arba infraraudonyjy spinduliy garintuvas.
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6. DARBO EIGA

6.1. 1 tris skirtingas jonines chromatografijos kolonéles (5.1 punktas) tyrimui jpilama po 50 ml jonitinés dervos, kuri
yra iSplauta ir apdorota pagal gamintojo nurodymus, skirtus paruosti maistui tinkama derva.

6.2. Anijonitinei dervai — labai létai 350450 ml/h trys ekstrahavimo tirpikliai (4.1, 4.2 ir 4.3 punktai) kiekvienas
atskirai leidZiami per paruostas kolonéles (6.1 punktas). Kiekvienu atveju nupilamas pirmasis eliuato litras, o kiti du
litrai surenkami j matavimo cilindrus (5.2 punktas). Katijoninei dervai — per Siam tikslui paruostas kolonéles
leidziami tik du tirpikliai (4.1 ir 4.2 punktai).

6.3. I§ anksto i$valytuose ir pasvertuose (m0) atskiruose garinimo induose (5.3 punktas) ant elektrinio kaitintuvo arba
infraraudonuoju garintuvu (5.7 punktas) garinami trys eliuatai. Indai jdedami | dziovinimo krosnj (5.4 punktas) ir
dziovinama, kol gaunamas pastovusis svoris (m1).

6.4. Uzradius pastovyjj svorj (6.3 punktas), garinimo indas jdedamas j mufeling krosnj (5.5 punktas) ir kaitinamas, kol
gaunami pastovaus svorio (m2) pelenai.

6.5. Apskaiciuojami ekstrahuoty medziagy kiekiai (7.1 punktas). Jy esant daugiau kaip 1 mg/l, atlickamas reagenty
tusciasis tyrimas ir ekstrahuoty organiniy medziagy kiekis apskai¢iuojamas i§ naujo.

TusCiasis tyrimas atliekamas kartojant 6.3 ir 6.4 punkty nurodymus, taciau imant 2 litrus ekstrahuoty tirpikliy,
atitinkamai gaunant m3 ir m4 svorius.

7. REZULTATUY APSKAICIAVIMAS

7.1. Formulé ir rezultaty apskaiciavimas
I§ jonitiniy dervy ekstrahuoty organiniy medziagy kiekis (mg/l) apskai¢iuojamas taip:
500 x (ml - m2),
kai m1 ir m2 iSreiskiami gramais.
Patikslintas i jonitiniy dervy ekstrahuoty organiniy medziagy kiekis (mg/l) apskai¢iuojamas taip:
500 x (m1 — m2 — m3 + m4),
kai m1, m2, m3 ir m4 iSreiskiami gramais.

7.2. Dviejy tuo paciu metu atlikty to paties bandinio tyrimy rezultaty skirtumas negali virsyti 0,2 mg/l.

4 priedelis

Kalio ferocianidas
Kalcio fitatas
D,L-vyno riigstis
Tetrakalio heksacianoferatas ir kalcio fitatas, kuriy naudojimas nustatytas $io priedo 2 lentelés 6.5 ir 6.6 eilutése, ir D,L-

vyno ragstis, kurios naudojimas nustatytas sio priedo 2 lentelés 6.9 eilutéje, gali bati naudojami tik priziarint vyninin-
kystés specialistui arba technikui, kuriuos oficialiai patvirtina valstybiy nariy, kuriy teritorijoje atliekami $ie procesai,
kompetentingos institucijos ir kuriy atsakomybe prireikus nustato suinteresuota valstybé nare.

Apdorojus tetrakalio heksacianoferatu arba kalcio fitatu, vyne turi likti geleZies pédsaky.

Pirmoje pastraipoje nurodyty produkty naudojimo kontrolé vykdoma vadovaujantis valstybiy nariy priimtomis
nuostatomis.
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5 priedélis

Reikalavimai elektrodializés taikymui

Tikslas — stabilizuoti vyno ruigsti, siekiant riigi¢iojo kalio tartrato ir kalcio tartrato (ir kity kalcio drusky) pusiausvyros
vyne, elektros lauke i$skiriant i§ vyno perteklinius jonus, naudojantis tik anijonus arba tik katijonus praleidzian¢iomis

membranomis.

1. REIKALAVIMAI MEMBRANOMS

1.1. Membranos gali bliti sumontuojamos pasirinktinai ,filtrpreso* ar kitu tinkamu bidu, atskiriant apdorojimo (vyno)
ir koncentravimo (nuoteky) kameras.

1.2. Katijonus praleidzian¢ios membranos turi bati parinktos taip, kad atskirty tik katijonus, visy pirma K+ ir Ca++.

1.3. Anijonus praleidzian¢ios membranos turi bati parinktos taip, kad atskirty tik anijonus, visy pirma vyno ragsties
anijonus.

1.4. Membranos neturi pernelyg pakeisti vyno fizinés ir cheminés sudéties bei jusliniy savybiy. Jos turi atitikti $iuos

reikalavimus:

— turi bati pagamintos pagal geros gamybos praktikos taisykles i§ medziagy, kurias leidZiama naudoti gaminant
Reglamento (ES) Nr. 10/2011 I priede nurodytas plastikines medziagas, skirtas liestis su maisto produktais,

— elektrodializés jrenginiy vartotojai turi patvirtinti, kad naudojamos membranos atitinka pirmiau nurodytus
reikalavimus ir kad visi pakeitimai atlikti atitinkamos kvalifikacijos specialisty,

— jos neturi i$skirti jokiy medziagy tiek, kad jy kiekis baity pavojingas Zmoniy sveikatai arba daryty jtaka maisto
produkty skoniui arba kvapui, ir turi atitikti Reglamento (ES) Nr. 10/2011 reikalavimus,

— jy naudojimas neturi sukelti jy sudedamyjy daliy ir vyno saveikos, dél kurios apdorotame produkte galéty
atsirasti naujy nuodingy junginiy.

Naujy elektrodializés membrany patvarumg galima nustatyti vyno fizing ir chemine sudétj atitinkan¢iu modeliniu
tirpalu iStiriant tam tikry jose esanc¢iy medziagy migracijg.

Rekomenduojamas toliau iSdéstytas eksperimentinis metodas.

Modelinis tirpalas — tai vandens ir alkoholio tirpalas, palaikantis tam tikrag vyno pH ir laiduma. Jj sudaro:
— absoliutusis etanolis: 11 1,

— rigstusis kalio tartratas: 380 g,

— kalio chloridas: 60 g,

— koncentruota sieros raigstis: 5 ml,

— distiliuotas vanduo: atskiedimui, kad tirpalo taris baty 100 litry.

Sis tirpalas naudojamas griztamosios difuzijos tyrimams elektrodializés jrenginyje, esant elemento jtampai (1
voltas/celéje), 50 1/m2 anijoniniy ir katijoniniy membrany, kol tirpalo demineralizavimas pasiekia 50 %. Difuzijg
sukelia 5 g/l kalio chlorido tirpalas. Migruojanciosios medziagos nustatomos modeliniame tirpale ir nuotekose.

Nustatomi | membrang sugriztan¢iy organiniy molekuliy, linkusiy migruoti j apdorojama tirpala, kiekiai. Patvir-
tintoji laboratorija atlieka konkrety kiekvienos sudedamosios dalies tyrimg. Visy nustatyty junginiy kiekis
modeliniame tirpale turi biiti maZesnis kaip 50 pg/l.

Membranos tikrinamos pagal bendrasias medziagy, kurios lieCiasi su maisto produktais, kontrolés taisykles.
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2. MEMBRANUY NAUDOJIMO TAISYKLES

Vyno ragsties stabilizavimui vyne naudojamy membrany pora sudaroma taip, kad atitikty Sias salygas:

— vyno pH negali sumazéti daugiau kaip 0,3 pH vieneto,

— lakiyjy rigsciy kiekis negali sumazéti daugiau kaip 0,12 g/l (2 mekv isreiskiant acto riig§timi),

— apdorojimas neturi daryti jtakos nejoninéms vyno dalims, visy pirma polifenoliams ir polisacharidams,

— tokiy mazy kaip etanolis molekuliy difuzija turi bati sumazinta tiek, kad etilo alkoholio koncentracija
nesumazéty daugiau kaip 0,1 tirio proc.,

— membranos turi biti konservuotos ir iSvalytos patvirtintu metodu, tokiomis medZiagomis, kurias leidZiama
naudoti maisto produktams gaminti,

— membranos turi biiti paZymétos taip, kad jrenginyje bty galima patikrinti poky¢ius,

— jranga turi bati eksploatuojama naudojant valdymo ir kontrolés mechanizma, kuris j visy vyny nestabiluma
reaguoty taip, kad buty pasalintas tik riigi¢iojo kalio tartrato ir kalcio drusky perteklius,

— uZ procesg turi biti atsakingas vynininkystés specialistas arba kvalifikuotas techninis darbuotojas.

Procesas turi biiti jregistruotas Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 147 straipsnio 2 dalyje nurodytame registre.

6 priedélis

Reikalavimai ureazei

. Tarptautinis ureazés kodas: EC 3-5-1-5, CAS Nr. 9002-13-5.

. Aktyvumas: ureazé yra aktyvi rugstinéje terpéje skaidant uréjg | amoniakg ir anglies dioksidg. Nurodytas aktyvumas

turi bti ne maZesnis kaip 5 vienetai/mg, kai vienas aktyvumo vienetas apibréziamas kaip kiekis, kuriam esant per
vieng minute 37 °C temperatiiroje i$ 5 g/l uréjos, kurios pH 4, pagaminama viena pmol amoniako.

. Kilmé: Lactobacillus fermentum.

. Taikymo sritis: vyne esancios uréjos suskaidymas siekiant pailginti brandinimo laika, kai pradiné uréjos koncentracija

yra didesné kaip 1 mg/l.

. Didziausia leidziama dozé: 75 mg fermentinio preparato apdorojamajame vyne nevirSijant 375 ureazés vienety litre

vyno. Baigus procesa, fermenty aktyvumas nuslopinamas vyng filtruojant (filtro pory skersmuo turi bati mazesnis
kaip 1 pm).

. Cheminio ir mikrobiologinio grynumo rodikliai

Nuodzitivis Ne daugiau kaip 10 %

Sunkieji metalai Maziau kaip 30 ppm

Pb Maziau kaip 10 ppm

As Maziau kaip 2 ppm
Koliforminés bakterijos Néra

Salmonella spp. 25 g bandinyje néra

Aerobiniy bakterijy skaicius Maziau kaip 5 x 10 * bakterijy/g

Vyno apdorojimui naudojama ureazé turi bliti pagaminta panaSiomis salygomis kaip ureazé, minima 1998 m.
gruodzio 10 d. Maisto produkty mokslinio komiteto nuomonéje dél ureazés, paruostos i§ Lactobacillus fermentum,
naudojimo vyno gamyboje.
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7 priedélis
Azuolo drozliy naudojimo reikalavimai

TIKSLAS, KILME IR TAIKYMO SRITIS

Azuolo drozlés gaminant ir brandinant vyna, jskaitant $vieziy vynuogiy ir misos fermentavimg, naudojamos siekiant jam
perduoti tam tikras gZuolui biidingas savybes.

Gali biti naudojamos tik Quercus Seimos gzuolo drozlés.

Jos gali biiti neapdorotos arba lengvai, vidutiniskai arba smarkiai pakaitintos, tac¢iau negali bati sudegusios, net pavirsiuje,
suangléjusios ar trupéti palietus. Jos negali biti apdorotos jokiu cheminiu, fermentiniu ar fiziniu badu, iSskyrus
kaitinimg. [ jas negalima déti jokiy medZziagy natiiraliam aromatui sustiprinti arba ekstrahuojamy fenoliniy dariniy
kiekiui padidinti.

PRODUKTO ZENKLINIMAS ETIKETEMIS

Etiketé¢je turi biiti nurodyta naudoto gzuolo kilmé ir gamtiné raisis, jei gZuolas buvo kaitintas — kaitinimo stiprumas,
laikymo salygos ir saugumo nurodymai.

MATMENYS

Medzio drozlés turi biiti tokio dydzio, kad ne maziau nei 95 % svorio atitinkanti dalis neisbyréty pro 2 mm (t. y. 9
mesy) dydzio akuciy sietg.

GRYNUMAS
Azuolo drozliy iSskiriamy medZiagy koncentracija turi bati tokia, kuri negaléty kelti pavojaus sveikatai.

Sis procesas turi biti jregistruotas Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 147 straipsnio 2 dalyje nurodytame registre.

8 priedélis
Alkoholio kiekio korekcijos vyne reikalavimai

Alkoholio kiekio korekcijos vyne procesu (toliau — procesas) sickiama sumazinti per didelj etanolio kiekj vyne, kad
pageréty jo skoniné pusiausvyra.

Reikalavimai:
1) tikslus galima pasiekti naudojant pavienius atskiriamuosius metodus ar jy kombinacijas;
2) apdorojami vynai negali turéti jusliniy defekty ir bati paruosti tiesioginiam vartojimui;

3) alkoholio kiekis vyne negali biiti maZzinamas, jeigu gaminant §j vyng buvo taikomas vienas i§ sodrinimo procesy,
nustatyty Reglamento (ES) Nr. 1308/2008 VIII priedo I dalyje;

4) alkoholio kiekis gali bati sumazintas ne daugiau kaip 20 %, o visuminé alkoholio koncentracija tirio procentais
galutiniame produkte turi atitikti alkoholio koncentracija, nurodyta Reglamento (ES Nr. 1308/2013 VII priedo II
dalies 1 punkto antros pastraipos a papunktyje;

5) uz procesg atsako vynininkystés specialistas arba kvalifikuotas techninis darbuotojas;

6) procesas turi bati jregistruotas Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 147 straipsnio 2 dalyje nurodytame registre;

7) valstybéms naréms gali reiketi uztikrinti, kad apie tokj procesa bty pranesta kompetentingoms institucijoms.
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9 priedélis
Cukraus kiekio misose maZinimo derinant membraninius procesus reikalavimai

Cukraus kiekio mazinimo procesu (toliau — procesas) siekiama pasalinti cukry i§ misos derinant membraninius procesus
ir sujungiant mikrofiltravimg ar ultrafiltravima su nanofiltravimu ar atvirkstiniu osmosu.

Reikalavimai:

1) proceso metu sumazinamas tiris priklausomai nuo saldaus tirpalo, i$gauto i§ pradinés misos, kiekio ir cukraus
kiekio;

2) proceso metu kity sudedamyjy daliy, i$skyrus cukry, kiekis misoje neturi sumazéti;
3) cukraus kiekio misose mazinimas nesuderinamas su alkoholio kiekio korekcija vynuose, pagamintuose i§ ty misy;

4) procesas negali biiti naudojamas kartu su viena i§ sodrinimo operacijy, numatyty Reglamento (ES) Nr. 1308/2013
VIII priedo I dalyje;

5) procesas vykdomas su misos tiiriu, parinktu pagal tai, koks yra cukraus kiekio maZinimo tikslas;

6) pirmame etape siekiama paruosti misg antram koncentravimo etapui ir i§saugoti didesnes uZ membranos slenksting
ribg makromolekules. Siame etape pageidaujamy rezultaty galima pasiekti naudojant ultrafiltravima;

7) pirmame proceso etape gautas filtratas koncentruojamas naudojant nanofiltravimg ar atvirkstinj osmosa.
Jei taikant nanofiltravimg prarandamas pradinis vanduo ir organinés rugstys, jy gali bati dedama i apdorotg misg;
8) uz procesa atsako vyno specialistas ar kvalifikuotas technikas;

9) naudojamos membranos turi atitikti reglamenty (EB) Nr. 1935/2004 ir (ES) Nr. 10/2011 reikalavimus, taip pat

nacionalines nuostatas, priimtas jiems jgyvendinti. Jos turi atitikti OIV paskelbto Tarptautinio vynininkystés kodekso
reikalavimus.

10 priedélis

Vyno apdorojimo taikant membraning technologija ir kartu naudojant aktyvintgsias anglis, siekiant
sumazinti perteklinj 4-etilfenolio ir 4-etilgvajakolio kieki, reikalavimai

Apdorojimo tikslas yra sumazinti mikrobinés kilmés 4-etilfenolio ir 4-etilgvajakolio, dél kuriy susidaro organoleptiniai
defektai ir kurie maskuoja vyno aromatus, kieki.

Reikalavimai:
1) uZ procesg atsako vynininkystés specialistas arba kvalifikuotas techninis darbuotojas;
2) procesas turi bati jregistruotas Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 147 straipsnio 2 dalyje nurodytame registre;

3) naudojamos membranos turi atitikti reglamenty (EB) Nr. 1935/2004 ir (ES) Nr. 10/2011 reikalavimus, taip pat
nacionalines nuostatas, priimtas jiems ijgyvendinti. Jos turi atitikti OIV paskelbto Tarptautinio vynininkystés kodekso
reikalavimus.
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B DALIS

SIEROS DIOKSIDO KIEKIO VYNUOSE APRIBOJIMAI

SIEROS DIOKSIDO KIEKIS VYNUOSE

Bendras sieros dioksido kiekis Zmonéms tiesiogiai vartoti skirtuose vynuose, i§skyrus putojancius ir likerinius
vynus, negali virSyti:

a) raudonuosiuose vynuose — 150 mg/l;

b) baltuosiuose ir rausvuosiuose vynuose — 200 mg/l.

Nukrypstant nuo 1 punkto a ir b papunkdiy, vynuose, kuriuose cukry kiekis, reiskiamas gliukozés ir fruktozés
suma, yra ne maZzesnis kaip 5 gfl, sieros dioksido kiekis gali biti padidintas daugiausia iki:

200 mg/l - raudonuosiuose vynuose;

250 mg/l - baltuosiuose ir rausvuosiuose vynuose;

300 mg/l:

— vynuose, kurie pagal Sajungos taisykles gali biiti Zymimi terminu ,Spatlese;

— baltuosiuose vynuose, kurie gali turéti saugomas kilmés vietos nuorodas ,Bordeaux supérieur”, ,Graves de

Vayres“, ,Cotes de Bordeaux-Saint-Macaire®, jei tai vadinamieji ,moelleux“ vynai, ,Premiéres Cotes de
Bordeaux®, ,Cotes de Bergerac”, ,Cotes de Montravel“, ,Gaillac* su nuorodomis ,doux“ arba ,vendanges
tardives®, ,Rosette” ir ,Savennieres®;

baltuosiuose vynuose, kurie gali turéti saugomas kilmés vietos nuorodas ,Allela“, ,Navarra“, ,Penedés”,
,Tarragona“ ir ,Valencia®, bei vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmés vietos nuorodg, gaminamuose
Comunidad Auténoma del Pais Vasco ir Zymimuose terminu ,vendimia tardia‘;

saldziuosiuose vynuose, kurie gali turéti saugomg kilmés vietos nuorodg ,Binissalem-Mallorca*;

vynuose, gaminamuose i§ pernokusiy ir i§ vytinty vynuogiy, kurie gali turéti saugoma kilmés nuoroda
,Malaga“ ir kuriuose likutinio cukraus kiekis ne maZzesnis kaip 45 g/l;

Jungtinéje Karalystéje pagal brity teise gaminamuose vynuose, kai cukraus kiekis virsija 45 gfl;

Vengrijoje gaminamuose vynuose, Zymimuose saugoma kilmés vietos nuoroda ,Tokaji“ ir pagal Vengrijoje
galiojancias taisykles vadinamuose ,Tokaji édes szamorodni“ arba ,Tokaji szaraz szamorodni;

— vynuose, kurie gali turéti saugomas kilmés vietos nuorodas ,Loazzolo®, ,Alto Adige* ir ,Trentino®,

Zymimuose terminu ar terminais ,passito” arba ,vendemmia tardiva“;
vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmeés vietos nuoroda ,Colli orientali del Friuli“ su nuoroda ,Picolit*;

vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmés vietos nuoroda ,Moscato di Pantelleria naturale® ir ,Moscato di
Pantelleria“;

Cekijoje gaminamuose vynuose, kurie gali biiti Zymimi terminu ,pozdni sbér*;
Slovakijoje gaminamuose vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmés vietos nuorodg ir biti Zymimi terminu
,neskory zber®, ir slovakiskuose vynuose ,Tokaj“, kurie gali turéti saugomga kilmés vietos nuoroda ,Tokajské

samorodné suché“ arba ,Tokajské samorodné sladké;

Slovénijoje gaminamuose vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmés vietos nuorodg ir biti Zymimi terminu
,vrhunsko vino ZGP - pozna trgatev*;

toliau nurodytuose vynuose su saugomomis geografinémis nuorodomis, kuriy visuminé alkoholio koncent-
racija didesné kaip 15 tdrio proc., o cukraus kiekis didesnis kaip 45 g/l:

— ,Franche-Comté*,

— ,Coteaux de I'Auxois®,
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»Sadne-et-Loire”,
~Coteaux de 'Ardéche®,
,Collines rhodaniennes®,
,Comté Tolosan®,
,Cotes de Gascogne®,
~Gers®,

JLot®,

,Cotes du Tarn®,
,Correze”,

e de Beauté®,

»Oc%,

,Thau*,

,Val de Loire*,
JMéditerranée®,
,Comtés rhodaniens®,
,Cotes de Thongue*,
,Cote Vermeille®,
~Agenais®,

,Landes*,

»Allobrogie®,

— ,Var®

— Graikijoje gaminamuose saldZiuosiuose vynuose, kuriy faktiné alkoholio koncentracija ne mazesné kaip 15
tario proc., cukraus kiekis ne maZzesnis kaip 45 gfl, ir kurie gali turéti vieng i§ iy saugomy geografiniy
nuorody:

— ,Ayio Opog” (Mount Athos — Holly Mount Athos — Holly Mountain Athos — Mont Athos — Ayio 'Opo¢ ‘Adwc),

,Apyo\ida“ (Argolida),
LAyaia“ (Achaia),
,Emavopn“ (Epanomi),
JKukhadeg* (Cyclades),
JAakevia“ (Lakonia),
,liepta“ (Pieria),
,TUpvafog” (Tyrnavos),

,2O\opwva“ (Florina),

— Kipre gaminamuose saldZiuosiuose vynuose, kuriy faktiné alkoholio koncentracija ne mazesné kaip 15 tirio
proc., cukraus kiekis ne mazesnis kaip 45 g/l, ir kurie gali turéti saugomag kilmés vietos nuoroda
,Koupavdapia“ (Commandaria);

— Kipre gaminamuose saldZiuosiuose vynuose i§ pernokusiy arba vytinty vynuogiy, kuriy visuminé alkoholio
koncentracija ne mazesné kaip 15 tiirio proc., cukraus kiekis ne mazesnis kaip 45 gfl, ir kurie gali turéti
tokias saugomas geografines nuorodas:

Tomikog Oivog Agpieods (Regional wine of Lemesos),

Tomkog Otvog Tlagog (Regional wine of Pafos),
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— Tomikog Oivog Aapvaka (Regional wine of Larnaka),
— Tomikog Oivog Aeukwota (Regional wine of Lefkosia);

— Maltoje gaminamuose vynuose, kuriy visuminé alkoholio koncentracija ne mazesné kaip 13,5 tario proc.,
cukraus kiekis ne mazesnis kaip 45 g/l, ir kurie gali turéti saugomas geografines nuorodas ,Malta“ ir ,Gozo";

— Kroatijoje gaminamuose vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmés vietos nuorodg ir bati Zymimi terminais
Jkvalitetno vino KZP — desertno vino“ arba ,vrhunsko vino KZP — desertno vino*, kai cukraus kiekis didesnis
kaip 50 gfl, arba ,vrhunsko vino KZP — kasna berba*;

— vynuose, gaminamuose i§ vytinty vynuogiy, Zymimuose saugoma kilmés vietos nuoroda ,Ponikve®, kai
cukraus kiekis virsija 50 g/l;

— vynuose, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda ,Muskat momjanski/Moscato di Momiano“ ir
terminais ,kvalitetno vino KZP — desertno vino* arba ,vrhunsko vino KZP — desertno vino*, kai cukraus
kiekis virsija 50 g/I;

350 mg|l:
— vynuose, kurie pagal Sajungos taisykles gali biiti Zymimi terminu ,Auslese®;

— Rumunijoje gaminamuose baltuosiuose vynuose, kurie gali turéti saugomas kilmés vietos nuorodas
,Murfatlar®, ,Cotnari“, ,Tarnave, ,Pietroasa“, ,Valea Cilugireascd*;

— Cekijoje gaminamuose vynuose, kurie gali biti Zymimi terminu ,vybér z hrozn@*;

— Slovakijoje gaminamuose vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmés vietos nuorodg ir biti Zymimi terminu
,vyber z hrozna“, ir slovakiskuose vynuose ,Tokaj“, kurie gali turéti saugomag kilmés vietos nuorodg

2%

,Tokajsky mdslds“ arba ,Tokajsky forditas;

— Slovénijoje gaminamuose vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmés vietos nuorodg ir biiti Zymimi terminu
,vrhunsko vino ZGP — izbor*;

— vynuose, kurie gali baiti Zymimi tradiciniu terminu ,Késéi sziiretelést bor®;

— Italijoje gaminamuose ,aleatico” tipo vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmés vietos nuorodg ,Pergola“ ir
biti Zymimi tradiciniu terminu ,passito”;

— Kroatijoje gaminamuose vynuose, kurie gali turéti saugomg kilmeés vietos nuoroda ir baiti Zymimi terminu
,vrhunsko vino KZP — izborna berba*

— Vengrijoje gaminamuose vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmés vietos nuorody ir pagal Vengrijoje

galiojancias taisykles baiti Zymimi terminais ,Valogatott sziiretelésti bor* arba ,Fébor*;
400 mg/l:

— vynuose, kurie pagal Sajungos taisykles gali bati Zymimi terminais ,Beerenauslese”, ,Ausbruch®,
L2Ausbruchwein®, ,Trockenbeerenauslese®, ,Strohwein®, ,Schilfwein“ ir ,Eiswein®;

— baltuosiuose vynuose, kurie gali turéti saugomas kilmés vietos nuorodas ,Sauternes®, ,Barsac*, ,Cadillac”,
,Cérons®, ,Loupiac®, ,Sainte-Croix- du-Mont“, ,Monbazillac*, ,Bonnezeaux*, ,Quarts de Chaume*, ,Coteaux
du Layon®, ,Coteaux de I'Aubance”, ,Graves Supérieures’, ,Sainte-Foy Bordeaux®, ,Haut-Montravel,
,Saussignac, ,Jurangon“ (jeigu néra nuorodos ,sec®), ,Anjou-Coteaux de la Loire”, ,Coteaux du Layon“ su
nuoroda i kilmés vietos savivaldybe, ,Chaume®, ,Coteaux de Saumur, ,Coteaux du Layon“ su nuoroda
,premier cru“ ir papildoma geografine nuoroda ,Chaume®, ,Pacherenc du Vic Bilh“ (jeigu néra nuorodos
,sec’), ,Alsace” ir ,Alsace grand cru” su nuoroda ,vendanges tardives“ arba ,sélection de grains nobles;

— Graikijoje gaminamuose saldZiuosiuose vynuose i§ pernokusiy vynuogiy ir saldZiuosiuose vynuose i§ vytinty
vynuogiy, kuriuvose likutinio cukraus kiekis ne mazZesnis kaip 45 g/l ir kurie gali turéti viena i§ toliau
nurodyty saugomy kilmés nuorody:

— ,Aagvég” (Dafnes),

— ,Afpvog” (Limnos),

— ,Malvasia Tapog“ (Malvasia Paros),
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— ,Malvasia Inreiag” (Malvasia Sitia),

— ,Malvasia Xavdakag - Candia®

— ,Movepfaocia- Malvasia“ (Monemvasia — Malvasia),
— ,Mooyartog Kepalnviag” (Muscat of Kefalonia — Muscat de Céphalonie),
— ,Mooyartog Afpvou“ (Muscat of Limnos),

— ,Mooyaro IMatpav* (Muscat of Patra),

— ,Mooydrog Piou Iatpac” (Muscat of Rio Patra),

— ,Mooyartog Podou” (Muscat of Rodos),

— ,Nepéa“ (Nemea),

— ,Zapoc” (Samos),

— ,Zavtopiv“ (Santorini),

— ,Znreia” (Sitia),

ir Graikijoje gaminamuose saldZiuosiuose vynuose i§ pernokusiy vynuogiy ir saldZiuosiuose vynuose i3
vytinty vynuogiy, kurie gali turéti vieng i§ toliau nurodyty saugomy geografiniy nuorody:

— ,Ay10 'Opog* (Mount Athos — Holly Mount Athos — Holly Mountain Athos — Mont Athos — Ayio 'Opo¢ Adw),
— ,Awaio TTENayog” (Aegean Sea — Aigaio Pelagos),
— L Apapa“ (Drama),

— ,HpaxAeio“ (Iraklio),

— ,Kaotopa“ (Kastoria),

— L Kpnm“ (Crete),

— ,Makedovia“ (Macedonia),

— ,Pe&dupvo (Rethimno),

— Zwnota” (Siatista),

— ,Zteped EANGda“ (Sterea Ellada),

— Xavia“ (Chania);

— Cekijoje gaminamuose vynuose, kurie gali biiti Zymimi terminais ,vyber z bobuli, ,vyber z cibéb®, ,ledové
vino“ arba ,sldmové vino;

— Slovakijoje gaminamuose vynuose, kurie gali turéti saugomg kilmés nuorodg ir bati Zymimi terminais
,bobulovy vyber, ,hrozienkovy vyber, ,cibébovy vyber*, ,ladové vino“ arba ,slamové vino®, ir
slovakiskuose vynuose ,Tokaj", kurie gali turéti saugomas kilmés nuorodas ,Tokajsky vyber, ,Tokajskd
esencia“, ,Tokajskd vyberovd esencia®;

— Vengrijoje gaminamuose vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmés vietos nuoroda ir pagal Vengrijoje
galiojancias taisykles biti Zymimi terminais ,Tokaji mdslds“, ,Tokaji forditds®, ,Tokaji aszieszencia“, ,Tokaji

UK

eszencia®, ,Tokaji aszd“, ,Toppedt sz616bdl késziilt bor” arba ,Jégbor*;

— vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmés vietos nuorodg ,Albana di Romagna“ ir biti Zymimi terminu
»passito’;

— Liuksemburge gaminamuose vynuose, kurie gali turéti saugomag kilmés vietos nuoroda ir bati Zymimi
terminais ,vendanges tardives, ,vin de glace* arba ,vin de paille*;

— Portugalijos kilmés vynuose, kurie gali turéti saugomag kilmés vietos nuorody arba saugoma geografing
nuoroda ir gali biti Zymimi terminu ,colheita tardia®;

— Slovénijoje gaminamuose vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmés vietos nuorods ir bati Zymimi terminais
,vrhunsko vino ZGP - jagodni izbor, ,vrhunsko vino ZGP — ledeno vino* arba ,vrhunsko vino ZGP - suhi
jagodni izbor*;
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— Kanadoje gaminamuose vynuose, kurie gali bati Zymimi terminu ,Icewine*;

— Kroatijoje gaminamuose vynuose, kurie gali turéti saugoma kilmés vietos nuorodg ir bati Zymimi terminais
,vrhunsko vino KZP — izborna berba bobica“, ,vrhunsko vino KZP — izborna berba prosusenih bobica“ arba
,vrhunsko vino KZP — ledeno vino*.

3. 2 punkto ¢, d ir e papunkd¢iuose pateikti vyny, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda arba saugoma
geografiné nuoroda, sgrasai gali bati kei¢iami siekiant jtraukti naujus vynus arba pasikeitus vyny gamybos
salygoms, geografinéms nuorodoms ar kilmés vietos nuorodoms. Valstybés narés pagal Komisijos deleguotajj
reglamentg (ES) 2017/1183 Komisijai nusiuncia praSyma dél nukrypti leidZiancios nuostatos taikymo ir apie

atitinkamus vynus pateikia visa reikalingg techning informacija, jskaitant technines salygas ir per metus
pagaminamus kiekius.

4. Tais metais, kai tai tikrai batina dél klimato salygy, valstybés narés gali leisti didZiausia leidZiama 300 mg/l sieros
dioksido kiekj tam tikrose jy teritorijoje esanciose vynuogiy auginimo zonose gaminamuose vynuose padidinti ne
daugiau kaip 50 mg/l. Apie tokius nukrypti leidZian¢ios nuostatos taikymo atvejus valstybés narés per vieng
ménesj nuo leidimo taikyti nukrypti leidZian¢ig nuostatg suteikimo dienos pagal Deleguotajj reglamenty (ES)
2017/1183 pranesa Komisijai, nurodydamos atitinkamus metus, vynuogiy auginimo zonas ir vynus ir pateikdamos
jrodymus, kad toks padidinimas batinas dél klimato salygy. Gavusi tokj praneSima, Komisija savo svetainéje
paskelbia apie nukrypti leidZiancios nuostatos taikyma.

5. Savo teritorijoje gaminamiems vynams valstybés narés gali taikyti ir grieZtesnes nuostatas.
B.  SIEROS DIOKSIDO KIEKIS LIKERINIUOSE VYNUOSE

Bendras sieros dioksido kiekis Zmonéms tiesiogiai vartoti paruostuose likeriniuose vynuose negali biiti didesnis kaip:
a) 150 mg/l, kai cukraus kiekis mazesnis kaip 5 gfl;
b) 200 mg/l, kai cukraus kiekis yra 5 g/l arba didesnis.

C.  SIEROS DIOKSIDO KIEKIS PUTOJANCIUOSE VYNUOSE

1. Bendras sieros dioksido kiekis Zzmonéms tiesiogiai vartoti paruostuose putojanciuose vynuose negali biiti didesnis
kaip:

a) 185 mg/l - visy kategorijy riSiniuose putojanciuose vynuose ir
b) 235 mg/l - kituose putojanciuose vynuose.

2. Jeigu tam tikruose Sajungos vynuogiy auginimo zonose tai tampa bitina dél klimato salygy, atitinkamos valstybés
narés gali leisti 1 punkto a ir b papunk¢iuose minimuose putojandiuose vynuose, gaminamuose jy teritorijoje,
bendrg didZiausig leidZiama sieros dioksido kiekj padidinti ne daugiau kaip 40 mg/l, jei vynai, kuriems galioty toks
leidimas, nebiity i$vezami i§ ty valstybiy nariy teritorijy.

C DALIS
LAKIUJU RUGSCIU KIEKIO VYNUOSE APRIBOJIMAI
1.  Lakiyjy rugsciy kiekis negali bati didesnis kaip:
a) 18 mekv/l — i3 dalies fermentuotoje vynuogiy misoje;
b) 18 mekv/l - baltuosiuose ir rausvuosiuose vynuose arba
¢) 20 mekv/l — raudonuosiuose vynuose.

2. 1 punkte nurodyti kiekiai taikomi:

a) produktams i§ Sajungoje surinkty vynuogiy, esantiems gamybos etape ir visuose prekybos etapuose,

b) i§ dalies fermentuotai vynuogiy misai ir treCiosiose Salyse pagamintiems vynams, visuose etapuose, nuo pat jy
jvezimo i Sgjungos geografing teritorijg.
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Leidimus nukrypti nuo 1 punkte nustatyty riby valstybés narés gali suteikti:
a) tam tikriems vynams, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda arba saugoma geografiné nuoroda:
— jeigu jie buvo brandinami ne maziau kaip dvejus metus arba
— jeigu jie buvo gaminami ypatingais metodais;
b) vynams, kuriy visuminé alkoholio koncentracija ne mazesné kaip 13 tirio proc.
Apie tokius nukrypti leidziancios nuostatos taikymo atvejus valstybés narés per vieng ménesj nuo leidimo taikyti

nukrypti leidZianc¢ia nuostaty suteikimo dienos pagal Deleguotaji reglamentg (ES) 2017/1183 pranesa Komisijai.
Gavusi tokj pranesimg, Komisija savo svetainéje vieSai paskelbia apie nukrypti leidZian¢ios nuostatos taikyma.

D DALIS

VYNU SALDINIMO APRIBOJIMAI IR SALYGOS

Vyng saldinti leidZiama, jeigu jis saldinamas vienu ar keliais toliau nurodytais produktais:
a) vynuogiy misa;

b) koncentruota vynuogiy misa;

¢) koncentruota rektifikuota vynuogiy misa.

Siy vyny visuminé alkoholio koncentracija negali biiti padidinta daugiau kaip 4 tiirio proc.

Sgjungos teritorijoje draudziama saldinti Zmonéms tiesiogiai vartoti skirtus importuotus vynus, Zymimus tam tikra
geografine nuoroda. Kiti importuoti vynai saldinami tokiomis pat salygomis, kokios taikomos Sajungoje
gaminamiems vynams.

Saldinti vyna, kuriam suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda, valstybé naré gali leisti tik jeigu saldinama:
a) laikantis $iame priede nustatyty salygy ir apribojimy;
b) regione, kuriame gaminamas tam tikras vynas, arba visai $alia jo.

1 punkte minima vynuogiy misa ir koncentruota vynuogiy misa turi bati pagaminta tame paciame regione kaip ir
vynas, kuriam pasaldinti jos naudojamos.

Vynus saldinti leidZiama tik gamybos ir didmeninés prekybos etapuose.
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II PRIEDAS

LEIDi!QMI VYNININKYSTES METODAI IR _ APRIBOJIMAIL, TAIKOMI PUTOJANTIEMS VYNAMS,
RUSINIAMS PUTOJANTIEMS VYNAMS IR RUSINIAMS AROMATINIAMS PUTOJANTIEMS VYNAMS

Putojantys vynai
Siame punkte ir $io priedo B ir C skirsniuose:

a) tirage liqueur — | cuvée dedamas produktas antrinei fermentacijai paskatinti;

b) expedition liqueur — i putojancius vynus dedamas produktas, siekiant jiems suteikti tam tikry skonio savybiy.

Expedition liqueur sudétyje gali bati tik:

— sacharozés,

— vynuogiy misos,

— fermentuojamos vynuogiy misos,

— koncentruotos vynuogiy misos,

— koncentruotos rektifikuotos vynuogiy misos,
— vyno arba

— §iy produkty misinio,

bet gali bati pridéta vyno distiliato.

Nepazeidziant Reglamente (ES) Nr. 1308/2013 numatyto leidimo sodrinti cuvée sudedamgsias dalis, patj cuvée
sodrinti draudZiama.

Taciau, kai tai techniskai pateisinama, valstybés narés gali leisti putojanc¢io vyno gamybos vietose sodrinti tam
tikruose regionuose i3 tam tikry vyniniy vynuogiy veisliy pagaminta cuvée, jei:

a) neé viena cuvée sudedamoji dalis nebuvo sodrinta;

b) cuvée sudedamosios dalys buvo pagamintos i jos teritorijoje surinkty vynuogiy;

¢) sodrinimas biity atliktas tik vieng karta;

d) nebiity perzengtos tokios ribos:
i) 3 tario proc., jeigu cuvée sudedamosios dalys pagamintos A vynuogiy auginimo zonoje;
i) 2 tdrio proc., jeigu cuvée sudedamosios dalys pagamintos B vynuogiy auginimo zonoje;
i) 1,5 tdrio proc., jeigu cuvée sudedamosios dalys pagamintos C vynuogiy auginimo zonoje;

e) cuvée buty sodrinamas jmaiSant sacharozés, koncentruotos vynuogiy misos arba koncentruotos rektifikuotos
vynuogiy misos.

Tirage liqueur ir expedition liqueur jmaiSymas nelaikomas nei sodrinimu, nei saldinimu. Pridéjus tirage liqueur, visuminé
alkoholio koncentracija cuvée negali padidéti daugiau kaip 1,5 tirio proc. Toks padidéjimas nustatomas apskai-
iuojant cuvée ir putojancio vyno visuminés alkoholio koncentracijos tirio proc. skirtumg prie§ pilant expedition
liqueur.

Expedition liqueur pridedama tiek, kad putojancio vyno faktiné alkoholio koncentracija padidéty ne daugiau kaip 0,5
tirio proc.

Cuvée ir jo sudedamgsias dalis saldinti draudziama.

Cuvée sudedamosios dalys gali bati partigstintos arba jy ragStingumas sumazintas pagal Reglamentg (ES)
Nr. 1308/2013. Galima paragstinti ir patj cuvée arba sumaZinti jo riigstingumga. Taciau negalima cuvée paragstinti ar
jo rugdtingumo sumazinti kartu. Partigstinti galima daugiausia iki 1,5 g vyno rtgsties viename litre, t. y. iki 20
miliekvivalenty viename litre.
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9. Ypac nepalankaus klimato metais didZiausig leidziamg 1,5 g/l arba 20 mekv/l kiekj galima padidinti iki 2,50 g/l arba
34 mekv]l, bet tik tuo atveju, jei natiralus produkto riigtingumas yra ne mazesnis kaip 3 g vyno riigities viename
litre arba 40 mekv/L.

10. Anglies dioksidas putojanciuose vynuose gali susidaryti tik cuvée, i§ kurio gaminamas tas vynas, alkoholinio
fermentavimo metu.

Toks rigimas, i§skyrus atvejus, kai tokiu badu vynuogés, vynuogiy misa ar i§ dalies fermentuota vynuogiy misa
tiesiogiai perdirbami j putojanti vyna, galimas tiktai pridéjus tirage liqueur. Jis gali vykti tik buteliuose arba uzdaroje
talpykloje.

Panaudoti anglies dioksidg perpilant vyna priespriesiniu slégiu leidziama tik jei procesas prizitirimas ir su sglyga,
kad deél nei$vengiamai atsiradusios dujy apykaitos su anglies dioksidu, atsiradusiu cuvée alkoholinio fermentavimo
metu, nepadidéja putojanciame vyne esancio anglies dioksido slégis.

11. Putojantiems vynams, i$skyrus putojancius vynus, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda:
a) gaminti skirtame tirage liqueur gali bati tik:
— Vvynuogiy misos,
— fermentuojamos vynuogiy misos,
— koncentruotos vynuogiy misos,
— koncentruotos rektifikuotos vynuogiy misos arba
— sacharozés ir vyno;

b) faktiné alkoholio koncentracija, jskaitant jmaiSomame expedition liqueur esantj alkoholj, Siuose vynuose turi biti
ne mazesné kaip 9,5 tirio proc.

B. Risiniai putojantys vynai

1. Risiniams putojantiems vynams gaminti skirtame tirage liqueur gali bati tik:
a) sacharozés,
b) koncentruotos vynuogiy misos,
¢) rektifikuotos koncentruotos vynuogiy misos,
d) vynuogiy misos arba i§ dalies fermentuotos vynuogiy misos, arba
e) vyno.

2. Valstybés narés, kuriy teritorijjoje gaminami rasiniai putojantys vynai, gali nustatyti bet kokias papildomas arba
grieZtesnes gamybos ar apyvartos ypatybes ir salygas.

3. Be to, jy raSiniy putojanéiy vyny gamybai taikomos:
— taisyklés, nurodytos A skirsnio 1-10 punktuose,

— faktinés alkoholio koncentracijos taisyklés, nurodytos C skirsnio 3 punkte, minimalaus perteklinio slégio
taisyklés, nurodytos C skirsnio 5 punkte, minimalios gamybos proceso trukmeés taisyklés, nurodytos C skirsnio
6 ir 7 punktuose, nepazeidziant io priedo B skirsnio 4 punkto d papunkéio.

4. Gaminant raSinius aromatinius putojancius vynus:

a) i8skyrus numatytas nukrypti leidZian¢ias nuostatas, cuvée sudedamosiomis dalimis gali bati tik vynuogiy misos
arba i§ dalies fermentuotos vynuogiy misos, gautos i§ $io priedo priedélyje nurodyty vynuogiy veisliy. Tadiau
rasinj aromatinj putojantj vyng galima gaminti ir tradiciniu baidu, kaip cuvée sudedamasias dalis naudojant vynus
i§ ,Glera“ veislés vynuogiy, iSauginty Veneto ir Friulio-Venecijos Dzulijos regionuose;

b) kad cuvée tapty putojanciu, kontroliuoti fermentacijos procesa pries cuvée susidaryma ir po jo galima tik Saldant
arba kitais fiziniais procesais;

¢) expedition liqueur pridéti draudZiama;

d) rasiniy aromatiniy putojanéiy vyny gamybos procesas negali trukti trumpiau nei vieng ménesi.
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C. Putojantys vynai ir riiSiniai putojantys vynai, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda

1. Visuminé alkoholio koncentracija rasiniy putojanciy vyny, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda,
gamybai skirtuose cuvée negali biti maZesné kaip:

— 9,5 tirio proc. C III vynuogiy auginimo zonose,
— 9 tiirio proc. kitose vynuogiy auginimo zonose.

2. Tadiau cuvée, skirtuose gaminti rasiniy putojanciy vyny, kuriems suteiktos saugomos kilmés vietos nuorodos
,Prosecco”, ,Conegliano Valdobbiadene — Prosecco®, ,Colli Asolani — Prosecco®, , Asolo — Prosecco” gaminamuose tik
i§ vienos veislés vynuogiy, visuminé alkoholio koncentracija gali baiti ne mazesné kaip 8,5 tirio proc.

3. Faktiné alkoholio koncentracija rii§iniuose putojanciuose vynuose, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda,
iskaitant expedition liqueur, kurio gali biiti jmaiSoma i $iuos vynus, sudétyje esantj alkoholj, turi biiti ne mazesné kaip
10 tiirio proc.

4. | putojancius vynus ir j riSinius putojancius vynus, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda, pridedamo
tirage liqueur sudétyje gali bati tik:

a) sacharozés,
b) koncentruotos vynuogiy misos,

¢) rektifikuotos koncentruotos vynuogiy misos

a) vynuogiy misos,
b) i§ dalies fermentuotos vynuogiy misos,

¢) vyno,

jei i§ $iy medziagy galima pagaminti tokj pat putojantj vyng arba raisinj putojantj vyna, kuriam suteikta saugoma
kilmés vietos nuoroda, kaip ir vynas, j kurj jmaiSoma tirage liqueur.

5. Nukrypstant nuo Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalies 5 punkto ¢ papunkcio, jei rasiniai putojantys
vynai, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda, laikomi uzdarytuose maziau kaip 25 centilitry talpos
induose esant 20 °C temperatiirai, juose turi susidaryti ne maZzesnis kaip 3 bary perteklinis slégis.

6. Rasiniy putojanciy vyny, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda, gamybos procesas, iskaitant brandinima
gamybos imonéje, kurio trukmé skaiCiuojama nuo fermentacijos, per kurig vynai turi tapti putojanciais, pradzios,
negali trukti trumpiau nei:

a) $eSis ménesius, jeigu fermentacija, per kurig vynai turi tapti putojanciais, vyksta uzdarytame inde;
b) devynis ménesius, jeigu fermentacija, per kuria vynai turi tapti putojanciais, vyksta buteliuose.

7. Fermentacija, per kurig cuvée virsta putojanciu produktu, turi trukti, ir cuvée ant vyno nuosédy turi isbati ne
trumpiau kaip:

— 90 dieny,
— 30 dieny, jeigu fermentacija vyksta rezervuaruose su maiSytuvais.

8. A skirsnio 1-10 punktuose ir B skirsnio 2 punkte iSdéstytos taisyklés taikomos ir putojantiems vynams, ir
ridiniams putojantiems vynams, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda.

9. Risiniams aromatiniams putojantiems vynams, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda, taikomos tokios
nuostatos:

a) jie gali bati gaminami kaip cuvée sudedamasias dalis naudojant tik vynuogiy misg arba i§ dalies fermentuota
vynuogiy misg, gautg i§ Sio priedo priedélyje nurodyty vynuogiy veisliy, jei regione, kurio vardu vadinami Sie
rasiniai putojantys vynai su saugoma kilmés vietos nuoroda, $ios veislés biity pripaZintos tinkamomis rasiniy
putojanciy vyny su saugoma kilmés vietos nuoroda gamybai. Nukrypstant nuo $iy nuostaty, rii$iniai aromatiniai
putojantys vynai su saugoma kilmés vietos nuoroda gali biti gaminami kaip cuvée sudedamasias dalis naudojant
vynus, pagamintus i§ ,Glera® veislés vynuogiy, surinkty regionuose, kuriems taikomos kilmés vietos nuorodos
,Prosecco”, ,Conegliano-Valdobbiadene — Prosecco, ,Colli Asolani — Prosecco” ir ,Asolo — Prosecco®;

b) kad cuvée tapty putojanciu, kontroliuoti fermentacijos procesa pries cuvée susidaryma ir po jo galima tik Saldant
arba kitais fiziniais procesais;
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¢) expedition liqueur pridéti draudziama;

d) faktiné alkoholio koncentracija rSiniuose aromatiniuose putojanciuose vynuose su saugoma kilmés vietos
nuoroda negali bati mazesné kaip 6 tirio proc.;

e) visuminé alkoholio koncentracija rt$iniuose aromatiniuose putojanciuose vynuose su saugoma kilmés vietos
nuoroda negali biiti mazesné kaip 10 tirio proc.;

f) jei rGSiniai aromatiniai putojantys vynai, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda, laikomi uzdarytuose
induose esant 20 °C temperatiirai, juose turi susidaryti ne maZzesnis kaip 3 bary perteklinis slégis;

g) nukrypstant nuo §io skirsnio 6 punkto, rii§iniy aromatiniy putojanciy vyny, kuriems suteikta saugoma kilmeés
vietos nuoroda, gamybos procesas turi trukti ne maziau kaip ménesi.
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Priedélis

Vyniniy vynuogiy veisliy, kuriy vynuogés gali biiti naudojamos sudaryti cuvée, skirta gaminti
risinius aromatinius putojancius vynus ir rii§inius putojancius vynus, kuriems suteikta saugoma

»Airén“

»Albarifio*

»Aleatico N“
,Alvarinho*
,2AcUptiko“ (Assyrtiko)
~Bourboulenc B*
~Brachetto N.
,Busuioacd de Bohotin“
,Clairette B*
,Colombard B“
,Csaba gyongye B*
,Cserszegi fiiszeres B
~Devin“

sferndo Pires”

JFreisa N“

»Gamay N“
~Gewlirztraminer Rs“
,Giro N“

,Glera“

JLAukepudpa“ (Glykerythra)

~Huxelrebe*
Jrsai Olivér B¢
~Macabeo B“

kilmés vietos nuoroda, sgrasas

~Macabeu B“

JToutes les Malvasias*
Visos ,malvasia“ veislés
,Mauzac blanc“ ir ,Mauzac rosé“
~Monica N“

,Tous les Moscateles*
,Mooyogiepo“ (Moschofilero)
,Miller-Thurgau B*
Visos muskatelio veislés
~-Manzoni moscato“
,Nektar*

,Palava B¢

JParellada B“

Perle B“

,Piquepoul B*
~Poulsard*

,Podime” (Roditis)
»Scheurebe*

»lamaioasd romaneascd“
,Torbato*

,Touriga Nacional“
,Verdejo*

,Zefir B¢
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III PRIEDAS

LEIDZIAMI VYNININKYSTES METODAI IR APRIBOJIMAIL, TAIKOMI LIKERINIAMS VYNAMS IR
LIKERINIAMS VYNAMS, KURIEMS SUTEIKTA SAUGOMA KILMES VIETOS NUORODA ARBA SAUGOMA
GEOGRAFINE NUORODA

A. Likeriniai vynai

1. Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalies 3 punkto ¢ papunktyje nurodytiems produktams, i§ kuriy
gaminami likeriniai vynai ir likeriniai vynai, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos arba saugoma geografiné
nuoroda, prireikus gali bati taikomi tik metodai ir vynininkystés metodai, nurodyti Reglamente (ES) Nr. 1308/2013
arba Siame reglamente.

2. Taciau:

a) natdrali alkoholio koncentracija tirio procentais gali bati gaunama tik naudojant Reglamento (ES)
Nr. 1308/2013 VII priedo II dalies 3 punkto e ir f papunk¢iuose nurodytus produktus ir

b) nukrypstant nuo $ios nuostatos, Ispanijai leidziama leisti naudoti kalcio sulfata gaminant ispaniskus vynus,
Zymimus tradiciniu pavadinimu ,vino generoso® arba ,vino generoso de licor®, jeigu toks metodas yra tradicinis
ir jei sulfato kiekis taip apdorotame produkte, reiskiamas kalio sulfatu, bus ne didesnis kaip 2,5 g/l. Taip
pagaminti vynai gali baiti papildomai parfigtinami, laikantis 1,5 g/l apribojimo.

3. NepaZeidziant grieZtesniy nuostaty, kurias valstybés narés gali patvirtinti jy teritorijoje gaminamiems likeriniams
vynams ir likeriniams vynams su saugoma kilmés vietos arba geografine nuoroda, Siems produktams leidZiama
taikyti vynininkystés metodus, nurodytus Reglamente (ES) Nr. 1308/2013 arba Siame reglamente.

4. Be to, leidZiama:

a) jei naudojami produktai nebuvo sodrinti koncentruota vynuogiy misa ir yra laikomasi deklaravimo ir
registravimo reikalavimy, saldinti:

— koncentruota vynuogiy misa arba rektifikuota koncentruota vynuogiy misa, bet tik tuo atveju, jei vyno
visuminé alkoholio koncentracija padidinama ne daugiau kaip 3 tario proc.,

— koncentruota vynuogiy misa, rektifikuota koncentruota vynuogiy misa arba vytinty vynuogiy misa, i kurig,
siekiant iSvengti fermentacijos, jpilta neutralaus vyno kilmés alkoholio, skirta Ispanijoje gaminamiems
vynams, Zymimiems tradiciniu terminu ,vino generoso de licor*, bet tik tuo atveju, jei vyno visuminé
alkoholio koncentracija tiirio procentais padidinama ne daugiau kaip 8 tirio proc.,

— koncentruota vynuogiy misa arba rektifikuota koncentruota vynuogiy misa, skirta likeriniams vynams,
kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda ,Madeira“, bet tik tuo atveju, jei vyno visuminé alkoholio
koncentracija padidinama ne daugiau kaip 8 tirio proc.;

b) pridéti alkoholio, distiliato arba spiritiniy gérimy, kaip nurodyta Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II
dalies 3 punkto e ir f papunkciuose, siekiant kompensuoti nugaravimo nuostolius brandinimo metu;

¢) likerinius vynus, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda ,Madeira“, brandinti induose, ne aukstesnéje
kaip 50 °C temperatiiroje.

5. Vynuogiy veislés, i§ kuriy gaminami Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalies 3 punkto ¢ papunktyje
nurodyti produktai, o i§ ty produkty gaminami likeriniai vynai ir likeriniai vynai, kuriems suteikta saugoma kilmeés
vietos arba geografiné nuoroda, nurodytos Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 81 straipsnio 2 dalyje.

6. Natirali alkoholio koncentracija tiirio procentais Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalies 3 punkto ¢
papunktyje nurodytuose produktuose, naudojamuose gaminti likeriniams vynams, kuriems netaikoma saugoma
kilmés vietos arba geografiné nuoroda, negali biiti mazesné kaip 12 tario proc.
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B. Likeriniai vynai, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda (nuostatos, nei§déstytos Sio priedo
A skirsnyje ir taikomos biitent likeriniams vynams su saugoma kilmés vietos nuoroda)

1. Likeriniy vyny, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda ir kuriems gaminti naudojama vynuogiy misa arba
vynuogiy misos ir vyno misinys, minimy Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalies 3 punkto ¢
papunkgio ketvirtoje jtraukoje, srasas pateikiamas $io priedo 1 priedélio A skirsnyje.

2. Likeriniy vyny, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda ir j kuriuos gali biiti jmaiSomi produktai, nurodyti
Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalies 3 punkto f papunktyje, sarasas pateikiamas Sio priedo
1 priedélio B skirsnyje.

3. Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalies 3 punkto ¢ papunktyje nurodyti produktai ir koncentruota
vynuogiy misa arba i§ dalies fermentuota vynuogiy misa i§ vytinty vynuogiy, nurodytos VII priedo 1I dalies 3
punkto f papunkéio iii dalyje, naudojamos gaminti likeriniam vynui, kuriam suteikta saugoma kilmés vietos
nuoroda, turi bati pagaminti regione, kurio vardu vadinamas tas likerinis vynas su saugoma kilmés vietos nuoroda.

Taciau likeriniams vynams su saugoma kilmés vietos nuoroda ,Mdlaga“ ir ,Jerez-Xéres-Sherry gaminti naudojama is
,Pedro Ximénez“ veislés vytinty vynuogiy gauta misa, i kurig, siekiant i§vengti fermentacijos, ipilta neutralaus vyno
kilmés alkoholio, gali bati pagaminta Montilla-Moriles regione.

4. Sio priedo A skirsnio 1-4 punktuose nurodyti likerinio vyno su saugoma kilmés vietos nuoroda gamybos procesai
gali bati vykdomi tik 3 punkte nurodytame regione.

Taciau likerinio vyno su saugoma kilmés vietos nuoroda, kuris gaminamas i§ Douro regione iSauginty vynuogiy ir
kuriam suteiktas pavadinimas ,Porto“, papildomi gamybos ir brandinimo procesai gali vykti arba minétame regione,
arba Vila Nova de Gaia — Porto regione.

5. Nepazeidziant grieztesniy nuostaty, kurias valstybés narés gali taikyti jy teritorijoje gaminamiems likeriniams
vynams su saugoma kilmeés vietos nuoroda:

a) natdrali alkoholio koncentracija tirio procentais Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalies 3 punkto ¢
papunktyje nurodytuose produktuose, kurie naudojami gaminti likeriniam vynui su saugoma kilmés vietos
nuoroda, negali bati maZesné kaip 12 tirio proc. Tadiau kai kurie likeriniai vynai su saugoma kilmés vietos
nuoroda, jtraukti i sgrasus, pateikiamus $io priedo 2 priedélio A skirsnyje, gali biiti gaminami:

i) i§ vynuogiy misos, kurios natiirali alkoholio koncentracija tiirio procentais ne mazesné kaip 10 tario proc.,
kai likeriniai vynai su kilmés vietos nuoroda gaminami jpilant vyno spirito, pagaminto i§ vynuogiy, iSauginty
jregistruotg kilmés vietg turincioje, galbiit net toje pacioje valdoje, arba i§ ty vynuogiy iSspaudy, arba

i) i§ rauginamos vynuogiy misos arba, $io papunkcio antroje jtraukoje nurodytu atveju — i§ vyno, kurio pradiné
natdirali alkoholio koncentracija tiirio procentais ne mazesné kaip:

— 11 tdrio proc. — risiniuose likeriniuose vynuose su saugoma kilmés vietos nuoroda, pagamintuose jpilant
neutralaus alkoholio arba vyno distiliato, kurio faktiné alkoholio koncentracija ne maZesné kaip 70 tirio
proc., arba vyno kilmés spirito,

— 10,5 tario proc. — vynuose, pagamintuose i§ 2 priedélio A skirsnio 3 sgrase nurodyty baltyjy vynuogiy
misos,

— 9 tiirio proc. — portugaliskame likeriniame vyne, turinéiame saugomg kilmés nuoroda ,Madeira“, kurio
gamyba yra tradiciné ir jprasta, ir tai aiSkiai nurodyta nacionalinés teisés aktuose;

b) likeriniy vyny su saugoma kilmés vietos nuoroda, kuriuose, nukrypstant nuo Reglamento (ES) Nr. 1308/2013
VII priedo I dalies 3 punkto b papunk¢io, visuminé alkoholio koncentracija mazesné kaip 17,5 tirio proc., bet
ne mazesné kaip 15 tdrio proc., ir tai buvo aiskiai nustatyta iki 1985 m. sausio 1 d. taikytuose nacionalinés
teisés aktuose, sgrasas pateikiamas 2 priedélio B skirsnyje.

6. Specialiais tradiciniais terminais ,0ivog yAukug @uotkoc”, ,vino dulce natural®, ,vino dolce naturale®, ,vinho doce
natural“ gali bati Zymimi tik likeriniai vynai, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda:

— gauti i§ derliaus, kurio bent 85 % sudaro vynuogiy veislés i§ 3 priedélyje pateikto sgra3o,
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— gauti i§ misos, kurioje pradinis natiiralus cukraus kiekis ne mazesnis kaip 212 g/l

— gauti, be jokio kito sodrinimo, pridéjus alkoholio, distiliato ar spirito, kaip nurodyta Reglamento (ES)
Nr. 1308/2013 VII priedo II dalies 3 punkto e ir f papunkciuose.

7. Jei tai biitina norint laikytis tradiciniy gamybos budy, valstybés narés gali numatyti, kad specialus tradicinis terminas
,vin doux naturel“ biity vartojamas tik likeriniams vynams su saugoma kilmés vietos nuoroda, pagamintiems jy
teritorijoje, kurie:

— yra pagaminti i§ paciy gamintojy i§auginty ,Muscatel®, ,Grenache®, ,Maccabeo“ arba ,Malvoisie” vynuogiy; taciau
leidZziama naudoti ir vynuoges, iSaugintas vynuogynuose, kuriuose, be pirmiau nurodyty keturiy veisliy
vynuogiy, auga ir kity veisliy vynuogés, jei jos sudaro ne daugiau kaip 10 % viso vynuogiy derliaus,

— yra gauti nevirSijant Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalies 3 punkto ¢ papunkéio pirmoje ir
ketvirtoje jtraukose nurodytos 40 hl vynuogiy misos iSeigos i§ vieno hektaro; jeigu iSeiga didesné, visas derlius
negali baiti apibiidinimas kaip ,vin doux naturel®,

— yra gauti i§ pirmiau minétos vynuogiy misos, kurioje pradinis natralus cukraus kiekis ne maZesnis kaip
252 gfl,

— yra gauti, be jokiy kity sodrinimo bady, jpilant vyno kilmés alkoholio, kuriame grynas alkoholis sudaro ne
maziau kaip 5 % panaudotos pirmiau minétos vynuogiy misos tirio, bet nevir$ija mazesniojo i3 toliau nurodyty
kiekiy:

— arba 10 % pirmiau minétos panaudotos vynuogiy misos tiirio,

— arba 40 tario proc. bendrosios alkoholio koncentracijos gatavame produkte, kuri gaunama susumavus fakting
alkoholio koncentracija tiirio proc. ir potencinés alkoholio koncentracijos tiirio proc. ekvivalenta, apskaiciuota
imant 1 tdrio proc. gryno alkoholio ir 17,5 g likutinio cukraus viename litre.

8. Likeriniy vyny atveju specialiu tradiciniu terminu ,vino generoso“ apibiidinami tik sausi likeriniai vynai su saugoma
kilmés vietos nuoroda, visiskai arba i§ dalies pagaminti ,flor procesu ir:

— tik i§ baltyjy vynuogiy, gauty i§ ,Palomino de Jerez®, ,Palomino fino, ,Pedro Ximénex“, ,Verdejo*, ,Zalema“ ir
,Garrido Fino“ vynuogiy veisliy,

— i8leisti j rinkg tik po brandinimo gZuolinése statinése vidutiniskai dvejus metus.

Pirmoje pastraipoje minétas ,flor* procesas — tai biologinis procesas, kuris vyksta, kai pasibaigus bendram
alkoholiniam fermentavimui misoje, vyno laisvojo sluoksnio pavirsiuje savaime susidaro tipisky mieliy plévelé, ir
produktui suteikia bidingy analitiniy ir jusliniy savybiy.

9. Specialiu tradiciniu terminu ,vinho generoso“ apibiidinami tik likeriniai vynai, turintys saugomas kilmés nuorodas
,Porto”, ,Madeira“, ,Moscatel de Settibal® ir ,Carcavelos®, kartu pateikiant atitinkamg registruota kilmés vietos
nuorodg.

10. Specialiu tradiciniu terminu ,vino generoso de licor apibaidinami tik likeriniai vynai, turintys saugomas kilmés
nuorodas:

— gauti i§ 8 punkte nurodyto ,vino generoso“ arba i§ vyno, gauto ,flor* procesu, i§ kurio galima pagaminti tokj
,vino generoso, j kurj jmaiyta vytinty vynuogiy misos, i kurig, siekiant i$vengti fermentacijos, jpilta neutralaus
vyno kilmés alkoholio, arba rektifikuotos koncentruotos vynuogiy misos, arba ,vino dulce natural,

— isleisti j rinka tik po brandinimo gZuolinése statinése vidutiniskai dvejus metus.
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1 priedélis

Likeriniy vyny, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos nuoroda, gaminamy pagal specialias
taisykles, sgrasas

LIKERINIYJ VYNUJ, KURIEMS SUTEIKTA SAUGOMA KILMES VIETOS NUORODA, GAMINAMY NAUDOJANT VYNUOGIY MISA
ARBA VYNUOGIUY MISOS IR VYNO MISINI, SARASAS

(Sio priedo B skirsnio 1 punktas)

GRAIKIJA

,Zapo¢” (Samos), ,Mooyatog Iatpov’ (Muscat of Patra), ,Mooydatog Piou TMatpov® (Muscat of Rio Patra), ,Mooydatog
KepaMnviac® (Muscat of Kefalonia/Muscat de Kephalonia), ,Mooyatog Podou” (Muscat of Rodos), ,Mooxatog Arjpvou”
(Muscat of Limnos), ,Inteia“ (Sitia), ,Nepea“ (Nemea), ,Zavtopivi“ (Santorini), ,Aagves” (Dafnes), ,Mavpodaevn
KegaAnviac® (Mavrodaphne of Kefalonia), ,Maupodagvn Iatpov (Mavrodaphni of Patra).

ISPANIJA
Likeriniai vynai, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos Produkto apibtidinimas pagal Sajungos taisykles arba nacionalinés
nuoroda teisés aktus
»Alicante” ,Moscatel de Alicante”
,Vino dulce*
,Carifiena“ ,Vino dulce*

,Condado de Huelva“ ,Pedro Ximénez*
~Moscatel*

,Mistela“

,Emporda“ ,Mistela“

~Moscatel*

JJerez-Xéres-Sherry”

,Malaga“

~Montilla-Moriles“

,Pedro Ximénez*

~Moscatel*
,Vino dulce*

,Pedro Ximénez*

~Moscatel
JPriorato” ,Vino dulce”
,Tarragona“ ,Vino dulce*
,Valencia“ ,Moscatel de Valencia“
,Vino dulce”
ITALIJA

,2Cannonau di Sardegna®, ,Giré di Cagliari“, ,Malvasia di Bosa“, ,Marsala“, ,Moscato di Sorso-Sennori“, ,Moscato di
Trani“, ,Nascodi Cagliari“, ,Oltrepé Pavese Moscato®, ,San Martino della Battaglia“, ,Trentino“, ,Vesuvio Lacrima
Christi“,
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B. LIKERINIJ VYNU, KURIEMS SUTEIKTA SAUGOMA KILMES VIETOS NUORODA, GAMINAMY PRIDEDANT REGLAMENTO (ES)
NR. 1308/2013 VII PRIEDO II DALIES 3 PUNKTO F PAPUNKTYJE NURODYTY PRODUKTU, SARASAS

(Sio priedo B skirsnio 2 punktas)

1. Likeriniy vyny su saugoma kilmés vietos nuoroda, gaminamy pridedant vyno alkoholio arba dZiovinty
vynuogiy, kuriuose alkoholio koncentracija ne maZesné kaip 95 tirio proc. ir ne didesné kaip 96 tirio
proc., sarasas

(Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalies 3 punkto f papunkcio ii dalies pirma jtrauka)

GRAIKIJA

,Zapo¢” (Samos), ,Mooyatog Iatpov’ (Muscat of Patra), ,Mooxatog Piou TMatpov® (Muscat of Rio Patra), ,Mooyatog
KepaMnviac® (Muscat of Kefalonia/Muscat de Kephalonia), ,Mooyatog Podou” (Muscat of Rodos), ,Mooxatog Arjpvou”
(Muscat of Limnos), ,Znteia (Sitia), ,Zavropivn® (Santorini), ,Aagves” (Dafnes), ,Mavpodagvny Tatpdv* (Mavrodaphni of
Patra), ,Maupodagvr Kepahnviac“ (Mavrodaphne of Kefalonia).

ISPANIJA

,Condado de Huelva“, ,Jerez-Xéreés-Sherry, ,Manzanilla-Sanlicar de Barrameda“, ,Malaga“, ,Montilla-Moriles®,
~Rueda“, ,Terra Alta“.

KIPRAS

,Koupavdapia“ (Commandaria).

2. Likeriniy vyny su saugoma kilmés vietos nuoroda, gaminamy pridedant vyno spirito arba vynuogiy
iSspaudy, kuriuose alkoholio koncentracija ne maZesné kaip 52 tiirio proc. ir ne didesné kaip 86 tiirio proc.,
sgrasas

(Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalies 3 punkto f papunkcio ii dalies antra jtrauka)

GRAIKIJA

,Mavpodagv Hatpov® (Mavrodaphni of Patra), ,Maupodagvn KepaMnviag (Mavrodaphne of Kefalonia), ,Enreia® (Sitia),
LZavropiv“ (Santorini), ,Aagvéc” (Dafnes), ,Nepéa“ (Nemea).

PRANCUZIJA

,Pineau des Charentes” arba ,Pineau charentais®, ,Floc de Gascogne®, ,Macvin du Jura“.

KIPRAS

,Koupavdapia“ (Commandaria).

3. Likeriniy vyny su saugoma kilmés vietos nuoroda, gaminamy pridedant dZiovinty vynuogiy spirito, kuriame
alkoholio koncentracija ne maZesné kaip 52 tiirio proc. ir ne didesné kaip 94,5 tirio proc., sgrasas

(Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalies 3 punkto f papunkcio ii dalies trecia jtrauka)

GRAIKIJA

,Maupodagvn Hatpov (Mavrodaphni of Patra), ,Mauvpodagvn KegaAnviag” (Mavrodaphne of Kefalonia).
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4.

Likeriniy vyny su saugoma kilmés vietos nuoroda, gaminamy pridedant i§ dalies fermentuotos vynuogiy

misos, gautos i§ vytinty vynuogiy, sarasas

(Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalies 3 punkto f papunkcio iii dalies pirma jtrauka)

ISPANIJA

Likeriniai vynai, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos
nuoroda

Produkto apibiidinimas pagal Sajungos taisykles arba nacionalinés
teisés aktus

JJerez-Xéres-Sherry”
,Malaga“

~Montilla-Moriles“

,Vino generoso de licor”
,Vino dulce*

,Vino generoso de licor*

ITALIJA

,Aleatico di Gradoli“, ,Gir6 di Cagliari, ,Malvasia delle Lipari®, ,Pantelleria passito®.

KIPRAS

,Koupavdapia“ (Commandaria).

. Likeriniy vyny su saugoma kilmés vietos nuoroda, gaminamy pridedant koncentruotos vynuogiy misos,

gautos tiesioginio kaitinimo biidu ir, iSskyrus $ig procediirg, atitinkancios koncentruotos vynuogiy misos

sgvokos apibréztj, sarasas

(Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalies 3 punkto f papunkcio iii dalies antra jtrauka)

ISPANIJA

Likeriniai vynai, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos

Produkto apibiidinimas pagal Sajungos taisykles arba nacionalinés

nuoroda teisés aktus
»Alicante”
,Condado de Huelva“ ,Vino generoso de licor*
,Emporda“ ,Garnacha“/,Garnatxa“
JJerez-Xéres-Sherry” ,Vino generoso de licor”
,Malaga“ ,Vino dulce*
,Montilla-Moriles* ,Vino generoso de licor*
,Navarra“ ,Moscatel
ITALIJA
,Marsala“.

sgrasas

. Likeriniy vyny su saugoma kilmés vietos nuoroda, gaminamy pridedant koncentruotos vynuogiy misos,

(Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalies 3 punkto f papunkcio iii dalies trecia jtrauka)

ISPANIJA

Likeriniai vynai, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos
nuoroda

Produkto apibiidinimas pagal Sajungos taisykles arba nacionalinés
teisés aktus

,Malaga“

~Montilla-Moriles“

,Vino dulce*
,Vino dulce*

,Vino generoso de licor”
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Likeriniai vynai, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos Produkto apibtidinimas pagal Sajungos taisykles arba nacionalinés
nuoroda teisés aktus
,Tarragona“ ,Vino dulce*
,Jerez-Xeres-Sherry* ,Vino generoso de licor”
,Condado de Huelva“ ,Vino generoso de licor*
ITALIJA

,Oltrepd Pavese Moscato®, ,Marsala“, ,Moscato di Trani“.
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2 priedélis
A. III priedo B skirsnio 5 punkto a papunktyje nurodyti sarasai

1. Likeriniy vyny su saugoma kilmés vietos nuoroda, kuriuose natiirali alkoholio koncentracija tiirio procentais
ne maZesné kaip 10 tirio proc., gaminamy pridedant vyno spirito, pagaminto i§ vynuogiy, iSauginty
saugoma kilmés vietos nuorodg turincioje, galbiit net toje pacioje valdoje, arba ty vynuogiy iSspaudy, sarasas

PRANCUZIJA

,Pineau des Charentes” arba ,Pineau charentais®, ,Floc de Gascogne®, ,Macvin du Jura“

2. Likeriniy vyny su saugoma kilmés vietos nuoroda, kuriuose natiirali alkoholio koncentracija ne mazesné
kaip 11 tiirio proc., gaminamy pridedant neutralaus alkoholio arba vyno distiliato, kuriame faktiné alkoholio
koncentracija ne maZesné kaip 70 tiirio proc., arba vyno kilmés spirito, sgrasas

PORTUGALIJA
LPorto* — ,Port*
~Moscatel de Settibal, ,Settibal
~Carcavelos*
+Moscatel do Douro*
ITALJA

~Moscato di Noto“.

3. Likeriniy vyny su saugoma kilmés vietos nuoroda, gaminamy i§ vyno, kuriame faktiné alkoholio koncent-
racija ne maZesné kaip 10,5 tiirio proc., sarasas

ISPANIJA
JJerez-Xéres-Sherry”
»Manzanilla-Sanltcar de Barrameda“
»Condado de Huelva“
~Rueda“

ITALIJA
Llrentino®.

4. Likeriniy vyny su saugoma kilmés vietos nuoroda, gaminamy i§ dar fermentuojamos vynuogiy misos,
kurioje pradiné natiirali alkoholio koncentracija ne maZesné kaip 9 tiirio proc., sarasas

PORTUGALIJA

,Madeira“.
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B. III priedo B skirsnio 5 punkto b papunktyje nurodyti srasai

Likeriniy vyny su saugoma kilmés vietos nuoroda, kuriuose visuminé alkoholio koncentracija maZesné kaip
17,5 tiirio proc., bet ne maZesné kaip 15 tiirio proc., ir tai buvo aiskiai nustatyta iki 1985 m. sausio 1 d.
taikytuose nacionalinés teisés aktuose, sarasas

(Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 VII priedo II dalies 3 punkto b papunktis)

ISPANIJA
Likeriniai vynai, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos | Produkto apibiidinimas pagal Sajungos taisykles arba nacionalinés teisés
nuoroda aktus

,Condado de Huelva“ ,Vino generoso*
,Jerez-Xéres-Sherry” »Vino generoso*
,Manzanilla-Sanliicar de Barrameda“ ,Vino generoso*
,Mélaga“ ,Seco”
,Montilla-Moriles* ,Vino generoso”
~Priorato® ~Rancio seco*
,Rueda“ »Vino generoso*
»larragona“ ~Rancio seco”

ITALJA
»lrentino®.

PORTUGALIJA

Likeriniai vynai, kuriems suteikta saugoma kilmés vietos | Produkto apibfidinimas pagal Sajungos taisykles arba nacionalinés teisés
nuoroda aktus

LPorto“ — Port” ,Branco leve seco”
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3 priedélis

Vynuogiy veisliy, kurios gali biiti naudojamos gaminti likeriniams vynams su saugoma kilmés
vietos nuoroda, apibiidinamiems specialiais tradiciniais terminais ,,vino dulce natural, ,,vino dolce
naturale®, ,,vinho doce natural® ir ,,01vo YAukug Quoikoc”, sgrasas

Muskatinés vynuogés — ,Grenache* — ,Garnacha Blanca“ — ,Garnacha Peluda“ — ,Listdn Blanco® — ,Listin Negro-
Negramoll“ — ,Maccabéo“ — ,malvasia“ veislés — ,Mavrodaphne” — ,Assirtiko“ — ,Liatiko“ — ,Garnacha tintorera“ —
,Monastrell* — ,Palomino“ — ,Pedro Ximénez“ — ,Albarola“ — ,Aleatico“ — ,Bosco“ — ,Cannonau” — ,Corinto nero“ —

,Gird“ — ,Monica“ — ,Nasco“ — ,Primitivo“ — ,Vermentino* — ,Zibibbo“ — muskatelio veislés — ,Garnacha*“.
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