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KOMISIJOS IGYVENDINIMO SPRENDIMAS
2019 m. birzelio 4 d.

dél vyno sektoriaus produkto specifikacijos pakeitimo paraiskos, nurodytos Europos Parlamento ir
Tarybos reglamento (ES) Nr. 1308/2013 105 straipsnyje, paskelbimo Europos Sgjungos oficialiajame
leidinyje
(Vigneti delle Dolomiti | Weinberg Dolomiten (SGN))
(2019/C 197/02)

EUROPOS KOMISIJA,
atsizvelgdama j Sutartj dél Europos Sajungos veikimo,

atsizvelgdama | 2013 m. gruodzio 17 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamenta (ES) Nr. 1308/2013, kuriuo nusta-
tomas bendras Zemés tikio produkty rinky organizavimas ir panaikinami Tarybos reglamentai (EEB) Nr. 92272, (EEB)
Nr. 234/79, (EB) Nr. 1037/2001 ir (EB) Nr. 1234/2007 (), ypac i jo 97 straipsnio 3 dalj,

kadangi:

(1) Italija atsiunté produkto ,Vigneti delle Dolomiti‘/,Weinberg Dolomiten” specifikacijos pakeitimo paraiska pagal
Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 105 straipsnj;

(2) Komisija paraiska iSnagrinéjo ir padaré i$vada, kad salygy, iddéstyty Reglamento (ES) Nr. 1308/2013
93-96 straipsniuose, 97 straipsnio 1 dalyje ir 100-102 straipsniuose, yra laikomasi;

(3)  siekiant sudaryti salygas pareiksti prieStaravima pagal Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 98 straipsni, produkto ,Vig-
neti delle Dolomiti“/,Weinberg Dolomiten“ specifikacijos pakeitimo paraiska turéty biiti paskelbta Europos Sgjungos
oficialigjame leidinyje,

NUSPRENDE:
Vienintelis straipsnis

Produkto ,Vigneti delle Dolomiti“/,Weinberg Dolomiten” (SGN) specifikacijos pakeitimo paraiska pagal Europos Parla-
mento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1308/2013 105 straipsnj yra pateikiama $io sprendimo priede.

Remiantis Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 98 straipsniu, $io sprendimo paskelbimas Europos Sgjungos oficialiajame leidi-
nyje suteikia teise per du ménesius pareiksti prieStaravima dél $io straipsnio pirmoje pastraipoje nurodyto specifikacijos
pakeitimo.

Priimta Briuselyje 2019 m. birZelio 4 d.

Komisijos vardu
Phil HOGAN

Komisijos narys

() OLL 347,2013 12 20, p. 671.
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PRIEDAS

PRODUKTO SPECIFIKACIJOS PAKEITIMO PARAISKA
,VIGNETI DELLE DOLOMITI“[,, WEINBERG DOLOMITEN*
PGI-IT-A0755-AMO02
Paraiskos data: 2015 4 14
1. Pakeitimui taikomos taisyklés

Reglamento (ES) Nr. 1308/2013 105 straipsnis. Reikmingas pakeitimas

2. Pakeitimo aprasymas ir prieZastys
2.1. Naujy putojanciy vyny kategorijy jtraukimas

Sis pakeitimas susijes su siy putojancio vyno kategorijy jtraukimu:
— baltasis ir roZinis putojantis vynas,

— baltasis ir roZinis rii$inis putojantis vynas,

— baltasis rii$inis aromatinis putojantis vynas.

Priezastys. Daugiau kaip $imtmetj daugelis geriausiyjy putojanciy vyny buvo gaminami Trento provincijoje, taikant
antrinés fermentacijos butelyje metoda; véliau, XX a. Setajame-septintajame deSimtmeciuose, daugybé bendriniy ir
rasiniy vyny pradéti gaminti taikant antrinés fermentacijos didelése talpose metoda (Charmat metodg). Vien Trento
provincijoje tokiu metodu dabar pagaminama apie 3,5 mln. buteliy vyno; didelé jo dalis pasizymi reikiamomis
savybémis, todél atitinka aptariamos SGN naudojimo reikalavimus.

Siuo pakeitimo prasymu sifiloma pirmiau minétam segmentui suteikti aukstesnio lygio apsaugg ir jj glaudziau
susieti su kilmés teritorija, jj jtraukiant j SGN ,Vigneti delle Dolomiti“ produkto specifikacijg ir taip uZtikrinant, kad
jam biity taikomos tokios pat taisyklés, kokios jau seniai taikomos neputojantiems ir pusiau putojantiems vynams.

Nors Charmat metoda taiko nedaug jmoniy, jos pagamina didZiaja dalj pagal §j metodg gaminamy putojanciy vyny.
Taciau maZais kiekiais vyng gaminantys Gkiai, atsizvelgdami j dideles investicines sanaudas, kurios tikiams yra bati-
nos norint isigyti tokiai gamybai reikalingas sistemas ir technologijas, vis dazniau pasitelkia treciosios Salies jmones,
kad sios jy vardu vykdyty perdirbimo veiklg. Todél daugéja tikiy, norinéiy patobulinti savo vynus, juos antrinés
fermentacijos bidu autoklavuose perdirbdamos i putojancius vynus.

Tai dar viena priezastis, dél kurios pasitilyta leisti perdirbti vyng i putojantj vyng bet kurioje Veneto ir Lombardijos
regiony vietovéje jsisteigusiuose tkiuose, galin¢iuose jrodyti, kad jie pastaruosius penkerius vyno gamybos metus
vykdo tradicing vyny su SGN ,Vigneti delle Dolomiti“ gamybg ir (arba) juos perdirba | pusiau putojancius vynus.

Kad vartotojams biity tiksliai nurodoma geografiné produkto kilmé, suteikus galimybe klasifikuoti $iuos produktus
naudojant SGN ,Vigneti delle Dolomiti“, taip pat turéty suteiktas pagrindas padidinti produkto verte jo padéties
kainy skaléje pozitriu, pakoreguojant kaing uz butelj, o kartu ir naudojamy vynuogiy verte.

Be to, vietos produkcija pradéjus Zyméti SGN ,Vigneti delle Dolomiti“, ji issiskirty i§ jvairiausiy riisiy neaiskios
kilmés bendriniy arba rii$iniy putojanciy vyny ir nebiity veikiama kainodaros politikos, susiformavusios dél didelio
tokiy produkty paplitimo rinkoje.

Sis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 2, 6 ir 8 straipsniais ir iais bendrojo dokumento skirsniais: 2.3
punktu ,Vynuogiy produkty kategorija“, 2.4 punktu ,Vyny apraSymas“, 2.5.1 punktu ,Specifiniai vynininkystés

metodai“ ir 2.8 punktu ,RySys su geografine vietove“.

2.2. Naujy veisliy jtraukimas j vynuogiy veisliy derinj

Sis pakeitimas susijes su vynuogiy veisliy derinio, sudaryto i§ toliau nurodyty atitinkamose provincijose, esanciose
vyny su SGN ,Vigneti delle Dolomiti“ gamybos vietovéje, neseniai pradéty naudoti veisliy jtraukimu:

— 'BRONNER (B)’/(Bolcano ir Trento provincijos),

— "CARMENERE (N)/(Bolcano provincija),
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— 'DIOLINOIR (N)'/(Bolcano provincija),

— 'HELIOS (B)/(Trento provincija),

— ’JOHANNITER (B)'/(Trento provincija),

— 'SOLARIS (BY/(Bolcano ir Trento provincijos),
— 'TURCA (N)'/(Trento provincija).

Todél Sios naujos vynuogiy veislés pridedamos prie veisliy, kurios jau yra leidZziamos atitinkamose provincijose,
sgraso.

Siilomas pakeitimas yra itin svarbus, nes Sie tarprsiniai Vitis Vinifera ir kity Vitis genties riisiy hibridai yra natiira-
liai atspariis pagrindiniams vynmedziy patogeniniams mikroorganizmams (netikrosios miltligés ir tikrosios miltligés
sukéléjams), todél jy nereikia chemiskai apdoroti; dél Sio ypatumo jie daugiausia auginami 3alia saugotiny viety,
pvz., mokykly, tankiai gyvenamy vietoviy, sporto baziy, dviraciy taky ir t. t.

Todél, atsizvelgiant i Sias ekologines savybes, aptariamy veisliy vynmedZiais apsodinto ploto didéjimg ir teigiamus
$iy pazangiy veisliy panaudojimo vynui gaminti rezultatus, $iuo pakeitimu taip pat siekiama uztikrinti reikiama iy
produkty atpazistamumo ir apsaugos lygj.

Suteikus galimybe pateikti rinkai SGN vynus, jy etiketése nurodant $iy veisliy pavadinimus, padidéty jy verté.

Suteikus galimybe Sias veisles nurodyti etiketéje kartu su geografine nuoroda ,Vigneti delle Dolomiti“, padidéty
atskiry produkty verté. Reikéty atkreipti démesj, kad kartais $ios veislés yra menkai Zinomos vartotojams arba
menkai jy vertinamos, nes iki $iol jy nebuvo galima nurodyti atitinkamy vyny etiketése.

Sis pakeitimas yra susijes su produkto specifikacijos 2 straipsniu ir bendrojo dokumento 2 skirsnio 2.7 punktu
,Pagrindinés vyniniy vynuogiy veislés*.

2.3. Vyny, kuriy etiketéje nurodomas vynuogiy veislés ‘Bianchetta Trevigiana® arba "Pavana’ pavadinimas, gamyba

Vyny, kuriy etiketése nurodomi toliau nurodyti vynuogiy veisliy pavadinimai, riys turi bati jtrauktos j kategorijas
»vynas“ ir ,pusiau putojantis vynas®.

— "BIANCHETTA TREVIGIANA (B),
— 'PAVANA (NJ.

Priezastys. Sialomu pakeitimu leidZziama gaminti vynus i§ 'Bianchetta Trevigiana' ir 'Pavana’ veisliy vynuogiy ir
pagal atitinkamas Europos Sajungos taisykles tas veisles nurodyti etiketéje.

Taip daroma dél to, kad aptariamos veislés jau buvo jtrauktos j vynuogiy veisliy derinj, nustatyta SGN ,Vigneti
delle Dolomiti“ produkto specifikacijoje, atitinkamai taikomoje baltyjy ir raudonyjy ir (arba) roZiniy vyny gamybai;
todél sio pakeitimo tikslas, atsizvelgiant j gamintojy interesus, yra leisti $iy dviejy veisliy pavadinimus nurodyti
atitinkamy vyny etiketése.

Konkreciai kalbant, $iame bendrojo dokumento skirsnyje dvi pirmiau minétos vynuogiy veislés néra jtrauktos
i vynuogiy veisliy, kurias draudZiama nurodyti etiketése, sarasa.

Sis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 2 straipsniu ir bendrojo dokumento 2 skirsnio 2.9 punktu ,Papil-
domos salygos*.

2.4. Nukrypti leidZiancios nuostatos, kuriomis leidZiama vyno perdirbimo j putojantj ir pusiau putojantj vyng procesus atlikti
kaimyniniuose regionuose

Produkto specifikacijoje jau leidZiama jprastus neputojanciy vyny gamybos procesus atlikti kaimyniniuose regio-
nuose (Veneto ir Lombardijos provincijose), jei atitinkami fikiai gali jrodyti, kad pastaruosius penkerius vyno gamy-
bos metus nepertraukiamai vykdé tradicing vyny su SGN ,Vigneti delle Dolomiti“ gamyba.

Siuo pakeitimu sickiama toje pacioje teritorijoje, kurioje leidZiama gaminti neputojantj vyng, vyna leisti perdirbti
i pusiau putojantj ir putojantj vyna.

Priezastys. Galimybé vyno perdirbimo | putojantj ir pusiau putojant vyna procesus atlikti kaimyniniuose regio-
nuose sidloma remiantis tuo, kad tuose regionuose gali bati vykdomi jprasti vyno gamybos procesai (kaip jau
nustatyta specifikacijoje), ir atsiZvelgiant i $ig aplinkybe. Reikia turéti omenyje, kad Sie procesai laikomi ne paga-
minto vyno perdirbimo etapais, o viena i§ sudedamyjy vyno gamybos daliy, todél gali bati atliekami tik nustatytoje
vyno gamybos vietovéje.
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Be to, mazais kiekiais pusiau putojancius ir putojancius vynus gaminantys tkiai, atsizvelgdami i dideles investicines
sanaudas, kurios tikiams yra biitinos norint jsigyti tokiam perdirbimui reikalingas sistemas ir technologijas, vis daz-
niau pasitelkia treciosios Salies jmones, kad Sios jy vardu vykdyty perdirbimo veiklg. Vietos veiklos vykdytojams
jprasta prasyti, kad §j perdirbimg atlikty kaimyniniuose Veneto ir Lombardijos regionuose jsisteigusios jmonés, visy
pirma — kai gaminama mazais kiekiais.

Sis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 5 straipsniu ir bendrojo dokumento 2 skirsnio 2.9 punktu ,Papil-
domos salygos*.
2.5. Su vyny ir vynuogiy misy maiSymu susije vynininkystés metodai

Punkto, kuriuo reglamentuojamas su vyny ir vynuogiy misy, jskaitant i§ kity vietoviy gautus produktus (ne daugiau
kaip 15 %), maiSymu susijes vynininkystés metodas, formuluoté pakei¢iama taip, kad buty panaikinta galimybé
naudoti — kad ir i§ dalies — vynus, pagamintus ne i§ ty veisliy vynuogiy, kurios gali bati auginamos Trento, Bolcano
ir Beluno provincijose.

Priezastys. Siuo pakeitimu siekiama suteikti veiklos vykdytojams tikslesn¢ informacijg, nors, palyginti su ankstesne
specifikacija, ja labiau ribojamos galimybés taikyti tradicinius maiSymo metodus. Visy pirma juo siekiama, kad
nebity jmaiSoma tokiy veisliy vynuogiy, kurios negali bati auginamos toje vietovéje ir dél kuriy baty padarytas
neigiamas poveikis aptariamy vyny apibiidinimui ir tipinéms savybéms.

Sis pakeitimas susijes su produkto specifikacijos 5 straipsniu ir bendrojo dokumento 2 skirsnio 2.5.1 punktu ,Spe-
cifiniai vynininkystés metodai®.

BENDRASIS DOKUMENTAS
1. Registruojamas (-i) pavadinimas (-ai)

,Vigneti delle Dolomiti“
,Weinberg Dolomiten*

2. Geografinés nuorodos tipas

SGN - saugoma geografiné nuoroda

3. Vynuogiy produkty kategorijos
1.  Vynas

4. Putojantis vynas

5. Rasinis putojantis vynas

6. Rasinis aromatinis putojantis vynas
8.  Pusiau putojantis vynas

15. Vynas i$ vytinty vynuogiy

16. Vynas i§ pernokusiy vynuogiy

4. Vyno (-y) aprasymas
,Vigneti delle Dolomiti Bianco®, priskiriamas vyno ir pusiau putojancio vyno kategorijoms, su vienos arba dviejy vynuogiy
veisliy nuoroda arba be jos
Sie jvairiy rfisiy baltieji vynai gali biiti jvairiy spalvy — nuo $iaudy geltonumo iki aukso geltonumo, kartais — Zalsvo
arba varinio atspalvio, pvz., vyny i 'Pinot Grigio’ vynuogiy atveju.

Vyny aromatai pasizymi subtilumu ir vaisiniu kvapu, paprastai atskleidzian¢iu pagrinding vynuogiy veislg, naudota
vynui gaminti, taip pat tipisky kalny produktams bidingu aromatu.

Vyny skonis, kuris gali biiti jvairus — nuo sauso iki saldaus, — yra harmoningas, geros struktiiros ir sodrus, tinkamai
subalansuotas alkoholio kiekio ir rig§tumo pozitriais.
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Pusiau putojanciame baltajame vyne esantis anglies dioksidas sustiprina vyno $viezumo ir gaivumo pojitj.

Vartoti isleisti baltieji vynai, ant kuriy nurodomi vienos arba dviejy vynuogiy veisliy pavadinimai, be pirmiau apra-
Syty savybiy, turi jusliniy savybiy, badingy atitinkamai vynuogiy, i§ kuriy pagamintas vynas, veislei arba veisléms.

Maziausia bendra alkoholio koncentracija tiirio procentais: 10 %.

Maziausias becukrio ekstrakto kiekis: 14,0 g/l.

Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia bendra alkoholio koncentracija (tiirio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %)

Maziausias bendrasis ragstingumas 3,5 g/l vyno rugsties

Didziausias lakiyjy riigé¢iy kiekis (miliekvivalentais viename litre)

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename
litre)

Bet kokie analitiniai parametrai, kurie néra nurodyti toliau pateiktoje lenteléje, atitinka ES teisés aktuose nustatytus
apribojimus.

,Vigneti delle Dolomiti Rosato®, priskiriamas vyno ir pusiau putojancio vyno kategorijoms, su vienos arba dviejy vynuogiy
veisliy nuoroda arba be jos

Sie roziniai vynai priklauso paruosty gerti produkty, daugiausia gaminamy i3 *Schiava’, 'Merlot’ ir 'Teroldego’ veisliy
vynuogiy, grupei.

Sie vynai yra rausvos spalvos, jos intensyvumas skiriasi priklausomai nuo vyno gamybos proceso ir saly¢io su ode-
lémis trukmeés.

Aromatas $velnus ir subtilus, juntamas malonus vaisiy kvapas.

Skonis — gaivus ir harmoningas, subalansuoto rigstumo, gali biiti jvairus — nuo sauso iki saldaus.

Pusiau putojanciame vyne esantis anglies dioksidas sustiprina vyno $viezumo ir gaivumo pojiti.

Vartoti iSleisti roZiniai vynai, ant kuriy nurodomi vienos arba dviejy vynuogiy veisliy pavadinimai, be pirmiau
apradyty savybiy, turi jusliniy savybiy, badingy atitinkamai vynuogiy, i§ kuriy pagamintas vynas, veislei arba
veisléms.

Maziausia bendra alkoholio koncentracija tiirio procentais: 10 %.

Maziausias becukrio ekstrakto kiekis: 15,0 g/l.

Bendrosios analitinés savybés

Didziausia bendra alkoholio koncentracija (tario %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tfirio %)

Maziausias bendrasis rigstingumas 3,5 g/l vyno rugsties

Didziausias lakiyjy rugsciy kiekis (miliekvivalentais viename litre)

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename
litre)
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Bet kokie analitiniai parametrai, kurie néra nurodyti toliau pateiktoje lenteléje, atitinka ES teisés aktuose nustatytus
apribojimus.

,Vigneti delle Dolomiti Rosso®, priskiriamas vyno ir pusiau putojancio vyno kategorijoms, su vienos arba dviejy vynuogiy
veisliy nuoroda arba be jos

Siems vynams biidinga jvairaus intensyvumo tamsiai raudona spalva, kartais, jei vynas brandintas, — oranzinis
atspalvis. Aromatas — vyninis, kartais — eterinis arba vaisinis; priklausomai nuo vynams gaminti naudoty vynuogiy
veislés, jiems gali bati biidingas jvairaus intensyvumo ir, jei vynas brandintas, sodrus vaisinis aromatas.

Skonis — harmoningas, stiprus, kartais — kartokas ir aitrus, gali bati jvairus — nuo sauso iki saldaus.

,Novello“ risies raudonojo vyno aromatai ir skoniai yra susij¢ su tam tikra maceravimo anglies dioksidu technolo-
gija, taikoma gaminant vyna i§ vynuogiy, siekiant sustiprinti vyno bidingasias savybes ir tipinj vynuogiy veislés
skonj ir kvapa.

Pusiau putojanciame vyne esantis anglies dioksidas sustiprina vyno gaivumo pojuti.

Vartoti isleisti raudonieji vynai, ant kuriy nurodomi vienos arba dviejy vynuogiy veisliy pavadinimai, be pirmiau
apradyty savybiy, turi jusliniy savybiy, bidingy atitinkamai vynuogiy, i§ kuriy pagamintas vynas, veislei arba
veisléms.

Maziausia bendra alkoholio koncentracija tiirio procentais:

— ,Vino Novello“ rasies vyne — 11 %;

— kity risiy vyne - 10 %.

Maziausias becukrio ekstrakto kiekis: 18,0 g/l.

Bendrosios analitinés savybés

Didziausia bendra alkoholio koncentracija (tirio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %)

Maziausias bendrasis riagstingumas 3,5 g/l vyno rigsties

Didziausias lakiyjy rugsciy kiekis (miliekvivalentais viename litre)

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename
litre)

Bet kokie analitiniai parametrai, kurie néra nurodyti toliau pateiktoje lenteléje, atitinka ES teisés aktuose nustatytus
apribojimus.

,Vigneti delle Dolomiti Bianco®, priskiriamas 15 ir 16 kategorijoms, jskaitant apibiidinamg tradiciniu terminu ,Passito“ arba
,Vino Passito“, be nuorodos j vynuogiy veisle

Siems vynams biidingas didelis savitumas ir i3raiskingos savybés. Spalva — nuo aukso geltonumo iki gintarinés.
Aromatas subtilus, $velnus ir savitas, juntamas vytinty vynuogiy kvapas, kai kurie vynai — astraus aromato.

Skonis stiprus, harmoningas, tipiskas vytinty vynuogiy vynui, kartais juntamas alkoholio skonis; gali biiti jvairus —
nuo sauso iki saldaus.

Maziausia bendra alkoholio koncentracija tiirio procentais: 16 %.

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija tirio procentais: 9,0 % (vytinty vynuogiy vyne) ir 12,0 % (pernokusiy
vynuogiy vyne).

Maziausias becukrio ekstrakto kiekis: 14,0 g/l.
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Bendrosios analitinés savybés

Didziausia bendra alkoholio koncentracija (tario %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %)

Maziausias bendrasis riigstingumas 3,5 g/l vyno rugsties

Didziausias lakiyjy riigs¢iy kiekis (miliekvivalentais viename litre)

DidZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename
litre)

Bet kokie analitiniai parametrai, kurie néra nurodyti toliau pateiktoje lenteléje, atitinka ES teisés aktuose nustatytus
apribojimus.

,Vigneti delle Dolomiti Rosato, priskiriamas 15 ir 16 kategorijoms, jskaitant apibiidinamg tradiciniu terminu ,Passito” arba
,Vino Passito“, be nuorodos j vynuogiy veisle

Siems vynams biidingas didelis savitumas ir iSraiskingos savybés. Spalva — jvairaus intensyvumo rausva, kartais — su
oranziniais atspalviais.

Aromatas subtilus, $velnus ir savitas, juntamas vytinty vynuogiy kvapas, kai kurie vynai — astraus aromato.

Skonis stiprus, harmoningas, tipiskas vytinty vynuogiy vynui, kartais juntamas alkoholio skonis; gali biiti jvairus —
nuo sauso iki saldaus.

Maziausia bendra alkoholio koncentracija tirio procentais: 16 %.

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija tiirio procentais: 9,0 % (vytinty vynuogiy vyne) ir 12,0 % (pernokusiy
vynuogiy vyne).

Maziausias becukrio ekstrakto kiekis: 15,0 g/l

Bendrosios analitinés savybés

Didziausia bendra alkoholio koncentracija (tirio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %)

Maziausias bendrasis rigstingumas 3,5 g/l vyno rugsties

Didziausias lakiyjy rugsciy kiekis (miliekvivalentais viename litre)

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename
litre)

Bet kokie analitiniai parametrai, kurie néra nurodyti toliau pateiktoje lenteléje, atitinka ES teisés aktuose nustatytus
apribojimus.

,Vigneti delle Dolomiti Rosso®, priskiriamas 15 ir 16 kategorijoms, jskaitant apibiidinamg tradiciniu terminu ,Passito“ arba
,Vino Passito“, be nuorodos j vynuogiy veisle

Siems vynams biidingas didelis savitumas ir iraiskingos savybés. Spalva — granato raudonumo, kartais — su oranzi-
niais atspalviais.

Aromatas subtilus, $velnus ir savitas, juntamas vytinty vynuogiy kvapas, kai kurie vynai — astraus aromato.

Skonis stiprus, harmoningas, tipiskas vytinty vynuogiy vynui, kartais juntamas alkoholio skonis; gali bati jvairus —
nuo sauso iki saldaus.

Maziausia bendra alkoholio koncentracija tiirio procentais: 16 %.
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Maziausia faktiné alkoholio koncentracija tiirio procentais: 9,0 % (vytinty vynuogiy vyne) ir 12,0 % (pernokusiy
vynuogiy vyne).

Maziausias becukrio ekstrakto kiekis: 18,0 g/l.

Bendrosios analitinés savybés

DidzZiausia bendra alkoholio koncentracija (tiirio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tfirio %)

Maziausias bendrasis ragstingumas 3,5 g/l vyno riigsties

Didziausias lakiyjy riigé¢iy kiekis (miliekvivalentais viename litre)

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename
litre)

Bet kokie analitiniai parametrai, kurie néra nurodyti toliau pateiktoje lenteléje, atitinka ES teisés aktuose nustatytus
apribojimus.

,Vigneti delle Dolomiti Bianco®, priskiriamas putojancio vyno (4), riisinio putojancio vyno (5) ir riiSinio aromatinio putojancio
vyno (6) kategorijoms, su vienos arba dviejy vynuogiy veisliy nuoroda arba be jos

Putojanciam vynui biidingas stiprus ir ilgas putojimas, spalva — nuo Siaudy geltonumo iki aukso geltonumo, su
zalsvais atspalviais. Jo i$skirtinés savybés — subtilumas ir elegancija. Aromatas — i§skirtinis, $velnus ir subtilus, junta-
mas mieliy kvapas; rii§iniam aromatiniam putojan¢iam vynui badingi tipiski "Moscato Giallo’ veislés vynuogiy aro-
matai. Skonis $velnus, gaivus, biidingas vynuogiy veislei; cukraus kiekio pozZitriu skonis gali bati jvairus — nuo
sauso iki saldaus, t. y. vynas gali buti Zymimas nuorodomis pradedant ,brut nature” ir baigiant ,saldus®. Vartoti
iSleisti putojantys ir riiSiniai putojantys baltieji vynai, ant kuriy yra nurodyti vienos arba dviejy vynuogiy veisliy
pavadinimai, be pirmiau nurodyty savybiy, turi jusliniy savybiy, biidingy atitinkamai vynuogiy, i§ kuriy pagamintas
vynas, veislei arba veisléms. Rasinis aromatinis putojantis vynas — su vynuogiy veislés nuoroda arba be jos — turi
turéti ‘Moscato Giallo’ vynuogiy, i§ kuriy jis visas turi bati pagamintas, veislei biidingy jusliniy savybiy. MazZiausia
bendra alkoholio koncentracija tiirio procentais: 11,0 %.

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija tirio procentais: 10,5 % (putojan¢iame vyne ir ri$iniame putojanciame
vyne) ir 6,0 % (rasiniame aromatiniame putojanciame vyne).

Maziausias bendrasis rtigstingumas: 4,5 g/l vyno riigsties (putojantis vynas ir ri$inis putojantis vynas); 5,0 g/l vyno
riigsties (rtidinis aromatinis putojantis vynas).

Maziausias becukrio ekstrakto kiekis: 14,0 g/l.

Bendrosios analitinés savybés

DidZiausia bendra alkoholio koncentracija (tiirio %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tirio %)

Maziausias bendrasis ragstingumas 4,5 g/l vyno ragsties

Didziausias lakiyjy riigé¢iy kiekis (miliekvivalentais viename litre)

Didziausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename
litre)

Bet kokie analitiniai parametrai, kurie néra nurodyti toliau pateiktoje lenteléje, atitinka ES teisés aktuose nustatytus
apribojimus.
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,Vigneti delle Dolomiti Rosato, priskiriamas putojancio vyno (4) ir riSinio putojancio vyno (5) kategorijoms, su vienos arba
dviejy vynuogiy veisliy nuoroda arba be jos

Putojanciam vynui budingas stiprus ir ilgas putojimas bei jvairaus intensyvumo rausva spalva. Jo i§skirtinés savybés —
subtilumas ir elegancija.

Aromatas — i$skirtinis, §velnus ir subtilus, juntamas mieliy kvapas.

Skonis $velnus, gaivus, budingas vynuogiy veislei; cukraus kiekio poZitriu skonis gali bati jvairus — nuo sauso iki
saldaus, t. y. vynas gali biti Zymimas nuorodomis pradedant ,brut nature” ir baigiant ,saldus®.

Vartoti i§leisti putojantys ir risiniai putojantys roZiniai vynai, ant kuriy yra nurodyti vienos arba dviejy vynuogiy
veisliy pavadinimai, be pirmiau nurodyty savybiy, turi jusliniy savybiy, biidingy atitinkamai vynuogiy, i§ kuriy
pagamintas vynas, veislei arba veisléms.

Maziausia bendra alkoholio koncentracija tiirio procentais: 11 %.

Maziausias becukrio ekstrakto kiekis: 14,0 g/l

Bendrosios analitinés savybés

Didziausia bendra alkoholio koncentracija (tario %)

Maziausia faktiné alkoholio koncentracija (tiirio %) 10,5.

Maziausias bendrasis riigstingumas 4,5 g/l vyno riigsties

Didziausias lakiyjy riigé¢iy kiekis (miliekvivalentais viename litre)

DidzZiausias bendras sieros dioksido kiekis (miligramais viename
litre)

Bet kokie analitiniai parametrai, kurie néra nurodyti toliau pateiktoje lenteléje, atitinka ES teisés aktuose nustatytus
apribojimus.

5. Vyno gamybos metodai

a.  Pagrindiniai vynininkystés metodai
Su vynuogiy misy ir vyny mai§ymu susije vynininkystés metodai
Susij¢ vynininkystés metody apribojimai
Pagal susijusius Europos Sgjungos teisés aktus produkto specifikacijoje leidZiama j misas ir vynus jmaiSyti ne dau-
giau kaip 15 % vynuogiy misos ir vyny, jskaitant pagamintus kitose Italijos vynuogiy auginimo vietovése, jei jie

pagaminti i§ nearomatiniy vynuogiy veisliy, Beluno, Bolcano ir Trento provincijose priskiriamy ,tinkamoms
auginti“ arba ,stebimoms” vynuogiy veisléms.

Vynininkystés metodas, kai vynas perdirbamas | putojantj vyna, taikant antrinés fermentacijos
autoklavuose metoda

Susije vynininkystés metody apribojimai

Vyng perdirbti | putojantj vyna leidziama tik taikant antrinés fermentacijos didelése talpyklose (autoklavuose)
metoda.

b.  DidZiausias gaunamas kiekis

,Vigneti delle Dolomiti“ baltieji (Bianco), roZiniai (Rosato) ir raudonieji (Rosso) vynai be nuorodos j vynuogiy veisle:
23 000 kg vynuogiy i§ hektaro.
,Vigneti delle Dolomiti‘, gaminamas i§ 'Moscato Rosa’ veislés vynuogiy:

12 000 kg vynuogiy i§ hektaro.
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,Vigneti delle Dolomiti“ vynai su nuoroda  kitas leidziamas vynuogiy veisles:
19 500 kg vynuogiy i§ hektaro.

6. Nustatyta geografiné vietové

,Vigneti delle Dolomiti“ vynams gaminti naudojamy vynuogiy auginimo vietové apima visg Trento ir Bolcano auto-
nominiy provincijy ir visg Veneto regiono Beluno provincijos — visos Sios provincijos priklauso ES C I (B) vyno
gamybos zonai — teritorijg.

7. Pagrindiné (-s) vyniniy vynuogiy veislé (-és)

"Cabernet Franc N.” — "Cabernet’

"Cabernet Sauvignon N." — 'Cabernet’

"Carmenére N.' — 'Cabernet’

"Carmeneére N.” — "Cabernet Italiano’

"Carmeneére N.” — 'Cabernet Nostrano’

"Casetta N.

"Chardonnay B.

’Franconia N.’

‘Goldtraminer B.

‘Gosen N.

‘Groppello di Revo N.” — ‘Groppello’

‘Kerner B.

"Lagarino B/

"Lambrusco a Foglia Frastagliata N.” — "Enantio N
"Lambrusco a Foglia Frastagliata N.” - "Lambrusco’
'Manzoni Bianco B.” - ’Incrocio Manzoni 6.0.13 B.
‘Maor B’

"Merlot N.’

"Moscato Giallo B.” — 'Goldmuskateller’

"Moscato Giallo B." — "Moscato’

"Moscato Giallo B — "Moscatellone’

"Moscato Rosa Rs.” — 'Moscato delle Rose’
"Moscato Rosa Rs.” — 'Rosen Muskateller’

‘Miiller Thurgau B.” — "Riesling x Sylvaner’
"Nosiola B.’

"Paolina B.

'‘Pavana N.
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"Petit Verdot N’

"Pinot Bianco B.” — 'Pinot’

"Pinot Bianco B." — "Pinot Blanc’
"Pinot Bianco B." — "Weissburgunder’
"Pinot Bianco B." — 'Weif§ Burgunder’
"Pinot Bianco B." — 'WeifSburgunder’
"Pinot Grigio’ — 'Grauburgunder’
"Pinot Grigio’ — 'Grauer Burgunder’
"Pinot Grigio’ - "Pinot’

"Pinot Grigio’ - "Pinot Gris’

"Pinot Grigio’ — Ruldnder’

"Pinot Nero N.” — 'Blauer Spatburgunder’
"Pinot Nero N.” - "Pinot’

"Pinot Nero N." - 'Pinot Noir’

"Pinot Nero N." - 'Spitburgunder’
"Pinot Nero N." — 'Blauburgunder’
'Rebo N

'Rossara N

‘Saint Laurent N.

‘Sauvignon B.” — "Sauvignon Blanc’
‘Schiava Gentile N.” — 'Kleinvernatsch’
‘Schiava Gentile N.” — 'Mittervernatsch’
‘Schiava Gentile N.” - "Schiava’
‘Schiava Gentile N.” — "Vernatsch’
‘Schiava N.’

‘Schiava Grigia N." — 'Grauvernatsch’
"Schiava Grigia N." — "Schiava’
‘Schiava Grigia N." — 'Vernatsch’
'Schiava Grossa N.” — 'Edelvernatsch Gr’
‘Schiava Grossa N.” - 'GroRvernatsch’
‘Schiava Grossa N.” — Schiava’

’Schiava Grossa N." — 'Vernatsch’
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‘Sennen N.

‘Sylvaner Verde B.” — "Griiner Sylvaner’
‘Sylvaner Verde B.” - "Silvaner’
‘Sylvaner Verde B.” — 'Sylvaner’
'Syrah N." — Shiraz’

"Teroldego N.’

"Verdealbara B.

‘Bronner B.

"Helios B

‘Johanniter B.’

‘Solaris B.

"Turca N.

"Turca N.” — "Serbina N.’

"Lagrein N.

‘Marzemino N.” — ‘Berzamino’
‘Marzemino N.” — Berzemino’
‘Meunier N.

'Negrara N.

Riesling Italico B.” — 'Riesling’
Riesling Italico B." — "Welschriesling’
Riesling Renano B.” — 'Rheinrieseling’
"Riesling Renano B.” - 'Riesling’
"Traminer Aromatico Rs. — 'Gewiirztraminer’
"Trebbiano Toscano B." — ‘Procanico’
"Trebbiano Toscano B." — 'Trebbiano’
"Trebbiano Toscano B." —'Ugni Blanc’
‘Veltliner B." — ’Gruner Veltliner’
"Moscato Giallo B.” — "Moscatello’
"Moscato Giallo B." - "Muscat’
"Moscato Giallo B.” — "Muskateller’
"Malvasia Nera Lunga N." — 'Malvasia’

"Malvasia N.” — 'Malvasier’
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"Malvasia N.” — 'Roter Malvasier’
"Petit Manseng B.’
"Portoghese N.” — "Blauer Portugieser’
"Portoghese N.” — "Portugieser’
‘Tannat N.’
"Tempranillo N.
"Viogner B.
"Zweigelt N’
'Diolinoir N.’
"Barbera N
‘Bianchetta Trevigiana B." — Bianchetta’
"Malvasia Istriana B.” — 'Malvasia’
"Marzemina Grossa N." — 'Marzemina Bastarda’
‘Marzemina Bianca B.” - 'Marzemina’
"Moscato Bianco B.” — 'Gelber Muskateller’
"Moscato Bianco B." — "Moscatello’
"Moscato Bianco B." - 'Moscatello’
"Moscato Bianco B." — 'Moscatellone’
'Moscato Bianco B. — 'Moscato’
'Moscato Bianco B. — 'Muscat’
"Moscato Bianco B.” — 'Muskateller’
‘Glera B." — "Serprino’
‘Glera Lunga B.” - 'Glera’
‘Glera Lunga B.’ - "Serprino’
"Tocai Friulano B." — 'Tai’
"Trevisana Nera N.

8. RySys (-iai) su geografine vietove

,Vigneti delle Dolomiti“, visos kategorijos (1, 4, 5, 6, 8, 15 ir 16)

Su nuoroda susij¢ gamtiniai veiksniai

Vietové apima Trentino-Alto Adidzés administracing sritj ir Veneto regiono Beluno provincijg ir yra Dolomitinése
Alpése — ypatingoje kalny grandinéje, UNESCO pasaulio paveldo objekte. Vietové daugiausia kalnuota arba kalvota,
nevienalytés geologinés sandaros, nes joje yra jvairios geologinés kilmés kalny; didZigja Sios vietovés dalj sudaro

Dolomitinés Alpés.
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Klimatas — pereinantis i§ pusiau Zemyninio j alpinj; Sal¢iausi — Ziemos ménesiai, $il¢iausi — liepa ir rugpjatis. Viduti-
nis metinis krituliy kiekis — 1 000 mm, krituliy kiekio pasiskirstymas — tipiskas Vidurzemio jiros regionui, dau-
giausia lietaus iSkrenta pavasarj ir rudenj. Dél pakankamo krituliy kiekio ir didelio vandens kiekio, susidarancio
Sioje labai kalnuotoje vietovéje tirpstant sniegui, dirvoZemyje susikaupia pakankamai vandens. Dél Dolomitiniy
Alpiy geografiniy ypatumy ir i§ VidurZemio jiros | alpinj pereinancio klimato IGT (tipinés geografinés nuorodos)
,Vigneti delle Dolomiti“ vynuogiy auginimo vietovéje susiformuoja unikalios salygos ir iSskirtinés toje vietovéje
gaminamy vyny savybeés.

Pedologiniu pozitriu vyraujanti dirvoZemiy sudedamoji dalis — klinties nuolauzos, kuriose yra daug akmens, dél to
dirvozemiai gerai praleidzia vandenj ir ora. Sie dirvoZemiai paprastai biina susiformave ant klinties nuolauzy, aliu-
viniy véduokliy viduringje ir aukstutinéje dalyse. Apatinése $laity dalyse esanciuose dirvoZemiuose akmens yra
maziau. Kai kuriose Zemumy vietovése yra koliuvio sankaupy ir ant moreniniy nuosédy arba upiy Zvyro susifor-
mavusiy dirvoZzemiy sluoksniy. Yra ir kitokios geologinés kilmés dirvozemiy, pvz., Cembros slényje (porfyrinio
tipo dirvozemis), Izarko slényje (metamorfinio kristalinio tipo dirvoZemis) ir Valagarinos slénio centrinéje dalyje
(bazaltinio tipo dirvoZemis).

Su nuoroda susije istoriniai ir Zmogiskieji veiksniai

Kaip matyti i§ daugybés archeologiniy radiniy ir dokumentais patvirtinty istoriniy duomeny, nuo bronzos amziaus
iki $iy laiky vynmedziai ir vynas visuomet buvo $ios vietovés kultiiros paveldo dalis. Be to, visa vietové kelis $imt-
mecius priklausé Austrijos ir Vengrijos imperijai — kai kurie jos administraciniai ir kult@riniai ypatumai akivaizdziai
islike iki $iy dieny. Tokstantmetj vynuogininkysté vystési kartu su kitomis Zmoniy kulttiros sritimis ir tapo neatsie-
jama tos kultiiros dalimi — tai matyti ne tik i§ vietos kultiiros ypatumy ir tradiciniy Zemés tkio ir vynininkystés
metody, bet ir pazvelgus i platesnes, tiesiogiai nesusijusias kultfiros sritis, pvz., meng ir kulinarija. 1874 m. isteigus
Zemés Tkio institutg ,San Michele all’Adige” ir taip Siame sektoriuje sukiirus unikalia mokymosi, Ziniy ir $vietimo
baze, padarytas itin reik§mingas ir tvarus poveikis vynuogiy auginimui, vyno gamybai ir apskritai vyno kultdrai
Sioje vietovéje. Kartu su Koneljano mokykla $io instituto rengiami mokymai ir platinamos naujos vynuogiy augi-
nimo ir vynininkystés technologijos svariai prisidéjo prie pazangaus vynuogiy auginimo. Svarby indélj jnesé ir Sioje
vietovéje jsisteige vynuogininkystés tikiai, pradéje taikyti vynuogyny valdymo procesus ir metodikas, kuriais ekolo-
ginis ir ekonominis tvarumas derinamas su novatoriskomis vyno gamybos technologijomis.

,Vigneti delle Dolomiti“, kategorija — vynas

Informacija apie ypatinga produkty kokybe, aiskinting geografine kilme ir prieZastiniu ry$iu su gamtiniais ir Zmo-
giskaisiais geografinés vietovés ypatumais.

Sie jvairiy riisiy baltieji vynai gali biiti jvairiy spalvy — nuo Siaudy geltonumo iki aukso geltonumo, kartais — Zalsvo
arba varinio atspalvio, pvz., vyny i§ 'Pinot Grigio’ vynuogiy atveju. Svelniis vyny aromatai pasizymi subtilumu ir
vaisiniu kvapu, paprastai atskleidzianciu pagrinding vynuogiy, naudoty vynui gaminti, veisle; visy pirma tai pazy-
métina dél aromatiniy ir pusiau aromatiniy veisliy, pvz., 'Muller Thurgau’ ir Sauvignon’. Vyny skonis — nuo sauso
iki saldaus — yra harmoningas, geros struktiros, gaivus ir sodrus.

Roziniai vynai, visy pirma pagaminti i§ 'Schiava’, 'Merlot" ir "Teroldego’ veisliy vynuogiy, yra jvairaus — nuo vyno
gamybos proceso priklausancio — intensyvumo rausvos spalvos. Skonis — gaivus ir harmoningas, gali bati nuo
sauso iki saldaus, subalansuoto riigstumo.

Raudoniems vynams budinga jvairaus intensyvumo tamsiai raudona spalva, kartais, jei vynas brandintas, — oranzi-
nis atspalvis. Aromatas — vyninis, kartais — eterinis arba vaisinis; priklausomai nuo vynams gaminti naudoty
vynuogiy veislés, jiems gali biti badingas jvairaus intensyvumo ir, jei vynas brandintas, sodrus vaisinis aromatas.
Skonis — harmoningas, geros struktairos, gali bati jvairus — nuo sauso iki saldaus.

,Novello“ riisies raudonojo vyno aromatai ir skoniai yra susij¢ su tam tikra maceravimo anglies dioksidu technolo-
gija, tatkoma gaminant vyng i§ vynuogiy, siekiant sustiprinti vyno budinggsias savybes ir tipinj vynuogiy veislés
skonj ir kvapa.

D¢l didelés vynuogiy veisliy jvairovés galima tinkamiausiu badu panaudoti jvairiy tipy Zeme. Vynuogynai paprastai
jveisiami zonose, kurias tinkamiausiai ap$viecia saulé. Kalvotose vietovése daugiausia auginamos baltosios vynuo-
gés, o raudonosios vynuogés auginamos gilesniuose sléniy dirvozemiuose — i§ tokiy vynuogiy galima pagaminti
stipraus ir sodraus skonio, daug taniny turin¢ius vynus, pasizymincius sodriais sunokusiy vaisiy prieskoniais.
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Dél siai vietovei biidingy paros temperatiiros svyravimy vynuogése, visy pirma — baltosiose, susikaupia daug aro-
matiniy medziagy pirmtaky, dél to vynai jgauna jiems biidingy i$skirtiniy jusliniy savybiy. Dél jvairios Zemés ploty
padéties ir aukscio susidaro labai nevienodos salygos, todél skirtingoms vynuogéms galima parinkti joms tinka-
miausias vietas.

IGT ,Vigneti delle Dolomiti“ Zymimy vyny savybés ir kokybé taip pat priklauso nuo Zmogiskyjy veiksniy, visy
pirma — nuo vyno gamintojy profesionalumo. Vidutinis Zemés valdos, kurioje auginamos vynuogés, plotas yra
gana nedidelis — apie 1,3 hektaro. Be to, dél topografiniy ypatumy vienam vynuogyno hektarui idirbti reikia daug
laiko (daugiau kaip 600 darbo valandy). DidZigja Sio laiko dalj atliekami darbai, kuriais siekiama optimizuoti augaly
augimg ir vynuogiy nokimg, sustiprinti nataraly atsparumg patogenams ir sumazinti augaly apsaugos priemoniy
naudojimg. Siuo atzvilgiu reikéty pazyméti, kad beveik visas vynuogyny plotas dirbamas pagal integruotosios — ir
vis labiau ekologiskos — kenkéjy kontrolés principus. Vynuogés skinamos tik rankomis.

Derinant gamtinius veiksnius (klimatg, dirvoZemio kokybe ir topografinius ypatumus), vietos veiklos vykdytojy
sukaupty patirtj ir paZzangius auginimo bei vyno gamybos metodus, galima pagaminti kokybiskus vynus, kuriy
savybés ir reputacija bty siejami su gamybos vietove ir vynuogiy, i§ kuriy jie gaminami, veislémis.

,Vigneti delle Dolomiti“, priskiriamas putojancio vyno (4), rasinio putojancio vyno (5), riiSinio aromatinio putojancio vyno
(6) ir pusiau putojancio vyno (8) kategorijoms

Informacija apie ypatinga produkty kokybe, aiskinting geografine kilme ir prieZastiniu ry$iu su gamtiniais ir Zmo-
giskaisiais geografinés vietovés ypatumais.

Simtametémis gamybos tradicijomis garsus putojantis vynas — vietos vynininkystés pasididziavimas. Itin riipestingai
auginant vynuoges, nuimant jy derliy ir i§ jy gaminant bazinj vyng, o véliau itin ripestingai atliekant antring fer-
mentacijg, putojantis vynas igyja iSskirtines savybes — tampa subtilus ir elegantiskas.

Geras putojanciy vyny savybes lemia tai, kad kalnuotose vynuogiy auginimo vietovése yra zaliavy, dél kuriy vynuo-
gés ir vynuogynai pasiZymi savybémis, puikiai tinkanc¢iomis $ios rusies vynui gaminti. Viena svarbiausiy savybiy
yra ta, kad dél paros temperatiiros svyravimo, laipsniskai ryskéjancio didéjant auk$¢iui, kuriame yra vynuogynai,
vynuogése susidaro tinkamas cukraus kiekio ir riig§tumo derinys.

Be to, produkto savybes lemia ribota vynuogiy, i§ kuriy gali biiti gaminami putojantys vynai, veisliy jvairove.

Dél riiSinio aromatinio putojancio vyno pazymétina, kad prieZastinj ry$j lemia ir pasirinkta vynuogiy veislg, t. y.
vietiné veislé 'Moscato Giallo’, kurios $velnus aromatas, susiformaves dél subalpinio klimato, brandinant sustipréja,
bet netampa pernelyg intensyvus.

Putojan¢iam vynui biidingas stiprus ir ilgas putojimas, spalva — nuo Siaudy geltonumo iki aukso geltonumo, su
zalsvais atspalviais. Aromatas — i§skirtinis, $velnus, juntamas mieliy kvapas. Skonis $velnus, gaivus, biidingas vynuo-
giy veislei.

Putojanc¢iam roZiniam vynui, daugiausia gaminamam i§ "Pinot Nero’ veislés vynuogiy, bidingas stiprus ir ilgas puto-
jimas bei jvairaus intensyvumo rausva spalva. Aromatas — i§skirtinis, Svelnus, juntamas mieliy kvapas. Skonis $vel-
nus, gaivus, i$skirtinis.

Cukraus kiekio pozitiriu baltojo arba roZinio putojancio vyno skonis gali biti jvairus — nuo sauso iki saldaus, t. y.
vynas gali biiti Zymimas nuorodomis pradedant ,brut nature” ir baigiant ,saldus*.

Pusiau putojantiems baltiesiems, roZiniams arba raudoniesiems vynams dél saikingo anglies dioksido issiskyrimo
budingas i$skirtinis gaivumas ir §vieZumas.

Be to, dél kai kuriy tkiy pasiekto pusiau putojanciy vyny gamybos specializacijos lygio atsirado galimybé istobu-
linti vyno gamybos metodus ir technologinius aspektus, susijusius su didelése talpose (autoklavuose) atlickama ant-
rine fermentacija, ir taip pagerinti pusiau putojanciy vyny kokybés standartg.

Dél gamybos proceso specializacijos visy pirma atsirado galimybé nustatyti veisles, kurios labiausiai tinka perdirbti
i pusiau putojantj vyna ir, naudojant pazangiausiy technologijy jranga, atlikti antring fermentacija; Sie veiksniai
padéjo pagerinti galutinio produkto kokybe.
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Dél jvairios aplinkos, kurig lemia skirtingi dirvoZemiai ir klimatas, galima geriausiu bidu i$naudoti putojancio vyno
gamybai tinkamy veisliy teikiamas galimybes. Vynuogynai paprastai jveisiami zonose, kurias tinkamiausiai ap$viecia
saulé. D¢l Siai vietovei badingy paros temperatiiros svyravimy vynuogése, visy pirma — baltosiose, susikaupia daug
aromatiniy medziagy pirmtaky, dél to vynai jgauna jiems budingy i$skirtiniy jusliniy savybiy. Dél jvairios Zemés
ploty padéties ir auk$¢io susidaro labai nevienodos salygos, todél skirtingoms vynuogiy veisléms galima parinkti
joms tinkamiausias vietas.

IGT ,Vigneti delle Dolomiti“ zZymimy vyny savybés ir kokybé taip pat priklauso nuo Zmogiskyjy veiksniy, visy
pirma — nuo vyno gamintojy profesionalumo. Vidutinis Zemés valdos, kurioje auginamos vynuogés, plotas yra
gana nedidelis — apie 1,3 hektaro. Be to, dél topografiniy ypatumy vienam vynuogyno hektarui idirbti reikia daug
laiko (daugiau kaip 600 darbo valandy). DidZiaja $io laiko dalj atliekami darbai, kuriais sickiama optimizuoti augaly
augimg ir vynuogiy nokimg, sustiprinti nataraly atsparumg patogenams ir sumazinti augaly apsaugos priemoniy
naudojima. Siuo atzvilgiu reikéty pazyméti, kad beveik visas vynuogyny plotas dirbamas pagal integruotosios — ir
vis labiau ekologiskos — kenkéjy kontrolés principus. Vynuogés skinamos tik rankomis.

Derinant gamtinius veiksnius (vynuogiy veisle, klimatg, dirvozemj), vietos veiklos vykdytojy sukaupta patirtj ir
pazangius auginimo bei vyno gamybos metodus, galima pagaminti kokybiskus vynus, kuriy savybés ir reputacija
biity siejami su gamybos vietove ir vynuogiy, i§ kuriy jie gaminami, veislémis.

,Vigneti delle Dolomiti“, 15 kategorija ,Vytinty vynuogiy vynas“ ir 16 kategorija ,Pernokusiy vynuogiy vynas*

Informacija apie ypatinga produkty kokybe, aiskinting geografine kilme ir prieZastiniu ry$iu su gamtiniais ir Zmo-
giskaisiais geografinés vietovés ypatumais. baltyjy vyny — nuo aukso geltonumo iki gintarinés, kity — nuo rausvos
iki granato raudonumo (priklauso nuo naudojamos veislés). Aromatas subtilus, iSskirtinis, juntamas vytinty vynuo-
giy kvapas, kai kurie vynai — astraus aromato, medy ir sunokusius vaisius primenancio kvapo. Skonis stiprus, har-
moningas, tipiskas vytinty vynuogiy vynui, gali bati jvairus — nuo sauso iki saldaus, daugeliui vyny budingas gana
didelis cukraus kiekis.

Nors gaminant ,Passito“ vynus Siek tiek naudojama ir kity veisliy vynuogiy — tiek baltyjy, tiek raudonyjy, dazniau-
siai naudojamos aromatinés vynuogiy veislés (Moscato Giallo’, 'Moscato Rosa’, "Traminer Aromatico’) ir pusiau aro-
matinés veislés (Goldtraminer’, 'Nosiola’, ‘Riesling Renano’, ‘Sauvignon’ ir kt.).

Dziovinama gamykloje (vyng gaminant i§ pernokusiy vynuogiy) arba dziovinimo vietose (vyna gaminant i§ vytinty
vynuogiy). Pernokinimo arba dziovinimo laikotarpiai gali bati jvairios trukmés ir priklauso nuo savybiy, kurias
vyndarys $iuo metodu nori suteikti galutiniam produktui.

,Passito“ vynams naudojamas vynuoges gamintojas parenka atsizvelgdamas i konkrecias fizines ir kokybines kekés
savybes.

Retesnés struktiiros kekes, t. y. kekés, kuriose tarp vynuogiy yra dideli tarpai, labiausiai tinka dZiovinti ir atrenka-
mos vynuogyne, kai nurenkamas derlius.

Dziovinimui yra palankis dideli paros temperatiiros svyravimai, ypa¢ dideli vasaros pabaigoje ir rudeni, ir regione
vyraujantys Siaurés véjai, atidvelkiantys per Alpes.

Be to, nuo Gardos eZero kasdien pucia $velninancio poveikio véjas, aprépiantis didele gamybos vietovés dalj ir labai
padedantis sukurti optimalias salygas vynuogéms dziovinti, t. y. uZtikrinantis beveik nuolatinj nattiraly védinima,
o kartu — drégmés lygi, neleidZiantj vynuogéms sudziati pernelyg greitai.

Nors apskritai ,Passito” vynai gaminami mazais kiekiais, juos gamina beveik visos i$pilstymo jmonés, daznai — kaip
geriausig jmonés produkt.

Priezastinj geografinés vietovés ir produkto savybiy rysj daugiausia lemia trys veiksniai:

— vynuogiy, kurios itin tinka dZiovinimui, biitinam gaminant $ios riisies vyna, veisliy jvairové (kaip nurodyta
pirmiau),

— temperatiiros svyravimai ir periodiniai $velniis vietiniai véjai (,Ora del Garda“), sukuriantys palankias salygas
vynuogéms ilaikyti, kai jos dziovinamos gamykloje arba dziovinimo vietose,

— senoviné ,Passito” vyny gamybos tradicija, vis dar puoseléjama taikant metodus, kurie §imtmecius buvo perduo-
dami i§ kartos j kartg.
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Dél jvairios aplinkos, kurig lemia skirtingi dirvoZemiai ir klimatas, galima tinkamiausiu biidu i$naudoti dziovinti
labiausiai tinkamy veisliy vynuogiy teikiamas galimybes. Vynuogynai paprastai jveisiami zonose, kurias tinkamiau-
siai ap$viecia saulé. Dél Siai vietovei blidingy paros temperatiiros svyravimy vynuogése, visy pirma — baltosiose,
susikaupia daug aromatiniy medziagy pirmtaky, dél to vynai jgauna jiems badingy i$skirtiniy jusliniy savybiy. Dél
jvairios Zemés ploty padéties ir aukscio susidaro labai nevienodos salygos, todél skirtingoms vynuogiy veisléms
galima parinkti joms tinkamiausias vietas.

IGT ,Vigneti delle Dolomiti“ Zymimy vyny savybés ir kokybé taip pat priklauso nuo Zmogiskyjy veiksniy, visy
pirma — nuo vyno gamintojy profesionalumo. Vidutinis Zemés valdos, kurioje auginamos vynuogés, plotas yra
gana nedidelis — apie 1,3 hektaro. Be to, dél topografiniy ypatumy vienam vynuogyno hektarui idirbti reikia daug
laiko (daugiau kaip 600 darbo valandy). DidZigja Sio laiko dalj atliekami darbai, kuriais sickiama optimizuoti augaly
augimg ir vynuogiy nokimg, sustiprinti natiraly atsparumg patogenams ir sumazinti augaly apsaugos priemoniy
naudojima. Siuo atzvilgiu reikéty pazyméti, kad beveik visas vynuogyny plotas dirbamas pagal integruotosios — ir
vis labiau ekologiskos — kenkéjy kontrolés principus. Vynuogés skinamos tik rankomis.

Derinant gamtinius veiksnius (vynuogiy veisle, klimatg, dirvozemi), vietos veiklos vykdytojy sukaupta patirtj ir
pazangius auginimo bei vyno gamybos metodus, galima pagaminti kokybiskus vynus, kuriy savybés ir reputacija
bty siejami su gamybos vietove ir vynuogiy, i§ kuriy jie gaminami, veislémis.

9. Kitos pagrindinés salygos
Nukrypti leidziancios nuostatos, susijusios su vyno gamybos vietove ir vyno perdirbimu j pusiau putojantj ir putojantj vyng

Teisiné sistema. Nustatyta ES teisés aktuose.
Kity salygy tipas. Su gamyba nustatytoje geografinéje vietovéje susijusi nukrypti leidZianti nuostata.
Salygos apragymas.

Pagal taikomus ES teisés aktus vyng gaminti ir perdirbti  pusiau putojantj ir putojantj vyna leidziama ir kaimyni-
niuose Veneto ir Lombardijos regionuose, jei atitinkami tkiai gali jrodyti, kad pastaruosius penkerius vyno gamy-
bos metus nepertraukiamai vykdé tradicing vyny su SGN ,Vigneti delle Dolomiti“ gamyba.

Galimybé vyno perdirbimo j putojantj ir pusiau putojantj vyna procesus atlikti kaimyniniuose regionuose sitiloma
remiantis tuo, kad tuose regionuose gali biti vykdomi jprasti vyno gamybos procesai, ir atsizvelgiant i $ig aplin-
kybe. Sie procesai laikomi ne pagaminto vyno perdirbimo etapais, o viena i§ sudedamyjy vyno gamybos daliy,
todél gali bati atliekami tik nustatytoje vyno gamybos vietovéje.

Si nukrypti leidZianti nuostata grindziama seniai nusistovéjusia tradicija ir atitinkamiems gamintojams suteikia gali-
mybe taip pat naudotis perdirbimo gamyklomis, jsisteigusiomis pirmiau minétuose administraciniuose vienetuose,
besiribojanciuose su gamybos vietove.

Vynuogiy veislés pavadinimo nurodymas etiketéje

Teisiné sistema. Nustatyta ES teisés aktuose.
Kity salygy tipas. Papildomi Zenklinimo reikalavimai.
Salygos apragymas.

Vyny su SGN ,Vigneti delle Dolomiti“, kuriy kategorija yra ,vynas“ arba ,pusiau putojantis vynas“, etiketése gali
bati nurodomi vienos arba dviejy vynuogiy, i§ kuriy pagaminti vynai, veisliy pavadinimai.

Tadiau pagal taikomus ES teisés aktus vynuogiy veislés arba veisliy pavadinimus etiketése ir supazindinant drau-
dziama naudoti $iais atvejais:

a) jei vyno kategorija yra ,vytinty vynuogiy vynas“ arba ,pernokusiy vynuogiy vynas®, jskaitant vynus, apibidina-
mus terminu ,Passito” arba ,Vino Passito;

b) jei vyno kategorija yra ,vynas“ arba ,pusiau putojantis vynas“, o vynuogiy veislé yra: — Bolcano provincijos
vyny: 'Lagrein’, 'Riesling Italico’, 'Riesling Renano’, "Traminer Aromatico’, 'Veltliner’; — Trento provincijos vyny:
"Lagrein’, "Marzemino’, "Meunier’, 'Negrara’, ‘Riesling Italico’, 'Riesling Renano’, "Traminer Aromatico’, "Trebbiano
Toscano’, 'Veltliner'.
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Be to, jei vyno kategorija yra ,putojantis vynas“ arba ,radinis pusiau putojantis vynas®, etiketése gali biti teikiama
nuoroda i viena arba dvi veisles, taciau tik $ias: *Chardonnay’, 'Pinot Bianco’, 'Pinot Grigio’, "Pinot Nero’ ir ‘Miiller
Thurgau’; jei vyno kategorija yra ,rtSinis aromatinis putojantis vynas®, etiketéje gali bati nurodomas tik veislés
"Moscato Giallo’ pavadinimas.

Nuoroda i produkto specifikacija
https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/12936


https://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/12936

	KOMISIJOS ĮGYVENDINIMO SPRENDIMAS 2019 m. birželio 4 d. dėl vyno sektoriaus produkto specifikacijos pakeitimo paraiškos, nurodytos Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1308/2013 105 straipsnyje, paskelbimo Europos Sąjungos oficialiajame leidinyje (Vigneti delle Dolomiti / Weinberg Dolomiten (SGN))

