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KOMISIJOS IGYVENDINIMO SPRENDIMAS
2019 m. balandzio 3 d.

dél Europos Parlamento ir Tarybos reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnyje nurodytos
produkto specifikacijos reik§mingo pakeitimo patvirtinimo paraiskos paskelbimo Europos Sgjungos
oficialiajame leidinyje
(»Roquefort“ (SKVN))
(2019/C 133/02)

EUROPOS KOMISIJA,
atsizvelgdama i Sutartj dél Europos Sgjungos veikimo,

atsizvelgdama 2012 m. lapkricio 21 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamenta (ES) Nr. 1151/2012 dél Zemés dkio
ir maisto produkty kokybés sistemy ('), ypac i jo 50 straipsnio 2 dalies a punktg kartu su 53 straipsnio 2 dalimi,

kadangi:

(1) Pranciizija pateiké produkto ,Roquefort” (SKVN) specifikacijos reik§mingo pakeitimo paraiskg pagal Reglamento
(ES) Nr. 1151/2012 49 straipsnio 4 dalj;

(2) Komisija pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 50 straipsnj iSnagrinéjo ta paraisk ir padaré i$vada, kad ji atitinka
tame reglamente nustatytas salygas;

(3) kad buty galima pateikti prane$imus apie prieStaravima pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 51 straipsnij, Euro-
pos Sgjungos oficialiajame leidinyje reikéty paskelbti Komisijos jgyvendinimo reglamento (ES) Nr. 668/2014 (%)
10 straipsnio 1 dalies pirmoje pastraipoje nurodyta registruoto pavadinimo ,Roquefort® (SKVN) produkto specifi-
kacijos reik§mingo pakeitimo paraiskg kartu su i§ dalies pakeistu bendruoju dokumentu ir nuoroda i atitinkamos
produkto specifikacijos paskelbima,

NUSPRENDE:
Vienintelis straipsnis

Jgyvendinimo reglamento (ES) Nr. 668/2014 10 straipsnio 1 dalies pirmoje pastraipoje nurodyta registruoto pavadinimo
,Roquefort* (SKVN) produkto specifikacijos reiksmingo pakeitimo paraiska kartu su i§ dalies pakeistu bendruoju doku-
mentu ir nuoroda | atitinkamos produkto specifikacijos paskelbimg yra pateikiami $io sprendimo priede.

Remiantis Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 51 straipsniu, $io sprendimo paskelbimas Europos Sgjungos oficialiajame leidi-
nyje suteikia teise per tris ménesius nuo paskelbimo dienos papriestarauti $io straipsnio pirmoje pastraipoje nurodytam
pakeitimui.

Priimta Briuselyje 2019 m. balandzio 3 d.

Komisijos vardu
Phil HOGAN

Komisijos narys

() OLL 343,201212 14,p. 1.
() 2014 m. birzelio 13 d. Komisijos jgyvendinimo reglamentas (ES) Nr. 668/2014, kuriuo nustatomos Europos Parlamento ir Tarybos
reglamento (ES) Nr. 1151/2012 dél Zemés tikio ir maisto produkty kokybés sistemy taikymo taisyklés (OL L 179, 2014 6 19, p. 36).
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PRIEDAS

PRODUKTO SU SAUGOMA KILMES VIETOS NUORODA ARBA SAUGOMA GEOGRAFINE NUORODA SPECIFIKACIJOS
REIKSMINGO PAKEITIMO PATVIRTINIMO PARAISKA

Pakeitimo patvirtinimo paraiska pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies pirmg pastraipa
,Roquefort*
ES Nr. PDO-FR-0131-AMO03 - 2017 10 19
SKVN (X) SGN ()
1. Pareiskéjy grupé ir teisétas interesas

Confédération Générale des Producteurs de lait de brebis et des industriels de ,Roquefort*
Adresas 36 avenue de la République, BP 40348, 12103 Millau cedex, FRANCE

Tel. +33 565592200
Faks. +33 565592208
El. pastas info@roquefort.fr

Grupg sudaro aviy pieno gamintojai ir $io pieno perdirbéjai, gaminantys siirj ,Roquefort”, todél ji turi teis¢ teikti
pakeitimo paraiska.

2. Valstybé naré arba trecioji Salis

Pranciizija

3. Keitiamos produkto specifikacijos dalys
— [0 Produkto pavadinimas
— [X Produkto aprasymas
— [ Geografiné vietové
— X Kilmés jrodymas
— X Gamybos bidas
— X Rysys su geografine vietove
— Zenklinimas

— Kita: geografiné vietové, nuorodos, susijusios su kontrolés struktiira, nacionaliniai reikalavimai

4.  Pakeitimo (-y) pobidis

— X Produkto su registruota SKVN arba SGN specifikacijos pakeitimas, kuris néra laikytinas nereik§mingu pagal
Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio 2 dalies tre¢ig pastraipg

— [ Produkto su registruota SKVN arba SGN, kurio bendrasis (arba lygiavertis) dokumentas nepaskelbtas, speci-
fikacijos pakeitimas, kuris néra laikytinas nereik§mingu pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53 straipsnio
2 dalies trecig pastraipa

5. Pakeitimas (-ai)
— Dualis ,,Produkto aprasymas“

Siekiant patikslinti ,Roquefort* minkstimo aprasyma, sakinyje ,Nesuslégtas ir nekaitintas minkstimas, j kurj pride-
dama Penicillium roqueforti spory, su drégna plutele turi...“ jterpiami Zodziai ,fermentuotas ir sudytas*. Sie ZodZiai
jterpiami ir bendrajame dokumente (3.2 punktas).

Aiskumo délei Zodziai ,100 gramy siirio po visisko i§dziovinimo“ pakei¢iami Zodziais ,100 gramy sausojo ekst-
rakto“. Padaryti §j pakeitima praSoma, nes jis atitinka striui taikoma riebaly kiekio sausojoje maséje apibrézti.


mailto:info@roquefort.fr

C133/4 Europos Sgjungos oficialusis leidinys 2019410

Pataisomas minkstimo pelésio gijy spalvos aprasymas: Zodis ,mélyna“ pakeiciamas ZodZiais ,Zalsvai mélyna“. Toks
apibtidinimas i§ tiesy labiau atitinka s@irio ,Roquefort” pelésio gijy spalva. Atitinkamai pataisoma ir bendrajame
dokumente (3.2 punktas).

Siekiant isvengti dviprasmybiy, jterpiama nuostata, kad ,sfirj ,Roquefort” leidziama pjaustyti“. Sis patikslinimas taip
pat jterpiamas ir bendrojo dokumento 3.5 punkte.

Kad produkto apraymas biity i§samesnis, bendrojo dokumento 3.2 punkte paskelbtos santraukos 4.2 punktas
papildomas Siomis galiojancioje specifikacijoje pateiktomis nuostatomis:

— ... turi bent 52 gramus riebaly 100 gramy sausojo ekstrakto®,
— ,Tai yra 19-20 centimetry skersmens cilindras®,
— ,Stris nokinamas ir brandinamas bent 90 dieny nuo jo pagaminimo dienos.”

— Dualis ,Kilmés jrodymas“

Pastraipa ,Visi gamintojai pasirago tinkamumo deklaracijg, padedancig nustatyti visus veiklos vykdytojus. Ja uZre-
gistruoja Nacionalinio kilmés vietos nuorody instituto tarnyba (NKVNI, pranc. INAO). Veiklos vykdytojai NKVNI
turi pateikti registrus ir visus kitus pieno ir siirio kilmei, kokybei ir gamybos saglygoms patikrinti reikalingus doku-
mentus.” i$braukiama dél nacionaliniy teisés akty, susijusiy su kontrole, pakeitimy.

Vietoj to veiklos vykdytojams nustatomos deklaravimo prievolés. Numatoma:

— identifikavimo deklaracija: siekiant gauti leidima, kuriuo pripazistamas jy gebéjimas vykdyti naudojamos kilmés
vietos nuorodos specifikacijos reikalavimus,

— iSankstinés deklaracijos, kuriomis patvirtinama, kad neketinama vykdyti ar testi gamybos,

— specifinés deklaracijos pagal veiklos vykdytojy tipa (gamybos jmoniy operatoriai, nokinimo riisiy ir kontroliuo-
jamos temperatiiros saliy operatoriai ir gamybos nevykdantys kontroliuojamos temperatiiros saliy operatoriai),

— deklaracijos, reikalingos informacijai apie produktus, skirtus parduoti su kilmés vietos nuoroda, gauti ir $iems
produktams stebéti.

[terpiamas iSsamus su pieno gamyba ir surinkimu, striy gamyba, gabenimu i§ gamybos jmonés j nokinimo risj,
nokinimu, brandinimu ir sandéliavimu susijusiy jrasy, kuriuos veiklos vykdytojai turi padaryti, apraSymas. Tokia
informacija naudinga tikrinant, kaip laikomasi produkty specifikacijos ir atsekamumo reikalavimy. Nustatoma
bendra jvairiems Zurnalams taikoma tvarka: patikslinami dokumenty laikymo terminai ir numatoma galimybé kai
kuriuos i$ jy suskaitmeninti.

Tikslumo délei jterpiama, kad produkto analitinés ir juslinés savybés tikrinamos atliekant tyrima pakavimo etapu,
laikantis kontrolés plane numatyty procedary.

Nustatoma produkto identifikavimo tvarka: nurodoma, kad identifikavimo duomenys sirio ispaude apima gamybos
vietos koda, pagaminimo dieng ir partijos numerj. Toks identifikavimas svarbus produkto atsekamumui uZztikrinti.

— Dalis ,,Gamybos biidas*
Skirsnis ,Pieno gamyba“

Kaip tolesniy pastraipy jvadas, skirsnio pradzioje jterpiamas sakinys ,Aviy pieno gamyba ir tickimas j gamybos
jmones atitinka $ias salygas*.



2019410 Europos Sajungos oficialusis leidinys C133/5

— Bandos sudétis

5 mety laikotarpis nuo 2001 m. sausio 22 d., per kurj bandos sudétis turi bati pritaikyta prie specifikacijos nuo-
staty, i$braukiamas, nes jis jau baigési. Si nuostata i$braukiama ir bendrojo dokumento 3.3 punkte pagal paskelbty
santrauka.

Jterpiama pieninés avies apibréztis — ,bent vieny mety amziaus gyviinas“. Sis patikslinimas yra reikalingas siekiant
tikrinti, kaip laikomasi pieninéms avims taikomy nuostaty.

— Sérimas
Nuostatoje, kurioje numatyta, kad ,avys auginamos tradiciniu badu ir Seriamos Zolémis, paSarais ir gridais, kuriy

bent trys ketvirtadaliai sausosios medziagos turi baiti gauta i§ geografinés auginimo vietovés®, jterpiami Zodziai ,per
metus“. Toks atskaitos laikotarpio, kuriam $i nuostata yra taikoma, patikslinimas naudingas kontrolei vykdyti.

[terpiami Sie ZodZiai: ,sausi arba fermentuoti pasarai daugiausia gaunami tikyje“ ir ,neatsizvelgiant i jy kilme, uz
tikio riby jsigyti paSarai, griidai ir paSary papildai, skirti avims ir atsivestiems ériukams, iSskyrus Siaudus ir miltus,
sumaltus i§ kito asmens tiekiamy zaliavy ar lygiaverc¢iu bidu, vienai bandai per metus turi nevirsyti vidutiniskai
200 kilogramy sausosios medziagos vienai {ikyje esanciai pieninei aviai.“ Siomis nuostatomis sickiama kuo geriau
uztikrinti avis Serianciy Gkiy autonomijg. Jos atitinka geografinéje vietovéje vykdoma tradicing auginimo sistemg be
sezoninio gyviny pervarymo j naujas ganyklas. Jomis patvirtinama nuostata, kad bent trys ketvirtadaliai aviy
pasaro turi biti gauta i§ geografinés vietovés. Pacituota nuostata, susijusi su pasary pirkimu uz geografinés vietovés
riby, taip pat iterpiama i bendrojo dokumento 3.3 punkta kartu su pastraipa, kuria paaiskinama, kodél techniskai
nejmanoma uZtikrinti, kad visi pasarai biity gauti tik i§ nustatytos geografinés vietovés.

Siekiant kontroliuoti, kaip laikomasi uz tkio riby perkamy pasary kiekio apribojimo, jterpiama nuostata, kad
,ukyje esanciy pieniniy aviy skaicius atitinka ériavimosi metu laikomy aviy skaiciy“.

Nuostata, kuria numatoma galimybé leisti nukrypti nuo paSary kilmés reikalavimy, iSbraukiama, nes ji néra tin-
kama. Todél sakinys ,Siai nuostatai Nacionalinio kilmés vietos nuorody instituto tarnybos gali pritaikyti isimtis
sausros, nenumatyty ory permainy ir kitomis i$skirtinémis aplinkybémis“ ibraukiamas. Dél tos pacios priezasties
nuoroda i nukrypti leidZiancias nuostatas, pateikta paskelbtos santraukos 4.5 punkte, néra jtraukiama i bendrojo
dokumento 3.3 punkta.

Siekiant uztikrinti veiksminga aviy ganyma, jterpiama nuostata, kad ,bent 25 % pagrindinio pasariniy kulttiry ploto
turi bati skirta pieniniy aviy bandai ganyti ir bandai $is plotas turi bati prieinamas®.

Jterpiama, kad ,laikymo tvarte laikotarpiu individualig dienos paSaro norma vidutiniskai vienai bandai turi sudaryti
bent vienas kilogramas $ieno sausosios medziagos®, nes Sienas yra tradicinis pasaras, skirtas pasaro daviniui suba-
lansuoti. Toks papildymas padaromas ir bendrojo dokumento 3.3 punkte.

Jterpiami du aviy bandoms $erti draudziamy pasary sarasai.

Pirmasis jterptas draudziamy pasary sgrasas yra toks:

,— bet kokie karbamido priedai pasaruose,

— bet kokie saldziyjy kukuriizy silosai,

— bet kokie senesni nei vieny mety silosai ar pasarai rulonais,

— bet kokie pramoniniai drégnu biidu laikomi Salutiniai produktai.”
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Antrasis produkty, kuriuos draudZiama naudoti ,pieniniy aviy (aviy ir ériuky) bandy paSare istisus metus®, sgrasas
yra toks:

,— bet kokie gyviininiai produktai, i§skyrus atsivestoms aveléms skirtg Zindymo piena ir pieno pakaitalus,
— bet kokie antibiotiky ir augima skatinanc¢iy medziagy kategorijoms priklausantys priedai,

— bet kokie per burng vartojamy antibakteriniy vaisty premiksai, i§skyrus jei jie naudojami atjunkymo laikotar-
piu gydant atsivestas aveles,

— bet kokie pasarai, papildyti riebalais, kurie buvo apdoroti siekiant juos apsaugoti nuo suskaidymo
prieskrandyje.”

Taip siekiama neleisti naudoti tam tikry pasary ir tam tikros praktikos, kad bity uZtikrintas tradicinis kokybiskas
aviy maitinimas. Be to, siekiant uZtikrinti avims tiekiamy paSary kokybe, jterpiama nuostata, kad ,skirstant pasarus
turi bati pasalinamas drégnas bei prastai iSlaikytas $ienas ir paSarai ir kad ,pasaras privalo biiti renkamas tik opti-
maliomis oro salygomis“.

— Pasary laikymas

Papildant pirmesnes nuostatas, jterpiamos pasary laikymo taisyklés, kad baty uZtikrintos geros laikymo salygos.
Todél jterpiama i pastraipa:

,sausi paSarai ir $iaudai laikomi sausoje ir nuo dirvozemio izoliuotoje vietoje. Siloso duobéje pasarai laikomi ant
betonuotos platformos su nuolydziu, kad bty galima surinkti nutekéjusj pasara. Siloso duobés brezentas atnaujina-
mas kasmet. Jis turi atitikti tinkamg NF standarta. Pasarai gali bati laikomi rulonais ant betonuotos ar stabilizuotos
platformos. Taikant tokius drégno pasary laikymo btidus biitina naudoti kokius nors siloso priedus.”

— AvidZiy jrengimas

[terpiami Sie ZodzZiai: ,[rengiant avides, turi bati numatytas ne maZzesnis kaip 1,5 m? plotas vienai aviai su ériuku
arba 1,2 m? vienai aviai®, siekiant uZztikrinti tinkamg gyviny $varg ir judéjima avidéje bei uztikrinti $varig aplinka.

Skirsnis ,Pieno laikymas ir surinkimas*

Jterpiama, kad gamybos jmonéms tiekiamas pienas turi biiti ,nenugriebtas ir nertigstus®, siekiant uZztikrinti gami-
namo pieno grynumg ir kokybe.

Siekiant uzkirsti kelig gaminamo pieno uZter§imui ir uZtikrinti jo kokybe, po dabartinio sakinio ,I3filtruotas pienas
laikomas $altai“ jterpiamos $ios salygos:

— ,Pienas laikomas uzdaruose ir Saldomuose induose®,
— ,Pieno laikymo temperatiira fermoje ir jj gabenant j perdirbimo jmones turi biti ne didesné kaip 10 °C.“

Si temperatiira, kuri yra aukstesné, nei numatyta Reglamento (EB) Nr. 853/2004 III priedo IX skirsnio I skyriaus
IL.B.2 punkte, reikalinga tam, kad baty islaikytas natdralus pieno floros, kuri yra naudinga gaminant sirj
,Roquefort* i§ Zalio pieno ir kuriai leidimg yra davusi kompetentinga institucija, aktyvumas.

Numatoma galimybé ,ilgiausig pieno laikymo trukme fermoje“ pailginti ,iki 38 valandy* (vietoj 24 valandy) ,i$skir-
tiniais atvejais, kai pienas surenkamas itin atokiose kalnuoty vietoviy zonose, o individualiis pieno kiekiai yra nedi-
deli.“ Tokiu atveju laikymo temperatiira turi biiti ,4 °C*, siekiant uZtikrinti tinkamg pieno laikymg. Sia nuostata
siekiama, kad kilmeés vietos nuoroda galéty naudotis ir smulkieji gamintojai sunkiai pasiekiamose kalnuotose geo-
grafinés vietovés zonose, kuriose pieno gamybos tankumas yra maZesnis. Be to, jterpiama nuostata, kad ,leidima
taikyti $ig ypatingg priemone suteikia Nacionalinio kilmés vietos nuorody instituto®, t. y. kompetentingos nacionali-
nés institucijos, direktorius, kai pareiskéjas pagrindzia savo prasyma ir pateikia tai jrodancius dokumentus. Leidi-
mas taikyti tokia priemon¢ nedaro poveikio gaminamo pieno kokybei (ypa¢ sveikatos pozitiriu), kuri turi atitikti
bendruosius teisés aktus.
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Skirsnis ,,Gamyba“

Nuostata ,Sie cechai yra nepriklausomi ir neturi jokio tiesioginio sglycio su jokiu kitu perdirbimo padaliniu, kuris
gali bliti tame paciame gamybos objekte, nebent per vamzdzius, per kuriuos galima paSalinti aviy piena, kuris
nebeatitinka $ios specifikacijos nuostaty* jterpiama po specifikacijos nuostatos ,Tik Sias nuostatas atitinkantis pie-
nas gali biti tiekiamas | stirio ,Roquefort” gamybos jmones“. D¢l didelio aviy pieno gamybos sezoniskumo ir per-
dirbimo priemoniy pajégumy ,Roquefort* gamintojai i§ tiesy gali bati priversti Sio sirio gamyboje nepanaudoti
dalies aviy pieno. Tokiu atveju jis gali biiti perdirbtas i kitus aviy pieno produktus. Zalias aviy pienas gali biiti
nepanaudotas ,Roquefort* gamyboje ir dél netinkamai atlickamos analizés, taciau termiskai apdorojus jj galima
panaudoti kitiems aviy pieno produktams. Apskaiciuota, kad prie§ pacia gamybg gamintojas atmeta apie 30 % savo
surinkto pieno, i§ kurio gali baiti gaminami kiti aviy pieno produktai. Sis ,Roquefort* gamyboje nenaudojamas pie-
nas gali bati apdorojamas vietoje, taciau tik atskiruose perdirbimo padaliniuose, kurie neturi tiesioginio salyc¢io su
,Roquefort* gamybos cechais.

[terpiama nuostata ,] gamybos objektus ir nokinimo bei brandinimo patalpas, kuriose ruogiamas, gaminamas, noki-
namas ir brandinamas siiris ,Roquefort”, draudZiama jnesti, jose priimti ir laikyti bet kokios kitos riisies, iskyrus
aviy, pieng ir bet kokius kitus siiriy produktus, pagamintus i ne aviy pieno®. Sis reikalavimas laikyti tik aviy pieng
ir perdirbus tokj pieng gautg strj grindZiamas $iais motyvais:

— viena vertus, visiSkas uzdraudimas laikyti bet kokios kitos riisies pieng ir stiriy produktus ,Roquefort* gamybos
objektuose yra vienintelis baidas uztikrinti, kad gamintojas nesumaiSyty pieno ir garantuoty sirio ,Roquefort
autentiSkuma. Kad ir kokia tiksli buty vélesné analizé, rezultaty nejmanoma numatyti, be to, ji apima tik dalj
produkty (nes imtis biina ribota ir nei§sami), o prevencinis draudimas taikomas visiems gaminamiems stiriams
ir uztikrina bet kokio stirio, kuris gali baiti tiekiamas vartoti, autentiskumg,

— kita vertus, ,Roquefort* gaminamas tik i§ Lacaune veislés aviy pieno, atitinkan¢io SKVN ,Roquefort specifika-
cijg. Todél jo savitumas yra glaudziai susijes su $iy aviy pienu. ,Roquefort” savituma gamintojai gali negincija-
mai garantuoti tik prevenciniu budu uzdrausdami | patalpas, kuriose gaminamas, nokinamas ir brandinamas
stris ,Roquefort*, jnesti bet kokj kitokj pieng ir siiriy produktus,

— galiausiai stiris ,Roquefort” gaminamas tik i§ Zalio aviy pieno. Siekiant iSlaikyti Sios nepatvarios Zaliavos gry-
numg, uzkirsti kelig jos denatiiravimuisi ir taip garantuoti ,Roquefort” kokybe, labai svarbu, kad stirio gamybos
vietose ir nokinimo bei brandinimo patalpose nebiity jokios kitos riiSies, iSskyrus aviy, pieno ir jokiy kity stiriy
produkty, pagaminty i§ ne aviy pieno.

Skirsnis ,Nokinimas ir brandinimas“

Iterpiama, kad ,stirio brandinimo etapo temperatira turi biiti ne mazesné kaip —5 °C* (minus penki laipsniai pagal
Celsijy). I tiesy svarbu apriboti maziausig temperatiira saléje, kurioje brandinami siiriai, kad stiriy minkstimo tem-
peratiira biity sumazinta pakankamai, siekiant sulétinti, o ne visiskai sustabdyti jy brendima ir taip uZztikrinti léta
brandinimg. Siuo etapu toliau vyksta fermenty proteolizés ir lipolizés procesai, biitini tam, kad per ne trumpesnj
kaip 90 dieny nuo pagaminimo dienos laikotarpj biity i§gautas siiris su norimomis juslinémis savybémis.

— Dualis ,,RySys su geografine vietove“

Si dalis perrasoma, siekiant akivaizdziau parodyti rysj tarp siirio ,Roquefort” ir jo geografinés vietovés, $io rysio is
esmés nepakeiciant. Sis naujas tekstas taip pat susijes su bendrojo dokumento 5 punktu.

Pabréziami su geografine vietove susije gamtiniai veiksniai (klimatas, geologinis substratas, dirvoZemiai, gamtos
reiSkiniai, svarbiis formuojantis nokinimo riisiams ir juos naudojant sfiriy gamyboje). Istorinés nuorodos apriboja-
mos tik pagrindiniais jvykiais, liudijanciais labai seng siirio ,Roquefort” vardg, ir pateikiamos po gamtiniy veiksniy
apraymo. [terpiamas auginimo sistemos, grindZiamos Lacaune veislés aviy eksploatavimu ir greta tkio auganciy
pasariniy augaly naudojimu, specifiskumo apraSymas. Papildant sakinj, susijusj su i strj pridedamy Penicillium
roqueforti milteliy ir kultdry paruo$imu, jterpiama informacija apie kitokia gamybos, nokinimo ir brandinimo prak-
ting patirt, siekiant i§samiau aprasyti Zmogiskuosius veiksnius.

Jterpiamas produkto specifiskumo apragymas (pelésinis minkstimas, stiris i§ Zalio ir nenugriebto aviy pieno, noki-
namas ir brandinamas bent 90 pary, specialios juslinés savybés).
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Priezastinis rySys tarp geografinés vietovés ypatumy ir produkto specifiskumo apraSomas keliose pastraipose,
kurios jterpiamos vietoj $iy pastraipy: ,Nokinimas, kuris vykdomas tik natiraliuose Kombalu plokstumos nuog-
riuvy riisiuose, striui ,Roquefort” suteikia, kaip paaiSkinta pirmiau, originaly skoni ir ,Sunkiai prieinama, neder-
linga teritorija, Kombalu riisiai — gamtos dovana placiuose skurdzios Zemés plotuose, kur iSgyventi gali tik iStver-
mingos avys, stipriy, sumaniy ir kantriy Zmoniy, kurie i§ kartos i kartg perduodavo savo Zinias, atkaklumas ir
talentas — visa tai 1émé Sio sirio, kuris it ,kalno ir véjo stinus atnesa ant jisy stalo dalele Ruergo sielos®, sékme*,
taip pat pastraipos ,Rokforo siirio specifiskuma lemia glaudus Zmogaus ir gamtos santykis. Ypatingas siirio savybes
lemia pieno, gaunamo i§ tradiciskai Seriamy tradiciniy veisliy aviy, savybés ir Kombalu klintiniy uoly papédése
esanciose nuogriuvose susiformave natiiralis saviti Rokforo prie Sulzono riisiai — gamtos stebuklas, suteikiantis
Rokforo siiriui neprilygstama skonj“, kuri buvo pateikta paskelbtoje santraukoje. Sio rysio pagrindas lieka nepaki-
tes: Lacaune veislés avys auginamos pagal tradicing auginimo sistemg ir Seriamos naudojant geografinés vietoves
iSteklius, prakting gamintojy patirtj, jgyta apdorojant Zalig nenugriebty pieng, originalius nokinimo rasius ir létg
brandinimg.

— Dalis ,,Zenklinimas*

Kad baty aiskiau, jterpiama nuostata, kad informacija, pateikta ant pakuociy teikiamose nuorodose, yra susijusi su
,nesupjaustytais arba supjaustytais“ striais. Bendrojo dokumento 3.6 punkte jterpiama i§sami nuostata (,Striai
,Roquefort, kurie parduodami nesupjaustyti arba supjaustyti, teikiami pakuotése su kilmés vietos nuoroda
,Roquefort”, kurios raidés turi siekti bent du tre¢dalius didZiausiy etiketéje pateikty raidziy dydzio.) ir patiksli-
nama: ,Etiketé su $ia nuoroda taip pat klijuojama ant déziy ir kity pakuociy, kuriose laikomi $ie sariai, kaip jau
yra padaryta galiojancioje specifikacijoje.

Prievolé Zenklinti ,INAO“ logotipu, kuri $iuo metu tapo pasenusia, iSbraukiama (taip pat ir bendrojo dokumento
3.6 punkte). Tadiau jterpiama prievolé zenklinti ,Europos Sajungos SKVN simboliu“.

Siekiant paSalinti bet kokig dviprasmybe, jterpiama nuostata, kad draudimas su nuorodos pavadinimu teikti bet
kokj epitetg ar kitokj apibiidinima (i$skyrus kolektyvinj grupés prekés zenkla ir kitus individualius gamybos ar pre-
kybos Zenklus, jmoniy pavadinimus ar Zymes) taikomas ,etiketéms, reklamai, pranesimams, sgskaitoms faktiiroms
ar prekybiniams dokumentams*. Toks papildymas padaromas ir bendrojo dokumento 3.6 punkte.

— Kita

Dalyje ,Geografinés vietovés nustatymas geografing vietove sudaranciy savivaldybiy sarase istaisomos buvusios
raSybos klaidos, o pats sarasas atnaujinamas dél kai kuriy savivaldybiy susijungimo. Vietovés ribos lieka tos pacios.

JZanginés pastraipos, kuriose buvo aiskinama istoriné geografinés vietovés riby raida, iSbraukiamos, nes jos nereika-
lingos aprasant vietovés ribas (,Amziaus pradzioje, kaip nustatyta 1925 m. liepos 26 d. jstatyme, kuriuo buvo
siekiama uZtikrinti siirio ,Roquefort* kilmés vietos nuorodos apsauga, aviy pieno gamybos vietové buvo gan plati,
nes i ja pateko ,dabartinés pranciziskos teritorijos, taip pat Zemyninés Pranciizijos zonos, kuriose buvo auginamos
ty paciy savybiy aviy veislés, augo panasi zolé ir vyravo panaSus klimatas®, ta¢iau brandinimo zona nuo 1666 m.
Tultizos parlamento nutarimo laiky yra Rokforo prie Sulzono savivaldybéje, o vélesniais, batent 1904 m.
liepos 21 d. ir 1921 m. gruodzio 22 d., teismo sprendimais ji buvo apribota tik stirio ,Roquefort” riisiais, esanciais
Kombalu nuogriuvy zonoje., ,1979 m., o véliau ir 1986 m. dekrete, taikant 1925 m. jstatymg, buvo apibrézta
geografiné vietové, apimanti Centrinio masyvo pieting dalj ir sengja Ruergo provincija bei kai kuriuos kaimyninius
regionus, t. y. daugelj departamenty, atsizvelgiant i nedidelj aviy bandy, kurios yra priverstos tenkintis retu pasaru
nederlingose ir sausose zonose, skai¢iy.“ ir ,Didelés patyrusiy gamintojy pastangos skatinti aviy auginima padéjo
palaipsniui apriboti pieno tiekimo vietove. Dabar pienas surenkamas tik 560 savivaldybiy ar jy dalj apimancios
teritorijos spinduliu.”)

Pastraipa, kurioje aprajomos dabartinés vietovés savybeés, taip pat isbraukiama, nes geografinés vietovés specifisku-
mas turi biiti aprasinéjamas dalyje ,RySys su geografine vietove* (,Sig zona sudaro Centrinio masyvo pietinés dalies
vidutinio aukscio kalnai, kalny papédés ir kalny sléniy zonos. Smulkiuose Zemés fikio regionuose jau bent 30 mety
yra bent vienas surinkimo punktas arba pieniné, o jy tikiuose iki $iol gaminamas siirio ,Roquefort* gamybai skirtas
pienas. Auginimo sistema $ioje zonoje biidinga siiriui ,Roquefort” (jau daugelj mety vykdomas Lacaune veislés aviy
eksploatavimas ir taikoma sistema be sezoninio gyviiny pervarymo i naujas ganyklas)).



2019410 Europos Sajungos oficialusis leidinys C133/9

Po geografing vietove sudaranciy savivaldybiy ir jy daliy saraso jterpiamas sakinys ,Tais atvejais, kai kuri nors savi-
valdybeé jtraukiama tik i§ dalies, remiamasi merijai pateiktais kartografiniais dokumentais®, siekiant patikslinti, kaip
gauti informacijos apie tikslias tik i§ dalies jtraukty savivaldybiy ribas.

Dalyje ,Kontrolés struktiiros nuorodos” atnaujinamas oficialios struktiiros pavadinimas ir kontaktiniai duomenys.

Dalyje ,Nacionaliniai reikalavimai“ jterpiama lentelé, kurioje pristatomi pagrindiniai tikrintini punktai ir jy verti-
nimo metodas, remiantis galiojanciais nacionalinés teisés aktais, o nuoroda j nacionalinj dekretg, susijusi su sau-
goma kilmés vietos nuoroda, isbraukiama.

Bendrojo dokumento 3.5 punkto nuostata, kad ,Stris sandéliuojamas prie§ pakavimg, pjaustomas, vyniojamas,
fasuojamas ir pakuojamas tik Rokforo prie Sulzono savivaldybéje, pateikta paskelbtos santraukos 4.5 punkte,
pakartojama ir papildoma motyvais.

Bendrojo dokumento 4 punkte jZanginé paskelbtos santraukos 4.4 punkto pastraipa nekartojama, nes ja néra tie-
siogiai ir trumpai apraSomos geografinés vietovés ribos (I3 pradziy ji apémé didele teritorija Centrinio masyvo
pietuose, kuriai, kaip nurodoma 1925 m. liepos 26 d. jstatyme, ,biidingos tokios pacios aviy veislés, ganyklos ir
klimatas“ bei nederlinga ir laukiné aplinka, kurioje ganosi nedaug aviy bandy. Dél patyrusiy Rokforo vietovés
gamintojy pastangy skatinti gyvulininkyste, pieno gamyba ir stiprinti produkto ir geografinés vietovés rysj
,Roquefort” gamybai pienas naudojamas tik i§ 560 savivaldybiy ar jy dalies teritorijos, i§sidésciusios Averono, Odo,
Lozero, Hero, Garo ir Tarno departamentuose:*).

Paskelbtos santraukos 4.4 punkto ,Kilmés jrodymas“ ir 4.7 punkto ,Kontrolés struktfira“ nuostatos, taip pat pas-
kelbtos santraukos 4.5 nuostatos, susijusios su gamyba, nokinimu ir brandinimu, nekartojamos bendrajame doku-
mente, nes jame néra atitinkamy daliy.

BENDRASIS DOKUMENTAS
,ROQUEFORT*
ES Nr. PDO-FR-0131-AMO03 - 2017 10 19
SKVN (X) SGN ()
1. Pavadinimas (-ai)

,Roquefort”

2. Valstybé naré arba trecioji Salis

Pranciizija

3. Zemés iikio produkto arba maisto produkto apraSymas
3.1. Produkto riisis
1.3 klasé. Sariai
3.2. Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas
,Roquefort“ yra pelésinis siiris, pagal nusistovéjusius ir nekintancius vietos paprocius ruosiamas ir gaminamas tik i3

zalio, nenugriebto aviy pieno.

Nesuslégtas, nekaitintas, fermentuotas ir sidytas minkstimas, j kurj pridedama Penicillium roqueforti spory, su drégna
plutele turi ne maziau kaip 52 gramy riebaly 100 gramy sausojo ekstrakto ir ne maZziau kaip 55 gramus sausosios
medziagos 100 gramy sunokinto sirio.

Tai yra 19-20 centimetry skersmens ir 8,5-11,5 centimetry aukscio cilindras, kurio svoris biina 2,5-3 kilogramai.

Minkstimas riebus, elastingas ir tolygiai iSvagotas zalsvai mélyny gijy. Aromatas savitas su silpnu pelésio kvapu,
o skonis subtilus ir stiprus.

Stris nokinamas ir brandinamas ne trumpiau kaip 90 dieny nuo jo pagaminimo dienos.
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3.3. PaSarai (taikoma tik gyviininiams produktams) ir Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

Panaudotas pienas gaunamas i§ pieniniy Lacaune veislés aviy bandy.

Avys auginamos tradiciniu biidu ir Seriamos Zolémis, pasarais ir gridais, kuriy bent trys ketvirtadaliai sausosios
medziagos per metus turi bati gauta i§ geografinés auginimo vietoves.

Neatsizvelgiant i jy kilme, uz kio riby isigyti pasarai, griidai ir pasary papildai, skirti avims ir atsivestiems ériu-
kams, iSskyrus Siaudus ir miltus, sumaltus i3 kito asmens tiekiamy Zzaliavy ar lygiaver¢iu biidu, vienai bandai per
metus turi nevirSyti vidutiniskai 200 kilogramy sausosios medZziagos vienai tikyje esanciai pieninei aviai.

Ne visi pasarai ir ypa¢ papildai gaunami tik i§ geografinés vietovés, nes Sioje vietovéje yra mazai kultiiroms auginti
tinkamo dirvozemio, be to, kultiiry auginimg riboja oro salygos, ypa¢ daznos vasaros sausros.

Tuo metu, kai auga Zolé, avis privaloma ganyti ganyklose, jei tai leidZia oro sglygos.

Laikymo tvarte laikotarpiu individualig dienos pasaro norma vidutiniskai vienai bandai turi sudaryti bent vienas
kilogramas $ieno sausosios medziagos.

3.4. Specialiis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Geografinéje vietovéje vykdomi visi etapai: nuo pieno gamybos iki siiriy brandinimo.

Striai nokinami riisiuose, esan¢iuose Kombalu (Rokforo prie Sulzono savivaldybé) kalno nuogriuvy zonoje, kurios
ribos apibréztos 1961 m. liepos 12 d. Mijo apylinkés teismo sprendimu.

Po nokinimo siiris brandinamas tik Rokforo prie Sulzono savivaldybéje.

3.5. Specialios produkto, kurio pavadinimas nurodytas, pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

Strj ,Roquefort” leidziama pjaustyti.

Stris sandéliuojamas pries pakavima, pjaustomas, vyniojamas, fasuojamas ir pakuojamas tik Rokforo prie Sulzono
savivaldybéje dél iy priezasciy:

a) siekiant uztikrinti ,Roquefort” grynuma ir atsizvelgiant | tai, kad stiris Rokforo prie Sulzono savivaldybéje gali
bati brandinamas iki — 5 °C siekiancioje temperatiiroje, bitina, kad siiris pries tiekimg bty pjaustomas ir vynio-
jamas nepaZeidZiant $al¢io grandinés, vengiant staigiy siirio ,Roquefort” temperatiiros poky¢iy, nes tokiu atveju
gali suprastéti jo kokybé;

b) ,Roquefort” biidingas fizines ir juslines savybes po nokinimo ir brandinimo iki pat pateikimo vartotojui galima
iSsaugoti tik jei siiris yra jvyniojamas kuo greiciau, t. y. iSkart po to, kai jis i§imamas i§ kontroliuojamos tempe-
ratiiros salés, kurioje jis buvo brandinamas. Siekiant $io tikslo, pakavimo jmonés turi biiti toje pacioje savivaldy-
béje kaip ir kontroliuojamos temperatiiros salés. Saris ,Roquefort” i§ tiesy yra lengvai pazeidziamas produktas,
kuris nokinamas ir brandinamas itin létai bei tamsioje vietoje. Uzbaigus jo nokinima ir brandinimg, vadinasi, kai
tik jis tinkamas vartoti, su juo gali bati atliekami tik riboti veiksmai. Juos gali atlikti tik tokie darbuotojai, kurie
turi specifiniy Ziniy apie §j produktg ir gali kuo grei¢iau jj jvynioti, kad bty ivengta bet kokios dZitivimo,
oksidacijos ar nejprasty spalvy atsiradimo rizikos;

c) siekiant uztikrinti stirio ,Roquefort” mikrobiologing sauga iki pat pateikimo vartotojui, svarbu, kad identifikuo-
jant kiekvieng gamybos partija (jspauduojant stirj) produktg bity galima atsekti ir kontroliuoti atliekant visus
pjaustymo, vyniojimo, fasavimo ir pakavimo veiksmus iki galutinio vartotojui skirto produkto. Siems veiks-
mams atlikti reikalingos ypatingos Zinios. Jos daro tiesioging jtaka $io siirio, kuris gaminamas i§ Zalio pieno,
kokybei.
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3.6. Specialios produkto registruotu pavadinimu Zenklinimo taisyklés

Sariai ,Roquefort®, kurie parduodami nesupjaustyti arba supjaustyti, pakuojami j pakuotes su kilmés vietos nuoroda
,Roquefort”, kurios raidés turi siekti bent du trecdalius didZiausiy etiketéje pateikty raidziy dydzio.

Etiketé su $ia nuoroda taip pat klijuojama ant déziy ir kity pakuociy, kuriose laikomi sie stiriai.

Be to, etiketéje turi biiti nurodytas paraiska teikiancios grupés kolektyvinis Zenklas pavadinimu ,Brebis rouge®,
sukurtas 1930 m.

Isskyrus §j konfederacijos Zenkla ir kitus prekés ir komercinius Zenklus, imoniy pavadinimus ir Zymes, etiketése,
reklamose, pranesimuose, saskaitose fakttirose ir prekybiniuose dokumentuose draudziama kartu su kilmés vietos
nuoroda ,Roquefort* teikti bet kokius kitus epitetus ar apibiidinimus.

4.  Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas
Odo departamentas

Belpech (dalis), Brousses-et-Villaret, Castans, Caudebronde, Cenne-Monestiés, Cuxac-Cabardés, Fanjeaux (dalis),
Fontiers-Cabardes, Fraisse-Cabardes, Labastide-Esparbairenque, Lacombe, Laprade, Lespinassiére, Les Martys, Mas-
Cabardes, Mayreville, Miraval-Cabardes, Montolieu, Pradelles-Cabardes, Roquefére, Saint-Denis, Saissac, La Tourette-
Cabardes, Verdun-en-Lauragais, Villardonnel, Villemagne savivaldybeés.

Averono departamentas

Causse-Comtal, Causses-Rougiers, Ceor-Ségala, Millau-1, Millau-2, Monts du Réquistanais, Nord-Lévezou, Raspes ir
Lévezou, Rodez-2, Rodez-Onet, Vallon, Saint-Affrique, Tarn ir Causses kantonai.

Les Albres, Anglars-Saint-Félix, Asprieres, Auzits, Le Bas Ségala, Belcastel, Bertholéne, Bessuéjouls, Bor-et-Bar,
Bournazel, Brandonnet, La Capelle-Bleys, Castelmary, Castelnau-de-Mandailles (dalis), Compolibat, Conques-en-
Rouergue (dalis), Crespin, Drulhe, Escandoliéres, Espalion, La Fouillade, Gaillac-d’Aveyron, Galgan, Goutrens,
Laissac-Sévérac I'Eglise, Lanuéjouls, Lassouts, Lescure-Jaoul, Lugan, Lunac, Maleville, Mayran, Millau, Montbazens,
Morlhon-le-Haut, Najac, Palmas d’Aveyron, Peyrusse-le-Roc, Pierrefiche, Pomayrols, Prades-d’Aubrac (dalis),
Prévinquicres, Privezac, Rieupeyroux, Rignac, Rodez, Roussennac, Saint-André-de-Najac, Saint-Come-d’Olt, Saint
Geniez d'Olt ir d’Aubrac, Sainte-Eulalie-d’Olt, La Salvetat-Peyralés, Sanvensa, Sébrazac, Sonnac, Tayrac, Valzergues,
Vaureilles, Villecomtal, Vimenet savivaldybés.

Garo departamentas

Alzon, Blandas, Campestre-et-Luc, Causse-Bégon, Dourbies, Lanuéjols, Montdardier, Revens, Rogues, Saint-Sauveur-
Camprieu, Treves, Vissec savivaldybés.

Hero departamentas

Communes de Les Aires, Avene, Bédarieux, Le Bousquet-d’Orb, Brenas, Cambon-et-Salvergues, Camplong,
Carlencas-et-Levas, Cassagnoles, Castanet-le-Haut, Le Caylar, Ceilhes-et-Rocozels, Colombiéres-sur-Orb, Combes,
Courniou, Le Cros, Dio-et-Valquiéres, Ferrals-les-Montagnes, Fraisse-sur-Agout, Graissessac, Hérépian, Joncels,
Lamalou-les-Bains, Lauroux, Lavalette, Liausson, Lodeéve, Lunas, Mérifons, Mons, Moureze, Octon, Olargues, Olmet-
et-Villecun, Pégairolles-de-IEscalette, Pézenes-les-Mines, Les Plans, Le Poujol-sur-Orb, Le Pradal, Prémian, Le Puech,
Riols, Les Rives, Romiguiéres, Roqueredonde, Rosis, Saint-Etienne-d’Albagnan, Saint-Etienne-Estréchoux, Saint-Félix-
de-I'Héras, Saint-Geniés-de-Varensal, Saint-Gervais-sur-Mare, Saint-Julien, Saint-Martin-de-I'Ar¢on, Saint-Maurice-
Navacelles, Saint-Michel, Saint-Pierre-de-la-Fage, Saint-Pons-de-Thomieres, Saint-Vincent-d’Olargues, Salasc, La
Salvetat-sur-Agout, Sorbs, Le Soulié, Taussac-la-Billiere, La Tour-sur-Orb, La Vacquerie-et-Saint-Martin-de-Castries,
Valmascle, Verreries-de-Moussans, Vieussan, Villemagne-I'Argentiére savivaldybés.

Lozero departamentas

Chirac kantonas.

Allenc, Badaroux, Banassac-Canilhac, Les Bondons, Brenoux, La Canourgue, Cans ir Cévennes (dalis), Chadenet,
Chanac, Florac Trois Riviéres (dalis), Fraissinet-de-Fourques, Gatuziéres, Gorges du Tarn Causses, Les Hermaux,
Hures-la-Parade, Ispagnac, Lachamp, Lanuéjols, Laval-du-Tarn, La Maléne, Marvejols, Mas-Saint-Chély, Massegros
Causses Gorges, Mende, Meyrueis, Le Rozier, Saint-Bauzile, Saint-Etienne-du-Valdonnez, Saint-Pierre-de-Nogaret,
Saint-Pierre-des-Tripiers, Saint-Saturnin, Sainte-Héléne, Servieres, La Tieule, Trélans, Vebron savivaldybés.

Tarno departamentas

Carmaux-1 Le Ségala, Les Hautes Terres d’'Oc, Mazamet-1, Mazamet-2 Vallée du Thoré, La Montagne noire
kantonai.
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Alban, Amarens (dalis), Ambialet, Arifat, Arthés (dalis), Bellegarde-Marsal (dalis), Bernac (dalis), Brousse, Burlats,
Cagnac-les-Mines, Carmaux, Castanet, Castelnau-de-Lévis (dalis), Castres, Cestayrols (dalis), Cordes-sur-Ciel (dalis),
Curvalle, Dénat (dalis), Fauch, Le Fraysse, Le Garric, Graulhet (dalis), Labessiére-Candeil, Lacapelle-Ségalar,
Laparrouquial, Lasgraisses (dalis), Lautrec, Lempaut (dalis), Lescure-d’Albigeois, Lombers, Mailhoc (dalis), Massals,
Mazamet, Miolles, Monestiés, Montfa, Montirat, Montredon-Labessonnié, Mont-Roc, Mouzens (dalis), Mouzieys-
Panens (dalis), Naves (dalis), Paulinet, Peyregoux (dalis), Poulan-Pouzols, Pratviel (dalis), Puéchoursi (dalis),
Puylaurens (dalis), Rayssac, Réalmont, Ronel, Roquecourbe, Rouffiac, Roumégoux, Saint-André, Saint-Antonin-de-
Lacalm, Saint-Christophe, Saint-Jean-de-Vals, Saint-Julien-du-Puy, Saint-Lieux-Lafenasse, Saint-Marcel-Campes, Saint-
Martin-Laguépie, Saint-Salvy-de-la-Balme, Sainte-Croix, Salles, Le Ségur, Sieurac, Soual, Souel (dalis), Técou (dalis),
Teillet, Terre-Clapier, Le Travet, Trévien, Vénes, Villefranche-d’Albigeois, Viviers-les-Montagnes savivaldybés.

5. RySys su geografine vietove

Geografing vietove sudaro Centrinio masyvo pietinés dalies vidutinio auki¢io kalnai, kalny papédés ir kalny sléniy
zonos. Klimatas, kurj salygoja didesnis nei 400 m aukstis, formuojasi veikiamas VidurZemio jiros ir Atlanto vande-
nyno sroviy. Cia ziemos ilgos, todél augalija pavasarj véluoja praZysti, o vasarg biina sausros, kurias daznai
paastrina nedidelis vandens rezervas dirvozemyje. D¢l hercinés kalnodaros suformuoty geologiniy substraty arba
antriniy kalkiniy nuosédy ir erozijos vietovés topografijai daznai bidingi nelygumai ir akmeningi dirvoZemiai. Geo-
grafinei vietovei priklauso ganykly zonos su Zole apaugusiais ruoZzais ir zonomis. Negausts kultiriniams augalams
auginti tinkami dirvoZemiai naudojami laikinoms pievoms ir gridinéms kultaroms, kurios skirtos vietos reikméms.

,Roquefort* brandinimo risiai, esantys pacioje Rokforo prie Sulzono kaimo vietovéje, iskasti Kombalu kalkiniy
uoly, kurios amZiams bégant jskilo ir sugriuvo, papédése esanciose nuogriuvose. Per $iy nuogriuvy poZeminius
plysius (pranc. fleurines), savotiskus gamtinius kaminus, patenka daugiau ar maziau stipri $viezio, drégno oro srové.
I§ tiesy, priklausomai nuo lauko temperatiiros ir atmosferos slégio svyravimy, Sie plysiai veikia kaip didziulis
drégno, Salto oro generatorius: | Zeme prasiskverbiantj org atvésina Saltos $iaurés ryty krypties uoly sienos, tuomet
jis nusileidzia iki nuogriuvy dugno ir sudréksta dél sgly¢io su pozeminiu vandeniu. Vadinasi, poZeminiai plysiai
risivose sukuria, subalansuoja ir palaiko nattiraly ypatinga mikroklimata, kuriame vystosi Penicillium roqueforti.

Sirio ,Roquefort* kilmé labai sena. Ji minima 1070 m. Konko (Averonas) abatijos kartuliarijuje. 1666 m. Tultizos
parlamento nutarimu patvirtintos visos nuo Karolio VI laiky suteiktos karaliskosios privilegijos, kuriomis saugomas
stris ,Roquefort®, ir Rokforo prie Sulzono gyventojams suteikta isskirtiné teisé brandinti sairj ,Roquefort®. XVIII
a. srj ,Roquefort” D. Diderot ir J.-B. d’Alembert paskelbé ,striy karaliumi“. Véliau jvairiais teismy sprendimais
stirio ,Roquefort“ nokinimo zona apribota tik Kombalu nuogriuvy zona. 1925 m. liepos 26 d. Parlamentas priémé
jstatymga, kuriuo siiris ,Roquefort” pripaZintas pirmuoju siiriu, Zenklinamu saugoma kilmés vietos nuoroda.

Gyvuliy auginimo sistema geografinéje vietovéje yra badinga siirio ,Roquefort” gamybai. Ji grindziama Lacaune veis-
lés aviy eksploatavimu ir greta {ikio auganciy paSariniy augaly naudojimu. Sezoninis gyviiny pervarymas j naujas
ganyklas draudZiamas. Lacaune veislés avys ypal gerai prisitaikiusios prie savo aplinkos. Jy gausi vilna, susitelkusi
ties nugarine dalimi, uZtikrina apsauga nuo saulés spinduliy vasaros laikotarpiu ir leidzia iskesti kar3tj. Kanopos
tinka vaikscioti akmeningais dirvoZemiais. Ganymo sezonu i§ geografinéje vietovéje auganciy daznai prastos mity-
binés vertés augaly jos iSgauna tai, kas geriausia. Dél geografinéje vietovéje jau kelis desimtmecius vykdomos gene-
tinés atrankos Siandien Lacaune veislés avys yra vertinamos pieno gamyboje. Avys auginamos tradiciniu badu ir
Seriamos naudojant laikiny bei nuolatiniy geografinés vietovés taky ir pievy, kuriuose jos yra ganomos ir i§ kuriy
gaunamos pasary atsargos, iSteklius. Pasary, jsigyty i§ uz tkiy riby, dalis ribota.

,Roquefort* gamyboje taikoma konkreti praktiné patirtis. Sis siiris gaminamas i§ Zalio, nenugriebto pieno. I siirio
minkstima pridéti skirti Penicillium roqueforti milteliai ir kultiiros ruoSiami naudojant tradicines mikrobines pader-
mes, kurios vystosi Rokforo prie Sulzono savivaldybés natiraliy rsiy mikroklimate. Striai nusunkiami be presa-
vimo. Jie yra dygsniuojami, kad minkstimas galéty prasivédinti. Stris ,Roquefort* tuomet nokinamas Kombalu
kalno nuogriuvy zonoje esanciuose riisiuose, kuriuose natiraliai pucia gaivus ir drégnas oras tiek ilgai, kiek reikia,
kad tinkamai i$sivystyty Penicillium roqueforti. Tuomet jis idedamas | apsaugine pakuote, siekiant apriboti Penicillium
roqueforti augima, ir toliau létai brandinamas.

,Roquefort” yra pelésinis siiris, gaminamas tik i§ zalio, nenugriebto aviy pieno, nokinamas ir brandinamas bent
devyniasdesimt dieny nuo pagaminimo dienos.
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Jo minkstimas riebus, tolygiai iSvagotas Zalsvai mélyny gijy. Aromatas savitas su silpnu pelésio kvapu, o skonis
subtilus ir stiprus.

Lacaune veislés aviy eksploatavimas, tradiciné auginimo sistema ir paSarai, gauti naudojant geografinés vietovés
isteklius, daro jtaka aviy pieno sudéciai, ypac riebaly riigitims, kurie suteikia pienui tam tikry aromaty. Sis pienas,
kuris naudojamas Zalias, papildo sario ,Roquefort” aromatg. Aromatas nokinimo ir brandinimo etapu atsiskleidZia
dél Penicillium roqueforti.

Gamindamas ,Roquefort” i§ Zalio, nenugriebto pieno, siirio gamintojas turi nuolat prisitaikyti. Gamybos metu nau-
dojama praktiné patirtis, pvz., nusunkimas be presavimo, dél kurio sirio minkstime susiformuoja tolygiai issidés-
Ciusios kiaurymeés, ir dygsniavimas, dél kurio j sfirj gali isiskverbti oras, yra bitini tam, kad nokinimo metu galéty
vystytis Penicillium roqueforti, nes taip susiformuoja tolygiai i$vagota pelésinio sirio masé.

Kombalu kalno nuogriuvose jrengti per pozeminius ply$ius védinami nokinimo riisiai uztikrina ypatingas natiiralias
fizines ir biologines salygas, itin palankias striui ,Roquefort” nokinti. Toks ypatingas klimatas sudaro itin palankias
salygas vystytis Penicillium roqueforti. Jis plinta siiryje, pakei¢ia minkstima, ja nudazo Zalsvai mélyna spalva ir sutei-
kia jam biidingg skonj.

Sario ,Roquefort* minkstimas, létai brandinamas po nokinimo, tampa aliejingos tekstiiros. Po ne maziau kaip devy-
niasdesimt dieny siiris jgyja ypatinga aromatg su silpnu pelésio kvapu.

Nuoroda j paskelbta specifikacija

(Sio reglamento 6 straipsnio 1 dalies antra pastraipa)

https:|/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-95e2de1b-420c-40c5-8fcd-3e1e0df9d711
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