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(Istatymo galios neturintys teisés aktai)

REGLAMENTAI

KOMISIJOS JGYVENDINIMO REGLAMENTAS (ES) Nr. 1207/2013
2013 m. lapkricio 22 d.

kuriuo patvirtinamas nereik§mingas saugomy kilmés vietos nuorody ir saugomy geografiniy
nuorody registre jregistruoto pavadinimo specifikacijos pakeitimas [Fourme d’Ambert (SKVN)]

EUROPOS KOMISIJA,
atsizvelgdama | Sutartj dél Europos Sajungos veikimo,

atsizvelgdama j 2012 m. lapkri¢io 21 d. Europos Parlamento ir
Tarybos reglamenta (ES) Nr. 1151/2012 dél Zemés tkio ir
maisto produkty kokybés sistemy ('), ypa¢ j jo 53 straipsnio
2 dalies antrg pastraipg,

kadangi:

()  remdamasi Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53
straipsnio 1 dalies pirma pastraipa, Komisija i$nagrinéjo
Pranciizijos paraiskg patvirtinti saugomos kilmés vietos
nuorodos ,Fourme d’Ambert, jregistruotos Komisijos
reglamentu (EB) Nr. 1263/96 (), specifikacijos pakeitima;

(2)  paraiskos tikslas — i§ dalies pakeisti specifikacija ir patiks-
linti produkto kilmés jrodyma, gamybos buda, Zenkli-
nimg etiketémis, nacionalinius reikalavimus ir kontrolés
institucijos duomenis;

(3)  Komisija pakeitimg iSnagrinéjo ir padaré ivady, kad jis
pagristas. Kadangi pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012
53 straipsnio 2 dalies trecia pastraipa pakeitimas yra
nereik§mingas, Komisija gali ji patvirtinti netaikydama
minéto reglamento 50-52 straipsniuose nustatytos
procediiros,

PRIEME S| REGLAMENTA;:

1 straipsnis
Saugomos kilmés vietos nuorodos ,Fourme d’Ambert* specifi-
kacija i§ dalies kei¢iama pagal Sio reglamento I prieda.

2 straipsnis
Sio reglamento IT priede pateikiamas bendrasis suvestinis doku-
mentas su pagrindiniais specifikacijos aspektais.

3 straipsnis

Sis reglamentas jsigalioja dvidesimta dieng po jo paskelbimo
Europos Sgjungos oficialiajame leidinyje.

Sis reglamentas yra privalomas visas ir tiesiogiai taikomas visose valstybése narése.

Priimta Briuselyje 2013 m. lapkricio 22 d.

() OL L 343, 2012 12 14, p. 1.
() OL L 163, 1996 7 2, p. 19.

Komisijos vardu
Pirmininko pavedimu

Dacian CIOLOS
Komisijos narys



L 3172

Europos Sgjungos oficialusis leidinys

201311 28

I PRIEDAS

Toliau i§vardijami patvirtinti saugomos vietos kilmés nuorodos ,Fourme d’Ambert* specifikacijos pakeitimai.

2.2

2.3.

Iv.2 dalis. Produkto apraSymas

— Produkto aprasymas papildomas tokiu organoleptiniu apraSymu: ,Fourme d’Ambert* yra minkstas siris. Jis yra
subtilaus vaisiy skonio, kvapnus; pieno prieskonj stiprina Penicillium roqueforti pelésio nulemtas skonis. Siiris gali
bati Siek tiek sairus ir kartus. Toks aprasymas naudingas atliekant organolepting produkto kontrole.

— Patikslinama: ,Pjaustyti ,Fourme d’Ambert* leidZiama, jei nepakinta stirio tekstira.“ Kadangi siirio vartosena nuolat
kinta, $ia nuostata nustatomos ribos, kad baty uZzkirstas kelias su pjaustymo budais susijusiems pazeidimams.

IV.4 dalis. Kilmés jrodymas

. IV.4.1 podalis. Deklaruotina informacija

— Patikslinama: ,Produkto identifikavimo deklaracija pildoma pagal Nacionalinio produkty kilmés ir kokybés
instituto (Institut national de lorigine et de la qualité) patvirtinta pavyzdi.“ Kiekvienos kategorijos operatoriams
i§samiai nustatoma, koks turi bati deklaracijos, reikalingos susipazinti su produktais ir uZztikrinti jy priezitra,
turinys ir perdavimo tvarka. Sie pakeitimai susije su kilmés vietos nuorody kontrolés sistemos reforma, jvesta
2006 m. gruodzio 7 d. Isakymu Nr. 2006-1547 dél Zemeés ikio, misko, maisto ir jiros produkty vertés
didinimo.

1V.4.2 podalis. Registrai

— Siekiant palengvinti specifikacijoje nustatyty gamybos salygy kontrole, papildomas produkty, kuriuos operatoriai
turi jregistruoti, sgrasas.

1V.4.3 podalis. Produkto kontrolé

— Patikslinami produkto organoleptinio tyrimo etapas ir méginiy émimo metodas. Nustatyta tvarka jtraukiama j
kontrolés jstaigos parengta kilmés vietos nuorodos kontrolés arba patikros plana.

IV.5 dalis. Gamybos biidas

. IV.5.1 podalis. Pieno gamyba

— Apibréziama sgvoka ,pieniniy karviy bandos“. ,Pieniniy karviy banda — tai visos tikio pieninés karvés ir pakai-
tinés telycios. Pieninés karvés yra melziami ir uztrike gyvuliai, o telyc¢ios — gyvuliai nuo nujunkymo iki pirmojo
verSiavimosi.“ Tokia apibréZtimi sickiama aiskiai nustatyti, apie kokius gyvulius kalbama, kai toliau specifikacijoje
vartojamos sgvokos ,pieniniy karviy banda“, ,pieninés karvés® ir ,telycios®, ir taip i§vengti painiavos.

— Sitiloma jtraukti tokig nuostatg:

,Nuo 2015 m. sausio 1 d. tely¢ioms skirti pasarai gaminami ir i§ geografinéje vietovéje surinkto derliaus. Likus
bent vienam ménesiui iki laktacijos pradzios, telycios laikomos tkyje ir Seriamos laikantis $ioje specifikacijoje
nustatyty pieniniy karviy $érimo laktacijos laikotarpiu nuostaty.”

Sios priemonés tikslas — per pieniniy karviy bandos (jskaitant telycias) $érimg sustiprinti rysj su vietove ir palengvinti
gyvuliy $érimo kontrole (pvz., taip i§vengti, kad pieninés karvés gauty telyCioms skirty pasary, ir atvirkiciai).
Nustatomas tokios priemonés jgyvendinimo laikotarpis. Kad paSary uztekty, gali tekti imtis daug laiko atimanciy
veiksmy: keisti praktika, perplanuoti sklypus.
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— Patikslinama kryzmaziedziy augaly draudimo nuostata: ,Draudziama tkio gyvuliams Serti kaip Zaligjj paSara
naudoti kryzmaziedZius augalus.“ Taip siekiama palengvinti kontrole ir i§vengti painiavos dél tam tikry kryzma-
ziedziy augaly, kurie gali biti ir paSarai, ir papildai (pvz., rapsai).

— 7Zoles, kaip raciono pagrindo, vaidmuo jtvirtinamas, patikslinamas ir sustiprinamas tokiomis nuostatomis: ,Per
metus ganykling, nuvytusi, pavytusi Zolé arba silosas vidutiniSkai turi sudaryti bent 50 % pieniniy karviy raciono
sausosiomis medziagomis pagrindo. Kasdien ganykliné, nuvytusi, pavytusi Zolé¢ arba silosas turi sudaryti bent
30 % pieniniy karviy raciono sausosiomis medZziagomis pagrindo.

— Nuostata dél pieninéms karvéms ne ganiavos metu skirto minimalaus Sieno kiekio performuluojama ir papildoma
sakiniu ,Sienas — tai nupjauta ir i§dziovinta Zolé, kurios sausyjy medziagy kiekis virsija 80 %.“ Atliekant kontrolg
paaiskéjo, kad bitina tikslesné Sieno savokos apibréztis.

— Patikslinamos pasary saugojimo sglygos: ,Nuo 2015 m. sausio 1 d. j pieniniy karviy bandos raciong jeinantis
Sienas saugomas pastovioje pastogéje, sausoje vietoje, ne ant zemes. Silosas saugomas iSbetonuotoje arba stabi-
lizuotoje vietoje.* Siomis nuostatomis siekiama apsaugoti pasary kokybe. Kadangi pirmosios nuostatos taikymas
nukeliamas, operatoriai turéty spéti imtis reikiamy investicijy.

— Didesnio aiskumo délei nurodoma, kad draudimas laikyti tik tvarte visus metus taikomas pieninéms karvéms. Kai
yra zolés ir oras tinkamas, privaloma ileisti melZiamas pienines karves ganyti tokiomis salygomis: ,Ganyti
privaloma ne maziau kaip 150 dieny per metus. MelZiamoms pieninéms karvéms skirtas ganyklos plotas turi
bati vidutiniskai bent 30 ary kiekvienai karvei ganiavos metu. Gyvuliams neturi bati kliti¢iy patekti j ganykla.“
Siomis nuostatomis siekiama sustiprinti ganiavos vaidmenj pieniniy karviy racione.

— Didesnio aiskumo délei zaliavos, kurias leidZziama naudoti pieninéms karvéms skirtuose papilduose, ir leidziami
priedai i$vardijami dviejuose atskiruose tiksliuose sarasuose.

Tikslus Zzaliavy, kurias leidZiama naudoti pieninéms karvéms skirtuose papilduose, sarasas papildomas javy grudy
produktais, drégnais griidiniais kukuriizais, aliejiniy ir ankstiniy augaly sekly produktais, Salutiniais ankstiniy augaly
sékly produktais, amino rigsciy gamybos fermentacijos bidu lickanomis ir amonio druskomis. Sgvokos ,baltymingy
augaly séklos®, ,bet kokios isspaudos, | kurias nepridéta Slapalo® ir ,druska, mineralai“ pakeiciamos atitinkamai
savokomis ,ankstiniy augaly séklos®, ,Salutiniai aliejiniy augaly sekly arba vaisiy produktai, | kuriuos nepridéta
Slapalo” ir ,mineraliniai elementai“. Taip pat patikslinama, kad kukuriizy burbuolés gali biiti saugomos sausai arba
drégnai. Si Zaliava neturi jtakos produkto kokybei.

Javams ir jy Salutiniams produktams saugoti draudZiama naudoti kausting soda, nes tokios tradicijos néra.

Tikslus priedy sarasas pakeicia sakinj ,Bet kokie priedai, kuriuos naudojant sickiama tiesiogiai pakeisti pieno sudéti,
draudziami“ ir, laikantis teisés akty terminijos, i§vardijamos visos leidziamy priedy kategorijos ir funkcinés grupés.
Sio pakeitimo tikslas — iSvengti painiavos ar aiSkinimo skirtumy per patikras.

— Pridedama nuostata, kuria draudziama naudoti GMO gyvuliy racionui ir tikio kultiroms — taip siekiama islaikyti
tradicinj raciono pobudi.
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3.2

3.3.

— Patikslinama uz tkio riby pirkty gyvuliy jvedimo i pieniniy karviy banda tvarka: ,Likus bent vienam ménesiui iki
laktacijos pradzios, pirktos telycios ir uztriikusios karvés laikomos tikyje ir Seriamos laikantis Sioje specifikacijoje
nustatyty pieniniy karviy $érimo laktacijos laikotarpiu nuostaty.“ Tokiu budu uz tkio riby pirkti gyvuliai turi
bent vieng ménesj prisitaikyti prie kity gyvuliy, kol jy pienas bus pradétas naudoti siriui ,Fourme d’Ambert*
gaminti.

[vesti pienines karves j bandg laktacijos laikotarpiu galima tokiomis salygomis: ,] banda jvedamy pieniniy karviy,
kurios laktacijos laikotarpiu pirktos i§ augintojy, nesilaikan¢iy kilmés vietos nuoroda Zenklinamo sirio ,Fourme
d’Ambert“ gamybos salygy, skaiCius neturi virsyti 10 % visy tikio melziamy karviy tam tikrais metais, arba turi bati
ne daugiau kaip 1 pieniné melziama karvé tam tikrais metais tuose tkiuose, kurie turi maziau nei 10 pieniniy
karviy.“

— Patikslinama, kad, siekiant pagerinti pieno atsekamuma ir palengvinti kontrolg, ,pieng i§ cisterny | pastovias
talpyklas privaloma perpilti geografinéje nuorodos vietovéje.”

IV.5.5 podalis. Gamyba iikyje

— Jei siris gaminamas tkyje, iSbraukiamas sakinys ,naudojamas ne daugiau kaip dviejy vienas po kito atliekamy
melzimy pienas (pirmojo melZimo pienas atvésinamas saugojimui)‘. Sakinys laikomas nereikalingu atsizvelgiant {
nuostata, pagal kurig numatoma, kad taip gaminant ,sliuzo fermentu fermentuojama praéjus ne daugiau kaip 16
valandy po anksc¢iausio melzimo*.

1V.5.3 podalis. Perdirbimas
— Siekiant ivengti painiavos per patikrg ir atsizvelgiant i sektoriuje nusistovéjusia praktika, patikslinama, kad stiris

subadomas ne praéjus keturioms dienoms po to, kai pridedama $liuzo fermento, o pragjus keturioms dienoms
nuo Sliuzo fermento pridéjimo dienos.

IV.8 dalis. Zenklinimas etiketémis

Siekiant aiskumo ir suderinimo su informacija, pateikiama ant kity produkty, jregistruoty kaip SKVN, etikeciy,
prievolé uzrasyti ,appellation d’origine controlée (kontroliuojama kilmés vietos nuoroda) panaikinama ir pakeiciama
prievole pateikti su saugoma kilmés vietos nuoroda susijusj Europos Sajungos simboli.

IV.9 dalis. Nacionaliniai reikalavimai

Atsizvelgiant | minétg nacionaling kilmés vietos nuorody kontrolés sistemos reforma, pridedama lentelé, kurioje
nurodyti pagrindiniai kontroliuotini dalykai ir jy vertinimo metodas.
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II PRIEDAS

BENDRASIS SUVESTINIS DOKUMENTAS

2006 m. kovo 20 d. Tarybos reglamentas (EB) Nr. 510/2006 d¢l zemés Gkio produkty ir maisto produkty geografiniy

3.1.

3.2

3.3.

3.4.

nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos (%)
,FOURME D’AMBERT*
EB Nr. FR-PDO-0217-010150-6.7.2012
SGN () SKVN (X)

Pavadinimas

,Fourme d’Ambert*

Valstybé naré arba trecioji $alis

Pranciizija

Zemés iikio arba maisto produkto aprasymas
Produkto riisis

1.3 klasé. Striai

1 punkte nurodytu pavadinimu pavadinto produkto aprasymas

Kilmes vietos nuoroda ,Fourme d’Ambert* Zenklinamas siiris gaminamas i§ karvés pieno, | kurj pridedama sliuzo
fermento. Tai cilindro, kurio aukstis 17-21 cm, skersmuo 12,5-14 cm ir svoris 1,9-2,5kg, formos neslégtas,
nekaitintas, fermentuotas ir siidytas pelésinis saris.

100 g sario riebaly kiekis po dziovinimo yra ne didesnis kaip 50 g, o 100 g brandinto sirio bendras sausyjy
medziagy kiekis yra ne maZesnis kaip 50 g.

Kilmes vietos nuoroda ,Fourme d’Ambert* striui gali bati suteikta tik pra¢jus 28 dienoms po fermentavimo $liuzo
fermentu.

,Fourme d’Ambert“ — siiris, padengtas plona, sausa, pilks§vos ar pilkos spalvos zieve, kuri gali bati su baltu, geltonu ir
raudonu pelésiu ar melsvo atspalvio. Minkstimas baltas ar kreminés spalvos, su ertmémis ir tolygiai pasiskirsciusiu
mélynu ar Zaliu pelésiu.

,Fourme d’Ambert* yra minkstas stiris. Jis yra subtilaus, kvapnaus vaisiy skonio, pieno prieskonj stiprina Penicillium
roqueforti pelésio nulemtas skonis. Stris gali bati Siek tiek strus ir kartus.

Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams)

Melziamy karviy didZigja raciono dalj visus metus turi sudaryti paSaras i§ geografinés vietovés. Draudziama tkio
gyvuliams Serti kaip Zaligjj pasara naudoti kryZmaziedzius augalus.

Per metus ganykling, nuvytusi, pavytusi Zolé arba silosas vidutiniskai turi sudaryti bent 50 % pieniniy karviy raciono
sausosiomis medziagomis pagrindo. Kasdien ganykliné, nuvytusi, pavytusi Zolé arba silosas turi sudaryti bent 30 %
pieniniy karviy raciono sausosiomis medziagomis pagrindo.

Ne ganiavos metu viena pieniné karve vidutiniSkai per dieng turi gauti ne maZiau kaip 3 kg Sieno sausosiomis
medziagomis.

Kai yra Zolés ir oras tinkamas, privaloma isleisti melZiamas pienines karves ganyti. Ganyti privaloma ne maziau kaip
150 dieny per metus.

Pieniniy gyvuliy bandoje papildai ir priedai vidutiniskai per metus gali sudaryti ne daugiau kaip 1 800 kg sausyjy
medziagy vienai pieninei karvei.

(") OL L 93, 2006 3 31, p. 12. Pakeistas 2012 m. lapkri¢io 21 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu (ES) Nr. 1151/2012 dél
zemés tkio ir maisto produkty kokybés sistemy (OL L 343, 2012 12 14, p. 1).
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3.5.

3.6.

3.7.

5.1.

Pieninéms karvéms skirtuose papilduose ir prieduose leidziama naudoti tik tiksliame sgrase i$vardytas Zaliavas ir
priedus.

Gyvuliy racione leidziama naudoti tik i§ netransgenetiniy produkty gautus augalus, liekanas ir pasary papildus.

Specialis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Nustatytoje geografinéje vietovéje turi bati melZiamas pienas, gaminami, brandinami ir ne ilgiau kaip 28 dienas nuo
§liuzo fermento pridéjimo saugomi siriai.

Specialios pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés.

Pjaustyti ,Fourme d’Ambert“ leidziama, jei nepakinta sirio teksttra.

Specialios Zenklinimo etiketémis taisyklés

Etiketéje ,Fourme d’Ambert” pateikiamas nuorodos pavadinimas, uzraSomas raidémis, kuriy dydis sudaro bent jau du
trecdalius didziausiy ant etiketés esanciy raidziy, ir Europos Sgjungos SKVN simbolis.

Prie kilmés vietos nuorodos pavadinimo pridéti kitus apibaidinancius zodzius, iSskyrus konkrecius gamybos ar
prekybos zenklus, draudziama.

Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

JFourme d’Ambert“ geografiné vietové apima toliau nurodytg teritorija.

Piui de Domo departamentas

Visos Ambert, Ardes, Arlanc, Besse-et-Saint-Anastaise, Bourg-Lastic, Courpiére, Cunlhat, Herment, Manzat, Montai-
gut, Olliergues, Pionsat, Pontaumur, Pontgibaud, Rochefort-Montagne, Saint-Amant-Roche-Savine, Saint-Anthéme,
Saint-Dier-d’Auvergne, Saint-Germain-I'Herm, Saint-Gervais-d’Auvergne, Saint-Rémy-sur-Durolle, Tauves, Thiers, La
Tour-d'Auvergne, Viverols kantony komunos.

Aydat, Bansat, Blot-I'Eglise, Bongheat, Chaméane, Champagnat-le-Jeune, Chanat-la-Mouteyre, Chanonat, La Chapelle-
sur-Usson, Chateldon, Chatelguyon, Clémensat, Combronde, Courgoul, Cournols, Creste, Durtol, Egliseneuve-des-
Liards, Enval, Esteil, Grandeyrolles, Isserteaux, Lachaux, Lisseuil, Ludesse, Manglieu, Mauzun, Menat, Montaigut-le-
Blanc, Montmorin, Néronde-sur-Dore, Neuf-Eglise, Olloix, Orcines, Orléat, Pasliéres, Peschadoires, Pesliéres, Pignols,
Pouzol, Puy-Guillaume, Ris, Romagnat, Saint-Etienne-sur-Usson, Saint-Floret, Saint-Gal-sur-Sioule, Saint-Genes-Cham-
panelle, Saint-Genes-la-Tourette, Saint-Gervazy, Saint-Jean-en-Val, Saint-Jean-Saint-Gervais, Saint-Martin-d'Ollieres,
Saint-Nectaire, Saint-Pardoux, Saint-Quentin-sur-Sauxillanges, Saint-Rémy-de-Blot, Saint-Sandoux, Saint-Saturnin,
Saint-Vincent, Salledes, Saulzet-le-Froid, Saurier, Sauxillanges, Sayat, Servant, Sugeres, Teilhet, Tourzel-Ronzieres,
Valz-sous-Chateauneuf, Vernet-la-Varenne, Le Vernet-Sainte-Marguerite, Verriéres, Vodable, Volvic komunos.

Kantalio departamentas

Visos Allanche, Condat, Murat, Saint-Flour — Nord, Saint-Flour — Sud kantony komunos.

Luaros departamentas

Chalmazel, La Chamba, La Chambonie, Jeansagniere, Lérigneux, Roche, Saint-Bonnet-le-Courreau, Sauvain komunos.

Ry3ys su geografine vietove
Geografinés vietovés ypatumai
Gamtiniai veiksniai

Geografiné ,Fourme d’Ambert* vietové yra kalnuose ir apima:

— teritorija, kuria sudaro Foré¢ kalvy virSutinéje dalyje, Luaros ir Piui de Domo departamenty pakrasciuose esanti
Aukstutiniy Foré Somy vietové. Sis aukitumy regionas — dideli tyrlaukiy plotai, kuriy pamatinés uolienos yra
granitinés ir kurie yra supami puSyny, — yra drékinamas (vidutiniai metiniai krituliai vir$ija 1 000 mm) ir
veikiamas Zemyno bei juros klimato (vidutiné metiné temperatiira Zemesné nei 10 °C),

— teritorijg, sudaryta daugiausia i§ kristaliniy ar vulkaniniy uolieny plynauksciy, tarp kuriy jsiterpia sléniai. Teritorija
sudaro auksti kalnai arba statiis Slaitai, todél ja baty galima vadinti kalny teritorija. Ji skiriasi nuo Limanés
lygumy: joms budingas nedidelis aukstis, lygus reljefas, molingas ir kalkingas dirvozemis, sausesnis klimatas.
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5.2.

5.3.

Geografinés vietovés aukstis ir drégnas klimatas sudaro palankias salygas augti Zolei.

Zmogiskieji veiksniai

Patikimi Saltiniai liudija, kad stirj ,Fourme d’Ambert* imta gaminti dar ankstyvaisiais viduramziais — tai rodo Foré
kalnuose esancioje senovinéje feodaly laiky koplycioje imiryta figlira. Apie gyvuliy ganyma, susijusj su nuo seno
gaminamu $iuo siiriu, liudija Aukstutiniy Somy vietovéje islike aukstikalniy ganykly pastatai (pastatyti aukiciau uz
nuolatinius bastus, t. y. vir§ 1200 m). lki XX a. vidurio gyvuliai ganyti pagal itin savita ekonominj ir socialinj
modelj. Atsilus orams nedidelés bandos biidavo genamos | kalnus, o per ganiava nuvytusi kaimy Zolé ataugdavo ir
bidavo saugoma kaip Ziemos pasaras. Ripintis gyvuliais, gaminti siirj ir saugoti banda priklausé tik moterims. Jos
dalj mety gyvendavo kalnuose, o vyrai likdavo kaime, kad Siena nupjauty ir derliy nuimty. I formos i§imti siriai
badavo nuvarvinami ant striy formai pritaikyty lentyny, padaryty i§ spygliuociy medienos (i§skobty pusrasciy).

Ir dabar pieniniy karviy augintojai pasarui naudoja daugiausia Zzole. XIX a. pradzioje vystantis gamybai, gamybos
metodai pakito, taciau visi gamintojai tebesilaiko bendry tradicijy ir atsizvelgia i paciy igyta patirtj. Siandien igyta
patirtimi naudojamasis gaminant ,Fourme d’Ambert“. Varské supjaustoma j kukuriizy gridy dydzio gradelius, po to
griudeliai i$maiSomi, kad pasidengty labai plona plévele, neleidziancia jiems sulipti, kai varské dedama i formas. Pries
dedama | forma, varské pirmiausia nuvarvinama ant specialaus takelio, kad atsiskirty nuo dalies isriigy, stengiantis
nesutrinti grideliy. Sudétas i formas siiris nuvarvinamas neslegiant ir apverciant, kad iSriigos atsiskirty, taciau likty
per ankstesnj etapg siryje susidariusios ertmés. Nuvarvinti likusj skystj padeda druska. Kai sirio forma tampa
pakankamai stabili, t. y. po maziausiai 4 dieny, stris subadomas, kad per skylutes j sarj patekty oro. Brandinimo
metu temperatiira ir drégnumas reguliuojami taip, kad susidaryty Zzievé ir baity galima kontroliuoti Penicillium
roqueforti dauginimasi.

Produkto ypatumai

,2Fourme d’Ambert” — tai pailgo ir stacio cilindro, kurio aukstis 17-21 cm, o skersmuo 12,5-14 cm, formos karvés
pieno stiris.

Minkstimas yra su ertmémis ir tolygiai pasiskirs¢iusiu mélynu ar Zaliu pelésiu, susidariusiu dél Penicillium roqueforti
dauginimosi.

Tai minkstas siiris.

Priezastinis geografinés vietovés ir produkto, kuriam suteikta SKVN, kokybés ar savybiy arba geografinés vietovés ir kurios nors
produkto, kuriam suteikta SGN, savybeés, gero vardo ar kitos ypatybés 1ysys

,Fourme d’Ambert” gamyba lémé istoriskai geografingje vietovéje susiklosciusios ekonominés ir socialinés aplinkybes:
gamtinés salygos buvo palankios Zolei augti ir gyvuliams auginti, todél noréta tuo pasinaudoti.

Siario gamyba buvo pritaikyta prie to, kad bandos buvo nedidelés, o siirj gamino moterys: striui gaminti reikéjo
mazai pieno, technologija buvo nesudétinga. Bidinga ,Fourme d’Ambert® forma — siris pailgas, status — itin tiko
striui nuvarvinti ant tuo metu naudoty lentyny, padaryty i§ spygliuo¢iy medienos.

Stryje ,Fourme d’Ambert“ tolygiai pasiskirstes pelésis yra susijes su patirtimi, j kurig atsizvelgta jj gaminant. Kadangi
var$kés grideliai yra mazi ir maiSomi, jie nesulimpa ir susidaro ertmés, reikalingos Penicillium roqueforti daugintis.
Bakterijoms daugintis padeda tai, kad stris pirmiausia nuvarvinamas ant takelio, po to neslegiamas, apverciamas ir
subadomas, kad patekty oro. Dauginimasis pagreitéja brandinimo metu.

Saris ,Fourme d’Ambert“ yra minkstas todél, kad néra trinamas, be to, yra tinkamai nuvarvinamas, sidomas ir
brandinamas.

Saris ,Fourme d’Ambert“ ne tik atspindi savita aplinka, gyvenimo buda ir gamybos metodus, bet ir liudija Zmoniy,
gyvenusiy vidutinio aukscio kalnuose, tradicijas.

Nuoroda j paskelbty specifikacija

(Reglamento (EB) Nr. 510/2006 5 straipsnio 7 dalis)

https://www.inao.gouv.fr/fichier/ CDCFourmeD Ambert.pdf
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