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KOMISIJOS IGYVENDINIMO REGLAMENTAS (ES) Nr. 1135/2013
2013 m. lapkricio 7 d.

kuriuo patvirtinamas nereikSmingas saugomy kilmés vietos nuorody ir saugomy geografiniy
nuorody registre jregistruoto pavadinimo specifikacijos pakeitimas [Prosciutto Toscano (SKVN)]

EUROPOS KOMISIJA,
atsizvelgdama | Sutartj dél Europos Sgjungos veikimo,

atsizvelgdama j 2012 m. lapkri¢io 21 d. Europos Parlamento ir
Tarybos reglamenta (ES) Nr. 1151/2012 dél Zemés tkio ir
maisto produkty kokybés sistemy ('), ypa¢ j jo 53 straipsnio
2 dalies antrg pastraipg,

kadangi:

(1)  remdamasi Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53
straipsnio 1 dalies pirma pastraipa, Komisija i$nagrinéjo
Italijos pateiktg saugomos kilmés vietos nuorodos ,Pros-
ciutto Toscano®, kuri buvo jregistruota Komisijos regla-
mentu (EB) Nr. 1263/96 (%) su pakeitimais, padarytais
Reglamentu (ES) Nr. 777/2010 (%), specifikacijos pakei-
timo paraiska;

(2)  paraiskos tikslas — i§ dalies pakeisti specifikacijg ir patiks-
linti, kad gaminant ,Prosciutto Toscano“ draudziama
naudoti priedus arba konservantus;

(3)  Komisija pakeitimg i$nagrinéjo ir nusprendé, kad jis
pagristas; pagal Reglamento (ES) Nr. 1151/2012 53
straipsnio 2 dalies trecig pastraipg pakeitimas yra nereiks-
mingas, todél Komisija gali ji patvirtinti netaikydama
minéto reglamento 50-52 straipsniuose nurodytos
procediros,

PRIEME S| REGLAMENTA;:

1 straipsnis

Saugomos kilmés vietos nuorodos ,Prosciutto Toscano“ specifi-
kacija i§ dalies kei¢iama pagal Sio reglamento I prieda.

2 straipsnis

Bendrasis suvestinis dokumentas su pagrindiniais specifikacijos
elementais pateikiamas $io reglamento II priede.

3 straipsnis

Sis reglamentas jsigalioja dvidesimta dieng po jo paskelbimo
Europos Sgjungos oficialiajame leidinyje.

Sis reglamentas privalomas visas ir tiesiogiai taikomas visose valstybése narése.

Priimta Briuselyje 2013 m. lapkricio 7 d.

OL L 343, 2012 12 14, p. 1.
() OL L 163, 1996 7 2, p. 19.
OL L 233, 2010 9 3, p. 11.

Komisijos vardu
Pirmininko pavedimu

Dacian CIOLOS

Komisijos narys
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I PRIEDAS

Patvirtinami tokie saugomos vietos kilmés nuorodos ,Prosciutto Toscano* specifikacijos pakeitimai:

Gaminant ,Prosciutto Toscano“ nuo $iol draudZiama naudoti priedus arba konservantus. Tradiciniu badu apdorojant
,Prosciutto Toscano“ garantuojama, kad Sio tipo medziagos nenaudojamos. UZzdraudziant naudoti nitritus ir nitratus
sustiprinamas rysys su tradiciniu ,Prosciutto Toscano® gamybos bidu, be to, uztikrinama, kad galutiniame produkte
nebus priedy ir konservanty (E251 ir E252).
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II PRIEDAS

Suvestinis bendrasis dokumentas

2006 m. kovo 20 d. Tarybos reglamentas (EB) Nr. 510/2006 dé¢l zemés tkio produkty ir maisto produkty geografiniy

3.1.

3.2.

3.3.

3.4.

3.5.

nuorody ir kilmés vietos nuorody apsaugos (%)
,PROSCIUTTO TOSCANO*
EB Nr. IT-PDO-0317-01009-2.7.2012
SGN () SKVN (X)

Pavadinimas

,Prosciutto Toscano®

Valstybé naré arba trecioji Salis

Italija

Zemés iikio produkto arba maisto produkto apraSymas
Produkto riisis

1.2 klasé. Mésos produktai (virti, sadyti, rikyti ir kt.)

Produkto, kurio pavadinimas nurodytas 1 punkte, aprasymas

Vartoti pateikiamas ,Prosciutto Toscano“ kumpis pasizymi tokiomis fizinémis, organoleptinémis, cheminémis ir
fizinémis bei cheminémis savybémis: kumpio apatiné dalis pusapvalés formos, nes $launikaulio galva ne daugiau
kaip 8 cm issikiSusi i§ kumpio; jo svoris yra apie 8-9 kg, bet ne mazesnis kaip 7,5 kg; pjuvio vietoje mésos spalva
gali biti nuo ryskiai raudonos iki $viesiai raudonos spalvos, yra Siek tiek tarpraumeniniy riebaly; poodiniai riebalai
grynos baltos spalvos, su nezymiais rausvais ruozeliais, kompaktiski, tarp sluoksniy néra tarpeliy, stipriai priglude
prie raumens pavirSiaus. ,Prosciutto Toscano“ kumpiu galima pradéti prekiauti ne véliau kaip per 30 meénesiy nuo
$viezio kumpio apdorojimo. Be to, jis gali bati parduodamas be kauly, supjaustytas jvairios formos ir svorio gabalais
arba pjaustytas griezinéliais.

Skonis delikatus ir atpazjstamas, dél tradicinio apdorojimo ir brandinimo metodo kumpis jgauna juntamga ir jam
badingg kvapa.

Fizinés ir cheminés savybés:

druska (iSreiksta NaCl) % ne daugiau kaip 8,3
raumens drégnis % ne daugiau kaip 61,0
proteolizés rodiklis % ne daugiau kaip 30,0

Zaliavos (taikoma tik perdirbtiems produktams)

,Prosciutto Toscano“ gaminamas i§ §io dokumento 4 punkte nustatytoje geografinéje vietovéje atvesty, iSauginty ir
paskersty kiauliy $vieziy $launy. Kiaulés turi sverti ne maziau kaip 160 kg (su 10 % paklaida) ir bati ne jaunesnés
kaip devyniy ménesiy. ,Prosciutto Toscano“ gaminamas i§ sunkiy grynaveisliy arba i§ tradiciniy baziniy ,Large
White* ir ,Landrace* veisliy i$vesty kiauliy $vieziy $launy. Sviezios paruostos Slaunies svoris turi biiti ne maZesnis
kaip 11,8 kg.

Pasarai (taikoma tik gyviininiams produktams)

DidZziausia dalis paSary paruosiama 3io bendrojo dokumento 4 punkte nustatytoje geografinéje vietovéje, kuri
sutampa su kiauliy auginimo vietove; paSarai tvarkomi taikant integruotg specifinés grandinés valdymo sistema.

Specialis gamybos veiksmai, atliktini nustatytoje geografinéje vietovéje

Konkretiis ,Prosciutto Toscano“ gamybos veiksmai — siidymas, dZiovinimas, padengimas riebalais ir brandinimas —
atliekami tradicinéje gamybos vietovéje, kuriai priklauso visas Toskanos regionas.

(") OL L 93, 2006 3 31, p. 12. Pakeistas 2012 m. lapkri¢io 21 d. Europos Parlamento ir Tarybos reglamentu (ES) Nr. 1151/2012 dél

zemés tkio ir maisto produkty kokybés sistemy (OL L 343, 2012 12 14, p. 1).
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3.6.

3.7.

5.2.

5.3.

Specialios pjaustymo, trynimo, pakavimo ir kt. taisyklés

Prie§ parduodamas bet kurio tipo produktas (kumpis be kauly, supjaustytas gabalais arba pjaustytas griezinéliais)
pazymimas ir supakuojamas j tinkamai uzplombuotus maistui skirtus indus arba pakuotes. Pasibaigus brandinimui
L,Prosciutto Toscano® pjaustomas griezinéliais ir pakuojamas 4 punkte nurodytoje gamybos vietovéje, kad buty
uztikrinta griezinéliais supjaustytam kumpiui nustatyta skirtinga brandinimo trukme ir kad kumpis islaikyty 3.2
punkte apradytas su drégniu ir raumeninés dalies bei griezinéliy riebaly dalies idvaizda susijusias savybes. Jei
griezinéliais ar gabalais pjaustyti skirti kumpiai bty neribotg laikg laikomi kitokioje nei numatyta aplinkoje, jie
igyty savybiy, nederanciy su pripazistamomis ,Prosciutto Toscano“ kumpio savybémis, t. y. galéty atsirasti nejprasto
pelésio, nenormaliai sumazéti proteiny ir dél to pasikeisty proteolizés rodiklis arba apkarsty kumpio riebalai, taigi
kumpis jgauty kitokj nei vartotojy tradiciskai vertinamg skonj ir kvapg. Be to, mésos gabalus ar pjaustytus griezi-
nélius laikant nesupakuotus, valgomasis mésos pavirsius gali stipriai oksiduotis ir paruduoti, nepridengtas raume-
ninés dalies pavirsius gali apdziiti arba mésa gali suminksteti dél drégnos aplinkos.

Specialios Zenklinimo etiketémis taisyklés

Etiketéje aiskiomis ir nenusitrinanciomis raidémis turi bati uZrasytas saugomos kilmés vietos nuorodos pavadinimas
LProsciutto Toscano, sis uzraas turi aiskiai skirtis nuo kity uzrasy etiketéje. Po $io uzraSo turi bati pateikta nuoroda
,Denominazione di Origine Protetta“ (Saugoma kilmés vietos nuoroda) arba santrumpa D.O.P. DraudZiama pridéti
bet kokj konkreciai nenumatyta jrasy. Taciau leidZziama nurodyti pavadinimus, jmoniy pavadinimus arba privacius
prekés Zenklus, jei jie néra giriamojo pobudzio ir neklaidina pirkéjy. Ant kumpio taip pat gali bati nurodytas
pavadinimas tkio, kuriame uzauginta gamybai naudota kiauliena, jei visa Zaliava yra i§ to paties dkio.

Glaustas geografinés vietovés apibiidinimas

,Prosciutto Toscano“ kumpiui gaminti skirtos kiaulés turi biti auginamos Lombardijos, Emilijos—-Romanijos, Markés,
Umbrijos, Lacijaus ir Toskanos regionuose. ,Prosciutto Toscano“ apdorojamas, pjaustomas ir pakuojamas tradicinéje
jo gamybos vietovéje, kuriai priklauso visas Toskanos regionas.

Rysys su geografine vietove
Geografinés vietovés ypatumai

Aplinkos veiksniai glaudZiai susije su gamybos vietos savybémis. Vietovéje daug vésiy sléniy ir gausu vandens, taip
pat miSkais apaugusiy kalvy; visa tai daro jtakq klimatui ir lemia galutinio produkto savybes. ,Prosciutto Toscano*
kumpio gamyba Sioje vietovéje paaiskinama nustatytos mikrozonos sglygomis: Toskanos regionas dél savo formos ir
geografinés padéties tinka kokybiskam kumpiui gaminti. NET ir klimatas, kuris labai skiriasi nuo kaimyniniy regiony
klimato, labai tinka produktui brandinti. Jis palankus geram aplinkos ir tipiniy regiono produkty rysiui sukurti,
sudaromos sglygos létai ir tinkamai brandinti tuos produktus (vyna, aliejy, siirj ir, aisku, kumpj). Sioje aplinkoje
dirbantys Zmonés istobulino specifines perdirbimo (i$pjaustymo ir sidymo) technologijas, kurios geriausiai pritai-
kytos prie aplinkos salygy ir kurios isliko iki masy dieny bei daro didZiausig jtaka 3.2 punkte apradytoms ,Prosciutto
Toscano® savybéms.

Produkto ypatumai

,Prosciutto Toscano“ pasizymi kvapniu ir atpaZistamu aromatu, delikaciu ir jam biudingu skoniu.

,Prosciutto Toscano® — Zalias kumpis, kurio brandinimo laikotarpis, t. y. nuo siidymo iki pateikimo prekiauti, turi
bati ne trumpesnis kaip 10 ménesiy (kai kumpis sveria 7,5-8,5 kg) arba 12 ménesiy (kai kumpis sveria daugiau kaip
8,5 kg). Pjaustyti griezinéliais skirtas ,Prosciutto Toscano“ kumpis brandinamas dviem ménesiais ilgiau nei pirmiau
nurodyta, t. y. 12 ménesiy (kai kumpis sveria 7,5-8,5 kg) arba 14 ménesiy (kai kumpis sveria daugiau kaip 8,5 kg).

Priezastinis geografinés vietovés ir produkto, kuriam suteikta SKVN, kokybés ar savybiy arba geografinés vietovés ir kurios nors
produkto, kuriam suteikta SGN, savybeés, gero vardo ar kitos ypatybés rysys

Dél vietovés klimato Cia galima iSgauti labai vertingy Zemés ukio maisto produkty; vietové palanki ,Prosciutto
Toscano® brandinti ir vytinti, ¢ia kumpis jgauna jam bidingas savybes. Irodytas tvirtas istorinis dkiy ir produkto
perdirbéjy rySys su geografine vietove. S ry§j sustiprino ir patvirtino socialiniy, ekonominiy ir gamybos veiksniy
raida bei per amzZius sukaupta Zmoniy patirtis. Kalbant apie nustatyta Zaliavos kilmés vietove, visiskai nekintantys ir
budingiausi yra geografiniai ir aplinkos veiksniai bei gyvulininkystés sektoriuje dirban¢iy Zmoniy sukaupta patirtis.
Vietovéje, i§ kurios gaunama Zzaliava, gyvulininkystés vystymasi skatino platus gridiniy kultiiry auginimas ir daug
perdirbimo jmoniy, dél to labiausiai paplito kiauliy auginimas.
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Kalbant apie kiek mazesn¢ perdirbimo vietove, ypatingas aplinkos, klimato, gamtos ir Zmogiskyjy veiksniy derinys
sudaré salygas jtvirtinti tradicinj perdirbimo budg ir nustatyti specifinius techninius jgiidZius, nulemiancius SKVN
,Prosciutto Toscano“ savybes. Biidinga aromatg ir skonj kumpis jgauna dél specifiniy techniniy perdirbimo jgudziy,
kurie reglamentuojami jau nuo XV amziaus: ypatingo kumpio iSpjovimo lanku, pradedant nuo virSaus, taip kumpis
jgauna V forma; dél to mésa geriau dziasta, be to, padidéja sidomas jos plotas; sidymo ,sausuoju“ metodu,
naudojant druska, pipirus ir natiiralius augalinés kilmés prieskonius; padengimo riebalais, visuomet naudojant pipirus
ir natdralius augalinés kilmés prieskonius, ir galiausiai brandinimo, prie kurio labai prisideda gamybos vietovés
aplinkos salygos. Dél ilgo brandinimo laikant kumpius nataralioje drégméje ir, priklausomai nuo vietos paprociy,
sidymo bei padengimo riebalais etapuose naudojant pipirus ir natiralius augalinés kilmés prieskonius, ,Prosciutto
Toscano* jgauna kvapny aromata, delikaty ir jam btdinga skoni.

Nuoroda j paskelbty specifikacija

[Reglamento (EB) Nr. 510/2006 5 straipsnio 7 dalis]

Pakeista produkto specifikacijos teksta galima rasti interneto svetainéje:
http:/|www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

arba tiesiogiai Zemés fikio, maisto produkty ir miskininkystés ministerijos interneto svetainéje (www.politicheagricole.it),
desinéje virsutingje ekrano puséje spaudziant nuoroda ,Qualita e sicurezza“ ir po to — ,Disciplinari di Produzione all'esame
dell'UE".
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